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Lees aandachtig alle instructies - bewaar deze handleiding voor latere raadpleging.

Lisez attentivement les instructions - gardez le mode d’emploi pour utilisation ultérieur.

Lesen Sie genau die Anweisungen - bewahren Sie die Gebrauchsanleitung fur spatere
heranziehung.

Read all instructions carefully - save this instruction manual for future reference.
Lea detenidamente todas las instrucciones - Conserve este manual para futura referencia.
Pred pouzitim si dokladné prectéte tento manual - manual si uschovejte i pro ptipad
budouciho nahlédnuti.

Pred pouzitim si dokladne precitajte tento manual - manual si uschovajte aj pre pripad
buduceho nahliadnutie.
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Geachte klant,

Al onze producten ondergaan steeds een strenge kwaliteitscontrole,
alvorens ze aan je worden aangeboden. Mocht je desondanks toch nog
problemen hebben met jouw toestel, dan betreuren wij dit ten zeerste.

In dat geval verzoeken wij je contact op te nemen met onze klantendienst.

Onze medewerkers zullen je met plezier verder helpen.

43214217191 info@lineazooo.be

Maandag — Donderdag : 8.30u —12.00U en van 13.00U —17.00U

Vrijdag : 8.30u —12.00U en van 13.00U —16.30U

. /

Dit apparaat heeft een garantietermijn van 2 jaar vanaf de datum van aankoop. Gedurende
de garantieperiode zal de distributeur volledige verantwoording op zich nemen voor
gebreken die aanwijsbaar berusten op materiaal- of constructiefouten. Wanneer dergelijke
gebreken voorkomen, zal het apparaat, indien nodig, vervangen of gerepareerd worden. De
garantieperiode van 2 jaar zal op dit moment niet terug beginnen, maar loopt verder tot 2
jaar na de aankoop van het toestel. De garantie wordt verleend op basis van het kassaticket.
Indien je apparaat defect is binnen de garantietermijn van 2 jaar, dan mag je het toestel
samen met het originele kassaticket binnenbrengen in de winkel waar je het toestel hebt
aangekocht.

De garantie op accessoires en onderdelen die onderhevig zijn aan slijtage, bedraagt 6
maanden.

De garantie en verantwoordelijkheid/aansprakelijkheid van de leverancier en fabrikant
vervallen automatisch in de volgende gevallen:

Bij het niet naleven van de instructies in deze handleiding.

Bij verkeerde aansluiting, vb. te hoge elektrische spanning.

Bij verkeerd, hardhandig of abnormaal gebruik.

Bij onvoldoende of verkeerd onderhoud.

Bij herstelling of wijziging van het toestel door de consument of niet gemachtigde derden.

Bij gebruik van onderdelen of accessoires welke niet worden aanbevolen of geleverd door
de leverancier / fabrikant.
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Lees alle instructies voor gebruik.

Dit toestel mag gebruikt worden door kinderen vanaf 16 jaar en ouder, en door personen
met een fysieke of sensoriéle beperking of mensen met een beperkte mentale capaciteit
of gebrek aan ervaring of kennis, op voorwaarde dat deze personen toezicht krijgen of
instructies hebben gekregen over het gebruik van het toestel op een veilige manier en dat
ze ook de gevaren kennen bij het gebruik van het toestel.

Kinderen mogen niet met het toestel spelen.

Onderhoud en reiniging van het toestel mogen niet gebeuren door kinderen, tenzij ze
ouder zijn dan 16 jaar en toezicht krijgen. Hou het toestel en het snoer buiten het bereik
van kinderen jonger dan 16 jaar.

Dit toestel is geschikt om te gebruiken in de huishoudelijke omgeving en in gelijkaardige
omgevingen zoals:

Keukenhoek voor personeel van winkels, kantoren en andere gelijkaardige professionele
omgevingen

Boerderijen

Hotel- en motelkamers en andere omgevingen met een residentieel karakter
Gastenkamers, of gelijkaardige

Opgelet: het toestel mag niet gebruikt worden met een externe timer of een aparte
afstandsbediening.

Kijk voor gebruik na of het voltage vermeld op het toestel overeenkomt met het voltage
van het elektriciteitsnet bij je thuis.

Laat het snoer niet op een heet oppervlak of over de rand van een tafel of aanrecht
hangen.

Gebruik het toestel nooit wanneer het snoer of de stekker beschadigd is, na een slechte
werking van het toestel of wanneer het toestel beschadigd is. Breng het toestel dan naar
het dichtsbijzijnde gekwalificeerde service center voor nazicht en reparatie.

Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het toestel door of in de buurt van kinderen
gebruikt wordt.

Het gebruik van accessoires die niet aanbevolen of verkocht worden door de fabrikant, kan
brand, elektrische schokken of verwondingen veroorzaken.

Trek de stekker uit het stopcontact wanneer het toestel niet in gebruik is, vooraleer
onderdelen te monteren of demonteren en vooraleer het toestel te reinigen. Zet eerst alle
knoppen in de ‘uit’-stand en trek de stekker bij de stekker zelf uit het stopcontact. Trek
nooit aan het snoer om de stekker uit het stopcontact te trekken.

Laat een werkend toestel niet zonder toezicht achter.

Zet dit toestel nooit op of in de buurt van een gasvuur of elektrisch vuur of op een plaats
waar het in contact zou kunnen komen met een warm toestel.

Gebruik het toestel niet buiten.

Gebruik het toestel enkel voor het doel waarvoor het bestemd is.
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Gebruik het toestel altijd op een stevig, droog, effen oppervlak.

Gebruik het toestel alleen voor huishoudelijk gebruik. De fabrikant is niet verantwoordelijk
voor ongelukken die een gevolg zijn van verkeerd gebruik van het toestel, of het niet
naleven van de regels zoals ze vermeld zijn in deze handleiding.

Alle herstellingen, buiten het gewone onderhoud van het toestel, moeten uitgevoerd
worden door de fabrikant of zijn dienst na verkoop.

Dompel het toestel, het elektrisch snoer of de stekker nooit onder in water of een andere
vloeistof.

Zorg ervoor dat kinderen het elektrisch snoer of het toestel niet kunnen aanraken.

Hou het snoer uit de buurt van scherpe randen en hete onderdelen of andere
warmtebronnen.

Verwijder voor het eerste gebruik alle verpakkingsmaterialen en eventuele promotionele
stickers.

Het toestel kan warm worden tijdens het gebruik. Houd het elektrisch snoer
weg van hete onderdelen en dek het toestel niet af.

Sluit het toestel aan op een geaard stopcontact.
Zorg ervoor dat er geen vloeistof in het toestel kan komen.

Zorg ervoor dat alle ingrediénten goed in het mandje blijven zitten, zodat ze niet in
aanraking komen met de verwarmingselementen.

Bedek de ventilatie-openingen niet wanneer het toestel in werking is.
Vul de frituurpan nooit met olie.
Raak de binnenkant van het toestel niet aan wanneer het in werking is.

Plaats het toestel niet tegen een muur of tegen andere apparaten. Laat minstens 30 cm
ruimte leeg rondom het toestel.

Zet niets op het toestel.

Tijdens de werking van het toestel ontsnapt er hete stoom uit de ventilatie-openingen.
Hou je handen en gezicht op een veilige afstand. Let ook op voor hete stoom en lucht
wanneer je de frituurpan vit de friteuse neemt.

Trek meteen de stekker uit het stopcontact wanneer je donkere rook uit het toestel ziet
komen. Wacht tot de rookontwikkeling is gestopt vooraleer de frituurpan uit het toestel te
nemen.

Zet het toestel op een vlakke, stabiele en hittebestendige ondergrond.

Laat het toestel minstens 30 minuten afkoelen vooraleer het te verplaatsen of te reinigen.
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Frituurmandje
Frituurpan

Display met touchscreen
bediening

Ontgrendelknop mandje
met beveiligingsklepje

Handvat

Grillrekje
Timercontrole
Temperatuurcontrole
Menuknop
Aan-uitknop

/
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Verwijder alle verpakkingsmaterialen en eventuele promotionele stickers.

Wrijf de binnen- en buitenkant van het toestel schoon met een zachte doek.

Let op: er mag geen frituurolie of -vet in de frituurpan gedaan worden.

Maak de frituurpan en het mandje schoon met warm water, wat afwasmiddel en een niet-
schurende spons.

GEBRUIK

1. Plaats het toestel op een vlakke, stabiele en hittebestendige ondergrond. Zorg ervoor
dat er minstens 30 cm lege ruimte is rondom het toestel.

2. Zorg ervoor dat het frituurmandje in de frituurpan is geplaatst. Het mandje moet hierbij
vastklikken. Doe geen olie of vet in de frituurpan.

3. Schuif de frituurpan met het mandje leeg in de friteuse.
Opgelet: gebruik de frituurpan nooit zonder het mandje erin.

4. Steek de stekker in het stopcontact.
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Zet het toestel aan door te duwen op de aan-uitknop.

Laat het toestel voorverwarmen. Stel de gewenste temperatuur in met de knopjes van
het temperatuur controlepaneel. De voorverwarmtijd is afhankelijk van de gekozen
temperatuur en de omgevingstemperatuur, met een minimum van 3 min. Stel de tijd in
met de knopjes van het timer controlepaneel. Dry¢op de aan-uitknop om de verwarming
te starten. Op het display verschijnt het symbool:ER Het toestel heeft de gewenste
temperatuur bereikt als het rode sterretje van het symbool verdwijnt.

Neem de frituurpan nu uit het toestel. Het toestel zal automatisch stoppen met werken.
Plaats de ingrediénten in het mandje. Doe het mandje niet te vol, zodat de ingrediénten
de verwarmingselementen niet kunnen raken. Plaats de frituurpan met het gevulde
mandje terug in het toestel. De friteuse zal automatisch terug beginnen werken (als de
ingestelde tijd nog niet verstreken was).

Stel de gewenste tijd in met de knopjes van het timer controlepaneel.

Of maak gebruik van één van de volgende vooringestelde programma’s. Druk op de knop
M (Menuknop). Bij elke druk op de knop verschijnt één van de volgende programma’s:

Icoon Etenswaren Tijd (min.) Temp (°C)
Cake 30 160
% Verse scampi 20 160
Vlees 25 180
Friet (diepvries) 20 200
Drumstick 25 200
&
Steak 20 180
Py
n@} Vis 25 160
Pizza 25 170

Deze programma'’s zijn slechts een indicatie. Het resultaat is afhankelijk van de grootte, vorm

en hoeveelheid van de etenswaren.
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9. Indien de gewenste tijd of het gewenste programma is gekozen, duw dan op de aan-
uitknop. De timer begint de ingestelde tijd af te tellen en is zichtbaar op het display.

10. Overtollige olie wordt opgevangen in de frituurpan.

11. Wanneer de ingestelde tijd om is, klinkt er een belsignaal. De friteuse schakelt
automatisch uit. Je kan het toestel ook eerder uitzetten door op de aan-uitknop te
duwen. Na 25 seconden afkoelen schakelt het toestel uit.

12. Haal de frituurpan uit het toestel en zet de pan op een hittebestendige houder. Neem het
mandje met de ingrediénten eruit, schuif het beveiligingsklepje naar voren en druk op de
ontgrendelknop.

Belangrijke baktips

Het is aangeraden om frieten elke 5 a 10 minuten op te schudden, zodat ze gelijkmatig
gebakken worden. Dit geldt ook voor andere, kleinere snacks die in het mandje over
mekaar komen te liggen.

Je kan een eetlepel olie toevoegen voor een knapperiger resultaat, bv. olijfolie,
zonnebloemolie of arachideolie. Vermeng deze olie dan goed met de ongebakken frieten,
vooraleer de frieten in het mandje te doen. Andere ingrediénten kan je bv. met een kwastje
instrijken of insprayen met wat olie. Zorg er telkens voor dat overtollige olie niet mee in
het mandje/de frituurpan terecht komt. Gebruik ook zeker niet te veel olie. Dan worden de
frieten net minder krokant en vettig.

Laat verse, ongebakken frieten eerst 30 minuten in water weken vooraleer ze te bakken,
zodat het zetmeel van de aardappelen is weggespoeld. Dep ze hierna goed droog.

Bereid geen overdreven vette ingrediénten in deze friteuse.

Wanneer je vette ingrediénten bereidt, kan er witte rook uit het toestel komen. Dit heeft
echter geen effect op de werking van het toestel of het eindresultaat. Ook als het toestel
niet goed is schoongemaakt, of als er olie in de frituurpan is achtergebleven, kan er witte
rook ontstaan bij een volgende frituurbeurt.

Snacks die in de oven gemaakt kunnen worden, kunnen ook in deze friteuse bereid
worden.

Kleinere hoeveelheden ingrediénten worden gelijkmatiger gebakken dan grote
hoeveelheden.

Dunnere frieten geven ook een knapperiger resultaat dan dikkere frieten.

Plaats een bakvorm of ovenschaal in het mandje wanneer je een cake of quiche wilt
bakken, of fragiele of gevulde ingrediénten.

Je kan deze friteuse ook gebruiken om ingrediénten weer op te warmen. Zet de friteuse
dan op 150°C, gedurende 10 minuten.

Ingrediénten die even lang op eenzelfde temperatuur gebakken moeten worden, kan je
gerust gelijktijdig in het mandje plaatsen en bakken.

Diepvriesproducten hoeven niet op voorhand ontdooid te worden.

Je kan bakpapier of aluminiumfolie of -bakjes gebruiken in het mandje van deze friteuse,
maar wees hierbij wel heel voorzichtig. Let op dat je niet het hele mandje bedekt. De
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lucht moet altijd nog goed door het toestel, door het mandje en de ingrediénten kunnen Z
stromen. Er moet ook altijd genoeg voedsel op het bakpapier of de aluminiumfolie
geplaatst worden, zodat het papier of de folie zeker op zijn plaats gehouden wordt. Anders

kan dit door de sterke luchtstroom naar het verwarmingselement worden gezogen en
gaan branden. Zorg ervoor dat je bakpapier of aluminiumfolie altijd wat groter is dan het

voedsel zelf. Zorg er wel voor dat het niet buiten het mandje komt.

Ovensnacks geven altijd het beste, meest krokante resultaat. Maar ook diepvriessnacks

voor in de gewone friteuse kunnen in deze friteuse bereid worden.

Baktijden en -temperaturen

Onderstaande tabel bevat een aantal richtlijnen voor het klaarmaken van verschillende
gerechten. Opgelet: dit zijn enkel richtlijnen. De tijden zijn altijd ook afhankelijk van de
hoeveelheid en de dikte van het voedsel. Hou ook altijd rekening met de hierboven vermelde

baktips.
Frieten, vers eerst 10 min. 120°
dan 21 min. 180°
Frieten, diepvries eerst 12 min. 200°
dan 8 min. 200°
Aardappelwedges 18-22 min. 180°
Kroketten 15 min. 185°
Kaaskroketten, diepvries 12 min. 180°
Kippennuggets, bitterballen, 10 min. 200°
vissticks en andere snacks
Kipfilet 15-20 min. 200°
Kippenschnitzel, diepvries 12 min. 180°
Steak 12 min. 180°
Vis 15 min. 180°
Champignons 3-4 min. 180°
Loempia’s 8-13 min. 200°
Drumsticks 20 min. 200°
Gehaktballen 8 min. 180°
Hamburger 6-10 min. 180°
Saté 10 min. 190°
Scampi 6 min. 180°
Ei, hardgekookt 12 min. 160°
Ei, zachtgekookt 6-7 min. 160°
Groenten 15 min. 180°

www.domo-elektro.be
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Groentefriet - harde groenten 10-13 min. 200°
Groentefriet - zachte groenten 7 min. 200°
Appeltjes 7 min. 180°
Banaan 7 min. 200°
Bladerdeeghapjes 10 min. 180°
Afbakbroodjes 7 min. 200°
Cake 30 min. 160°
Muffins 15-20 min. 160°

REINIGING EN ONDERHOUD

Maak het toestel na elk gebruik schoon.

Gebruik geen metalen of schurende schoonmaakproducten. Deze kunnen het toestel
beschadigen.

Zorg ervoor dat het toestel uit staat. Indien dit niet het geval is, zet het uit met de aan-
uitknop en trek de stekker uit het stopcontact.

Laat het toestel minstens 30 minuten afkoelen vooraleer het te verplaatsen of schoon te
maken.

Wrijf de buitenkant van het toestel schoon met een vochtige doek.

Maak de frituurpan en het frituurmandje schoon met warm water, wat afwasmiddel en een
niet-schurende spons.

Maak de binnenkant van het toestel schoon met warm water en een zachte spons.

Maak het verwarmingselement schoon met een borsteltje om voedselresten te
verwijderen.

Droog alles grondig af.

DOs13FR DOMO
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Dit symbool op het product of op de verpakking wijst erop dat
dit product niet als huishoudafval mag worden behandeld.
Het moet naar een plaats worden gebracht waar elektrische
en elektronische apparatuur wordt gerecycleerd. Als je ervoor
zorgt dat dit product op de correcte manier wordt verwijderd,
voorkom je mogelijk voor mens en milieu negatieve gevolgen
die zich zouden kunnen voordoen in geval van verkeerde
afvalbehandeling. Voor meer details in verband met het
recycleren van dit product, neem je best contact op met de
gemeentelijke instanties, het bedrijf of de dienst belast met
de verwijdering van huishoudafval of de winkel waar je het
product hebt gekocht.

Het verpakkingsmateriaal is recycleerbaar. Behandel de
verpakking milieubewust.

www.domo-elektro.be
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Cher client,

Tous nos produits sont soumis a des controles qualité stricts avant
d'étre proposeés a la vente. Si vous deviez toutefois rencontrer
un probléme avec votre appareil, nous le déplorons vivement.
Dans ce cas, nous vous invitons a prendre contact avec notre service a la clientéle.

Nos collaboratrices se feront un plaisir de vous aider !

43214217191 info@linea2000.be

Dulundiaujeudi:8h3o0—12het13h—-17h
Vendredi:8h3o-12het13h-16h30

. /

Cet appareil est garanti 2 ans a compter de la date d’achat. Durant la période de garantie, le
distributeur assumera l'entiére responsabilité en cas de défauts de fonctionnement (matériel)
ou de fabrication. Si un tel probléme survient, I'appareil sera remplacé ou réparé. La période
de garantie de 2 ans ne reprend pas a zéro, mais se poursuit (jusqu‘a 2 ans a compter de la
date d’achat de I'appareil). La garantie est accordée sur la base du ticket de caisse.

Pour les accessoires et les éléments d’usure, une garantie de 6 mois s'applique.

La garantie et la responsabilité du fournisseur et du fabricant n‘ont plus effet dans les cas
suivants :

Les instructions du manuel n‘ont pas été suivies.

Mauvais raccordement, par ex. tension électrique trop forte.

Utilisation contraire, brutale ou anormale.

Entretien insuffisant ou non conforme.

Réparation ou modification de I'appareil par le consommateur ou un tiers non autorisé.

Utilisation d'éléments ou d’accessoires qui ne sont pas recommandés ou fournis par le
fournisseur/fabricant.
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CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants dgés d’au moins 16 ans et par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées d’expérience
ou de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement surveillé(e)s ou si des instructions
relatives a |'utilisation de l'appareil en toute sécurité leur ont été données et si les risques
encourus ont été appréhendés.

Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec I'appareil. L'entretien et le nettoyage
de l'appareil ne peuvent pas s'effectuer par des enfants, a moins qu'ils aient plus de 16 ans
et qu'ils soient sous surveillance. Gardez I'appareil et le cordon hors de la portée d’enfants
de moins de 16 ans.

Cet appareil est destiné a un usage domestique ou a d'autres usages comme:

Dans la cuisine du personnel dans des magasins, des bureaux ou d‘autres lieux mis en
rapport avec I'environnement de travail.

Dans les fermes.
Dans les chambres d’hotels, de motels et d'autres lieux avec un caractére résidentiel.
Dans les chambres d’hétes ou similaires.

Attention: I'appareil ne peut pas étre utilisé avec une minuterie externe ou une commande
a distance séparée.

Veuillez lire toutes les instructions avant d'utiliser I'appareil.

Vérifiez avant usage si la tension indiquée sur I'appareil correspond a la tension du réseau
électrique de votre domicile.

Ne laissez pas le cordon pendre sur une surface chaude ou sur le rebord d'une table.

N'utilisez jamais I'appareil lorsque le cordon ou la fiche sont endommagés, aprés un
mauvais fonctionnement de I'appareil ou lorsque I'appareil est endommagé. Amenez alors
I'appareil au centre de services le plus proche pour contréle et réparation.

Soyez tres attentif lorsque I'appareil est utilisé par des enfants ou a proximité d’enfants.

L'utilisation d'accessoires non préconisés par le fabricant peut provoquer un incendie, une
électrocution ou des blessures.

Retirez |a fiche de la prise lorsque I'appareil n'est pas utilisé, avant d’installer ou d'enlever
des piéces et avant de nettoyer |'appareil. Mettez tous les boutons en position « arrét » et
retirez la fiche de la prise. Ne tirez jamais sur le cable pour retirer la fiche de la prise.

Ne laissez jamais un appareil en service sans surveillance.

Ne placez jamais cet appareil sur ou a proximité d'un feu au gaz ou d’un feu électrique o il
pourrait entrer en contact avec un appareil chaud.

N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.
Utilisez I'appareil uniquement dans le but auquel il est destiné.
Utilisez toujours I'appareil sur une surface solide, séche et plane.

Cet appareil ne convient qu‘a un usage domestique. Le fabricant décline toute
responsabilité pour des accidents qui découleraient d’'un mauvais usage de I'appareil ou du
non-respect des instructions fournies dans ce manuel.
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Toutes les réparations, en dehors de l'entretien ordinaire de 'appareil, doivent étre
réalisées par le fabricant ou son service aprés-vente.

N’immergez jamais le cordon électrique, la fiche ou 'appareil lui-méme dans I'eau ou tout
autre milieu liquide.

Veillez a ce que les enfants ne puissent pas toucher a I'appareil ou au cordon électrique.

Tenez le cordon éloigné de rebords tranchants et de pieces brilantes ou d'autres sources
de chaleur.

Avant la premiére utilisation, enlevez tous les éléments d'emballage et les éventuels
autocollants promotionnels.

Branchez I'appareil sur une prise de courant raccordée a la terre.
Assurez-vous qu’aucun liquide ne pénétre dans l'appareil.

Assurez-vous que tous les aliments restent bien dans le panier, de telle fagon qu'ils
n‘entrent pas en contact avec les résistances chauffantes.

Ne couvrez pas les orifices de ventilation lorsque I'appareil est en fonctionnement.
Ne remplissez jamais la cuve d'huile.
Ne touchez pas I'intérieur de I'appareil lorsque celui-ci est en fonctionnement.

Ne placez pas l'appareil contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez un espace d'au
moins 30 cm autour de I'appareil.

Ne déposez rien sur l'appareil.

Pendant le fonctionnement de I'appareil, les orifices de ventilation laissent échapper de

la vapeur brilante. Gardez vos mains et votre visage a une distance de sécurité. Faites
également attention a la vapeur brilante et a I'air chaud lorsque vous retirez la cuve de la
friteuse.

Débranchez immédiatement la fiche de la prise de courant si vous voyez de la fumée
noire s'échapper de l'appareil. Attendez que la fumée se dissipe avant de retirer la cuve de
I'appareil.

Posez I'appareil sur une surface plane, stable et résistante.

Laissez I'appareil refroidir au moins 30 minutes avant de le déplacer ou de le nettoyer.
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PARTIES
1. Panier @ 3 \

2. Cuve

Ecran & commande tactile

4. Bouton de déverrouillage
du panier avec clapet de
sécurité

5. Poignée
Grille de cuisson

7. Panneau de controle du
minuteur

8. Panneau de contréle de la
température

9. Bouton de menu

10. Bouton marche/arrét

10

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Enlevez tous les éléments d’emballage et les éventuels autocollants promotionnels.

Nettoyez la cuve et le panier avec de I'eau chaude, un peu de détergent et une éponge non
abrasive.

Nettoyez I'intérieur et I'extérieur de l'appareil a I'aide d’un chiffon doux.

Attention : nutilisez jamais d’huile ou de graisse de friture dans la cuve de friture.

UTILISATION

1. Placez I'appareil sur une surface plane, stable et résistante. Assurez-vous de laisser un
espace d’au moins 30 cm autour de l'appareil.

2. Assurez-vous que le panier se trouve dans la cuve. Le panier doit se verrouiller. Ne versez
pas d’huile ou de graisse dans la cuve.

3. Introduisez la cuve et le panier dans la friteuse lorsqu'ils sont vides.
Attention : N'utilisez jamais la cuve sans le panier a l'intérieur.

4. Assurez-vous que la minuterie est sur o.

Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét.

www.domo-elektro.be DOs13FR
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Laissez préchauffer 'appareil. Réglez la température souhaitée a l'aide des boutons

du panneau de controle de la température. Le temps de préchauffage dépend de la
température choisie et de la température ambiante, avec un minimum de 3 minutes.
Réglez la durée a l'aide des boutons du panneau de contréle du minuteur. Appuyez sur
le bouton marche/grét pour que 'appareil commence a chauffer. Le symbole suivant
s'affiche a I'écran :

L'appareil a atteint la température souhaitée lorsque I'astérisque rouge du symbole
disparatt.

Retirez la cuve de I'appareil. L'appareil cesse automatiquement de fonctionner. Placez
les aliments dans le panier. Ne surchargez pas le panier, de sorte que les ingrédients ne
touchent pas les éléments chauffants. Replacez la cuve et le panier rempli dans l'appareil.
La friteuse recommence automatiquement a fonctionner (si le temps programmé n’est
pas encore écoulé).

Réglez la durée souhaitée a I'aide des boutons du panneau de contréle du minuteur. Ou
utilisez I'un des programmes préinstallés suivants. Appuyez sur le bouton M (Bouton de
menu). L'un des programmes suivants s'affiche a chaque pression effectuée sur le bouton

Icone Aliments Durée (min.) Température (°C)
Cake 30 160
Scampi 20 160

Viande 25 180

Frites (surgelées) | 20 200

Pilons 25 200
Steak 20 180
Poisson 25 160
Pizza 25 170

Ces programmes ne constituent qu’une indication. Le résultat dépend de la grandeur, de la
forme et de la quantité des aliments.
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11.

12.

Lorsque vous avez choisi la durée ou le programme souhaité(e), appuyez sur le bouton
marche/arrét. Le minuteur commence son décompte et est visible sur I'écran.

La cuve récupére I'huile excédentaire.

Lorsque le temps programmé est écoulé, une sonnerie retentit. La friteuse s'éteint
automatiquement. Vous pouvez également éteindre prématurément I'appareil

en appuyant sur le bouton marche/arrét. L'appareil s'éteint aprés 25 secondes de
refroidissement.

Retirez la cuve de I'appareil et placez-la sur un support résistant. Enlevez le panier avec
les ingrédients, poussez le clapet de sécurité vers I'avant et appuyez sur le bouton de
déverrouillage.

CONSEILS DE CUISSON IMPORTANTS

Il est recommandé de secouer les frites toutes les 5 a 10 minutes pour qu’elles cuisent
uniformément. Cette recommandation s'applique également aux snacks plus petits qui
collent entre eux dans le panier.

Pour obtenir des aliments plus croustillants, vous pouvez ajouter une cuillére a soupe
d’huile comme de I'huile d'olive, de I'huile de tournesol ou de I'huile d'arachide. Mélangez
bien I'huile avec les frites crues avant de placer les frites dans le panier. Vous pouvez
badigeonner les autres aliments d’un peu d’huile ou utiliser de I'huile en aérosol, par
exemple. Assurez-vous toujours que I'huile excédentaire ne coule pas dans le panier

ou la cuve. N'utilisez jamais trop d’huile, sinon les frites deviendront grasses et moins
croustillantes.

Avant de les cuire, laissez d'abord tremper les frites crues et fraiches dans I'eau pendant 30
minutes pour éliminer I'amidon des pommes de terre. Séchez-les ensuite soigneusement
en tamponnant.

Ne cuisez pas d'aliments trop gras dans la friteuse.

Lorsque vous cuisez des aliments gras, de la fumée blanche peut s'échapper de I'appareil.
Cela n’a cependant aucun effet sur le fonctionnement de I'appareil ou sur le résultat
final. De la fumée blanche peut également apparaitre si I'appareil n'a pas été nettoyé
correctement ou s'il reste de I'huile dans la cuve suite a la derniére utilisation.

Les snacks qui peuvent se préparer au four peuvent également étre cuits dans la friteuse.
Les plus petites quantités cuisent de fagon plus uniforme que les grandes quantités.

Les frites plus fines donnent également un résultat plus croustillant que les frites plus
grosses.

Placez un moule de cuisson ou un plat a four dans le panier lorsque vous voulez faire cuire
un cake, une quiche ou des aliments fragiles ou farcis.

Vous pouvez également utiliser |a friteuse pour réchauffer des aliments. Réglez la friteuse
sur 150 °C et 120 minutes.

Vous pouvez mettre dans le panier tous les aliments qui se cuisent a la méme température
pendant le méme nombre de minutes et les faire cuire tous ensemble.

Il n‘est pas nécessaire de décongeler les produits surgelés a I'avance.

17
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Vous pouvez utiliser du papier cuisson, du papier aluminium ou des barquettes en
aluminium dans le panier de la friteuse, mais soyez trés prudent. Faites attention de ne pas
couvrir tout le panier. L'air doit toujours pouvoir circuler correctement dans I'appareil, le
panier et les aliments. Il doit toujours y avoir suffisamment d’aliments sur le papier cuisson
ou le papier aluminium afin qu'il reste bien en place. Dans le cas contraire, le papier peut
étre aspiré dans la résistance chauffante par le flux d'air puissant et prendre feu. Assurez-
vous toujours que le papier cuisson ou le papier aluminium est un peu plus grand que les

aliments. Assurez-vous que les aliments ne sortent pas du panier.

Les snacks a cuire au four sont les meilleurs et donnent toujours le résultat le plus
croustillant. Toutefois, les snacks surgelés qui se cuisent dans une friteuse traditionnelle
peuvent également étre préparés dans cette friteuse.

TEMPS ET TEMPERATURES DE CUISSON

Le tableau ci-dessous contient quelques indications relatives a la préparation de différents
plats. Attention : ce ne sont que des indications. Le temps de cuisson dépend toujours de la
quantité et de I'épaisseur des aliments. Tenez également toujours compte des conseils de

cuisson susmentionnés.

Frites (fraiches) premiére cuisson : 10 min. 120°
deuxiéme cuisson : 21 min. 180°
Frites (surgelées) premiére cuisson : 12 min. 200°
deuxiéme cuisson: 8 min. 200°
Quartiers de pommes de terre 18-22 min. 180°
Croquettes 15 min. 185°
Croquettes de fromage 12 min. 180°
(surgelées)
Nuggets de poulet, Fish sticks et | 10 min. 200°
autres snacks
Filet de poulet 15-20 min. 200°
Escalopes de poulet panées 12 min. 180°
(surgelées)
Steak 12 min. 180°
Poisson 15 min. 180°
Champignons 3-4 min. 180°
Loempias 8-13 min. 200°
Pilons 20 min. 200°
Boulettes 8 min. 180°
Hamburger 6-10 min. 180°
Saté 10 min. 190°
Scampi 6 min. 180°
DOs513FR
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CEuf cuit dur 12 min. 160°
CEuf a la coque 6-7 min. 160°
Légumes 15 min. 180°
Frites de légumes (légumes 10-13 min. 200°
durs)

Frites de légumes (légumes 7 min. 200°
mous)

Pommes 7 min. 180°
Banane 7 min. 200°
Amuse-bouche feuilletés 10 min. 180°
Petits pains précuits 7 min. 200°
Cake (gateau) 30 min. 160°
Muffins 15-20 min. 160°

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.

N'utilisez pas de produits d’entretien abrasifs ou d’outils en métal. Ils pourraient

endommager l'appareil.

Débranchez I'appareil.

Laissez I'appareil refroidir au moins 30 minutes avant de le déplacer ou de le nettoyer.

Essuyez |'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.

Nettoyez la cuve et le panier avec de I'eau chaude, un peu de détergent et une éponge non

abrasive.

Nettoyez I'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge douce.

Nettoyez la résistance chauffante avec une brossette afin d’éliminer les résidus de

nourriture.

Veillez a bien sécher tous les éléments.

www.domo-elektro.be
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MISE AU REBUT
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Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que

ce produit ne peut étre traité comme déchet ménager. Il

doit plutot étre remis au point de ramassage concerné,

se chargeant du recyclage du matériel électrique et
électronique. En vous assurant que ce produit est éliminé
correctement, vous favorisez la prévention des conséquences
négatives pour I'environnement et la santé humaine qui,
sinon, seraient le résulat d’un traitement inapproprié des
déchets de ce produit. Pour obtenir plus de détails sur le
recyclage de ce produit, veuillez prendre contact avec le
bureau municipal de votre région, votre service d’éliminiation
des déchets ménagers ou le magasin ou vous avez acheté le
produit.

L'emballage est recyclable. Traitez I'emballage
écologiquement.
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GARANTIE
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Sehr geehrter Kunde,
Samtliche unserer Produkte unterliegen einer strengen Qualitatskontrolle,
bevor Sie Ihnen angeboten werden. Sollten dennoch
Probleme mit Ihrem Gerét auftreten, bedauern wir dies zutiefst.
Wir mochten Sie in diesem Fall bitten, unseren Kundenservice zu kontaktieren.

Unsere Mitarbeiter helfen hnen gern weiter!

43214217191 info@linea2000.be

Montag — Donnerstag: 8:30 Uhr —12:00 Uhr und von 13:00 Uhr —17:00 Uhr

Freitag: 8:30 Uhr —12:00 Uhr und von 13:00 Uhr — 16:30 Uhr

/

Dieses Gerat hat eine Garantiefrist von 2 Jahren ab dem Kaufdatum. Wahrend der Garantiezeit
Ubernimmt der Hersteller die vollstandige Verantwortung fir Mangel, die nachweislich auf
Material- oder Konstruktionsfehler zurickzufihren sind. Wenn derartige Mangel auftreten,
wird das Gerat wenn nétig ausgetauscht oder repariert. Die Garantiezeit von 2 Jahren beginnt
in diesem Moment nicht erneut, sondern sie |duft bis 2 Jahre nach dem Kaufdatum weiter. Die
Garantie wird auf der Grundlage des Kassenbons gewahrt.

Die Garantie auf Accessoires und VerschleifRteile betragt 6 Monate.

Die Garantie und die Verantwortung/Haftung des Lieferanten und Herstellers entfallen
automatisch in den folgenden Fallen:

Bei Nichtbeachtung der Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung.
Bei falschem Anschluss, z.B. bei einer zu hohen Stromspannung.

Bei falscher, grober oder abnormaler Verwendung.

Bei unzureichender oder falscher Wartung.

Bei vom Verbraucher oder von nicht ermachtigten Dritten vorgenommenen Reparaturen
oder Anderungen am Gerét.

Bei der Verwendung von Ersatzteilen oder Accessoires, die nicht vom Lieferanten /
Hersteller empfohlen oder geliefert werden.

21
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SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Dieses Gerat darf von Kindern ab 16 Jahren oder &lter gebraucht werden. Ebenso dirfen
Personen mit korperlicher bzw. leichter geistiger Behinderung sowie Personen mit
eingeschrankter Erfahrung das Gerét betatigen. Dies unter der Voraussetzung, dass diese
Personen ausreichende Anweisungen sowohl zum Gebrauch des Gerates, als auch zu den
hiermit verbundenen Gefahren erhalten haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Pflege und Wartung des Gerates darf
nicht von Kindern ausgefihrt werden, es sei denn, dass dies unter Aufsicht passiert und
es sich um Kinder handelt, die alter als 16 Jahre sind und im Voraus ausreichend Uber den
Gebrauch/die Wartung informiert worden sind. Sorgen Sie dafir, dass sich das Gerat nicht
in Anwesenheit von Kindern unter 16 Jahren befindet.

Dieses Gerat eignet sich zum Gebrauch im Haushalt oder ahnlichen Umgebungen, wie z.B.:

Kuchenzeile fir Personal in Geschaften, Biros oder anderen professionellen
Umgebungen

Bauernhofe
Hotel-/Motel-/Gastezimmer u.a.

Achtung: das Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder Fernbedienung
gebraucht werden.

Bitte alle Anweisungen vor dem Gebrauch durchlesen.

Vor der Benutzung prifen, ob die Spannung, die auf dem Gerat angegeben ist, mit der
Spannung lhres Stromnetzes Ubereinstimmt.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber den Tisch oder die Anrichte hangen, oder in Kontakt
mit heil3en Oberflachen kommen.

Benutzen Sie das Gerat niemals, wenn die Kabelschnur oder der Stecker beschadigt
ist, nach beeintrachtigtem Funktionieren des Geréates, oder wenn das Gerat beschadigt
ist. Bringen Sie in solchen Féllen das Gerdt zur ndchsten qualifizierten Servicestelle zur
Uberprifung und/oder Reparatur.

Beim Einsatz des Gerdtes in Anwesenheit von Kindern ist strenge Aufsicht geboten.

Die Verwendung von Zubehér, das nicht vom Hersteller empfohlen oder verkauft wird,
besteht die Gefahr von Brand, elektrischen Schlages oder von Verletzungen.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerédt nicht im Einsatz ist, Einzelteile
montiert oder demontiert werden, oder das Gerdt gereinigt wird. Ziehen Sie den Stecker
direkt am Stecker selber und nicht an der Kabelschnur aus der Steckdose.

Lassen Sie das im Betrieb befindliche Gerdt nicht unbeaufsichtigt.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe oder auf einer Gasflamme, einer elektrischen Platte
oder an einer Stelle ab, auf der es in Kontakt mit einem Elektroofen oder einem anderen
heifen Geraten kommen kann.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.
Benutzen Sie das Gerat ausschliel3lich fir den Zweck, fir den es gedacht ist.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine stabile, flache und trockene Oberflache.

DOs513FR DOMO



Das Gerat ist nur auf den privaten Gebrauch ausgelegt. Der Hersteller ist nicht
verantwortlich for Unfélle, die als Folge von unsachgemaRem Gebrauch des Gerats oder
Nichtbefolgen der in dieser Anleitung aufgefihrten Regeln entstehen.

Samtliche Reparaturen, abgesehen von der gewohnlichen Pflege, sind durch den Hersteller
oder dessen Kundendienst zu Ubernehmen.

Das Gerat, das Kabel oder den Stecker niemals in Wasser oder in andere Flussigkeiten
tauchen.

Sorgen Sie dafir, dass Kinder das Netzkabel oder das Gerat nicht berhren kénnen.

Netzkabel vor scharfen Kanten, heiRen Gegen-standen oder anderen Warmequellen
schitzen.

Beim ersten Gebrauch Verpackungsmaterial und mdgliche Werbeaufkleber komplett
entfernen.

ggg Das Gerat kann bei der Benutzung heild werden. Halten Sie das Stromkabel von
heilRen Teilen fern und decken Sie das Gerat nicht ab.

SchlieBen Sie das Gerat an einer geerdeten Steckdose an.
Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

Achten Sie darauf, dass alle Zutaten ordnungsgemaf3 im Korb verbleiben, sodass sie nicht
mit den Heizelementen in Kontakt kommen.

Decken Sie die Liftungsschlitze nicht ab, wenn das Gerét in Betrieb ist.

Fillen Sie die Frittierpfanne nie mit Ol.

BerUhren Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist.

Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder an andere Gerate auf. Lassen Sie einen
Freiraum von mindestens 30 cm rund um das Gerat.

Stellen Sie nichts auf das Gerat.

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, entweicht heilRer Dampf aus den Liftungsschlitzen.
Halten Sie mit Handen und Gesicht einen Sicherheitsabstand ein. Beachten Sie auch beim
Entnehmen der Frittierpfanne aus der Fritteuse den (entweichenden) heiRen Dampf und
die Luft.

Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose, wenn dunkler Rauch aus dem Gerat
quillt. Warten Sie mit dem Entnehmen der Frittierpfanne aus dem Gerat, bis die
Rauchentwicklung nachgelassen hat.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und hitzebestandige Flache.

Lassen Sie das Gerat mindestens 30 Minuten abkUhlen, bevor es an einen anderen Ort
gestellt oder gereinigt wird.

23
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VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Frittierkorb
Frittierpfanne

Display mit Touchscreen-
Bedienung

Entriegelungstaste Korb
mit Sicherheitsklappe

Griff

Grillgitter
Timer-Kontrollpaneel
Temperaturkontrollpaneel
Men(taste
An-/Ausschalter

/

\
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Samtliches Verpackungsmaterial und mogliche Werbeaufkleber entfernen.

Reinigen Sie die Frittierpfanne und den Korb mit warmem Wasser mit etwas Spilmittel

und einem nicht scheuernden Schwamm.
Wischen Sie die Innen- und AulRenseite des Gerats mit einem weichen Tuch ab.

Achtung: Es darf kein Frittierol- oder -fett in der Frittierpfanne verwendet werden.

VERWENDUNG

1. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und hitzebestandige Flache. Sorgen Sie
dafir, dass sich ein Freiraum von mindestens 30 cm rund um das Gerat befindet.

2. Sorgen Sie dafir, dass sich der Frittierkorb in der Frittierpfanne befindet. Der Korb muss
dabei einrasten. Geben Sie kein Ol oder Fett in die Frittierpfanne.

3.  Schieben Sie die Frittierpfanne mit dem leeren Korb in die Fritteuse.
Achtung: Benutzen Sie die Frittierpfanne niemals ohne den Korb.

4. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
Schalten Sie das Gerat an, indem Sie den An-/Ausschalter dricken.

DOs513FR
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6. LassenSie das Gerdt vorheizen. Stellen Sie mithilfe der Tasten des
Temperaturkontrollpaneels die gewinschte Temperatur ein. Die Vorheizzeit ist von
der gewahlten Temperatur und der Umgebungstemperatur abhangig und betragt
mindestens 3 Minuten. Stellen Sie die Zeit mithilfe der Tasten des Timer-Kontrollpaneels
ein. Dricken Sie auf den An-/Ausschalter, um die das Vorheizen zu starten. Auf dem
Display erscheint das Symbol: Das Gerat hat die gewinschte Temperatur erreicht,
wenn der rote Stern des Symbols erlischt.

7. Nehmen Sie jetzt die Frittierpfanne aus dem Gerat. Das Gerat schaltet sich automatisch.
Legen Sie die Zutaten in den Korb. Uberfillen Sie den Korb nicht, so dass die Zutaten die
Heizelemente nicht berhren kénnen. Setzen Sie die Frittierpfanne mit dem gefilliten
Korb wieder in das Gerét ein. Die Fritteuse startet automatisch wieder (wenn die
eingestellte Zeit noch nicht verstrichen ist).

8. Stellen Sie die gewiinschte Zeit mithilfe der Tasten des Timer-Kontrollpaneels ein. Sie
konnen auch eines der folgenden, vorinstallierten Programme verwenden. Driicken
Sie auf die Taste M (MenUtaste). Bei jedem Driicken auf die Taste erscheint eines der
folgenden Programme:

Symbol Lebensmittel Zeit (min.) Temp. (°C)
Kuchen 30 160
Scampi 20 160

Fleisch 25 180

% Pommes frites o 200
(TiefkUGhlware)

Geflugel- ) 200

Ve Drumsticks 5

Steak 20 180

=P .
n@} Fisch 25 160
‘w Pizza 2 170
5 :

Diese Programme sind nur Vorgaben. Das Ergebnis ist von der Grofe, Form und der Menge
der Lebensmittel abhangig.
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10.

11.

12.

Wenn die gewinschte Zeit oder das gewiinschte Programm ausgewahlt wurden, dricken
Sie auf den An-/Ausschalter. Der Timer lauft rickwarts und diese Zeit wird im Display
angezeigt.

Sie kénnen das Gerdt auch friher ausschalten, wenn Sie auf den An-/Ausschalter
dricken. Nach einer AbkUhlzeit von 25 Sekunden schaltet sich das Gerat aus.

Uberschissiges Ol wird in der Frittierpfanne aufgefangen.

Wenn die eingestellte Zeit voriber ist, ertént ein Klingelgerdusch. Die Fritteuse schaltet
sich automatisch aus.

Nehmen Sie die Frittierpfanne aus dem Geréat und stellen Sie diese auf einen
hitzebestandigen Untersetzer. Entnehmen Sie den Korb mit den Zutaten, schieben Sie
die Sicherheitsklappe nach vorn und driicken Sie auf die Entriegelungstaste.

WICHTIGE FRITTIERTIPPS

Es wird empfohlen, Pommes frites alle 5 bis 20 Minuten durchzuschitteln, sodass diese
gleichmaf3ig frittiert werden. Dies gilt auch fir andere, kleine Snacks, die im Korb
Ubereinander liegen.

Fur ein knusprigeres Ergebnis kdnnen Sie einen Essléffel O, z.B. Olivendl, Sonnenblumendl
oder Erdnussél, hinzufigen. Mischen Sie dieses Ol gut mit den noch nicht frittierten
Pommes frites, bevor Sie diese in den Korb geben. Andere Zutaten kénnen Sie z.B. mit
einem Pinsel einpinseln oder mit etwas Ol einsprihen. Achten Sie jeweils darauf, dass
Uberschissiges Ol nicht in den Korb/die Frittierpfanne gelangt. Verwenden Sie vor allem
nicht zu viel Ol. Dann werden die Pommes frites weniger knusprig sondern fettig.

Weichen Sie frische, noch nicht frittierte Pommes frites zunachst 30 Minuten lang in
Wasser ein, sodass die Starke aus den Kartoffeln ausgespult wird. Tupfen Sie diese
anschlieRend gut trocken.

Bereiten Sie keine UbermafRig fettigen Zutaten in dieser Fritteuse zu.

Wenn Sie fettige Zutaten zubereiten, kann weif3er Rauch aus dem Gerat aufsteigen. Dies
beeintrachtigt jedoch die Funktion des Geréats oder das Endergebnis nicht. Auch wenn das
Gerat nicht gut gereinigt wurde oder wenn Ol in der Frittierpfanne zurickgeblieben ist,
kann es beim nachsten Frittiervorgang zur Entstehung von weif3em Rauch kommen.

Snacks, die im Backofen zubereitet werden konnen, kdnnen auch in dieser Fritteuse
zubereitet werden.

Kleinere Mengen von Zutaten werden gleichmaf3iger frittiert als grof3e Menge.
Dinnere Pommes frites werden deshalb auch knuspriger als dickere Pommes frites.

Geben Sie eine Backform oder Glasform in den Korb, wenn Sie einen Kuchen oder eine
Quiche frittieren oder zerbrechliche oder gefillte Zutaten zubereiten wollen.

Sie kdnnen die Fritteuse auch verwenden, um Zutaten wieder zu erwarmen. Stellen Sie die
Fritteuse dazu fUr 10 Minuten auf 150°C ein.

Zutaten, die gleich lange bei gleicher Temperatur zubereitet werden missen, kdnnen Sie
einfach gleichzeitig in den Korb geben und frittieren.

TiefkUhlwaren missen vorher nicht aufgetaut werden.
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Sie kénnen im Korb der Fritteuse Aluminiumfolie oder -behdlter verwenden. Seien

Sie dabei jedoch sehr vorsichtig. Achten Sie darauf, dass Sie nicht den gesamten Korb
bedecken. Die Luft muss immer gut durch das Gerét, durch den Korb und die Zutaten
stromen konnen. Es missen sich auch immer geniigend Zutaten auf dem Backpapier oder
auf der Aluminiumfolie befinden, sodass das Papier oder die Folie sicher im Korb gehalten
werden. Andernfalls kénnen sie durch den starken Luftstrom zum Heizelement gesogen
werden und Feuer fangen. Sorgen Sie dafir, dass das Backpapier oder die Aluminiumfolie
immer etwas grof3er ist als das Lebensmittel selbst. Achten Sie jedoch darauf, dass es nicht
Uber den Korb hinausragt.

Backofensnacks fihren immer zu den besten, knusprigsten Ergebnissen. Doch auch
TiefkUhlsnacks fir die normale Fritteuse kdnnen in dieser Fritteuse zubereitet werden.

FRITTIERZEITEN UND -TEMPERATUREN

Die Tabelle unten enthélt eine Reihe von Anweisungen firr die Zubereitung verschiedener
Gerichte. Achtung: Es handelt sich nur um Anweisungen. Die Zeiten sind immer auch von
der Menge und der Starke der Lebensmittel abhangig. Beachten Sie auch stets die oben
genannten Frittiertipps.

Pommes frites, frisch zundchst 10 Min. 120°C
dann 21 Min. 180°C
Pommes frites, Tiefkihlware zunachst 12 Min. 200°C
dann 8 min. 200°C
Kartoffelecken (Viertel) 18-22 Min. 180°C
Kroketten 15 Min. 185°C
Kasekroketten, Tiefkihlware 12 Min. 180°C
Huhnchen-Nuggets, Fischstabchen und 10 Min. 200°C
andere Snacks
Huhnerfilet 15-20 Min. 200°C
Huhnerschnitzel, TiefkUhlware 12 Min. 180°C
Steak 12 Min. 180°C
Fisch 15 Min. 180°C
Champignons 3-4 Min. 180°C
Frohlingsrollen 8-13 Min. 200°C
Gefligel-Drumsticks 20 Min. 200°C
Hackballchen 8 Min. 180°C
Hamburger 6-10 Min. 180°C
Satay 10 Min. 190°C
Scampi 6 Min. 180°C
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Ei, hart gekocht 12 Min. 160°C
Ei, weich gekocht 6-7 Min. 160°C
Gemuse 15 Min. 180°C
Gemdise-Pommes frites - harte Gemise 10-13 Min. 200°C
Gemuise-Pommes frites - weiche GemUse 7 Min. 200°C
Apfel 7 Min. 180°C
Banane 7 Min. 200°C
Blatterteighdppchen 10 Min. 180°C
Brotchen zum Aufbacken 7 Min. 200°C
Kuchen 30 Min. 160°C
Muffins 15-20 Min. 160°C

REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Keine scheuernden Reinigungsmittel oder Reinigungsmittel aus Metall verwenden. Diese
konnen das Gerdt beschédigen.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerdt mindestens 30 Minuten abkihlen, bevor es an einen anderen Ort
gestellt oder gereinigt wird.

Reinigen Sie das Geh&use des Gerats mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie die Frittierpfanne und den Frittierkorb mit warmem Wasser mit etwas
SpUlmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

Reinigen Sie das Gerét im Inneren mit warmem Wasser und einem weichen Schwamm.
Reinigen Sie das Heizelement zur Entfernung von Lebensmittelresten mit einer Birste.

Trocknen Sie alles grindlich ab.
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Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler
Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fir das Recyling von elektrischen und
elektronischen Gerdten abgegeben werden muss. Durch Ihren
Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses Produkts schitzen
Sie die Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden durch falsches Entsorgen
gefahrdet. Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhren Rathaus, lhrer Millabfuhr
oder dem Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.

Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar. Entsorgen
Sie die Verpackung umweltgerecht und fihren Sie sie der
Wertstoffsammlung zu.

www.domo-elektro.be
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WARRANTY

e N

Dear client,

All of our products are always submitted to a strict quality control before they are sold to you.
Should you nevertheless experience problems with your device, we sincerely regret this.

In that case, we kindly request you to contact our customer service.

Our staff will gladly assist you.

+3214217191 info@linea2000.be

Monday —Thursday: 8.30 — 12.00 and 13.00 — 17.00

Friday: 8.30 —12.00 and 13.00 — 16.30

. /

This appliance has a two year warranty period. During this period the manufacturer is
responsible for any failures that are the direct result of construction failure. When these
failures occur the appliance will be repaired or replaced if necessary. The warranty will not be
valid when the damage to the appliance is caused by wrong use, not following the instructions
or repairs executed by a third party. The guarantee is issued with the original till receipt. All
parts, which are subject to wear, are excluded from the warranty.

If your device breaks down within the 2-year warranty period, you can return the device
together with your receipt to the shop where you purchased it.

The guarantee on accessories and components that are liable to wear-and-tear is only 6
months.

The guarantee and responsibility of the supplier and manufacturer lapse automatically in the
following cases:

If the instructions in this manual have not been followed.

In case of incorrect connection, e.g., electrical voltage that is too high.

In case of incorrect, rough or abnormal use.

In case of insufficient or incorrect maintenance.

In case of repairs or alterations to the device by the consumer or non-authorised third
parties.

If the customer used parts or accessories that are not recommended or provided by the
supplier / manufacturer.
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance may be used by children from the age of 16 and up, and also by persons with
a physical or sensorly limitation, as well as mentally limited persons or persons with a lack
of experience and knowledge. But only on the condition that these persons have received
the necessary instructions on how to use this appliance in a safe way and know the dangers
that can occur by using this appliance.

Children cannot be allowed to play with the appliance.

Maintenance and cleaning of the appliance may not be done by children, unless they
are older than 16 years old and are under supervision. Keep the appliance out of reach of
children younger than 16 years old.

This appliance is suitable to be used in a household environment and in similar
surroundings such as:

Kitchen for personnel of shops, offices or other similar professional surroundings
Farms

Hotel or motel rooms and other surroundings with a residential character

Guest rooms or similar

Attention: This appliance cannot be used with an external timer or a separate remote
control.

Read all instructions before use.

Before use, check if the voltage stated on the appliance corresponds with the voltage of
the power net at your home.

Do not let the cord hang on a hot surface or on the edge of a table or counter top.

Never use the appliance when the cord or plug is damaged, after malfunction or when the
appliance itself is damaged. In that case, take the appliance to the nearest qualified service
center for check-up and repair.

Close supervision is necessary when the appliance is used near or by children.

The use of accessories that are not recommended or sold by the manufacturer can cause
fire, electrical shock or injuries.

Unplug the appliance when it is not in use, before assembling or disassembling any parts
and before cleaning the appliance. Put all buttons and knobs into the ‘off’ position and
unplug the appliance by grasping the plug. Never unplug by pulling the cord.

Do not leave a working appliance unattended.

Never place this appliance near a gas stove or electrical stove or in a place where it may
come into contact with a warm appliance.

Do not use the appliance outdoors.
Only use the appliance for its intended use.
Always use the appliance on a steady, dry and level surface.

Only use the appliance for domestic use. The manufacturer can not be held responsible for
accidents that result from improper use of the appliance or not following the instructions
described in this manual.
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All repairs should be carried out by the manufacturer or its aftersales service.
Never immerse the appliance, the cord or the plug in water or any other liquid.
Make sure that children do not touch the cord or appliance.

Keep the cord away from sharp edges and hot parts or other heat sources.

Before use, remove all packaging materials and any promotional stickers.

ggg The appliance can become hot during use. Keep the power cord away from hot
parts and don't cover the appliance.

Connect the appliance to an earthed socket.
Make sure that it is not possible for any liquid to enter the appliance.

Make sure that all ingredients stay in the basket, so that they do not come into contact
with the heating elements.

Do not cover the air inlet or outlet when the appliance is switched on.
Never fill the frying pan with oil.
Do not touch the inside of the appliance when it is in use.

Do not place the appliance against a wall or other appliances. Always leave a free space of
at least 10 cm around the appliance.

Do not place anything on top of the appliance.

When the appliance is operating, hot steam may escape from the air inlet and/or outlet.
Keep your hands and face at a safe distance. Also be careful when taking the frying pan out
of the fryer. Hot steam or air may escape.

When you see dark smoke coming from the appliance, immediately pull the plug out of
the socket. Wait until the smoke development has stopped before removint the frying pan
from the fryer.

Place the appliance on a flat, stable and heat-resistant surface.

Let the appliance cool down for at least 30 minutes before moving or cleaning it.
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PARTS

1. Frying basket @ 3 R
2. Frying pan

3. Display with touchscreen
control

4. Release button of basket
with safety latch

5. Handle

6. Grillrack

7. Timer control panel

8. Temperature control panel
9. Menu button

10. On-Off button

10

BEFORE THE FIRST USE

Remove all packaging materials and any promotional stickers.

Clean the frying pan and basket with warm water, some washing-up liquid and a non-
abrasive sponge.

Wipe the inside and outside of the fryer clean with a soft cloth.
Caution: you may not add any frying oil or fat in the frying pan.

1. Place the appliance on a flat, stable and heat-resistant surface. Make sure that there is at
least 10 cm of free space around the appliance.

2. Make sure that the frying basket is placed inside the frying pan. The basket should click
into place. Do not put any oil or fat into the frying pan.

3. Slide the frying pan with the empty basket inside the fryer.
Caution: Never use the frying pan without the basket inside.

4. Putthe pluginto the socket.

Turn the appliance on by pressing the on-off button.

33
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6. Allow the appliance to heat up. Set the desired temperature, using the buttons on the
temperature control panel. The pre-heating time requires at least 3 min., and will then
depend on the temperature selected and the air temperature. Set the time with the
buttons on the timer control . Press the on-off button to start the heating. The
display will show the symbol:

The appliance has reached the desired temperature when the red star of the symbol
disappears.

7. Pull the frying pan out of the appliance. The fryer will automatically stop working. Place
the ingredients into the basket. Do not overfill the basket, so that the the ingredients can
not touch the heating elements. Place the frying pan with the filled basket back into the
fryer. The fryer will automatically start working again (if the set time had not been passed
yet).

8. Setthe desired time, using the buttons on the timer control panel.

Or use one of the following pre-set programmes. Press the M button (Menu button).
Each time you press the button, the next one of the following programmes will appear:

Icon Food Time (min.) Temp (°C)
Cake 30 160
‘ Prawns 20 160
Meat 25 180
Fries (frozen) 20 200
Drumsticks 25 200
&
Steak 20 180
Py
£ Fish 25 160
Pizza 25 170

These programmes are only given as an indication. The results depend on the size, shape and
amount of the food.

9. Once the desired time or the desired programme has been selected, press the on-off
button. The time will begin to count down from the time set and will be visible on the
display.
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You can also turn the appliance off earlier by pressing the on-off button.
10. Excessive oil will be caught in the frying pan.

11.  When the set time has passed, a bell sound is heard. The fryer will automatically switch
off. After cooling for 25 seconds, the appliance will turn off.

12. Take the frying pan out of the fryer and place the pan on a heat-resistant surface.
Remove the basket with the ingredients, move the safety latch forward and press the
release button.

Important frying tips
It is recommended to shake the fries every 5 to 10 minutes, so that they are baked evenly.

This also applies to other, smaller snacks that cover eachother when they are inserted in
the basket.

You can add a table spoon of oil for a crunchier result, for instance olive oil, sunflower oil

or groundnut oil. Mix this oil well with the raw fries before placing the fries in the basket.
Other ingredients can be sprayed with oil or coated with oil with a brush. Always make sure
that there is no excessive oil added in the basket or frying pan. Do not use too much oil.
Then the fries will become less crisp and greasy.

Put fresh, raw fries in water for 30 minutes before frying them, so that the starch of the
potatoes is washed away. Dry them thoroughly afterwards.

Do not cook very greasy foods in this fryer.

When you are preparing greasy ingredients, white smoke might come out of the appliance.
However, this does not affect the operation of the appliance or the end result. Also when
the fryer is not properly cleaned, or if any oil is left behind in the frying pan, white smoke
might develop.

Snacks that can be cooked inside an oven can also be cooked inside this fryer.
Smaller quantities are fried more evenly than larger quantities.
Thinner fries will be crispier than thicker fries.

Place a baking tin or oven tray inside the basket if you want to make a cake or quiche, or
fragile or stuffed ingredients.

You can also use this fryer to reheat ingredients. Set the fryer to 150°C, for 10 minutes.

Ingredients that need to be cooked at the same temperature can be placed inside the
basket together and cooked together.

Frozen products do not need to be thawed beforehand.

You can use baking paper or aluminum foil or trays in the basket of the fryer, but do be very
careful when you do this. Do not cover the whole bottom of the basket. The air should be
able to circulate well through the appliance, the basket and the ingredients. Also, there
should be enough food on the paper or foil, so that it stays in place. Otherwise, the strong
air flow will cause the paper or foil to be sucked into the heating elements, which could
cause fire. Make sure that the baking paper or aluminum foil is larger than the food itself.
However, the paper or foil should not come out of the basket.

Oven snacks always give the best, crispiest result. But also frozen snacks suitable for a
regular fryer can be fried in this appliance.
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Baking times and temperatures

The table below holds a few guidelines for cooking and frying different ingredients. Caution:
these are merely guidelines. The times also depend on the quantity and thickness of the food.

Also always take into account the above mentioned frying tips.

Fries, fresh first 10 min. 120°
then 21 min. 180°
Fries, frozen first 12 min. 200°
then 8 min. 200°
Potato wedges 18-22 min. 180°
Croquettes 15 min. 185°
Cheese croquettes, frozen 12 min. 180°
Chicken nuggets, fish sticks and 10 min. 200°
other snacks
Chicken fillet 15-20 min. 200°
Chicken schnitzel, frozen 12 min. 180°
Steak 2 min. 180°
Fish 15 min. 180°
Mushrooms 3-4 min. 180°
Spring rolls 8-13 min. 200°
Drumsticks 20 min. 200
Meatballs 8 min. 180°
Hamburger 6-10 min. 180°
Satay 10 min. 190°
Prawns 6 min. 180°
Egg, boiled hard 12 min. 160°
Egg, boiled soft 6-7 min. 160°
Vegetables 15min. 200°
Vegetable fries - hard 10-13 min. 200°
Vegetable fries - soft 7 min. 200°
Apples 7 min. 180°
Banana 7 min. 200°
Puff pastry snacks 10 min. 180°
Ready to bake bread rolls 7 min. 200°
Cake 30 min. 160°
Muffins 15-20 min. 160°
DOs513FR
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CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance after each use.

Do not use any metal or abrasive cleaning products. These could damage the appliance.

Unplug the appliance.

Let the appliance cool down for at least 30 minutes before moving or cleaning it.

Wipe the outside of the appliance clean with a damp cloth.

Clean the frying pan and frying basket with warm water, some washing-up liquid and a

non-abrasive sponge.

Clean the inside of the appliance with warm water and a soft sponge.

Clean the heating element with a brush to remove any food residues.

Dry all parts thoroughly.

ENVIRONMENTAL GUIDELINES

’ N\

B

~

N~
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This symbol on the product or on its packaging indicates
that this product may not be treated as household waste.
Instead it must be brought to the applicable collection point
for recycling of electrical and electronic equipment. By
ensuring this product is disposed of correctly, you will help
prevent potential negative consequences for the environment
and human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product, please
contact your local city office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased the product.

The packaging is recyclable. Please treat the packaging
ecologically.

www.domo-elektro.be
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GARANTIA

Este aparato tiene un periodo de garantia de 2 afios a partir de la fecha de compra. Durante

el periodo de garantia, el distribuidor sera completamente responsable de los defectos
directamente asignables a errores del material y fabricacion. Cuando se detecten este tipo de
errores, y siempre que se estime necesario, el aparato se sustituira o reparara. A partir de ese
momento, el periodo de garantia de 2 afios no volvera a iniciarse, sino que seqguira siendo de 2
afos a partir del momento de compra. La garantia se concede sobre la base del recibo de caja.
La garantia de los accesorios y componentes sujetos a desgaste es de 6 meses.

La garantia y la responsabilidad/imputabilidad del proveedor y el fabricante expiran
automaticamente en los siguientes casos:

Cuando no se cumplan las instrucciones que aparecen en este manual.

En el caso de una conexion inadecuada, por ejemplo, a una tension eléctrica demasiado
alta.

En caso de uso incorrecto, brusco o anormal.
En caso de insuficiente o incorrecto mantenimiento.

Si el consumidor o un tercero no autorizado realizan reparaciones o modificaciones en el
aparato.

Si se usan componentes o accesorios que no estan recomendados o que no son
suministrados por el proveedor/fabricante.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Este aparato esta disefiado para ser utilizado por nifios a partir de 16 afios de edad y
por personas con discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o por personas que no
dispongan de suficiente experiencia y conocimientos, a no ser que sean supervisados o
instruidos inicialmente en la utilizacion segura del aparato y los posibles peligros.

Los nifios deben estar siempre bajo supervision, para asegurar que no juegan con el
aparato.

El mantenimiento y la limpieza del aparato no pueden efectuarse por nifios, a no ser que
tengan mas de 16 afios de edad y sean supervisados. Mantenga el aparato y el cordon
eléctrico fuera del alcance de nifios menores de 16 afios.

Este aparato esta disefiado para ser utilizado en un entorno doméstico y en entornos
similares como:

En la cocina para el personal de tiendas, oficinas y otros entornos profesionales similares.
En las fincas.

En las habitaciones de hoteles y moteles y otros entornos con un caracter residencial.

En los cuartos de huéspedes o similares.

Atencion: el aparato no puede ser utilizado con un temporizador externo o un mando a
distancia separado.

Lea todas las instrucciones antes del uso.

Antes de utilizarlo, compruebe si el voltaje indicado en el aparato corresponde al voltaje de
la electricidad de su casa.

No permita que el cable cuelgue sobre una superficie o el borde de una mesa o encimera.

No utilice nunca el aparato si el cable o el enchufe estan danados, después de un mal
funcionamiento de la unidad o si estan dafiados. Lleve el aparato al distribuidor autorizado
mas cercano centro para la inspeccion y reparacion.

Se requiere supervision cuando el aparato es usado por o cerca de nifios.

El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el fabricante puede causar
incendios, descargas eléctricas o lesiones.

Desenchufe la toma de corriente cuando no se usa, para montar o desmontar piezas y
antes de limpiarlo. Ponga todos los botones en posicion desconectado (“off”) y desconecte
el enchufe de la toma de corriente. Nunca tire del cable para desenchufarlo.

No deje que el aparato funcione sin supervision.

No encienda nunca el aparato cerca de una estufa de gas o eléctrica, ni en un lugar donde
pueda entrar en contacto con un horno eléctrico o con otro aparato caliente.

No utilice el aparato en el exterior.
Utilice el aparato sdlo para el fin para el que se ha fabricado.
Coloque siempre el aparato sobre una superficie firme, horizontal y seca.

Utilice el aparato sélo para uso doméstico. El fabricante no es responsable de los
accidentes que resulten del uso incorrecto del aparato, ni del incumplimiento de las normas
establecidas en este manual.
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Todas las reparaciones aparte del mantenimiento ordinario de la unidad deben ser
efectuadas por el fabricante o por su servicio post-venta.

No sumerja nunca el aparato, el cable o el enchufe en agua o cualquier otro liquido.
Asegurese de que los nifios no puedan tocar el cable eléctrico o el aparato.
Mantenga el cable alejado de bordes afilados y piezas calientes u otras fuentes de calor.

Antes del primer uso retire todos los materiales de embalaje y etiquetas de promocion.

ggg El aparato se puede calentar durante el uso. Mantenga el cable alejado de las
partes calientes y no cubra el aparato.

Conecte el aparato a una toma de corriente conectada a tierra.
Asegurese de que no puede entrar ningun liquido en el aparato.

Asegurese de que todos los ingredientes estan correctamente colocados en la cesta, para
que no entren en contacto con los elementos calefactores.

No cubra las aberturas de ventilacion cuando el aparato estd en funcionamiento.
Nunca llene la cubeta con aceite.
No toque el interior del aparato cuando esta en funcionamiento.

No coloque el aparato contra una pared o contra otros aparatos. Deje un espacio minimo
de 30 cm alrededor del aparato.
No coloque objetos sobre el aparato.

Durante el funcionamiento del aparato sale vapor caliente por las aberturas de ventilacion.
Mantenga las manos y la cara a una distancia segura. También tenga cuidado con el vapor
y el aire calientes cuando retire el recipiente de la freidora.

(Lﬂ Retire inmediatamente el enchufe de la toma de corriente cuando salga humo oscuro del
aparato. Espere hasta que ya no salga humo antes de retirar la cesta del aparato.
Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable, resistente al calor.
Deje que el aparato se enfrie durante al menos 30 minutos antes de desplazarlo o limpiarlo.
40
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PIEZAS

1. Cesta @ 3 \

2. Cubeta

3. Pantalla con control a
través de pantalla tactil

4. Boton de liberacion de
la cesta con tapa de
seguridad

5. Asa
Parrilla

7. Panel de control del
temporizador

8. Panel de control de
temperatura

9. Botonde menu

10. Botdn de encendido/apagado

10

ANTES DEL PRIMERUSO

Retire todos los materiales de embalaje y, en su caso, los adhesivos promocionales.
Limpie la cubeta y la cesta con agua caliente y un estropajo no abrasivo con un poco de
jabon.

Frote el interior y el exterior del aparato con un pafio suave.

Atencion: tenga en cuenta que no debe haber aceite o grasa en la cubeta.

1. Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor. AsegUrese de
que hay al menos 30 cm de espacio alrededor del aparato.

2. Asegurese de que la cesta se coloca en la cubeta. Si la cesta hace clic en la cubeta estara
bien colocada. No ponga aceite o grasa en la cubeta.

3. Deslice la cubeta con la cesta vacia en la freidora.
Atencion: Nunca utilice la cubeta sin la cesta.

4. Introduzca el enchufe en la toma de corriente.

www.domo-elektro.be DOs13FR

41



Encienda el aparato pulsando el botdn de encendido/apagado.

Deje que el aparato se precaliente. Ajuste la temperatura deseada utilizando los botones
del panel de control de temperatura. El tiempo de precalentamiento depende de la
temperatura elegida y de la temperatura ambiente, con un minimo de 3 minutos. Ajuste
el tiempo con los botones del panel de control del temporizador. Pulse el boton d
encendido/apagado para empezar a calentar. En la pantalla aparecera el simbolo:eg

El aparato habra alcanzado la temperatura deseada cuando desaparezca el asterisco rojo
del simbolo.

Retire la cubeta del aparato. El aparato dejara de funcionar automaticamente. Colocar
los ingredientes en la cesta. No llene demasiado la cesta, de modo que los ingredientes
no pueden tocar los elementos calefactores. Coloque la cubeta con la cesta llena en el
aparato. La freidora empezara a funcionar automaticamente (siempre que el tiempo
establecido no haya expirado).

Ajuste el tiempo deseado con los botones del panel de control del temporizador.También

puede utilizar uno de los siguientes programas preestablecidos. Pulse el boton M (Boton
de menv). Con cada pulsacion del boton aparecera uno de los siguientes programas:

Icono Alimentos Duracion (min.) Temperatura (° C)
Bizcocho 30 160
Gambas rebozadas | 20 160
Carne 25 180
(9p]
Ll
% Patatas fritas
20 200
(congeladas)
Muslos de pollo 25 200
Filetes 20 180
Pescado 25 160
Pizza 25 170
Estos programas son Unicamente una indicacion. El resultado depende del tamafio, la
formay la cantidad de los alimentos.
42
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10.

11.

12.

Cuando haya seleccionado el tiempo o el programa deseado, pulse el boton de
encendido/apagado. El temporizador inicia la cuenta regresiva del tiempo establecido y
es visible en la pantalla.

El exceso de aceite se recoge en la cubeta.

Cuando haya terminado el tiempo establecido se escuchard un tono de aviso. La freidora
se apagara automaticamente. También puede encender el aparato antes de pulsar el
botén de encendido/apagado. Después de dejar enfriar durante 25 sequndos, apague el
aparato.

Retire la cubeta del aparato y coldquela sobre una superficie resistente al calor. Retire

la cesta con los ingredientes, deslice |a tapa de seguridad hacia adelante y presione el
botdn de liberacion.

CONSEJOS DE COCINA IMPORTANTES

Se recomienda agitar las patatas fritas cada 5 0 10 minutos para que se cocinen de manera
uniforme. Esto también es aplicable para otros aperitivos, pequefios, que se amontonan
unos encima de otros en la cesta.

Puede agregar una cucharada de aceite para obtener un resultado mas crujiente, por
ejemplo, de aceite de oliva, aceite de girasol o aceite de cacahuete. Mezcle bien este

aceite con las patatas sin cocinar, antes de introducir las patatas en la cesta. Para otros
ingredientes puede aplicar un poco de aceite con un pincel o spray. Asegurese de que el
exceso de aceite no llega a la cubeta o a la cesta. Nunca debe utilizar demasiado aceite. Las
patatas fritas quedarian menos crujientes y mas grasientas.

Deje las patatas frescas, sin cocinar, sumergidas durante 30 minutos en agua antes de
freirlas, para que se limpie el almiddn de las patatas. A continuacion, séquelas.

No prepare ingredientes excesivamente grasientos en la freidora.

Al preparar ingredientes grasientos puede salir humo blanco del aparato. Esto no influye
en el funcionamiento del dispositivo o en el resultado final. Este humo blanco también se
puede producir cuando el aparato no se limpia adecuadamente o si ha quedado aceite en la
cubeta en una fritura posterior.

Los aperitivos que se pueden preparar en el horno, también se pueden preparar en esta
freidora.

Las pequefias cantidades de ingredientes se pueden cocinar de una manera mas uniforme
que en el caso de las grandes cantidades.

Las patatas fritas finas también ofrecen un resultado mas crujiente que las patatas fritas
gruesas.

Coloque un molde o bandeja para horno en la cesta cuando quiera cocinar un bizcocho o un
quiche, o cuando quiera preparar ingredientes fragiles o rellenos.

También puede utilizar esta freidora para volver a calentar ingredientes. Encienda la
freidora a 150°C durante 10 minutos.

Puede poner tranquilamente los ingredientes que se deben freir a la misma temperaturay
durante el mismo tiempo en la cesta y cocinarlos.

No es necesario descongelar previamente los productos congelados.

43

www.domo-elektro.be DOs13FR



Puede utilizar papel de horno o papel de aluminio, o recipientes, en la cesta de la freidora,
pero tenga mucho cuidado. Preste atencion a que no cubre toda la cesta. El aire siempre
debe circular perfectamente por el aparato para poder llegar a la cesta y a los ingredientes.
Ademas, siempre se debe colocar suficiente comida en el papel de horno o papel de
aluminio, de manera que el papel se mantenga en su lugar. De lo contrario, este podria ser
aspirado por el fuerte flujo de aire hacia el elemento calentador e incendiarse. AsegUrese
de que el papel de horno o de aluminio siempre es algo mas grande que los alimentos.
También debe asegurarse de que no se sale de la cesta.

Los aperitivos que se pueden cocinar en el horno siempre ofrecen el mejor resultado,
mas crujiente. Pero también los aperitivos congelados que se preparan en freidoras
convencionales se pueden preparar en esta freidora.

TIEMPOSY TEMPERATURAS DE PREPARACION

La siguiente tabla contiene una serie de directrices para la preparacion de diversos platos.
Atencion: estos datos solo se deben tener en cuenta como orientacion. Ademas, los tiempos
siempre dependen de la cantidad y del grosor de la comida. También debe tener en cuenta los
consejos de cocina mencionados anteriormente.

Patatas fritas, frescas primer turno, 10 min. 120°
segundo, 21 min. 180°

Patatas fritas, congeladas primer turno, 12 min. 200°
segundo, 8 min. 200°

Gajos de patata (gruesas) 18-22 min. 180°

(Lﬂ Croquetas 15 min. 185°

Croquetas de queso, 12 min. 180°

congeladas

Nuggets de pollo, albondigas | 10 min. 200°

rebozadas, palitos de

pescado y otros aperitivos

Pechuga de pollo 15-20 Min. 200°

Filetes rebozados de pollo, 12 min. 180°

congelados

Filetes 12 min. 180°

Pescado 15 min. 180°

Champifiones 3-4 min. 180°

Rollitos de primavera 8-13 min. 200°

Muslos de pollo 20 min. 200°

Albondigas rebozadas 8 min. 180°

Hamburguesa 6-10 min. 180°
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Saté 10 min. 190°

Gambas rebozadas 6 min. 180°
Huevo, huevo cocido 12 min. 160°
Huevo, hervido 6-7 min. 160°
Verduras 15 min. 180°
Aperitivos de verdura - 10-13 Min. 200°
verduras duras

Aperitivos de verdura - 7 min. 200°
verduras blandas

Manzanas 7 min. 180°
Platano 7 min. 200°
Aperitivos de hojaldre 10 min. 180°
Panecillos 7 min. 200°
Bizcocho 30 min. 160°
Magdalenas 15-20 min. 160°

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

El aparato se debe limpiar después de cada uso.

No se deben usar productos de limpieza de metal o abrasivos. Estos podrian dafiar el
aparato.

wn
L

Retire el enchufe de la toma de corriente.

Deje que el aparato se enfrie durante al menos 30 minutos antes de desplazarlo o limpiarlo.

Limpie el exterior del aparato con un pafio humedo.

Limpie la cubeta y la cesta con agua caliente y use un estropajo no abrasivo con un poco de
jabon.

Limpie el interior del aparato con agua tibia y un estropajo suave.

Limpie el elemento calentador con un cepillo para eliminar los restos de comida.

Seque bien todos los componentes.
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DIRECTRICES MEDIOAMBIENTALES
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El simbolo en el producto o en el embalaje indica que este
producto no puede ser tratado como residuo domeéstico. Se
debe llevar a un lugar en el que se reciclan equipos eléctricos
y electronicos. Si se asegura de que este producto se desecha
correctamente, usted ayudara a evitar posibles consecuencias
negativas para las personas y el medio ambiente que serian
causadospor un tratamiento de residuos inadecuado. Para
obtener informacion mas detallada sobre el reciclaje de

este producto, pongase en contacto con su ayuntamiento, o
con la empresa o departamento responsable del servicio de
recogida de basura doméstica, o con la tienda donde adquirio
el producto.

El material de embalaje es reciclable. Trate el embalaje de una
manera medioambientalmente responsable.
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ZARUKA

Pro zaruku zadinajici dnem prodeje spotfebice plati na Uzemi CR tyto podminky:
1. trvani zaruky: 2 roky

2. poskytovani zaruky:
a) zarucni opravu provedeme podle naseho zvazeni opravou nebo vyménou vadnych dilJ,
jestlize tyto zavady vznikly prokazatelné vadou materialu nebo chybou pfi vyrobé

b) zaru¢ni oprava bude provedena jen pfi predlozeni tohoto zaru¢niho listu a dokladu o
zaplaceni

c) jestlize dojde k opravé nebo vyméné spotiebice v zaru¢ni dobé, zaruc¢ni doba se prodluzuje

3. zaruka se nevztahuje
a) na mechanické poskozeni
b) nespravné pouzivaniv rozporu s navodem k pouziti
1. zaruka zanika:
- pfi pouziti spotrebice jinak nez v domacnosti

- pfi provadéni opravy nebo zmény na spotrebici osobou jinou nez povéfenou nasim servisem

Na tento spotrebic poskytujeme zaruku na nedostatky, které jsou oznaceny jako
vyrobni chyby nebo chyby materidlu. Zaru¢ni doba zacina dnem prodeje a je uznana po
predlozeni potvrzeného tohoto zarucniho listu nebo orig.dokladu o zaplaceni + tento
nepotvrzeny, ale vyplnény ZL pro zaznam opravy. Pfipadné reklamace muzete uplatnit v
misté nakupu tohoto pfistroje nebo v servisnim stredisku firmy:

Domo-elektro s.r.o. Hluboka 147, 34506 Kdyné viz www.domo-elektro.cz
tel. 379 789 684 nebo na servis@domo-elektro.cz, tel. 379 422 550
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pristroj smi byt pouzivan détmi starsich 16 let. Osoby se snizenou psychickou, motorickou
nebo mentalni schopnosti smi pouzivat pfistroj pouze za neustalého dohledu odpovédné
osoby, ktera je seznamena s pravidly pouzivani a pfipadnym rizikem. Pfistroj a privodni
kabel drzte mimo dosah déti mladsich 16 let. Ci$téni a Udrzba by neméla byt provadéna
détmi vibec.

PFistroj neni uréen pro pouZzivani osobami se snizenou psychickou, motorickou nebo
mentalni schopnosti. Takto smi byt pouzivan pouze za nepretrzitého dohledu odpovédné
osoby, ktera ma zkusenosti ke spravnému pouzivani.

PFistroj je urcen pro pouzivani v domacnostech a prostredich jako jsou napft.:
kuchyriky v obchodech, kancelafich atd.
chaty, chalupy
hotely, penziony a jiné docasné ubytovani
POZOR: tento pfistroj nesmi byt pouzivan s zadnou externi soucastkou (napf. ¢asovac ...)
ani jiné dalkové ovladani.
Pozorné si prectéte vsechny nasleduijici instrukce a navod uchovejte pro pozdéjsi potrebu.

Pred pouzitim zkontrolujte, zda parametry el. sité odpovidaji pozadovanym parametrim
na informativnim Stitku pfistroje.

Pred pouzitim odstrarite z pfistroje veskeré obalové materialy a reklamni samolepky.
Obalovy material neni hracka. Déti si s obaly nesmi hrat, aby nevzniklo riziko poranéni.

Nenechavejte viset kabel pfistroje pres ostré hrany a vyvarujte se toho, aby pfisel do styku
s horkymi plochami.

Pokud je pfivodni kabel poskozen, musi byt vzdy okamzité opraven v odborném servise
nebo proskolenou osobou.

PFi pohybu déti okolo pfistroje musi byt zajisténo, aby si s pfistrojem nehraly

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi k tomu uréené.V jiném pripadé zvysujete riziko
poranéni nebo poskozeni pfistroje.

Pokud pfistroj nepouzivate, nebo se jej chystate rozebirat ¢i ménit soucasti, tak ho odpojte
od el. napéti. Pfed rozebirani, sklddanim i pred Cisténim, vzdy nechte pfistroj dostatecné
vychladnout. Nikdy netahejte pfimo za kabel, vypojujte za zastrcku.

Nikdy nenechavejte spustény pfistroj bez dozoru.

Neumistujte pristroj v blizkosti el. sporakd ¢i trub, ani na mistech kde je zvysené teplo.
Neumistujte pfistroj do blizkosti hoflavych ani vznétlivych materiald.

Nikdy nepouzivejte pristroj venku.

Nikdy nepouzivejte jinak, nez je zamysleno a uréeno vyrobcem.

PFistroj vzdy pouzivejte na stabilnim, rovném a suchém misté, tak aby se zaranilo
prevrhnuti.

PFistroj je urcen pouze pro domaci pouzivani. Vyrobce ani prodejce nene zadnou
odpovédnost pfi jiném pouzivani nez je zde popsano a doporuceno.
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Pokud je pfistroj nebo privodni kabel poSkozeny, nikdy se ho nesnazte opravit sami doma.
Vzdy ho svéite odbornému servisu DOMO, ktery jej prohlédne a pfipadné opravi.

PFistroj ani privodni kabel nikdy neponofujte pod vodu.

Déti se nesmi dotykat el. kabelu ani jej zapojovat.

ggg Povrch pristroje mdze byt béhem pouzivani horky, proto doporucujeme se ho
béhem procesu smazeni nedotykat.

PFistroj zapojujte pouze do uzemnéné zasuvky, kterd odpovida mistnim standarddm.
Zamezte, aby se do Utrob pfistroje dostala voda (ani nadmérna vihkost).

Béhem pouzivani nesmi zadné suroviny vypadnout ven z fritovaciho kosiku. Nesmi se
dotykat topného télesa. Kosik tedy nepreplrujte.

Pokud je fritéza spusténa, neprekryvejte odvétravaci vystup vzduchu.
Nikdy nenaplriujte fritovaci nddobu olejem.

Nikdy pfistroj neumistujte do blizkosti stén nebo jinych spotfebicd. VZdy musite nechat
alespon 10cm misto na dostatecnou cirkulaci vzduchu.

Na horni ¢ast pristroje nikdy nic nestavte.

Je pravdépodobné, ze béhem pouzivani bude pfistroj horky, proto budte opatrni a vzdy
se drzte v dostatecné vzdalenosti, tak abyste se neopafili. Pozor, pres vétraci otvory mize
unikat i horka para.

Pokud by se z pfistroj zacal linout tmavy dym, ihned fritézu vypojte z el. sité. Poté pockejte
az se prestane z pristroje koufit, a az poté opatrné vyndejte fritovaci ko$/nadobu.

Nesahejte na pfistroj s mokryma rukama.
Vzdy pfivodni kabel kompletné odmotejte, aby se predeslo prehfivani tohoto kabelu.
PFivodni kabel nikdy nesmi byt pod pfistrojem ani omotan kolem né;.

Zanedbana Udrzba a necistoty mohou vést ke zkracené Zivotnosti pfistroje. Pfi extrémni
nelistoté dokonce hrozi riziko pozaru.

Nemanipulujte s pfistrojem, pokud je zapojen a pravé pracuje Vzdy nechte pfistroj alespon
30 min vychladnout, az potom premistujte.

NAVOD SIUSCHOVEJTE PRO POZDEJSI NAHLEDNUTI

49

www.domo-elektro.be DOs13FR



Ccz

50

CASTI

L © N o wv

PRED PRVNIM POUZITIM

Fritovaci kosik
Fritovaci nadoba
Dotykovy displej pro
snadné ovladani

Tlacitko uvolnéni koSe s
bezpecnostni pojistkou

Rukojet

Grilovaci nerezova mtizka
Nastaveni ¢asovace
Nastaveni teploty
Tlacitko MENU

Hlavni vypinac

/

\

10

Odlepte a sundejte veskeré ochranné a reklamni polepy a fdlie

Fritovaci nadoby i koS vytrete vlhkym hadfikem namocenym v teplé vodé s jemnym

Cistidlem.

Vnitrek a vnéjsek fritézy otrete vlhkym hadrikem.

POZOR: Do fritovaci nadoby jesté nepridavejte zadny tuk ani ole;.

POUZITI

1. Pristroj postavte na stabilni, rovné a teplu-vzdorné misto. Po kazdé strané od pfistroje
musi byt dodrzeno alespon 10 cm volného mista od stén.

2. Do fritovaci nddoby umistéte fritovaci kos. Fritovaci kosik musi byt spravné usazen na své
misto. Do nadoby nelijte olej ani nevkladejte zadny tuk.

3. Fritovaci nddoby i s kosem usadte do pristroje.
Pozor: Nikdy nepouzivejte nadobu bez fritovaciho kose.

4. Zapojte pristroj do elektrické sité.
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5.  Pristroj zapnéte hlavnim spinacem.

Nechte fritézu nahrat. Na ovladacim panelu teploty si nastavte pozadovanou teplotu.
Nahrati fritézy zabere minimalné 3 minuty, zalezi vSak na nastavené teploté a okoli. Na
ovladacim panelu ¢asovace nastavte pozadovagy cas. Stisknéte hlavni spinac on/off a tim
fritézu zapnete. Na displeji se zobrazi symbol:

Jakmile zhasne Cervenad kontrolka, znamena to Ze pfistroj se nahral na pozadovanou
teplotu.

7. Vyjméte fritovaci nadobu z pfistroje. Fritéza se automaticky vypne. Fritovaci koS naplite
surovinami. Kosik v zadném ptipadé nepreplriujte, aby se suroviny nedotykaly topnych
téles. Nadobu s naplnénym koSikem zasunite zpét do pfistroje. Pfistroj se automaticky
opét spusti (pokud jiz nevyprsel nastaveny cas).

8. Nastavte si presny Cas, na peceni vlozenych surovin.

Nebo mizete vyuzit jeden z pfednastavenych program, které fritéza ma. Stiskem
tlacitka M si vyberte jeden z nasledujicich programd. Po kazdém stisku se objevi program

dalsi.
lkona na displeji Jidlo Cas (min.) Teplota(°C)
Kolac 30 160
% Krevety 20 160
Maso 25 180
Hranolky (mrazené) | 20 200
Kureci stehynka 25 200
Steak 20 180
Ryby 25 160
Pizza 25 170

9. Tyto programy jsou pfednastavené jen jako zakladni. Samoziejmé zalezi na velikosti,
tvaru a mnozstvi surovin.

10. Jakmile nastavite ¢as nebo vyberete program, stisknéte hlavni spinac on/off. Nastaveny
Cas se zacne odpoditavat, fritéza bude pracovat a zbyvajici Cas se zobrazuje na displeji.
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11.

12.

13.

Pokud je potieba, mizete fritézu kdykoli dfive vypnout (stiskem hlavniho tlacitka on/off).

Prebytecny vypeceny tuk z potravin bude odkapavat do fritovaci nadoby.
Jakmile uplyne nastaveny Cas, ozve se zvukovy signal. Fritéza se automaticky vypne.
Fritéza zacne chladnout a po 25 vtefinach se vypne.

Vyjméte nadobu, postavte na teplu-vzdorny povrch. Bezpecné vyjmuti fritovaciho
kose z panve: uvolnéte bezpecnostni pojistku nad tlacitkem, ktera brani nechténému
zmacknuti, a poté tlacitkem koS uvolnéte.

Dulezité rady

PFi fritovani je doporuceno kazdych 5-10 minut promichat, aby se hranolky smazily/
opékaly rovnomérné. To platii pro jiné, mensi suroviny, které se v kosiku prekryvaji.

Pokud chcete dosahnout lepsich, kiupavéjsich vysledkd, tak mdzete pridat |Zici oleje
(olivovy, slunecnicovy, ...). Olej pridavejte jesté do syrovych surovin a ddkladné obsah
promichejte, tak aby se vie omastilo. Poté vse vlozte do fritovaciho kose. Suroviny mizete
také posttikat olejem ze spreje, nikdy vsak nelijte mnoho oleje do fritovaci nadoby. Neni to
klasicka fritéza.

Fritujte vzdy Cerstvé suroviny. Brambory/hranolky pred fritovani nechte alespor 30 minut
ve vodé, skrob z brambor se vylouhujte. Brambory poté dikladné osuste a poté vlozte do
fritovaciho kosiku.

Ve fritéze nepfipravujte pfilis mastna jidla.

Pokud se pripravuji tu¢na jidla, je mozné, ze se lehce objevi bily dym. To vsak nema vliv
na pribéh vareni ani na konedny vysledek. Pokud vSak neni fritéza Cistd, je mozné, ze se z
fritézy zacne koufit, to se prepaluji nedistoty.

Pokrmy, které jsou urCeny pro pfipravu v troubg, se lehce mdZou pfipravit i zde.

Mensi mnozstvi se frituje rovhomérnéji nez mnozstvi preplnéné.

Tendi hranolky jsou ve vysledku kifupavéjsi nez hranolky silnéjsi.

Pokud v pfistroji chcete pripravovat kola¢, mdzete do nadoby vlozit celou pedici formy
kolace do fritovaci nadoby.

PFistroj Ize pouzit i pouze na rozehfivani potravin, nastavte 150 °C pfiblizné na 10 min.
Suroviny, které se vati na stejnou teplotu, se mdZzou vlozit do pfistroje najednou.
Zmrazené suroviny se nemusi predem rozmrazovat.

Fritovaci kosik mUzZete vyloZit pecicim papirem, ale budte velmi opatrni. Neprekryvejte
cely povrch kosiku. PFi peceni musi byt zajisténa dobra cirkulace vzduchu uvnitf pfistroje.
V kosiku s papirem musi byt dostatek surovin, aby byl papir zatizeny a nemohl se vznést
a dotknout se topného télesa (to by mohlo zpUsobit pozar). Ujistéte se, ze je pecici papir
vétsi nez plocha surovin. Papir vSak nesmi presahovat pres okraje fritovaciho kose.

Potraviny urcené pro pfipravu v troubé jsou z této fritézy vzdy chutnéjsi. Ale mohou zde byt
pfipravovany i potraviny urcené pro klasické fritovani.
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CAS ATEPLOTY PECENI
V tabulce nize najdete nékolik rad a doporuceni pro peceni/fritovani rGznych typd surovin.
UPOZORNENI: jedna se pouze o orientaéni doporuéeni.

Realnd doba peceni zavisi na mnozstvi a tloustce ingredienci, vzdy si dobu peceni upravte
presné dle svych pozadavkd.

Cerstvé hranolky nejdfive 10 min. 120 °C

poté jeste 21 min. 180 °C
Mrazené hranolky nejdrive 12 min. 200 °C

poté jeste 8 min. 200 °C
Americké brambory 18-22 min. 180 °C
Krokety 15 min. 185 °C
Syrové krokety (mrazené) 12 min. 180 °C
Kufeci nugetky / filé 10 min. 200 °C
Kureci stripsy 15-20 min. 200 °C
Kureci fizek (mrazeny) 12 min. 180 °C
Steak 12 min. 180 °C
Ryba 15 min. 180 °C
Houby 3-4 min. 180 °C
Jarni zavitky 8-13 min. 200 °C
Kufteci palicky 20 min. 200 °C
Masové kulicky 8 min. 180 °C
Hamburgry 6-10 min. 180 °C
Satay 10 min. 190 °C
Krevety 6 min. 180 °C
Vejce natvrdo 12 min. 160 °C
Vejce namékko 6-7 min. 160 °C
Zelenina 15 min. 180 °C
Zeleninové hranolky (tvrdé) | 10-13 min. 200 °C
Zeleninové hranolky (mékké) | 7 min. 200 °C
Jablka 7 min. 180 °C
Banany 7 min. 200 °C
Listové tésto 10 min. 180 °C
Polotovar — pecivo 7 min. 200 °C
Kolac 30 min. 160 °C
Muffin 15-20 min. 160 °C
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CISTENIAUDRZBA

PFistroj Cistéte vzdy po kazdém pouziti.

Na cisténi nikdy nepouZivejte kovové predméty, mohli byste poskodit pFistroj poskodit.

PFed CiSténim pristroj vypojte z el. sité.

Pristroj vzdy nechte alespori 30 minut vychladnout a potom mizete zadit s udrzbou.

Vnéjsi povrch pfistroje staci otfit vihkym hadfikem.

Fritovaci kos a nadobu myjte ve vlazné vodé se saponatem, pomoci jemné houbicky.

Vnitiek pfistroje umyjte vlaznou vodou se saponatem a jemnou houbickou.

Kdyz je potreba, topné téleso umyjte kartaCem a odstrante z néj veskeré zbytky jidla.

Vsechny ¢asti zase dokladné osuste.

OHLED NA ZiVOTNi PROSTREDI

=
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Symbol na pfistroji ¢i na jeho obalu znamena, Ze s timto
vyrobkem neni mozno nakladat jako s béznym domovnim
odpadem, nybrz musi byt odevzdan na mistech urcenych

ke sbéru a likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni.
Dodrzenim tohoto doporuceni chranite zivotni prostredi a
zdravi spoluobcand. Vice informaci o moznostech likvidace
nebezpecného odpadu obdrzite na obecnich nebo méstskych
Uradech, sbérnych dvorech nebo v prodejné, kde jste pfistroj
zakoupili.

Obalové materialy jsou recyklovatelné, nakladejte s nimi
podle predpisl pro zivotni prostredi.
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ZARUKA

Pre zaruku zadinajucich diiom predaja spotrebica plati na Uzemi SR tieto podmienky:
1. trvania zaruky: 2 roky
2. poskytovanie zaruky:

a) zaru¢nu opravu vykoname podla nasho zvazeni opravou alebo vymenou chybnych dielov,
ak tieto zavady vznikli preukazatelne chybou materialu alebo chybou pri vyrobe

b) zarucnd oprava bude vykonana len pri predlozeni tohto zaru¢ného listu a dokladu o
zaplatenie

c) ak d6jde k oprave alebo vymene spotrebica v zaru¢nej dobe, zaru¢na doba sa predlzuje.
3. zaruka sa nevztahuje
a) na mechanické poskodenie

b) nespravne pouzivanie v rozpore s navodom na pouzitie

1. zaruka zanika:
- Pri pouziti spotrebica inak ako v domacnosti

- Pri vykonavani opravy alebo zmeny na spotrebici osobou inou ako poverenou nasim
servisom

Na tento spotrebic poskytujeme zaruku na nedostatky, ktoré su oznacené ako vyrobné
chyby alebo chyby materialu. Zaruc¢na doba zacina diiom predaja a je uznana po predlozeni
potvrdeného tohoto zaruéného listu alebo orig.dokladu o zaplateni + tento nepotvrdeny, ale
vyplneny ZL pre zaznam opravy. Pripadné reklamacie moZzete uplatnit v mieste ndkupu tohto
pristroja alebo v servisnom stredisku firmy:

Domo-elektro s.r.o. Hluboka 147, 34506 Kdyné pozri www.domo-elektro.cz
tel. 379 789 684 alebo na servis@domo-elektro.cz, tel. 379 422 550
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Pristroj nesmie byt pouzivany detmi starsich ako 16 rokov. Osoby so znizenou psychickou,
motoricky alebo mentalnou schopnostou smie pouzivat pristroj iba za neustaleho dohladu
zodpovednej osoby, ktora je oboznamena s pravidlami pouzivania a pripadnym rizikom.
Pristroj a privodny kabel drzte mimo dosahu deti mladsich ako 16 rokov. Cistenie a Udrzba
by nemala byt vykonavana detmi vobec.

Pristroj nie je uréeny pre pouzivanie osobami so znizenou psychickou, motoricku
alebo mentalnou schopnostou. Takto moéze sa pouzivat iba za nepretrzitého dohladu
zodpovednej osoby, ktora ma skisenosti k spravnemu pouzivaniu.

Pristroj je urceny pre pouzivanie vdomacnostiach a prostrediach ako su napr .:

kuchynky v obchodoch, kancelariach atd.

chaty, chalupy

hotely, penzidny a iné docasné ubytovanie
POZOR: tento pristroj nesmie byt pouzivany s ziadnu externy siciastkou (napr. Casovac ...)
ani iné dialkové ovladanie.
Pozorne si precitajte vSetky nasledujuce instrukcie a navod uschovajte pre neskorsiu
potrebu.

Pred pouzitim skontrolujte, i parametre el. siete odpovedaju pozadovanym parametrom
na informativnym stitku pristroja.

Pred pouzitim odstranite z pristroja vSetky obalové materialy a reklamné samolepky.

Obalovy material nie je hracka. Deti sa s obalmi nesmie hrat, aby nevzniklo riziko
poranenia.

Nenechavajte visiet kabel pristroja cez ostré hrany a vyvarujte sa toho, aby prisiel do styku
s horicimi plochami.

Pokial'je privodny kabel poskodeny, musi byt vzdy okamzite opraveny v odbornom servise
alebo preskolenou osobou.

Pri pohybe deti okolo pristroja musi byt zabezpecené, aby sa nehrali so zariadenim

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo k tomu urcené.V inom pripade zvysujete riziko
poranenia alebo poskodenia pristroja.

Pokial pristroj nepouzivate, alebo sa ho chystate rozoberat ¢i menit sucasti, tak ho odpojte
od el. napétia. Pred rozoberanie, skladanim aj pred ¢istenim, vzdy nechajte pristroj
dostatocne vychladnut. Nikdy netahajte priamo za kabel, vypojujte za zastrcku.

Nikdy nenechavajte spusteny pristroj bez dozoru.

Neumiestriujte pristroj v blizkosti el. sporakov ¢i rur, ani na miestach kde je zvysené teplo.
Neumiestrujte pristroj do blizkosti horlavych ani horfavych materialov.

Nikdy nepouzivajte pristroj vonku.

Nikdy nepouzivajte inak, nez je zamyslané a urcené vyrobcom.

Pristroj vzdy pouzivajte na stabilnom, rovhom a suchom mieste, tak aby sa zaranilo
prevrhnutiu.
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Pristroj je urceny len na domace pouzivanie. Vyrobca ani predajca nene Ziadnu
zodpovednost priinom pouzivani ako je tu popisané a odporucané.

Pokial'je pristroj alebo privodny kabel poskodeny, nikdy sa ho nesnazte opravit sami doma.
Vzdy ho zverte odbornému servisu DOMO, ktory ho prezrie a pripadne opravi.

Pristroj ani privodny kabel nikdy neponarajte pod vodu.

Deti sa nesmu dotykat el. kabla ani ho zapdjat.

ggg Povrch pristroja mo6ze byt pocas pouZzivania horuci, preto odporic¢ame sa ho
pocas procesu smazenia nedotykat.

Pristroj zapajajte iba do uzemnenej zasuvky, ktora zodpoveda miestnym Standardom.
Zamedzte, aby sa do Utrob pristroja dostala voda (ani nadmerna vihkost).

Pocas pouzivania nesmie Ziadne suroviny vypadnut von z fritovacieho koSika. Nesmie sa
dotykat vykurovacieho telesa. Kogik teda neprepinajte.

Ak je fritéza spustena, neprekryvajte odvetravacie vystup vzduchu.
Nikdy nenaplfiajte fritovaci nadobu olejom.

Nikdy pristroj neumiestriujte do blizkosti stien alebo inych spotrebicov. Vzdy musite nechat
aspon 10cm miesto na dostatocnu cirkulaciu vzduchu.

Na hornu Cast pristroja nikdy ni¢ nestavajte.

Je pravdepodobné, Ze pocas pouzivania bude pristroj horuci, preto budte opatrni a vzdy sa
drzte v dostatocnej vzdialenosti, tak aby ste sa nepopalili. Pozor, cez vetracie otvory méze
unikat aj horuca para.

Ak by sa z pristroj zacal Sirit tmavy dym, ihned fritézu vypojte z el. siete. Potom pockajte az
sa prestane z pristroja fajcit, a az potom opatrne vyberte fritovaci ks / nadobu.

Nesiahajte na pristroj s mokrymi rukami.

Vzdy privodny kabel kompletne odmotajte, aby sa predislo prehrievaniu tohto kabla.
Privodny kabel nikdy nesmie byt pod pristrojom ani omotany okolo neho.

Zanedbana Udrzba a nedistoty mozu viest ku skratenej zivotnosti pristroja. Pri extrémnej
nedistote dokonca hrozi riziko poZziaru.
Nemanipulujte s pristrojom, ak je zapojeny a prave pracuje Vzdy nechajte pristroj aspor 30
min vychladnuUt, az potom premiestfiujte.

NAVOD SI USCHOVAJTE PRE NESKORSIU NAHLIADNUTIU
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CASTI

10.

PRED PRVYM POUZITIM

Fritovaci kosik
Fritovaci nadoba
Dotykovy displej pre
jednoduché ovladanie

Tlacidlo uvolnenia kose s
bezpecnostnou poistkou

Rukovat

Grilovacia nerezova
mriezka

Nastavenie Casovaca
Nastavenie teploty
tla¢idlo MENU

Hlavny vypinac

/

\

10

Odlepte a zlozte vsetky ochranné a reklamné polepy a fdlie

Fritovaci nadoby i ko3 vytrite vihkou handrickou namocdenou v teplej vode s jemnym

Cistiacim prostriedkom.

Vnutro a vonkajsok fritézy utrite vlhkou handrickou.

POZOR: Do fritovacie nadoby eSte nepridavajte ziadny tuk ani ole;j.

POUZITIE

1. Pristroj postavte na stabilny, rovné a teplu-vzdorné miesto. Po kazdej strane od pristroja
musi byt dodrzané aspor 10 cm volného miesta od stien.

2. Do fritovacie nadoby umiestnite fritovaci kds. Fritovacie ks musi byt spravne usadeny na
svoje miesto. Do nadoby nelejte olej ani nevkladajte ziadny tuk.

3. Fritovacie nadoby aj s koSom usadte do pristroja.
Pozor: Nikdy nepouzivajte nadobu bez fritovacieho kosa.

4. Zapojte pristroj do elektrickej siete.
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5.  Pristroj zapnite hlavnym spinacom.

6. Nechajte fritézu nahriat. Na ovladacom paneli teploty si nastavte pozadovanu teplotu.
Nahriatie fritézy zaberie minimalne 3 minuty, zalezi vSak na nastavenej teplote a okolia.
Na ovladacom paneli ¢asovaca nastavte pozadovanygas. Stlacte hlavny spinac on/ off a
tym fritézu zapnete. Na displeji sa zobrazi symbol:

Akonahle zhasne Cervena kontrolka, znamena to Ze pristroj sa nahrali na pozadovanu
teplotu.

7. Vyberte fritovacie nadobu z pristroja. Fritéza sa automaticky vypne. Fritovaci ks
naplfite surovinami. Koik v ziadnom pripade nepreplfiajte, aby sa suroviny nedotykali
vykurovacich telies. Nadobu s naplnenym kosikom zasurite spat do pristroja. Pristroj sa
automaticky opat spusti (ak uz nevyprsi nastaveny cas).

8. Nastavte si presny Cas, na pecenie vlozenych surovin.

Alebo mézete vyuzit jeden z prednastavenych programoyv, ktoré fritéza ma. Stlacenim
tlacidla M si vyberte jeden z nasledujucich programov. Po kazdom stlaceni sa objavi
program dalsie.
lkona na displeji Jedlo Cas (min.) Teplota (°C)

Kolac 30 160

Krevety 20 160

Maso 25 180

Hranolky (mrazené) | 20 200

Kureci stehynka 25 200

Steak 20 180

Ryby 25 160

Pizza 25 170

10.

Tieto programy su prednastavené len ako zakladny. Samozrejme zalezi na velkosti, tvaru
a mnozstva surovin.

Akonahle nastavite ¢as alebo vyberiete program, stlacte hlavny spinac on / off. Nastaveny
Cas sa zacne odpocitavat, fritéza bude pracovat a zostdvajuci Cas sa zobrazuje na displeji.
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11.

12.

13.

Ak je potreba, mozete fritézu kedykolvek predtym vypnut (stlacenim hlavného tlacidla
on / off).

Prebytocny vypeceny tuk z potravin bude odkvapkavat do fritovacej nddoby.Akonahle
uplynie nastaveny Cas, ozve sa zvukovy signal. Fritéza sa automaticky vypne. Fritéza
zacne chladnut a po 25 sekundach sa vypne.

Vyberte nadobu, postavte na teplu-vzdorny povrch. Bezpecné vybratie fritovacieho

kosSa z panvice: uvolnite bezpecnostnu poistku nad tlacidlom, ktora brani nechcenému
stlaceniu, a potom tlacidlom kos uvolnite.

Dolezité rady

Pri fritovani sa odporuca kazdych 5-10 minUt premiesat, aby sa hranolky vyprazali / opekali
rovnomerne. To plati aj pre iné, mensie suroviny, ktoré sa v kosiku prekryvaju. Pozor: pri
premiesavani budte velmi opatrni, aby ste nestlacili uvolfovacie tlacidlo kosika.

Ak chcete dosiahnut lepsie, chrumkavejsiu vysledkov, tak mozete pridat lyZicu oleja
(olivovy, slnecnicovy, ...). Olej pridavajte eSte do surovych surovin a dokladne obsah
premiesajte, tak aby sa vsetko omastilo. Potom vsetko vloZte do fritovacieho kosa.
Suroviny mozete tiez postriekat olejom zo spreja, nikdy vSak nelejte vela oleja do fritovacej
nadoby. Nie je to klasicka fritéza.

Fritujte vzdy Cerstvé suroviny. Zemiaky [ hranolky pred fritovanie nechajte aspor 30 minut
vo vode, Skrob zo zemiakov sa vylUhujte. Zemiaky potom dékladne osuste a potom vlozte
do fritovacieho kosika.

Vo fritéze nepripravujte prilis mastné jedla.

Ak sa pripravuju tucné jedld, je mozné, Ze sa lahko objavi biely dym. To vSak nema vplyv
na priebeh varenie ani na konecny vysledok. Ak vSak nie je fritéza Cista, je mozné, Ze saz
fritézy zacne fajcit, to sa prepaluju nedistoty.

Pokrmy, ktoré su urcené pre pripravu v rure, sa lahko mozu pripravit aj tu.

Mensie mnozstvo sa frituje rovnomernejsie ako mnozstvo preplnené.

Tensie hranolceky su vo vysledku chrumkavejsiu nez hranolky silnejie.

Ak v pristroji chcete pripravovat kola¢, mozete do nadoby vlozit cell formy na pecenie
kolaca do fritovacej nadoby.

Pristroj je mozné pouzit aj len na zohrievanie potravin, nastavte 150 ° C priblizne na 10 min.
Suroviny, ktoré sa vari na rovnaku teplotu, sa mézu vlozit do pristroja naraz.

Zmrazené suroviny sa nemusi vopred rozmrazovat.

Fritovacie koSik mozete vylozit papierom na pecenie, ale budte velmi opatrni.
Neprekryvajte cely povrch kosika. Pri peceni musi byt zabezpecend dobra cirkulacia
vzduchu vo vnutri pristroja. V koSiku s papierom musi byt dostatok surovin, aby bol papier
zatazeny a nemohol sa vzniest a dotknut sa vyhrevného telesa (to by mohlo spdsobit
poziar). Uistite sa, Ze je papier na pecenie vacsia ako plocha surovin. Papier véak nesmie
presahovat cez okraje fritovacieho kosa.

Potraviny urcené pre pripravu v rure su z tejto fritézy vzdy chutnejSie. Ale m6Zzu tu byt
pripravované aj potraviny urcené pre klasické fritovanie.
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CAS ATEPLOTY PECENIA

V tabulke nizsie najdete niekolko rad a odporucani pre pecenie / fritovanie réznych typov
surovin. UPOZORNENIE: jedna sa iba o orientacné odporucania.

Realna doba pecenia zavisi na mnozstve a hribke ingrediencii, vzdy si dobu pecenia upravte
presne podla svojich poziadaviek.

Cerstvé hranol¢eky najskor 120 min. 120 °C
potom esSte 21 min. 180 °C
Mrazené hranolceky najskor 12 min. 200 °C
potom este 8 min. 200 °C
Americké zemiaky 18-22 min. 180 °C
Krokety 15 min. 185 °C
Syrové krokety (mrazené) 12 min. 180 °C
Kuracie nugetky / filé 10 min. 200 °C
Kuracie kusky (strips) 15-20 min. 200 °C
Kuracie rezen (mrazeny) 12 min. 180 °C
Steak 12 min. 180 °C
Ryba 15 min. 180 °C
Huby 3-4 min. 180 °C
Jarné zavitky 8-13 min. 200 °C
Kuracie palicky 20 min. 200 °C
Masové gulocky 8 min. 180 °C
Hamburgry 6-10 min. 180 °C
Satay 10 min. 190 °C
Krevety 6 min. 180 °C
Vajcia natvrdo 12 min. 160 °C
Vajcia namakko 6-7 min. 160 °C
Zelenina 15 min. 180 °C
Zeleninové hranolceky 10-13 min. 200 °C
(tvrdé)
Zeleninové hranolceky 7 min. 200 °C
(makké)
Jablka 7 min. 180 °C
Banany 7 min. 200 °C
Listkové cesto 10 min. 180 °C
Polotovar — pecivo 7 min. 200 °C
Kolac 30 min. 160 °C
Muffin 15-20 Min. 160 °C
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CISTENIE AUDRZBA

Pristroj istite vzdy po kazdom pouziti.

Na cistenie nikdy nepouzivajte kovové predmety, mohli by ste poskodit pristroj poskodit.

Pred Cistenim pristroj vypojte z el. siete.

Pristroj vzdy nechajte aspori 30 minUt vychladnut a potom mozete zadat s Udrzbou.

Vonkajsi povrch pristroja staci utriet vihkou handrickou.

Fritovaci ks a nddobu umyvajte vo vlaznej vode so saponatom, pomocou jemnej hubky.

Vnutro pristroja umyte vlaznou vodou so saponatom a jemnou hubkou.

Ked je potreba, vyhrevné teleso umyte kefou a odstrarite z neho vsetky zvysky jedla.

OHLAD NA ZIVOTNE PROSTREDIE

=

..V
e N
. /

Symbol na pristroji alebo na jeho obale znamena, ze s

tymto vyrobkom nie je mozné nakladat ako s domovym
odpadom, ale musi byt odovzdany na miestach uréenych

na zber a likvidaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.
Dodrzanim tohto odporucania chranite Zivotné prostredie

a zdravie spoluobcanov. Viac informacii o moznostiach
likvidacie nebezpecného odpadu obdrzite na obecnych alebo
mestskych Uradoch, zbernych dvoroch alebo v predajni, kde
ste pristroj zakupili.

Obalové materialy su recyklovatelné, nakladajte s nimi podla
predpisov pre zivotné prostredie.
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