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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

BwxTe nonesHun cbBeTH 3a yn0Tpe63, 6p0LuypV|, OTCTpaHABaHe Ha HEU3NMPaBHOCTH,

MHOPMaLUst 3a CEPBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

Peructpuparite Bawus npogykT 3a no-gobpo obcnyxsaHe:
www.registerelectrolux.com

KyneTte akcecoapw, KOHCYMaTMBU 1 OPUrMHANHK pe3epBHU YacTu 3a Bawmsa ypen:
.% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KITMUEHTU

BuHarun nsnonssante opurMHanHu pes3epBHn YacTu.

Korato ce cBbp3BaTe ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxBaHe”, TpabBa Aa nmaTe nog pbka
cneaHaTta uHdopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

MHdopmauusita moxe ga 6bae otkputa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHU AaHHU

Mpeaynpexaexue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
O6uwa nHopmaumst n CbBeTU
VHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTOo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpefoCcTaBeHUTE MHCTPYKUMK. [ponsBoanTenaT
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UKW NoBpean B pe3ynTar Ha
HenpaBuIHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

WHCTPYKUUNTE Ha 6e30nacHoO 1 NeCHO JOCTBMHO MACTO 3a
crnpaska B 6baeLe.

1.1 Be3aonacHocT 3a geua n xopa B yA3BUMO
NnonoXxeHue

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwgeHwe, 3a ga ce
rapaHTmpa, 4ye He Cu Urpaqar c ypega n MobunHu
yctpoucTBa c/cbe My Electrolux Kitchen.

- [pbXXTe BCMYKM OMAKOBKM Aaneye oT aeua n n3xebpreTte
OMakoBKUTE N0 MECTHUTE npasuna.
NMPEOYTPEXOEHWE: MNaseTe geuata n gomalluHuTe
nbumumn ganeye ot ypega, Korato paboTtu nnm korato
nsctmea. VMima goctbnHM 4YacTu, KOUTO ce HarpsieaT no
Bpeme Ha ynotpeba.

- AKo ypeobT Mma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHocCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBMpa.

- Heua He TpsibBa Aa M3BbPLUBAT NOYMCTBAHE UMK
noaapbXka Ha ypeada, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wa 6e3onacHocCT

Camo kBanuduumpaHo nuue Tpsabea aa HcTanupa ypeaa u
Aa cMeHn kabena.

He nsnonseanTte ypena, npeau ga ro HctTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAAPbXKKA,
N3KNIYeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

- AKo 3axpaHBawmAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbea oa ce
CMEHU OT NPON3BOAUTENS, HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.

BHUMAHWE: lNpoBepeTe fanu ypeabT € U3KNKYEH, npeau
Aa CMeHUTe namnuykarta, 3a ga n3berHete Bb3MOXHOCTTa
OT TOKOB yaap.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

- BHUMAHWE: YpeaobT 1 HeroBute 4OCTHLIMHMU YacTu ce
HaropeLasat no BpeMe Ha ynoTtpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce ns3barea JOKOCBaHe Ha HarpesaTenuTe.
BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha NPUCTaBKW, U CbAOBE 3a NeYeHe.

- VManonsearite camo ceH3opa 3a xpaHa (TepmMmocoHAa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

- 3a ga npemaxHeTe MeT. ObpXKayun BbB oypHaTa, MbpBo
nsgbpnante npegHaTa YacT Ha ObpKaya 1 cnepj Tosa
3agHaTa, 3a Aa ce paskaudun oT cTeHuTe. [locTtaBeTe MeT.
AbpXadn B obpaTHa nocrnenoBaTenHocCT.

- He nouunctBante ypena ¢ napoymcradka.

- He nsnonsearite arpecusHun, abpasmBHU, NOYNCTBALLN
npenapaTtu UnNn ocTpu, MeTanHn Npudopu Npu NoYNCTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTta, Tbi KaTo Te MoraTt Aa Hagpackat
NOBBPXHOCTTA U Ja AoBeAaT 4O HanyKBaHe Ha CTbKIOTO.

2. UHCTPYKLUWU 3A BE3OMNACHOCT

2.1 UHcTanauumsna

BHUMAHUE!
Camo kBanuduumpaH YOBEK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BC1YKM ONakoBKM.

He MOHTMpainTe 1 He nsnonssanTe NOBPeAEH ypea.

CnepBaWTe MHCTPYKUMUTE 3a MHCTanupaHe, NpunoXeHn KbM ypeaa.

BuHaru BHMmaBanTe, korato MecTuTe ypeaa, Tbid KaTo e Texbk. Bunaru usnonssainte

npeanasHn pbKaBuLmM 1 3aTBOPEHN 0BYBKN.

* He gbpnante ypena 3a gpbxkara.

*  MoHTupanTte ypega Ha 6e3onacHo 1 NoAXoAsLLO MSCTO, KOETO OTroBaps Ha MOHTaXHUTE
N3NCKBAHUS.

+ Tpsbsa ga cnassaTe MUHUMANHOTO Pa3CTOsiHWE A0 APYrW YPEeaun 1 yCTPOMCTBa.

» [peau ga moHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe fanu BpataTta Ha dypHarta ce oTBaps
©e3npobnemHo.

* YpenwbT e obopyABaH C enekTpuyecka cuctema 3a oxnaxaaHe. Tpsbsa Aa ce n3nonsea ¢

enekTpo3axpaHBaHeTo.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 578 (600) mm
(MuHMmanHa BMCoOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe
nop paboTHWs Nnor)
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MHCTPYKLUWUUN 3A BE3OINACHOCT

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxkgaHe 560 Mm
OvnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxkaaHe 550 (550) mm
BucouunHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucouunHa B 3agHaTa yacT Ha ypeaa 576 Mmm
LLinpuHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 595 mm
LLinpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 Mm
ObnbounHa Ha ypeaa 567 Mm
OwvnbounHa Ha BrpaxxgaHe Ha ypeaa 546 Mm
[bn6ounHa npu oTBOpEeHa BpaTa 1027 mm
MwvHumaneH pa3mep Ha oTBopa 3a BEHTUMauus. 560 x 20 mm
OTBOp pa3nonoxeH B AonHaTta 3agHa cTpaHa

ObmxuHa Ha OCHOBHUSA 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 Mm
NbT € PasnonoXeH B AeCHNA brbN Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4 x 25 Mm

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvick oT noxap unu TokoB yaap.

* Bcwuyku en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpassT OT KBanuduumpaH enekTpoTEXHUK.

* YpeabT TpsibBa Aa e 3a3eMeH.

* YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkata ¢ TEXHUYECKM AaHHM ca CbBMECTUMM C
eNIeKTpUYECKNTE AaHHN Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru usnonssaiite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

* He u3nonsearite pasknoHMTENN U1 aganTepu ¢ MHOrO BXOLOBE.

* BHumaraliTe fa He NoBpeauTe 3axpaHBalLMs Lencen 1 3axpaHsBalyus kaben. Ako
3axpaHBawusT kaben Tpsbea ga 6bAe NnoaMeHeH, ToBa Tpsibea fa 6bae U3BbPLUEHO OT
HalLMsA OTOPU3NPaH CePBU3EH LIEHTHP.

+ He ponyckaiite 3axpaHBalyuTe kabenu fa ce fobnuxasaT 4o BpaTuykaTta Ha ypeda unu
NPOCTPaHCTBOTO MOA HEro, 0COGEHO KOraTo € BKIIYEH UMK KoraTo BpaTuykaTta e ropeLya.

° 33LLI,VIT8T8 OT TOKOB yAap Ha ropewute n n3osimpaHn 4acTtu TpH6Ba na 6bae 3aterHaTa no
TaKbB Ha4uH, Ye Ja He MOXe Oa Ce OTCTpaHu be3 WHCTPYMEHTWU.

+ CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa €AMHCTBEHO B Kpasi Ha UHCTanaumsTa.
YBeperTe ce, ye LenceTbT 3a 3axpaHBaHe e JOCTbIEH Criej MHCTanMpaHeTo.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lencern.

* He n3gbpneanTe 3axpaHBawua kaben, 3a Aa uskniouuTe ypega. BuHarn nsgbpnsante
Lencena Ha 3axpaHBaHeTO.

* V3nonssariTe camo npaBuiHW YCTPONCTBA 3a M3onauus: npeanasHn npekbceaym Ha
Mpexara, npegnasutenu (npegnasutenvTe oT BUHTOB TUN TpsibBa fa ce u3BaaaT oT
hacyHrara), UsknouBaTeNnmn 1 KOHTaKTOpM 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpuyeckarta nHctanaumsa Tpsabsa ga uma nsonupailo yCTponucTso, kKoeTo Bu nossonsisa
[a U3KNYMTe ypeaa oT en. Mpexarta npy BCUYKM Nosocu. M3onnpalloto ycTporicTBo
Tpsi6Ba Aa e C WypuHa Ha oTBapsiHe Ha KOHTakTa MUHUMYM 3 MM.

+ Tosu ypen ce AOCTaBsi C eNeKkTpo3axpaHBally Lwencen u kaben.

2.3 N3non3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB yaap WUIv eKCrnosus.

+ To3u ypen e npegHasHayeH camo 3a foMallHa (Ha 3akpuTo) ynoTpeba.

* He npomeHsiiiTe npegHa3HayYeHMETO Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPU He ca BrnokMpaHu.

* He ocTtassanTte ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha paboTa.

«  VsknrouBaiiTe ypena crnen BCSKO M3MNON3BaHe.

» bBbpaeTte BHMMaTenHu, koraTo oTBapsiTe BpataTta Ha ypeaa, AokaTo ypeabT pabotu. Moxe
Aa nanese ropeLy Bb3ayXx.

» He pa6oTeTe c ypena c MOKpu pblLie UK KOrato MMa KOHTaKT ¢ BoAa.

* He okasBaiTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

» He usnonsgaiite ypeaa kato paboTHa NOBBbPXHOCT UMM NOBBPXHOCT 3@ CbXpaHeHMe.

+ OtTBapsiiTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha ypeaa. V3non3BaHeTo Ha CbCTaBKW C anikoXOJ MOXe
[a npeamsBuka CMeCBaHe Ha arikoxon 1 Bb3ayX.

* He nosBonsiBaiiTe UCKPU UM OTKPUT Nambk Aa BNU3aT B KOHTAKT C ypeaa, koraTo oTBapsite
BpaTarta.

* He nocraBsiiTe 3ananMmv NpoAyKT! UMK NpeaMeTy, KOMTO ca HaMOKPEHM CbC 3ananumu
npoaykTu, B 6GrnM3ocT o ypeaa unu Bbpxy Hero.

» He cnogensiite ceoata Wi-Fi napona.

BHUMAHME!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

+ 3a ,qa ce n3berHat noepeau 1 obesLBeTsBaHe Ha emawna:
He nocTaBsiiTe CbAOBE 3a hypHa Unu apyru npeaMeTy B ypeaa QUPEKTHO BbPXY
OBbHOTO.
— He NoCcTaBsinTe anyMUHMEBO (DONMO ANPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.
— He nocTaBsAnTe BOAA OUPEKTHO B ropeLuuns ypea.
— He MoCTaBsNTe BNaXkHN CbAOBE U XpaHa B ypeaa, cnej KaTto NpUKIioYUTE C TOTBEHETO.
— ObaeTe BHUMATENHM, KOraTo Maxarte Unm NnoctaBsaATe akcecoapuTe.
+ Ob6e3uBeTaABaHETO Ha eMalina unu HepbXxgaemara CToMaHa He Oka3Ba BIUSIHUE BbPXY
paboTaTta Ha ypeza.
* W3nonseainTte gbnboka TaBa 3a BnaxHu TopTu. MNnogoBuTe CoOKoBE NPUYMHSABAT NETHA,
KOMTO MoraT Aa obaat TparHu.
+ Tosu ypen e npegHa3HadeH camo 3a roteeHe. Toli He TpsbBa ga ce usnonaea 3a Apyru
Lenu, Hanpumep 3a OToMNfeHNe Ha NOMELLLEHNETO.
* BwuHaru rotBeTe CbC 3aTBOpeHa BpaTta Ha ypHaTta.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

* Ako ypeObT € UHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tun, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lkad,
Tasu BpaTuyka TpsabBa BMHaru ga e oTBOpeHa, A4oKaTo ypeabT paboTu. AKo e 3aTBOpeHa,
moraT Aa ce akymynupaT TOMnuHa v Bnara, KouTo BNocneacTeve Aa noepeasT ypeaa,
Wwkada unu noga. He satBapsnTe nperpagarta, [OKATO ypeAbT He U3CTUHE HaMmbIIHO creq
ynoTpeba.

2.4 N'pnxka n noyncTBaHe

& BHUMAHMUE!
OnacHocCT OT HapaHsiBaHe, MoXap U1 nospeaa Ha ypeaa.

+ [peav nogapbxkka U3kNoYeTe ypeaa u n3Bagete Lencena Ha 3axpaHBaHeTO OT KOHTakTa
Ha en. mpexara.

* YBepeTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. ima onacHOCT CTbKNEHUTE NaHenu aa ce cHynsT.

+  CwmeHsnTe He3abaBHO CTHKMEHUTE NaHENW Ha BpaTuykaTa, Korato ca noBpeaeHu.
CBbpXeTe Cce C 0TOPU3MpPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

+ BHumaBaliTe, Korato ceansTe BpaTtuykarta oT ypeaa. Bpatnykarta e texkal

+ [ouncTBariTe pedoBHO ypeaa, 3a Aa NpegoTBpaTuTe pasBansHe Ha NOBbPXHOCTHUSA
martepuan.

» [louncTeTe ypena ¢ Mokpa U Meka Kbpna. Mianonsearite camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonasanTte abpasnBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYUCTBALLM KbprX, pa3TBOPUTENN UK
MeTanHu npegmeTy.

* AKko m3nonaeare crnpen 3a ypHa, cneaBante MHCTPyKUMUTE 3a 6€30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta Mmy.

2.5 NoTBeHe Ha napa

A BHUMAHMUE!
OnacHoCT OT uarapsiHe 1 nospeaa B ypeaa.

+ M3nyckaHaTa napa Moxe Aa npeanssuka nsrapsiHus:
— bBbaeTe BHUMATENHM, KOraTto OTBapsiTe BpaTuykaTta Ha ypeaa, AokaTo (hyHKUMsATa e
akTuBupaHa. Moxe ga uanese napa.
— Cnep rotTBeHe Ha napa, 0TBapsiiTe BHUMAaTENHO BpaTuykaTta Ha ypeaa.

2.6 BbTpeluHo ocBeTeHue

& BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

« OTHOCHO namnaTa(MTe) BbTpe B TO3M NPOAYKT U PE3EPBHUTE Namnu, NpodaBaHu OTAENHO:
Teaun namnu ca NpegHasHayYeHn Aa U3 bpXKaT Ha EKCTPEMHM (DU3NYECKM YCIIOBUS B
[OMaKVHCKV ypeaum, kato Temneparypa, BUGpaLum, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn ga
curHanusupat uHopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca npegHa3HayYeHn
3a U3Mon3BaHe B APYrv MPUITOXEHNS U HEe ca NOAXOAsLLM 32 OCBETSIBaHe Ha NMOMELLLEHUS B
[OMaKUHCTBOTO.

+ W3nonsgaiTe camo namnum CbC ChlumTe crneumdbukalmm.

2.7 O6cnyxBaHe

+ 3anonpaeka Ha ypeaa Ce CBbpXeTe C OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.
* Ksnonaearite camo OpuUrMHanHu pe3epBHN YacTu.
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OMMUCAHUE HA YPEOA

2.8 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyLlaBaHe.

*  W3knoyeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.
» W3BapeTe 3axpaHBalLms en. kaben B 6GnM30CT 40 ypeaa U ro 3xeBbpreTe.

» [pemaxHeTe ApbXKaTa Ha BpaTuykaTa, 3a Aa npefoTBpaTvTe 3aKneLlBaHeTo Ha deua, unu
JomallHy nobrmum B ypeaa.

3. OMIMCAHUE HA YPEOA
3.1 06w, npernen

0N & B

KoHTponeH naHen

H Expax

Bogocbabpxaren

A MHeano 3a BknoYBaHe Ha TepMocoHaaTa
H HarpsiBaw enemeHt

A Namna

BexTunatop

B Orteop 3a oTCTp. Ha KOTN. KaMbk OT TpbbaTa
B Bogzauu 3a ckapa, otcTpaHsiemu

] Mosuuws Ha ckapa
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

3.2 Akcecoapu

CkapalpadTt
3a cboBe 3a roTBeHe, TaBU 3a TOPTU U NEeYeEHe.

TaBa 3a nevyeHe
3a TopTN 1 BUCKBUTMK.

CbAa 3a rpun / neyeHe
3a neyeHe M kaTo cbf 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

TepmocoHpa
3a n3mepBaHe Ha TemnepaTtypara B XxpaHara.

Teneckonu4yHn Bogauun
3a necHo noctaBsHe W U3BaXgaHe Ha TaBuTe U
ckapara.

KomnnekT 3a roTBeHe ¢ napa

EnvH HenepdopvpaH v eanH nepdopupaH
KOHTelHep 3a xpaHa.

KomnnekTsT 3a roTBeHe ¢ napa nsto4sa
KOHAEH3MpaHaTa Bofa Aaneye oT xpaHaTta no
BpeMe Ha rotBeHe Ha napa. /anonssaviTte ro 3a
NpUroTBsAHE Ha 3eneHvyuu, puba, NUneLKn rpav.
KomnnekTsT He e noaxoasiy 3a xpaHa, KoaTo

TpsAbBa Aa ce HaknCHe BbB BOAA, KaTo Harp.

opu3, nosneHTa, nacra.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

4. KAK OA BKITIOYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

4.1 KoHTporeH naHen

—= ges

H))

1 \
HHA ] 516

n BKI1. / N3KI. HaTucHeTe 1 3agpbxTe, 3a Aa BKIIOUUTE U U3KMIOUMTE ypHaTa.
ﬂ MeHto M3bposiBa pyHKUMUTE Ha bypHaTa.
MpepnounTann M36posiBa NobrMUTe HaCTPOWKM.
n EkpaH [MokasBa TekyLuMTe HAaCTPOWMKM Ha dypHaTa.
a8 MpeBkntoyBaTen 3a | 3a BkM4YBaHe U U3KINOYBaHe Ha namnaTta.
namnuykaTa
HaTtucHete MpemecTteTe HaTtucHeTe n 3agpbxTe
[okocHeTe NOBBbPXHOCTTa C Mnb3HeTe npbcTa cu no no- [okocHeTe NOBBbPXHOCTTA 3a
BbpXa Ha npbCTa Cu. BbPXHOCTTA. 3 cekyHau.
4.2 ExpaH
= 12:30 Cnep BKNtoYBaHe ce Noka3Ba OCHOBHUAT eKpaH

¢ yHKUMATA 3@ HarpsiBaHe 1 Temneparypa no

150°C noapas6upare.

O START
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUYBATE ®YPHATA

= Ako He nsnonseare ypHaTa Hag 2 MUHYTH,
° eKpaHbT NpeMyHaBa B PeXXUM Ha FOTOBHOCT.
O
= 12:30 Mo BpemMe Ha roTBeHe, ekpaHbT Nokassa 3aja-
: [AeHnTe (OYHKLMM 1 APYTU HATIMYHW ONLUU.
B 150°C
[ TImin e STOP
A B EkpaHbT ¢ MakcumaneH 6pon 3agageHn dyHK-
! ! umu.
7 1230 A.  Wi-Fi
B. Yac ot geHoHowmeTo
#285°C 150°C C. CTAPT/CTOMN
D. Temnepatypa
® 15min START E. ®yHKuun HarpsiBaHe
| i | | | F. Taiimep
G F E D C G. TepmocoHaa (camo 3a uabpaHu mogenu)

UHpukaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM WHOUKaTOPU - 3a HaBuUrmpaHe no ekpaHa.

OK

3a noTBbpKAaBaHe Ha n3bo-
pa / HacTpoWikaTa.

¢ 2

3a BpbLyaHe
P 3a oTmMsiHa Ha
€e0HO HNBO
rnocnegHoTo
Hasag B Me- o
aencreue.
HIOTO.

»

3a BKINOYBaAHE U U3KITHOY-
BaHe Ha Onuuun.

3ByKOBa anapma UHAQuUKaTopu 3a quHKLI,VIVI - KOraTto 3afjaeHoTo BpemMe 3a roteeHe CBbpLUn, ce

YyBa curHar.

Q

DyHKLMATA € BKIOYeHa.

STOP
DyHKLMATA € BKIOYeHa.

["oTBEHETO cnupa aBTOMaTUYHO.

i

3ByKOBaTa anapma e us-
KItoveHa.

WHgukaTopu Ha Tanmepa
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

&

3a HacTpoviBaHe Ha yHKumsATa: 3abaBeH cTapT

o

3a oTMsiHa Ha HaCTpOIZKaTa.

Wi-Fi nngukatop - dypHaTa moxe aa ce cebpxe ¢ Wi-Fi.

—
T

Wi-Fi Bpb3kaTa e BknoyeHa.

5. MPEON NBPBA YINOTPEBA

/\  BHUMAHME!

Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 NNbpBOHa4YanHoO NoYncTBaHe

=

"

224

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Crtbnka 3

M3BapeTe oT chypHaTa BCUYKM
NPVHAANEXHOCTY U MOABK-
HWTE OMopu Ha ckapaTa.

[MouncteTte dypHaTta n npu-

HaONEeXHOCTUTE C MeKa Kbp-

na, Tonna BoAa v nek npena-
paT 3a NoYncTBaHe.

[MocTaBeTe NpMHaANEXHOCTU-
T€ U AEMOHTUPYyeEMUTE Onopu
3a ckapaTta BbB ypHaTa.

5.2 MbpBO cBbLpP3BaHE

[uncnneaT noka3sa NPMBETCTBEHO CbOOLLEHNE Cred MbPBOTO CBbP3BaHE.
TpsibBa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha ByToHuTe, Crna Ha 3BYyK. curHan,
TBbpPOOCT Ha BogaTta, Yac ot geHoHoWmeTo.

5.3 be3xu4yHa Bpb3kKa

3a ga cebpxeTe pypHaTa By e HyxHO:

* beaxnyHa BPpBb3Ka C UHTEPHET.

*  MoGwunHo ycTpoicTBO, CBbpP3aHo KbM Baluarta 6e3xunyHa Mpexa.

Ctbnka | Waternete mobunHoto npunoxenve My Electrolux Kitchen n cneppavite nHcTpykumm-
1 Te 3a crnegBalumTe CTbIKN.

Ctbnka BkntoueTe dypHaTa.

2
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

gn:m(a HatucHete: ——Select (136epeTe): HacTtporiku / Mpexu.
» -
ST'ana — NITb3HETe UNK HaTUcHeTe, 3a ga BknoynTe: Wi-Fi.

Ctbnka | BeaxunyHnsaTt mogyn Ha dypHaTa ctapTupa B pamkuTe Ha 90 cek.
5

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 AocTbN!

EDEDEDED,
YecToTa 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpoTokon IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802,11rp./n OFDM
MakcymanHa MoLLHOCT EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi mopyn NIU5-50
YecTtoTteH Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz
MpoTokon LE: DSSS
MakcumanHa moLHoCT EIRP <4 dBm (2,5 mW)

ObpxaBute-uneHkn Ha EC, o6xBaHaTtu oT pasnopenbata Ha Oupektusa 2014/53/EC: benrus,
Bwvnrapusa, Yexus, Oanuns, Mepmanus, Ectonuns, Mpnanamsa, Mepums, Vcnanma, PpaHums,
XbpBatus, Utanusa, Kunwp, Nateus, Ilutea, Jliokcembypr, YHrapus, Manta, Hugepnangus,
AcTpusg, Monwa, MopTyranus, PymbHusa, Cnosexuns, Cnoeakus, duHnanans, LWseums,
Hopserus, LLseriuapusi, O6egnHeHOTO KpancTeo, Typums.

5.4 CochbTyepHU NULEH3U

CobTyepbT B TO3M NPOAYKT ChAbpXKa KOMNOHEHTM, KOUTO ca 6asvpaHmn Ha GeannateH codTyep
TakbB € OTBOpeH kofa. Electrolux 6narogapu 3a npuHoca Ha obLHoCTUTE, NpeaocTaBsiy cog-
Tyep C OTBOPEH koA v poboTuka, kKbM NpoekTa 3a paspaboTBaHe.
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

3a 4ocTbN A0 COPC KOAA Ha Te3n KOMMOHEHTU OT 6e3nnaTteH codpTyep 1 codTyep C OTBOPEH KOf,
YMUTO NWLIEH3NOHHM YCNOBUSA U3NCKBAT NybnvKkyBaHe, 1 3a Aa BUAUTE MHpopMaLMsTa 3a TEXHUTe

MbMAHW aBTOPCKW NpaBa U NPUNoOXUMU NULEH3NOHHK YCNOBWS, Monsi, noceTeTe: http://

electrolux.opensoftwarerepository.com (nanka NIU5).

5.5 HayanHo npegBapuTenHo 3aTonsisiHe

3aTonneTe npeABapuUTEniHO NpasHarta ¢ypHa npeau nbpearta ynotpe6a.

Ctbnka | V3BageTe oT chypHaTa BCUYKM NPUHALANEXHOCTU U NOABWXHUTE OMOPK Ha ckapaTa.
1
(231-1=n|(a 3apariTe makcmanHaTta Temnepartypa 3a yHkumsaTa: E
OcTtaBeTe ¢hypHaTa aa pabotu 3a 1 vac.
g"’""a 3apaiiTe MakcumanHaTa Temnepartypa 3a yHKyusTa:
OcraBeTe pypHaTa ga pabotu 3a 15 MuH.

® or dypHaTa Moxe Aa n3nu3a M1uprMama v 4UM Mo BpeMe Ha NpeABapuUTesiHoTo 3aTomnsisHe.
YBeperte ce, ye cTasTa e npoBeTpeHa.

5.6 Kak ga HacTtpouTte: TBbLpPAOCT Ha Boaara

KoraTo Bkntouute hypHaTa B enektpuyeckata Mpexa, TpsibBa fja HacTpouTe HUBOTO Ha

TBBPAOCT Ha BoAaTa.

ManonsBavite TectoBaTa XapTud, KOATO Ce npenocTtaBd C KOMMJIEKTa 3a rotBeHe C napa.

2

(o

%‘ 3)
N

£

Crtbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

CTtbnka 4

MocTaBeTe TecToBa-
Ta XxapTusi BbB BoJa
3a okono 1 cekyHaa.
He cnaravite Tecto-
BaTa xapTus nog Te-
Yalla Boga.

M3Tpbckarite TecTo-
BaTa XxapTus, 3a Aa
npemMaxHeTe Usnui-
HOTO KONMUYeCTBO BO-
na.

Cnep 1 MyH. npoBe-
peTe TBBbPAOCTTA Ha
BOAaTa ¢ nomotyra
Ha TabnuuaTa no-go-
ny.

HacTtpoliTe HMBOTO Ha
TBBPAOCT Ha BoJaTa:
Metto / Hactpoviku /
Hactporika / Tebpaoct
Ha BofaTa.

@ LiBeToBeTe Ha TecToBaTa xapTus e NpoAbikaT Aa ce NpoMeHAT. He npoBepsBaliTe TBbP-
A0CTTa Ha BoAaTa No-kbCHO OT 1 MWH. cnep TecTa.

15/700



BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Moxe aa npomeHWTe HMBOTO Ha TBBLPAOCT Ha BOAATa B MeHIoTO: HacTpoiiku / Hactpoiika / Tebp-

[10CT Ha BogaTa.

TabnuuaTta nokassa AnanasoHa Ha TBbPAOCT Ha BogaTta (dH) cbC CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kanumii u knacudukauvsaTa Ha Bogarta. Perynvpaiite HUBOTO Ha TBBPAOCT Ha

BoJaTa cbrracHo Tabnuuara.

TBbpAOCT Ha BoAaTa TecToBa OTnaraHe Ha OTnaraHe Ha Knacudmka-
xapTus Kanummu kanuumn (mg/l) uMA Ha BO-
Hueo dH (mmol/l) pata
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 Meka
2 8-14 El 1,4-25 51-100 yMepeHo
TBbpPAA
3 15-21 E 26-3,8 101 - 150 TBBbpAA
4 222 m 239 2151 MHOrO TBBbp-
na

Korato HMBOTO Ha TBBbPAOCT Ha YelmMAHaTa Boda € 4, HanbnHeTe BOAOCHAObPXKATENA C

OyTunupaHa Boga.

6. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 Kak aa HacTpouTte: PyHKLMUM HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BkntoueTe dypHaTa. ucnnesaTt nokassa yHKUMATA Ha 3aTONsiHe No nogpasbupa-
He.

Ctbnka 2 HaTtncHeTe cumBona Ha yHKUMATa Ha 3aTONnsAHe, 3a Aa Bne3eTe B MOAMEHIOTO.

Crenka 3 M3bepeTe hyHKUMATa Ha 3aTOMNSIHE U HAaTUCHETE: oK. EkpaHbT nokassa: Temne-
paTypa.

Crunka 4 3apaBaHe Ha TemnepaTypa. HaTucHeTte: OK.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Ctbnka 5

HatucHete: START .
TepmocoHaa — MOXeTe Aa BKIIoYNTE TepMOCOHAATa Mo BCAKO BpEMe npeam Unm no
BPEME Ha roTBeHe.

STOP — HatucHeTe, 3a Aa N3KMouMTE OYHKUMSATa 3a 3aTOMMSAHE.

Ctbnka 6

MakntoyeTe dypHaTta.

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 AocTbN!

> ©® »OE.Y) C ) smer)

6.2 Kak aa HacTtpouTe: Steamify - ®yHKLUA Ha 3aTONNAHE ¢ napa

Ctbnka | Bknouete dypHaTa.

1 MN3bepeTe cuMBOMBLT Ha PyHKLUMATA Ha 3aTOMMNSHE M O HATUCHETe, 3a Aa BneseTe B
NOAMEHIOTO.

g"’"Ka HatucHete . 3apainTte pyHKUMATa Ha 3aToNNsHE € napa.

g"’"Ka Hatuchete: OK. lucnnest nokassa HacTpokuTe Ha TemnepaTypara.

Ctbnka | 3apaiite TemnepartypaTta. TunbT Ha PYHKUMATA 3a 3aTOMMSIHE C Napa 3aBUCK OT 3a-

4 hafeHaTta TemnepaTtypa.

Mapa 3a 3anapBaHe 3a npuroTesiHe Ha Napa Ha 3eneH4yyuu, 3bpHeHu, 6o-

50 -100°C 60BU, MOPCKM apoBe, TEPUHU U AecepTy.

Mapa 3a 3agywaBaHe 3a NpuroTeBsiHe Ha BapeHO Wnn 3aAyLUEHO MeCO unm
105 -130°C punba, xns6 1 NTUYe Meco, KakTo 1 YNIA3KEINKOBE 1 Ka-
ceponu.

Mapa 3a HexHa xpynkaBoCT 3a meco, Kaceponu, MbIIHEHW 3eneHyyLu, puba un

135-150°C orpeTeH. bnarogapeHue Ha KomGrHauusTa oT napa u
TOMAMHA, MECOTO NPUACGMBa COYHA 1 MeKa KOHCU-
CTEHLMS C XpynKaBa Kopuyka.
Ako HacTpouTe Tarimepa, rpun yHKUMATa ce BKIY-
Ba aBTOMaTU4HO B NOCNEAHUTE MUHYTU Ha npoLieca
Ha roTBeHe, 3a [a nomnyyu ACTUETO HeXHa Xpynkasa
KOpUYKa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Mapa 3a neyeHe 1 3anu4yaHe 3a neyeHun AcTus, meco, puba, AoOMaLLHW NTUUK, By-
155 -230°C Tep TECTO C MbIIHEX, TapTOBE, Mb(UHU, OTPETEHM,

3eneHYyLmn 1 neymBea.

Ako 3afiafieTe Talimepa v NocTaBuTe XpaHaTa Ha
MbPBO HMBO, PYHKLMATA C HarpsiBaHe ce BKITIOYBA
aBTOMaTWYHO B MOCNEAHNTE MUHYTM Ha Npoueca Ha
roTBeHe, 3a fa nosy4un SCTMeTo Xpyrkasa AonHa

yacr.
g"’"Ka Harucnere: OK.
Ctbnka | HaTtucHeTe kanaka Ha BoOOCbAbPXKATENS, 3a Aa ro OTBOpPUTE.
6
Ctbnka | HanmbnHeTe BogocbabpkaTens CbC CTyAeHa BoAa 40 MAKCUMAaSIHOTO HUBO (OKOMO
7 950 mn), 4okaTo NPO3BYYM CUrHanN UMK Ha ekpaHa ce nokaxe cbobLyeHne. BogHoTo
cbabpXKaHMe € JOCTaTbyHO 3a NpmubnuanTenHo 50 MuHyTU. He nbnHeTe BogoCchabp-
)aTens Hag MakcumanHus My kanauuTeT. CbliecTByBa pUCK OT U3TMYaHe Ha BOAa,
npenueaHe U WeTn no ob63aBexgaHeTo.
A BHMMAHMUE!
V3nonsBarite camo cTyaeHa YyelMsHa Boga. He nanonasante un-
TpupaHa (aemMvHepanuavpaHa) unu gectunvpada soga. He nanons-
BaviTe Apyrn TeYHOCTU. He nanueante 3ananumm Unm ankoxosiHu
TEYHOCTU B OTAENEHMETO 3a BoAa.
Ctbnka | HaTtucHeTe BogocbabpkaTesnsi B MbpBOHAYaHO My MOMOXEHUE.
8
gT'ana HatucHete: START .
Mapata ce nosiBsiBa cnef okono 2 muH. Korato doypHaTa 4OCTUrHE HacTpoeHaTta Tem-
nepatypa, ce 4YyBa curHarn.
Ctbnka | Korato BbB BoAOCbAbpXKaTENs HSMa BOAa, ce YyBa curHan. HanmbnHeTte otaeneHue-
10 TO 3a BoJa.
Ctbnka MakntoyeTe dypHaTta.
11
Ctbnka | MsnpasHeTe BogocbAbpkaTens, Crnes kato NpuKYmMTe ¢ roTBEHETO.
12 BwxTe rnaea ,['pwxu 1 nouncteaHe”, ianpa3saHe Ha KOHTelHepa.
Ctbnka | BbB BbTpellHOCTTa Ha dypHaTa MoXe [ia Ce KOHAEH3Npa M3BECTHO KOIMYECTBO BO-
13 pa. Cnep roTBeHe BHUMAaTENHO OTBOpETE BpaTaTa Ha oypHaTa. Korato cpypHaTta mns-

CTUHe, noacyleTe BbTPeLwHOoCTTa " C Meka Kbpna.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

N3bepeTe knaBuLl 3a 6bp3 gocTbn!

2028 ) C Y& psm) O ) )

6.3 Kak ga HactpouTe: NMomoLy npu roTrBeHe

Bcsko sicTne B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbynTenHa yHKUns n Temnepatypa. MoxeTe ga
HacTpouTe BpEMETO 1 TemnepaTyparta.

3a HAKOW SICTUSI MOXKe [ia FTOTBUTE U CbC CNeaHOTO:

* ABTOMaTU4HO MepeHe

* TepmocoHaa

CreneHTa, NpU KOSAATO SICTUETO € NPUroTBEHO:

* AnaHrne nnu No-manko

» CpeaHo nsneyeHo

* [lo6pe n3neyeHo unu MNoseye

Ctbnka | Bkniovete dypHara.
1

CTbnka

HaTtucHerTe:
2
.
gT'ana HaTtucHerTe: /\@ BbBegeTe: MNomoLy npu rotBeHe.

Ctbnka | W3Gepete sicTve unu Bug xpaHa.

Crenka | porychere: START

N36epeTte knaBuLl 3a 6bpP3 gocTbN!

XDEDED XD ELY,

6.4 dyHKUMM 3a 3aTONNSAHE
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

CTAHOAPTHU

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

Tpun

3a 3anmyaHe Ha TbHKK XpaHu nnu npennyaHe Ha xns6.

<44

Typ6o rpun

3a neveHe Ha rofnemm napyeta Meco UM NTULKM C KOCTUTE Ha €HO HMBO.
3a orpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuyka.

)

lopewy Bb3ayx/

3a neveHe Ha TPV HMBa €4HOBPEMEHHO U1 3a CylleHe Ha XpaHa. 3apavite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

BEHTUNUP
v~ 3a fa cTaHaT Xpynkasu NonyroToBUTe XpaHu (Hanp. kapTodku, kapTodu
* C KOpWYKa 1Unv nNponeTHU pynua).
Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

TpaAuLUMOHHO ne-
YyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHWN U MECHM XpaHun Ha egHO HUBO.

2

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3arne4eH 6nar.

DoneH HarpeBaTten

3a nevyeHe Ha crnagkuwm ¢ XpynKkaBa O0JIHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

CNEUMNATIHUN

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHne

E|

KoHcepBupaHe

3a KoHCepBMpaHe Ha 3eneHvyLm (Hanp. TypLums).
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

)

CywieHe

3a cyLleHe Ha pe3eHyeTa NnogoBe, 3eMeHYyLM 1 rbou.

f —
—
uru

3aTtonnsiHe Ha 4u-

3a noArpsiBaHe Ha YMHWUW NPeaun cepBmpaHe.

HusA
3a pa3mvpassiBaHe Ha xpaHa (nnofoBe u 3eneHyyLm). BpemeTo 3a pas-
s Mpa3siBaHe 3aBMCU OT KONMYECTBOTO 1 pa3Mepa Ha 3ampaseHaTa XpaHa.
Pa3mpassiBaHe
45 3a AcTna KaTo nasaHsa unn 3anedyeHn kaptodu. 3a orpeTeHn n 3a kadsisa
A KopuyKa.
OrpeTteH

V°C

BaBHO roTBeHe

3a NpUroTBAHE Ha KPexko, COYHO ne4vyeHo.

§

MopabpxaHe Ha
TonnuHa

3a noaabpkaHe Ha xpaHaTa Tonna.

Al

Me4yeHe c Bnax-
HOCT

dyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha EHEPrusi MO BPEME Ha rOTBEHE.
KoraTo n3nonaeaTte Tasu yHKLUUS, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa
MOXe [ia ce pasnuyasa oT 3ajageHara. Manonsea ce octatbyHaTa
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe fa Gbae HamaneHa. 3a noseye
MHOopMaLus BKTe rnaea ,BcekmaHeBHa ynotpeba”, 3abenexerte: Neve-
He C BMaXXHOCT.

NAPA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHune

<

Steamify

M3nonseanTe napa 3a 3anapsaHe, BapeHe, HexHa XpynKaBa Kopu4ka u
neveHe.
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®YHKLUUUN HA YHACOBHUKA

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsHe
(n) 3aTonnsHeTo Ha XpaHa € napa npegoTBpaTsaBa U3cyLuaBaHeTo n. Tonnu-
§§ HaTa ce pa3npeaens rno HeXeH 1 paBHOMEPEH HauuH, KOMTO NO3BONABa

Oa ce Bb3CTaHOBAT BKyCa M apomMaTa Ha XpaHaTta KaTo Ha TOKY-Lo npuro-

Bb3craHoBsiBaHe €
TBEHa. Tasu beHKLWIﬂ MOXe [ia Ce U3noJsi3ea 3a 3aTtonsidHe Ha XpaHa au-

napa
P PEeKTHO B YMHMSA. Moxe Aa 3aTonnsTe noseyve OT eAHa YMHUS eHOBpe-
MEHHO, U3MON3Balky Pa3nNYHUTE HUBA.
MsnonsBainTte Tasn yHKUMSA, 3a Aa NpUroTeATe xnab unm dpaHsenm c
ﬁ MHOro fo6Bbp NpodecunoHaneH pesynTaT OTHOCHO XPYnKaBoCT, LBST 1 3a-

rap Ha KopuykaTta.
MeyeHe Ha xna6 p P

0 3a yckopsiBaHe HaByxBaHeTo Ha TecTo ¢ Masi. [peioTBpaTABa N3ChXBa-
[fj HETO Ha MOBBLPXHOCTTA Ha TECTOTO U O 3anasBa enacTUyHO.

BtacBaHe Ha TecTo

(n) 3a nNpuroTBsiHe Ha napa Ha 3eneH4yum, rapHuTypu, puba
\I/
FULL’
Camo napa
oy DyHKUMATa € NoAXoAsiLLa 3a rOTBEHE Ha AeNUKaTHU SICTUS KaTo KpeM,
\I/ naHoBe, TepuHK 1 puba.

HIGH
Bucoka BnaxHocTt

(0) Tasu yHKUMA e nogxoasiia 3a Meco, NTMun, ACTUa Ha dypHa 1 3agyLue-
W/ Ho. bnarogapeHue Ha kKombuHauuMaTa oT napa 1 TonnuHa, MecoTo NpMao-

Low
61Ba Meka M COYHa KOHCUCTEHLMS C XpynkaBa Kopuyka.

Hucka BnaxHoct

6.5 Benexkun otHocHoO: lleyeHe ¢ BrnaXXHOCT

Tasn yHKkums Gelle M3Mon3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITA 3a KNac Ha eHepruinHa
edekTUBHOCT 1 ekoamu3aaliH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrinacHo EN 60350-1.
BpaTata Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOpPY MO BPEME Ha rOTBEHE, Taka Ye pyHKuMsiTa fa He
ce NpekbCcBa 1 Aa ce rapaHTmpa, 4Ye pypHaTa paboTi C Bb3MOXHO Hali-BUCOKA EHepruinHa
eEeKTUBHOCT.

KoraTo usnonasate Ta3u yHKLMS, NaMmnnykaTa asToMaTM4HO ce uskmoudsa cres 30 cekyHau.
3a MHCTpyKLMK 3a roTBeHe BMxXTe rnaea ,CbBeTn”, MNeyeHe ¢ BnaxxHoCT. 3a 06LmM Npenopbky
OTHOCHO NeCTeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruiHa edpexktuBHocT, NecTteHe Ha eHeprus.
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

7. DYHKUUWUN HA YACOBHUKA

7.1 OnucaHuve Ha chyHKUMUTE HA YacOBHUKA

DyHKUUA YacoBHUK

MpunoxeHue

Bpewme 3a roteeHe

3a ga 3agapeTte BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcmMymbT € 23 4. 1
59 MUH.

MpekpaTsBaHe Ha aen-
CTBUETO

3a HacTporiBaHe KaKkBO Aa ce Cryyu npu Kpasi Ha oTbposiBaHETO Ha
Tarimepa.

3abaseH cTapT

3a otnaraHe Ha cTapTa u/unu Kpasi Ha roTBeHeTo.

YpaobmkaBaHe Ha Bpe-
MeTo

3a yBenn4yaBaHe Ha BPEMETO 3a roTBEHE.

HanowmHsHe 3a HacTpovika Ha obpaTHo 6poeHe. MakcumymbT € 23 4. 1 59 muH. Ta-
31 pyHKUMSA He Bnusie BbpXy paboTtarta Ha dypHarTa.
Bposy Cepnw konko Bpeme pabotun dyHKuusaTa. bposiy — moxeTe ga s BKMOY-

BaTe n n3Kn4eaTte.

7.2 Kak ga HacTtpouTte: PYHKLMM HA YaCOBHMKA

Kak na HacTpouTe YaCOBHUKa

1

Ctbnka HatucHete: Yac ot AeHoHoLwmeTo —

Ctbnka

Hactporite Tanmepa. HatucHete: OK -

Kak pna HacTpouTe BpemeTo 3a roTBeHe

1

Ctbnka | M3bepeTte dyHKUMATA HA 3aTONSISIHE N HACTPONTEe Temneparyparta.

2

Crunka HatucHeTe: @ -

CTbnka
3

Hactporite Tanvepa. HatucHete: OK -
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®YHKLUUUN HA YHACOBHUKA

N36epeTe knaBuw 3a 6bpP3 gocTbN!

>OE.) C ) © Yswr)

Kak na nsbepete onuus 3a kpan

Ctbnka | M3bepeTte dyHKUMATA HA 3aTONSISIHE N HACTPOWNTE Temneparyparta.
1
AN
g"’"Ka HatucHerte: O -
Ctbnka 3apainTe BpemeTo 3a rotBeHe.
3
CTenka | orycrere: @ ® ® _
4
Ctbnka | HatucHete: MNpekpaTsiBaHe Ha AeNCTBUETO —
5
Ctbnka | M3bepeTe npegnountanus: MNpekpaTaBaHe Ha AENCTBMETO —
6
?"’"Ka Hatucrete: OK. [oBTOpeETE AENCTBMETO, JOKATO HA AMCNIIES Ce NOKaXKe OCHOBHUAT

eKpaH.

Kak ga oTnoxute Ha4yanoTo Ha rOTBEHETO

Ctbnka | 3apaliTe pyHKUMATa 3a 3aTOMNsAHE M TemnepaTtypara.
1

g"’"“a Hamucrere: O -

Ctbnka | 3apaliTe BpeMETO 3a rOTBEHE.

3

Crenka | forycrere: @ @ @ _

4

Ctbnka | HatucHete: 3abaBeH cTapT —

5
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KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

Kak ga oTnoxute Ha4yanoTo Ha rOTBEHETO

Ctbnka | V3GepeTe cTOMHOCT.
6
?"’"Ka Hatucrete: OK. MoBTOpETE AENCTBMETO, AOKATO HA AUCNIIES CE MOKaXe OCHOBHUSIT

eKpaH.

Kak pa yObLIKUTe BpeMeTo 3a roTBeHe

Korato octaBa 10% OT BpeMeToO 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye xpaHara He e rotoBa, MoxeTe ga
YObKUTE BPEMETO 3a roTBeHe. MoxeTe CbLLOo Aa NPOMEHNUTE 1 PYHKLUATA Ha 3aTOMsHE.

HaTtucHeTe +1 MUH., 32 Aa yAbIKUTE BPEMETO 3a FOTBEHE.

Kak Aa npoMeHuUTe HacTPOMKUTE Ha Tanmepa

?Tb"Ka HatucHerte: @ -

Ctbnka | Hactpoiite cToiiHOCTTa Ha Taiimepa.
2

g"’"Ka Hatucrere: OK -

MoxeTe fa npoMeHuTe BbB BCEKM MOMEHT 3aafeHOTO BpeMe A0oKaTo roTBuTe.

8. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

8.1 lNocTaBsAAHe Ha NPUHAASIEXKHOCTU

MankaTa BanbOHaTHa oTrope yBenuyaBa 6e3onacHocTTa. Banb6HaTMHUTE ca Cbllo Taka
cpeAcTBa NpoTUB NpeobpbLiyaHe. Bucokust pb6 okono wkada npefoTepaTtsasa Usninb3BaHeTo
Ha roTBapcku CbaoBe.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NPUHAONEXHOCTU

Ckapal/pad:
Bkapaiite ckapata Mexay BogadmTe Ha
onopure n.

TaBa 3a ne4yeHe /dbn6oka TaBa:
HaTtucHeTe TaBaTa Mexay Bojaumte Ha

onoparta Ha ckapaTta. %

Ckapal/padcT, TaBa 3a neyeHe /Abn6oka

TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogayuTe Ha &
oropaTa Ha ckapaTta W peLueTbyHaTa cka- ~
pa Ha BoJauuTe oTrope.

\\\Y/////////////////W
X\«%’/

8.2 TepmocoHaa

TepmocoHza- n3MepBa Temnepatypara B xpaHaTta. MoxeTe Aa ro uanonssare C Bcska
hyHKUMA 3a HarpsBaHe.

Tps6Ba Aa ce HaCTPOAT ABe TemnepaTypu:

C M

TemnepatypaTa Ha pypHata MuHumym 120°C. TemnepaTypaTta B cbpLeBuHaTa.
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KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTU

3a MakcuMmarnHo Ao6pu pe3ynTaTi Npuy roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsibBa fa ca He nsnonssaiTe 3a Te4HU Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa oa
CbC CTaliHa TemnepaTtypa. ACTUS. oCTaHe B YMHUSATA.

dypHaTa usumcnssa NpubIn3nTENHOTO BpEME Ha NPUKITIOYBaHE Ha roOTBEHETO. 3aBuUCK OT
KONMYeCcTBOTO XpaHa, 3agafeHarta yHKUMUA Ha ypHaTa 1 Temneparypara.

HauuH Ha usnonsBaHe: TepmocoHAaa

Ctbnka BkntoveTe dypHaTa.
1

Ctbnka | 3apgaiite yHKUMATA Ha 3aTONNsSIHE U, aKo e HeobxoamMo, TeMnepaTypaTa Ha dypHa-
2 Ta.

Ctbnka | BbBepete: TepmocoHaa.

3

Meco, gomalwHu nTuum v puba Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaa B cpena- MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmMocoHAa TOHHO B cpe-

Ta Ha MecoTo unu pubaTa, No Bb3MOXHOCT B fata Ha kacepona. TepmocoHaa TpsibBa fga e
Haii-nnbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye noHe cTabunHa no Bpeme Ha neyeHe. Manonaeaiite

3/4 ot TepmocoHaa e BbTPe B ACTUETO. TBbPAA CbCTaBKa, 3a Aa nocTurHete edekra. W3-
nonseaiTe pvba Ha cbaa 3a neveHe, 3a Aa noa-
npeTe cunuKoHoBaTa ApbXKka Ha TepmocoHaa.
BbpxbT Ha TepmocoHaa He Tpsibea ga goctura
[OBHOTO Ha CbAa 3a NneyeHe.

Ctbnka BkntoueTe TepmocoHaa B rHE340TO OT NpefHaTa CTpaHa Ha oypHaTa.
4 OvcnnesaT noka3ea TekyllaTa Temnepartypa Ha: TepMocoHaa.
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OONMBbJNIHUTENHU ®YHKLUUU

gn.m(a S0 HaTUCHeTe, 3a Aa 3aJafeTe TeMnepaTtypaTa Ha CeH3opa B ChplLieBMHaTa.
gn:m(a ® ® ® _ atucHeTe, 3a [ja 3a/1afeTe NpeanoyYMTaHaTa onums:
» 3ByKkoBa anapma — KoraTo xpaHaTa JOCTUrHe TemnepaTypara B CbpLiesnHaTa,
npo3By4aBa curHar.
» 3ByKoBa anapma U Kpaii Ha FOTBEHETO — KOraTo xpaHaTa AOCTUrHe TemnepaTtypaTta
B CbpLieBMHATa, NPO3ByYaBa curHan u dypHaTta cnvpa.
(731'1=n|(a WsBepeTe onumsita n HatucHeTe Hskonko mbtv: OK 3a na otnaete no ocHosHus ex-
paH.
g"’"Ka HatucHete: START .
KoraTo icTMeTo 40CTUrHe HacTpoeHaTa Temneparypa, npo3syyasa curHan. Mivare
136op Mexay ToBa Aa CripeTe WK Aa NPOAbIXWTE Aa roTBUTE, 3a Aa ce yBepuTe, Ye
XpaHaTa e fo6pe naneyeHa.
Ctbnka | Vssapete xaka Ha TepMocoHaa OT FHe3[0To W U3BafeTe ACTUeTOo OT dypHaTa.
9

A BHUMAHUE!
ChbluecTByBa pyCKk OT U3rapsiHis, ako TepMoCcoHAa Ce HaropeLum.
BHumaBaliTe, KoraTo ro usBaxgjarte OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsare oT
XpaHaTa.

U3bepeTe knaBuL 3a 6bp3 gocTbn!

) © pBB-)C ) A )T pem)

9. AOMBJIHUTEJTHN ®YHKLIUA

9.1 Kak pa 3anasure: lNpeanoyntanm

MoxeTe fa 3ana3uTte NobrMuTe cu HaCTPOMKK, KaTo (OYHKUMATA Ha 3aToNnsiHe, BPEMETO 3a
roTBeHe, TemnepaTtypaTa unm yHkuuaTa 3a noumctsaHe. MoxeTe aa sanameTtute 3 nioGumm

HaCTPOMKM.
Ctbnka | Bkniovete dypHara.
1
Ctbnka | M3bepeTte npegnoyntaHaTta gyHKUMS.
2
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AOOMBbJIHUTEJNTHN ®YHKLUUN

gn:m(a HatucHete: ——Select (136epeTe): NMpegnountanHu.

Ctbnka | W3bepete: 3anasu TeKyLLUTE HACTPOWKH.

4

Ctbnka HaTtucHeTe + , 3a na fo6aBuTe HacTpolikaTa KbM cnucbka cbe: MNMpegnounTann. Ha-
5

TUCHETE OK

k) - HaTucHeTe, 3a ga Hynuparte HacTpoiikaTa.

0 - HaTUCHeTe, 3a fja OTMeHWUTe HacTponkaTa.

9.2 3akntouBaHe Ha hyHKUUA

Tasn beHKU.I/IFl npenorepartdaBa cnyqaﬁHa npomMdaHa Ha beHKuMﬂTa 3a 3aTonndaHe.

Ctbnka BkntoyeTe dypHaTa.
1
Ctbnka | 3apaiite pyHKUMS 3@ 3aTOMMSHE.
2
>>
g"’"Ka ﬁf ﬂ — HaTUCHeTe eAHOBPEMEHHO, 3a [ia BKMIOUNTE (PYHKLUSTA.

3a fa usknounTe yHKUUATa, NoBTOpETE CTHIKA 3.

9.3 ABTOMaTU4HO M3KIIOYBaHe

OT cbobpaxeHusi 3a 6e30MacHOCT pypHaTa ce U3KMNoYBa aBTOMaTUYHO Cried U3BECTHO Bpewme,
aKo e BKMoYeHa yHKLMS 3a 3aTOoMNssAHe, a HACTPOMKUTE He ca MPOMEHEHU.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

ABTOMaTMYHOTO M3KMIOYBaHe He AericTea nNpu cnegHuTe dyHkymn: OcseTneHne, TepmocoHaa,
MpukntoyBaHe, baBHO roTeeHe.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

9.4 Oxnaxpgawi BeHTunarop

KoraTo hypHaTa paGoTu, OXNaxaaluaT BEHTUNATOp Ce BKMOYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noAabpKa NOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa xnagHu. AKo U3KMuMTe hypHaTa, BEHTUNaToOpPbT 3a
oxnaxaaHe Moxe Aa npoAbmku Aa paboTu, 4okaTo dypHaTa ce oxnaau.

10. MPENMOPBHBKU U CBbBETU

10.1 MpenopbKK 3a roTBEHE

®

TemnepaTypaTta 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B Tabnuuyute ca caMo OPUEHTUPOBBYHN. Te 3aBUCAT OT
peuenTuTe, KAYeCTBOTO N KONMMYECTBOTO Ha M3MON3BaHUTE CbCTaBKMU.

Bawata cypHa Moxe Aa neye no-pasnmyHo oT gocerawuHata Bu dypHa. Tabnuumte no-gony no-
Ka3BaT NpenopbYMTENHNTE HAaCTPOIKM 3a TeMnepaTtypa, Bpeme 3a roTBeHe 1 H1BO Ha ckapa 3a
onpeaeneHy BUAOBE XpaHu.

AKO He MOXeTe Aa HaMepuTe HacTPOoKWTe 3a cneumanHa pelenTa, NnoTbpceTe NoA06HU peLenTy.
3a noseye NpenopbKN 3a roTBEHe BUXKTE Tabnuuyute 3a rotBeHe Ha Hawms yebcant. 3a ga oT-
KpueTe noaxosiiara kHuxka ¢ peuentn, nposepete PNC (Homep Ha npodyKT) Ha donpmeHaTta
Tabena oT npegHaTa YacT Ha ypeaa.

10.2 NMeyeHe ¢ BnaxHocCT

3a Hail-gobpu pe3ynTaTtu crieqBanTe NpeanoXeHnsaTa B fonHata tabnvua.

s = . D
\ uuru
(°C) (min)

Cnapgku pyna, TaBa 3a NeYeHe uUnm cba 180 2 25-35
16 6posi 3a OTTUYaHe
Pyno TaBa 3a NeYyeHe uUnm cba 180 2 15-25

3a OTTUYaHe
Lisna puba, 0,2 TaBa 3a neyveHe Unu cba 180 3 15-25
kg 3a oTTU4aHe
Bucksutkn, 16 TaBa 3a rnevyeHe unu cba 180 2 20-30
6pos 3a OTTMYaHe
Makaporu TaBa 3a NeyeHe unm cba 160 2 25-35
(cnap.), 24 6posi | 3a oTTUYaHe
Mbdunn, 12 TaBa 3a NeyeHe unm cbj 180 2 20-30
6pos 3a oTTM4YaHe
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B = O
\ uru

(°C) (min)
ConeHun bucksu- TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 20-30
TH, 20 6pos 3a OTTUYaHe
BuckBuTM OT Ne- | TaBa 3a nNevyeHe Unu cba 140 2 15-25
Ko TecTto, 20 3a OTTU4aHe
Opos
Taptanetu, 8 TaBa 3a neyveHe unm cba 180 2 15-25
6pos 3a oTTU4aHe

10.3 Ne4yeHe ¢ BNAXHOCT — NPeNopbYUTENTHU aKcecoapu

V3nonsBarite TbMHU, HeOTpassBaLm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE M OTpaxkaTesiHn CbAoBe.

.~

Kynuyku 3a
TaBa 3a nuua C1a 3a neyeHe neyexe MeTanHa ocHoBa 3a
cdnan
Kepamuyen
TbMeH, HeoTpassaBall TbMeH, HeoTpassaBall Ma- maTtepwuan TbMeH, HeoTpassBall
MaTepuan Tepwan 8cm MaTepuan
28 cm gnameTbp 26 cm guameTbp anameTtsbp, 5 28 cm gnameTbp

Cm BUCOYMHA

10.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a UINUTBALLUN UHCTUTYLIUWN.

UHdopmauumsa 3a usnuteaium naboparopumn
ManuTtBaHus cbrnacHo: EN 60350, IEC 60350.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

@I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. MNeyveHe B nnuTKa TaBa

%

=
LJ

(°C) (min)

ManpguwnaHosa TopTa opely Bb3ayx/ 140 - 150 35-50 2
6e3 MasHuHa BEHTUNMP

ManpguwnaHosa TopTa TpagvumoHHo neve- | 160 35-50 2
6e3 MasHuHa He

A6bnkos nau, 2 TaBn lopely Bb3ayx/ 160 60 - 90 2
@20 cm BEHTUNMP

A6bnkos nau, 2 TaBn TpagnumoHHo neve- | 180 70-90 1

@20 cm

He

%I’IEHEHE HA EOHO HMBO. Buckeutn

M3nonsBainTe no3uumsTa Ha TpeTUs padr.

>R |

(°C) (min)
MacneHku / Cnagkvwm Ha [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 140 25-40
npbYnLM
MacneHku / Cnagkuwn Ha TpaguunoHHO neveHe 160 20-30
npbYMUM, Nogrpevite npas-
HaTa cypHa
Manku kerikoBe 20 6pos/ [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 150 20-35
Tabna, noarpeiTe npasHa-
Ta dypHa
Manku kerikoBe 20 6pos/ TpaavuMoHHO neyeHe 170 20 - 30

Tabna, noarpenTte npasHa-
Ta dypHa
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

@I’IEHEHE HA HAKOJIKO HUBA. Buckeutu

LY = «
\ L]
(°C) (min)

MacneHku / Cnagkum [opeLy Bb3ayx/BeHTU- 140 25-45 1/4
Ha npbYMLM np

Manku kerikose 20 6pos/ [opeLy Bb3ayx/BeHTU- 150 23-40 1/4
Tabna, noarpenTe npas- nvp

HaTa dypHa

MaHgnwnaHoBa TopTa [opeLy Bb3ayX/BEHTU- 160 35-50 174
6e3 masHuHa nvp

@ELWIHVILIEH reun

3arpenTe npa3sHata ¢pypHa npeaBapuUTesNiHO 3a 5 MUHYTU.

H))
I'punosaﬁTe Ha MakCuManHaTta Temnepartypa.

R

O I

(min)
Toct pun 1-3 5
[oBexga nbpxona, oobpHeTe | pun 24 - 30 4
no cpegara Ha BpeMeTo 3a
NpuUroTeBsiHe

UHdopmauumsa 3a usnuteallm naboparopumn

ManuTBaHus Ha dyHkumsaTa: Camo napa.
M3nutBaHus cernacHo IEC 60350.
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PUXU U NOYUCTBAHE

HacTtpownte Temnepatypara Ha 100°C.

¥ ® |k O ®
X —
KoHTenHep (kr) (MUH.)
(Gastronorm
)
Bpokonu, 1 x 2/3 nep- 0,3 3 8-9 Cnoxete TaBa-
noarpenTte dopupaH Ta 3a nevyeHe
npasHata Ha MbpPBOTO
dypHa HMBO Ha dpyp-
HaTa.
Bpokonu, 1 x 2/3 nep- MakKc. 3 10-11 CnoxeTe TaBa-
noarpevirte copupaH Ta 3a neyeHe
npasHata Ha MbpBOTO
dypHa HUBO Ha yp-
HaTa.
['pax, 3ampa- 2 x 2/3 nep- 2x15 2n4 Hokato CnoxeTe TaBa-
3eH opupaH Temnepa- Ta 3a neyeHe
TypaTa B Ha MbpPBOTO
Han-CTy- HUBO Ha yp-
[eHOTO HaTa.
MSICTO He
[OCTUrHe
85° C.
11. TPUXUN N NMOYUCTBAHE
A BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocTt".
11.1 BeneXKn oTHOCHO NOYUCTBaHETO
< MouuncTeTe nuueBaTa YacT Ha hypHaTa C Meka Kbpra C Tonna Boga 1 ek npe-

napart 3a no4mcTeaHe.

M3nonssante noYncTBaly pas3TBop, 3a Aa NoYUCTUTE MeTanH1UTE NOBBHLPXHOCTU.

Mpenapatun
3a noumncrtBa- | [louncteTe neTHaTta c niek NOYMCTBALL Npenapart.
He
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PUXU U NOYUCTBAHE

[
X

[MouncTBanTe BLTPELIHOCTTa cnef Besika ynotpeba. HatpynsaHust Ha MasHuHM
U1 Apyru octaTblmM MoraT Aa Aosedat Ao noxap.

i

BcekungHeBHa
ynoTtpe6a

He cbxpaHsiBaliTe xpaHaTta BbB hypHaTa 3a noseye ot 20 muHyTu. NoacyLia-
BaViTe BbTPELUHOCTTa Ha dhypHaTa C Meka Kbpna cnej Bcsika ynotpeba.

Z2s

MouncTBariTe npyHaanNeXxHoCcTUTe Ha pypHaTa crnef BCSIKO NON3BaHe U rm ocTa-
e BAWTE la U3CbXHaT. V3nons3BanTe Meka kbpra C Tonna Boda 1 fek noYncTealy
npenapat. He nouncrearite NnpuHaANeXHOCTUTE B CbAOMUSINIHA.

Akcecoapu

He nouncrearite He3anensawmuTe akcecoapu ¢ aGpa3MBHO no4yncTeaLlo cpea-
CTBO Unu npegmMmeTn C OCTpu pb6oae.

11.2 HauuH Ha oTcTpaHABaHe: HHocauu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa noynctuTe dypHara.

2 BHMMATENHO Harope OT npea-
HOTO OKayBaHe.

Ctbnka M3knoyeTe dypHaTa 1 n3vakante ga UsctuHe.
1
Ctbnka M3Ternete onopata Ha ckapaTa

CTbnka

M3gbpnarite npegHaTa YacT Ha
3 HocaunTe Ha padToBETE OT
CTpaHu4HaTa CTeHa.

CTbnka
4 TO OKa4yBaHe.

3BageTe Hocauute oT 3agHO-

MocTaBeTe HocaunTe Ha CKapaTta B 06paTHa nocrnenoBaTesiHOCT.

11.3 Kak ga ce nanonssa: NouncreaHe C lMapa

Mpeau aa 3ano4HeTe:

M3kntoveTe pypHaTta u ns-
YyakanTe ga U3CTUHe.

OTCTpaHeTe BCUYKM aKcecoapu u
NnoaABMXHU CKapw.

[MoyncTeTe gonHaTa YacT Ha
BbTPELIHOCTTa U BbTPELIHOTO
CTbKIO Ha BpaTn4ykaTta ¢ Meka

Kbpna Cc Tonna Boaa n Mmexk
npenapart 3a novnucTeaHe.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Ctbnka HanbnHete BoAOCbAObpXaTeNna 40 MakCUMarHOTO HMBO, OOKATO NPO3BYYM CUTHanN
1 nnn Ha gucnnes ce rnokaxe C'bOGIJ.leHVIe.

Ctbnka | W3Gepete: MeHto
2

/ MouncTBaHe.

DyHKUMNA OnucaHue BpemeTp.
Mouncteane C Mapa Jleko nouncTBaHe 30 min
MouuncteaHe c MNapa Plus HopmanHo noyncreaHe 75 min

HanpbckanTe BbTpeLHOCTTa C npe-

napart 3a no4ucTeaHe.

CTbnka

Hatucrete START . Cnepgaiite nHCTpyKumMsTa Ha aucnnes.
CurHambT Npo3ByYaBa, Korato NOYMCTBAHETO MPUKIHOYN.

Ctbnka HatucHete NpPOn3BOJIEH CUMBOIT, 3a Aa U3KIKYUTE CUrHana.

4

® Koraro tamm yHKUMA paboTu, namnaTa uaracea.

KoraTto nouncrBaHeTo NMPUKNOYK:

M3kntoveTe dypHarta.

KoraTo cypHaTa n3cTvHe, NoAcy-
LeTe BbTPELLHOCTTA N C MeKa Kbp-
na.

OcraBeTe BpaTMyKaTa Ha
dypHaTa OTBOpEHa 1 usva-
KaWiTe, 4OKaTO BbTPELLHOCTTa
N3CbXHE.

11.4 HanomMHsIHe 3a noYncTBaHe

KoraTo ce nosiBu HanomHsIHETO, € HeO6XO,EWIMO no4vyncTBaHe.

ManonseanTte dyHkymaTa: Mouncreare c MNapa Plus.

11.5 HauuH Ha usnonssaHe: OTCTP. Ha KOTN. KaMbK

lMpeau ga 3ano4HeTe:

M3kntoyeTe cypHaTta 1 nsva-
KanTe ga U3CTUHe.

W3BageTe BCUYkM akcecoa-
pu.

YBepeTe ce, Ye BOAOCbAbPXKa-
TensT e NpaseH.
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BpemeTpaeHe Ha nbpBaTa yacT: okono 100 MuH.

Ctbnka MocTaBeTe gbnboka TaBa Ha MbPBOTO HUBO Ha pypHaTa.

1

Ctbnka | Hanerite 250 mn npenapar 3a OTCTpaHsBaHe Ha KOTNEeH KaMbK BbB BOAOCHAbPXKaTe-
2 ns.

Ctbnka | HanbnHeTe ocTaHanmarta yacT OT BOAOCBbABbPXaTENs ¢ BOAa A0 MAKCUMAasIHOTO HUBO,
3 [0KaTo NpPO3BYYM CUrHAN UK Ha AMCTNEes Cce Nokaxe CbobLyeHue.

Ctbnka N3bepeTte: MeHto / MNouncteaHe.

4

Ctbnka | Bkniouete dyHKUMATa U cneaBarite MHCTPYKUUWTE HA QUCTNES.

5 [MbpBaTa YacT Ha OTCTpaHsBaHETO Ha KOTIIEH KaMbK 3anoysa.

Ctbnka | Crnep nbpBaTta yacT usnpasHeTe AbnbokaTta TaBa U s CNoXeTe Nak Ha MbPBOTO HUBO
6 Ha cpypHaTa.

BpemeTpaeHe Ha BTopaTta 4acT: OKOMo 35 MUH.

Ctbnka | HanbnHeTe ocTaHanmarta yacT OT BOAOCBbAbPXaTENs ¢ BOAa A0 MAKCMMAsIHOTO HUBO,
7 [0KaTO NPO3BYYN CUrHaN N Ha AMCnnes ce nokaxe cbobLeHue.

Ctbnka | Korato dyHKUMsTa Npuknoymn, n3sagete Abnbokara Tasa.

8

@ Korato Tasu dyHkuma pabotu, namnata usracsa.

Korato OTCTPpaHABaHeTO Ha KOTJIeH KAaMbK NPUKNYn:

MakntoyeTe dypHaTa. Korato cdypHaTa nsctuHe, OcraBeTe BpaTuykarta Ha
noacyLleTe BbTPELLHOCTTA 1 C (pypHaTa oTBOpeHa 1 n34a-
MeKa Kbpna. KariTe BbTPELUHOCTTa Aa ns-
CbXHe.

® Axo criefl OTCTPaHsIBAHETO Ha KOTINEH KaMbK OCTaHe BapoBUK BbB pypHaTa, aucnnest Bu
nofkaHs fa nosTopuTe npoueaypata.

11.6 HanoMHsiHe 3a oTCTpaHsAABaHe Ha KOTNEeH KaMbk

Vima aBe HanoMHsAHMSA, kouTo B nogceluar ga oTcTpaHMTe KOTNEHUs KaMbk OT pypHaTta. He
MOXeTe Aa MU3KNIoYNTE HAaNOMHSHETO 3a OTCTPaHsABaHe Ha KOTNEH KaMbK.
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Tun OnucaHue

Jleko HanomMHsiHe HanomHs Bu pga OTCTPaHUTE KOTNEHUA KaMbK OT cbypHaTa.

Cepyo3HO HanomHsiHe | HamnomHst Bu fa oTcTpaHuTe KOTHeHUs kaMbk OT dypHaTa. AKo He OT-
CTpaHWUTE KOTINEHUSI KaMbK OT pypHaTa, KoraTo € BKMNOYEHO CEPUO3HOTO
HamnoMHsIHe, He MOXeTe Aa uanonaeate yHKUMKUTE 3a napa.

11.7 HaunH Ha nsnonsBaHe: M3nnakBaHe

Mpeau aa 3ano4HeTe:

M3knoyeTe dpypHaTa 1 n3vakante ga u3ctuHe. 3BageTe BCUYkM akcecoapu.

Ctbnka MocTaBeTe Abnboka TaBa Ha MbPBOTO HUBO Ha bepHaTa.
1

Ctbnka | HanmbnHeTe BogocbabpXkaTens ¢ BoAa 4O MakCMMariHOTO HUMBO, AOKATO NPO3ByYn
2 CUrHan unu Ha aucnres ce nokaxe CbobLLeHNE.

Ctbnka N3bepeTe: MeHto / MNouncteare / N3nnakeaHe.
3 BpemeTtpaeHe: okono 30 MyH.

Ctbnka | Bxmovete dyHKUMSATa 1 cneaBaiiTe UHCTPYKUMUTE Ha AUChnes.
4

Ctbnka | Korato dyHKUuMsiTa Npuknoym, n3sagete Abnbokara Tasa.
5

® Koraro tasmn yHKUMA paboTu, namnaTa muaracea.

11.8 HanomHsiHe 3a uscywaBaHeToO

Cnep roTBeHeTo ¢ pyHKUMSTA 3a 3aTOMMsHe ¢ napa AucnnesT Bu nogkaHsa ga uacyluurte

dypHaTta.
HaTtucHete A, 3a ga nogcywmte cpypHaTta.

11.9 HauuH Ha nsnonseaHe: CyweHe

ManonsBavite cnepa rotBeHe ¢ PYHKLUMA 3a 3aTONMsHE C Napa Unv NoYMcTBaHe ¢ napa, 3a Aa
M3cyLuMTe BbTPELUHOCTTA.

Ctbnka | YBepeTe ce, Yye pypHaTa e cTyaeHa.
1
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Ctbnka | [pemaxHeTe BCUYKM NPUHAONEXHOCTU.

2

Ctbnka | M3bepete meHtoTO: MounctBaHe / CylueHe.
3

Ctbnka | CnepgBanTe UHCTPYKUMUTE HA eKpaHa.

4

11.10 HauuH Ha usnonsBaHe: N3npa3BaHe Ha KOHTeNHepa

M3nonsBawnTte cneq beHKLWIFlTa 3a 3aTonnAaHe C napa, 3a ga oTCTpaHuTe oCTatb4YHaTa BoAda OT

BOAOCbAbPXKATENS.
Mpeau aa 3ano4HeTe:
MakntoyeTe hypHaTa 1 n3vakanTe ga U3CTUHE. V3BageTe BCcMYkM akcecoapu.
Ctbnka [MocTaBeTe obNOOKa TaBa Ha MbPBOTO HUBO Ha pypHaTa.
1
Ctbnka N3bepeTte: MeHto / MNouncteaHe / V3anpassaHe Ha KOHTelHepa.
2 BpemeTpaeHe: 6 MUH.
Ctbnka | Bkniouete dyHKUMATa 1 cneaBarite MHCTPYKUUWTE HA AUCTNES.
3
Ctbnka | Korato hyHKUUsiTa NpukIoyum, n3Bagete Abnbokata Tasa.
4

@ KoraTo Tasu dyHkuns pabotu, namnarta usracsea.

11.11 Kak ga npemaxHeTe n nHctanupare: BpaTunuka

MoxeTe ga oTcTpaHuTe BpaTaTa v BbTPELLUHUTE CTBKIIEHN NaHenu, 3a aa rm noynctuTe.
Homepr Ha CTbKIeHUTe NaHenn € pasnnyeH 3a pasnmyHuTe Mmoaenu.

A BHUMAHUE!
BpaTtaTta e Texka.

& NPEQYNPEXOEHUE!
MopxoxpawTe ¢ BHUMaAHWE, KOraTo NoYMCTBaTe CTbKINOTO, 0COBEHO OKOSO
pbboBeTe Ha npegHusa naHen. CTLKNOTO MOXe Aa ce CYymnu.
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Ctbnka | OTBOpeTe BpaTaTta M3LAmMo.
1

Ctbnka [NoBAurHeTe n HaTUCHeTe 3a-
2 KpensaLyuTe noctyeta (A) Ha
[ABeTe NaHTU Ha BpaTuykara.

Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTuukaTta Ha

3 dypHaTa 4O MbpPBOTO Bb3-
MO>XHO MOJIoXeHne 3a oTBa-
psiHe (NoA, brbn OT OKONO
45°). XBaHeTe BpaTuykaTa ¢
pbLe OT ABETE CTPaHU U 5 13-
Obpnante oT oypHaTa nog
bIbM Harope. MNMoctaseTe Bpa-
TUYKaTa C BbHLUHaTa cTpaHa
Hagony BbpXy Meka Kbpna Ha
cTabunHa noBbPXHOCT.

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa
4 yacT Ha BpaTtaTa (B) oT aBeTe
" CTPaHW U HaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa ocBoboauTe e3u-
yeTo.

Ctbnka M3abpnante pamkaTta Ha Bpa-
5 TnykaTa kbm cebe cu, 3a oa s
n3sagure.

CTbnka XBaHeTe CTbKNeHUTe naHenm
6 B FOPHUWSA Kpar eavH no eanH
1 ' U3BageTe Harope oT BO-
nauute.
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CTbnka [NouncTteTe CTbKNEHUSI NaHen
7 € BoAa u canyH. BHumarenHo
NnoAcyLleTe CTbKNeHns na-
Hen. He nounctBanite cTbknie-
HUTE NaHenu B CbAoOMUsANHA
MaLlmMHa.
Ctbnka | Cnep novvcTBaHe U3MbIHETE
8 ropHWTE CTbMKK B 0BpaTHa
nocnegoBaTenHoCT.
Ctbnka | lNMocTtaBeTe MbpBO MNO-Mankusi naHen, nocne no-rofieMust U BpaTuykaTa.
9 YBepeTe ce, Ye CTbKraTa ca NoCTaBeHW Ha NPaBUITHUTE MeCTa, MHa4ye NOBbPXHOCTTA
Ha BpaTu4kaTa MoXe fa nperpee.

11.12 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

A BHUMAHUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa Moxe Aa e ropelya.

Mpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1

CTtbnka 2

Crtbnka 3

MakntoveTe dypHaTa. M3va-
KanTe, gokaTo oypHaTa us-
CTUHE.

MaknoyeTe doypHaTa OT enek-
TpuyeckaTa mpexa.

MocTaBeTe napye nnat BbpXy
OBHOTO Ha dypHaTa.

MNopHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTbKNEHWA Kanak, 3a Aa
—
1 ro usBagure. ﬁp
R\ k{f /
AN —
Ctbnka | OTcTpaHeTe MeTarHusi NPbCTEH U MOYMCTETE CTHKIEHNS Kanak.
2
Ctbnka | CmeHeTe cTapaTa KpyluKka C MOAXOAsLLAa HOBa KpyLUKa, yCTONYMBa Ha TeMnepartypa
3 300°C.
Ctbnka | lNMocTaBeTe MeTanHus NPbCTEH Ha CTHKINEHWS Kanak U ro MOHTMpanTe.
4
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CTpan~||-|a namMmnuyka

Ctbnka | OTcTpaHeTe nsiBaTa oropa Ha ckapaTa, 3a a Aa noflyunte 4oCTbn Ao NamnaTta.
1

CTbnka M3nonaearite oTBepTka TUN ,38e3aa 207, 3a Aa ceanuTe kanaka.

2

Ctbnka | CeaneTte v noyucTeTe MeTanHarta pamka v ynibTHEHNETO.

3

Ctbnka | CmeHeTe cTapara Kpyluka C MoAX0AsLla HOBa KpyLUKa, yCTONYMBa Ha TemnepaTtypa
4 300°C.

Ctbnka | [ocTaBeTe MeTanHarta pamka U ynimbTHEHMETO. 3aTerHeTe BUHTOBETE.

5

Ctbnka | lNMocTtaBeTe nsiBata ornopa Ha ckapaTa.

6

12. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnuTre, akKo...

.
i dypHaTa He ce BKIOYBa UMK He 3arpsisa

Vv
L
@ Bb3moXxHa npuumnHa = PeweHune

dypHaTa He e CBbp3aHa KbM eneKkTpo3axpaH- [MpoBepeTe Aanu pypHaTta e cBbp3aHa npa-
BaHeTO UM e CBbp3aHa HemnpaBUIHo. BUITHO KbM €reKTpo3axpaHBaHeTo.
YacoBHUKBT He € HacTPOEH. HacTpoiiTe yacoBHuka, 3a NoAPOBHOCTM BUXTE

rnaea ,®yHKUMM Ha YacoBHMKa®; Kak aa Hanpa-
BWTE HacTponkaTa: PyHKUUM Ha YaCOBHMKA.

BpataTta He e nobpe 3aTBOpeHa. 3aTtBopeTe NbTHO BpaTara.

Mpennasntenar e nsropsn. [MpoBepeTe Aanv npeanasnTensT e npuynHa

3a HemanpaBHoOCTTa. AKO NpobnemMbT ce NosiBM
OTHOBO, 0bafeTe ce Ha kBanMULMpaH Tex-
HUK.
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.
i dypHaTa He ce BKMIOYBA UMM He 3arpsisa

@ Bb3moxHa npuynHa

1'%

= PelwieHune

PyHkumATa ,3awmTa 3a geua“ e BkIoYveHa.

BwxTe rnaea ,MeHo", noameHto 3a: Onuun.

Y
KomnoHeHTHn

@ OnucaHue

vV

= PeweHune

Jlamnuykata e n3ropsna.

CmeHeTe namnuykaraTa, 3a nogpobHOCTN
BWXTE rnasa I puxa n noyncreaHe”, HaunH Ha
nogmsHa: Jlamna.

npeK‘bCBaHeTO Ha 3axpaHBaHETO BMHAru cnupa no4yncTeBaHeTo. nOBTOpeTe Nno4YnCTBaHETO, ako

€ NpeKbCHaTOo OT CrMpaHe Ha Toka.

OE Mpo6nemu ¢ Wi-Fi curHana

@ Bb3moxHa npuynHa

-V

= PeweHune

Mpobnemu cbe curHana Ha 6e3xumyHaTa mpe-
xa.

MpoBepeTe Bawara 6e3xnyHa mpexa un pytep.
PectapTtuparite pyTtepa.

WHcTanupaH e HOB pyTep WUnu e NpoMeHeHa
KOHMrypauusTa Ha pyTtepa.

3a ga koHduUrypmpare oTHOBO doypHaTa u Mo-
BUNHOTO YCTPOICTBO, BMXTE rnasa ,[pean
nbpBa ynotpeba", beaxunyHa Bpb3ka.

Cunata Ha curHana Ha 6e3xuyHaTta Mpexa e
cnaba.

MpemecTeTe pyTepa BbL3MOXHO Hait-6nu3o Ao
dypHaTa.

Be3MYHUAT curHan ce npekbCBa OT MUKPO-
BBLITHOB ypes, nocTaBeH 61130 Ao dypHaTa.

M3knoyeTe MUKPOBBIHOBUS ypea.

12.2 HauuH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeLuka

Mpu Hanuune Ha codpTyepHa rpeLlka Ha AUCTnes ce U3Bexaa CbobLLeHNe 3a rpeLLKa.
B T031 pasgen Lie oTKpUeTe CNMchK ¢ NPoBrnemu, KOUTO MOXe Aa pas3peLunTe camu.
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@ Koa u onucaHme

-V

= OTcTpaHsiBaHe

F111 -TepmocoHaa He e NpaBMIHO NocTaBeHa
B rHe3goTo.

MocTaBeTte TepMOCOH,EIa n3yaAno B rte3goTo.

F240, F439 — ceH30opHWTE noneTa Ha gucnnes
He paboTHAT NpPaBUITHO.

MouncTeTe NOBBLPXHOCTTA Ha Aucnnes. YBepe-
Te ce, Ye CEH30pHUTE MNoNeTa He ca 3ambpce-
HW.

F601 — Hannuue Ha Nnpobnem cbC curHana Ha
Wi-Fi.

MpoBepeTe Bpb3kaTa ¢ Mpexata. Bx. rnasa
,[1pean nbpeaTta ynotpeba”, beaxuyHa Bpb3ka.

F604 — nbpBoTO cBBbp3BaHe ¢ Wi-Fi e Hey-
CreLUHo.

MakntoyeTe doypHaTa, BKNOYETE A U onuTanTe
OTHOBO. Bx. rmaea ,lpeau nbpeaTta ynotpeba”,
,Be3xnyHa Bpb3Ka”.

F908 — cuctemara Ha cpypHaTa He e B CbCTOSI-
HWe [a Ce CBbPXe C KOHTPOSHUA NaHern.

M3kntoueTe 1 BktoveTe pypHata.

Korato Hsikoe oT Te3n cbobLLEHNA 3a rpeLlka NPoAbIDKA Aa Ce M3BEeXAa Ha Aucnnes, ToBa
03Ha4yaBa, Ye BEPOSITHO € ieakTUBMpaHa HaKOsi OT MOACUCTEMUTE C Hen3npaBHOCT. B TakbB
cryyaii ce cBbpXKeTe ¢ Bawvs 4ocTaBUMK U C YMbIIHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP. AKO ce
MOsIBU HSIKOSI OT TE3W rPeLLKM, ocTaHanuTe yHKLUM Ha chypHaTa e npogbmkaTt ga

PYHKLUMOHMpPAT.

@ Kop n onuncaHwme

-V

= OTcTpaHsiBaHe

F602, F603 — He e HanuyeH Wi-Fi.

M3kntoueTe 1 BktoyeTe pypHata.

12.3 [JaHHu 3a obcnyXBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHre Ha npobrema camu, 06bpHETE ce KbM TbproseLa cu

WY KbM YMbIHOMOLLEH CEePBU3EH LEEHTBP.

[aHHUTe, HeobXxo4MMM 3a CepPBU3HUS LEHTBP, Ca NOCOYEHN Ha TabenkaTta ¢ gaHHW. Tasu
Tabenka ce Hamupa Bbpxy NpeAHaTa pamka Ha BbTPELLHOCTTa Ha (ypHaTa. He oTcTpaHsiBalite
TabenkaTa ¢ JaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa.

I'Ipenop'quame BU Oa 3anuvuieTte gaHHUTE TYK:

Mopgen (MOD.)

Homep Ha npogykt (PNC)

CepuieH Homep (SN)
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13. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

13.1 MpoaykroBa uHdopmauma u NpoaykTtoB nHpopmaLUOHeEH
nuert*

Mme Ha gocTaBymk Electrolux
COB8S39WZ 944032032
VaeHTudmkaums Ha Mogena EOB8S39WX 944032009
A H A EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
MHpeke Ha eHepruinHa edekTUBHOCT 61.9
Knac Ha eHepruiHa eeKkTmBHOCT A++
KoHcymauusi Ha eHeprus cbC CTaHAApTHO HaToBapBaHe, 1.09 kWh/umkbn

KOHBEHLUMOHaleH pexum

KoHcymauusi Ha eHeprusa cbC cTaHAApTHO HaToBapBaHe, 0.52 kWh/uyuken
3acueH BEHTUNALMOHEH PEXUM

Bpon kyxuHu 1

TONNWHEH M3TOYHMK Enektpuyectso
Cuna Ha 3Byka 701

Tun Ha dypHaTa dypHa 3a BrpaxagaHe

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 39.0 kg

Maca
EOB8S39WZ 37.0 kg

KOBBS39WX 37.0kg

*3a EBponelickus cbto3 cernacHo PernamerTn (EC) 65/2014 1 66/2014.

3a Peny6nuka benapyc cernacHo STB 2478 — 2017, Mpunoxenne G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AnB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.
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EN 60350-1 — ButoBu enekTpuyecku ypeam 3a roteeHe — Yact 1: Famu, dypHU, napHn yphHu
rpunose — MeToau 3a namepBaHe Ha NPOV3BOANTENHOCTTA.

13.2 EHeprocnecTtaBawa

@ dypHaTa cbabpka yHKLMM, KOUTO BM NO3BOSABAT 4a CNecTsBaTe eHeprus npu
€)XeJHEeBHOTO roTBEHE.

YBepeTe ce, 4e BpaTaTta Ha pypHaTa e 3aTBopeHa, koraTto dpypHaTa paboTu. He otBapsnte
BpaTaTa Ha dypHaTa TBbpAe YeCTo Mo BpeMe Ha roTeeHe. Nogabpxarvite yniibTHEHMETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Aobpe hMKCMpaHo B CBOSITA NO3ULIMS.

M3nonaeainTe meTanHu rotBapcku CbAoBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTsaBaHeTo.

Korato e Bb3MOXHO, He 3arpsBaniTe npeasapuTenHo ypHarta, npeaun rotBeHe.

KoraTo npuroTBATE HAKOMKO SICTUA HaBeOHBbX, CBeXAaNTe UHTEPBANUTE MeXay roTBEHETO UM
A0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

Mpy BL3MOXHOCT n3nonssarite PyHKLMUTE 3a FOTBEHE C BeHTUnaTop, 3a Aa nectute
erneKkTpoeHeprus.

OcTtaTb4Ha TonnuHa

AKo e akTMBMpaHa nporpama c n3bop Ha ,BpemeTtpaeHe” nunu ,Yac Ha nskntousaHe” n BpeMeTo
3a roTBeHe e noseye oT 30 MUHYTW, HarpsiBaLUTE eNemMeHTn ce U3KMKYaT aBTOMaTUYHO No-
paHo Npu HsKoW YHKLUMK Ha bypHaTa.

BeHTunatopbT M namnuykata npoabiikasaT ga pabotart. Korato nskniounte dypHaTta,
AVCNNesaT nokassa octaTbyHaTa TonnunHa. MoxeTe Aa usnonssaTe Tasu TonnuHa, 3a ga
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

KoraTo npoabmkMTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronsma ot 30 MUHYTH, HamaneTe
TemnepaTypaTta Ha dpypHaTa 40 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpasi Ha roTBEHETO.
OcTartbyHaTa ToNnMHa BbTpe BbB (hypHaTa e NPOABIKA Aa FOTBU.

M3nonaBanTe octaTbyHaTa TONMWHA, 3a Aa 3aTonnsate ApYrn XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Haii-HUCKaTa Bb3MOXHa TeMrnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa n3nonssare octarbyHaTa
TOMnWHa ¥ Aa nogabpxarte AcTusaTa Tonnu. MiHankatopbT 3a ocTaTbyHa TOMMAUHA UK
TemnepaTypa ce NnosiBsiBa Ha Aucnnes.

FoTBeHe ¢ U3KnYeHa namnunyka

M3knoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bknioysarite 4 camo, Korato umaTte Hyxaa oT
Hes.

MeyeHe c BNaxHocT

PyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha rotBeHe.

KoraTo usnonssate Ta3u yHKLUMS, namnata aBToMaTtnM4Ho ce uakntoysa cnep 30 cekyHaw.
Moxe ga BKknuMTE NamnmykaTa OTHOBO, HO TOBA AENCTBME LLie HamMmanu o4akBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.

14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHro

HatucHete ==, 3a ga orBopuTe MeHto.
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EnemeHT oT MeHIOTO MpunoxeHune

MomoL, npu rotTeeHe MN36posiBa aBTOMaTU4HWTE Nporpa-
MU,

MouncreaHe M3bposiBa nporpammTe 3a NoYMcTBa-
He.

MpepnoynTann M36posiBa nobrmute HacTpPoriKu.

Onuuu 3a 3apaBaHe Ha KoHUrypaumsTa Ha
dypHaTa.

HacTporiku Mpexu 3a 3agaBaHe Ha KoHUrypaumsaTa Ha
mMpexara.

Hactporika 3a 3agaBaHe Ha KOHUrypauvsaTa Ha
dypHaTa.

Cepsu3 MokasBa KOHMUrypauusaTa n Bepcus-
Ta Ha codpTyepa.

14.2 NMogmeHto 3a: NMouncreaHe

MogmeHo MpunoxeHue

CyLieHe [Mpoueaypa 3a noacylaBaHe Ha BbTPELLIHOCTTa OT KOHAEH-
3auua cnep ynotpeba Ha yHKUMKUTE C napa.

M3npasBaHe Ha koHTelHepa Mpoueaypa 3a oTCTpaHsiBaHe Ha ocTaTbyHaTa BoAa OT BO-
[ocbabpKaTens cneg usnonseaHe Ha HAKOU PyHKLUK 3a
napa.

Mouncteane C Mapa Jleko nouncTBaHe.

MNouunctBaHe c MNapa Plus [TbnHO noyncTeaHe.

OTCTp. Ha KOTI. KaMbk [MouncTBaHe Ha naporeHepaTopa OT OCTaTb4eH BapOBUK.

MannaksaHe Mpoueaypa 3a usnnakeaHe v NOYNCTBaHE Ha BepuraTa Ha

naporeHepartopa creq YecTa ynorpeba Ha yHKUMMTE 3a
roTBeHe Ha napa.
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14.3 MNoagmeHro 3a: Onuun

MogmeHo

MpunoxeHue

OcBeTneHne

Bkntoysa 1 uskntoysa namnara.

3awwTa 3a geua

[MpegoTBpaTsaBa cnyyariHO akTMBMpaHe Ha dypHaTta. Kora-
TO onumMsiTa e BKNoYeHa, Npy BKNoYBaHe Ha pypHaTa Tekc-
TbT "3awmTa 3a geua" ce nosiBsABa Ha ekpaHa. 3a ga aktu-
Bupate dypHata, nsbepete kogosute 6yksu nNo asbyueH
pea. ,ﬂOCT‘bI‘I‘bT Ao TaVlmepa, ONCTAaHUMOHHOTO ynpaBleHne
M namnuykata ca Bb3MOXHU C BKIOYEeHa 38LLU/ITa 3a geua.

HanomHsiHe 3a nouncTBaHe

BkntouBaHe v U3knioYBaHe Ha HaNOMHSHETO.

[Moco4yBaHe Ha BpemeTo

Bkntoysa 1 nsknoyBa 4acoBHUKA.

[OurntanHeH YacoBHUK

CwmeHs chopmaTa Ha nokasBaHaTa MHOMKaLMS 3a BpeMe.

14.4 NMoagmeHro 3a: Mpexu

MoameHto

OnucaHue

Wi-Fi

3a pga aktusupate u geaktusupare: Wi-Fi.

[uncTaHuMoHHO ynpaBnenue

3a fga akTMBMpaTe u geaktuBmparte AUCTaHLUMOHHO ynpa-
BreHne
OnuusaTa ce Bwxaa camo cnes kato Bknounte: Wi-Fi.

ABTO ONCTaHUMOHHO AencTeme

3a fa ctapTupaTte AUCTaHLMOHHOTO ynpaBrieHne aBToma-
TUYHO cnepn HatuckaHe CTAPT.
OnuwmaTa ce Bmxaa camo cneg kato sknounte: Wi-Fi.

Mpexa

3a ga npoBepuTe CbCTOSIHUETO Ha Mpexarta u cunata Ha
Wi-Fi curnana. Wi-Fi.

3abpaBsiHe Ha MmpexaTa

3a fga nskn4ynTe Tekylarta Mpexa oT aBTOMaTU4HO CBbp3-
BaHe ¢ dhypHaTa.
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14.5 NogmeHro 3a: HacTpomka

MogmeHo

OnucaHue

Eaunk

3apaBa e3uka 3a onpasrieHune.

ApkocT Ha ekpaHa

3agaBa ApKOCTTa Ha ekpaHa.

3ByK Ha byToHUTE

BkntouBa 1 nsknoysa 3BYKa Npu HaTUCKaHe Ha CEH30pHUTE

noneta. He e Bb3MOXHO ga 3arnywuTe 3Byka 3a: @

Cuna Ha 3BYK. curHan

3apaBa cunata Ha 3BYyKa Ha 6yTOHVITe N curHanuTe.

TBbpAOCT Ha BoAaTa

3apaBa TBbPAOCTTA Ha BoaaTta.

Yac ot OEeHOoHOoLWMeTo

3apaBa TekyluTe Yac v gara.

14.6 NMopgmeHio 3a: CepBU3

MogmeHro

OnucaHue

Oemo pexum

Kop 3a akTvBauvs/geaktmsaums: 2468

CoTyepHa Bepcusi

MHdopmauma 0THOCHO codTyepHaTa Bepcusi.

3aHynsiBaHe Ha HacTpoviknTe

Bb3cTaHoBsiIBa habpuyHUTE HACTPOWKN.

15. JIECHO E!

Mpeau nbpBaTta ynotpe6a TpsiGBa Aa HacTpouTe:

ApkocT Ha
ekpaHa

Eaunk

3BykK Ha by- Cuna Ha 3ByK. TBbpAOCT Ha Yac ot ge-
TOHUTE curHan BojaTa HOHOLLMETO

3ano3HanTe ce C OCHOBHUTE MKOHWU Ha KOHTPOJTHUA NMaHern u eKkpaHa:

©) =

BKI. / N3- M;ro
KI.

w

MNpeano-
ynTaHu

S ) »? START /

Wi-Fi Taiimep Tc‘f)z“ﬁ"; SsTOP
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3anoyHeTe ga usnonssBare ypHaTa

Bbp3 crapTt

BkntoueTe dyp-
HaTa 1 3anoyHe-
Te faa roteuTe
CbC 3ajageHaTa
TemnepaTtypa u
BpeMe o noj-
pa3bupaHe.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
Hamichete nsa- | [0 . _s6e- HartucHere:
ApPbXTe: @ peTe npeano4n- START .

TaHaTa (PyHkK-
Lms.

Bbp3o uskntou-
BaHe

MaknoyBaite
dypHaTa, BCEKn

@ - HATUCHETe U 3a4pPbXTe, AOKaTo q)ypHaTa Ce UBKIo-

un.
eKpaH 1nu cbob-
LLIeHMe MO BCSKO
Bpeme.
3anoyHeTe aa roTBuTe
Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4 Ctbnka 5
® =.. °C oK START
- HaTUCHeTe, 3a - n3bepete o - HaTUCHeTe, 3a
- 3apaunTe TeM- - HaTUCHeTe, 3a
na BKMounTe yHKUMSATA 3a [a 3anoyvHeTe
nepatypaTa. na noTebpauTe.
ypHaTa. 3aTonnsiHe. roTBEHETO.

FoTBeHe Ha napa — Steamify

3apauTte TeMnepartypara. TunbT Ha (*)yHKLIMﬂTa 3a 3aTonnsAHe € napa 3aBUCU OT 3agafeHa-

Ta TemnepaTtypa.

MNapa 3a 3anapBaHe

Mapa 3a 3apgyuwaBa-
He

Mapa 3a HeXxHa
XpYynKaBOCT

Mapa 3a nevyeHe u
3anuyaHe

50 -100°C

105-130°C

135-150°C

155 -230°C

Hayuete kak aa roTeBute 6bLp30

M3nonsBanTte aBToOMaTU4YHUTE nporpamu, 3a ga npuroTesaTe 6'bp30 ACTUA C HachOI?IKI/ITe no

nogpasbupaHe:
Momowy npum Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
rotBeHe

HatucHeTe: (D HartucHete: /. HatucHerte: % Visbepere scTue-

Momouy npwu ro-
TBEHE.

TO.
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U3non3BaiTe 6bp3uTe hyHKLUK, 3a Aa 3aAaAeTe BPeMeTo 3a FoTBeHe

10% cpuHaneH acucTeHT 3a ga yBenuuute BpemeTo 3a roTBeHe, HaTuc-
Manonseante 10% duHaneH acucteHT, 3a aa HeTe +1min.

pob6aByTe AOMBIHUTENHO BPeMe, KoraTo ocTa-
He 10% OT BpemeTo 3a roTBeHe.

MouncteTte dpypHaTa ¢ napa

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
HatuchHete: HatucHerte: M3bepeTe pexum:

= wl

MouunctBaxe C MNapa 3a neko noyncTeaHe.

MouuncrBaHe c MNMapa Plus 3a MbIHO NOYMCTBaHe.

OTCTp. Ha KOTN. KaMBK 3a noyncteaHe Ha naporeHepaTopa OT OCTaTbYeH BapOBUK.
M3nnakBaHe 3a nsnnaksaHe 1 NOYMCTBaHE Ha NaporeHepaTopa cnej yecta

ynoTtpeba Ha yHKumuTe ¢ napa.

16. USBEPETE KJIABULU 3A BbP3 JOCTbI1!

TyK MOXeTe Aa BuanTe BCUYKM None3Hn Bb3MOXHOCTU 3a 6'bp3 poctbn. MoxeTe ga rm
HaMepute U B CbOTBETHUTE NOCBETEHU HaA TAX INMaBu B PbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpe6I/ITeJ'I9I.

BeaxunyHa Bpb3ka
EDEDEDEY,
Kak aa HacTpoute: ®yHKLMM HarpsiBaHe
> 0) > = >> C >> START>
Kak pga HacTpouTe: Steamify — rotBeHe ¢ chyHKLMA 3a 3aTONNsAIHE C Nnapa

2O 2B ) C R psm) O ) L)

.)))
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Kak pa HacTpouTe: Momouwy npu roTteBeHe

XDEDED XD LLY,

Kak pa HacTpouTe: Bpeme 3a roTteBeHe

SEe) € ) o Y

Kak aa otnoxurte: Hayanoto u Kpasa Ha rotBeHeToO

DR

Kak pa aHynupare: HactponBaHe Ha Taimepa

)0 ) @)

HauuH Ha nanonssaHe: TepmocoHaa

) O pBEE-) C )2 )T peom)

17. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

A
Peuvknupaiite matepuanute cbe cumsona Lo, [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeHepu 3a peyuknmpaHeTo uM. NMoMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKofHaTa cpeaa u
YOBELUKOTO 3ApaBe, KakTo 1 3a PELMKIIMPAHETO Ha OTNadbLUmM OT eIEKTPUYECKN N eNEKTPOHHM

ypeau. He n3xebpnsiite ypeaute, o3HayeHu cbe cumsonal :E 3aefHo ¢ 6uToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a peuuknMpaHe nnu ce obbpHeTe kbM BallaTa obLimMHCcKa
cnyxoba.
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SADRZAJ

MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljuCuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako ¢ete svaki put postici izvrsne
rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
@ popravcima:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:
a/ www.registerelectrolux.com
Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.
Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliede¢e podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.
Podaci se mogu nacéi na nazivnoj plocici.
Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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11.5 Nacin upotrebe:
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11.6 Podsjetnik za uklanjanje vodenog
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11.11 Kako ukloniti i postaviti: Vrata....89
11.12 Kako zamijeniti: Zarulju.............. 90

12. RIESAVANJE PROBLEMA

12.1 Sto UGINiti 8KO .....ovvooceis
12.2 Kako upravljati: Siframa

POGIeSKi....ccviiiiiiiiieiee e 93
12.3 Servisni podaci........c.ccceveeennnnnnn. 94
13. ENERGETSKA UCINKOVITOST............ 94
13.1 Podaci o proizvodu i List s
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14.5 Podizbornik za: Postavljanje........ 97
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15. LAKO JEL.....eereeeeee e 98
16. PRECAC! ...t tennnns 100

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za bududéu upotrebu.
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1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My Electrolux
Kitchen.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Drzite djecu i kuéne ljubimce podalje od
uredaja dok radi ili tijekom hladenja. Dostupni dijelovi
postaju vruéi tijekom uporabe.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

. Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je kabel napajanja osteéen, proizvodac, ovlasteni
servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog udara.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje provjerite je li uredaj
iskljuCen kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pazite da ne dodirujete grijace.

- Prilikom vadenija ili stavljanja pribora ili posuda obavezno
koristite rukavice.

- Upotrebljavajte iskljucivo sondu za pecenje mesa koja je
preporu¢ena za ovaj uredaj.

- Za skidanje vodilica plitica najprije povucite predniji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od boc¢nih stijenki. Vodilice
polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.
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- Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za parno
Ciscenje.

- Nemoijte koristiti agresivna abrazivna sredstva za Cis¢enje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje stakla na vratima
pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do
loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

+ Odstranite svu ambalazu.

» Ne postavljajte i ne koristite oStec¢eni uredaj.

+ Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obudu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.

+ Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provijerite otvaraju li se vrata pec¢nice bez ogranicenja.

+ Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 578 (600) mm
rica ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm
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Minimalna veli€ina ventilacijskog otvora. Otvor 560 x 20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjesten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4 x 25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

/N UPOZORENJE!

Opasnost od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektri€nim vrijednostima
mreZnog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu utiénicu sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s vise uti¢nica i produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektricni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pricvr§éena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoiji li
nakon montaze pristup utikacu.

Ako je utiCnica labava, nemoijte prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

ElektriCna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje isklju€ivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

Ovaj ureda;j se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

& UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo uporabi u ku¢anstvu (u zatvorenom).

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.
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Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.
Ne pritiskajte otvorena vrata.
Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

UPOZORENUJE!
Postoji opasnost od oStec¢enja uredaja.

Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu boje emaijla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutradnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe, na
primjer za grijanje prostorije.

Uvijek kuhajte s zatvorenim vratima pec¢nice.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploCe i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plo€u dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oSte¢enja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucCite a utikac izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih plo¢a.

Staklene ploc¢e vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!

Uredaj redovito ocistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrsSine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.
Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Kuhanje na pari

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opekotina i oSte¢enja na uredaju.

Ispustena para moze uzrokovati opekline:
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— Budite oprezni prilikom otvaranja vrata uredaja kad je funkcija aktivirana. Dolazi do
oslobadanja pare.

— Patzljivo otvorite vrata uredaja nakon pecenja na pari.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

A UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

+  Sto se tice zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.

» Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.7 Usluga

» Za popravak uredaja kontaktirajte ovlasteni servis.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.8 Odlaganje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

+ IskopcCajte uredaj iz napajanja.
» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.
+ Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje djece ili kuénih ljubimaca u uredaju.
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3. OPIS PROIZVODA

3.1 Opéi pregled

CNE B

El Upravljacka ploca

H Zaslon

Spremnik za vodu

B Uticnica za senzor za hranu

HE Toplinski element

A Zarulja

Ventilator

B 'zlazna cijev za uklanjanje kamenca
EJ Nosac polica, uklonjiv

] PoloZaji polica

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecenje.
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Peka¢ za pecivo
Za torte i biskvite.

Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i pecenije ili kao tava za skupljanje
masnoce.

Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lak$e umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.

Komplet za kuhanje na paru

Jedna neperforirana i jedna perforirana posuda za
hranu.

Komplet za kuhanje na pari odvodi kondenziranu
vodu iz hrane tijekom kuhanja na pari. Koristite ga
za pripremu povréa, ribe, pileéih prsa. Komplet
nije pogodan za hranu kojoj za kuhanje treba
voda, npr. riza, palenta, tjestenina.

4. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

4.1 Upravljacka ploca
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i
mEA

|
g

g

Ukljuceno / Isklju-

Pritisnite i zadrzite za ukljuCivanje i isklju€ivanje pecnice.

1 ceno
H | 1zbornik Navodi funkcije pecénice.
Favoriti Navodi omiljene postavke.
Zaslon Prikazuje trenutacne postavke peénice.

Prekidac za svjetlo

Za ukljucivanje i isklju€ivanje svjetla.

150°C

O

|
A «@)~> (QES
Pritisnite Pomicanje Pritisnite i drzite
Dodirnite povrsinu vrhom pr- Kliznite vrhom prsta po povr- Dodirnite povrsinu na 3 se-
sta. Sini. kunde.
4.2 Zaslon
— . Nakon ukljucivanja, na zaslonu se prikazuje
= 12:30 ) - P
° glavni zaslon s funkcijama pecnice i zadanom
temperaturom.

START
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= Ako ne koristite pecnicu 2 minute, zaslon ¢e se
° prebaciti u stanje pripravnosti.
O
= 12:30 Kad kuhate, na zaslonu se prikazuju postavlje-
° ne funkcije i ostale dostupne opcije.
8 150°C
[ Nimin @ STOP
A B Zaslon s maksimalnim brojem postavljenih
| | funkcija.
7 1230 A, Wi-Fi
B. Sat
A085°C 150°C C. POCETAK/ZAUSTAVI
D. Temperatura
® 15min START E. Funkcije peénice
| | | | | F. Tajmer
G F E D C G. Senzor za hranu (samo odabrani modeli)

Indikatori zaslona

Osnovni indikatori - za kretanje po zaslonu.

<

Za povratak
za jednu raz-
inu nazad u
izborniku.

oK

Za potvrdu odabira / postavke.

k)

Za ponistava-
nje posljednje
radnje.

»
Za ukljucivanje i iskljuciva-
nje opcija.

Zvucni alarm indikatori funkcije - na kraju postavljenog vremena kuhanja, oglasava se zvucni

signal.

Q

Funkcija je uklju¢ena.

Funkcija je ukljucena.
Kuhanje se automatski zaustav-

STOP

i

Zvucni alarm je iskljucen.
lja.

Indikatori tajmera
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S Q

Za postavljanje funkcije: Odgodeno pokretanje Za ponistavanje postavke.

Wi-Fi indikator - pe¢nica moze biti spojena na Wi-Fi.

.)))

Wi-Fi veza je uklju¢ena.

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

5.1 Pocetno ciséenje

== < =3r
~3 //é >
-
Korak 1 2. korak Korak 3

Pecnicu i pribor ocistite me-
kom krpom, mlakom vodom i
blagim deterdzentom.

Uklonite sav pribor i sve uklo-
njive nosace polica iz pecnice.

Vratite pribor i uklonjive nosa-
Ce polica u peénicu.

5.2 Prvo spajanje

Nakon prvog povezivanja na zaslonu se prikazuje poruka dobrodoslice.

Morate postaviti: Jezik, Svjetlina zaslona, Tonovi tipki, Glasnoc¢a zujalice, Tvrdo¢a vode, Sat.
5.3 Bezi¢na veza

Za povezivanje pecnice trebate:
* Beziénu mrezu s internetskom vezom.

* Mobilni uredaj spojen na vasu bezi€nu mrezu.

1. korak | Preuzmite mobilnu aplikaciju My Electrolux Kitchen i slijedite upute za sljedece kora-
ke.

2. korak | Ukljucite pecnicu.

3. korak Pritisnite: E Odaberite: Postavke / Veze.
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4.korak | ® . nite il pritisnite kako biste ukljugili: Wi-Fi.

5. korak | Bezi¢ni modul pecnice pokreée se u roku od 90 sek.

Precac!
—_ » =

EDEDEDED,
Frekvencija 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz

5470 - 5725 MHz

Protokol IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM

802,11g/n OFDM
Maksimalna snaga EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)
Wi-Fi modul NIU5-50
Bluetooth frekvencija 2400 - 2483,5 MHz
Protokol LE: DSSS
Maksimalna snaga EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Zemlje clanice EU obuhvacene odredbom Direktive 2014/53/EU: Belgija, Bugarska, Ceska,
Danska, Njemacka, Estonija, Irska, Grcka, Spanjolska, Francuska, Hrvatska, Italija, Cipar,
Latvija, Litva, Luksemburg, Madarska, Malta, Nizozemska, Austrija, Poljska, Portugal,
Rumunjska, Slovenija, Slovacka , Finska, Svedska, Norveska, Svicarska, Ujedinjeno
Kraljevstvo, Turska.

5.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente koje se temelje na besplatnom i softveru otvorenog
koda. Electrolux sa zahvalno$¢u prima na znanje doprinos zajednica otvorenog softvera i robotike
razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i softverskih komponenti otvorenog koda &iji uvjeti licen-
ciranja zahtijevaju objavljivanje, i da biste vidjeli njihove potpune informacije o autorskim pravima i
primjenjive uvjete licence, posjetite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa NIU5).
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5.5 Poéetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.
1. korak | Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.
2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: @
Pustite peénicu da radi 1 sat.
3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: @
Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.

5.6 Kako postaviti: Tvrdoéa vode

Kad spajate pecnicu na elektricnu mrezu, morate postaviti razinu tvrdo¢e vode.
Upotrijebite testni papir prilozen uz komplet za kuhanje na paru.

2

(a]

A

R
/4

K9

1. korak

2. korak

3. korak

4. korak

Stavite testni papir u
vodu otprilike 1 sek.
Ne stavljajte testni
papir pod tekucu vo-
du.

Otresite testni papir
kako biste uklonili vi-
Sak vode.

Nakon 1 min provjeri-
te tvrdocu vode po-
mocu donje tablice.

Postavite razinu tvrdo-

¢e vode: Izbornik / Po-

stavke / Postavljanje /
Tvrdoc¢a vode.

ispitivanja.

@ Boje testnog papira i dalje se mijenjaju. Ne provjeravajte tvrdo¢u vode kasnije od 1 min nakon

Mozete promijeniti razinu tvrdoc¢e vode u izborniku: Postavke / Postavljanje / Tvrdoc¢a vode.

Tablica prikazuje raspon tvrdo¢e vode (dH) s odgovaraju¢om razinom kalcijevog depozita i
klasifikacijom vode. Podesite razinu tvrdo¢e vode prema tablici.
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Tvrdo¢a vode Testni papir Kalcijev de- Kalcijev de- Klasifikacija
pozit (mmol/l) pozit (mg/l) vode
Razina dH
1 0-7 |:| 0-1.3 0-50 meka
2 8-14 m 14-25 51-100 srednje tvrda
3 15-21 E 26-38 101 - 150 tvrda
4 222 m =239 2151 vrlo tvrda

Kad je razina tvrdoée vode iz slavine 4, spremnik za vodu napunite vodom iz boca.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/N UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

1. korak Ukljucite peénicu. Na zaslonu se prikazuje zadana funkcija pec¢nice.

2. korak Za ulazak u podizbornik, pritisnite simbol funkcije pecnice.

3. korak Odaberite funkciju pecnice i pritisnite: OK: Na zaslonu se prikazuje: temperatura.
4. korak PodeSavanje temperature. Pritisnite: OK.

5. korak

nja.

Pritisnite: START .
Senzor za hranu - senzor mozete ukljuciti u bilo koje vrijeme prije ili tijekom kuha-

STOP - pritisnite za isklju¢ivanje funkcije peénice.

6. korak

Iskljucite pecnicu.

67/700



SVAKODNEVNA UPORABA

Precac!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Kako podesiti: Steamify - Parnu funkciju pecénice

1. korak | Ukljucite peénicu.
Odaberite simbol funkcije pecnice i pritisnite ga za ulazak u podizbornik.

2. korak Pritisnite . Podesite parnu funkciju pecénice.

3. korak Pritisnite: OK. Na zaslonu se prikazuju postavke temperature.

4. korak | Postavite temperaturu. Vrsta funkcije pecnice s parom ovisi o postavljenoj temperatu-
ri.

Para za parenje Za kuhanje na pari povréa, Zitarica, mahunarki, plo-

50-100°C dova mora, terina i deserta posluzenih za konzumira-
nje zlicom.

Para za kuhanje Za kuhanje dinstanog i pirjanog mesa ili ribe, kruha i

105-130 °C peradi, kao i torte od sira i slozenaca.

Para za hrskavost Za meso, slozence, punjeno povrce, ribu i gratin. Za-

135-150 °C hvaljuju¢i kombinaciji pare i topline meso dobiva so¢-

nu i njeznu teksturu, zajedno s hrskavom koricom.
Ako postavite tajmer, funkcija rostilja se automatski
uklju€uje u posljednjim minutama postupka kuhanja,
tako da se jelo malo zapece.

Para za pecenje i przenje Za pecenje i peCena jela od mesa, ribe, peradi, pu-
155-230 °C njeno lisnato tijesto, tartove, muffine, gratin, povrce i
pekarske proizvode.

Ako podesite tajmer i stavite hranu na prvu razinu,
funkcija donjeg grijaca automatski se uklju€uje u po-
sljednjim minutama postupka kuhanja kako bi jelo do-
bilo hrskavo dno.

5. korak Pritisnite: OK.

6. korak | Pritisnite poklopac spremnika za vodu kako biste ga otvorili.
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7. korak | Spremnik za vodu napunite hladnom vodom do maksimalne razine (oko 950 ml) dok
se signal ne oglasi ili se na zaslonu se ne pojavi poruka. Opskrba vodom dovoljna je
za oko 50 min. Nemojte puniti spremnik za vodu preko maksimalnog kapaciteta. Po-
stoji rizik od curenja vode, prelijevanja i oSteéenja namjestaja.

& UPOZORENUJE!
Koristite samo hladnu vodu sa slavine. Ne koristite filtriranu (demine-
raliziranu) ili destiliranu vodu. Ne koristite druge tekucine. U sprem-
nik za vodu ne ulijevajte zapaljive ili tekucine koje sadrze alkohol.

8. korak | Gurnite spremnik za vodu u njegov pocetni polozaj.

9. korak | ppiticnite: START .

Para se pojavljuje nakon otprilike 2 min. Kad pecnica postigne zadanu temperaturu,
oglasava se signal.

10. ko- Kad spremnik za vodu ostane bez vode, oglasava se signal. Napunite spremnik za vo-

rak du.

11. ko- Iskljucite pecnicu.

rak

12. ko- Nakon zavrSetka kuhanja ispraznite spremnik za vodu.

rak Pogledajte poglavlje ,Odrzavanje i ¢iScenje®, Praznjenje spremnika.

13. ko- Preostala voda moze se kondenzirati u unutrasnjosti pe¢nice. Nakon kuhanja, vrata

rak pecnice pazljivo otvorite. Kad se pec¢nica ohladi, posusite unutrasSnjost mekanom
krpom.

Precac!

2O 2B P C YY) O ) L)

6.3 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:

* Automatska tezina

» Senzor za hranu

Stupanj na kojem se jelo kuha:

» Slabo peceno ili Manje peceno

» Srednje pec¢eno

» Dobro peceno ili Vise
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1. korak | Ukljucite peénicu.
2. korak Pritisnite: E
3. korak Pritisnite: ‘/3 Unesite: Pomo¢ pri kuhanju.
4. korak | Odaberite jelo ili vrstu hrane.
5.korak | pitisnite: START .
Precac!

XDEDED XD LY

6.4 Funkcije pecnice

STANDARD
Funkcija pe¢nice Aplikacija
v Za roéstiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
v Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
Y police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za susenje hrane. Podesi-
@ te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.
Vruéi zrak
End Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili

proljetnih rolada).

Zamrznuta hrana
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Tradicionalno pe-
cenje

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

2

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Doniji grija¢

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

POSEBNO

Funkcija peénice

Aplikacija

E|

Konzerviranje

Za konzerviranje povréa (npr. krastavaca).

399

Dehidracija

Za suSenje narezanog voca, povrca i gljiva.

f —
—
uru

Zagrijavanje tanju-

Za prethodno zagrijavanje tanjura za posluzivanje.

ra
Za odmrzavanje (povrée i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli€ini i ve-
I li€ini zamrznute hrane.
Odmrzavanje
49 Za jela poput lazanja ili zape¢enog krumpira. Za pripremu zapecenih jela i
o tamnjenje.
Au gratin
¢°C Za pripremu mekanog, so¢nog pecenja.

Sporo pecenje
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

§

Odrzavanje topline

Za odrzavanije topline hrane.

Al
Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanjiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

PARA

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

(n) Koristite paru za parenje, pirjanje, njezno hrskavu hranu, pecenje i prze-
\I/ nje.
Steamify
(n) Podgrijavanje namirnica parom sprje¢ava susenje povrsine. Toplina se di-
§§§ stribuira njezno i ujednaceno $to omogucuje obnavljanje okusa i arome

" . hrane kao da je upravo pripremljena. Ova funkcija moze se koristiti za
Podgrijavanje pa- " ) ) ) - " o .

rom podgrijavanje hrane izravno na tanjuru. MoZete podgrijavati viSe od jed-

nog tanjura u isto vrijeme, koristeci razlicite polozaje polica.

Z

Pecenje kruha

Tu funkciju koristite za pripremu kruha i peciva s jako dobrim rezultatima
poput profesionalnih u pogledu hrskavosti, boje i sjaja korice.

i)

=

Dizanje tijesta

Za ubrzavanje dizanja dizanog tijesta. Sprje€ava povrsinu tijesta od suse-
nja i odrzava tijesto elasti¢nim.

[

FULL’
Puna para

Za pareno povrce, priloge, ribu

Gp

HIGH
Visoka vlaznost

Funkcija je pogodna za kuhanje osjetljivih jela poput pudinga, flanova, te-
rina i riba.
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Low
Niska vlaznost

Funkcija pe¢nice Aplikacija
(n) Funkcija je prikladna za meso, perad, jela iz pecnice i slozence. Zahvalju-
\If ju¢i kombinaciji pare i topline, meso dobije mekanu i so¢nu strukturu s hr-

skavom koricom.

6.5 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovitoSéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljuuje nakon 30 s.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetske ucinkovitost", Usteda energije.

7. FUNKCIJE SATA

7.1 Opis funkcija sata

Funkcija sata

Aplikacija

Vrijeme kuhanja

Postavljanje trajanja kuhanja. Maksimalno je 23 h i 59 min.

ZavrSetak postupka

Kako biste postavili $to se dogada kad tajmer zavrsi s odbrojavanjem.

Odgodeno pokretanje

Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

Produzenje vremena

Za produzenje vremena kuhanja.

Podsjetnik

Za postavljanje odbrojavanja. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija
ne utjeCe na rad pecnice.

Tajmer prema gore

Prati koliko dugo funkcija radi. Tajmer prema gore - mozete ga ukljuciti
i iskljuciti.

7.2 Kako postaviti:

Funkcije sata

Kako postaviti sat

1. korak | Pritisnite: Sat

2. korak

Postavite vrijeme. Pritisnite: OK
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Kako postaviti vrijeme kuhanja

1. korak | Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.
2. korak Pritisnite: @
3. korak Postavite vrijeme. Pritisnite: OK

Precac!

>OE.) T » © Yswr)

Kako odabrati opciju zavrsetka

1. korak | Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.
2. korak Pritisnite: @

3. korak | Postavite vrijeme kuhanja.

4. korak | pitisnite: ® © @

5. korak | Pritisnite: ZavrSetak postupka

6. korak | Odaberite preferirani: ZavrSetak postupka

7. korak Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.
Kako odgoditi pocetak kuhanja

1. korak | Postavite funkciju peénice i temperaturu.

2. korak Pritisnite: @

3. korak | Postavite vrijeme kuhanja.

4.korak | pisicnite: @ @ @

5. korak | Pritisnite: Odgodeno pokretanje
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Kako odgoditi po¢etak kuhanja

6. korak | Odaberite vrijednost.

7. korak Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako produziti vrijeme kuhanja

Kad je preostalo 10% vremena kuhanja a hrana ne izgleda kao da je gotova, mozete produziti vri-
jeme kuhanja. Takoder mozete promijeniti i funkciju pecnice.

Pritisnite +1min za produzenje vremena kuhanja.

Kako promijeniti postavke tajmera

1. korak Pritisnite: QD

2. korak | Postavite vrijednost tajmera.

3. korak | pitisnite: OK

Postavljeno vrijeme mozete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja.

8. NACIN KORISTENJA: PRIBOR
8.1 Umetanje dodataka

Mala udubljenja na vrhu povecavaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprje¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca po-
lice .
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police.

Pekac za pecivo /Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pec¢enje izmedu vodilica Nﬂ

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /Du-
boka plitica:

Gurnite peka€ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pecenje na
vodilicama iznad.

8.2 Senzor za hranu
Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane. Mozete ga Koristiti sa svakom funkcijom

pecnice.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C ”?

Temperaturu peénice minimum 120 °C. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj | Ne koristite za tekuca jela. | Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
temperaturi.

Pecénica izraCunava priblizno vrijeme kraja kuhanja. To ovisi o koli€ini hrane, postavljenoj
funkciji peénice i temperaturi.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak

Ukljucite pecnicu.

2. korak

Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.
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3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte me- Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste

sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po- slozenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-

brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra- hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
nu unutar jela. ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pec€enje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

4. korak | Ukopcajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pe¢nice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5.korak | #)_ . itisnite za postavijanje temperature jezgre senzora.
6.korak | o o @ . pritisnite za postavljanje preferirane opcije:
* Zvucni alarm - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, zac¢ut ¢e se signal.
* Zvuéni alarm i zaustavljanje kuhanja - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, za-
Cut ¢e se signal a pecnica se zaustavlja.
7. korak

Odaberite opciju i nekoliko puta pritisnite: OK za prijelaz na glavni zaslon.

8. korak | ppiticnite: START

Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. Mozete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.
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9. korak | Uklonite utikaé Senzor za hranu iz uti€nice i izvadite jelo iz peénice.

A UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.

Precac!

XDELDED D KD LY,

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Kako ustedjeti: Favoriti

Mozete spremiti svoje omiljene postavke, poput funkcije peénice, vremena kuhanja,
temperature ili funkcije ¢iS¢enja. Mozete spremiti 3 omiljene postavke.

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Odaberite Zeljenu postavku.

3.korak | piisnite: =—. Odaberite: Favoriti.

4. korak | Odaberite: Spremi trenutacne postavke.

5. korak Pritisnite + da biste postavku dodali na popis: Favoriti. Pritisnite OK.

k) - pritisnite da biste resetirali postavku.
0 - pritisnite da biste ponistili postavku.

9.2 Blokiranje tipki

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije pecnice.

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice.

3. korak 7«'? ﬂ» - pritisnite istovremeno za ukljucenje funkcije.

Za iskljucivanje funkcije ponovite korak 3.
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9.3 Automatsko iskljuéivanje

Iz sigurnosnih razloga pec¢nica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatsko isklju¢ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutradnjosti, Senzor za hranu,
Vrijeme zavrSetka, Sporo pecenje.

9.4 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje da ohladi povrSine peénice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se peénica ne ohladi.

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Ovise o receptima, kvaliteti i koli¢i-
ni koristenih sastojaka.

Va$a pecnica moze peéi ili prziti drugacije od pecnice koju ste imali ranije. Donje tablice prikazuju
preporucene postavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica za odredene vrste hrane.
Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

ViSe preporuka za kuhanje potrazite u tablicama za kuhanje na nasoj web stranici. Za pronalaze-
nje knjizice recepata pogledajte PNC broj na natpisnoj plo€ici na prednjem okviru unutrasnjosti
pecnice.

10.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

% = E O

(°C) (min)

Slatke rolade, 16 | pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
komada s cjedilom
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

Svicarska rolada | pekaé za pecivo ili plitica 180 2 15-25

s cjedilom
Cijelariba, 0,2 pekac za pecivo ili plitica 180 3 15-25
kg s cjedilom
Kolaci¢i, 16 ko- pekaé za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 160 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskvi- | pekac¢ za pecivo ili plitica 140 2 15-25
ti, 20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 15-25
mada s cjedilom

10.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

7

Ramekin po-

Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Ker_amlka Tamni, nereflektirajuci
: : Promjer 8 cm, -
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm
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10.4 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ustanove za testiranje

Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.

@PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Pecenje u kalupima

\/f'

@20 cm

Tradicionalno pece-
nje

(°C) (min)
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 140 - 150 35-50 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pece- 160 35-50 2
nje
Pita od jabuka, 2 kalupa | Vrudi zrak 160 60 - 90 2
@20 cm
Pita od jabuka, 2 kalupa 180 70-90 1

@PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Keksi

Koristite treci polozaj police u pecnici.

XX | [

prethodno zagrijte praznu
pecnicu

(°C) (min)
Prhko tijesto / Pruti¢i od tije- | Vruéi zrak 140 25-40
sta
Prhko tijesto / Pruti¢i od tije- | Tradicionalno pecenje 160 20-30
sta, prethodno zagrijte praz-
nu pecénicu
Mali kolaci, 20 po plitici, Vruéi zrak 150 20-35
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%PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Keksi

Koristite treci polozaj police u pecnici.

XX | [

()

(min)

Mali kolaci, 20 po plitici,
prethodno zagrijte praznu
pecnicu

Tradicionalno pecéenje

170

20-30

%PECENJE NA VISE RAZINA. Keksi

\/3/

(°C) (min)
Prhko tijesto / Prutici od Vruéi zrak 140 25-45 1/4
tijesta
Mali kolaci, 20 po plitici, Vruéi zrak 150 23-40 174
prethodno zagrijte praznu
pecnicu
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 35-50 1/4
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@ROéTILJ

=]

Praznu pecénicu prethodno zagrijte 5 minuta.

R))
Rostilj na maksimalnoj postavci temperature.

%

(min)
Tost Rostilj 1-3
Govedi odrezak, okrenite na Rostilj 24 - 30

drugu stranu nakon proteka
polovice vremena

Informacije za ispitne ustanove

Ispitivanja za funkciju: Puna para.

Ispitivanja u skladu s IEC 60350.

Postavite temperaturu na 100 °C.

¥ = g E O ®
\

Posuda (Ga- (kg) (min)

stronorm)
Brokula, pret- 1 x 2/3 perfo- 0.3 3 8-9 Pladanj za pe-
hodno zagrijte | rirana Cenje postavite
praznu peéni- na prvi polozaj
cu police.
Brokula, pret- 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10 - 11 Pladanj za pe-
hodno zagrijte | rirana Cenje postavite

praznu peéni-
cu

na prvi polozaj
police.
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Postavite temperaturu na 100 °C.

¥ @ k£ O ®
X —
Posuda (Ga- (kg) (min)
stronorm)
Gra$ak, smrz- | 2 x 2/3 perfo- 2x1.5 2i4 Sve dok Pladanj za pe-
nuti rirana tempera- ¢enje postavite
tura na na prvi polozaj
najhladni- police.
jem mje-
stu ne do-
segne
85 °C.

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

A

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

11.1 Napomene o ¢iS¢enju

<

Sredstva za
ciséenje

Prednju stranu pecnice ocistite mekom krpom namocenom u mlaku vodu i bla-
gim deterdZzentom.

Za CiScenje metalnih povrsina koristite otopinu za CiSéenje.

Mrlje ocistite blagim deterdzentom.

[

Svakodnevna
uporaba

Unutra$njost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

Ne Cuvajte hranu u pecénici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite
unutrasnjost mekanom krpom.
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oy Nakon svake upotrebe o istite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
/_"/ stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-
Z24 | rilici posuda.
Dodatna Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za
oprema Giscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

11.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace police.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da se ohladi.
2. korak | Nosace police pazljivo povucite
prema gore i van iz prednjeg
nosaca.
3. korak | Prednji kraj nosaca police po-
vucite dalje od bocne stijenke.
4. korak | Izvadite nosace iz straznjeg no-
saca.

Nosace police vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

11.3 Kako koristiti: Parno ¢iSéenje

Prije nego pokrenete:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Izvadite sav pribor i uklonjive no-
sace polica.

Dno pecnice i unutrasnje stako
vrata oCistite mekom krpom
namoc¢enom u mlaku vodu i

blagim deterdzentom.

1. korak | Spremnik za vodu napunite do maksimalne razine, dok se ne oglasi signal ili se na
zaslonu prikaze poruka.
2. korak | Odaberite: Izbornik / Cigéenje.
Funkcija Opis Trajanje
Parno ¢is¢enje Lagano ciSc¢enje 30 min
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Parno ¢iS¢enje Plus

Uobic€ajeno ciscenje

Unutra$njost pecnice poprskajte de-

75 min

terdzentom.
3.korak | ppitisnite START | Slijedite uputu na zaslonu.
Kad ¢is¢enje zavrsi, oglasit ¢e se signal.
4. korak | Pritisnite bilo koji simbol za zaustavljanje signala.

@ Dok funkcija radi, lampica je isklju¢ena.

Kad ¢is¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu.

Kad se pecnica ohladi, ocistite unu-
traSnjost mekanom mokrom krpom.

Ostavite vrata pecnice otvo-
rena i pricekajte da se unu-
trasnjost osusi.

11.4 Podsjetnik Za Ciséenje

Kada se podsjetnik pojavi, potrebno je ¢iS¢enje.

Koristite funkciju: Parno ¢€isc¢enje Plus.

11.5 Nacin upotrebe:

Uklanjanje kamenca

Prije nego pocnete:

Iskljucite pecnicu i pricekajte
da se ohladi.

Izvadite sav pribor iz peéni-
ce.

Provijerite je li spremnik za vodu
prazan.

Trajanje prvog dijela: oko 100 min

1. korak | Duboku posudu za pe€enje postavite na prvi polozaj police.

2. korak | U spremnik za vodu ulijte 250 ml sredstva za uklanjanje kamenca.

3. korak | Preostali dio spremnika za vodu napunite vodom do maksimalne razine, dok se signal
ne oglasi ili se na zaslonu ne prikaze poruka.

4. korak | Odaberite: Izbornik / Cigéenje.
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5. korak | Ukljucite funkciju i slijedite upute na zaslonu.
Pocinje prvi dio postupka za uklanjanje kamenca.

6. korak | Nakon $to je prvi dio gotov, ispraznite duboku pliticu i vratite je na prvi polozaj police.

Trajanje drugog dijela: oko 35 min

7. korak | Preostali dio spremnika za vodu napunite vodom do maksimalne razine, dok se signal
ne oglasi ili se na zaslonu ne prikaze poruka.

8. korak | Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku posudu za pecenje.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je isklju¢ena.

Kada postupak uklanjanja kamenca zavrsi:

Iskljucite pecnicu. Kad se pecnica ohladi, posusi- | Ostavite vrata peénice otvore-
te unutradnjost mekanom na i pricekajte da se unutras-
krpom. njost osusi.

@ Ako nakon postupka za uklanjanje kamenca ostane ostataka vapenca u pecénici, na zaslonu ¢e
se pojaviti upit za ponavljanje postupka.

11.6 Podsjetnik za uklanjanje vodenog kamenca

Postoje dva podsjetnika koja vas navode na uklanjanje kamenca u pecnici. Podsjetnik za
uklanjanje kamenca ne mozete onemogucditi.

Vrsta Opis

Softverski podsjetnik Preporucéuje vam uklanjanje kamenca iz peénice.

Hardverski podsjetnik Obvezuje vas da uklonite kamenac iz pecnice. Ako iz pecnice ne ukloni-
te kamenac kada je hardverski podsjetnik ukljucen, funkcija pare je one-
mogucena.

11.7 Nacin upotrebe: Ispiranje

Prije nego pocnete:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da se ohladi. Izvadite sav pribor iz pecnice.
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1. korak | Duboku tepsiju postavite na prvi polozaj police.

2. korak | Spremnik za vodu napunite vodom do maksimalne razine, dok se ne oglasi signal ili
se na zaslonu ne prikaze poruka.

3. korak | Odaberite: Izbornik / Ciséenje / Ispiranje.
Trajanje: oko 30 min

4. korak | Ukljucite funkciju i slijedite upute na zaslonu.

5. korak | Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku tepsiju.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je isklju¢ena.

11.8 Podsjetnik za susSenje

Nakon kuhanja pomocu parne funkcije pecnice, na zaslonu se prikazuje napomena da se
pecnica osusi.

Pritisnite DA za suSenje pecnice.

11.9 Nacin koristenja: Susenje

Koristite ga za susenje unutrasnjosti peénice nakon kuhanja pomoc¢u parne funkcije peénice ili
GiScenja parom.

1. korak | Provjerite je li pe¢nica hladna.

2. korak | lzvadite sav pribor.

3. korak | Odaberite izbornik: Cis¢enje / Susenje.
4. korak | Slijedite upute na zaslonu.

11.10 Nacin upotrebe: Praznjenje spremnika

Koristite je nakon kuhanja pomoéu parne funkcije pec¢nice kako biste uklonili preostalu vodu iz
spremnika za vodu.

Prije nego pocnete:

IskljuCite pecnicu i priekajte da se ohladi. Izvadite sav pribor iz peénice.

1. korak

Duboku posudu za pecenje postavite na prvi polozaj police.
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2. korak

Odaberite: Izbornik / Cig¢enje / Praznjenje spremnika.

Trajanje: 6 min

3. korak

Ukljucite funkciju i slijedite upute na zaslonu.

4. korak

Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku posudu za pecenje.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je iskljucena.

11.11 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Mozete ukloniti vrata i unutradnje staklene ploce kako biste ih ocistili. Broj staklenih ploca

razli¢it je za razliCite modele.

& UPOZORENJE!
Vrata su teska.

A OPREZ!
Pazljivo rukujte staklom, posebno oko rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.
1. korak | Potpuno otvorite vrata. —

2. korak

Podignite i pritisnite stezne
poluge (A) na dvjema Sarka-
ma vrata.

3. korak

Vrata peénice zatvorite do pr-
vog otvorenog polozaja (pri-
blizno pod kutom od 45°).
Vrata drzite rukom sa svake
strane i izvucite ih od pecnice
pod kutom prema gore. Stavi-
te vrata s vanjskom stranom
prema dolje na meku krpu na
stabilnu povrsinu.
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4. korak

Uhvatite oblogu vrata (B) na
gornjem rubu vrata s dvije
strane i pritisnite prema unu-
tra kako biste oslobodili kop-
cu.

5. korak

Povucite oblogu vrata prema
naprijed kako biste je uklonili.

6. korak

Drzite staklene ploce vrata za
gornji rub jedan po jedan i po-
vucite ih prema gore iz vodili-
ce.

7. korak

Ocistite staklenu plo¢u vodom
i sapunicom. Pazljivo osusite
staklenu plocu. Staklene plo-
¢e ne perite u perilici posuda.

8. korak

Nakon ¢i$c¢enja gore opisane
korake obavite obrnutim redo-
slijedom.

9. korak

Najprije umetnite manju plocu, zatim vecu i vrata.
Provijerite jesu li stakla umetnuta u ispravnom polozaju jer se u protivnom povrsina

vrata moze pregrijati.

11.12 Kako zamijeniti: Zarulju

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak

2. korak

3. korak

Iskljucite pecnicu. Pricekajte
dok se pecnica ne ohladi.

Iskljucite pecnicu iz elektri¢-
nog napajanja.

Na dno unutrasnjosti pec¢nice
stavite krpu.
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Gornja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i

skinite ga. @(@F

2. korak | Uklonite metalni prsten i ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite Zarulju odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak | Postavite metalni prsten na stakleni poklopac i instalirajte ga.

Boéna zaruljica

1. korak | Skinite lijevi nosac polica kako biste omogucili pristup zarulji.

2. korak | Za uklanjanje poklopca koristite zvjezdasti odvija¢ 20.

3. korak | Uklonite i oCistite metalni okvir i brtvu.

4. korak | Zamijenite zarulju odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

5. korak | Postavite metalni okvir i brtvu. Zategnite vijke.

6. korak | Vratite lijevi nosac polica.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Sto ugéiniti ako ...
=
ﬁ Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

v
@ Mogucéi uzrok = RjesSenje

Pec¢nica nije povezana na napajanje ili nije pra- | Provjerite je li pe¢nica ispravno priklju¢ena na
vilno prikljucena. napajanje.
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.
i Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

@ Mogucéi uzrok

1'%

= Rjesenje

Sat nije postavljen.

Postavite sat, za detalje pogledajte poglavlje
"Funkcije sata", Kako postaviti: Funkcije sata.

Vrata nisu pravilno zatvorena.

Zatvorite vrata do kraja.

Osigurac je pregorio.

Uvjerite se da je osiguraC uzrok kvara. Ako se
problem ponovi, obratite se kvalificiranom elek-
tricaru.

Funkcija pe¢nice Roditeljska zastita je ukljuce-
na.

Pogledajte poglavlje "lzbornik", podizbornik za:
Opcije.

Y
Komponente

@ Opis

-V

= RjesSenje

Zarulja je pregorjela.

Zamijenite zarulju, za detalje pogledajte po-
glavlje "Odrzavanje i CiS¢enje", Kako zamijeniti:
Zarulja.

Prekid napajanja uvijek zaustavlja ¢iS¢enje. Ponovite CiS¢enje ako je prekinuto prekidom

napajanja.

OE Problemi s Wi-Fi signalom

@ Moguc¢i uzrok

v

= Rjesenje

Problem sa signalom bezi¢ne mreze.

Provjerite beziénu mrezu i usmjerivac.
Ponovno pokrenite usmjerivac.

Instaliran je novi usmjernik ili je promijenjena
konfiguracija usmjernika.

Kako biste ponovno konfigurirali peénicu i mo-
bilni uredaj, procitajte poglavlje "Prije prve
uporabe", Bezi¢na veza.
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OE Problemi s Wi-Fi signalom

@ Mogucéi uzrok

1'%

= Rjesenje

Signal beZi¢ne mreze je slab.

Pomaknite usmijernik $to blize pec¢nici.

Bezicni signal ometa mikrovalni uredaj postav-
lien u blizini peénice.

Isklju€ite mikrovalni uredaj.

12.2 Kako upravljati: Siframa pogreski

Kada se dogodi softverska greska, na zaslonu se pojavi poruka o pogresci.
U ovom éete odjeljku pronaci popis problema koje mozete sami rjesiti.

@ Kodovima i opisima

'

= Rjesenje

F111 - Senzor za hranu nije pravilno utaknut u
utiCnicu.

Potpuno utaknite Senzor za hranu u utiCnicu.

F240, F439 - dodirna polja na zaslonu ne rade
ispravno.

Ocistite povrsinu zaslona. Provjerite da na do-
dirnim poljima nema prljavstine.

F601 - postoji problem s Wi-Fi signalom.

Provjerite vaSu mreznu vezu. Pogledajte po-
glavlje "Prije prve uporabe", Bezi¢na veza.

F604 - prvo povezivanje na Wi-Fi nije uspjelo.

Iskljucite i ukljucite pecnicu i pokusajte ponov-
no. Pogledajte poglavlje "Prije prve uporabe",
BezZi¢na veza.

F908 - sustav pec¢nice ne moze se povezati s
upravljackom plo¢om.

Iskljucite i ukljucite pecnicu.

Kada se jedna od ovih poruka o pogresci i dalje prikazuje na zaslonu, to znaci da je neispravni
podsustav mozda isklju¢en. U tom slucaju obratite se svom dobavljacu ili ovlaS§tenom
servisnom centru. Ako se dogodi jedna od tih pogresaka, ostale funkcije pe¢nice i dalje ¢e raditi

kao i obi¢no.

@ Kodovima i opisima

%

= Rjesenje

F602, F603 - Wi-Fi nije dostupan.

Iskljucite i ukljucite pecnicu.
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12.3 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje problema, obratite se vasem zastupniku iliovlastenom
servisu.

Podaci potrebni za servis nalaze se na nazivnoj plo€ici. Nazivna plo€ica nalazi se na prednjem
okviru unutrasnjosti pec¢nice. Ne vadite nazivnu ploc€icu iz unutrasnjosti pecnice.

Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) s

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Podaci o proizvodu i List s podacima o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux
COB8S39WZ 944032032
Identifikacija modela EOBBS39WX 944032009
I EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Indeks energetske ucinkovitosti 61.9
Klasa energetske ucinkovitosti A++
Potro$nja energije sa standardnim optereéenjem, kon- 1.09 kWh/ciklusu

vencionalni nacin rada

PotroSnja energije sa standardnim opterecenjem, rad s 0.52 kWh/ciklusu
ventilatorom

Broj prostora za pecenje 1

Izvor topline Elektricna struja
Zapremnina 701

Vrsta pecnice Ugradbena pecnica
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COB8S39WzZ 37.0kg

EOB8S39WX 39.0 kg
Masa

EOB8S39WZ 37.0kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Za Europsku uniju prema EU Uredbama 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Prilozi A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Klasa energetske ucinkovitosti nije primjenjiva u Rusiji.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i
rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

13.2 Usteda energije

@ Pecnica sadrzi zna¢ajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvjerite se da su vrata pecnice zatvorena dok pecnica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice precesto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro priévr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pe¢nicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu $to
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ako se ukljuci program s odabirom trajanja ili zavrSetka, a vrijeme kuhanja je dulje od 30 min,
kod nekih se funkcija peénice grijaci automatski ranije iskljucuju.

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite pe¢nicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu pec¢nice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit ée kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanije s iskljuéenim svjetiom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.
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14. STRUKTURA IZBORNIKA

14.1 Izbornik

Pritisnite E da otvorite Izbornik.

Stavka izbornika

Aplikacija

Pomoc¢ pri kuhanju

Navodi automatske programe.

Ciséenje Navodi programe ¢iSéenja.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

Opcije Za postavljanje konfiguracije pecni-
ce.

Postavke Veze Za postavljanje konfiguracije mreze.

Postavljanje

Za postavljanje konfiguracije pecni-
ce.

Servis

Prikazuje verziju softvera i konfigura-
ciju.

14.2 Podizbornik za: Ciséenje

Podizbornik

Aplikacija

Susenje

Postupak suSenja unutrasnjosti od kondenzacije zaostale
nakon uporabe parnih funkcija.

Praznjenje spremnika

Postupak uklanjanja preostale vode iz spremnika za vodu
nakon uporabe parnih funkcija.

Parno cis¢enje

Lagano ciS¢enje.

Parno ¢is¢enje Plus

Temeljito CiScenje.

Uklanjanje kamenca

Ciséenje kruga generatora pare od zaostalog vapenca.

Ispiranje

Postupak ispiranja i ¢iS¢enja kruga generatora pare nakon
Ceste uporabe parnih funkcija.
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14.3 Podizbornik za: Opcije

Podizbornik Aplikacija
Osvijetljenje unutradnjosti Ukljucuje i iskljucuje svjetlo.
Roditeljska zastita Sprje€ava slucajno ukljucivanje peénice. Kad je opcija uklju-

¢ena, na zaslonu se pojavljuje tekst "Roditeljska zastita"
kad ukljucite pecnicu. Da biste omogucili uporabu pecnice,
odaberite kodna slova abecednim redom. Pristup tajmeru,
daljinskom radu i svjetlu je mogu¢ kad je uklju¢ena opcija
roditeljska zastita.

Podsjetnik Za Cis¢enje UkljuCuje i iskljuCuje podsjetnik.
Prikaz vremena UkljuCuje i iskljuCuje sat.
Digitalni sat Mijenja format prikazanog prikaza vremena.

14.4 Podizbornik za: Veze

Podizbornik Opis
Wi-Fi Da biste omogucili i onemogucili: Wi-Fi.
Daljinski rad Da biste omogucili i onemogucili daljinsko upravljanje.

Opcija je vidljiva tek nakon $to ukljucite: Wi-Fi.

Automatski daljinski rad Da biste automatski pokrenuli daljinski rad nakon pritiska
POCETAK.
Opcija je vidljiva tek nakon $to ukljucite: Wi-Fi.

Mreza Za provjeru statusa mreze i jakosti signala: Wi-Fi.
Zaboravi mrezu Da biste iskljuili automatsku vezu trenutne mreze s peéni-
com.

14.5 Podizbornik za: Postavljanje

Podizbornik Opis

Jezik Postavlja jezik pecnice.
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Podizbornik

Opis

Svijetlina zaslona

Postavlja svjetlinu zaslona.

Tonovi tipki

moguce za: @

Ukljucuije i iskljuCuje ton dodirnih polja. UtiSavanje tona nije

Glasnoca zujalice

Postavlja glasno¢u tonova tipki i signala.

Tvrdoéa vode

Postavlja tvrdoc¢u vode.

Sat

Postavlja trenutacno vrijeme i datum.

14.6 Podizbornik za: Servis

Podizbornik

Opis

Demo nacin rada

Aktivacijska/deaktivacijska Sifra: 2468

Verzija softvera

Informacije o verziji softvera.

Resetiraj sve postavke

Vracanje na tvornicke postavke.

15. LAKO JE!

Prije prve upotrebe morate postaviti:

Jezik Svietinaza- | o vitipki | ©laSNOSazu- | 1 ioca vode Sat
slona jalice
Upoznajte se s osnovnim ikonama na upravljackoj ploci i zaslonu:
UKljuge- = * 7 O Se:z?r o | START/
no / Isklju- Izbornik Favoriti Wi-Fi Tajmer hranu STOP
ceno
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Pocnite koristiti pecnicu

Brzi pocetak

Ukljucite pecnicu | 1. korak 2. korak 3. korak
i poCnite kuhati

sa zadanom Pritisnite i drzite: Pritisnite:
temperaturom i 0 E cee - c_)dabe-

vremenom funk- . rite pr”eferlranu START .
cije. funkciju.

Brzo iskljuéiva-
nje

Iskljucite pecni-
cu, bilo koji za-
slon ili poruku u
bilo kojem tre-
nutku.

(D - pritisnite i drzite dok se pecnica ne iskljuci.

Pocetak kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
i Gt) . O... C OK START
- pritisnite za Is- - odaberite funk- - postavite tem- - pritisnite za po- | - pritisnite za po-
klju€ivanje pec¢- " s M h
nice. ciju pecnice. peraturu. tvrdu. Cetak kuhanja.
Kuhanje s parom - Steamify

Postavite temperaturu. Vrsta funkcije pe¢nice s parom ovisi o postavljenoj temperaturi.

Para za parenje

Para za kuhanje

Para za hrskavost

Para za pecenje i pr-

Zenje

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230 °C

Naucite kako brzo kuhati

Upotrijebite automatske programe da brzo pripremite jelo sa zadanim postavkama:

Pomo¢ pri
kuhanju

1. korak

2. korak

3. korak

4. korak

Pritisnite: (D

Pritisnite:

Pritisnite: ¥< Po-
mo¢ pri kuhanju.

Odaberite jelo.
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Koristite brze funkcije za postavljanje vremena kuhanja

10% pomoc¢i pri zavrSetku Da biste produljili vrijeme kuhanja pritisnite
Koristec¢i 10% Finish assist dodajte dodatno vri- | +1min.
jeme kad vam ostane 10% vremena kuhanja.

Ciséenje peénice s parnim éiséenjem

1. korak 2. korak 3. korak

Pritisnite: —— Pritisnite: rrrr/ Odaberite nacin rada:

Parno ¢iséenje Za lagano ciscenje.

Parno ¢iséenje Plus Za temeljito CiScenje.

Uklanjanje kamenca Za CiScenje kruga generatora pare od zaostalog kamenca.

Ispiranje Za ispiranje i ¢iS¢enja kruga generatora pare nakon Ceste
uporabe parnih funkcija.

.)))

16. PRECAC!
Ovdje mozete vidjeti sve korisne preCace. Mozete ih pronaci i u namjenskim poglavljima u
korisnikom priru¢niku.
Bezi¢na veza

XDEDEDED,
Kako postaviti: Funkcije pe¢nice

> 0) > = >> C >> START>
Kako postaviti: Steamify - Kuhanje pomocu parne funkcije pe¢nice

o 'Y é
0, CHe p)smwiy O » L

Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

>®>> E>> ‘/f>> <3’>>START>
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Kako postaviti: Vrijeme kuhanja

>OE.) T » © Yswr )

Kako odgoditi: Pocetak i zavrSetak kuhanja

DR

Kako ponistiti: Postavi tajmer

)0 ) @)

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

) © pBB-)C ) A )T psm)

17. BRIGA ZA OKOLIS

A
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoli$a i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom i ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotfebice jsme mysleli na vase potfeby. MuZete se proto vzdy, kdyz jej pouzivate,
spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita vas Electrolux.
Navstivte nase webové stranky:

ziskate na:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

spotrebic:
www.electrolux.com/shop

® Q@

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach

Zaregistrujte sv(j spotiebi¢ a ziskejte lepSi servis:

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dill pro vas

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici

Udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.
Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dilezité bezpecénostni informace
® VSeobecné informace a rady
Informace o ochrané zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.
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1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem a mobilnimi zafizenimi
s My Electrolux Kitchen.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Je-li spotiebié& v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k ni
priblizovaly. PFistupné ¢asti se pfi pouziti zahfivaji na
vysokou teplotu.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotiebiée by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrebi€¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotfebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

- Jestlize je posSkozeny napajeci kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k
urazu.

. VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se nejprve presvédéte,
Ze je spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho dostupné &asti se mohou
béhem pouzivani zahrat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lankau.

- P¥i vkladani €i vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.
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- Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto

spotrebici.

- K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte predni a
poté zadni konec drazek na roSty od stény trouby. Drazky

ro$ta instalujte stejnym postupem v opacném poradi.

- K Cisténi spotfebice nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

- Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové

Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace

A VAROVAN:I!

Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

» Odstrante veskery obalovy material.

+ PoSkozeny spotfebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebigem.
+ P¥i premistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné

rukavice a uzavienou obuv.
» Netahejte spotfebic za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na

instalaci.

» Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢t a nabytku.
+ Pred instalaci spotfebiCe ovéite, zda se dviika trouby oteviraji bez omezeni.
» Spotfebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.

Minimalni vyska skfinky (minimalni vyska skfinky
pod pracovni deskou)

578 (600) mm

Sitka skiifiky

560 mm

Hloubka skfinky

550 (550) mm

VySka predni ¢asti spotrebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotfebice 576 mm
Sitka predni &asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 559 mm
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Hloubka spotiebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebice 546 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1027 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560 x 20 mm

stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4 x 25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani prodluzovaci kabely.

Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastr¢ku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.
Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebi¢e nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.
Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouZiti nastrojl.

Sit'ovou zastrcku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izolac¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolacni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

A VAROVAN:I!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

Tento spotiebic je ur€en pouze k domacimu (vnitfnimu) pouziti.
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+ Neménte technické parametry spotrebice.

« Ujistéte se, zZe vétraci otvory nejsou zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotrebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

» Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na oteviena dvifka netlacte.

+ Nepouzivejte spotfebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

« Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebicCe jiskry ani otevieny ohen.

+ Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé pfedméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

» Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/\  VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.

Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotfebice.

Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotiebice.

Po dokonceni pripravy jidla nenechavejte ve spotiebici vihkeé talife ani jidlo.

PFi vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi budte opatrni.

» Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

» P¥i peceni vlaénych mouénikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

» Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k jinym Géeldm,
napfiklad k vytapéni mistnosti.

» Vzdy pecte se zavienymi dvirky trouby.

+ Je-li spotfebi€ instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvitky), dvitka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k narlistu horka a vlhka, coz mlze nasledné poskodit spotfebi¢, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotrebice.

+ Pred CiSténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

» Presvéddte se, Ze spotfebic¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.

» Poskozené sklenéné panely okamzité vymeénite. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.

« P¥i snimani dvifek spotfebie budte opatrni. Dvirka jsou tézka!

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.
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+ Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostfedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpe€nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Vareni v pare

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni nebo poskozeni spotrebice.

» Horkéa para muze zpusobit popaleni:
— Je-li funkce zapnuta, budte pfi otevirani dvifek spotfebice opatrni. M(ze dojit k tniku
pary.
— Po ukonceni vareni v pare otvirejte dvirka spotfebiCe opatrné.

2.6 Vnitini osvétleni

/N VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace ¢&i vihkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou urceny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Obsluha

» Pro opravu spotiebiCe se obratte na autorizované servisni stredisko.
+ Pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

+ Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.
» QOdfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikvidujte jej.
+ Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvifat ve spotrebici.
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3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

CNE B

El Oviadaci panel

H Displej

Zasobnik na vodu

B Zasuvka pro pecici sondu

E Topné téleso

@A Osvétleni

Ventilator

B Vyvod hadice odstrafiovani vod. kamene
Bl Zasouvaci miizka, vyjimatelné

] Polohy mfizky

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
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Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Pecici sonda
Slouzi k méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechu a
tvarovaného rostu.

Sada pro vareni v pare

Jedna nedérovana a jedna dérovana nadoba na
potraviny.

Sada pro vareni v pare odvadi kondenzovanou
vodu z jidla b&hem jeho pfipravy v pare.
Pouzivejte ji k pfipravé zeleniny, ryb, kufecich
prsou. Tato sada neni vhodna pro jidla, ktera je
zapotrebi namacet ve vodé, napf. ryze, polenta,
téstoviny.

4. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

4.1 Ovladaci panel
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i
mEA

|
g

g

n Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete troubu.
H | Nabidka Zobrazi funkce trouby.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

B | Displej Zobrazi aktualni nastaveni trouby.

H | Spinac osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Mackejte tlacitko

«)~>

Posuite

@35

Stisknéte a podrzte

Dotknéte se povrchu kone¢-
kem prstu.

Posurite kone¢kem prstu po
povrchu.

Dotknéte se povrchu na tfi se-
kundy.

4.2 Displej

-
0

150°C

G

12:30

START

Po zapnuti se na displeji zobrazi hlavni obra-
zovka s pecici funkci a vychozi teplotou.

. )))

12:34

G

Pokud troubu nepouzijete béhem 2 minut, dis-
plej se pfepne do pohotovostniho rezimu.
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= 12:30 PFi peCeni se na displeji zobrazi nastavené a
° dal$i dostupné funkce.
B 150°C
[ Nimin @ STOP
A B Displej s maximalnim poctem nastavenych
| | funkci.
= 1230 A.  WiFi
B. Denni ¢as
A085°C 150°C C. ZAPNOUT/VYPNOUT
D. Teplota
® 15min @ START E. Pecici funkce
| i | | [ F. Casovaé
G F E D C G. Pecici sonda (pouze u vybranych modelu)

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele — slouzi k navigaci na displeji.

oK

K potvrzeni volby/nastaveni.

< 9

K navratu o K vraceni po-
jednu uroven sledniho uko-
v nabidce. nu.

K zapnuti a vypnuti funkci.

Ukazatele funkce Zvukovy signal — kdyz skon¢i nastaveny ¢as peceni, zazni zvukovy signal.

Q

Funkce je zapnuta.

STOP
Funkce je zapnuta.
Peceni se automaticky vypne.

i

Zvukovy signal je vypnuty.

Ukazatele ¢asovace

@

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start.

(%]

Ke zru$eni nastaveni.

Ukazatel WiFi - troubu Ize pfipojit k siti Wi-Fi.

—
T

Pripojeni k siti WiFi je zapnuté.
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5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni ¢isténi

=) 2

! <

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Troubu a pfisluSenstvi otfete
mékkym hadfikem, teplou vo-
dou a Setrnym mycim pro-
stfedkem.

Odstrarite z trouby veskere
pFisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty.

PrisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty vlozte do trou-
by.

5.2 Prvni pfipojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.
Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlacCitek, Hlasitost zv. signalizace, Tvrdost vody, Denni
¢as.

5.3 Bezdratové pripojeni

K pfipojeni trouby potfebujete:
» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.
* Mobilni zafizeni pfipojené k vasi bezdratové siti.

Krok 1 Stahnéte si mobilni aplikaci My Electrolux Kitchen a v dalSich krocich se fidte pokyny.

Krok 2 Zapnéte troubu.

Krok 3 Stisknéte: E Zvolte: Nastaveni / Pripojeni.

Krok 4 o pretazenim nebo stisknutim zapnéte: WiFi.

Krok 5 Bezdratovy modul trouby se spusti béhem 90 sekund.

Vyuzijte zkratku!

JO)E)T)

.)))

)
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Frekvence 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maximalni vykon EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvence Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maximalni vykon EIRP <4 dBm (2,5 mW)

(:)Ienské staty EU, na které se vztahuji ustanoveni smérnice 2014/53/EU: Belgie, Bulharsko,
Ceska republika, Dansko, Némecko, Estonsko, Irsko, Recko, Spanélsko, Francie, Chorvatsko,
Itélie, Kypr, LotySsko, Litva, Lucembursko, Madarsko, Malta, Nizozemsko, Rakousko, Polsko,
Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, Svédsko, Norsko, Svycarsko, Velka
Britanie, Turecko.

5.4 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje soucasti zalozené na bezplatném softwaru a softwaru z ote-
vieného zdroje. Spole¢nost Electrolux potvrzuje pfinos otevieného softwaru a robotickych komunit
do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat pristup ke zdrojovému kédu téchto bezplatnych softwarovych souéasti a softwaro-
vych soucasti z otevieného zdroje, jejichz licenéni podminky vyzaduji publikovani, a prohlédnout
si veSkeré informace o autorském pravu a pfislusné licenéni podminky, navstivte: http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com (slozka NIU5).

5.5 Prvni predehiati

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.
Krok 1 Z trouby odstrante veskeré prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
Krok 2

Nastavte maximalni teplotu pro funkci E
Nechte troubu pracovat jednu hodinu.
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Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

Krok 3

Nastavte maximalni teplotu pro funkci .
Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

5.6 Jak nastavit: Tvrdost vody

Po zapojeni trouby do sité musite nastavit stuper tvrdosti vody.
Pouzijte zkuSebni papir dodany se sadou pro vareni v pare.

2

(n]

A
©
4

K9

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

Zkus$ebni papir vloz-
te do vody na zhru-
ba jednu sekundu.
Zkus$ebni papir ne-
davejte pod tekouci

vodu.

Ze zkusebniho papiru
otfepejte prebytecnou
vodu.

Po jedné minuté
zkontrolujte tvrdost
vody dle nize uvede-
né tabulky.

Nastavte stuperi
tvrdosti vody: Nabidka /
Nastaveni / Nastaveni /

Tvrdost vody.

@ Barvy na zkuSebnim papiru se budou dale ménit. Nekontrolujte tvrdost vody pozdéji nez jednu
minutu po provedeni zkousky.

Stupen tvrdosti vody muZete zménit v nabidce: Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost vody.

Tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim ukladanim vapniku a klasifikaci vody.
Nastavte stupen tvrdosti vody podle tabulky.

Tvrdost vody Zkusebni pa- | Ukladani vap- | Ukladani vap- Klasifikace
pir niku (mmol/l) niku (mg/l) vody
Stupen dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 mékka
2 8-14 E 1,4-2,5 51-100 stfedné tvrda
3 15-21 |E 2,6-3,8 101-150 tvrda
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Tvrdost vody ZkuSebni pa- | Ukladani vap- | Ukladani vap- Klasifikace
pir niku (mmol/l) niku (mg/l) vody
Stupen dH
4 =22 m 23,9 =151 velmi tvrda

Kdyz stupen tvrdosti dodavané vody dosahne hodnoty 4, napliite zasobnik na vodu neperlivou
lahvovou vodou.

6. DENNi POUZiIVANI

VAROVAN:I!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Stisknéte: START .
Pecici sonda — sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pfipravy.

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.

Krok 2 Stisknutim symbolu pedici funkce prejdéte do dil¢i nabidky.

Krok 3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK,

Krok 5

STOP — stisknutim vypnete pegici funkei.

Krok 6

troubu vypnéte.

Vyuzijte zkratku!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Jak nastavit: Steamify — Parni pecici funkce

Krok 1

Zapnéte troubu.
Zvolte symbol pecici funkce a stisknutim prejdéte do dilci nabidky.
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Krok 2

Stisknéte (@], Nastavte pari pecici funkci.

Krok 3

stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.

Krok 4 Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.

Para pro parni pfipravu
50-100 °C

Pro pfipravu zeleniny, obilovin, lusténin, mofskych
plodu, pastik terrine a dezertli v pare.

Para pro duseni
105-130 °C

K pecéeni duSeného masa nebo ryb, chleba a driibe-
ze stejné jako tvarohovych kolacu a dusenych/zapé-
kanych jidel.

Para pro kiupavou kurku
135-150 °C

Pro maso, dusena/zapékana jidla, plnénou zeleninu,
ryby a zapékani. Diky kombinaci pary a horkého
vzduchu maso ziska kfehkou a Stavnatou strukturu a
zéaroven kfupavou karku.

Pokud nastavite ¢asovac, funkce grilu se automatic-
ky zapne béhem poslednich minut peceni, aby se po-
krm jemné zapekl.

Para pro peceni
155-230 °C

Pro peceni masa a moucnych jidel, ryb, driibeze,
plnéného malého listového peciva, kolacu, muffind,
zapékani, pfipravu zeleninovych pokrm( a pekafr-
skych vyrobku.

Pokud nastavite ¢asovac a vlozite jidlo na prvni polo-
hu ro$tu, automaticky se b&€hem poslednich minut
peceni zapne funkce spodniho ohfevu, ktera pokrmu
doda kfupavy spodek.

Krok 5 Stisknéte: OK.

Krok 6 Stisknutim krytu zasobniku na vodu ho otevrete.

Krok 7 Zasobnik na vodu naplite studenou vodou na maximalni Uroven (asi 950 ml), dokud
nezazni zvukovy signal nebo se na displeji nezobrazi hlaseni. Zasoba vody vystaci
pfiblizné na 50 minut. Nepfeplnujte zasobnik na vodu nad maximalni kapacitu. Hrozi
nebezpecdi Uniku vody, preteeni a poSkozeni nabytku.

/N VAROVANiI!
Pouzivejte pouze studenou kohoutkovou vodu. Nepouziveijte filtrova-
nou (demineralizovanou) nebo destilovanou vodu. Nepouzivejte jiné
tekutiny. Do zasobniku na vodu nenalévejte hoflavé ¢i alkoholické
tekutiny.

Krok 8 Zatlacte zasobnik na vodu do plvodni polohy.
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Krok9 | stisknate: START .
Para se objevi pfiblizné za 2 minuty. Kdyz trouba dosahne nastavené teploty, zazni
zvukovy signal.

Krok 10 | Kdyz dojde v zasobniku voda, zazni signal. Doplite zasobnik na vodu.

Krok 11 | troubu vypnéte.

Krok 12 | Po kazdém dokonceni peceni zasobnik na vodu vyprazdnéte.
Viz kapitolu ,Cisténi a udrzba“, Vyprazdnéni zasobniku.

Krok 13 | Uvnitf trouby mGze dochazet ke kondenzaci zbytkové vody. Po dokoncéeni peceni
opatrné otevrete dvitka trouby. Jakmile trouba vychladne, vysuste jeji vnitfek pomoci
mékkého hadfiku.

Vyuzijte zkratku!

20 2B ) C Y& psm) ) L)

6.3 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci a teplotu. Mizete upravit ¢as a teplotu.
U nékterych pokrmd muzete také péct pomoci:

* Automaticka vaha

» Pedici sonda

Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:

* Nepropecené nebo Méné

» Stfedné velke

» Dobfre propecené nebo Vice

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok2 | siisknste: —.

Krok 3 stisknéte: ¥£. Zadejte: Podporované Vareni.

Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok5 | gtisknste: START .
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Vyuzijte zkratku!

XDEDED XD LLY,

6.4 Pecici funkce

STANDARDNI

Pecici funkce

Pouziti

Pravy horky
vzduch

vvv Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
?? zapékani a pe€eni dozlatova.
Turbo gril
K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suseni potravin. Nastavte
@ teplotu 0 20-40 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

S

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovar(i do kiupava (napr. hranolek, americkych brambor
nebo jarnich zavitku).

Horni/spodni

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

ohrev

(Y) K peceni pizzy. K intenzivnéj§imu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
N/ ho korpusu.

Pizza

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarfovani potravin.
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SPECIALITY

Pecici funkce

Pouziti

El

K zavarovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).

Ohfev talifa

Zavarovani
K su$eni krajeného ovoce, zeleniny a hub.
4§
Suseni
— K predehrati talifu k servirovani.
uuru

XYy

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na
mnozstvi a velikosti zmrazenych potravin.

Uchovat teplé

Rozmrazovani
4 Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a peceni
ey dozlatova.
Gratinované po-
krmy
¢°C K pFipravé mékkych a Stavnatych peceni.
Nizkoteplotni pe-
ceni
{ K udrzeni teploty jidla.

Y|
Vihky horko-
vzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuzito zbyt-
kové teplo. MGze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dalsi informace nale-
znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: VIhky horkovzduch.
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PARA

Pecici funkce

Pouziti

((\) Paru pouzijte k pfipravé pokrm( v pare, duseni, jemnému prazeni a pece-
\l/ ni a opékani.
Steamify
(n) Opakovany ohfev v pare brani vysychani povrchu jidel. Teplo je rozvadé-
§5 no $etrn& a rovnomérné, coz umoziuje obnoveni chuti a viing praveé pii-
Regenerace pravenych pokrma. Tuto funkci Ize pouzit k opakovanému ohfevu jidel pfi-

mo na talifi. Najednou Ize ohfat nékolik talifli umisténych na rdiznych polo-
hach rosta.

%

Peceni chleba

Pomoci této funkce mlzete pfipravovat chléb a housky s velmi dobrymi
profesionalnimi vysledky co do kfupavosti, barvy a klrky.

-

Kynuti tésta

K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho
pruznost.

é}

-

UL
Vareni v pare

e

K pfipravé zeleniny, pfiloh &i ryb v pare

I/
GH

Vysoka vlhkost

5

Tato funkce je vhodna pro pfipravu delikatnich pokrmd jako jsou krémy,
kolace s naplni, pastiky terrine a ryby.

>

\I/
Low

Nizka vlhkost

Funkce je vhodna pro maso, driibez a dusena/zapékana jidla a jidla z
trouby. Diky kombinaci pary a horkého vzduchu maso ziska kfehkou a
Stavnatou strukturu a zaroven kfupavou karku.

6.5 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni energetické tfidy a pozadavku na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviend, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a rady”, Vlhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.
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7. FUNKCE HODIN

7.1 Popis funkci hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Cas pedeni K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.
Ukongit akci K nastaveni toho, co se stane po dokonceni pocitani ¢asovace.
Odlozeny start K odlozeni startu nebo konce pfipravy jidla.

Prodlouzeni doby pece-
ni

K prodlouzeni doby pfipravy.

Pfipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funk-
ce nema zadny vliv na provoz trouby.
Casovaé Kontroluje, jak dlouho je tato funkce v provozu. Casovaé — mizete jej

zapnout a vypnout.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Stisknéte: Denni ¢as.

Krok 2

Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pripravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3

Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Vyuzijte zkratku!

DOE.) T » © ) s )
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Jak zvolit funkci ukonceni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4 | giisknste: ® @ @

Krok 5 Stisknéte: Ukongit akci.

Krok 6 Zvolte upfednostriované: Ukongit akci.

Krok 7 stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1 Nastavte pecici funkci a teplotu.

Krok 2 Stisknéte: QD

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4 | giisknste: @ ® ®

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7 stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pripravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, muzete prodlouzit dobu pfipravy. Ta-
ké muizete zménit pedici funkci.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.
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Jak zménit nastaveni ¢asovace

Krok 1 Stisknéte: @
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3

Stisknéte: OK.

Nastaveny Cas Ize zménit kdykoliv béhem pfipravy jidla.

8. POUZITi: PRISLUSENSTVI

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vys$Si bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako zafizeni proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.

sth .

Tvarovany rost:
Rost zasunte mezi vodici liSty drazek ro-

rostu.

Plech na peceni /Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
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Tvarovany rost, Plech na peceni /Hlubo-
ky pekac:

Plech zasurite mezi drazky zvolené urovné
ro$tu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

8.2 Pecdici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

C

Teplota trouby: minimalné 120 °C.

”?

Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Prisady by mély mit pokojo-
vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekuté
pokrmy.

V prabéhu pfipravy musi zustat
v pokrmu.

Trouba vypocita pfiblizny ¢as konce pec€eni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci

trouby a teploté.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pedici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.
Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, drubez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte $picku Pecici sonda do stfedu masa

nebo ryby, pokud mozno do nejsilné;jSi ¢asti.

Ujistéte se, Ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

Zasunte $picku Pecici sonda presné do stfedu
misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepfeni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pegici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

125/700




DOPLNKOVE FUNKCE

Krok 4 Zapojte Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /‘? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.
Krok 6 ® ® ® _ siisknutim nastavte upfednostiiovanou volbu:
e Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy
signal.
e Zvukovy signal a ukon&eni pe€eni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené te-
ploty, zazni zvukovy signal a trouba se vypne.
Krok 7

Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: OK prejdéte na hlavni obrazovku.

Krok8 | gtisknate: START .

peceny.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MGzete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-

Krok 9 Zastrcku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVAN:I!

vytahovani zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

Pecici sonda mlze byt velmi horky a hrozi nebezpeci popalenin. Pfi

Vyuzijte zkratku!

) © pEE-) C )2 ) T pw)

126/700



DOPLNKOVE FUNKCE

9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Jak ulozit: Oblibené

MlzZete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
Cistici funkci. Mizete ulozit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Zvolte upfednostiiované nastaveni.

Krok3 | siisknste: —. zvolte: Oblibené.

Krok 4 Vyberte: Ulozit aktualni nastaveni.

Krok 5 Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte tlacitko OK.

k) — stisknutim resetujete nastaveni.
0 — stisknutim zruSite nastaveni.

9.2 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci.

Krok 3

Soucasnym stisknutim * a H» zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa né&jaka pecici funkce a vy nezménite Zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpe€nostnich davodua vypne.

(°c) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Cas ukondeni,
Nizkoteplotni peceni.

9.4 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do Uplného
ochlazeni trouby.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k peceni

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientaéni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych prisad.

Vase trouba mUze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u staré trouby. NiZze uvedené tabulky zobrazu-
ji doporu¢ena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrma.
Jestlize nemUzZete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete v tabulkach vareni na nasi webové strance. Tipy pro
vareni naleznete pomoci vyrobniho &isla PNC, které je uvedeno na typovém stitku na prednim ra-
mu vnitfku trouby.

10.2 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

¥ = e D
\ uuru
(°C) (min)

Sladkeé pecivo, plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-35
16 kusl kac na zachyceni tuku
PiSkotova rolada | plech na pe¢eni nebo pe- | 180 2 15-25

kac¢ na zachyceni tuku
Cela ryba, 0,2 plech na peceni nebo pe- | 180 3 15-25
kg kac¢ na zachyceni tuku
Susenky, 16 ku- plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
st kac¢ na zachyceni tuku
Makronky, 24 plech na peceni nebo pe- | 160 2 25-35
kusu kac¢ na zachyceni tuku
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

Muffin, 12 kus( plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30

kac¢ na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 | plech na pe€eni nebo pe- | 180 2 20 -30
kust kac¢ na zachyceni tuku
Susenky z kieh- | plech na peceni nebo pe- | 140 2 15-25
kého tésta, 20 kac¢ na zachyceni tuku
kust
Ovocné dortiky, plech na peceni nebo pe- | 180 2 15-25
8 kusl kac¢ na zachyceni tuku

10.3 VlIhky horkovzduch - doporu€ena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni upravou.

.~

. — Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci misa Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Iferglmlka Tmavy, nereflexni
L0 o7 Prdmér 8 cm, L0
Prdmér 28 cm Prdmér 26 cm Sy Prdmér 28 cm
vy8ka 5 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkusebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.
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@PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

%

o=
—]

na peceni, @ 20 cm

)
(°C) (min)
Piskotovy kola¢ bez tuku | Pravy horky vzduch 140 - 150 35-50 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku | Horni/spodni ohfev 160 35-50 2
Jablecny kolag, 2 formy Pravy horky vzduch 160 60 - 90 2
na peceni, @ 20 cm
Jable¢ny kolag, 2 formy Horni/spodni ohfev 180 70-90 1

@PE(‘:EM NA JEDNE UROVNI. Susenky

—J Pouzijte tfeti polohu rostu.
% O
N =

(°C) (min)
Maslové susenky / Prouzky Pravy horky vzduch 140 25-40
tésta
Maslové susenky / Prouzky Horni/spodni ohfev 160 20-30
tésta, predehrejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky vzduch 150 20-35
plech, predehfejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kousku na Horni/spodni ohfev 170 20-30
plech, predehfejte prazdnou
troubu
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@PE(‘:EM NA VICE UROVNICH. Susenky

%

=]
—

O

L)
(°C) (min)

Maslové susenky / Prouz- | Pravy horky vzduch 140 25-45 1/4
ky tésta
Malé kolace, 20 kousku Pravy horky vzduch 150 23-40 1/4
na plech, predehfejte
prazdnou troubu
Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 35-50 1/4

Predehrejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

H))
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

\/\

=]
—]

obratte

L)
(min)
Topinky Gril 1-3 5
Hovézi steak, v poloviné doby | Gril 24 - 30 4

Informace pro zkusebny

Testy pro funkci: Vareni v pare.
Testy podle normy IEC 60350.
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Nastavte teplotu 100 °C.

%

=7

®

Nadoba (Ga- | (kg) (min.)
stronorm)
Brokolice, 1 x 2/3 déro- 0,3 3 8-9 Vlozte plech
predehfejte vana na peceni do
prazdnou prvni polohy
troubu rostu.
Brokolice, 1 x 2/3 déro- max. 3 10-11 Vlozte plech
predehfejte vana na peceni do
prazdnou prvni polohy
troubu rostu.
Hrasek, zmra- | 2 x 2/3 déro- 2x1,5 2a4 Dokud te- Vlozte plech
zeny vana plota na peceni do
Vv nej- prvni polohy
chladnégj- rostu.
§im misté
nedosah-
ne 85 °C.

11. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANiI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi

<

Cistici pro-
stiredky

PFedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody

a Setrného myciho prostredku.

Kovové plochy ocistéte pomoci Eisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.
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Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidel
muze zpUsobit pozar.

i

Neuchovavejte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek mékkym

Kazdodenni | | ;4rem po kazdém pouziti.
pouziti
Vycistéte vSechno prislusenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
e, mékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prislusen-

224

stvi v mycce nadobi

Prislusenstvi

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich &isticich prostfedk nebo
ostrych predmét.

11.2 Jak vyjmout: Drazky na rosty

K vy¢isténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.
Krok 2 Drazky na rosty opatrné nad-
zvednéte a vytahnéte z predni-
ho uchytu.
Krok 3 Odtahnéte predni konec drazek
na rosty od stény trouby.
Krok 4 Drazky vytahnéte ze zadniho
Uchytu.

Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v opaéném poradi.

11.3 Jak pouzivat: Cisténi parou

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a
vyjimatelné drazky rosta.

Spodni ¢ast vnitfku trouby a
vnitini sklo dvifek ocistéte
meékkym hadfikem namoce-
nym v roztoku teplé vody a Se-
trného myciho prostredku.

Krok 1

Zasobnik na vodu napliite na maximalni uroven, dokud nezazni zvukovy signal nebo
se na displeji nezobrazi zprava.
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CISTENI A

UDRZBA

Krok 2 Zvolte: Nabidka / Cisténi.
Funkce Popis Délka
Cisténi parou Lehké &isténi 30 min
Cisténi parou plus Normailni ¢isténi 75 min

Vnitfek trouby postfikejte mycim pro-

stredkem.
Krok 3 Stisknéte START . Ridte se pokyny na displeji.
Po ukonceni ¢isténi zazni zvukovy signal.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolny symbol.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu.

Jakmile je trouba chladna, vysuste
jeji vnitfek pomoci mékkého hadru.

Dvitka trouby nechte otevie-
na a vyckejte, dokud vnitfek
trouby nevyschne.

11.4 Pfipominka cisténi

Kdyz se zobrazi pfipominka, je nutné provést ¢isténi.

Pouziti funkce: Cisténi parou plus.

11.5 Pokyny k pouziti: Odstranovani vod. kamene

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckeijte,
dokud nevychladne.

Vyjméte veskeré prisluSen-
stvi.

Zkontrolujte, zda je zasobnik na

vodu prazdny.

Trvani prvni €asti: zhruba 100 min

Krok 1

Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.
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Krok 2 Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml pfipravku na odstranéni vodniho kamene.

Krok 3 Zbyvaijici objem zasobniku na vodu dolijte plné vodou, dokud nezazni zvukovy signal
nebo se na displeji nezobrazi zprava.

Krok 4 | Vyberte: Nabidka / Ciéténi.

Krok 5 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.
Spusti se prvni ¢ast odstranovani vodniho kamene.

Krok 6 Na konci prvni ¢asti vyprazdnéte hluboky plech a vlozte jej zpét na prvni polohu rostu.

Trvani druhé ¢asti: zhruba 35 min

Krok 7 Zbyvajici objem zasobniku na vodu dolijte pIné vodou, dokud nezazni zvukovy signal
nebo se na displeji nezobrazi zprava.

Krok 8 Po dokon€eni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

Po dokonéeni odstranovani vodniho kamene:

troubu vypnéte. Jakmile trouba vychladne, vy- Dvitka trouby nechte oteviena
suste jeji vnitfek pomoci mék- a vyckejte, dokud vnitfek trou-
kého hadfiku. by nevyschne.

@ Pokud v troubé zlistanou néjaké zbytky vodniho kamene i po dokonéeni jeho odstrarovani, na
displeji se zobrazi vyzva k zopakovani postupu.

11.6 Pfipominka odstranéni vodniho kamene

K odstranéni vodniho kamene vas vyzvou dvé pfipominky. Pfipominku odstranéni vodniho
kamene nelze vypnout.

Typ Popis
Meékka pfipominka Doporuci vam, abyste z trouby odstranili vodni kamen.
Tvrda pfipominka Ulozi vam povinnost odstranit z trouby vodni kdmen. Pokud neodstrani-

te vodni kamen z trouby, kdyz se zobrazuje dlirazna pfipominka, nebu-
dete moci pouzivat parni funkce.
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CISTENi A UDRZBA

11.7 Pokyny k pouziti: Proplachovani

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. Vyjméte vesSkeré prislusenstvi.

Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Zasobnik na vodu naplnte vodou na maximalni droven, dokud nezazni zvukovy signal
nebo se na displeji nezobrazi zprava.

Krok 3 Vyberte: Nabidka / Citéni / Proplachovani.
Délka: pfiblizné 30 min

Krok 4 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.

Krok 5 Po dokonceni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

11.8 Pfipominka suseni

Po pfipravé s funkci peceni v pare se na displeji zobrazi vyzva k vysuseni trouby.
Stisknutim ANO troubu vysusite.

11.9 Jak pouzit: Suseni

Po pfipravé s funkci peceni v pafe nebo po Cisténi parou vysuste vnitfek trouby.

Krok 1 Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 2 Vyjméte veskeré prisluSenstvi.

Krok 3 Zvolte nabidku: Ciéténi / Suseni.
Krok 4 Ridte se pokyny na obrazovce.

11.10 Pokyny k pouziti: Vyprazdnéni zasobniku

Pouzitim po pFipravé v pafe odstranite ze zasobniku zbylou vodu.

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. Vyjméte vesSkere prisluSenstvi.
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Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Vyberte: Nabidka / Cisténi / Vyprazdnéni zasobniku.
Délka: 6 min

Krok 3 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.

Krok 4 Po dokongeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

11.11 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvifka a vnitfni sklenéné panely Ize za tcelem Cisténi demontovat. Pocet sklenénych paneld se
liSi dle modelu.

/\ VAROVANI!
Dvitka jsou tézka.

/\  POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, pfedevsim u hran predniho sklenéného panelu.
Sklo mGze prasknout.

Krok 1 Zcela otevrete dvirka. —

Krok 2 Nadzdvihnéte a stisknéte upi-
naci packy (A) na obou dver-
nich zavésech az na doraz.

Krok 3 Privrete dvirka trouby do
prvni polohy otevreni (pfibli-
Zné do Uhlu 45°). Obéma ru-
kama podrzte dvitka na obou
stranach a vytahnéte je smé-
rem $ikmo vzhuru od trouby.
Dvitka polozte vnéjSi stranou
dolt na mékkou latku na rov-
né podlozce.
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CISTENi A UDRZBA

Krok 4

Uchopte okrajovou listu (B)
na horni strané dvifek na ob-
ou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu do-
predu a vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jed-
nu po druhé na jejich horni
strané a vytahnéte je z drazek
smérem nahoru.

Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou
s mycim prostfedkem. Skle-
nény panel peclivé osuste.
Sklenéné panely nemyijte v
myc&ce nadobi.

Krok 8

Po ¢isténi provedte vyse uve-
dené kroky v opacném pora-
di.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vioZzeny do spravné polohy, jinak by se mohl po-

vrch dvifek prehfivat.

11.12 Jak vyménit: Osvétleni

/\  VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pfed vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, do-
kud trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické

sité.

Na dno vnitiku trouby polozte
utérku.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Horni zarovka

Krok 1 _SI_(Ienénym krytem otocte a sejméte —
J€. T
Z &5 N/
N =
Krok 2 Odmontujte kovovy krouzek a oCistéte sklenény kryt.
Krok 3 Zarovku vyméite za vhodnou Zzarovku zaruvzdornou do 300 °C.
Krok 4 Na sklenény kryt nasadte kovovy krouzek.

Bocéni zarovka

Krok 1 Odstranénim levé drazky na rost zpfistupnite zarovku.

Krok 2 Pomoci Sroubovaku (Torx 20) odSroubujte kryt.

Krok 3 Odmontuijte a vycCistéte kovovy kryt a tésnéni.

Krok 4 Zarovku vyméite za vhodnou zarovku zaruvzdornou do 300 °C.
Krok 5 Namontujte kovovy kryt a tésnéni. Utahnéte Srouby.

Krok 6 Namontuijte levé drazky na rosty.

12. ODSTRANOVANIi ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

.
ﬁ Trouba se nezapne nebo se neohfiva

@ M
Mozna pricina = Reseni

Trouba neni zapojena do elektrické sité nebo Zkontrolujte, zda je trouba spravné zapojena
je zapojena nespravné. do elektrické sité.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

.
i Trouba se nezapne nebo se neohriva

@ Mozna pfricina

1'%

*__JReSeni

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny. Instrukce naleznete v kapitole
LFunkce hodin“ v ¢asti Jak nastavit: Funkce ho-
din.

Dvifka nejsou spravné zavrena.

Zcela zavrete dvirka.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pficinou zavady pojistka.
Pokud problém pretrvava, obratte se na kvalifi-
kovaného elektrikare.

Détska bezpecnostni pojistka trouby je zapnu-
ta.

Viz kapitola ,Nabidka“, podnabidka pro: Funk-
ce.

Y
Soucasti

@ Popis

v

=__JReseni

Spalena zarovka.

Vyméiite Zarovku. Podrobnosti naleznete v ka-
pitole ,CiSténi a udrzba“ v ¢asti Jak vyménit:
Osvétleni.

Vypadek proudu vzdy Cisténi zastavi. Je-li Cisténi prerusené vypadkem proudu, zopakuijte jej.

OE Problémy se signalem Wi-Fi sité

@ Mozna pri¢ina

v

*__JReseni

Problém se signalem bezdratové sité.

Zkontrolujte bezdratovou sit’ a router.
Restartujte router.

Byl nainstalovan novy router nebo byla zméné-
na konfigurace routeru.

Chcete-li znovu konfigurovat troubu a mobilni
zafizeni, viz ¢ast Bezdratové pfipojeni v kapito-
le ,Pfed prvnim pouzitim®.
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OE Problémy se signalem Wi-Fi sité

@ Mozna pfricina

1'%

*__JReSeni

Signal bezdratoveé sité je slaby.

PFesurite router co nejblize k troubé.

Bezdratovy signal je rusen mikrovinnym spotre-
bi¢em umisténym pobliz trouby.

Vypnéte mikrovinny spotiebic.

12.2 Jak spravovat: Chybové kédy

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.
V této casti naleznete seznam problém, které mlzete zvladnout sami.

@ Kod a popis

'

=l Reseni

F111 - Pecici sonda neni spravné zastréena
do zasuvky.

PIné zastréte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji ne-
funguji spravné.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, ze na do-
tykovych poli€cich nejsou necistoty.

F601 - je problém se signalem WiFi.

Zkontrolujte va$e sit'ové pfipojeni. Viz ¢ast
,Pfed prvnim pouzitim“, Bezdratové pfipojeni.

F604 - prvni pfipojeni k WiFi selhalo.

Trouby vypnéte a zapnéte a zkuste to znovu.
Viz ¢ast ,Pred prvnim pouzitim“, Bezdratové
pfipojeni.

F908 - systém trouby se nemohl pripojit k ovla-
dacimu panelu.

Troubu vypnéte a zapnéte.

Pokud se jedna z téchto chybovych zprav nadale zobrazuje na displeji, znamena to mozné
vypnuti chybného podsystému. V takovém pfipadé se obratte na autorizované servisni
stfedisko. Pokud dojde k jedné z téchto chyb, zbyvajici funkce trouby budou dale fungovat jako

obvykle.

@ Kod a popis

%

*__JReseni

F602, F603 - WiFi neni dostupna.

Troubu vypnéte a zapnéte.
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12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfni ¢asti trouby. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.) | e

Vyrobni islo (PNC)

Sériové &islo (SN) | e

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Nazev dodavatele Electrolux
COB8S39WZ 944032032

Oznaceni modelu EOB8S39WX 944032009
EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007

Index energetické ucinnosti 61,9

Trida energetické ucinnosti A++

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, konven¢ni 1,09 kWh/cyklus

rezim

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, intenzivni 0,52 kWh/cyklus

horkovzdu$ny rezim

Pocet pecicich prostort 1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 701

Typ trouby Vestavna trouba
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STRUKTURA NABIDKY

COB8S39WzZ 37.0kg

EOB8S39WX 39.0 kg
Hmotnost

EOB8S39WZ 37.0kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trouby, parni trou-
by a grily - Metody méreni funkce.

13.2 Uspora energie

@ Trouba je vybavena funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotfebice se presvédcte, ze jsou dvifka trouby zaviena. BEéhem peceni neotvirejte
dvirka trouby prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi Usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe€enim nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li spustén program s volbou ¢asu Trvani nebo Ukonc¢eni a doba peceni je delSi nez 30
minut, topné ¢lanky se u nékterych funkci trouby automaticky vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo mizete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvnitf trouby.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejniz§i mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skute€¢né potfebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.
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14. STRUKTURA NABIDKY

14.1 Nabidka

Stisknutim E oteviete Nabidka.

Polozka nabidky

Pouziti

Podporované Vareni

Zobrazi automatické programy.

Cisténi Zobrazi Cistici programy.
Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.
Funkce K nastaveni konfigurace trouby.
Nastaveni PFipojeni Slouzi ke konfiguraci sité.
Nastaveni K nastaveni konfigurace trouby.
Obsluha Z_obrazuje verzi software a konfigura-
ci.

14.2 Diléi nabidka pro: Cisténi

Diléi nabidka

Pouziti

Suseni

Postup pro vysou$eni vnitfku trouby od kondenzace zbyva-
jici po pouziti parnich funkci.

Vyprazdnéni zasobniku

Program k odstranéni zbytkové vody ze zasobniku po pou-
Ziti parnich funkci.

Cisténi parou

Lehké cisténi.

Cisténi parou plus

Dukladné cisténi.

Odstrafiovani vod. kamene

Vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho
kamene.

Proplachovani

Program k oplachnuti a vy¢isténi okruhu generatoru pary
po €astém pouzivani parnich funkci.
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14.3 Dil¢i nabidka pro: Funkce

Dil¢i nabidka Pouziti
Osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.
Détska bezp. pojistka Brani nahodnému zapnuti trouby. Kdyz je tato funkce za-

pnutd, na displeji se po zapnuti trouby zobrazi text ,Détska
bezp. pojistka“. Abyste mohli troubu pouzivat, zvolte pisme-
na kédu v abecednim poradi. Pfistup k ¢asovaci, dalkové-
mu ovladani a osvétleni je mozné provést pomoci se za-
pnutou détskou bezpecnostni pojistkou.

PFipominka cisténi Slouzi k zapnuti a vypnuti pfipominky.
Casové Udaje Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.
Format digitalnich hodin Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udajl.

14.4 Podnabidka pro: Pfipojeni

Podnabidka Popis
WiFi Zapnuti a vypnuti: WiFi.
Dalkové ovladani K zapnut a vypnuti dalkového ovladani.

Funkce je viditelna pouze po zapnuti: WiFi.

Automaticky chod na dalku K automatickému spusténi operace na dalku po stisknuti
ZAPNOUT.
Funkce je viditelna pouze po zapnuti: WiFi.

Sit’ Ke kontrole stavu sité a signalu: WiFi.

Zapomenout sit’ K vypnuti automatického pfipojeni trouby k aktualni siti.

14.5 Dilci nabidka pro: Nastaveni

Diléi nabidka Popis

Jazyk K nastaveni jazyka trouby.
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Ize vypnout u: ®

Dil¢i nabidka Popis
Displej jas K nastaveni jasu displeje.
Toény tladitek K zapnuti a vypnuti ton dotykovych poliéek. Ozvuceni ne-

Hlasitost zv. signalizace

K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a signalizace.

Tvrdost vody

K nastaveni tvrdosti vody.

Denni ¢as

K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

14.6 Podnabidka pro: Obsluha

Podnabidka

Popis

Rezim demo

Aktivacéni / deaktivaéni kdd: 2468

Verze software

Informace o

verzi softwaru.

Zrusit vSechna nastaveni

K obnoveni tovarniho nastaveni.

15. JE TO SNADNE!

Pred prvnim pouzitim musite nastavit:

Jazyk Displej jas Tony tlacitek H!as't".St 2V Tvrdost vody Denni ¢as
signalizace
Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:
O ¥ o © | L2 | smrr,
apnout ) . . . = M ecici
Vypnout Nabidka Oblibené WiFi Casovac sonda STOP
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Zahajeni pouzivani trouby

Rychlé spusté-
ni

Zapnéte troubu
a zaCnéte varit
s vychozi teplo-
tou a délkou
trvani funkce.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Stisknéte a pod- O... —zvolte Stisknéte:

rzte: @ uprednostfiova- START .
nou funkci.

Rychlé vypnuti

Troubu mizete
kdykoliv vypnout
na jakékoliv ob-
razovce nebo pfi
jakékoliv zobra-
zené zprave.

(D — stisknéte a podrzte, dokud se trouba nevypne.

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
® d.. °C oK START
— stisknutim za- - zvolte pecici — nastavte teplo- — potvrdte stis- — stisknutim
pnéte troubu. funkci. tu. knutim. spustte vareni.

Priprava v pare — Steamify

Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.

Para pro parni pfi-

pravu

Para pro duseni

Para pro kifupavou
karku

Para pro peceni

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Zjistéte, jak varit rychle

K rychlé pripravé pokrmi s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:

Podporova-
né Vareni

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

stisknéte: .

Stisknéte: ——.

stisknate: %X
Podporované
Vareni.

Zvolte pokrm.
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K nastaveni doby pripravy pouzijte rychlé funkce.

ktera pfida dodatecny Cas.

Podpora dokonéeni pfipravy pfi 10 % Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.
Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouzijte
moznost Podpora dokonceni pfipravy pfi 10 %,

Vyg¢isténi trouby pomoci parniho ¢isténi

Krok 1 Krok 2

Stisknéte: — | Stisknéte: m’

Krok 3
Zvolte rezim:

Cisténi parou

Pro lehké ¢isténi.

Cisténi parou plus

Pro dukladné ¢isténi.

Odstranovani vod. kamene

Pro vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho
kamene.

Proplachovani

Pro oplachnuti a vy€isténi okruhu generatoru pary po ¢astém
pouzivani parnich funkci.

16. VYUZIJTE ZKRATKU!

Zde se mulzete podivat na vSechny uzite¢né zkratky. Najdete je také ve vyhrazenych kapitolach

navodu k pouziti.
Bezdratové pripojeni

)O)E)®

.)))

2 %)

Jak nastavit: Pecici funkce

> © »0E.) C

2

Jak nastavit: Steamify — Priprava s funkci pe€eni v pare

2O 2B ) C Y& psm) O ) L)
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Jak nastavit: Podporované Vareni

XDEDED XD LLY,

Jak nastavit: Cas peéeni

SEe) € ) o Y

Jak odlozit: Zacatek a konec pfipravy

DR

Jak zrusit: Nastaveni ¢asovace

)0 ) @)

Pokyny k pouziti: Pe€ici sonda

) O pBEE-) C )2 )T peom)

17. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A
Recyklujte materialy oznagené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislugnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.
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SISUKORD

MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suurepérased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

G nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop
KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, osanumber (PNC), seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabinoud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO........ccorrrrrereses e 151 3. TOOTE KIRJELDUS..........cccocmriurrincrnnnne 156
1.1 Laste ja haavatavate inimeste 3.1 Uldine Glevaade...........cccccoeue..... 157
turvalisus..........ccoooiii 3.2 Lisatarvikud..........cccceeviiieeeinnnnnn. 157
1.2 Uldine ohutus... 4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE...158

2. OHUTUSJUHISED.........ccoeeeeereeeeereenes 153 4.1 JUNtPANGEI. oo 158

2.1 Paigaldamine...........c.ccccceeenen. 153 4.2 EKraan.........ccccceeeiiiiiiicciiee 159
2.2 Elektriinendus.......ccovesvvesoe 154 5 ENNE ESIMEST KASUTAMIST............. 160
2.3 Kasutamine )
2.4 Puhastus ja hooldus.................... 155 5.1 Esmane puhastamine ................. 161
2.5 Aurukiipsetus 5.2 Esmakordne thendamine............ 161
2.6 Sisevalgustus 5.3 Juhtmevaba Ghendus ................. 161
2.7 HOOIdUS. ..o 5.4 Tarkvaralitsentsid

5.5 Algne eelkuumutamine................ 163
5.6 Kuidas seada: Vee karedus......... 163

2.8 Korvaldamine
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6. IGAPAEVANE KASUTAMINE................. 164

6.1
Kuidas seadistada: Kipsetusreziimid 164
6.2 Kuidas seadistada: Steamify —

AurukUpsetusreziim..........ccccceeeceeeenn. 165
6.3 Kuidas seadistada:
Juhendatud kipsetamine................... 166
6.4 Klpsetusreziimid..............cccee..... 167
6.5 Markused: Niiske kiipsetus
POOrdOhuga.......ceveeeiiiieeeciie e 170
7. KELLA FUNKTSIOONID.........ccccceeeuenne 170
7.1 Kella funktsioonide kirjeldus........ 170
7.2 Kuidas seadistada:
Kella funktsioonid............ccccovvvvveeee.... 171
8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD.......... 173
8.1 Tarvikute sisestamine.................. 173
8.2 Toidusensor............cccccvvvvveeneennn. 174
9. LISAFUNKTSIOONID........cccoocemmrrirnnnnnns 176
9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud.....176
9.2 Nuppude lukustus...............c....... 176
9.3 Automaatne valjalilitus................ 177
9.4 Jahutusventilaator........................ 177
10. VIHJEID JA NAPUNAITEID.................. 177
10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks............cccecceens 177
10.2 Niiske kipsetus po6rddhuga..... 177
10.3 Niiske kupsetus p66rddhuga -
soovitatavad tarvikud.............c........... 178
10.4 Kupsetustabelid
testimisasutustele............ccccoeceeennns 179
11. PUHASTUS JA HOOLDUS................... 181
11.1 Juhised puhastamiseks............. 181

1. A\ OHUTUSINFO

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed .... 182
11.3 Kuidas kasutada:

Puhastamine auruga..............cccveee... 182
11.4 Puhastamise meeldetuletus....... 183
11.5 Kuidas kasutada:

Katlakivi eemaldamine....................... 183
11.6 Katlakivi eemaldamise
meeldetuletus.............ccooviiiiiiennn.
11.7 Kuidas kasutada: Loputus.........
11.8 Kuivatamise meeldetuletus........ 185

11.9 Kuidas kasutada: Kuivatus........ 185
11.10 Kuidas kasutada:
Veepaagi tihjendus...........cccceeenneen. 186
1.1
Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uk
S a e ....186
11.12 Kuidas asendada: lamp........... 188
12. VEAOTSING.........errrreeee e 189
12.1 Mida teha, Kui............ccccvvereennns 189
12.2 Kuidas hallata: veakoodid.......... 190
12.3 Hooldusteave............ccccoonnniie 191
13. ENERGIATOHUSUS........c.ccevvevrrerrnane 191
13.1 Tooteteave ja toote infoleht*...... 191
13.2 Energia kokkuhoid..................... 192
14. MENUU STRUKTUUR.......ceeverrrrrrrrnnne 193
14.1 MenUU......ccoovvieeeieieeeeeeeee 193
14.2 Alammenu: Puhastamine......... 194
14.3 Alammenuu: Ifunktsioonid ......... 194
14.4 Alammenuu: Uhendused........... 195
14.5 Alammenui: Seadistamine........ 195
14.6 Alammenui: Hooldus................ 195
15. SEE ON LIHTNE!......ccoriiiiiiieerreeeeeens 196
16. KASUTAGE OTSETEED....................... 197

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult Iabi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.
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1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My Electrolux Kitchen.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see to6tab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

. Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kbdgimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS! Elektrildogi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lUlitada.

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kUtteelemente ei puutuks.

- Tarvikute vdi ahjundude eemaldamisel voi sisestamisel
kasutage alati pajakindaid.

- Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).
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Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest
lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist kaabitsaid, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
klaas puruneda

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.

Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tédkindaid ja kinnisi
jalandusid.

Arge tdmmake seadet kaepidemest.

Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja médbliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise jahutusslisteemiga. See tuleb Gihendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 578 (600) mm
minimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
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Seadme sugavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 546 mm
Suligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560 x 20 mm

pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4 x 25 mm

2.2 Elektriiihendus

/I HOIATUS!

Tulekahju- ja elektriloogioht!

Koik elektrilihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.

Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele I1ahedal voi seadme all
olevas niSis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdommake toitekaablist. VVotke alati kinni pistikust.

Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi plahvatuse oht!

See seade on ette nahtud ainult koduseks (siseruumides) kasutamiseks.
Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
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* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke td6tavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord pérast kasutamist.

+ Olge seadme td6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib vabaneda.
+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega mérgunud esemeid seadmesse, selle
|ahedusse ega peale.
+ Arge oma Wi-Fi parooli jagage.
/N HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise vai varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pohjale.
— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pdhjale.
— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.
— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pusivad.

+ See seade on ette ndhtud ainult toidu valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada muudel
eesmarkidel, naiteks ruumi soojendamiseks.

» Kupsetage alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
t66tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral voib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole péarast kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!

* Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiiirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.
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2.5 Aurukiipsetus

A HOIATUS!
Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

» Eralduv aur voib pdhjustada poletust:
— Olge todtava seadme ukse avamisel ettevaatlik. Aur voib valja paiskuda.
— Parast auruklpsetust olge ukse avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektril66gi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutidavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on moeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
moeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Kasutage ainult samasuguste néitajatega lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke tGihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

A HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja visake ara.
+ Eemaldage uksekéepide, et valtida laste vdi lemmikloomade seadmesse |6ksujaamist.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

CNE B

El Juhtpaneel

H Ekraan

Veesahtel

B Toidutermomeetri pesa

B Kuumutuselement

@ Lamp

Ventilaator

B Katlakivieemaldi &ravoolutoru
Bl Riiulitugi, eemaldatav

il Riiuli asendid

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.
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Kipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann
Kipsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

Aurukomplekt

Uks augustamata ja iiks augustatud toidunéu.
Aurukomplekti abil eemaldatakse kipsetuse ajal
kogunev kondensvesi nérgumise teel. Kasutage
seda juurvilja, kala vdi kanarinna kiipsetamiseks.
See ei sobi toitude puhul, mida peab vees
valmistama, nt riis, polenta, pasta.

4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

4.1 Juhtpaneel
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i
mEA

|
g

g

n SEES / VALJAS Vajutage ja hoidke ahju sisse ja vélja lulitamiseks.
H | Menid Kuvab ahjufunktsioonid.
Lemmikud Kuvab lemmikseaded.
n Ekraan Naitab ahju praegusi séatteid.
E Lambi IGliti Lambi sisse ja valja ltlitamiseks.
1
N~ «~> @35
Vajutage Liikuge Vajutage ja hoidke

Puudutage pinda sérmeotsa-
ga..

Libistage sérmeots Ule pinna.

Puudutage pinda 3 sekundit.

4.2 Ekraan

-
0

150°C

G

12:30
dega.

START

Parast sisselulitamist kuvatakse ekraanil pohi-
vaade kupsetusreziimide ja vaiketemperatuuri-

. )))

12:34

G

Kui te 2 minuti jooksul ahju kasutama ei hakka,
laheb ekraan ootereziimi.
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

= 12:30 Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
° funktsioone ja teisi saadaolevaid valikuid.
B 150°C
() Imin e STOP
A B Ekraan maksimaalse valitud funktsioonide hul-
| ! gaga.
= 1230 A, Wi-Fi
B. Kellaaeg
A085°C 150°C C. START/STOPP
D. Temperatuur
© 15min © START E. Kiipsetusreziimid
| i | | [ F. Taimer
G F E D C G. Toidusensor (ainult valitud mudelitel)

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid — ekraanil liikumiseks.

OK

Valiku voi seade kinnitamiseks.

¢ 2

Menus Uhe " L
~ Viimase toimin-
taseme vorra u tithistami-
tagasi likumi- | 9
seks. seks.

Funktsioonide sisse ja val-
ja lulitamiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud kiipsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

Q

Funktsioon on sees.

STOP
Funktsioon on sees.
Klpsetamine peatub automaat-

i

Helisignaal on valjas.

selt.
Taimeri indikaatorid
& Q
Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus Seade tlhistamiseks.
Wi-Fi indikaator — ahju saab Ghendada WiFi-ga.
2

Wi-Fi Ghendus on sisse lilitatud.
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

5.1 Esmane puhastamine

= <
=) "

& <

1. samm 2. samm 3. samm

Eemaldage ahjust koik tarvi- Puhastage ahju ja tarvikuid

kud ia ecemaldatavad resti- pehme lapi, sooja vee ning Pange tarvikud ja eemaldata-
! toed pehmetoimelise pesuvahendi- vad restitoed ahju.
' ga.

5.2 Esmakordne tihendamine

Parast esmakordset Uhendamist kuvab ekraan tervitussdnumi.
Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus, Vee
karedus, Kellaaeg.

5.3 Juhtmevaba lihendus

Ahju Ghendamiseks on vaja:
* Interneti-Uthendusega WiFi-vorku.
*  WiFi-vorku Ghendatud mobiilseadet.

1. sam Laadige alla mobiilirakendus My Electrolux Kitchen ja jargige alltoodud sammude juhi-
m seid.

2. sam Lilitage ahi sisse.

m

?r; sam Vajutage: —. Valige: Seaded / Uhendused.

:‘T; sam T - libistage voi vajutage, et lilitada sisse: Wi-Fi.

5. sam Ahju WiFi moodul kaivitub 90 sekundi jooksul.
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Kasutage otseteed!

XD EDEDED

Sagedus 2,4 GHz WLAN 5GHz WLAN indikaator

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maksimaalne véimsus EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

WiFi-moodul NIU5-50

Bluetoothi sagedus 2400-2483,5 MHz

Protokoll LE: DSSS

Maksimaalne véimsus EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Jargmiste ELi likmesriikide suhtes kehtivad direktiivi 2014/53/EL satted: Austria, Belgia,
Bulgaaria, Eesti, Hispaania, Holland, Horvaatia, lirimaa, Itaalia, Kreeka, Kiipros, Leedu,
Luxemburg, Lé&ti, Malta, Norra, Poola, Portugal, Prantsusmaa, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa,
Slovakkia, Sloveenia, Soome, Sveits, Taani, TSehhi Vabariik, Tiirgi, Ungari, Uhendkuningriik.

5.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente, mis pohinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvaral.
Electrolux tédnab avatud tarkvara ja robootikakogukondi panuse eest arendusprojekti.

Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide |ahtekoodile,
mille litsentsitingimused nduavad avaldamist, ning nende taieliku autoridiguse teabe ja kohaldata-
vate litsentsitingimustega tutvumiseks minge aadressil http://electrolux.opensoftwarereposito-
ry.com (kaust NIU5).
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

5.5 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul 15 min té6tada.

samm Laske ahjul 1 h té6tada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
samm

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

5.6 Kuidas seada: Vee karedus

Ahju vooluvérku thendamisel tuleb valida vee kareduse tase.

Kasutage aurukomplektiga kaasnevat testriba.

2

(a]

A

R
/4

K9

1. samm

2. samm

3. samm

4. samm

Pange testriba um-

bes 1 sekundiks vet-

te. Arge pange tes-

triba jooksva vee al-
la!

Raputage testriba, et
ligne vesi eemalda-
da.

Parast 1 minuti moo-
dumist kontrollige
vee karedust tabeli
abil.

Valige vee karedus:
Menii / Seaded / Sea-
distamine / Vee kare-
dus.

testi 16ppu.

@ Testriba varvid jatkavad muutumist. Arge kontrollige vee karedust hiljem kui 1 minut parast

Veekareduse satteid saate muuta menlls: Seaded / Seadistamine / Vee karedus.

Juuresolevast tabelist leiate vee kareduse tasemed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee
kehtiva klassifikatsiooniga. Reguleerige vee kareduse taset vastavalt tabelile.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sa- Kaltsiumi sa- Vee klassifi-
de (mmol/l) de (mg/l) katsioon
Tase dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 pehme
2 8-14 m 1,4-2,5 51-100 mdodukalt
kare
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 kare
4 222 m 23,9 2151 vaga kare

Kui kraanivee karedus on 4, taitke veesahtel gaasita pudeliveega.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/I HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Vajutage: START .
Toidusensor — toidutermomeetri voite sisse lllitada igal ajal enne kiipsetamist voi
kipsetamise kaigus.

1. samm Lilitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekUpsetusreziim.

2. samm Vajutage kulpsetusreziimi simbolit, et siseneda alammenuusse.

3. samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK . Ekraanil kuvatakse: temperatuur.
4. samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5. samm

STOP — vajutage, et kiipsetusreziim vélja liilitada.

6. samm

Lulitage ahi vélja.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kasutage otseteed!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Kuidas seadistada: Steamify — Aurukiipsetusreziim

1. sam Lilitage ahi sisse.

m Valige kiipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammenudusse.

rzt; sam Vajutage nuppu . Seadke aurukiipsetuse reziim.

i sam Vajutage: OK . Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.

4. sam Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tiiip oleneb seatud temperatuu-
m rist.

Aur (aurutamiseks)
50-100 °C

Kédgiviljade, teraviljade, kaunviljade, mereandide,
terriinide ja vaikeste magustoitude aurutamiseks.

Aur (hautamiseks)
105-130°C

Hautatud ja mooritud liha vi kala, leiva ning linnuli-
ha, samuti juustukookide ja vormiroogade valmista-
miseks.

Aur (tulemus 6rnalt krobe)
135-150 °C

Liha, vormiroogade, taidetud kddgiviljade, kala ja gra-
taani valmistamiseks. Auru ja kuumuse kombinat-
siooni tulemusel kiipseb liha mahlaseks ja 6rnaks
ning omandab krébeda pinna.

Taimeri seadmisel lulitub grilli funktsioon automaat-
selt sisse toiduvalmistamise protsessi viimasel minu-
til, et anda roale ornalt krébe pind.

Aur (kiipsetuseks ja rostimiseks)
155-230 °C

Réostitud ja kiipsetatud liha, kala ja linnuliha, taidetud
lehttaignakipsetiste, lahtiste kookide, muffinite, gra-
taanide, kdogiviljade ja pagaritoodete valmistami-
seks.

Taimeri seadmisel ja toidu asetamisel esimesele ta-
sandile lUlitub alumine kiipsetusreziim automaatselt
sisse toiduvalmistamise protsessi viimasel minutil, et
anda roale ornalt krobe pind.

5. sam Vajutage: OK,
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

6. sam Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.
m
7. sam Taitke veesahtel kiilma veega kuni maksimumtasemeni (umbes 950 ml vett), kuni ko-
m lab helisignaal voi ekraanil kuvatakse vastav teade. Vett jatkub ligikaudu 50 minutiks.
Arge taitke veesahtlit Gle maksimumtaseme. Vesi voib vélja valguda ja seadme osi
kahjustada.
& HOIATUS! )
Kasutage ainult killma kraanivett. Arge kasutage filtreeritud (demine-
raliseeritud) ega destileeritud vett. Arge kasutage muid vedelikke.
Arge kallake veesahtlisse sittivaid voi alkoholi sisaldavaid vedelikke.
8. sam Likake veesahtel oma kohale.
m
9. sam Vajutage: START .
m Aur tekib ligikaudu 2 minuti parast. Kui ahi saavutab seatud temperatuuri, kdlab sig-
naal.
Samm Kui veesahtlis saab vesi otsa, kdlab signaal. Taitke sahtel uuesti veega.
10
Samm Lulitage ahi valja.
1
Samm Tuhjendage veesahtel parast kiipsetuse 16ppu.
12 Vt jaotist "Puhastus ja hooldus", Veepaagi tihjendus.
Samm Jaakvesi voib kondenseeruda ahjuseintele. Parast kiipsetamise 16ppu avage ettevaat-
13 likult uks. Kui ahi on jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga.

Kasutage otseteed!

2O 2B ) C )& psm) O ) L)

6.3 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammen(us oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Méoningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.

» Kaaluautomaatika

» Toidusensor

Toidu kipsetamiskraad:

» Vahekips voi Vahem

» Keskmine
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

» Taisklps v6i Rohkem

1. sam Ldlitage ahi sisse.
m
2. sam : —_
Vajutage: —.
m ajutage
:r,’r.l sam Vajutage: ‘/\9 Sisestage: Juhendatud kiipsetamine.
4. sam Valige toit voi toidu tlup.
m
ﬁ;sam Vajutage: START .

Kasutage otseteed!

XDEDED XD LLY

6.4 Kiipsetusreziimid

TAVALINE

Kiipsetusreziim

Kasutamine

Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.

Ao ad
Grill
vov Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.

¥

Turbog

rill

Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

)

P66rdohk

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
mine kuumutus.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kiipsetusreziim

Kasutamine

v

*

Kiilmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

)

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

MUU

Kiipsetusreziim

Kasutamine

E

Hoidistamine

Kédgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

)

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kdogiviljade ja seente kuivatamiseks.

e
—
uru

Noude soojenda-
mine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

YY)

Sulatamine

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soéltub kilmutatava
toidu kogusest ja suurusest.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kiipsetusreziim

Kasutamine

§§9
sy
Gratineerimine

Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligrataan. Gratineerimiseks ja
pruunistamiseks.

V°C

Kiipsetamine ma-
dalal t°

Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.

§

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks.

N

Funktsioon klipsetamise ajal energia sdastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.

" ‘ . Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
Niiske kiipsetus . . " . o T .
e i~ leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine", Markused: Niiske kupsetus
poéordohuga e i
pdordoéhuga.
AURUTATUD

Kiipsetusreziim

Kasutamine

Kasutage auru aurutamiseks, moorimiseks, érna krébeduse saavutami-
seks, kupsetamiseks ja rostimiseks.

Kuumutamine au-

Toidu auruga soojendamine hoiab &ra pinna kuivamise. Kuumus levib or-
nalt ja Ghtlaselt, véimaldades maitsete ja I6hna esiletoomist sarnaselt &s-
javalminud toidule. Selle funktsiooni abil saate toitu soojendada ka otse
taldrikul. Korraga saate soojendada ka mitu taldrikutait, kui kasutate erine-

=

Taina kergitamine

ruga vaid ahjutasandeid.
Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust —
ﬁ krébedust, kaunist varvi ja laikivat koorikut.
Leib
T Péarmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist

ja hoiab selle elastsena.
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KELLA FUNKTSIOONID

Kiipsetusreziim

Kasutamine

Gp

FULL’
Tugev aurutus

Kddgiviljade, lisandite, kala aurutamiseks

[

HIGH
Korge niiskus

Funktsioon sobib horkude toitude nagu piimakreemide, puuviljatortide, ter-
riinide ja kala kiipsetamiseks.

[

Low
Madal niiskus

Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja vormiroogadele. Tanu auru ja
kuumuse kombinatsioonile klipseb liha 6rnaks ja mahlaseks, kuid oman-
dab krébeda pinna.

6.5 Markused: Niiske kiipsetus poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest "Nouanded ja napunaited”, Niiske klipsetus
poorddhuga. Uldiseid energiasdastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus* alajaotisest

Energiasaast.

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon

Kasutamine

Klpsetusaeg

Kipsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse I16pp

Maarata, mis juhtub siis, kui taimer [6petab minutite lugemise.

Viitkaivitus

Algusaja ja/voi klipsetusaja 16pu edasillikkamiseks.

Klpsetusaja pikendus

Klpsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus

Pdoérdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funkt-
sioon ei mojuta ahju t66d.

Uptimer

Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer — saate selle sisse ja valja lllitada.
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KELLA FUNKTSIOONID

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. sam Vajutage: Kellaaeg
m

2. sam Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kuidas seada kiipsetusaega

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: QD

3.sam | seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kasutage otseteed!
YOE.) T » © ) s )

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: QD

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

4. sam Vajutage: ® @ @

5. sam Vajutage: Tegevuse |6pp
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Kuidas valida funktsiooni Lopp

6. sam Valige eelistatud: Tegevuse 16pp
m

7. sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

1. sam Seadke kilipsetusreziim ja temperatuur.
m

2. sam Vajutage: QD

m
3. sam Seadke kiipsetusaeg.
m

fr.lsam Vajutage: ® @ @

5. sam Vajutage: Viitkaivitus

6. sam Valige vaartus.

7. sam Vajutage: OK . Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, vdite aega pikendada. Sa-
muti vBite muuta kiipsetusreziimi.

Klpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

; sam Vajutage: (\D
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Taimerisatete muutmine

2. sam Seadke taimerivaartus.
m
?'; sam Vajutage: OK

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv séalk suurendab turvalisust. Need salgud aitavad ara hoida ka kaldumist.
Korged servad aitavad ara hoida ahjunoude restilt mahalibisemist.

Traatrest:
Likake rest restitoe juhtsoontele .

hele.

Kiipsetusplaat /Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
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KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

se.

Traatrest, Kiipsetusplaat /Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-

8.2 Toidusensor

Toidusensor—- moddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C M

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | - klpsetamise ajal peab see olema
toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Ahi arvutab vélja kiipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud funktsioonist
ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Lilitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

174/700




KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos- Sisestage.Toidusensor ots tapselt vormiroa kes-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi- kossa. Toidusensor peaks Upsemise ajal plisima
dusensor oleks véahemalt 3/4 ulatuses toidu Uhes kohas paigal. Kasutage selleks monda tah-

sees. kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-
ndu pdhja.

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.

m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

i sam /'? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

6. sam ® ® ® _ ;yjutage, et seada sobiv valik:

m « Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal.
« Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal

ja ahi peatub.

;I'; sam Tehke valik ja vajutage jarjest: OK, et likuda p&hikuvale.

8. sam Vajutage: START .

m Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Voite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

m

A HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle valja votate ja toidu seest eemaldate.
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Kasutage otseteed!

) © pEE-) C )1 ) T pow)

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Vbite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks klipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. sam Lilitage ahi sisse.
m

2. sam Valige sobiv seade.

3. sam Vajutage: ——. Valige: Lemmikud.

4. sam Valige: Salvesta praegused seaded.

5. sam

m Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK.

t) — vajutage, et seade lahtestada.
0 - vajutage, et seade tihistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara kiipsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. sam Lulitage ahi sisse.
m
2. sam Seadke klpsetusreziim
m
>»
?'; sam * ﬂ — vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lulitada.

Funktsiooni valjalllitamiseks korrake 3. sammu.
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9.3 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mone aja parast valja, kui kiipsetusreziim td6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automaatne valjalllitus ei toota funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Ldpp,

Klpsetamine madalal t°.

9.4 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused s66givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Tapsemalt séltuvad need
retseptist ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogustest.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelites on toodud kind-

lat tupi toitude temperatuuri, kiipsetusaja ja restitasandite soovitatavad seaded.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid kiipsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Klipsetussoovi-
tuste leidmiseks otsige Ules seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil ahju6dnsuse esikiiljel.

10.2 Niiske klipsetus pooérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¢ =

(°C)

I

O

(min)

Magusad rullid, kipsetusplaat voi rasva-
16 tukki pann

180

25-35
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25
pann
Terve kala, 0,2 kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 15-25
kg pann
Kulpsised, 16 kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20 -30
tukki pann
Makroonid, 24 kipsetusplaat voi rasva- 160 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tikki | klpsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
pann
Soolased kondii- | kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
tritooted, 20 tiik- pann
ki
Muretaignakup- kiipsetusplaat voi rasva- 140 2 15-25
sised, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25
tukki pann

10.3 Niiske klipsetus poordohuga - soovitatavad tarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 ~

Pitsapann

Kipsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimbéoduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamika
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimdoduga
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10.4 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele

Testid vastavalt standardile:

EN 60350, IEC 60350.

%KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsetamine vormides

3 = O |k
N =
(°C) (min)
Rasvatu keeks P66rdohk 140 - 150 35-50 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine 160 35-50 2
kuumutus
Ounakook, 2 vormis @ P&6rdohk 160 60 - 90 2
20 cm
Ounakook, 2 vormis @ Ulemine + alumine 180 70-90 1
20 cm kuumutus

%KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

>R |

plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine

mutus

(°C) (min)
Liivakupsised / Taignaribad P66rdéhk 140 25-40
Liivakiipsised / Taignaribad, | Ulemine + alumine kuu- 160 20-30
tuhja ahju eelkuumutamine mutus
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk 150 20-35
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- 170 20 -30
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@KUPSETAMINE MITMEL TASANDIL. Kiipsised

LY — &
\ L]
(°C) (min)
Liivakupsised / Taignari- P&6rdéhk 140 25-45 1/4
bad
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk 150 23-40 1/4
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Rasvatu keeks P&6rdéhk 160 35-50 1/4

@GRILLIMINE

Eelsoojendage tiihja ahju 5 minutit.

H))
Grill maksimaalse temperatuuriseadega.

LY == «
\ ]
(min)
Rostleib/-sai Grill 1-3 5
Biifsteek, pédrake poole val- Grill 24 - 30 4
mistusaja méddudes

Teave testimisasutustele

Funktsioonid testimiseks: Tugev aurutus.
Testid vastavalt standardile IEC 60350.
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Seadke temperatuur tasemele 100 °C.

%

=7

1

O

®

Mahuti (Gas- | (kg) (min)
tronorm)
Brokkoli, tihja | 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Pange kupse-
ahju eelkuu- reeritud tusplaat esime-
mutamine sele tasandile.
Brokkoli, tihja | 1 x 2/3 perfo- max 3 10-11 Pange kipse-
ahju eelkuu- reeritud tusplaat esime-
mutamine sele tasandile.
Herned, kiil- 2 x 2/3 perfo- 2x15 2ja4 Kuni tem- Pange kupse-
mutatud reeritud peratuur tusplaat esime-
kdige kul- sele tasandile.
memas
kohas
jouab
85 °C-ni.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastusva-
hendid

Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-

hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
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[
X

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
kaasa tuua suttimise.

i

Igapdevane
kasutamine

Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasuta-
mist ahju sisemust pehme lapiga.

Parast iga kasutuskorda puhastage koik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-

teravate esemetega.

W’ kuid ndudepesumasinas.
X Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi
Tarvikud

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Ldlitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.
samm
2. Témmake restitoed ettevaatli-
samm kult Ules ja eesmisest fiksaato-
rist valja.
3. Tdmmake restitoe esiosa kuilg-
samm seina kdljest lahti.
4. Tdmmake toed tagumisest fik-
samm saatorist valja.

Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi vastupidises jarjekorras.

11.3 Kuidas kasutada: Puhastamine auruga

Enne alustamist:

Lilitage ahi valja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud ja ee-
maldatavad restitoed.

Puhastage ahju sisemus ja si-

semine ukseklaas soojas vees

ja drnas pesuvahendis niisuta-
tud pehme lapiga.

samm se vastav teade.

1. Taitke veesahtel kuni maksimumtasemeni, kuni k&lab helisignaal voi ekraanil kuvatak-
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2. Valige ekraanil: Men(ii / Puhastamine.
samm
Funktsioon Kirjeldus Kestus
Puhastamine auruga Kerge puhastus 30 min
Puhastamine auruga Tavaline puhastamine 75 min
Pluss Pihustage ahju pesuvahendit.

3. Vajutage START . Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.

samm Puhastuse I6ppedes kdlab helisignaal.

4. Vajutage mdénda sumbolit, et signaal valja lilitada.

samm

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

Kui puhastamine 16peb:

Lilitage ahi valja.

Kui ahi on jahtunud, kuivatage see
pehme lapiga.

Jatke ahjuuks lahti ja oodake,
kuni sisemus on Kkuiv.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Meeldetuletuse ilmumisel on puhastamine vajalik.

Kasutage funktsiooni: Puhastamine auruga Pluss.

11.5 Kuidas kasutada: Katlakivi eemaldamine

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake,
kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud.

Veenduge, et veesahtel on tuhi.

Esimese osa kestus: ca 100 min

1. sam Pange stigav pann esimesele restitasandile.

m
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2. sam Kallake veesahtlisse 250 ml katlakivieemaldit.

m

3. sam Taitke veesahtli Ulejadnud osa kilma veega kuni maksimumtasemeni, kuni kdlab heli-
m signaal voi ndidikul kuvatakse vastav teade.

4. sam Valige: Menul / Puhastamine.

m

5. sam Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

m Kaivitub katlakivieemalduse esimene jark.

6. sam Kui esimene jark on I6petatud, kallake vesi pannist vélja ja pange pann tagasi esime-
m sele tasandile.

Esimese osa kestus: ca 35 min

7. sam Taitke veesahtli Ulejadnud osa kilma veega kuni maksimumtasemeni, kuni kdlab heli-
m signaal voi ndidikul kuvatakse vastav teade.

8. sam Kui funktsioon 16peb, votke stuigav pann valja.

m

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

Katlakivieemalduse I6ppedes:

Lulitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage Jatke ahjuuks lahti ja oodake,

sisemust pehme lapiga. kuni sisemus on Kkuiv.

@ Kui ahju jaab parast puhastamist endiselt katlakivi, iimub naidikule teade, et toimingut tuleks
korrata.

11.6 Katlakivi eemaldamise meeldetuletus

Ahju katlakivieemalduse labiviimiseks tehakse kaks meeldetuletust. Katlakivieemalduse
meeldetuletusi valja lulitada ei saa.

Tiiip

Kirjeldus

Rahulik meeldetuletus | Soovitab katlakivieemaldust Iabi viia.
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Tiiip

Kirjeldus

Range meeldetuletus Kohustab katlakivieemaldust labi viia. Kui te parast ,ranget‘ meeldetule-

tuse ilmumist ahju katlakivieemaldust 18bi ei vii, ei saa te aurufunktsioo-
ne kasutada.

11.7 Kuidas kasutada: Loputus

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtu- Eemaldage koik tarvikud.
nud.
1. sam Pange stigav pann esimesele restitasandile.
m
2. sam Taitke veesahtel veega kuni maksimumtasemeni, kuni kdlab helisignaal voi naidikul
m kuvatakse vastav teade.
3. sam Valige: Menul / Puhastamine / Loputus.
m Kestus: ligikaudu 30 min
4. sam Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.
m
5. sam Kui funktsioon I6peb, votke stigav pann valja.
m

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

11.8 Kuivatamise meeldetuletus

Parast kiipsetamist aurufunktsiooniga kuvatakse ekraanil sonum palve ahi kuivatada.
Ahju kuivatamiseks vajutage nuppu JAH.

11.9 Kuidas kasutada: Kuivatus

Kasutage seda parast aurufunktsiooni voi aurupuhastust, et ahi kuivatada.

1. Veenduge, et ahi oleks maha jahtunud.
samm

2. Eemaldage koik tarvikud.

samm
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3. Valige meniu: Puhastamine / Kuivatus.
samm
4. Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.
samm
11.10 Kuidas kasutada: Veepaagi tithjendus
Kasutage seda parast auruga kiipsetamist, et eemaldada veesahtlist sinna jaanud vesi.
Enne alustamist:
Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtu- Eemaldage koik tarvikud.
nud.
1. sam Pange siigav pann esimesele restitasandile.
m
2. sam Valige: Menuu / Puhastamine / Veepaagi tiihjendus.
m Kestus: 6 min
3. sam Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.
m
4. sam Kui funktsioon 16peb, votke stiigav pann valja.
m

@ Sel

le funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

1.1

Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide arv oleneb
konkreetsest mudelist.

A

HOIATUS!
Uks on raske.

A

ETTEVAATUST!
Olge klaasi ja esipaneeli servade kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib puruneda.
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1. sam Sulgege uks korralikult.

m

2. sam Tostke Ules ja suruge taieli-

m kult sisse kinnitushoovad (A),
mis paiknevad kahel uksehin-
gel.

3. sam Sulgege ahjuuks esimesse

m avamisasendisse (ligikaudu
45° nurga all). Toetage ust
kaega kummaltki kuljelt ja
tdmmake Ulespoole suunatud
nurga all ahjust eemale. Pan-
ge uks, valiskulg allpool, peh-
mele ja tasasele pinnale.

4. sam Vajutage ukse Ulemises ser-

m vas olevat ukseliistu (B) kum-
maltki kuljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

5. sam Eemaldamiseks tommake uk-

m seliistu ettepoole.

6. sam Hoidke ukse klaaspaneele

m Ulaservast thekaupa kinni ja
tdmmake need, suunaga
Ules, juhikust valja.

7. sam Puhastage klaaspaneeli see-

m biveega. Kuivatage klaaspa-
neeli hoolikalt. Arge peske
klaaspaneele ndudepesuma-
sinas.

8. sam Parast puhastamist korrake

m eeltoodud samme vastupidi-

ses jarjestuses.
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9. sam

Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on digetpidi, vastasel korral voib ukse pind
Ule kuumeneda.

11.12 Kuidas asendada: lamp

A

HOIATUS!

Elektril66gi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm
Lilitage ahi vélja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.
ni ahi on jahtunud.
Ulemine lamp
1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake
samm seda. %%ﬁ
rl
R\l k’I‘(
\ ; ; /
2. Eemaldage metallrdngas ja puhastage klaaskate.
samm
3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
samm
4. Kinnitage metallrongas klaaskattele ja kinnitage see.
samm
Kiilgvalgusti
1. Ahjuvalgustile ligipdasemiseks eemaldage vasak restitugi.
samm
2. Kasutage katte eemaldamiseks ristpea-kruvikeerajat nr 20.
samm
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3. Eemaldage ja puhastage metallraam ning tihend.

samm

4. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
samm

5. Paigaldage metallraam ja tihend. Keerake kruvid kinni.
samm

6. Paigaldage vasakpoolne restitugi.

samm

12. VEAOTSING

& HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

=
LJ

Ahi ei liilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

-V

= Korvaldamise abinou

Abhi ei ole elektrivorku Ghendatud voi on valesti
Uhendatud.

Kontrollige, kas ahi on digesti elektrivorku
Uhendatud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell; Uksikasjalikumat teavet leiate
jaotisest "Kella funktsioonid", Kuidas seadista-
da: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse.
kui probleem tekib uuesti, pé6rduge elektriku
poole.

Ahju lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Meni", alammeniil: Funktsioonid.
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Y
Komponendid

@ Kirjeldus

1'%

= Korvaldamise abinou

Lamp on I&bi pélenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus
ja hooldus", Kuidas asendada: Lamp.

Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake

puhastustoimingut.

OE Probleemid WiFi-signaaliga

@ Voimalik pohjus

v

J Korvaldamise abinou

Probleem WiFi-vorgu signaaliga.

Kontrollige juhtmevaba vorku ja ruuterit.
Taaskaivitage ruuter.

Paigaldatud on uus ruuter véi on ruuteri konfi-
guratsiooni muudetud.

Ahju ja mobiilseadme uuesti konfigureerimi-
seks vt peatlkki "Enne esimest kasutamist”,
WiFi Ghendus.

Juhtmevaba vérgu signaal on nork.

Viige ruuter ahjule voimalikult [Ahedale.

WiFi signaal on tokestatud ahju Idhedal asuva
mikrolaineahju tottu.

Lulitage mikrolaineseade valja.

12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratdrge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega véite ise hakkama saada.

® Kood ja kirjeldus

-V

= Lahendus

F111 — Toidusensor ei ole korralikult pessa si-
sestatud.

Sisestage Toidusensor korralikult pessa.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei téota oi-
gesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puute-
valjadel ei oleks mustust.
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@ Kood ja kirjeldus

-V

J Lahendus

F601 — probleem Wi-Fi signaaliga.

Kontrollige vorguiihendust. Vt "Enne esimest
kasutamist", WiFi-uhendus.

F604 — esimene Wi-Fi-Uhenduse loomine nur-
jus.

Lulitage ahi vélja ja proovige siis uuesti. Vt "En-
ne esimest kasutamist", WiFi-tihendus.

F908 — ahjusiisteem ei loo Uhendust juhtpa-
neeliga.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

Kui méni nendest torketeadetest kuvatakse ekraanil korduvalt, thendab see, et rikkis
alamsilisteem voib olla valja lilitatud. Sel juhul p66rduge edasimuilja voi volitatud
parandustodkoja poole. Kui ilmneb méni nendest torgetest, jatkavad ulejaanud ahjufunktsioonid

oma tavaparast t66d.

@ Kood ja kirjeldus

%

= Lahendus

F602, F603 — Wi-Fi ei ole saadaval.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

12.3 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidija voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesilt asub ahjuddne raami esikiiljel. Arge

andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi

Electrolux
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COB8S39WZ 944032032

Mudeli tunnus EOB8S39WX 944032009
EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007

Energiatdhususe indeks 61.9

Energiatdhususe klass A++

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises reziimis 1.09 kWh/tsuiklis

Energiatarbimine standardtaituvusel, pé6érdéhureziimis 0.52 kWh/tsuklis

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 701

Ahju taip Sisseehitatud ahi
COB8S39WzZ 37.0kg
EOB8S39WX 39.0 kg

Mass
EOB8S39WZ 37.0 kg
KOBBS39WX 37.0kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse m&6temeetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.
Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.
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Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pllidke need ahju panna voimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdéhuga kiipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga Kestus voi Loppaeg ja kui kiipsetusaeg ei lleta 30
minutit, lGlituvad kuumutuselemendid méne ahjufunktsiooni puhul automaatselt varem valja.
Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kiipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jadkkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lllitub lamp automaatselt 30 sekundi parast vélja. Lambi vib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

14. MENUU STRUKTUUR

14.1 Meniiii
Vajutage, Eet avadaMendiu.
Meniiii-iiksus Kasutamine
Juhendatud kiipsetamine Kuvab automaatprogrammid.
Puhastamine Kuvab puhastusprogrammid.
Lemmikud Kuvab lemmikseaded.
Funktsioonid Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.
Seaded Uhendused Vorgukonfiguratsiooni maaramiseks.
Seadistamine Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.
Hooldus Kuvab tarkvara versiooni ja konfigu-
ratsiooni.
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14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammentiii

Kasutamine

Kuivatus

Toiming ahju sisemuse kuivatamiseks kondensveest, mis
koguneb ahju parast aurufunktsioone.

Veepaagi tuhjendus

Toiming Uleliigse vee eemaldamiseks veesahtlist parast au-
rufunktsioonide kasutamist.

Puhastamine auruga

Kerge puhastamine.

Puhastamine auruga Pluss

Pdhjalik puhastamine.

Katlakivi eemaldamine

Auru genereerimise susteemi puhastamine katlakivist.

Loputus

Toiming auru genereerimise slisteemi loputamiseks ja pu-
hastamiseks parast mitut aurufunktsiooni kasutamist.

14.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammentiii

Kasutamine

Sisevalgustus

Lulitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Ennetab ahju juhuslikku sisselilitamist. Kui see valik on ak-
tiivne, kuvatakse ekraanile tekst ,Lapselukk® siis, kui ahi IUli-
tatakse sisse. Véimaldamaks ahju kasutamist, valige koodi
tahed tahestikulises jarjekorras. Juurdepaas taimerile, kaug-
juhtimisele ja lambile on véimalik sisselulitatud lapseluku
abil.

Puhastamise meeldetuletus

Lulitab meenutuse sisse ja valja.

Aja naitamine

Lulitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.
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14.4 Alammeniiii: Uhendused

Alammentiii

Kirjeldus

Wi-Fi

Lubamiseks ja keelamiseks: Wi-Fi.

Kaugjuhtimine

Kaugjuhtimise lubamiseks ja keelamiseks.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lllitate sisse: Wi-Fi.

Automaatne kaugtdédtamine

Kaugjuhtimise automaatseks kaivitamiseks, kui olete vajuta-
nud START.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lUlitate sisse: Wi-Fi.

Vork

Et kontrollida vorgu olekut ja signaali tugevust: Wi-Fi.

TUhista vork

Praeguse vorgu eemaldamine automaatsest Uhendamisest
ahjuga.

14.5 Alammeniii: Seadistamine

Alammeniii

Kirjeldus

Keel

Seab ahju keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lulitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vai-
gistada valikuga: @
Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Vee karedus

Seab vee kareduse.

Kellaaeg

Seab praeguse kellaaja ja kuupaeva.

14.6 Alammeniii: Hooldus

Alammentiii

Kirjeldus

Demoreziim

Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468
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Alammeniii

Kirjeldus

Tarkvaraversioon

Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded

Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekrazrlljlshele- Nuputoonid Helitugevus Vee karedus Kellaaeg
Jatke meelde juhtpaneelil ja ndidikul olevad pohiikoonid:
SECI?S/ E * = @ T g‘? START /
" . ) ) oidusen-
VALJAS Menuil Lemmikud Wi-Fi Taimer sor STOP
Alustage ahju kasutamist
Kiirkaivitus Lilitage ahi sis- 1. samm 2. samm 3. samm
se ja alustage
kiipsetamist, ka- | vajutage ja hoid- - Vajutage:
sutades funkt- ! _g®J |:' - valige S'IJ'AR?I'
siooni vaiketemn- ke all: \U. sobiv funktsioon. .
peratuuri ja -ae-
ga.
Kiirvaljalilitus | Ldlitage ahivalia | (D _ yajutage ja hoidke, kuni ahi lilitub vélja.
Ukskdik millal,
iga nadidikukuva
voi teate puhul.
Alustage kiipsetamist
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
D g.. °C oK START
- vajutage ahju - valige kiipse- -Seadke tempe- | - vajutage kinni- | _ Yautage xup-
sisselllitami- . setamise alusta-
tusreziim. ratuur. tamiseks. .
seks. miseks.
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Auruga kiipsetus — Steamify

Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tiilip oleneb seatud temperatuurist.

Aur (aurutamiseks) Aur (hautamiseks) Aur (tullfg:;s) ornalt Aurr(g:t?;tie:;izl)(s Ja
50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud 1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
kiipsetamine
Vajutage: 0} Vajutage: = Vajutage: ¥& Ju- | Valige toit
hendatud kiipse-
tamine.

Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg

10% I6puabi Klpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu
Kasutage 10% I6puabi, et lisada aega, kui kiip- | +1min.
setusaega on jarel 10%.

Puhastage ahju aurupuhastusfunktsiooniga

1. samm 2. samm 3. samm

Vajutage: == | Vajutage: rrrr/ Valige reziim:

Puhastamine auruga Kergeks puhastuseks.

Puhastamine auruga Pluss Pd&hjalikuks puhastuseks.

Katlakivi eemaldamine Auru genereerimise slisteemi puhastamiseks katlakivist.

Loputus Auru genereerimise slisteemi loputamiseks ja puhastamiseks
parast mitut aurufunktsiooni kasutamist.

16. KASUTAGE OTSETEED!

Siit leiate koik kasulikud otseteed. Otseteede kohta leiate infot ka kasutusjuhendi vastavatest
peatikkidest.
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Juhtmevaba lihendus

XD EDEDED

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

> © YOE.) T sty

Kuidas seadistada: Aurutamine — kiipsetamine aurutusfunktsiooniga

20 2B ) C & psm) O ) &)

Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

XDEDEDEDTL)

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

YOE.) T ) © )smr )

Kuidas edasi liikata: kiipsetamise algus- ja Iopuaeg

DX

Kuidas tiihistada: taimeri seadistus

DY,

Kuidas kasutada: Toidusensor

) © pEB) C )2 ) T po)
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17. JAATMEKAITLUS

A
Sumboliga T tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p66rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été pensé
pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir d'excellents
résultats a chaque utilisation.

Bienvenue chez Electrolux

Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.electrolux.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des pieces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement

les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
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dans un lieu sUr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec 'appareil et
les appareils mobiles avec My Electrolux Kitchen.

- Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux
éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- N'utilisez pas l'appareil avant de l'avoir installé dans la
structure encastrée.

. Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- Si le cable d'alimentation est endommageé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance agréé
ou un technicien qualifié afin d'éviter tout danger lié¢ a
I'électricité.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
et débranché avant de remplacer I'éclairage afin d'éviter tout
risque de choc électrique.
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AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a
ne pas toucher les éléments chauffants.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou
enfourner des accessoires ou des plats allant au four.
Utilisez uniquement la sonde a viande recommandée pour
cet appareil.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord sur I'avant de
ceux-ci, puis sur l'arriere, pour les écarter des parois
extérieures. Réinstallez les supports de grille en répétant
cette procédure dans l'ordre inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer sa
surface, ce qui peut briser le verre.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé uniquement par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un appareil endommagé.
Suivez scrupuleusement les instructions d'installation fournies avec l'appareil.

Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures fermées.

Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.

Installez I'appareil dans un lieu sir et adapté répondant aux exigences d'installation.
Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils et éléments.
Avant de monter I'appareil, vérifiez si la porte du four s’ouvre sans retenue.

L’appareil est équipé d’'un systeme de refroidissement électrique. Il doit étre utilisé avec
I'alimentation électrique.

Hauteur minimale du meuble (Hauteur minimale 578 (600) (mm)
du meuble sous le plan de travail)

Largeur du meuble 560 (mm)

Profondeur du meuble 550 (550) (mm)
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Hauteur de I'avant de I'appareil 594 (mm)
Hauteur de I'arriere de I'appareil 576 (mm)
Largeur de I'avant de I'appareil 595 (mm)
Largeur de I'arriere de I'appareil 559 (mm)
Profondeur de I'appareil 567 (mm)
Profondeur d’encastrement de I'appareil 546 (mm)
Profondeur avec porte ouverte 1027 (mm)
Dimensions minimales de I'ouverture de ventila- 560 x 20 (mm)
tion. Ouverture placée sur la partie inférieure de la

face arriere

Longueur du céble d’alimentation secteur. Le ca- 1500 (mm)
ble est placé dans le coin droit de la face arriére

Vis de montage 4 x 25 (mm)

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Tous les raccordements électriques doivent étre effectués par un électricien qualifié.

» L’appareil doit étre relié a la terre.

» Assurez-vous que les parameétres figurant sur la plaque signalétique correspondent aux
données électriques nominale de I'alimentation secteur.

+ Utilisez toujours une prise de courant de sécurité correctement installée.

» N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni le cable d'alimentation. Le remplacement
du cable d’alimentation de I'appareil doit étre effectué par notre service aprés-vente agréé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation entrer en contact ou s'approcher de la porte de
I'appareil ou de la niche d'encastrement sous I'appareil, particulierement lorsqu'il est en
marche ou que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniere qu'elle ne puisse pas étre enlevée sans oultils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise secteur est accessible apres l'installation.

+ Sila prise secteur est détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la fiche de la
prise secteur.
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N'utilisez que des systémes d'isolation appropriés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit comporter un dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les pdles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm minimum.

Cet appareil est fourni avec une fiche électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures, d'électrocution ou d'explosion.

Cet appareil est exclusivement a usage domestique (en intérieur).

Ne modifiez pas les spécifications de cet appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte de I'appareil lorsque celui-ci fonctionne. De I'air
chaud peut se dégager.

N'utilisez pas I'appareil avec des mains mouillées ou en contact avec de I'eau.

N'exercez pas de pression sur la porte ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de travail ou comme espace de rangement.

Ouvrez la porte de I'appareil avec précaution. L'utilisation d'ingrédients avec de I'alcool peut
provoquer un mélange d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des flammes nues entrer en contact avec l'appareil lorsque
vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a
I'intérieur, a proximité ou au-dessus de I'appareil.

Ne communiquez pas votre mot de passe wifi.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou d'autres objets directement dans le fond de
I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles d'aluminium directement sur le fond de la cavité de
I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de nourriture humides dans I'appareil aprés avoir terminé

la cuisson.

Installez ou retirez les accessoires avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier inoxydable est sans effet sur les performances de

I'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux moelleux. Les jus de fruits provoquent des taches

qui peuvent étre permanentes.

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire. Il ne doit pas étre utilisé a

d’autres fins, par exemple pour chauffer une piece.

Cuisinez toujours avec la porte du four fermée.
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CONSIGNES DE SECURITE

+ Sil'appareil est installé derriére la paroi d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que la
porte ne soit jamais fermée lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et I'humidité peuvent
s’accumuler derriere la porte fermée du meuble et provoquer d’'importants dégats sur
I'appareil, votre logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble tant que I'appareil n’a
pas refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de dommages matériels sur I'appareil.

» Avant toute opération d'entretien, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

» Vérifiez que I'appareil est froid. Les panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la porte si elles sont endommagées. Contactez le
service aprés-vente agréé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la porte de I'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de maintenir le revétement en bon état.

» Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux humide. Utilisez uniquement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

+ Sivous utilisez un spray pour four, suivez les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Cuisson a la vapeur

AVERTISSEMENT!
Risque de brilures et de dommages matériels a I'appareil.

» La vapeur qui s'échappe peut provoquer des brilures :
— Soyez prudent lors de l'ouverture de la porte de I'appareil lorsque cette fonction est
activée. De la vapeur peut s'échapper.

— Soyez prudent en ouvrant la porte de I'appareil aprés une cuisson a la vapeur.

2.6 Eclairage intérieur

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

+ Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de ce produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que la température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des informations sur le statut opérationnel de I'appareil. Elles ne
sont pas destinées a étre utilisées dans d'autres applications et ne conviennent pas a
I'éclairage des pieces d’un logement.

+ Utilisez uniquement des ampoules ayant les mémes spécifications.

2.7 Maintenance

» Pour réparer I'appareil, contactez un service aprés-vente agréé.
» Utilisez exclusivement des piéces d'origine.
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

2.8 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
» Coupez le cable d'alimentation au ras de I'appareil et mettez-le au rebut.

» Retirez le dispositif de verrouillage du hublot pour empécher les enfants et les animaux de
s'enfermer dans l'appareil.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

0N & B

Bandeau de commande

H Affichage

Bac a eau

3 Prise pour la sonde a viande
B Résistance

A Eclairage

Chaleur tournante

B Sortie du tuyau de détartrage
Bl Support de grille, amovible
] Niveaux de la grille
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COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

3.2 Accessoires

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,
les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer
la graisse.

Sonde de cuisson
Pour mesurer la température a l'intérieur des
aliments.

Rails télescopiques
Pour insérer et retirer les plateaux et grilles
métalliques plus facilement.

A I'étuvée

Un récipient non-perforé et un autre perforé.

Le kit vapeur évacue I'eau de condensation des
aliments au cours de la cuisson a la vapeur.
Utilisez-le pour préparer des légumes, du poisson
ou des escalopes de poulet. Le kit n'est pas
adapté aux aliments devant cuire dans l'eau, tels
que le riz, la polenta ou les pates.
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COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

4. COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

4.1 Bandeau de commande

H))

1
HHA

LT

n Activez / Désacti- Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre le four.
vez
ﬂ Menu Indique les fonctions du four.
Mes programmes Indique les réglages favoris.
B | Affichage Affiche les réglages actuels du four.
a8 Curseur de I'éclai- Pour allumer et éteindre I'éclairage.
rage

N\

¥

Appuyez sur la touche

«ﬂ? -

Déplacez

{@’ﬁs

Maintenez la touche

Appuyez sur la surface du
bout du doigt.

Faites glisser le bout de votre
doigt sur la surface.

Appuyez sur la surface pen-
dant 3 secondes.

4.2 Affichage
= 12:30 Aprés avoir allumé I'appareil, I'écran principal
° ’ s’affiche avec le mode de cuisson et la tempé-
o rature par défaut.
150°C
O START
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COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

= Si vous n’utilisez pas le four dans les 2 minutes
° qui suivent, I'affichage se met en veille.
O
= 12:30 Lorsque vous cuisinez, I'affichage indique les
* fonctions définies et d’autres options disponi-
‘:] fl 5 O (¢} C bles.
[ TImin e STOP
A B L’affichage avec le nombre maximal de fonc-
| | tions réglées.
=z 1230 A. Wi-Fi:
B. Heure actuelle
A085°C 150°C C. DEMARRER/ARRETER
D. Température
® 15min @ START E. Modes de cuisson
| i | | | F. Minuteur
G F E D C G. Sonde de cuisson (uniquement sur cer-

tains modeles)

Voyants de I’affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

oK < S »

Pour remon-
) P , ) Pour annuler la . . .
Pour confirmer la sélection/le ter d’un ni- - Pour activer et désactiver
. derniére ac- :
réglage. veau dans le tion les options.
menu.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée est écoulée, le
signal sonore retentit.

Q STOP z
La foncti t active La fonction est activée. Le son alarme est désacti-
a fonction est activee. La cuisson s’arréte automatique- Ve,
ment.

Indicateurs du minuteur
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

S Q

Pour régler la fonction : Démarrage retarde. Pour annuler le réglage.

Wi-Fi : indicateur - le four peut étre connecté au Wi-Fi.

)
T

La connexion Wi-Fi : est activée.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/N AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

[;

Etape 1

e

Z2s

Etape 3

Etape 2

Nettoyez le four et les acces-

Retirez du four les accessoi-
res et les supports de grille
amovibles.

soires avec un chiffon doux,
de I'eau tiéde et un détergent
doux.

Placez les accessoires et les
supports de grille amovibles
dans le four.

5.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiére connexion.
Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Dureté de

I'eau, Heure actuelle.

5.3 Connexion Wi-Fi

Pour connecter le four, vous avez besoin :
* Un réseau sans fil avec connexion Internet.

» d'un appareil mobile connecté a votre réseau sans fil.

Etape 1 Téléchargez I'application mobile My Electrolux Kitchen et suivez les instructions pour
les étapes suivantes.

Etape 2 | Allumez le four.

Etape 3 Appuyez sur : ——. Sélectionnez : Configurations / Connections.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Etape 4 z - faites glisser ou appuyez pour allumer : Wi-Fi :.

Etape 5 | Le module sans fil du four démarre dans les 90 s.

Prenez un raccourci !

XDEDEDED,

Fréquence WLAN 2,4 Ghz 5 GHz WLAN

2400 - 2 483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

Protocoles IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Puissance max. EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Module Wi-Fi NIU5-50

Fréquence Bluetooth 2400 -2 483,5 Mhz

Protocoles LE : DSSS

Puissance max. EIRP <4 dBm (2.5 mW)

Etats membres de I'UE couverts par les dispositions de la directive 2014/53/UE : Belgique,
Bulgarie, République tcheque, Danemark, Allemagne, Estonie, Irlande, Gréce, Espagne,
France, Croatie, ltalie, Chypre, Lettonie, Lituanie, Luxembourg, Hongrie, Malte, Pays-Bas,
Autriche, Pologne, Portugal, Roumanie, Slovénie, Slovaquie, Finlande, Suéde, Norvége,
Suisse, Royaume-Uni, Turquie.

5.4 Licences du logiciel

Le logiciel de ce produit contient des composants basés sur un logiciel libre et ouvert. Electrolux
reconnait pleinement les contributions du logiciel ouvert et des communautés robotiques au projet
de développement.

Pour accéder au code source de ces composants logiciels libres et ouverts dont les conditions de
licence doivent étre publiées, et pour consulter leurs informations complétes sur le copyright et les
conditions de licence applicables, rendez-vous sur : http ://electrolux.opensoftwarerepository.com
(dossier NIU5).
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

5.5 Préchauffage initial

Etape 1 Retirez les supports de grille amovibles et tous les accessoires du four.

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiére fois.

Etape 2 Réglez la température maximale pour la fonction : E]
Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.
Etape 3 Réglez la température maximale pour la fonction : @)

Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous
que la piéce est ventilée.

5.6 Comment régler : Dureté de I'eau

Lorsque vous branchez le four a une prise secteur, vous devez sélectionner le degré de dureté
de l'eau.
Utilisez le papier réactif fourni avec I'ensemble vapeur.

& %

el

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
Mettez le papier ré- Secouez le papier ré- | Aprés 1 minute, véri- Définissez le degré de
actif dans I'eau pen- actif pour éliminer fiez la dureté de I'eau | dureté de I'eau : Menu /
dant environ 1 se- I'excédent d'eau. dans le tableau ci- Configurations / Confi-
conde. Ne mettez dessous. guration / Dureté de
pas le papier réactif I'eau.

sous I'eau courante.

@ Les couleurs du papier réactif continuent de changer. Ne vérifiez pas la dureté de I'eau plus de
1 minute aprés le test.

Vous pouvez changer le niveau de dureté de I'eau dans le menu : Configurations / Configuration /
Dureté de l'eau.

Le tableau indique la plage de dureté de I'eau (dH) avec le niveau correspondant de dép6t
calcaire et la classification de I'eau. Réglez le niveau de dureté de I'eau en fonction du tableau.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

Dureté de I'eau Papier réac- Dépot calcai- Dépot calcai- Classifica-
tif re (mmol/l) re (mg/l) tion de I'eau
Niveau dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 douce
2 8-14 m 1,4-25 51-100 modérément
dure
3 15-21 E 2,6-38 101 - 150 dure
4 222 m 239 2151 trés dure

Si le niveau de dureté de I'eau du robinet est de 4, remplissez le bac a eau avec de I'eau plate

en bouteille.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

6.1 Comment régler : Modes de cuisson

Appuyez sur START .
Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pen-
dant la cuisson.

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.

Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK | '¢cran affiche : températu-
re.

Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.

Etape 5

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6

Eteignez le four.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

Prenez un raccourci !

> © YOE.) T ) sty

6.2 Comment régler Steamify - Mode de cuisson Vapeur

Etape 1 Allumez le four.

menu.

Sélectionnez et appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-

Etape 2

Appuyez sur . Réglez le mode de cuisson vapeur.

Etape 3

Appuyez sur : OK| Les réglages de la température s'affichent.

Etape 4 | Réglez la température. Le type de mode de cuisson & la vapeur dépend de la tempé-

rature réglée.

Cuisson 100 % vapeur
50-100 °C

Pour la cuisson a la vapeur de légumes, céréales, le-
gumineuses, fruits de mer, terrines et desserts.

Vapeur pour braiser et mijoter
105- 130 °C

Pour la cuisson de la viande ou du poisson mijotés et
braisés, du pain et de la volaille, ainsi que des chee-
secakes et des rago(ts.

Vapeur pour brunir légérement
135-150 °C

Pour la viande, les ragodts, les légumes farcis, le
poisson et les gratins. Grace a sa combinaison de
vapeur et de chaleur, la viande conserve une texture
tendre et juteuse, ainsi qu'une surface croustillante.
Si vous réglez le minuteur, la fonction gril s'active au-
tomatiquement pendant les derniéres minutes de
cuisson pour gratiner légérement le plat.

Vapeur pour rétir et patisser
155-230 °C

Pour les plats rétis et cuits au four, les viandes, pois-
sons, volailles, patisseries feuilletées, tartes, muffins,
gratins, légumes et gateaux.

Si vous réglez le minuteur et placez les aliments sur
le premier niveau, le mode de cuisson Sole s'active
automatiquement pendant les derniéres minutes de
cuisson pour rendre le dessous croustillant.

Etape 5 Appuyez sur OK.

Etape 6 | Appuyez sur le couvercle du bac & eau pour I'ouvrir.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

Etape 7 | Remplissez le bac & eau d'eau froide jusqu'au niveau maximal (environ 950 ml) jus-
qu'a ce que le signal sonore retentisse ou que le message s'affiche. L'alimentation en
eau est suffisante pour environ 50 min. Ne remplissez pas le bac a eau au-dela de sa
capacité maximale. Il existe un risque de fuite d'eau, de débordement et de dégats
des meubles.

AVERTISSEMENT!

Utilisez uniquement de I'eau froide du robinet. N'utilisez pas d'eau fil-
trée (déminéralisée) ou distillée. N'utilisez pas d'autres liquides. Ne
versez pas de liquides inflammables ni d'alcool dans le bac a eau.

Etape 8 | Replacez le bac a eau dans sa position initiale.

Etape 9 Appuyez sur START .

De la vapeur apparait apres environ 2 minutes. Une fois la température définie attein-
te, un signal sonore retentit.

Etape Quand le bac a eau est presque vide, le signal sonore retentit. Remplissez le bac a

10 eau.

Etape Eteignez le four.

11

Etape Videz le bac a eau a la fin de la cuisson.

12 Reportez-vous au chapitre « Entretien et nettoyage », Vidange du réservoir.

Etape L'eau résiduelle peut se condenser dans la cavité. Apres la cuisson, ouvrez prudem-

13 ment la porte du four. Lorsque le four a refroidi, séchez la cavité a I'aide d'un chiffon

doux.

Prenez un raccourci !

2028 ) C )& psm) O ) &)

6.3 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :

» Poids automatique

+ Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :

+ Saignant ou Moins

+ A point

* Bien cuit ou Plus
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UTILISATION QUOTIDIENNE

Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2

Appuyez sur —.

Etape 3

L} . . L
Appuyez sur /f Saisissez : Cuisson assistée.

Etape 4 Choisissez un plat ou un type d’aliment.

Etape 5

Appuyez sur START |

Prenez un raccourci !

XDEDED XD LY

6.4 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson

Application

v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
v Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul
°()" niveau. Pour gratiner et faire dorer.
Turbo gril

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
ments. Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffa-
ge Haut/ Bas.

v

*

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quar-
tiers et nems.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

Mode de cuisson

Application

Chauffage Haut/
Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

2

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un
dessous croustillant.

Chauffage infé-
rieur

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson

Application

=l

Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).

Stérilisation
Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tran-
S S S ches.
Déshydratation
- - Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.
ru

Chauffe-plats

XY

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et légumes). Le temps de décongéla-
tion dépend de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

§§§
sy
Gratiner

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre.
Pour gratiner et faire dorer.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

Mode de cuisson

Application

¢°C Pour préparer des rotis tendres et juteux.
Cuisson basse
température
| Pour maintenir les aliments au chaud.

Maintien au chaud

N

o

Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuis-
son. Lorsque vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de la
cavité peut différer de la température sélectionnée. La chaleur résiduelle

Chaleur Tournante e . . . - -
. est utilisée. La puissance peut étre réduite. Pour plus d’informations, con-
Humide - . o .
sultez la partie sur les remarques du chapitre « Utilisation quotidienne ».
Chaleur Tournante Humide.
FONCTIONS VAPEUR

Mode de cuisson

Application

Utilisez la cuisson 100 % vapeur pour cuire a la vapeur, mijoter, rendre |é-
gérement croustillant, cuire et rotir.

Réhydratation va-
peur

Faire réchauffer des aliments a la vapeur évite que la surface ne se des-
seche. La chaleur est diffusée de fagon douce et homogéne, ce qui per-
met de conserver les saveurs et ardbmes des aliments comme s'ils ve-
naient d’étre préparés. Vous pouvez utiliser cette fonction pour réchauffer
directement des aliments sur une assiette. Vous pouvez réchauffer plu-
sieurs assiettes en méme temps sur différents niveaux de grille.

%

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et
obtenir un excellent résultat professionnel en matiére de croustillant, de
couleur et de brillance de la croite.

i)

=

Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de
sécher et lui permet de garder toute son élasticité.

G

FULL
Vapeur Intense

Pour cuire des Iégumes a la vapeur, des garnitures, du poisson
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FONCTIONS DE L'HORLOGE

Mode de cuisson Application
(n) Cette fonction est idéale pour cuire des plats délicats tels que des cre-
\I/ mes, des flans, des terrines et du poisson.

HIGH
Humidité Elevée

o Cette fonction convient pour la viande, la volaille, les plats au four et les
Lg‘lN ragodts. Grace a sa combinaison de vapeur et de chaleur, la viande con-

e s serve une texture tendre et juteuse, ainsi qu’une surface croustillante.
Humidité Faible ! q

6.5 Remarques sur : Chaleur Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign selon les normes EU 65/2014 et UE 66/2014. Tests conformément a la
norme EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la plus grande efficacité énergétique possible.
Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s'éteint automatiquement au bout de

30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson, reportez-vous au chapitre « Conseils », Chaleur
Tournante Humide. Pour obtenir des recommandations générales sur I'¢conomie d'énergie,
reportez-vous au chapitre « Efficacité énergétique », « Economie d'énergie ».

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horlo- Application

ge

Heure de cuisson Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.

Fin de I'action Pour programmer I'action a la fin du décompte du minuteur.

Démarrage retardé Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

Prolongation de la du- Pour prolonger le temps de cuisson.

rée

Rappel Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonc-
tion n’a aucun effet sur le fonctionnement du four.

Compteur Surveille la durée de fonctionnement de la fonction. Compteur - vous
pouvez I'activer et la désactiver.
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FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1

Appuyez sur : Heure actuelle.

Etape 2

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Prenez un raccourci !

YOE.) T » © ) s )

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® ® @

Etape 5 | Appuyez sur Fin de I'action.

Etape 6 | Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7

Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.
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CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.

Etape 2 | Apouyez sur .

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® @ @

Etape 5 | Appuyez sur Démarrage retardé.

Etape 6 Choisissez la valeur.

Etape 7 Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits,
vous pouvez prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuis-
son.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 | Appuyez sur: O.

Etape 2 | Réglez la valeur du minuteur.

Etape 3 | Appuyez sur : OK.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

8. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

8.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte plus de sécurité. Les indentations sont également
des dispositifs anti-bascule. Le rebord élevé de la grille empéche les ustensiles de cuisine de
glisser.
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Grille métallique:
Poussez la grille entre les barres de guida-
ge des supports de grille.

Plateau de cuisson /Plat a rétir:
Poussez le plateau entre les rails du sup-
port de grille.

Grille métallique, Plateau de cuisson /

Plat a rétir:

Poussez le plateau entre les rails du sup- &

port de grille et glissez la grille métallique AN

entre les rails se trouvant juste au-dessus.

\\\Y/////////////////W
X\«%’/

8.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a l'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser avec
tous les modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

C M

Température du four : 120 °C minimum. La température au coeur.
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Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre
a température ambiante.

Ne l'utilisez pas pour des
plats liquides.

Pendant la cuisson, I'aliment doit
rester dans le plat.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.

Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2 | Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.

Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson

Ragoiit

Insérez la pointe de la Sonde de cuisson au
centre de la viande ou du poisson, dans la
partie la plus épaisse si possible. Assurez-
vous qu'au moins les 3/4 de la Sonde de
cuisson se trouve a l'intérieur du plat.

Introduisez la pointe de la Sonde de cuisson
exactement au centre du rago(t. La Sonde de
cuisson doit étre stabilisée en un seul endroit
pendant la cuisson. Pour y parvenir, utilisez un

ingrédient solide. Utilisez le bord du plat de cuis-
son pour soutenir la poignée en silicone de la

Sonde de cuisson. La pointe de la Sonde de
cuisson ne doit pas toucher le fond du plat de

cuisson.

Etape 4 | Branchez la Sonde de cuisson dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

/'? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.
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Etape 6 ® ® ® _5ppuyez pour définir option préférée :
« Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température au coeur, le signal so-
nore retentit.
« Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température au coeur, le
signal sonore retentit et le four s'arréte.
Etape 7 Sélectionnez I'option et appuyez a plusieurs reprises sur : OK pour accéder a I'écran
principal.
Etape 8 Appuyez sur START .
Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous
pouvez choisir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment
est bien cuit.
Etape 9 Retirez la fiche de la Sonde de cuisson de la prise et retirez le plat du four.

AVERTISSEMENT!
Attention au risque de brdlure car la Sonde de cuisson devient chau-
de. Faites attention en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

Prenez un raccourci !

) © pEB-) C ) 1) T pom)

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment sauvegarder : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages

favoris.
Etape 1 | Allumez le four.
Etape 2 | Sélectionnez le réglage préféré.
Etape 3 Appuyez sur : E Sélectionnez : Mes programmes.
Etape 4 | Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.
Etape 5 | Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez sur la

touche OK,
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k') - appuyez pour réinitialiser le réglage.
- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2 | Sélectionnez un mode de cuisson.

- >>
Etape 3 * H - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, le four s'éteint au bout d'un certain temps si un mode de cuisson
est en cours et vous ne modifiez aucun réglage.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec les fonctions : Eclairage four, Sonde de cuisson,
Fin de cuisson, Cuisson basse température.

9.4 Ventilateur de refroidissement

Lorsque le four fonctionne, le ventilateur de refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces du four. Si vous éteignez le four, le ventilateur de
refroidissement continue a fonctionner jusqu'a ce que le four refroidisse.
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10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre
indicatif. lls varient en fonction des recettes ainsi que de la qualité et de la quantité des ingré-
dients utilisés.

Votre four peut cuire les aliments d'une maniere complétement différente de celle de votre ancien
four. Les tableaux ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et
les positions de grilles recommandés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui
s'en rapproche.

Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Inter-
net. Pour trouver les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (PNC) sur la plaque signalétique
qui se trouve sur le cadre avant de la cavité du four.

10.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les suggestions indiquées dans le tableau ci-dessous.

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Petits pains su- Plateau de cuisson ou 180 2 25-35
crés, (16 pieces) | plat a rotir
Gateau Roulé Plateau de cuisson ou 180 2 15-25

plat a rotir
Poisson entier, Plateau de cuisson ou 180 3 15-25
0.2 kg plat a rétir
Cookies, Plateau de cuisson ou 180 2 20 -30
(16 pieces) plat a rétir
Meringues, Plateau de cuisson ou 160 2 25-35
(24 piéces) plat a rétir
Muffins, (12 pieé- | Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
ces) plat a rétir
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¥ = B = O
\ uru

(°C) (min)
Petite patisserie Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
salée, (20 pie- plat a rétir
ces)
Biscuits a pate Plateau de cuisson ou 140 2 15-25
sablée, (20 pie- plat a rétir
ces)
Tartelettes, Plateau de cuisson ou 180 2 15-25
(8 pieces) plat a rétir

10.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure

absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

 ~

. . Ramequins
Plaque a pizza Plat de cuisson Moule pour fond de
tarte
P Céramique P
Sombre, non réfléchis- Sombre, non réfléchissant 8 cm de dia- Sombre, non réfléchis-
sant Diameétre de 26 cm métre, 5 cm de sant
Diamétre de 28 cm he;uteur Diamétre de 28 cm

10.4 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests

Informations pour les instituts de test
Tests conformes aux normes : EN 60350, IEC 60350.
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@CUISSON SUR UN SEUL NIVEAU. Cuisson dans des moules

L} = «
\ ]
(°C) (min)

Génoise allégée Chaleur tournante 140 - 150 35-50 2
Génoise allégée Chauffage Haut/ Bas | 160 35-50 2
Tarte aux pommes, Chaleur tournante 160 60 - 90 2

2 moules @20 cm

Tarte aux pommes, Chauffage Haut/ Bas | 180 70-90 1

2 moules @20 cm

@CUISSON SUR UN SEUL NIVEAU. Biscuits/Gateaux secs

Utilisez le troisiéme niveau de la grille.

XX | [

= O
(°C) (min)

Sablé / Tresses feuilletées Chaleur tournante 140 25-40
Sablé / Tresses feuilletées, Chauffage Haut/ Bas 160 20-30
préchauffer le four a vide
Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante 150 20-35
teau, préchauffer le four a
vide
Petits gateaux, 20 par pla- Chauffage Haut/ Bas 170 20-30
teau, préchauffer le four a
vide
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@CUISSON SUR PLUSIEURS NIVEAUX. Biscuits/Gateaux secs

Q = <
\ )
(°C) (min)
Sablé / Tresses feuille- Chaleur tournante 140 25-45 1/4
tées
Petits gateaux, 20 par Chaleur tournante 150 23-40 1/4
plateau, préchauffer le
four a vide
Génoise allégée Chaleur tournante 160 35-50 1/4

@GRIL

=

Préchauffez toujours le four a vide pendant 5 minutes.

H))
Réglez le gril a la température maximale.

LY — «
\ ()
(min)
Pain grillé Gril 1-3 5
Steak de beoeuf, tourner a mi- Gril 24 - 30 4
cuisson

Informations pour les instituts de test

Tests de la fonction : Vapeur

Intense.

Tests conformément a la norme IEC 60350.
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Réglez la température sur 100 °C.

¥ @ | O @
X "
Bac (Gastro- | (kg) (min)
norm)
Brocolis, pré- 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Placez le pla-
chauffer le ré teau de cuis-
four a vide son sur le pre-
mier gradin.
Brocolis, pré- 1 x 2/3 perfo- max. 3 10 - 11 Placez le pla-
chauffer le ré teau de cuis-
four a vide son sur le pre-
mier gradin.
Petits pois, 2 x 2/3 perfo- 2x1,5 2et4 Jusqu'a Placez le pla-
surgelés ré ce que la teau de cuis-
tempéra- son sur le pre-
ture du mier gradin.
point le
plus froid
atteigne
85 °C.

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

11.1 Remarques concernant I'entretien

<

Agents net-
toyants

Nettoyez la fagade du four avec un chiffon doux, de I'eau tiéde et un détergent
doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.
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[
X

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-
tres résidus peut provoquer un incendie.

i

Ne conservez pas les aliments dans le four pendant plus de 20 minutes. Sécher

Utilisation la cavité avec un chiffon doux aprés chaque utilisation.
quotidienne
Apres chaque utilisation, lavez tous les accessoires et séchez-les. Utilisez un
e , chiffon doux avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les acces-

W soires au lave-vaisselle.

Accessoires

Ne nettoyez pas les accessoires antiadhésifs avec un produit nettoyant abrasif
ou des objets tranchants.

11.2 Comment enlever : Supports de grille
Retirez les supports de grille pour nettoyer le four.

Etape 1 | Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.

Etape 2 | Tirez avec précaution les sup-
ports de grille vers le haut et
sortez-les de la prise avant.

Etape 3 | Ecartez 'avant du support de
grille de la paroi latérale.

Etape 4 | Sortez les supports de la prise

arriere.

Réinstallez les supports de grille en répétant cette procédure dans I'ordre inverse.

11.3 Utilisation : Nettoyage vapeur

Avant de commencer :

Eteignez le four et atten-
dez qu'il soit froid.

Retirez tous les accessoires et
les supports de grille amovibles.

Nettoyez le fond de la cavité et

la vitre interne de la porte avec

un chiffon doux, de I'eau tiede
et un détergent doux.

Etape 1 Remplissez le bac a eau au niveau maximal jusqu’a ce qu'un signal sonore retentisse
ou qu'un message s'affiche.
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Etape 2 Sélectionnez : Menu / Nettoyage.

Fonction Description Durée
Nettoyage vapeur Nettoyage léger 30 minutes
Nettoyage Vapeur Plus Nettoyage normal 75 minutes
Vaporisez la cavité avec un déter-
gent.
Etape 3

Appuyez sur START . Suivez les instructions a I'écran.
Le signal sonore retentit a la fin du nettoyage.

Etape 4 | Appuyez sur un symbole quelconque pour éteindre le signal.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four.

Lorsque le four a refroidi, séchez la
cavité a |'aide d'un chiffon doux.

Laissez la porte du four ou-
verte et attendez que la cavi-
té soit seche.

11.4 Nettoyage conseillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est nécessaire.

Utilisez la fonction : Nettoyage Vapeur Plus.

11.5 Comment utiliser : Détartrage

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez
qu’il soit froid.

Retirez les accessoires.

Vérifiez que le bac a eau est vi-
de.

Durée de la premiére partie : environ 100 minutes

Etape 1 Placez le plat a rotir sur le premier niveau.
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Etape 2 | Versez 250 ml d'agent détartrant dans le bac & eau.

Etape 3 | Remplissez le bac & eau d'eau jusqu'a atteindre le niveau maximal, qu'un signal sono-
re retentisse ou qu'un message s'affiche.

Etape 4 | Sélectionnez : Menu / . Nettoyage

Etape 5 | Activez la fonction et suivez les instructions & I'affichage.
La premiére partie du détartrage commence.

Etape 6 | Une fois la premiére partie terminée, videz le plat & rotir et réinstallez-le sur le premier
niveau.

Durée de la deuxiéme partie : environ 35 minutes

Etape 7 Remplissez le bac a eau d'eau jusqu'a atteindre le niveau maximal, qu'un signal sono-
re retentisse ou qu'un message s'affiche.

Etape 8 | Une fois la fonction terminée, retirez le plat & rétir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

Une fois le détartrage terminé :

Eteignez le four. Lorsque le four a refroidi, sé- Laissez la porte du four ouver-
chez la cavité a l'aide d'un te et attendez que la cavité
chiffon doux. soit séche.

@ Si des résidus de calcaire restent dans le four apres le détartrage, I'affichage vous invite a ré-
péter la procédure.

11.6 Rappel de détartrage

Deux rappels vous invitent a détartrer le four. Vous ne pouvez pas désactiver le rappel du

détartrage.
Type Description
Premier rappel Vous recommande de détartrer le four.
Deuxieme rappel Vous oblige a détartrer le four. Si vous ne détartrez pas le four quand le
rappel fort est allumé, les fonctions vapeur sont désactivées.
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11.7 Comment utiliser : Ringage

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il soit froid. Retirez les accessoires.

Etape 1 Placez le plat a rétir sur le premier niveau.

Etape 2 | Remplissez le bac & eau avec de I'eau au niveau maximal jusqu’a ce qu'un signal so-
nore retentisse ou qu'un message s'affiche.

Etape 3 | Sélectionnez : Menu / . Nettoyage Ringage.
Durée : environ 30 minutes

Etape 4 | Activez la fonction et suivez les instructions & I'affichage.

Etape 5 | Une fois la fonction terminée, retirez le plat & rétir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

11.8 Rappel de séchage

Aprés un mode de cuisson vapeur, I'écran indique de sécher le four.
Appuyez sur OUI pour sécher le four.

11.9 Comment utiliser : Séchage

Utilisez cette fonction aprés un mode de cuisson vapeur ou un nettoyage vapeur pour sécher la
cavité.

Etape 1 Assurez-vous que le four est froid.

Etape 2 | Retirez tous les accessoires.

Etape 3 | Sélectionnez le menu : Nettoyage / Séchage.

Etape 4 | Suivez les instructions s'affichant.

11.10 Comment utiliser : Vidange du réservoir

Utilisez cette fonction aprés une cuisson avec un mode de cuisson vapeur pour retirer 'eau
résiduelle du bac a eau.

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il soit froid. Retirez les accessoires.

235/700




ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Etape 1 Placez le plat a rétir sur le premier niveau.

Etape 2 | Sélectionnez : Menu / . Nettoyage Vidange du réservoir
Durée : 6 min

Etape 3 | Activez la fonction et suivez les instructions & I'écran.

Etape 4 | Une fois la fonction terminée, retirez le plat a rotir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

11.11 Comment démonter et installer : Porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les panneaux de verre intérieurs pour les nettoyer. Le
nombre de vitres différe selon les modéles.

A AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

A ATTENTION!
Manipulez soigneusement la vitre, en particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

Etape 1 Ouvrez entierement la porte. —

Etape 2 | Soulevez et appuyez sur les
leviers de blocage (A) sur les
deux charnieres de la porte.

Etape 3 | Fermez la porte du four & la
premiére position (a un angle
d'environ 45°). Tenez la porte
en plagant vos mains de cha-
que coté et soulevez-la en la
tirant en biais vers le haut.
Posez la porte, face extérieu-
re vers le bas, sur un linge
doux posé sur une surface
stable.
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Etape 4

Tenez la garniture de porte
(B) sur le bord supérieur de la
porte des deux cbtés et pous-
sez vers l'intérieur pour libérer
le joint du clip.

Etape 5

Retirez le cache de la porte
en le tirant vers l'avant.

Etape 6

Saisissez les panneaux de
verre de la porte par leur bord
supérieur un par un et déga-
gez-les du guide.

Etape 7

Nettoyez la vitre a I'eau sa-
vonneuse. Essuyez soigneu-
sement la vitre. Ne passez
pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Etape 8

Aprés le nettoyage, effectuez
les étapes ci-dessus dans le
sens inverse.

Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la por-

te.

Assurez-vous que les panneaux en verre sont insérés dans la bonne position, car la
surface de la porte pourrait surchauffer.

11.12 Comment remplacer : Eclairage

AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution.

L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Eteignez le four. Attendez que
le four ait refroidi.

Débranchez le four de I'ali-
mentation secteur.

Placez un chiffon au fond de
la cavité.
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Lampe supérieure

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour

le retirer. r®7r,

I\ k{f
\\ Z : : = /

Etape 2 | Enlevez 'anneau en métal et nettoyez le diffuseur en verre.
Etape 3 | Remplacez I'éclairage par une ampoule adaptée résistant & une température de

300 °C.
Etape 4 Fixez I'anneau en métal sur le diffuseur en verre et installez-le.

Ampoule latérale

Etape 1 Sortez le support de grille gauche pour accéder a I'éclairage.

Etape 2 | Utilisez un tournevis Torx 20 pour démonter le diffuseur.

Etape 3 | Enlevez et nettoyez le cadre en métal et le joint.

Etape 4 | Remplacez I'ampoule par une ampoule adéquate résistant & une température de
300 °C.

Etape 5 Remettez en place le cadre métallique et le joint. Serrez les vis.

Etape 6 | Replacez le support de grille gauche.

12. DEPANNAGE

/N AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.
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12.1 Que faire si...

.
ﬁ Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

v

= Solution

Le four n’est pas branché a une source d’ali-
mentation électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que le four est correctement branché a
une source d’alimentation électrique.

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, consultez le chapitre « Fonc-
tions de I'horloge » pour avoir tous les détails,
Comment régler : Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de
I'anomalie. Si le probleme se reproduit, faites
appel a un électricien qualifie.

La Sécurité enfants du four est activée.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu :
Options.

Y
Composants

@ Description

1"

= Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez I'ampoule, pour avoir des détails
consultez le chapitre « Entretien et nettoya-
ge », Comment remplacer : Eclairage.

Une coupure de courant arréte toujours la procédure de nettoyage. Répétez le nettoyage s'il

est interrompu par une coupure de courant.
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OE Problémes de signal Wi-Fi

@ Cause probable

1'%

Solution

Probleme avec le signal du réseau Wi-Fi.

Vérifiez votre réseau Wi-Fi et votre routeur.
Redémarrez le routeur.

Nouveau routeur installé ou configuration du
routeur modifiée.

Pour reconfigurer le four et I'appareil mobile,
reportez-vous au chapitre « Avant la premiere
utilisation », Connexion sans fil.

La puissance du signal du réseau sans fil est
faible.

Placez le routeur le plus pres possible du four.

Le signal sans fil est perturbé par un appareil a
micro-ondes qui se trouve prés du four.

Mettez a I'arrét I'appareil a micro-ondes.

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des probléemes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

'

Solution

F111 - La Sonde de cuisson n'est pas correc-
tement insérée dans la prise.

Enfoncez complétement la Sonde de cuisson
dans la prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage
ne fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F601 - probléme au niveau du signal Wi-Fi :.

Vérifiez votre connexion réseau. Reportez-vous
au chapitre « Avant la premiére utilisation »,
Connexion sans fil.

F604 - la premiére connexion au Wi-Fi : a
échoué.

Eteignez le four, rallumez-le et réessayez. Re-
portez-vous au chapitre « Avant la premiéere uti-
lisation », Connexion sans fil.

F908 - le systéme du four ne peut pas se con-
necter au panneau de commande.

Eteignez le four et rallumez-le .

Quand I'un de ces messages d’erreur continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systéme
défectueux a peut-étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou un
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centre de service agréé. Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions du four
continueront a fonctionner normalement.

-V
@ Code et description = Solution

F602, F603 - Le Wi-Fi : n’est pas disponible. Eteignez le four et rallumez-le .

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probléme, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréé.

Les informations a fournir au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La plaque
signalétique se trouve sur I'encadrement avant de la cavité du four. Ne retirez pas la plaque
signalétique de la cavité du four.

Nous vous recommandons de noter ces informations ici :

Modele (MOD.) | e

Référence du produit (PNC) | e

Numéro de série (S.N.) | e

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations produit et Fiche d’informations produit*

Nom du fournisseur Electrolux
COBB8S39WZ 944032032
Identification du modele EOBBS39WX 944032009
EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Index d'efficacité énergétique 61.9
Classe d’efficacité énergétique A++

Consommation d'énergie avec charge standard et mode 1.09 kWh/cycle
traditionnel

Consommation d'énergie avec charge standard et mode 0.52 kWh/cycle
air pulsé
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Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité
Volume 701

Type de four Four encastrable

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 39.0 kg

Masse
EOB8S39WZ 37.0 kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Pour 'Union européenne conformément aux Réglements UE 65/2014 et 66/2014.

Pour la République de Biélorussie conformément a STB 2478-2017, Annexe G ; STB 2477-2017,
Annexes A et B.

Pour I'Ukraine conformément a 568/32020.

La classe d’efficacité énergétique n’est pas applicable pour la Russie.

EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Plages, fours, fours a va-
peur et grils - Méthodes de mesure des performances.

13.2 Economie d'énergie

@ Ce four est doté de caractéristiques qui vous permettent d'économiser de I'énergie
lors de votre cuisine au quotidien.

Lorsque le four est en marche, assurez-vous que la porte est bien fermée. Evitez d'ouvrir la
porte trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de porte et assurez-vous
qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez pas le four avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

Pour certaines fonctions du four, si un programme avec sélection du temps (Durée ou Fin) est
activé et que le temps de cuisson est supérieur a 30 minutes, les éléments chauffants se
désactivent automatiquement plus t6t.

L'éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous éteignez le four, |'affichage
montre la chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien au chaud des
aliments.
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Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température du four au minimum 3 a
10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur du four poursuivra la
cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
Cuisson avec I'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.
Chaleur Tournante Humide

Fonction congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s’éteint automatiquement au bout de

30 secondes. Vous pouvez rallumer I'éclairage, mais cela réduira les économies d'énergie.

14. STRUCTURE DES MENUS
14.1 Menu

Appuyez sur == pour ouvrir Menu .

Elément du menu Application
Cuisson assistée Indique les programmes automati-
ques.
Nettoyage Indique les programmes de nettoya-
ge.
Mes programmes Indique les réglages favoris.
Options Pour régler la configuration du four.
Configurations Connections Pour régler la configuration du ré-
seau.
Configuration Pour régler la configuration du four.
Service Affiche la version et la configuration
du logiciel.
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14.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Application

Séchage

Procédure de séchage de la cavité pour éliminer la conden-
sation qui se forme pendant I'utilisation des fonctions va-
peur.

Vidange du réservoir

Procédure pour éliminer I'eau résiduelle du bac a eau apres
avoir utilisé les fonctions de vapeur.

Nettoyage vapeur

Nettoyage léger

Nettoyage Vapeur Plus

Nettoyage complet.

Détartrage Nettoyage du circuit de génération de la vapeur des résidus
calcaires.
Ringage La procédure de ringage et de nettoyage du circuit du gé-

nérateur de vapeur apres une utilisation fréequence des
fonctions vapeur.

14.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle du four. Lorsque I'option
est activée, le texte « Sécurité enfants » s’affiche lorsque
vous allumez le four. Pour permettre I'utilisation du four,
choisissez les lettres du code dans I'ordre alphabétique.
L'accés au minuteur, a la télécommande et a I'éclairage est
possible avec la Sécurité enfants activee.

Nettoyage conseillé

Active et désactive le rappel.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'norloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.
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14.4 Sous-menu pour : Connections

Sous-menu

Description

Wi-Fi

Pour activer et désactiver : Wi-Fi .

Télécommande

Pour activer et désactiver la commande a distance.
Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi :.

Fonctionnement a distance auto-
matique

Pour lancer le fonctionnement a distance automatiquement
aprés avoir appuyé sur DEMARRER.
Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi .

Réseau

Pour vérifier le statut du réseau et la puissance du signal
de : Wi-Fi :.

Ignorer Réseau

Pour désactiver le réseau actuel de la connexion automati-
que avec le four.

14.5 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue du four.

Affichage Luminosité

Régle la luminosité de I'affichage.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est

pas possible de couper la tonalité pour : (D

Volume alarme

Reégle le volume des signaux sonores et des tonalités des
touches.

Dureté de l'eau

Définit la dureté de I'eau.

Heure actuelle

Régle I'heure et la date actuelles.
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14.6 Sous-menu pour : Service

Sous-menu

Description

Mode démo

Code d'activation / de désactivation : 2468

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages

Restaure les réglages d’'usine.

15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue

Affichage Lu-

minosité

Son touches

Volume alar-

me

Dureté de
I'eau

Heure ac-
tuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

mencer la cuis-
son avec la du-
rée de la fonc-
tion et la tempé-
rature par deé-
faut.

touche (D

tionnez la fonc-
tion préféree.

Activez / — Me?{ro- = @ Son/d‘z de START /
Désacti- Menu P Wi-Fi Minuteur . STOP
grammes cuisson
vez
Pour commencer a utiliser le four
Démarrage ra- Pour mettre en Etape 1 Etape 2 Etape 3
pide fonctionnement
le four et com- Maintenez la O... -sélec- Appuyez sur :

START .

Arrét rapide

Eteignez le four,
désactivez un
écran ou un
message a tout
moment.

s’éteigne.

CD - appuyez et maintenez enfoncé jusqu'a ce que le four
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Pour lancer la cuisson

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Etape 4

Etape 5

O]

- appuyez pour
allumer le four.

- sélectionnez le

g..

mode de cuis-
son.

- réglez la tem-
pérature.

OK

confirmer.

- appuyez pour

START
- appuyez pour
démarrer la cuis-
son.

Cuisson a la vapeur - Steamify

Réglez la température Le type de mode de cuisson a la vapeur dépend de la température

réglée.

Cuisson 100 % va-
peur

Vapeur pour braiser
et mijoter

Vapeur pour brunir
légerement

Vapeur pour rétir et
patisser

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230 °C

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages

par défaut :

Cuisson as-
sistée

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Etape 4

Appuyez sur : (D

Appuyez sur :

Appuyez sur :

Ly )
/\Q Cuisson as-
sistée.

Choisissez le
plat.

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 %

Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour pro-
longer la cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du

temps de cuisson.

Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez

sur +1 min.

Nettoyez le four avec le nettoyage vapeur

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Appuyez sur: | Appuyez sur: | Choisissez le mode :

o
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Nettoyez le four avec le nettoyage vapeur

Nettoyage vapeur Pour un nettoyage léger.
Nettoyage Vapeur Plus Pour un nettoyage en profondeur.
Détartrage Nettoyage du circuit de génération de la vapeur pour éliminer

les résidus calcaires.

Ringage Pour rincer et nettoyer le circuit de génération de la vapeur
apres une utilisation fréquente des fonctions vapeur.

16. PRENEZ UN RACCOURCI !

Tous les raccourcis utiles vous sont présentés ici. Vous les trouverez également dans les
chapitres correspondants du manuel d'utilisation.

XDEDEDED,

> O) > \:|>> °C >>START>

Comment régler : Steamify - Mode de cuisson vapeur

PO )B )T ) pswr) O ) &)

Comment régler Cuisson assistée

XDEDED XD LLY,

Comment régler : Heure de cuisson

>OE.) C » © Yswr )

.)))

248/700



PRENEZ UN RACCOURCI!

Comment différer : Début et fin de cuisson

DR

Comment annuler : Régler le minuteur

) O ) e)

Comment utiliser : Sonde de cuisson

) © pBB-)C ) A )T pem)

17. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

. A ya
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole E avec
les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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NMEPIEXOMENA

2A2 ZKEOTOMAZTE

Euxapiatoupe 1Tou emmAéEaTe pia auakeur] Electrolux. ETAECaTe éva Tpoidv TTou XapakTnpileTal
aTTO ETTAYYEAPATIKN EPTTEIPIA KAl KAIVOTOMIO dEKAETIWY. EEUTTVO Kal KOPWO, €XEl OXeBIAATEI yIa
€0ag. ETal, 0TT0TE TO XPNOILOTIOIEITE, UTTOPEITE VO €i0TE AUXOI OTI Ba ETTITUYXAVETE OTTOUdAIA

atroTeAégpaTa KAe @opa.
KaAwaoopioate atnv Electrolux.
ETTioke@BeiTe TOV IGTOTOTTO YOG YIa Va:

=

TTANpoopieg €PPRIG Kal ETTIOKEUNG:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cUUBOUAEG yia Tnv eTTiAuan TTpoBANUdTwY,

KaraxwpiogeTe T0 TTpoidv gag, WAOTe VA EXETE KAAUTEPO TEPPIG:

Ayopagaete ageaoudp, avOAWaIPa Kal YVATIA avTAAAGKTIKA yIO TN GUOKEUN OAG:

E=YMNHPETHZH NEAATQN KAI ZEPBIZ

XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA HOVO YVATIO AVTOAAQKTIKA.

Orav etmkoivwveite pe To E€ouaiodotnuévo Kevipo ZEpPIG, BeBaiwbeite OTI £xeTe dIaBETIUA TA
akoAouBa atoixeia: Movtého, PNC, ApiBuog ogipag.
MTropeite va BpEiTe TIG TTANPOQOPIEG TTNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPITTIKWV.

AN Mpoeidotroinan / Mpoagoxn - MAnpo@opieg yia TNV ag@aleia

® Ievikég TTANPOPOPIEG KAl GUPBOUAEG
MAnpo@opieg OXETIKA WE TO TTEPIBAANOV

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZOAAEIA

Mpiv atro Tnv eykatdataon Kal TN Xprnon Thg GUOKEUNG,
dIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOMEVES 00nYies. O
KATOOKEUAOTNG OEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
A {nui€g TToU €ival aTTOTEAETUA AavBaTPEVNG EYKATAOTAONG N
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xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQAAEG HEPOG ME EUKOAN TTPOCRAACN yia MEAAOVTIKN ava@opd.

1.1 Ao@dAsgia TTaIdiwV Kal EUVTTadwV atéuwyv

- Ta Taidid TTPETTEI VO ETTOTTTEUOVTAI WOTE Va dlag@aAileTal OTI
Oev TTAICOUV PE TN OUOKEUN KAl KIVNTEG OUOKEUEG UE TO My
Electrolux Kitchen.

- QuAGooeTe OAA TO UANIKG OUOKEUOTIAG JOKPIA ATTO TA TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

- MPOEIAOTMNOIHZH: Kpatare Ta Taidid Kal Ta KaToikidia wa
MOKPIA aTTd Tr OUOKEUN OTaV AEITOUPYEi N OTav YuxeTal. Ta
TTpoC0RAaacipa pEpn BeppaivovTal KaTta Tn Xpnaon.

- Edav n guokeun diabgTel diatagn acealciag yia maidia, 6a
TTPETTEI VA EivVAl EVEPYOTTOINUEVN.

- Ta maidid dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KOBAPIOHO Kal TN
QUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRAEWN.

1.2 M'eviKéG TTANPOYOPIES YIA TNV ACPAAEIT

- H eykar@oTaon autng TNG CUOKEUNG KAl N avTIKATAOTAON TOU
KAAWOIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

- Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATACTTATETE
aTNV EVOWUATWPEVN doun.

- [Mpiv atro otToIadnTTOTE EPYATia OUVTHPNONG, ATTOCUVOEETE
TN OUOKEUN aTTd TNV TTPICA.

- Edav 10 KaOAwdI0 Tpopodoaiag £xel UTTOOTEI POBOPES, Ba
TTPETTEI VO AVTIKATAOTABOEI ATTO TOV KATAOKEUAOT], TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpPIG A Eva KatdAAnAa
KOTAPTIOUEVO ATOMO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
QTTO TO NAEKTPIKO PEUA.

- MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guokeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTTITAPA
yia TNV atro@uyn moavoTnTag NAEKTPOTTANEIaG.
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OAHI'IEZ I'lA THN AZOQAAEIA

MPOEIAOMNOIHZH: H guagkeun kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal KaTa Tn Xpnaon. Xpeialetal TTpogoxn yia va unv
ayyiCeTe TIG AVTIOTATEIG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV OPAIPEITE I
EI0AYETE £CAPTAMATA 1| TKEUN.

XpNOIYOTTOIEITE JOVO TOV aIoBNnTHPa @ayntou (aiobntrpa
BeppoKpATiag TTUPHVA) TTOU GUVICTATAI YIA QUTH) T GUOKEUN.
Mo va aQaIpETETE TA OTNEIYUATA OXAPWYV, TTPWTA TPARBALTE
TO PTTPOCTIVO AKPO TOU OTNPIYHMATOS OXAPAC KAl KATOTTIV TO
TTiIOW AKPO aTTd Ta TTAQIVA ToIXWHATA. TOTTOBETAOTE TIG
TTAEUPIKEG OXAPEG OTN BEDN TOUG, AKOAOUBWVTAG TV
TTapatTadvw S10dIKAJia PE TRV aVTIOTPOYN TEIPA.

Mn XpNOIYOTTOIEITE ATOKABAPIOTH YIa TOV KABApIOUO TNG
OUOKEUNG.

Mn XpnNOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXUNPES
METAAAIKEC EUATPEC YIa va KABapIigeTe TN yuaAivn TTOPTA,
KQBOTI YTTOPEi va XapAagouv TNV ETTIPAVEIQ KAl QUTO UTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou YUuaAlou.

2. OAHIEZ T'IA THN AZ®AAEIA

2.1 EykatdoTaon

& MPOEIAOMOIHZH!

H eykaTGoTOON QUTAG TNG GUTKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITAI HOVO OTTO KATAAANAQ
KOTAPTIGPEVO GTOO.

A@aipEéaTe OAa Ta UAIKA TNG GUOKEUQTIAG.

Edv n guokeun €xel utroaTei (NI, Pnv TTPOREiTE g€ eykaTdaTaan n xprnon me.
AKOAOUBEITE TIG 0ONYIEG EYKATATTACNG TTOU TTAPEXOVTAI LE TN CUCKEUN.

MavTa va TTPOCEXETE OTAV UETAKIVEITE TN GUOKEUR KaBwg gival Bapid. Na xpnaiyoTroigite
TavTa yavTia ag@aAgiag Kal KAEIGTA TTatrouTala.

Mnv TpaBaTte TN guokeun atd Tn Aapn.

TotroBeTAOTE TN CUTKEUN O€ KATAAANAO KAl ATQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
eykatdaTaong.

Tnpeite TNV EAdYIOTN aTO0TAC ATTO AAAEG CUOKEUEG Kal HOVADEG.

Mpiv TOTTOBETAOETE TN OUTKEUN, EAEYETE AV N TTOPTA TOU POUPVOU AVOIYEl XWPIG TUYKPATNON.
H guakeun gival eEoTAIoPEVN Pe NAEKTPIKO cuaTnua Wugng. MpéTrel va Asitoupyei pe Tnv
NAEKTPIKN TTAPOXN.
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EAdyioTo Uyog vrouAattiou (EAdyioTo Uyog viou- 578 (600) mm
AatTioU KATw OTTd TOV TTAYKO)

MAaTog viouAartiov 560 mm
Bd6og vrouAatriou 550 (550) mm
YWog PTTpOoaTIVOU PEPOUG TNG CUTKEUNG 594 mm
Yyog Tiow PéPoUg TNG CUTKEUNRG 576 mm
[MAGTOG PTTPOCTIVOU PEPOUG TNG GUOKEUNG 595 mm
MAGTOG TTIoW PEPOUG TNG TUTKEUNG 559 mm
Bd&6og Tng ouokeung 567 mm
Bdabog evioixiopou TNG GUOKEUNG 546 mm
Bdbog pe avoixt) mopta 1027 mm
EAdyioTo péyeBog avoiypatog e€agpigpol. Avolyua 560 x 20 mm
07O KATW PEPOG TNG TTITW TTAEUPAG

Mnkog kaAwdiou NAeKTPIKAG Tpogodoaiag. To Ka- 1500 mm
Awdlo gival TorroBeTnuévo atn de€id ywvia atnv Tri-

ow TTAEUpa

Bideg ToTroBEéTNONG 4 x 25 mm

2.2 HAekTpIKAR oUVvdeon

/\  MPOEIAONOIHZH!

Kivduvog Trupkayidg Kai NAeKTPOTTANEIaG.

OAEG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA TTPAYUOTOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO NAEKTPOAOYO.
H guakeun TpéTTel va gival yeiwpévn.

BeBaiwBeite OTI 01 TTAPAUETPOI TNV TTIVOKIOO TEXVIKWYV XOPOAKTNPICTIKWY €ival GUUPBATEG E TIG
OVOMOOTIKEG TIUEG NAEKTPIKOU PEUKATOG TNG TTAPOXNG PEUHATOG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA CWOTA EYKATESTNHEVN TTPICA PE TTPOTTATIA KATA TNG NAEKTPOTTANSIAG.
Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO Kal PTTOAQVTELEG.

Mpoagxete va pnv TPokANBei {NUIG aTo PIG TPOPODOTiag Kal TO KAAWDIO TPOPOdOTiag. &
TIEPITITWAON TTOU TTPETTEI VO AVTIKATAGTABEI TO KAAWDIO TPOPOBOTiag TNG GUTKEUNG, N
avTIKaTAaTOON TTPETTEN Va Yivel amrd 1o E¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEpRIG pag.

Mnv emiTpéTeTe 0 KOAWDIA TPOPODOTiag va BPigKovTal KOVTA i va £pXOVTal O€ ETTOQPN HE TNV
TOPTA TNG CUOKEUNAG I ME TNV €00XM KATW OTTO TN CUCKEUNR, IBIaiTEPa OTAV BpioKeTal OE
Aeitoupyia ) n TépTa gival (eaTh).
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H mrpoaTagia amrd nAekTpoTTANgia Twv UTTO TACN 1 HOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV €ival dUvaTh N apaipear) TG Xwpig epyaAeia.
ZUuvOEQTE TO PIG TPOYOBOTIag TNV TTPICa HOVOV a@oU £xel OAOKANPwOEi N eykatdaTaan.
MeTd Tnv eykataaTtaan, BeRaiwdeite OTI €ival duvarn n TpoaRaan aTo QIg TPoPodoaiag.

Edv n mpica gival xahapr), un ouvoEETE TO QIS TPOPODOTING.

Mnv TpaBaTte To KOAWBIO TPOPOBOTIAG YIa va AaTToguvOETETE TN uakeun. Tpafarte TTavta 1o
QIG TPOPOdOTiag.

XPNOIYOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG DIATAEEIG: ATPAAEIODIOKOTITEG, ATPAAEIES (BIDWTES
QOQAAEIEG AQAIPOUNEVES ATTO TNV UTTOD0XT), OIGKOTITEG OIAQUYAG PEUMOTOG KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKN EYKATAOTAGN TNG CUOKEUNG TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKH SIATAgN TTOU va
EMTPETTEI TNV ATTOTUVOEDN TNG TUTKEUNG aTTd To SiKTUO PEUPATOG atrd OAOUG Toug TTOAOUG. H
HovVWTIKA SIATAEN TTPETTEI VO £XEI EAAXIOTN ATTOCTACN 3 MM PETAEU TWV ETTAPWV.

AUTI N CUOKEUR TTOPEXETAI PE PIG KAl KAAWDIO TpoPodoaiag.

2.3 XpAion

MNPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTIoPoU, EYKAUPATWY Kal NAEKTPOTTANEIOG A €KpNnENG.

AuTA N guakeun TTPOOPICETAI JOVO YIO OIKIOGKA XPAON (ETWTEPIKOI XWpPOI).

Mnv aAAAZeTe TIG TTPOSIAYPAPESG AUTAG TNG TUOKEUNG.

DpovTioTe Ta AvoiypaTa agPIoUoU va gival eEAeUBepa atrd euTTodIa.

Mnv a@rVveTe TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN KATA TN AgIToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA aTTO KABE Xpron.

MpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG E TN GUOKEUNR O€ Agitoupyia. MTropei va
atreAeUBEpwWOE CEaTOG AEPQG.

Mnv AEITOUPYEITE TN CUTKEUN PE BPeypEVa XEPIQ 1) OTAV gival OE ETTAPK PE VEPO.

Mnv agokeite TTiean aTnv avoiyT TopTa.

Mn XPNOIMOTTOIEITE TN TUOKEUN WG ETTIPAVEIQ EPYATIAG 1 WG ETTIPAVEIA ATTOBNKEUTNG
QVTIKEIUEVWV.

AVO0IETE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG TTPOTEKTIKA. H Xprion guaTaTIKwy pe aAKOOAN UTTopEi va
ONUIOUPYNATEI £va peiypa aAKOOANG pE agpa.

Mnv a@nvete aTTiBeg i YUUVEG @AOYEG va EpBouv TE TTAPN UE TN CUCKEUN OTAV AVOIYETE TNV
TOPTA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1| ATOIXEIR TTOU €ival BPEYHEVA E EUPAEKTA TTPOIOVTA
METQ, KOVTA ) TTAVW OTN GUOKEUN).

Mn poipadeate Tov KwdIKO TTpoaBaang Wi-Fi pe dAAoug.

/\  MPOEIAONOIHZH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuIdg aTn GUOKEUN.

MNa tnv armoguyr BAGRNG 1 ATTOXPWHATIOHOU GTO GUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN ) AAAG QVTIKEINEVA PETA OTN GUOKEUN ATTEUBEIQg € ETTAPN YE TO
KATW PEPOG TNG.

— MNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXOPTO OTTEUDEING OE ETTAPN HE TO KATW PEPOG TOU ECWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

— MnV TOTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PETA OTN (EOTH GUOKEUN.

— pnv d1IaTNPEITE UYPA TTIATA KAI TPOQPIUA OTN GUOKEUH AQOU TEAEIWTETE TO PAYEIPEUA.

— TIPOCEXETE OTAV AQPAIPEITE ) TOTTOBETEITE TO AGETOUAP.

O aTToOXPWHATITPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING N TNG ETTIPAVEIAG OTTO AVOLEIdWTO ATTAAI dgv

€TTNPEALEI TNV ATTOd00N TNG TUOKEUNG.
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+  XpnaipotroinaTte £va Badu Tawi yia uypd kEIK. O Xupoi @PoUTwV TTPOKAAOUV AEKEDEG TTOU
MTTOpEI Va gival Poviyol.

* AuTtn n guakeur TTPoopICeTal OVO VIO HAYEIPIKT) XPAON. Agv PTTOPEi va XpNaIKOTTOINGEI yia
GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIa TTAPAdEIYHA yia TN Béppavan dwuaTiou.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TOU POUPVOU KAEIOTH.

* AV n guOKeun €xel eyKaTaaTaBEi TTiIoW 11O £va TTAQITIO ETTITTAOU (TT.X. MIO TTOPTA) PPOVTIOTE N
TTOPTA VA PNV €ival TTOTE KAEIOTr) 600 N GUaKeun BpigkeTal og Aeitoupyia. MTTopei va
OUCOWPEUTEI BEPUOTNTA KAl UYPaACia € éva KAEIGTO TTAQICIO ETTITTAOU Kal va TTPOKANBEI ¢nuid
aTn GUOKEUTN), TNV KATOIKia ) To 8ATTed0. MnVv KAEIVETE TO TTAQICIO TOU ETTITTAOU TTPOTOU N
OUCOKEUN KPUWOEI JETA TN XPHON.

2.4 OpovTida Kal Kabdapiopa

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou, TTupkayidg, i BAABNG TNG TUTKEUNG.

« Tpiv a1Td TNV TTPAYHATOTTOINGN GUVTHPNONG, ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR KOl ATTOCUVOETTE
TO @IG TPOoYodOoaUiag arod Tnv Tpida.

*  BeBaiwBeite 011 n guokeun gival kpua. YTTApxel Kivduvog Bpalong Twv TCapIWY.

* AvTIKaTaOgTAOTE Aueda Ta TCAMIA TNG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nNUId. ETTIKOIVWVATTE pE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRig.

« ATraiteital TTpOCOXN KATA TNV aQaipean TnG TTOPTAG ATTO Tn GUOKEUN. H TopTa gival Bapid!

»  KabBapidete TAKTIKA TN GUOKEUN YA VO OTTOTPATTEN N @OOPA TOU UAIKOU TNG ETTIQAVEING.

+  KaBapioTe TN guakeun Pe éva uypo JOAOKO Travi. XpnaoIUoTToIEiTE HOVO OUdETEPQ
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpNOIYOTTOIEITE AEIAVTIKA TTPOIOVTA, TPOUYYAPAKIO TTOU XapAdaaouy,
OIOAUTEG 1} HETAAAIKA QVTIKEIJEVQ.

* Av xpnaidoTtrolgite aTTpél KaBapITPoU yIa @OUPVOUG, AKOAOUBEITE TIG 0dnyieg ag@aAciag aTn
OUOKeUaaia.

2.5 Mayeipgpa pe ATpé

MPOEIAOMOIHZH!
YTrdapyxel KivOuvog eyKAUPATWY, KaBwg Kal {NUIAG aTn GUOKEUN.

* O atpog ToU OTTEAEUBEPWVETAI UTTOPEI VO TTPOKOAETEI EYKAUMATA:
— TMpogéxete 6TAV QVOIYETE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG OTAV N AEITOUpYia gival
evepyotroinuévn. Mtropei va diaguyel aTpog.
— AvOiyeTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG PE TTIPOTOXN WETA TNV OAOKARPWAON TNG AEITOUPYIOG
MOYEIPEUOTOG PE ATHO.

2.6 ECwTEPIKOG QWTICHOG

/\  MPOEIAONOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

o ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPA/AQUTITAPEG EVTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KOl TOUG
QVTOAAQKTIKOUG AQUTTTHPES TTOU TTwAOUVTaI EEXWPIOTA: AUTOI O AQUTTTHPES TTPoopPIovTal
WATE VA QVTEXOUV O€ £EAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG T€ OIKIOKEG OUTKEUEG, OTTWG O€
Bepuokpaaicg, dovAaelg, uypaaia f TTPoopiovTal va anEATodoTOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
TN AEITOUPYIKA KOTAOTAON TNG CUOKEUNG. Agv TTpoopidovTal yia Xpan g€ AAAEG EQAPHOYEG
Kol eV gival KATAAANAOI yIa TOV QWTIGTUO OIKIAKWY XWPWV.

*  XpPNOIYOTTOIEITE HOVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG TTPOBIAYPAPEG.
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2.7 ZépPig

* [0 TNV ETMOKEUA TNG TUTKEUNG, ETTIKOIVWVAOTE e To E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIG.
+  XpnalpoTtroleite HOVO YVATIA AVTAAAQKTIKA.

2.8 Aréppiyn

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

*  ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV TTAPOXT PEUHATOG.

+  Koyrte 10 KOAWDIO TPOPOBOTIAG KOVTA 0T GUOKEUN KOl ATTOPPIYTE TO.

*  AQaIpEaTe TO PAVTAAO TNG TTOPTAG YIA VO OTTOTPATTEI O EYKAEITHOG TTaIdIWY 1) {WwV PETA aTN
OUOKEUN.

3. NEPIFPA®H MPOIONTOX

3.1 I'evikA €TIOKOTTNON

NG BN

El Nivakao xeipiotnpiwv

H 06dvn

OrKn vepoU

B Ymodoxn aigbntipa @aynTou

B Avriotaon

@A Aoprrmipag

AvepIoTNPOG

B Agaipeon ahdrwv amd 5050 awAiva
El Zmpin pagiou, agpaipolpevn

] ©¢oeig pagiou
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OO YPNOY

3.2 A¢eooudp

MeTaAAIKA oxdpa
Ma payelipikd akeln, OPUES yia KEIK, WnTA.

Tawi ynoiparog
Ma KEIK Kal PTTIgKoTA.

Tayi ynoiparog / ykpiA
Ma 1o YAOIPO 1 WG éva OKEVUOG yia TN GUAAOYT Tou
Aitroug.

Ai106. ®aynTtou
Ma péTpnan Tng BepHoOKPATIag OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAeokoTikoi Bpayioveg
a TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl agaipean
TAWIWV KOI HETAAAIKWYV TXAPWV.

ZET YNOiNATOG OTOV ATUO

‘Eva pyn diarpnto kai éva didrpnto doxeio aynTou.
To ZeT wnaoiygartog aTov atyd ammoaTpayyidel To
GUUTTUKVWHEVO VEPO OTTO TO PAYNTO KOTA TN
OIGPKEI HAYEIPEPATOG OTOV OTHO. XPNOIMOTIOINTTE
TO VIO VO JayEIPEWETE Aayavikd, wapl, aTRBog
KOTOTTOUAOU. To g€t B¢V gival KAaTaAANAo yia
@aynTa T OTTOIx XPEIAETAI VO JayEIpEUOVTal HETA
ge vepO TT.X. PUCI, KOAQUTTOKI TTOAEVTA, CUHAPIKA.
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NA ENEPIrono’lHzH KAI ANMENEPIOMnoO’IHzZH TOY
OO YPNOY

4.TIA ENEPIONOTHZH KAI ATIENEPIrOrno’lHzH TOY
OO YPNOY

4.1 NMivakag XeipioTnpiwv

03 :
H

Yz o]

g —

n ON / OFF Méate Trqpqrampéva VIO VO EVEPYOTTOINTETE KAl VO OTTEVEPYOTTOIN-
OETE TOV POUPVO.

ﬂ Mevou MapaBeTel TIg AcIToupyieg poupvou.

Ayatnuéva MapaBéTel TIG ayatrnuéveg pubpiaelg.

n 0Bovn EpgaviCel Tig Tpéxouaeg pubuigEIg TOU pOUpPVOuU.

E ﬁ;an(()mng Aaumrt- | Ma evepyoTroinan Kal ATTEVEPYOTTOINGN TOU AQUTITAPA.

b B u

MiéoTe TO KOUTTI MeTakivoTe MéoTe TapaTETAPEVA

Ayyigte TNV em@AveIa PE TNV > UpeTe TO OAKTUAO OTNV ETTI- Ayyite TNV em@aveia yia 3
dkpn Tou dAKTUAOU. @aveia. OEUTEPOAETTTAL.
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OO YPNOY

4.2 086vn
= 12:30 Metd Tnv evepyotroinan, n oBovn eugavilel TNV
° ’ KUpIa 006vN pE TO TTPOYPAUKA KAl TNV TTPOETTI-
o Aeypévn Beppokpaaia.
150°C
O START
= Av dev XPNCIPOTTOINTETE TOV POUPVO YIa 2 Ae-
° TITd, N 000vN peTapaivel g€ KATAOTAON AVOMO-
1234
@
= 12:30 Ortav payelpeUeTe, n 000vN ep@aviel TIg pubuI-
* ’ OpEveG AeiIToupyieg Kal AAAeG B1aBEaipeg eTTIAO-
0150°C
[ Nmin e STOP
A B H 086vn pe Tov péyiaTo apiBuo pubuiouévwy
| | AEITOUPYIWV.
= 1230 A. Wi-Fi
o B. Qpa
#085°C 150°C C. ENAP=ZH/AIAKOMH
D. Ogppokpaaia
® 15min START E. Mpoypauuara BEppavang
| ' | | [ F. XpovodiakoTTng
G F E D C G. Aig6. daynTou (UOVOo Tt ETTIAEYUEVA JOVTE-

Aa)

Evdeigeig 006vng

Baoikég evdeielg - yia Tnv TAorlynan atnv 008ovn.

OK
MNa emBePaiwan Tng emAoyng /
puUBuIONG.

<

MNa petdBaan
KOTd éva eTTi-
edo Tiow
aTo pevou.

9 »

Trlq Tc;vglpsgun_ Ma Tnv evepyoTtroinan Kai
NG mmpony QTTEVEPYOTTOINGN TWV ETTI-
MEVNG EVEP- Aoyt

YEIOaG. ’

MaTOG, AKOUYETAI TO GAA.

HxnTikn poeidoTroinon evdeigeig AeiToupyiag - HOAIG TTAPEABEI O PUBUITPEVOG XPOVOG PayEIpE-
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i

H nxnTikn TTpogidoTroinan
€ival aTTEVEPYOTTOINUEVT.

Q

H Aermoupyia gival evepyotroin-
HEvN.

STOP

H Aeitoupyia eival evepyoTtroinué-
vn.

To payeipepa aTapaTd aUTOPATA.

Ev&eigeig xpovodiakoTTn

&
MNa puBpion Tng Aeimoupyiag: XpovokaBuaTtépnan
évapeng.

(%)

MNa akUpwan Tng puBbuIoNG.

Wi-Fi évde18n - o poupvog ptropei va guvdebei ato Wi-Fi.

)
T

H guvdean Wi-Fi eival evepyotroinuévn.

5. MPIN THN NPQTH XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpeETe aTA KEQAAAIO OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

5.1 ApXIKOG KaBapIouog

[;

BApa 1

e

224

BApa 3

BARpa 2

KaBapioTe Tov gpoUpvo kal Ta

AgaipéaTte OAa Ta aggaoudp
KQI TO a@aIpOUpEVa aTnpiyUa-
TO OXOPWY aTTd TOV POUPVO.

€EAPTAMATA PE EVa HOAOKO TTA-
vi, CEaTO VEPO Kal £va ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

TotoBeTNOTE Ta ECAPTAMATA
KQI TO QTTOTTTWHEVA OTNPIYHA-
TO OXOPWYV GTOV GOUPVO.

5.2 NMpwTtn oUvdeon

H 006vn epgavidel éva PAVURO KOAWTOPIOHATOG PETA TNV TTPWTN aUVOEDN.
Mpétrel va pubpioete Ta €¢ng: MNwaoa, Pwreivotnta OBovNg, Hyol MNMARKTpwy, Evracn BouRntA,

>kAnpotnTa vepou, Qpa.
5.3 Aoupparn ouvdeon

lMa TN ouvdean Tou POUPVOU XPEIALETTE:
* AgUppaTo SikTuO e auvdean aTo dIadiKTUO.

«  KivntA guakeur guvoedepévn aTo aguppaTo SiKTUo aag.
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BApa 1 Mpaypartotroiate Ayn TnG epappoyng yia kivntd My Electrolux Kitchen kai akoAou-
Onare TIg 0dnyieg yia Ta £TTOPEVA BrpaTa.

BAipa 2 Evepyotroinate Tov goupvo.

Brpa 3 Matnare: E EmA&gTe: PuBpioeig / Zuvdgaeig.

Bripa 4 2 - gUPETE 1) TTIETTE YIa va gvepyoTToinasTte 10: Wi-Fi.

BAua 5 H aoUpparn povada Tou poupvou Ba Eekiviael eviog 90 deuT.

XPNOIYOTTOINOTE MIa oUuvTOuEUon!

EDEDEDEY,
Juyxvotnta 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpwtoKOoAAO IEEE 802.11b DSSS/ IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Méyiotn loxug EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)

Movada Wi-Fi

NIU5-50

>uxvotnta Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

MpwToKOAAO LE: DSSS

MéyioTn laxug EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Kpdrn péAn TG EE 1mou kaAutrTovTal atmd 1n diatagn tng odnyiag 2014/53 / EE: BéAyio,
BouAyapia, Toexia, Aavia, eppavia, EaBovia, IpAavdia, EAAada, Iotravia, FaAAia, Kpoaria,
ItaAia, KUtrpog, Agtovia, AiBouavia, AougepBoupyo, Ouyyapia, MaAta, OAavdia, AuaTpia,
MoAwvia, MopTtoyahia, Poupavia, 2AoBevia, ZAofakia , PivAavdia, Zoundia, Noppnyia, EABeTia,
Hvwpévo BaaiAelo, Toupkia.
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5.4 Adcieg xpRong AoyiopIKoU

To Aoyiopikd aTo TTaPdV TTPOIOV TTEPIEXEI OTOIKEIQ TTOU BaaiovTal o dwPEAV AOYIOUIKS avolyXTou
kwdika. H Electrolux avayvwpidel Ye euyvwpoauvn TN GUPBOANR TwV KOIVOTATWY avoixTou AoyIguI-
KOU KQI POMTTOTIKAG OTO £PYO AVATITUENG.

MNa va atrokTAoeTe TTPOaRaan aTov TNyaio KwAIKA auTWV TwV aTOIXEIWY dwPEAv AOYIGUIKOU avol-
XTOU KWAIKA, TWV OTTOiWV 0l CUVONKEG AdEIOG Xprang atraitouv dnuogicuan Kal yia va JEiTe TIg
TTAAPEIG TTANPOPOPIEG TTVEUOTIKWY OIKAIWHATWY TOUG Kal TOUG IGXUOVTEG OPOUG AdEING XPrang,
€mMaKePOeiTe TN dieuBuvon: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (folder NIU5).

5.5 ApxIkn TTpoBépuavon

555

MpoBepudvere TOV ABEI0 POUPVO TIPIV ATTO TNV TTPWTN XPHON.

BApa 1 A@aipéaTe OAQ TA EEAPTANIATA KOI TO ATTOTTTWHEVA OTNPIYHATA OXAPWY OTTO TOV QOUpP-
vo.

Bripa 2 PuBuiaTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn AeIToupyia: |Z|

A@naTe Tov poupvo va Asitoupynael yia 1 w.

Brjpa 3 PuBpioTe Tn péyiotn Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia: .

A@naTte Tov goUpvo va AsiToupynasl yia 15 AeTrTd.

@ ATT6 TOV @oUpVOo pTTopEi va avaduBei pia oopr Kal Katrvog KaTa Tn SIAPKEIa ThG TTPOBEPUAvVONG.
BeBaiwBeite 611 TO dwpdTio agpideTal.

5.6 Tpotog puBuIoNG: ZKANPOTNTA VEPOU

Otav guvdéeTe ToV QOUPVO aTnV TIPICa, TTPETTEI VA PUBUITETE TO ETTITTEDO TKANPOTNTAG TOU
vepouU.

XpnaiygoTroinaTe To SOKIPATTIKO XOPTi TTOU TTAPEXETAI UE TO TET YNTiUATOG OTOV OTHO.

& % k9

BApa 1 BApa 2 BAua 3 BAua 4
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TotroBeTnaTe 1O dO-
KIMOOTIKO XapTi aTO
vePO yia TrepiTTou 1
OeuTepOAeTTTO. MNnVv
TOTTOOETEITE TO OOKI-
HaaTikd XapTi KATW
ATTO TPEXOUMEVO VE-
po.

TivagTe To doKIPaOTI-
KO XOPTi yIa va agpai-
PETETE TO ETTITTAEOV
VEPO.

MeTd a1rd 1 AeTITO,
eAEyETE TN OKANPOTN-
TO TOU VEPOU [E TOV
TTAPOKATW TTIVOKQ.

PuBpioTe 10 emmiTred0
OKANPOTNTAG TOU VeE-
pou: Mevou /
PuBpioeig / PUBuion /

>KAnpoOTNTA VEPOU.

@ Ta xpwpaTta Tou dOKIYAaTIKOU XapTioU guvexifouv va aAAadouv. Mnv eAéyxete Tn akAnpoTnTa
VEPOU a@oU TTaPENBEI 1 AETTTO PETA TN SOKIYN).

poTNTa VEPOU.

Mrropeite va aANaEeTe TO €TTiITTESO TKANPOTNTAG TOU VEPOU aTO pevou: PuBpiaeig / PUBuIon / ZkAn-

O mivakag ep@avidel To eUPOG AKANPOTNTAG vePOU (dH) pe To avTiaToixo eTTiTredo eTMIKABIONG
AaBeaTiou kal TNV TagIvounan Tou vepou. PubuiaTe 1o £TMiTTed0 OKANPOTNTAG VEPOU GUUPWVA HE

TOV TTiVOKQ.

ZKANPOTNTA VEPOU AokiyaoTIKO Emikd6ion Emikd6ion Ta§ivounon

XapTi aofeoTiou aoBeoTiou vepou

Emimedo dH (mmol/l) (mg/l)

1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 HaAaKO
2 8-14 EI 14-25 51-100 péang okAn-

pPOTNTOG

3 15-21 |E 2,6-3,8 101 - 150 akAnpod
4 222 @ 23,9 2151 TTOAU OKANPO

Ortav 10 TiTTEd0 TKANPOTNTAG TOU vEPOU Bpuang ival 4, yepideTe Tn Brkn vepou pe

EMPIAAWMEVO VEPOD.

6. KAOHMEPIN'H XP'HXH

MPOEIAOMOIHZH!
AvOTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

6.1 TpoétTOog pUBMIONG: MpoypdpuaTta BEpuavong

BApa 1

EvepyotroinaTte Tov goupvo. H 086vn TTpoBAAAEl TO TTPOETTIAEYUEVO TTPOYPAUUA.
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BAua 2 MEaTe To OUPPBOAO TOU TTPOYPAMHATOG VIO VA HETAREITE GTO UTTOUEVOU.
Bripa 3 EmAé€Te To rpoypappa kai méate: OK. H 086vn epgavizer: Bepuokpaaia.
Bripa 4 PUBpIoN: Beppokpaaia. Mathare: OK.

Bripa 5 Miéote: START .

AIgB. ®aynTou - UTTOPEITE VO OUVOETETE TOV AIOONTAPA OTTOIOdATIOTE GTIYUN TTPIV )
KOTA TN SIAPKEIA TOU PAYEIPEUOTOG.

STOP - méoTe yia va OTTEVEPYOTTOITETE TO TTPOYPAUHOA.

BAua 6

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO.

XpNOIMOTTOINCTE HIA CUVTOpEUGCT!

> ® YOE.) °C » s )

6.2 TpoétTOg pUBMIONG: Steamify - Mpoéypappa atpou

BApa 1 EvepyoTtroinaTte Tov gpoupvo.
EmAEETE TO GUPPBOAO TOU TTPOYPAUKATOG (ETTAPATOG KAl TTIETTE TO VIO VO LETAREITE OTO
uTTOopEVOU.
Bripa 2 Méate TO KOUPTTI . PuBpiaTe 10 TpOYpaAua aTpoU.
Bua 3 Miéote: OK. 21NV 086vn guavifovTal ol pubuigelg Bepuokpaaiag.
BAua 4 PuBpioTe Tn Beppokpaaia. O TUTTOG TOU TTPOYPAPHATOG ATHOU EEAPTATAI ATTO Th PUBUI-
gpévn Beppokpaaia.
Mayeipgpa pévo pe atpod Mo payeipepa aTov aTPo AaXAVIKWY, SNUNTPICKWY,
50-100 °C 00TTPIWY, BANATTIVWY, TEPIV Kal YAUKWY TOU KOUTO-
Aiou.
ATpog yia Mayeipgutd @ayntd MNa payeipepa alyoBpaguévou Kal alyoynpévou Kpéa-
105-130 °C TOG 1} YapIou, YwpIoU Kal TTOUAEPIKWY, KABWG Kal yia
cheesecake kail paynTwv aTn yaaoTpa.
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ATpOG yia PoSiopa MNa kpéag, eaynTd atn yaoTpa, YEMIOTA AaXavIKd, Wa-
135-150 °C pI Kol oyKpaTév. Xapn aTov guvduaaud aTuou Kal

BepPOTNTAG, TO KPEAG ATTOKTA I TPUPEPH KAl {OUpE-
P UQN HE HIO TPAYAVH ETTIQAVEIQ.

Av puBpiceTe TOV XPOVOBIOKOTITN, N AEITOUpYia YKPIA
EVEPYOTTOIEITAI QUTOPOTA TO TEAEUTAIO AETITA TNG DIadI-
KOOIOG POYEIPEPATOG Yia Eva EAAPPU YKPATIVAPITHA
TOU @aynTou.

ATpoG yia WAoipo MNa ynta @aynTd, KpEag, WApI, TTIOUAEPIKA, YEUIOTA
155-230 °C OQONIATA, TAPTEG, HAPIV, OYKPATEV, AAXAVIKA KOl ap-
TOTTOPATKEUATHATA.

Av puBuigETE TOV XPOVOBIOKOTITN KOl TOTTOBETHTETE TO
@aynTd aTO TTPWTO ETTITTEDO, N KATW AVTIOTOON EVEP-
YOTTOIEITAI QUTOPATA Ta TEAEUTAIA AETTTA TNG BIadIKa-
giag JayeIpEPATOG yia va SnUIoUPYRJEl GTO GaynTo
Mia Tpayavh KpoUaTa atro KATwW.

Bipa 5 Miéote: OK.

BApa 6 MéaTe To KAGAUPPA TNG BAKNG vEPOU YIa va TNV AVOIEETE.

BApa 7 [epioTe TN BrKn vepoU pe KpUO vepd PEXPI TO pEyIaTo eTriTredo (Trepitrou 950 ml) péxpl
Va AKOUOTEI TO GAKA 1 VA EUPAVITTEI Pvupa atny o8o6vn. H ToagdtnTa vepou eTTAPKEI
yia 50 Aetrta mepitrou. Mn yepioeTe Tn Bnkn vepoU TTAvw atrd TN PEYITTN XWPENTIKOTNTA
TNG. YTTApPXEl Kivduvog diappong vepou, UTTEPXEIAIoNG Kail TTPOKANGNG {nNHIGG OTO VTOU-
AaTI.

A MPOEIAOMNOIHZH!
XpnaoiJoTrolgiTe pOVO KpUOo vePO Bpuang. Mn XpnaoIUOTIOIEITE QIATPA-
PICUEVO (QATTIOVIOPEVO) ) ATTOOTAYHMEVO VEPO. Mn xpnaipoTrolgite GAAa
uypd. Mn xpnaipoTroigite eU@AEKTA 1) aAKOOAOUXa Uypa aTn BRKn ve-
pou.

BApa 8 STpwETe TN BKn vepoU aTnVv apxIki Tng B<an.

BAua 9 Marote: START .

O atpog epavideTal petd atd Tepitmou 2 AeTrtd. OTav o @oUpvog @Taael aTn Beppo-
Kpaaia TTou €XETe pUBUITEl, aKOUYETAl TO OAUA.

BApa Orav TeAelwael To vepod aTn BKn vepoU, akoUyeTal TO ORUA. =avayepiaTe Tn Bnkn ve-

10 pou.

BAupa ATTEVEPYOTTOINATTE TOV POUPVO.

1
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BAipa AdeidaTe TNV BAKN vEPOU aou oAoKANPwOEi TO payeipepa.

12 AvaTtpé€te aTto kepalaio «Ppovrida kal kabBdpigpay, Adelagpa doxeiou.
BAipa To UTTOAEITTOEVO VEPO UTTOPET VO TUPTTUKVWOEI 0TO E0WTEPIKO TOU PoUpvou. MeTd TO
13 payeipePa, avoigTe TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA TOU Goupvou. OTav KPUWael 0 oUpvog,

OKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU PE £VA JAAAKO TTAVi.

XpNOIMOTTOINCTE HIa CUVTOpEUGCT)!

20 2B ) C Y& psm) O ) &)

6.3 Tpotrog pUBuIoNG: Mayeipepa pe Bondeia

MNa k&dBe eaynTd g€ auTd TO UTTOPEVOU TTOPEXETAI TTPOTEIVOUEVO TTPOYPAMHA KAl BEpUOKpaTia.
MTTopeiTe va puBpigeTe Tov XpOVO Kal T BepPoKpaaia.

Mo kamola atrd Ta PAYNTA PTTOPEITE ETTIONG VO JAYEIPEWETE E:

* Autoyp. Mpoyp. Bapoug.

* AigB. dayntou

O BaBudg aTov OTToI0 PAYEIPEUETAI TO PAYNTO:

+ Aiyo wnuévo r Aiyotepo

*  Meaoaia Wnuévo

+  Kahownuévo n Mepioadrepo

BApa 1 EvepyoTtroinaTte Tov goupvo.

Bripa 2 MéoTe: —.

Bripa 3 Méare: ‘/\@ Eigayayete: Mayeipepa pe Borbeia.

BAua 4 EmAECTE Eva @aynTo A évav TUTTO @aynTou.

BAMOS | niegre: START.

XpNOIMOTTOINCTE HIa CUVTOpEUGCT!

XDEDED XD LLY,

6.4 MNMpoypduparta
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BAZIKO
Mpéypaupa Egappoyn
vvv MNa WARoIpo aTo YKPIA AETITWV KOUPOTIWY paynTou KaBwg Kal yio ¢puyavi-
gHa Ywyiou.
FkpIA
v MNa WARoIpo PEYAAwY PEPIBWY KPEQTOG 1 TIOUAEPIKWY PE KOKaAa O€ pia B¢-
ﬁ? an axapag. [Na ykpaTivapigua Kai yia podigua.
I'KpIA pe Oepuod Aé-
pa
Ma wnaoipo péxpl Kal g€ TPEIG BETEIG OXapwyV TaUTOXPOVA Kal Yia Efpavan
@ @aynTou. PuBpiate tTn Beppokpaaia katd 20 - 40 °C xaunAoTepa atrod 6,
@cppée Aépac yia Tn Asiroupyia Mavw/Kdarw Oépuavan.
vvv Ma va yivouv Tpayava Ta £Tolga @aynTd (T1.X. Ol TNYAVITEG TTATATEG, Of KU-
i OWVATEG TTATATEG ) T GTTPIVYK POAG).
Kartayuyuéva 1po-
@Ipa

Mavw/Katw Oép-
Havon

MNa wnoipo oe pia B€on axdpag.

2

Asgitoupyia Mitoa

MNa ynaoipo mitoag. MNa evraTtiko podigua Kai Tpayavr) Baan.

Kdartw Oépuavon

MNa 1o YAaIpo KEIK pe Tpayavr BAaan Kai T GuVTAPNAON TPOQiHwV.

EIAIKA MTPOrPAMMATA
Mpéypaupa Egappoyn
E Ma T dilatpnan Aaxavikwy (TT.X. Toupai).

AlatApnon
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ZéoTOMA TIATWV

Mpéypaupa Egappoyn
MNa gnpavan @poUTwy, AaXAVIKWY Kal JAVITAPIWY KOUUEVWY OE QETEG.
{9
Amoipavon
— MNa Tnv mpobéppavan maTwy yia gepRipigpa.
L

YY)

Ma v amowuén Tpoipwy (Aaxavika kai @pouTa). O xpdvog atrowuéng
€COPTATAI ATTO TNV TTOCOTNTA KAl TO PEYEBOG TWV KATEWUYHEVWY TPOPIUWV.

Améyuén
55 Ma mara omwg Aagavia ) TaTdreg oykpartév. MNa ykpaTivapiopa Kai yia po-
iy digpa.
OykpaTév
¢° C Ma TNV TposToINadia TPUPEPWY, (OUPEPWY WNTWV.
XaunAn Ogppo-
Kpagoia
{ Ma va diatnpeite To paynTéd {eaTod.
Alatipnon Oeppuo-
™mrag
AuTt n Aeimroupyia oxedIACTNKE yIa VO EEOIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO YN al-
‘Y po. OTtav XpnalPoTTolgiTe auTr) TN AeIToupyia, n BepUOKPACia OTO ETWTEPIKO
Yypég Oepudg Aé- TOU @oUpvou pTropei va 6|aq>sp5|’u1'ro ™ pueplousvr) GED}JOKpGOIq. Xpnat-
ag JoTToIEiTaI N UTTOAEITTOPEVN BepUOTNTA. H BEPUAVTIKN I0KUG PTTOPE va PEIW-
p B¢i. MNa TepIgadTEPEG TTANPOPOPIEG, avaTPEETE aTO KEPAAaIo «KaBnuepivn
XPNaN», ZNUEIWTEIG OXETIKA PE: YYPOG Oeppog AEpag .
ATMOZ
Mpéypaupa Egappoyn
((\) XpNOIYOTToINaTE aTHO YIA JayEIPEPA HOVO PE ATUO, alyoBpaalpo, dnuioup-
\I/ yia KpouaTag Kal Ynaiyo.
Steamify
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Mpéypaupa Egappoyn
(n) To avadéaTapa @aynTou pe aTHO ATTOTPETTEI TNV APAvan TNG ETTIPAVEING.
§§ H BgpuotnTa SiavéUETal Pe £Vav NTTIO TPOTIO, TIPAYHA TO OTTOIO ETTITPETTEI

TNV avaKTnaon NG YEUGNG KOl TOU APWHATOG TOU PaynToU gav va gival gpe-
OKOpaYEIPEUEVO. AUTHA N AsITOoUpyia PTTOPEi va xpnaipotroindei yia Eavadeé-
agTapa Tou gayntou atreuBeiag aTo maTo. Mrropeite va EavaleaTaveTe TTe-
PITOOTEPO ATTO £va TTIATA TAUTOXPOVA, XPNTIUOTTOIWVTAG OIAPOPETIKEG BE-
gEIg OXAPaAg.

ZéoTOMO UE ATUO

XpNnaiPoTroInaTe auTh TN AEITOUPYia YIO VO TTAPACKEUATETE WWHI KAl Yw-
ﬁ MAKIO e aXeDOV ETTAYYEAUOTIKA OTTOTEAETUATA OTOV APOPA TNV TPAYAVO-
TNTA, TO XPWHA Kal TN yuaAada TnG KpouaTag.

YAoiuo Ywpiol

T Ma Tnv emTdyUVan Tou @OUTKWHATOG TNG CUUNG PE PayId. ATTOTPETTEI THV
[fj gnpavan Tng £TMQAvelag TNG {UNg Kai diatnpei T CUUN EAATTIKE.
®ovokwpa {UuUNg

oy Mo payeipepa aTov aTHO AOXAVIKWY TUVODEUTIKWY TTIATWY, Wapioy
\If
FULL’
ATpog Vital
oy H Asitoupyia gival KaTGAANAN yia pJayegipepa euaiobnTwy eaynTwy OTTwg
\I/ KQEWES, TAPTEG, TEPIV KAl WAPL.

HIGH
YynAn Yypacia

o H Asitoupyia gival KaTGAANAN yia KPEAG, TTOUAEPIKA, GayNnTA GOUPVOU Kal
\If @aynTa aTn yaoTpa. Xapn aTov guvOUaapo aTpoU Kal BeppoTtnTag, To

row KPEAG OTTOKTA pIa TPUPEPN KAl {OUPEPT UQPT) PE YIO TPAYAVH) ETTIQAVEIQL.

XaunARn Yypaoia

6.5 ZnueIwoEeIg OXETIKA pE: YYpOg Oepuog Aépag

AuTH n AgiIToupyia XpnaIUOTTOIoUVTAV VIO GUPHOP@WAN HE TNV TAEN EVEPYEIAKAG ATTOd00NG KAl
TIG ATTQITHOEIG YIQ TOV OIKOAOYIKO OXEBIQTUO GUPGWVa e Ta TTPoTUTTa TNG EE 65/2014 kai EE
66/2014. Aokipég oupewva pe To EN 60350-1.

H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival KAEITTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, £TAT WOTE
n AeiIToupyia va pn SIOKOTITETAI Kal O OUPVOG va AEITOUPYEI Pe TNV uwnAdTEPN duvaTn
EVEPYEIAKNA aTTddo0n.

Otav XpNOIYOTIOIEITE AUTHV TN AEITOUPYIQ, O AQUTITAPOG QTTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOUOTA PETA aTTd 30
OEUTEPOAETTTAL.

Ma 116 00nyieg PayeIpéPaTog avaTpéSTe aTO KEQPAAAIO «YTTODEIEEIS Kal TUPBOUAEG» YYpOog
Oeppog Aepag . lMNa yevikKEG aUATATEIG EE0IKOVOUNTNG EVEPYEING, AVOTPEETE OTO KEQAAQIO
«Evepyeiakr) Atrodoany», E¢oikovounaon Evépyeiag.
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7. AEITOYPI'IEZ POAOIIOY
7.1 Mepiypaen AsiToupyiwv poAoyiou

A&iToupyia poAoyiou E@appoyn

XpOvog PaYEIPEPATOG Ma puBpion Tng didpkelag Tou payelpgparog. Méyiatn didpkeia 23 h 59
min.

TéNog evépyelag Ma pUBUION TWV EVEPYEILWY OTAV O XPOVODIAKOTITNG OTAPOTHJEI.

XpovokaBuaTépnan MNa avaBoArn Tng évapéng n / Kai Tou TEAOUG TOU POYEIPEUATOG.

gvapeéng

Maparaon Xpdvou Ma TNV €TTEKTOCN TOU XPOVOU HAYEIPEPATOG.

YTrevOuuion MNa va pubuioete avtioTpogn péTpnan. H péyiatn didpkeia ival 23 h 59
min. H Asitoupyia autr dev €xel Kapia eTidpaan aTtn Asitoupyia Tou
@oupvou.

XpovodIakoTTNG A€l- MapakoAouBei Tn diapkeia Asitoupyiag. XpovodiakoTrTng Asitoupyiag -

Toupyiag UTTOPEITE VO TNV EVEPYOTTOINTETE KA VO TNV ATIEVEPYOTTOINTETE.

7.2 TpoétTOog pUBMIONG: AciTOUupyieg poAoyioU

Mg va pubpioceTe To PoAdI

BApa 1 Méarte: Qpa.

Briua 2 PuBpiaTe Tov xpovodiakoTrTn. MiEaTe: OK.

Mg va puBpicETE TOV XPOVO HOYEIPEPATOG

BApa 1 EmAECTE TO TTPOYPOUMa Kal pubpioTe T Beppokpaaia.

Bripa 2 Méare: @

Bripa 3 PuBuiaTe Tov xpovodiakoTrTn. MigaTe: OK,
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XpnNOIMOTTOINCTE HIa CUVTOpEUGCT)!

>OE.) C ) © Yswr)

Mg va opioete TNV emAoyn TéAoug

BApa 1 EmAECTE TO TTPOYPOPMa Kal pubpioTe T Beppokpaaia.

Bripa 2 Méare: @

BApa 3 PuBpiaTe Tov xpbdvo payeipéuaTog.

Bripa 4 Mariore: © @ @

BApa 5 Meéate: TEAOG evépyelag.

BApa 6 EmAEETE TIG TTPOTINWUEVEG: TEANOG EVEPYEIOG.

Bua 7 Miéote: OK. EtravaAdaBete 10 Brpa péxpl n 086vn va epgavigel Tnv Kupia o0ovn.

Mg va pubpioeTe TNV KABUCTEPNON EVvaPENG TOU HaYEIPEUOTOG

BApa 1 PuBpioTe 10 TpOYpappa Kai Tn Beppokpaaia.

Bripa 2 Méare: @

BApa 3 PuBpiaTe Tov xpdvo payeipéuaTog.

Bripa 4 Mariore: © © @

BApa 5 Méate: XpovokaBuaTepnan Evapeéng.

BApa 6 EmAEETE TNV TIpN.

BAMA7 | nieore: OK. ErravaaBere o Bria péxpl n 080V va epeavice! T KUpia 086vn.

Mg va ETTEKTEIVETE TOV XPOVO MAYEIPEUATOG

Ortav éxel atropeivel To 10% TOu XPOVOU POYEIPEUATOG KAl TO GaynTO OEV €ival £TOIUO, UTTOPEITE VA
TTOPATEIVETE TOV XPOVO payelpéuaTtog. MTropeite eTTiang va aAAAgeTE TO TTPOYPAPHA.
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Mwg va eTTEKTEIVETE TOV XPOVO MAYEIPENATOG

MéaTe To +1min yia va ETTEKTEIVETE TOV XPOVO PAYEIPEPATOG.

Mg va aAAGEeTE TIG PUBHITEIG TOU XPOVOSIAKOTITN

Brpa 1 Méare: @

BAipa 2 PuBpioTe TNV TIPAR TOU XPOVOSIaKOTITN.

Bripa 3 Migore: OK,

Mrropeite va aAAageTe TOV pUBUITUEVO XPOVO KATA T SIAPKEIN TOU PAYEIPEPATOG avd TTATA aTIYUN.

8. TPOMNOZ XP'HZHZ: AZEZOYAP

8.1 Eicaywyn agsocoudp

Mia pIkpr) €yKOTIH) OTO TTAVW PEPOG AUEAvel TNV ag@aAela. O1 EyKOTTEG AEITOUPYOUV KOl WG
A0QAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUWWHEVO TTAQITIO YUPW ATTO TN OXAPQ OTTOTPETTEI TNV OAIBNan
TWV HAYEIPIKWY TKEUWV ATTO QUTHV.

MeTaAAIKA oxdpa:
ZTTPWETE TN aXApa avapeaa aTig pAapdoug
0drynang Tou aTnpiyHaTog TG axXapag.

Tayi ynoiparog /Badu Tayi:
ZTTPWETE TO TAWI avapeaa aTig paRdoug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwy.
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00 Tayi:

ynong.

MetaAAIkn oxdpa, Tayi ynoiparog /Ba-

ZITPWETE TO TAWi avapeoa aTig paBdoug
00 ynNang Tou aTnNpPiyHaTog OXapwy Kal Tn
METOAAIKA Oxapa aTIg TTAvW papdoug 0dn-

8.2 Ai06. ®aynrTou

Aig0. ®aynTouU- peTpdel Tn BepUOKPaTia aTo ETWTEPIKO TOU PpaynTou. MTTopeite va 1o
XPNOIUOTTOINTETE E KABE TTPOYPAUKAL.

Ymdpxouv U0 BepPOKPATIiEG TTOU TIPETTEI VO pUBMIOTOUV:

C

H Beppokpaaia poupvou TouAdyiaTtov 120 °C.

”?

H Beppokpaaia Tou TTUprva Tou GaynTou.

IMNa KaAUTEPA aTTOTEAEOPATO HOAYEIPEPOTOG:

Ta UAIka Ba TTpéTTEl va Bpi-
gkovTal gg Beppokpagia dw-
pariou.

MnV Tov XPNGCIUOTTOIEITE E
uypd eaynTa.

Kara Tn didpKeia Tou JayeipENATog
TTPETTEl VA TTOPAMEVEI HETT OTO QA
ynTo.

O @oUpvog uTToAOYICEl TOV XPOVO OAOKARPWANG TOU HAyEIPEUOTOG KATA TTpoaEyyian. E¢aptdral
aTrd TNV TTO0OTNTA TOU GaynToU, TN AEIToupyia Kail Tn BepUOKPATia GOUPVOU TToU pubuigare.

Tpoétrog xpRong: Aio6. ®aynrtou

BApa 1 EvepyoTtroinaTte Tov goupvo.

BAua 2 PuBpioTe éva Tpoypappa kal, av Xpeladetal, Tn Beppokpaagia goupvou.

Bipa 3 Eioayayete: Aiof. daynrou.

Kpéag, TToulepikd Kai ydpl

FdoTpa
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Eigayayete 10 dkpo Tou AigB. daynTou aTto
KEVTPO TOU KPEQTOG R TOU Wwaplou, aTo TTIo
TTaXU pEPOG, av gival duvaTov. BeBaiwbeite
oTI TouAdyiaTov Ta 3/4 Tou AioB. PaynTou &i-
val EVvTog Tou gaynTou.

Eigayayete 10 akpo Tou AigB. PaynTou akpIBwWG
aTo KEVTpo Tng yaaTpag. O AigB. daynTtou Ba
TIPETTEI VA €ival GTABEPOTTOINUEVOG O€ Jia BEan
KaTé TN JIAPKEIQ TOU payelpépaTog. MNa va To Tre-
TUXETE, XPNOIUOTIOINATE éva OTEPEO UAIKO. Xpnal-
MOTTOINaTE TO X€IAOG TOU OKEUOUG WNUOiUATOG YId
va aTnpigete Tn xeipoAaBn alkikévng Tou Aigb.
®dayntou. H dkpn tou AigB. dayntou dev Ba TTpé-
TIEI VA EPYXETAI O€ ETTAPN PE TOV TTATO EVOG
OKEUOUG YnaipaTog.

BAua 4 TomoBetAaTe TO BUapa Tou AigB. PaynTol aTnv UTTOdOXK TTOU BPICKETAI OTO PTTPOCTI-

VO PJEPOG TOU (pOUPVOU.

>Tnv 08dvn gpgavideTal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: AigB. daynTou.

Bripa 5 /? - TMEQTE VIO VO OpigETE TN BEPUOKPATIia TTUPAVA TOU aigdnTrpa.
Brpa 6 ® ® ® _i£gTE VIa VA OPITETE TNV TIPOTILWUEVN ETTIAOYA:
* HxnTikn Tpoegidotroinan - éTav To aynTé GTACEl TN BEPUOKPATia TTUPHVA, AKOU-
YETQI éva afua.
*  HxnTikn TpoeIdoTToinan Kal TEPUATIOPOG HAYEIPEUATOG - OTAV TO PayNTO GTATEI OTN
Beppokpaaia TTUpPrva, OKOUYETAI €Va ONUa Kal 0 @OUPVOG OTAHATA.
BAua 7

OpiaTe TNV €TMIAOYN KaI TECTE ETTAVEIANUMEVQ: OK yia va PeTaBeite aTNV KUPIa 086vn.

BAMO 8 | negre: START.

TO QAYNTO EXEI HOAYEIPEUTEI KOAA.

Otav 10 @aynTo @TAgEl TN BEPUOKPATIa TTOU £XETE PUBUITEI, akoUyETal TO onpa. MTro-
PEITE va ETTIAEEETE VA DIOKOWETE I VA GUVEXIOETE TO Payeipepa waTe va BeRaiwOeite OTI
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BAipa 9

AgaipéaTe To BUapa Tou AigB. PaynTou atrod Tnv UTTOSOXN Kal BYGATE TO OKEUOG aTTO
TOV QOUpPVO.

A MPOEIAOMOIHZH!
Y1dpxel Kivouvog eykaupatwy kKabwg o Aigb. dayntou BepuaiveTal.
Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV TOV ATTOTUVOEETE KAl TOV AQAIPEITE ATTO TO

@aynTo.

XpNOIMOTTOINCTE HIa CUVTOpEUGCT)!

) © pBB-)C ) A )T pem)

9. MPOZOETEZ AEITOYPI'IEZ

9.1 Tpémrog amobikeuong: Ayarrnuéva

MTTopeite va atroBnKeUTETE TIG AYATTNUEVEG TAG PUBUITEIG, OTTWG TTPOYPANUA (ETTAPATOG,
SIGPKEIa PayeipéuaTog, Beppokpaaia i Asitoupyia kaBapigpou. Mropeite va amroBnkeuaeTe 3
aAyaTTnUEVEG PUBUITEIG.

BApa 1 EvepyotroinaTte Tov gpoupvo.

BApa 2 EmIAEETE TNV TTPOTIHWpEVN PUBUIAN.

BApa 3 Matnare: E EmA£gTe: Ayarnpéva.

BAua 4 EmAEETE: ATTOBAKEUDT TWV TPEXOUTWV PUBUITEWV.

Bua 5 Méate + yia va TpoaBéaeTe TN pUBUIGN aTn AigTa: Ayartnpéva. MeEaTe To KOupTTi OK,

k) - TMEDTE VIO VA ETTAVOQEPETE TN PUBUITN.
0 - TMEQTE VIO VA OKUPWOETE TN pUBUION.

9.2 KAgidwpa TTARKTpWV

AuTA N AgIToupyia ATTOTPETTEI TNV OKOUAIA aAAQyr TOU TTPOYPAUUATOG.

BApa 1 Evepyotroinate Tov gpoupvo.
BApa 2 PuBuigTe éva mpoypauua.
Brna3 | 5% 87 . miore rautoxpova yia va evepyoroinage T Aermoupyia.
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MNa va amevepyoTroinoeTe TN Acitoupyia, emavaiafere 1o BApa 3.

9.3 AutépaTn artrevepyoTroinon

Mo Adyoug aog@aAeiag, 0 poUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI HETA ATTO Aiyn Wpa av éva TTPOYPAUHT
CeatapaTog Asitoupyei kal Oev aAAGEETE TIG pUBICEIG.

(°C) @ (w)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

H Autoparn atrevepyotroinan dev Asiroupyei pe TIg Aeitoupyieg: Pwtiopdg Poupvou, Aiob.
daynTou, TéAog, XaunAr Oeppuokpagia.

9.4 AvepioTAPAG

Otav AeItoupyei 0 @oUPVOG, O AVEPITTAPASG WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA YIa VA JIOTNPOUVTAI
WUXPEG Ol ETTIPAVEIEG TOU POUPVOU. EQv aTTEVEPYOTTOINTETE TOV POUPVO, O AVEUITTIPAG UTTOPEI
VA UVEXITEI VO AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI O POUPVOG.

10. YITOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EX

10.1 ZuoTdOoEIG HAYEIPENATOG

®

O1 TIpéG BepUOKPATiag Kal XPOVOU PAYEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG €ival HOVOo eVOEIKTIKEG. EEapTwvTal
Q1o TIG CUVTAYEG, KABWG Kal aTré TNV TToIOTNTA KAl TTOOOTNTA TWV UAIKWY TTOU XPNOIUOTToIoUVTal.
O KaIvoupIlog 0ag PoUPVOG PTTOPET VA WHAVEI JE DIAPOPETIKO TPOTTO OE XECN PE TOV POUPVO TTOU
gixare. O1 TTapaKATW TTIVOKEG BEIXVOUV TIG GUVIOTWHEVEG PUBUITEIG BEPUOKPATIag, XPOVOUG PAYEI-
PEPATOG KOl BEDN OXAPAG YIa TUYKEKPIUEVOUG TUTTOUG (aynToU.

Edv dev prropeite va Bpeite TIG pUBPITEIG yIa PIa GUYKEKPIPEVN aUVTAYT, avalnTATTE Pia TTAPOUOIA.
MNa mepIgadTePES TTPOTATEIG HAYEIPEPATOG, AVATPEETE OTOUG TTIVOKEG PAYEIPEUATOG OTOV ITTOTOTTO
pag. MNa va Bpeite TIG ZupPBouAég Mayeipéparog, deite Tov apiBpo PNC aTtnv mivakida TEXVIKWY Xa-
PAKTNPICTIKWY TTOU BPITKETAI OTO PTTPOTTIVO TTAQITIO TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.

10.2 Yyp6g Oepuog Aépag

Mo KaAUTEPQ ATTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG TTPOTATEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TTivaka.
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

FAuKd Ywpakia, TaWi Ynaipatog r Toyi 180 2 25-35
16 KoppaTIa yia Ta AiTTn
Kéik Koppog TaWi Ynaiparog r Towi 180 2 15-25

yia Ta AiTTn
Yapi ohokAnpo, TaWi Ynaipatog r Towi 180 3 15-25
0,2 kg yia 1o AiTTn
Mmokota, 16 TaWi Ynaiparog r Towi 180 2 20-30
KopdTIa yia 1o AiTTn
Makapov, 24 TaWi Ynaipatog r Towi 160 2 25-35
KOMMATIO yia Ta AiTTn
Kéik Muffins, 12 TaWi Ynaipatog r Towi 180 2 20-30
KopudTIa yia T AiTTn
AApupd apto- TaWi Ynaiparog ) Towi 180 2 20-30
okeuagpara, 20 yia Ta Aitrn
KOMMATIO
MmokoéTta Bou- TaWi Ynaipatog r Toyi 140 2 15-25
TUpou, 20 Kop- yia Ta AiTTn
paTia
Taptdkia, 8 KoP- | Tawi Ynaoiyatog n Tawi 180 2 15-25
pata yia Ta Aitrn

10.3 Yypog Oepuog Aépag - TTpoTEIVOHEVA ageooudp

XpnoIyoTrolgiTe akoUPa Kal hn avakAAaoTIKA Badid Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAUTepn
ATTOPPOPNATN BEPUOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKG OKEUN.

.~

Tayi itToag

Kepapika . — .
(POPHAKIA Bab0 Tayi/@épua Ba-

ong TapTag

Mupipayo Taypi
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. Kepapiko .
>Koupo, pzécch)\aon- KOUPO, N AVAKAGTTIKG Alapétpou 8 2koupo, HE(')GVGK)\GOTI-
AlapéTpou 28 cm Auaprpou 26 cm em. Léqrfnoug S AlapéTpou 28 cm

10.4 MNMivakeg payEIPEPATOG VIO IVOTITOUTA SOKINWV

MAnpo@opicg yia IVOTITOUTA SOKINWV
Aokipég auppwva pe 1o: EN 60350, IEC 60350.

%‘PHZIMO 2E ENA ENIMNEAO. WRoipo o€ Babid Tayia/@opueg

s B O
N =

(°C) (AemrTa)
AQpATo KEIK XWpIg AITTa- Oepuog Aépag 140 - 150 35-50 2
pa
AQPATo KEIK XWPIG AITTa- Mavw/Katw @¢éppav- | 160 35-50 2
pa an
MnAoTTITQ, 2 OPUES Oepuog Aépag 160 60 - 90 2
@20 cm
MnAoTTITQ, 2 OPUES Mavw/Katw G¢ppav- | 180 70-90 1
@20 cm an

@‘PHXIMO ZE ENA

EMINEAO. MmokoTa

XpnoIPOTTOINOTE TNV TPITN BE0N OXApPaG.

>R | [

(°C)

(AerTd)

Mmmiok. Zup. Koupou / Zupun
ge Awpideg

Oeppog Agpag

140

25-40
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@wzmo ZE ENA ENIMNEAO. MmiokéTa

XpnoIYoTToINGTE TNV TPITN B€0N OXAPAG.

>R |

= D

(°C) (AeTrTd)
Mmmiok. Zup. KoupoU / ZOun Mavw/Katw O¢puavan 160 20 -30
ge Awpideg, TTPOBEPUAVETE
Tov adelo poupvo
Mikpd kEIK, 20 Tepdyio/Tayi, | Oepuodg Aépag 150 20-35
TTPOBEPUAVETE TOV AdEI0
@oupvo
Mikpa kEIK, 20 Tepaxia/Tawi, | Mavw/Katw Oépuavan 170 20 -30
TTPoBepPAVETE TOV AdEIO
poupvo

%‘PHIIMO ZE NOAAA ENIMEAA. MtiokéTa

\/3/

8

(°C) (AeTrTd)
Mmmiok. Zup. KoupoU / Z0- | Oeppog Aépag 140 25-45 174
pn g€ Awpideg
Mikpd KEIK, 20 Tepdyia/ Oeppdg Aépag 150 23-40 1/4
TAWi, TTPOBEPPAVETE TOV
adelo poupvo
A@paTo KEIK Xwpig AIrapd | Oepuodg Aépag 160 35-50 1/4
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MpoBepudvere TOV ASE10 POUPVO Yia 5 AeTTTd.

>»>
H WYRveTe 0TO YKPIA PE TN PEYIOTN pUBHIOTN BeppoKpaaTiag.

%

D

TNV AAAN TTAEUPA POAIG TTEPQ-
0l 0 JITOG XPOVOG

(AemrTd)
Toot IkpIA 1-3
Bodivr) ptrpifoAa, yupiaTe ammo | TkpiA 24 - 30

MAnpo@opicg yia 1I3pUpaTa SOKIMWV

Aokipég yia Tn Aeitoupyia: ATpog Vital.

Aokipég aupgwva pe 1o TTpoTutro IEC 60350.

PuBpioTe Tn Beppokpacia oToug 100 °C.

s @ |k O O
A ) w—
OnKn (kg) (AemrTd)
(Gastronorm
)
MrrpokoAo, 1x 2/3 dia- 0,3 3 8-9 TotrobetnaTe
TTPOBePUAVETE | TPNTO TO TOWi Ynai-
ToV adelo yarog atnv
@oupvo TPWTN B€an
gxXapag.
MrrpokoAo, 1x2/3 dia- MEy. 3 10-11 TotroBeThOTE
TpoBepudAveTE | TPNTO TO TQWi Ynai-
Tov adelo Jarog atnv
@oupvo TPWTN B€an
axapag.
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PuBpioTe Tn Beppokpacia otoug 100 °C.

s & |k O ®
X —
Onkn (kg) (AemrTd)
(Gastronorm
)
Apakdg, kate- | 2 x 2/3 dia- 2x1,5 2 kal 4 Méxpi n TotroBeThOTE
WUYPEVOG TPNTA Bepuokpa- | TO TAWI Ynai-
gia aTo yarog atnv
YUxpoTe- TPWTN B€an
po anpeio | axapag.
va QTaCEl
Toug 85°
C.

11. PPONTIAA KAl KAOAPIZMA

MPOEIAOMOIHZH!
AvVOTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA pE TNV ATPAAEIQ.

11.1 ZnueiwoEig yia Tov KaBapiouo

<

Mpoiévra Ka-
Bapiopou

KaBapiaTe Tnv Tpdaown Tou @oupvou PE Eva HaAOKO TTavi, EaTO vepd Kal Eva
MTTIO OTTOPPUTTAVTIKO.

XpnaipoTtroinaTe éva didAupa Kabapiopou yia va KaBapioeTe TIG HETAAAIKEG ETTI-
QAVEIEG.

KaBapioTe Toug AekEDEG e Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

[

KaBnuepiviy
Xprion

KaBapidete T0 E0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xpran. H auaagwpeuan Ai-
TTOUG ) GAAWV UTTOAEIMPATWY UTTOPEI VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

Mnv ammoBbnkeVeTe PaynTd GTOV POUPVO YIA TTEPICTOTEPO aTrO 20 AETITA. ZKOUTTI-
{ETE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE Eva POAOKO TTavi JETA aTrd KABE Xpnon.
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KaBapidete 6Aa Ta agegoudp peTd atrd KABE Xpran Kal GQAVETE TA VA OTEYVW-
4 , gouv. XpnaIUoTIoIEiTE Eva HAAAKO TTavi, XAIapo vepo Kal éva ATTIO aTTOPPUTTAVTI-
W KO. Mnv kaBapilete Ta aegoudp ae TTAUVTPIO TTIATWV.
. Mnv kaBapideTe Ta avTIKOAANTIKA aggoudp XPNOIHOTTOIWVTAG IOXUPG KaBapIaTi-
A%egoudp K& A aIxUned avTIKEieva.

11.2 Tpé1OGg APAipEONG: ZTNPIYHATA OXAPWV

AQaIpETTE TA OTNPIYUOTA OXAPWY YIO VO KOBAPITETE TOV (POUPVO.

BApa 1 2BACTE TOV POUPVO KOl TIEPIUEVETE VA KPUWOEL.
BAupa 2 TpaBn&Te TTPOTEKTIKG TA OTNPIY-

HOTa OXOPWV TTPOG TO TTAVW KAl

TTPOG Ta £§W ATTO TNV PTTPOCTIVA

TOUG aoQAAIan.
BAua 3 TpaBngTe TO PTTPOCTIVO TUAKA

TOU OTNPIiyHaTOg OXapwy yia va
TO ATTOOTIACETE OTTO TO TTAQIVO

TOiXWHA.

ag@AaAion.

BAipa 4 TpaBngte Ta aTnpiypaTa WaTe
va agaipebouv atrod TNy Tiow

aeipd.

ToT1roBeTATTE TA ATNPIYUATA OXAPWY, AKOAOUBWVTAG TNV TTaPaATTavw SIadIKagia Pe TNV avTiaTpoen

11.3 Tpé1rog XprRong: Kabdpioua pe arpoé

MpoTou &ekIvOEeTE:

>BraTe Tov oUpPVO Kal TTE-
PIUEVETE VO KPUWOEL.

AQaipéaTe OAA TA ECOPTAATA KAl
TA ATTOOTTWEVA OTNPIYHOTA OXO-
pWV.

KaBapioTe To KATW PEPOG TOU
£0WTEPIKOU TOU GOUPVOU Kal
TO ECWTEPIKO TCAUI TNG TTOPTAG
pe éva paAakd Travi, (EaTO ve-
PO KaI €Va ATTIO ATTOPPUTTAVTI-
KO.

BApa 1 [epioTe TN BAKN VEPOU OTO PEYIATO ETTITTESO PEXPI VO OKOUTTEI TO ONUA ) VA EPPAVIOTET
pAvupa atnv oovn.

BApa 2 EmAEETE: Mevou / KaBapiapog.
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AsiToupyia Meprypaen Ailapkeia
KaBdpiopa pe atpo EAa@pug kabapiopdg 30 Aetr.
KaBdpiopa pe atuo Plus Kavovikog kabapiapog 75 Aetr.

WekaaTe TO ECWTEPIKO TOU YOUPVOU

HE €va ATTOPPUTTAVTIKO.

BAMa3 | niegre START. AkoAOUBAATE TIC 0dNyieg ATV 086VN.
Otav oAokAnpwOEi 0 KABAPITPOG AKOUYETAI TO GHJA.
BAua 4 Méate omro100ATTOTE GUUBOAO YIa VA ATTEVEQYOTTOINTETE TO GAKA.

@ Ortav exTeAeiTal QUTH N A&IToupyia, 0 AQUTTTAPAG Eival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

Otav oAokAnpwoei o kaBapiouog:

ATTeveEPYOTTOINTTE TOV
@oupvo.

OTav Kpuwael 0 YoUPVogG, TKOUTTI-
aTE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE
£va JaAako TTavi.

AQRaTE TNV TTOPTA TOU POUP-
VOU QVOIXTR KOI TIEPIPEVETE
MEXPI VO OTEYVWOEI TO E0WTE-
PIKOG TOU POUPVOU.

11.4 YmrevOouion KaBapiouou

Otav epgavidetal uTTevOUUIoN aTnV 000vVn, XPEIAdeTal VA Yivel KOBapITHOG.

Xpnaipotroinate T Aeitoupyia: KaBapiopa pe atpo Plus.

11.5 Tpoétog XpRong:

A@aipeon aAdTwyv

MpoTou gekIvoeTE:

>BraTe ToV OoUPVO KAl TTEPI-
MEVETE VO KPUWOEI.

AQaipéaTe Ta ECAPTAATA.

BeBaiwBeite 011 N BKn vepou ei-
val adeia.

Aldpkeia TpwTou pépoug: Tepitrou 100 A.

BApa 1

TotroBeTAaTE TO BOBU TOWi TNV TTPWTN BECN OXAPAG.

BAua 2

TotoBethaTe 250 ml atré 1o TPOoidy agaipeang aAdTwy atn Brkn vepou.
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BApa 3 [epioTe TO UTTOAOITTO TNG BKNG VEPOU HE VEPO PEXPI TO PEYITTO ETTITTEDO PEXPI VA OKOU-
aTei TO OAPA N VO EPOAVIOTET PVUPa aTnVv 006vn.

Brpa 4 EmAégTe: Mevou / KaBapiopog.

BApa 5 EvepyotroinaTe Tn Aeitoupyia Kal akoAouBnaTe Tig 0dnyieg aTnv obovn.
To TTPWTO aTAdIO TNG APAIPETNG AAATWYV EEKIVA.

BAua 6 MeTd TNV 0AoKApwan Tou TTpwTou atadiou, adeldaTe To BabU Tawyi Kal TOTTOBETAATE TO
ANl aTNV TTPWTN B€0N OXAPaG.

Aidpkela euTepou pépoug: Trepitrou 35 A.

BApa 7 [epioTe TO UTTOAOITTO TNG BrKNG VEPOU WE VEPO PEXPI TO PEYIATO ETTITTESO PEXPI VO OKOU-
gTEl TO OAPA A VO EPPAVIOTEI Jvupa atnv 00ovn.

BApa 8 Otav oAokAnpwBei n AsiToupyia, agaipéaTe To BadU Tawi.

@ Orav ekTeAeital auth n AeIToupyia, o AQUTITAPAG €ival ATTEVEPYOTTOINPEVOG.

Otav oAokAnpwosi n apaipeon aAdTwv:

ATTevepyoTTOINGTE TOV POUP- Otav KpUWael 0 oUpPVog, AQNaTE TNV TTOPTA TOU POUP-
Vo. OKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO TOU VOU QVOIXTR KOl TIEPIUEVETE Jé-
@OUPVOU UE EVa JAAOKO TTOVi. XP! VA OTEYVWOEI TO ETWTEPIKO

TOU @OoUpVOU.

@ AV TTAPAPEVOUV KATTOIEG ETTIKABICEIG AAATWY GTOV QOUPVO PETA TNV a@aipean aAdTwy, n 0Bovn
utrodelkvUEl va eTTavaAdfeTe Tn dladikaaia.

11.6 YrevOupion a@aipeong aAdrwyv

YTrapxouv dU0 UTTEVBUUITEIG TTOU 0OG UTTOBEIKVUOUV VA AQAIPETETE TO AAOTA TOU POUPVOU. Agv
UTTOPEITE VA ATTEVEPYOTTOINTETE TNV UTTEVOUMION a@aipeang aAdTwy.

TOmog Meprypapn
MpoaipeTikr UTTEVOU- >0G TTPOTEIVEI VO AQAIPETETE TA AAATA TOU YOUPVOU.
pian

YTToxpewTIKA UTTEVOU- | ZaAG UTTOXPEWVEI VO APAIPETETE TA AAATA TOU PoUpPVoU. Av dev apalpEae-
pion TE TA GAATA TOU GOUPVOU OTAV N UTTOXPEWTIKA UTTEVOUHION €ival Evepyo-
TTOINUEVI, Ol AEITOUPYIEG OTHOU QTTEVEPYOTTOIOUVTAI.
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11.7 Tpé1rog Xprong: =ZéRyaAua

MpoToU &ekIVOEeTE:

2BACTE TOV POUPVO KAl TIEPIUEVETE VA KPUWOEL. AgaipéaTe Ta €apTAPATA.

BApa 1 TotoBetRaTe To BabU Tawi aTnV TTPWTN BEaN OXAPAG.

Bipa 2 [epioTe TN Bk vEPOU PE VEPO PEXPI TO PEYIOTO ETTITTEDO PEXPI VO AKOUJTEI TO ONHa )
Va EPQAVIOTEI PRVUPA aTnV 006vn.

BAipa 3 EmAégTe: Mevou / KaBapiopog / Z€Byalua.
Alapkela: epitrou 30 AeTrtd

BAipa 4 Evepyotroinate Tn AsiToupyia Kal akoAoUBRATE TIG 0dnyieg aTnv 0Bovn.

BApa 5 Otav oAokAnpwBei n Asitoupyia, agaipéaTe To BabU Tawi.

@ Orav ekTeAeital auth n AeIToupyia, o AQUTITAPAG €ival OTTEVEPYOTTOINPEVOG.

11.8 Y1revOupion oTEyVWHATOG

MEeTA TO POYEIPEPA PE TTPOYPAPMA ATUOU, N 000V TTPOTEIVEI TO TTEYVWUA TOU POUPVOU.
MatraTte NAI yia va gTeyvWaETE TOV OUPVO.

11.9 Tpé1Og XPAONG: =RPOVON

XPNOIYOTTOINCTE TO PETA TO PAYEIPEPA PE TTPOYPAUUA ATUOU 1 AEITOUPYIOG KABAPITUOU pE aTuo
YIO VO OTEYVWOETE TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

BAipa 1 BeBaiwBeite 0TI 0 PoUPVOG €ival KPUOG.

BApa 2 A@aipéaTe OAa Ta eEapTAATA.

BAupa 3 EmAéETE TO pevou: KaBapiopog / ZApavan.

Bipa 4 AkoAouBnaTe TIG 0dnyieg aTnv 0Bovn.

11.10 Tpoétrog Xpriong: Adsiaopa doxeiou

XpNOIYOTTIOINGTE TNV HETA OTTO PAYEIPEPA UE TTPOYPAUMA ATHOU YIO VO AQAIPETETE TO
UTTOAEITTOPEVO VEPO ATTO TN BKN VEPOU.

MpoTou &ekIVOETE:

>BACTE TOV POUPVO KAl TIEPIPEVETE VA KPUWOEL. ApaipéaTe Ta §apTAPATA.
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BApa 1 TotmoBetaTe To BabU Tawi aTnv TTPWTN BTN OXAPAG.

BApa 2 EmAECTE: Mevou / KaBapiopog / Adeiaapa doxeiou.
Aidipkela 6 Aetr.

BApa 3 EvepyotroinaTte Tn Aeiroupyia Kal akoAouBnaTe Tig 0dnyieg aTnv obovn.

BAua 4 Otav oAokAnpwBei n Asitoupyia, agaipéaTe To BadU Tawi.

@ Ortav exTeAeiTal QUTH N A&IToupyia, 0 AQUTTTAPAG Eival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

11.11 Tpé1rog agaipeong kai TomroféTnong: Mopra

MTTOpEiTE VO aQAIPETETE TNV TTOPTA KAl TA ETWTEPIKA TCAMIA yIa va Ta KaBapigeTe. O apiBuodg
TWV TCaPIWV JIaPEPEI AVAAOYA HE TO JOVTEAO.

A MPOEIAOMOIHZH!
H mopTa gival Bapid.

/N NPOZOXH!
METOXEIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO T{AWI, EIOIKA OTIG AKPEG TOU PTTPOATIVOU T{aiou. To
TCAWI YTTOPEI Va OTTATEL.

BApa 1 AvoigTe TTARPWG TNV TTOPTA. —

BApa 2 AvaoonKwATE Kal TTETTE TOUG
poxAoUg auogigng (A) aToug
OU0 PEVTETEDEG TNG TTOPTAG.

BApa 3 KAgigTe TNV TOPTA TOU POUP-
VOU PEXPI TNV TTPWTN B€an
avoiyhaTog (g€ ywvia TTepiTTou
45°). KpatwvTag Tnv TopTa JE
éva xépl ge KABe TTAeupd, Tpa-
Bn&te yia va TNV aaipéaeTe
a1rd TOV POUPVO ME Ywvia
TTPOG Ta TTAvVW. TOTTOBETHATE
TNV TOPTA ETTAVW T€ £Va ATTO-
AO TTavi Kal g aTabepn £TTIPA-
VEIQ PE TNV EEWTEPIKN TTAEUP
TTPOG TO KATW.
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

Brpa 4

KpatioTe 10 TTACicio Tng Top-
106 (B) 01O TAVW GKPO TNG
TOPTOG OTIG BUO TTAEUPEG Kall
aTTPWETE TTPOG TA PETA YA VO
ATTaTQAAICTEI TO KAITT.

BAua 5

TpaBngre To TAGiTIO TNG TTOP-
TOG TTPOG TA EUTTPOG YIA VA TO
AQAIPETETE.

BApa 6

Kpartiate Ta 1¢apia tngG mop-
TOG ATTO TO TTAVW AKPO, éVa—
€va, Kal TpapnéTe Ta TPog Ta
TTAVW, YIa VA TA OQAIPETETE
aTro Tov 0dnyo.

BApa 7

KaBapioTe 10 T¢I pe vepo
Kal oaTrouVI. ZKOUTTIOTE TO
1AW TTPOTEKTIKA. Mnv TTAEve-
T€ T T¢AMIA GTO TTAUVTAPIO
TATWV.

BApa 8

MeTd TOV KABOPITUO, EKTEAE-
agTE TA TTAPATTAVW BAPOTA PE
TNV avtioTpon aelpd.

BAipa 9

ToTTOBETAOTE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAMI KO JETA TO PEYOAUTEPO Kal TV TTOPTA.
BeBaiwBeite 611 Ta T¢aMIa £X0oUV TOTTOBETNOEI OTN TWATH BTN, SIAPOPETIKA N ETTIPAVEIN
TNG TTOPTAG PTTOPEI va uTrEPBEPUavOEi.

11.12 Tpé1rog avrikatdoTaong: AGUTTTAPAG

/\  MPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog nAekTpoTrAngiag.
O AauTrmpag ptropei va gival {eaTtog.

MpoToU aVvTIKOTAOOTAOETE TOV AQUTITRPA:

BApa 1

BARpa 2

BApa 3

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO.
MepipéveTe va KPUWOEI O

®oupvog.

ATTOOUVBETTE TOV POUPVO OTTO
TO pEUA.

TotoBeTAOTE éva TTavi aTo KA-
TW MEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
@oupvou.
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ANTIMETQIMIZH MNPOBAHMATQN

Etrdvw AapmrTipag

BApa 1 ZTPEWTE TO YUGAIVO KAAUpUA I VO

TO AQPAIPETETE. f%ﬁl"

BApa 2 A@aipéaTe TOV JETOAAIKO SAKTUAIO Kal KABaPIaTe TO YUAAIVO KAAUMQ.

BAipa 3 AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA e KATAAANAO AQUTITHPO avBEKTIKO TN BEPPOTNTA £WG
300 °C.

BApa 4 MpoagaptraTe Tov PeTaAAIKO SAKTUAIO GTO YUAAIVO KAAUPMA Kl TOTTOBETAOTE TO 0T B€-
an Tou.

MAdivog AaptrThRpag

BApa 1 AQaIpETTE TO APITTEPO OTMPIYHA OXAPWV VIO VO ATTOKTATETE TTPOCRACN OTOV AQUTITH-
pa.

BApa 2 Xpnaipotroinate éva karaafidl Torx 20 yia Tnv apaipean Tou KAAUPPATOG.

BApa 3 A@aipéaTe Kal KABapPiaTe TO PETAAAIKO TTAQiTIO Kal TO AAaTIXO.

BApa 4 AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA JE KATAAANAO AQUTITHPO avBEKTIKO TN BEPPOTNTA £WG
300 °C.

BAua 5 TotoBeTAaTE TO PETAAAIKO TTAQiTIO Kal To AdaTIX0. Z@iETe TIG BidEG.

Bipa 6 TotroBeTAOTE aTN B€0N TOU TO APITTEPO TTAPIYHA TXAPWV.

12. ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO OXETIKA e TNV ATQAAEIa.
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ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

12.1 T1 va KAVETE QV...

B
ﬁ O @oupvog dev evepyoTroigiTal i dev BeppaiveTal

@ Meéavn airia

v

= AvTipeT@OTION

O @oUpvog dev gival auvdedepévog ae NAEKTPI-
Kr) TTapoxn f Oev €ival owaTd GUVOEDEUEVOG.

EAéyETe av 0 poupvog gival owaTd guVOEdENE-
VOG OTNV NAEKTPIKNA TTAPOXT).

To poAoI dev €xel pUBUIOTEI.

PuBpiaTe T0 poAoI, yia AeTITOpEPEIEG AVaTPEETE
aTo ke@ahaio «/\eitoupyieg PoAoyioU», TpoTtrog
pUBpIaNnG: Aeitoupyieg poAoyiou.

H mopTta dev éxel kKAgioel cwaTd.

KAgigTe evieAwg Tnv TOPTA.

‘Exel kaei n ag@aheia.

EAéyETe 0TI N ag@dAgia gival n aitia Tou TTpo-
BAAuarog. Av To TTPORANUA HE TNV ao@AAEIa
ETTAVOANQOEI, ETTIKOIVWVATTE PE ETTAYYEAPATIO
NAEKTPOAOYO.

Eivar evepyotroinpévo o «KAeid. aag. yia
TTa13.» TOU GOUPVOU.

AvaTpe€te aTo ke@aAaio «Mevouy, YTTopevou
yia: ETriAoyég.

Y
ESapTtipara

@ Mepiypaen

1"

= AvTipeTTTION

O AapTITAPAG EXEI KAE.

AVTIKOTAOTHOTE TOV AQUTITAPQ, VIO AETITOMEPEIEG
avaTpégTe aTo ke@aAalo «PpovTida kal Kabdapi-
apax», TPOTTOG avTIKOTAOTAONG: AQUTTTHPAG.

H 31aKOTT pEUPATOG TTAVTA JIGKOTITEI TOV KOBAPITUO. ETrTavaAdBeTe Tov KaBapIGUO av dIOKOTTEI

a1rd dIAKOTTH PEUHATOG.

290/700




ANTIMETQIMIZH MNPOBAHMATQN

OE MNpoBAfpara pe To opa Wi-Fi

@ Meéavn aitia

1'%

= AvTipeTWOTTION

MpoRANUA Ye TO ORUA TOU AgUPHATOU OIKTUOU.

EAéyETe TO aguppaTo gag SikTUO Kal Tov dpopo-
AoynTn.
Kavrte emravekkivnan atov dpopoloynTr.

EykaTtaaTabnke véog dpopoAoyntng i GAAage n
pUBHION TTAPAPETPWY TOU dpopoAoynTH.

Mo va puBpiceTe TTAAI TIG TTAPAPETPOUG TOU
(POUPVOU Kal TNG KIVNTAG CUTKEUNG, avaTPEETE
aTo kepahaio «[piv atrd TNV TTPWTN Xpran»,
Aguppatn guvdean.

To gnua Tou agUppaTou SIKTUOU gival agbevEg.

MeTakiviaTe Tov dpopoAoynTr 600 TTIO KOVTA
yiveTal aTov goupvo.

To agUppaTo gAPa £TTNPEAZETAI OTTO TUTKEUN)
MIKPOKUMATWY TTOU BPigKETaAl KOVTA aTOV QOoUp-
vo.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN MIKPOKUUATWV.

12.2 Tpétmrog avtiyeTwiong: Kwdikoi c@dAparog

Otav Tpokuyel Eva a@AAPa AoyIopIKoU, N 086vn TTPOoRAAAEl €va PAVURA GOAALATOG.
>€ auTn TNV evoTnTa Ba Bpeite TN AioTa TwV TTPORANUATWY TTOU UTTOPEITE VO AVTIUETWTTIOETE PJOVOI

oag.

@ Kwdik6g Kal Tepiypagn

'

= AVTINETWTTION

F111 - 0 AigB. dayntou dev £xel TOTTOOETNOEI
owaTd TNV UTTodOoXN.

Eioayayete TARpwg Tov AigB. dayntou atnv
utrodoxn.

F240, F439 - ta media agng atnv 08dévn dev
AEITOUPYOUV KAVOVIKA.

KaBapioTe Tnv em@dveia Tng 086vng. BeBaiw-
Beite OTI dev UTTAPXEl BpopIa aTa TTedia APnG.

F601 - utrapyel TpoBAnua pe To anpa Wi-Fi.

EAéyETe TN guvdean OikTUOU gag. AvaTpéETe 1o
Ke@aAaio «Mpiv atro Tnv TpwTn Xpnan», Aaup-
partn guvoean.

F604 - n mpwtn guvdean ato Wi-Fi atréTuxe.

ATTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEPYOTTOINTTE TOV POUP-
VO Kal TTpoaTradnaTe TaAl. AvaTtpééte aTo KeQA-
Aaio «[piv atréd Tnv TpwTn XPenan», Aaupuarn
auvoean.
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ENEPIrElAK'H AIMTOAOzH

v
@ Kwdikog kal mepiypaen = AvTipgTOTION

F908 - To guaTnua Tou Poupvou dev PTTOPEi va | ATTEVEPYOTTOINATE KAI EVEPYOTTOINATE TOV QOUP-
guvdebei e TO XEIPITTAPIO. vo.

Ortav éva a1md aUTd TO UNVUPOTA OQAAUATOG auveXilel va euavidetal atTnv 0Bovn, anuaivel ot
EVOEXETAI VA EXEI ATTEVEPYOTTOINBE Eva EAATTWUATIKO UTTOTUTTNMA. Z€ QUTH TNV TTEPITITWAN,
ETTIKOIVWVATJTE PE TOV QVTITTPOOWTTO aag | Ye éva EEouaiodotnuévo Kévipo ZEpRIG. Av TTpOKUWEI
£€va Ao autd Ta GAAPATA, O UTTOAOITTEG AgIToupyieg Tou @oUupvou Ba guvexigouv va
AEITOUPYOUV KAVOVIKA.

v
@ Kwdikog Kal Tepiypaen = AvTipETOTTION
F602, F603 - o Wi-Fi dev gival diabEaipo. ATTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEPYOTTOINTTE TOV POUP-
vo.
12.3 Aedopéva ZépBig

Edv dev pytropeite va avTIETWTTIOETE TO TTPOBANKA POVOI TAG, ETTIKOIVWVAJTE E TOV
avTITTPOOWTTO pagn 1o E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta atmapaitnTa aToIxEia yia To KEVTPO GEPPRIG BpiokovTal aTnV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVAKISO TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI OTO UTTPOJTIVO TTAQITIO OTO
E0WTEPIKO TOU PoUpvoU. Mnv a@aipeite TNV TMIVOKIOO TEXVIKWY XAPOKTNPIGTIKWY ATTO TO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

20G OUVIOTOUME VO ONMEIWOETE TO OXETIKA OTOIXEIO EBdW:

Movtédo (MOD.) | e

Kwdikog mpoiovtog (PNC) | e

ApiBuog aeipdg (S.IN.)

13. ENEPIEIAK'H AITOAOZH
13.1 NMAnpo@opieg Npoidvrog kai DUAAo MAnpoopiwyv MpoidvTog*

Ovopa TrpounBeuTn Electrolux
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ENEPIEIAK'H AITOAOzH

COB8S39WZ 944032032
. . EOB8S39WX 944032009
AVayvwpIaTIKG HovTEAou EOBBS39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Aeiktng Evepyeiakng Arodoaong 61.9
Tagn evepyelokng amrédoang A++

KaravaAwan evépyeiag Pe TUTTOTTOINPEVO QOPTIO, KATA TN
gupBartikn AsiToupyia

1.09 kWh/kukAo

KaravaAwan evépyeiag Pe TUTTOTTOINPEVO QOPTIO, KATA TN
AeiToupyia pe uttoBonBnan avepioThpa

0.52 kWh/kUkAo

MARBog BaAdpwv

Mnyn BeppodmTag

HAekTpIKn evépyela

‘Oykog 701

TUTOG PoUpVOoU Evroixigopevog ®oupvog
COB8S39WZ 37.0kg
EOB8S39WX 39.0 kg

Maca
EOB8S39WzZ 37.0kg
KOBBS39WX 37.0kg

* Ta Tnv Eupwrrdikr) Evwaon oupewva pe Toug Kavoviagpoug tng EE 65/2014 kai 66/2014.
Ma 1N Anpokparia Tng Aeukopwaiag cuppwva pe To TTpoTutio STB 2478-2017, Mapdaptnua G kai

10 TPOTUTTO STB 2477-2017, Mapaptiuara A kai B.

lMNa tnv Oukpavia gupewva Pe Tov kavoviauo 568/32020.

H 1d€n evepyeiakng amodoang dev 10 Uel yia Tn Pwaia.

EN 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUOKEUEG PayelpEpaTog - Mépog 1: Mayelpeia, goupvol, @oUupvol

aTUOU Kail YKPIA - MéBodol péTpnang Tng €mmidoang.

13.2 ESoikovOunon evépyeiag

O @oUpvog dIaBETEI BUVATOTNTEG TTOU GUMPBAAAOUV OTNV EE0IKOVOUNTN EVEPYEIOG
Katd 1n S1GpKEIa TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEPATOG.
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AOMH MENOY

BeBaiwbeite 0TI n TTOPTA TOU OUPVOU gival KAEIOTH EVW 0 OoUPVOG BpigkeTal ae Asitoupyia. Mnv
QAVOIYETE TNV TTOPTA TOU POUPVOU TUXVA KaTA Tn SIAPKEID TOU POYEIPEPATOG. AlaTnPEiTE KABAPO
TO AAOTIXO TNG TTOPTAG Kal BeRaiwbdeite OTI gival KaAd aTepewpévo aTtn BEan Tou.

XpNnoIyoTTolEiTe HETAAAIKG HAYEIPIKA OKEUN YIa VO BEATIWTETE TNV €EOIKOVOUNGN EVEPYEIQG.

Orav gival QIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TOV GOUPVO TTPIV TO PAYEIPEUA.

Otav payelpeUeTE HEPIKA QAYNTA TN QOPd, YNV APAVETE va TTAPEABEI HEYAAO XPOVIKO dIAaTNUO
METAEU TOU YNaipaTOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

Ormrore gival €QIKTO, XPNTIMOTTOINATE TIG AEITOUPYIEG HAYEIPEUATOG PE AEPA VIO VA EEOIKOVOUNTETE
EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BgpudéTnTa

Av €va TTpoypappa e TIG eTTIAOYEG Alapkela 1) TEAOG evepyoTToInNBEi Kal 0 XpOVOG JAYEIPEUATOG
gival peyaAUTEPOG atro 30 AETITA, Ol AVTIOTATEIG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI VWPITEPA AUTOUATA O
UEPIKEG AeITOUpPYiEG PoUpPVOU.

O avepioTpag Kal 0 AauTITRpag eakoAouBouv va Aeitoupyouv. OTav aTTEVEPYOTTOIEITE TOV
@oUpVvo, n 000vN gupavidel TNV UTTOAEITTOPEVN BepPOTNTA. MTTOPEITE VO XPNCIMOTTOINTETE TN
BeppdTNTa YIa va diatnproeTe {EaTO TO AYNTO.

Ortav n diapkela payeipépatog gival peyaAuTepn atmo 30 AETITd, PEIWATE TN BEpUOKPATia TOU
@oupvou aTo eAdxIaTo 3 - 10 AeTrTd TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H uttoAeITOpEvn
BepUOTNTA ETWTEPIKA TOU POUPVOU Ba GUVEXITEI TO Payeipepa.

XpNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA YIa VO (ETTAVETE GAAQ PayNTA.

Alatipnon Tng Beppokpaciog Tou @aynTou

EmAegeTe TN xapnAdTepn duvatr pUBUIoN BEpPoKPAaTiag yia va XPNOIUOTIOINTETE TV
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA Kal va dIoTNPAJETE CaTO TO PaynTO. H £vOeIEn UTTOAEITTOMEVNG
BeppodTNTAG 1 N BeppoKpaaia epavifetal atnv 00ovN.

Mayeipepa ge TOV AQUTITAPA ATTEVEPYOTTOINHMEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTTTHPA KOTA TN SIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO OTAV TOV
XPEIALETTE.

Yypog Oepudg Aépag

Nermoupyia TTou axedIAATNKE YIa VA EEOIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEUQ.

Otav XpNOIPOTTOIEITE QUTHV TN AEITOUPYIQ, O AQUTITAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOUOTA PETA aTTd 30
deuTepOAeTTTa. MTTOPEITE VA avAWETE TOV AUTITAPO Eava aAAG aUTR N evEPyEIa Ba PEILTE! TNV
TTPOCOOKWUEVN EEOIKOVOUNTN EVEPYEIQG.

14. AOM'H MENOY
14.1 Mevou

MéaTte To = yIa va avoiete To Mevou.

ZTOIXEiO PEVOU E@apuoyn

Mayeipepa pe Bordeia MapaBétel Ta autopaTa TTPOYPAHA-
Q.

KaBapiopég MapaBétel Ta TTpOypAppaTa KaBapl-
guou.

Ayatrnuéva MapaBéTel TIG ayatrnpéveg puUBUITEIG.
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AOMH MENOY

ZTOIXEIO PEVOU

Eg@appoyn

EmiAoyég

MNa n pUBUIoN TNG SIAPOPPWACNG TOU
@oupvou.

PuBuioeig JuvlETEIg

MNa ™ pUBuIoN TNG SIAPOPPWACNG TOU
OIKTUOU.

PUBuion

lNa n pUBUIoN TNG SIAPOPPWACNG TOU
@oupvou.

Z£pPIg

MpoBdaAAel TNV €kdoan Tou AoyiouI-
KoU Kal Tn dIauopewan.

14.2 Ytropevou yia : KaBapiouég

Y1ropevou

E@apuoyn

=npavaon

Aladikagia yia To gTEYVWHA TOU ECWTEPIKOU TOU GOoUPVOU
QTTO TN GUUTTUKVWAON TTOU TTAPAUEVEI JETA aTTO TN XPNON
TWV AEITOUPYIWV ATUOU.

Adelagpa doxeiou

Aladikagia yia TNV a@aipean TOU UTTOAEITTOPEVOU VEPOU OTTO
TN BNAKN VEPOU PETA TN XPARON TWV AEITOUPYIWVY OTHOU.

KaBdpiopa pe atpo

EAagpug kabapiopog.

KaBdpiopa pe atuo Plus

2X0AaaTIKOG KaBapITHOG.

Agaipean aAdTwy

KaBapiopog Tou KUKAWPATOG TG YEVVATPIOG OTHOU OTTO ETTI-
KOBigeIg aAdTwV.

ZéByaApa

Aladikaaoia yia EERyaApa kal KaBapIguo Tou KUKAWPATOG TNG
YEVVATPIOG aTPOU £TTEITA ATTO GUXVI XPrON TWV AEITOUPYIWV
aTpou.

14.3 Ymropevou yia: EmiAoyég

Ytropevou

E@apuoyn

Pwrigpog doupvou

EvepyoTrolgi kal atrevepyoTrolei Tov AauTITpa.
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AOMH MENOY

Y1ropevou

E@apuoyn

KAeid. aogg. yia Taid.

ATTOTPETTEI TNV AKOUTIA EVEPYOTTOINGN TOU @oupvou. Otav n
€TMIAOYR €ival evepyoTroinuévn, To Keipevo «KAeid. aa. yia
Taud.» ePavieTal aTnv 086vN OTAV EVEPYOTTOIEITE TOV POUP-
vo. N va yivel duvarr n xpran Tou @oUupvou, ETTIAEETE TA
ypdupata KwdikoU pe ah@aBnTikn geipd. H TpoaBaan atov
XPOVOJBIAKOTITN, TNV ATTOUOKPUCHEVN AEITOUPYIQ Kal TOV Adp-
TTAPA gival duvaTr Pe To KAEidwa ao@dAeiag yia TTaidid
EVEPYOTTOINPEVO.

YTrevOupion KaBapiopou

EvepyoTrolgi Kal atrevepyoTTolEi TNV UTTEVOUUION.

‘Evdeign Xpovou

EvepyoTrolei kai atrevepyoTToiei T0 POAOL.

WYneiako aTuA pohoylou

AANNGCZEI TN Pop®n) TNG EPQaVICOPEVNG EVOEIENG WPAG.

14.4 Y1ropevoU yia: ZuvdEéoeig

Y1ropevou

Nepiypagn

Wi-Fi

o Tnv evepyotroinan kai atrevepyotroinan: Wi-Fi.

ATTopakpuapévn Aeitoupyia

Mo TNV EVEPYOTTOINGN KAl OTTEVEPYOTTOINGN TOU ATTOPOKPU-
TPEVOU EAEYXOU.
EmAoyn opatn povo petd tnv evepyotroinan: Wi-Fi.

Aermoupyia pe TNAEXEIPITHO

[ TNV €KKivnan TNG aTTOPAKPUOPEVNG AEITOUPYiag autopaTa
agou méaeTe To ENAP=H.
EmmiAoyn opaTr povo petd tnv evepyotroinan: Wi-Fi.

AikTuo

Ma Tov éAeyx0 TNG kKaTaaTaong SIKTUOU Kal TnG 1I0XU0G arjua-
106 Tou: Wi-Fi.

AméppIiwn dIKTUOU

a TNV aTrevepyoTToinan TNG AUTOHATNG TUVOEDNG TOU TPE-
XOVTOG BIKTUOU HE TOV GOUPVO.

14.5 Y1ropevou yia: PUOuion

Y1mropgvou

Mepiypaen

Mwaooa

PuBuicel Tn yAwaoaoa Tou @oupvou.
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E'INAI MANE'YKOAO!

Y1ropevou

Nepiypagn

QwreivotnTa OB6VNG

PuBpicel Tn pwrtevotnTa TG 086VNG.

‘Hyxo1 MAAKTpWY

EvepyoTrolei kal atrevepyoTTolei TOV AXO Twv TTEdiWV aPng.
Aev gival duvarn n giyaan Tou RxXou yia: @

‘Evraon BopBntn

PuBpiCel Tnv évraan Tou AXOU TwV TTARKTPWY Kal TwV onud-
TWV.

>kAnpdTNTA VEPOU

PuBpicel T akAnpdTNTa TOU VEPOU.

Qpa

PuBuicel TNV TpExouoa wpa Kal NUEPOpNnvia.

14.6 Ytropevou yia: ZépBig

YTmropevou

Meprypaepry

Nerroupyia Demo

KwdIkog evepyoTroinang / atrevepyotroinang: 2468

‘Ekdoan Aoyiguikou

MAnpogopieg OXeTIKA Pe TNV €kdOAN AOYIOHIKOU.

Etravapopd 0Awv Twv pubpigewyv

Etravagépel Tig EpyoaTaCIOKEG PUBUITEIG.

15. EINAI NANE'YKOAO!

Mpiv a1ré TNV TPWTN XPHON TPETEl va pubuiceTe Ta €§NG:

PwrevotnTa

waooa 086G

‘Hyor MAnk- ‘Evraon Bop- >kAnpoTnTa

TPWV Bnm vepou Qpa

EgoikeiwOeiTe pe Ta Baoikd gIkovidia OTO XEIPICTHPIO KAl oTNV 006VN:

o) = o
Ayarrnué- Wi-Fi Xpovodia- AigB. ®a-
va

ON / OFF Mevou

2 O M START /

KOTITNG ynTou STOP
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E'INAI MANE ' YKOAO!

ZEKIVIOTE VO XPNOIMOTIOIEITE TOV QOUPVO

Ipriyopn évap-
én

Evepyotroinate
TOV QOUPVO Kal
gekivnaTe 1O pa-
yeipepa pe TV
TTpoKaBopIgUEVN
Beppokpaaia Kai
TOV XpOVO ToU
TTPOYPAUHATOG.

BApa 1

BApa 2

BApa 3

Méate Tapare-
Tapéva: @

O.. . ETTINEE-
TE TNV TTPOTIUW-
pevn Agiroupyia.

Méate: START .

Ipriyopn Ame-
vepyoTroinon

ATtevepyoTroin-
aTe TOV QoUpVO,

@ - TNECTE TTAPATETAPEVA TO JEXPI VA ATTEVEPYOTTOINOEI O

ot oTroladnTToTE poupvos.
008dvn N pRvUpa
OTTOIOdNTTOTE
aTIyn.
ZEKIVAOTE TO MAYEIPEP
BApa 1 BARpa 2 BApa 3 BAupa 4 BAupa 5
O] 0 °C oK START
- METTE yIA Va ) . - METTE yIA Va
. - ETMIAEETE TO - puBpiaTe T - TMETTE yIA ETTI- .
EVEPYOTTOINTETE TTpypaua BEpuOKpasia BeBaiwon gekivnael 1o pa-
TOV QOUpPVO. povp ' ' ' Yeipepa.

Mayeipepa pe arué - Steamify

Bepuokpaaia.

PuBpioTe Tn Beppokpacia. O TUTTOG TOU TTPOYPAPMATOG aTHOU £§apTATAI OTTO T PUBUICUEVN

aTHoO

Mayeipgpa pévo pe

ATpOG yia Mayeipgu-
T4 PaynTa

AT

66 yia Pédiopa

ATpog yia WAoipo

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

MdBeTe TTWG VO pHayEIPEUETE YPRYOPO

XPNOIYOTTOINCTE TA AUTOUOTA TTPOYPGMMATA VIO VO HOYEIPEWETE EVA PAYNTO YPRYOPO HE TIG
TTpoKaBopIouéveG pUBpiITEIG:
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MdBeTe TTWG va payEIpEUETE YPRYOPO

Mayeipgpa BApa 1 BApa 2 BApa 3 BAua 4
ue Bondeia
Matnare: (D Méare: E Matnare: ¥ Ma- E,Tr INEETE TO payn-
yeipepa ue Bon- To.
Beia.

XpPNOIYOTIOINOTE TIG YPNYOPES AEITOUPYIES VIO VO PUBICETE TOV XPOVO MAYEIPEUATOG

Bon66g oAokAnpwong 10% MNa va TTapaTeiveTe TOV XPOVO PAYEIPEPATOG,
Xpnaipotroinate Tov BonB6 OAokAfpwang 10% | méaTe To +1AeTT..

YIO VO TTPOTBETETE ETTITTAEOV XPOVO OTAV EXEI
atropeivel To 10% Tou XPOVOU PayEIPEPOTOG.

KaBapioTe TOV poupvo pe To KaBdpioua pe atpo

BApa 1 BARpa 2 BAupa 3

Méare: E Méare: rrrr/ EmAéSre T Aeroupyia:

Ka@dpiopa pe arpd MNa ehappu kabapiouod.

KaBdpiopa pe arpo Plus o axoAaaTIkd KaBapITHO.

A@aipeon aAdTwv MNa Tov KaBapIgPd TOU KUKAWUATOG TNG YEVVATPIAG OTHOU aTTd
€TMIKABiTEIG aAATWV.

=ZéByaApa MNa 1o &ERyaApa kal KaBapITPO Tou KUKAWHATOG TNG YEVVATPIAG
QTHOU ETTEITA ATTO GUXVH XPNON TwV AEITOUPYIWY OTHOU.

16. XPHZIMOMNOI'HZTE MIA ZYNTOMEYZH!

EdSw ptropeite va deite OAEG TIG XPNOIKEG ouvTopeUaelS. MTTopeiTe eTTiong va TIG Bpeite aTa
OXETIKA KEQAAAIO OTO €YXEIPIOIO XPNATN.

AocuUpuarn ouvdeon
Tpotrog pubuiong: Mpoypdupara Béppavong

DD ED)
> © »OE.Y) C ) smer )

.)))
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XPHZIMOIMOI'HZTE MIA 2YNTOMEYZH!

Tpoétrog pubuiong: Steamify - Mayeipepa pe éva TpoOypappa aTpou

2028 ) C Y& psm) O ) )

Tpoémog pubuiong: Mayeipepa pe Bondeia

XDEDED XD ELY,

Tpo1rog pUBHIONG: XpOVOG HAYEIPEUATOG

DOmE.) T » O »swr )

Tpoétog kabuoTépnong: 'Evapén kai TEAOG payeipépuaTog

DR

Tpotog akUpwong: PuBpiopévog XpovodiakoTTng

DY,

Tpoétog xprRong: Aig. ®ayntou

S0 Yomy €y Ay Y

17. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

A%
AVAKUKAWATE Ta UANIKA TTOU p£POUV To gUHBOAO LO. TotroBeTraTe Ta UAIKA GUuaKeuaaiag as
KOTAAANAa doxeia yia avakUKAwan. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG
avOpWTTIVNG UYEIOG AVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. Mnv

QATTOPPITITETE E TA OIKIAKA ATTOPPIUHUOTA TUTKEUEG TTOU PEPOUV TO GUHBOAO E EmoTpéyTe TO
TIPOIGV TNV TOTTIKF) OAG HOVAda avaKUKAWGNG 1 ETTIKOIVWVACTE PE TN dNUOTIKA apxh.
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TARTALOM

GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux készliléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a
benne foglalt tudas a siker garancidja.

Udvézdljiik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

informaciok kérése:
www.electrolux.com/support
Regisztralja termékét a meég kivalobb szolgaltatasokeért:

a/ www.registerelectrolux.com
Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
% www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informacick és tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 302 3. TERMEKLEIRAS..........cceceereerrrecrrrrennne 307
1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 3.1 Altalanos attekintés..................... 308
személyek biztonsaga....................... 303 3.2 Tartoz€koK.........coccveeiieiicieene 308
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2.1 Uzembe helyezés...........cccc........ 4.2 Kijelzb.....c.ooevvieeieeieeeeee e
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5.6
Hogyan allitsa be: Vizkeménység..... 314
6. NAPI HASZNALAT.....coeeieeerreeeeeresesennas 315
6.1 Sutéfunkciok bedllitasa................ 315
6.2 Hogyan dllitsa be: Steamify -
G6zolés sutéfunkcio........vvveeeeeeeeenn. 316
6.3 Hogyan allitsa be: Elére
programozott SUt€S..........cceeevuveeernnns 317
6.4 SUGFUNKCIOK.........eeeeeeereeci 318
6.5 Megjegyzések a Konvekcids levegd
(nedves) funkcidhoz............cccoceeueenee. 321
7. ORAFUNKCIOK.......oreeeceerererreeecneaesnnens 321
7.1 Orafunkciok leirasa........cco.o....... 321
7.2 Orafunkcidk bedllitasa................. 322
8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK 323
8.1 Tartozékok behelyezése.............. 323
8.2 Hushéméré szenzor..................... 324
9. TOVABBI FUNKCIOK.........ccoeererrenennn. 326
9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek......326
9.2 Funkcidzar.........cccovuveeeeeeeeeeeeen, 327
9.3 Automatikus kikapcsolas............. 327
9.4 Hltéventilator............ooooeeiennnnne, 327
10. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK.......eeeeceeerrreeeeeeceeeeeennes

10.1 Sutési javaslatok
10.2 Konvekcios leveg6 (nedves)......328
10.3 Konvekcios levegé (nedves) -

ajanlott tartozékok............ccceeveeinnnn. 329
10.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo intézetek szamara............ 329
11. APOLAS ES TISZTITAS.......ccccceveueunee. 332
11.1 Tisztitassal kapcsolatos
MEegJEgYZESEK....ccovirriiiiriiiiiiiceiee 332

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 333
11.3 Hogyan hasznalja: Géz tisztitas 333
11.4 Tisztitas emlékeztet6................. 334
11.5 Hasznadlata: Vizkémentesités.... 334
11.6 Vizkételenitési emlékezteto....... 335
11.7 Hasznalata: Oblités...................

11.8 Szaritasi emlékezteto..
11.9 Haszndlata: Szaritas..................

11.10 Hasznalata: Tartaly Uritése......336

11.11

Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto.....337

11.12 Hogyan cserélje: Lampa.......... 338
12. HIBAELHARITAS........ccvtmererenrenreenes 339

12.1 Miateendd, ha......ccccoeevveneenns 340

12.2 Hogyan kezelje: Hibakodok....... 341
12.3 A szerviz szamara szlukséges

adatok.........oooiiiiie e 342
13. ENERGIAHATEKONYSAG................... 342
13.1 Termékre vonatkozé informaciok és
Termékismertetd™............cccovvvvveenee.. 342
13.2 Energiatakarékossag................. 343
14. A MENU FELEPITESE......ccecoveererennns 344
1441 MenU.....oooovceeeeeeieeeeeeeeee 344
14.2 Almenu ehhez: Tisztitas............ 344
14.3 Almeni ehhez: Egyéb funkciok. 345
14.4
Almenl a kovetkez6hoz: Csatlakoztata
[
14.5 Almeni ehhez: Beallitas
14.6
Almenl a kovetkez6hoz: Szerviz....... 346
15. POFONEGYSZERU!......ccovvreeeerereenreens 346

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérlulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatot, hogy szikség esetén mindig a

rendelkezésére alljon.
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel My
Electrolux Kitchen.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelbéen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa
tavol a készuléktdl mikodeés kdzben, és mikodés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd
részei felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartas megkezdése elétt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.

- Ha a halozati kabel megsérul, azt a gyartdnak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon eld.

. FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje elétt gyéz6djon meg
arrél, hogy a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutest.

. FIGYELMEZTETES: Hasznalat kézben a késziilék és az
elérhetd részek nagyon felforrésodhatnak. Legyen ovatos,
hogy ne érjen a fltéelemekhez.

- Amikor a sutdébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogo kesztyt.

303/700



BIZTONSAGI UTASITASOK

- Kizarolag a készilékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghémérséklet-érzékeldt) hasznalja.

- A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét, majd a
hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gézt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparéeszkdozt a
sutdajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

A FIGYELMEZTETES!
A készUléket csak képesitett személy helyezheti lizembe.

» Tavolitsa el az sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen Gizembe, és ne is hasznaljon sérult késziléket.

» Tartsa be a készllékhez mellékelt Gzembe helyezési utmutatoban foglaltakat.

+ Akészilék nehéz, ezért legyen korlltekinté a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.

» Soha ne huzza a késziiléket a fogantyujanal fogva.

* A késziléket az Uzembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készuléktdl és egységtdl.

+ A készilék felszerelése el6tt ellendrizze, hogy a sitd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

» A készulék elektromos hitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mikaodtetni.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 578 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készllék elulsé részének magassaga 594 mm
Késziilék hatuls6 részének magassaga 576 mm
Késziilék ellls6 részének szélessége 595 mm
Készulék hatulso részének szélessége 559 mm
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Készulek mélysége 567 mm
Készllék beépitett mélysége 546 mm
Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szellé6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560 x 20 mm

jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Roégzitécsavarok 4 x 25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

» Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie.

+ A készileket kotelezb foldelni.

+ Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.

» Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és hosszabbito kabeleket.

+ Ugyelien a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
haldzati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

+ Ugyelijen arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készlilék ajtajahoz vagy a készlilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készlilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afeszlltség alatt 4ll6 és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit gy kell régziteni, hogy
szerszam nélkul ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az izembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot
hozza.

* A készllék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halozati kabelnél fogva hiizza ki a
csatlakozédugot. A kabelt mindig a csatlakozédugonal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védobrelét.

» Az elektromos késziléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos hal6zatrél. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel és dugasszal keril szallitasra.
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2.3 Hasznalat

A FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramutés- és robbanasveszély.

» Ez a készllék kizarolag haztartasi (beltéri) célokra hasznalhato.

* Ne valtoztassa meg a késziilék miszaki jellemzait.

+ Ugyelijen arra, hogy a szellézényilasokat ne zarja el semmi.

»  Mdilkddés kdzben ne hagyja felligyelet nélkiil a késziiléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

« Korultekintéen jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a késziilék ajtajat. Forro levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

» Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a késziléket munka- vagy tarolofelliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyelien arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kdzelében, amikor kinyitja az
ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kdzelébe, illetve annak tetejére.

» Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne ossza meg masokkal.

/\ FIGYELMEZTETES!
A készllék karosodasanak veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megel6zéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kdzvetleniil a készilék sutéterének aljara.
— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a késziilék sitéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készilékben.
— atartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezddése nincs hatassal a késziilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sltéshez. A
gyumolcsok leve maradando foltokat ejthet.

* A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal. Tilos barmilyen mas célra, példaul helyiség
fUtésére hasznalni.

» Sités kdzben a siité ajtajat mindig tartsa csukva.

» Ha a készuléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készllék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozédhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a készilék, a készlilék boritasa vagy a
padlé. Haszndlat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készllék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérllés, tliz vagy a készilék karosodasanak veszélye all fenn.

+ Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készUléket, és huzza ki a halozati csatlakozédugot a
csatlakozéaljzatbol.
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» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskilonben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltérnek.

» A siUtdajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a késziilékrdl. Az ajtd nehéz!

» Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket, hogy elkeriilje a fellilet karosodasat.

» A készlléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, suroldszivacsot, olddszert vagy fém targyat.

* Amennyiben slt6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Gozsiités

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sérlilés és a késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

* Akiszabadulo g6z égési sérlilést okozhat:
— Korultekintéen jarjon el, ha a funkcié mikddése kdzben kinyitja a készllék ajtajat. G6z
szabadulhat ki.
— G0z sltés utan dvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

2.6 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETI’ES!
Vigyazat! Aramités-veszély!

» A termékben talalhat6 izzo(k)ra és a kiilon kaphato poétizzokra vonatkozo tudnivaldk: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készllékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készililék miikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

» Kizarolag az eredetivel megegyez6 miszaki jellemzékkel rendelkezd lampat hasznaljon.

2.7 Szerviz

* Akészilék javitasat bizza a markaszervizre.
» Csak eredeti potalkatrészeket hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély.

» Valassza le a készliléket ez elektromos halézatrol.
+ A készilék kdzelében vagja at a haldzati kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy kedvenc allatok
készllékben rekedését.
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3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

CNE B

El Kezel6panel

H Kijelzé

Viztartaly

B Hushémérd szenzor csatlakozdja
B Futébetét

@A Lampa

Ventilator

B Kifolyocsé vizkémentesitése

EJ Polctarto, eltavolithato

] Polcpoziciok

3.2 Tartozékok

Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussutéshez.

308/700

A=

’




A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

Siité talca
Tortakhoz és sliteményekhez.

Mély tepsi
Sitemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfog6 edénykeént.

Hashéméré szenzor
Az étel belsejében torténd hémérséklet
méréséhez.

Teleszkoépos sinek
A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

G620616 készlet
Egy perforalatlan és egy perforalt edény.

A g6z0616 készlet elvezeti a lecsapodé vizet az

ételrdl parolas kdzben. Zoldségek, halak,

csirkemell elkészitésénél hasznalandé. A készlet

nem alkalmas vizben aztatandé étel

elkészitéséhez, pl. rizs, polenta (arpalisztbdl és

kukoricalisztbdl késziilt kasa), tészta.

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

4.1 Kezel6panel
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B —

an

|
g

g

n BE /Kl Tartsa nyomva a siitd be- és kikapcsolasahoz.
H | Meni Sitéfunkciok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

A | Kielzé A sit6 aktualis beallitasait mutatja.

H | Vilagitaskapcsolo A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

Nyomja meg a

«)~>

Athelyezés

@35

Tartsa nyomva

Erintse meg ujjheggyel a fel-
Uletet.

Huzza végig az ujjat a fellle-
ten.

Erintse meg a feliiletet 3 ma-
sodpercre.

4.2 Kijelzé

-
0

150°C

G

12:30 Bekapcsolas utan a kijelz6n megjelenik a f6
’ képerny6 a sutéfunkcioval és az alapértelme-
zett hdmérséklettel.
START

. )))

12:34

G

A kijelzd készenléti allapotba lép, ha 2 percen
at nem haszndlja a stt6t.
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= 12:30 Fézéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott funk-
* ’ cidkat és az egyéb rendelkezésre allé kiegészi-
E] /ISOOC t6 funkciokat.
L) Nmin e STOP
A B A Kkijelz6 a maximalis szamu beallitott funkcio-
| | val.
) T
= 1230 A. Wi-Fi
o B. Pontosids
A2 85°C 150°C C. START/LEALLITAS
D. Hémérséklet
© 15min © START E. Sutéfunkciok
1 I i F. 1d6zit6
G F E D C G. Hushémérd szenzor (csak a kijelolt model-
lek esetén)

Kijelz6 visszajelz6i

Alapvet6 visszajelzok - a kijelzén valé mozgashoz.

OK

Valasztas / beallitas megerdsi-
tése.

< 9

Visszalépés Az utolsé miv-
egy szinttel a elet visszavo-
meniben. nasa.

A kiegészit6 funkciok be-
és kikapcsolasa.

Figyelmeztet6é hangjelzés funkcioé visszajelzék - amikor a beallitott f6zési id6 véget ér, hangjel-

zés hallhaté.

Q

A funkcié be van kapcsolva.

STOP
A funkcié be van kapcsolva.
A f6zés automatikusan leall.

i

A figyelmezteté hangjelzés
ki van kapcsolva.

1d6zit6 visszajelzok

S

A funkcio beallitasa: Késleltetett inditas funkciot.

A beallitas torlése.

(%)

Wi-Fi visszajelzé - a siité a Wi-Fi-hal6zathoz csatlakoztathato.

.)))

Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva.
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5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

4

Z24

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Vegyen ki minden tartozékot a
sitétérbdl és a kivehetd polc-
tartot is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatoszerrel
tisztitsa meg a sutét és a tar-
tozékokat.

Helyezze a sitébe a tartozé-
kokat és a kivehet6 polctartd-
kat.

5.2 Els6 csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzdn idvozlé Gzenet jelenik meg.

A kovetkezoéket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd fényer6, Nyomoégomb Hang, Figyelmeztetd
hangeré, Vizkeménység, Pontos id6.

5.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A siit6 csatlakoztatasahoz az alabbiak szikségesek:
* Vezeték nélkiili haldézat internet kapcsolattal.

* A vezeték nélkili halézathoz csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. lépés | Toltse le a mobilos alkalmazast My Electrolux Kitchen, és kdvesse az utasitasokat a
kovetkez6 1épésekhez.

2. lépés | Kapcsolja be a sitét.

3. lépeés Nyomja meg: E Valassza ezt: Beallitasok / Csatlakoztatas.

4. lépeés z - csusztassa vagy nyomja meg a funkcié bekapcsolasahoz: Wi-Fi funkciot.

5.1épés | A sitd vezeték nélkiili modulja 90 masodpercen belil mikddni kezd.

Hasznaljon parancsikont!

)O)E)®

D
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Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Max. teljesitmény EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi-modul NIU5-50

Bluetooth frekvencia 2400 - 2483,5 MHz

Protokoll LE: DSSS

Max. teljesitmény EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Az EU tagallamai, és az orszagok, amelyekre a 2014/53/EU iranyelv rendelkezései
vonatkoznak: Ausztria, Belgium, Bulgaria, Ciprus, Csehorszag, Dania, Egyesiilt Kiralysag,
Esztorszag, Finnorszag, Franciaorszag, Goérdgorszag, Hollandia, Horvatorszag, irorszag,
Lengyelorszag, Lettorszag, Litvania, Luxemburg, Magyarorszag, Malta, Németorszag,
Norvégia, Olaszorszag, Portugalia, Romania, Spanyolorszag, Svajc, Svédorszag, Szlovakia,
Szlovénia, Térokorszag.

5.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan alkotoelemeket tartalmaz, melyek ingyenes és nyilt forra-
su szoftveren alapulnak. Az Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert megalkoto és a
robotikai koz6sségeknek a fejlesztési projektben valé hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és nyilt forrasu szoftverkomponensek forraskédjahoz
(melyek licencfeltételei megkdvetelik a kdzzétételt), és hogy megtekintse ezek teljes korl szerzdi
jogi adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjik, latogassa meg a http://electrolux.opensoftware-
repository.com (NIU5 mappa) weboldalakat.

5.5 Kezdeti elomelegités

1.1épés | Vegyen ki a siitébél minden tartozékot és kivehet6 polctartét.

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siitét.
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555

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

Hagyja 15 percig miikddni a sutét.

2. 1épeés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: E]
Hagyja egy 6raig miikodni a sitét.
3.1épés | Ajiitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (@]

ve legyen.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-

5.6 Hogyan allitsa be: Vizkeménység

Amikor csatlakoztatja a siit6t az elektromos haldézathoz, be kell allitania a vizkeménységet.
Hasznalja a g6z06l6 készlethez mellékelt indikatorpapirt.

2

=

A

R\
4

K9

1. lépés

2. lépés

3. lépés

4. lépés

Tartsa az indikator-
papirt a vizbe kb. 1
masodpercig. Ne te-
gye az indikatorpa-
pirt folyd viz ala.

A felesleges viz elta-

volitasahoz razza

meg az indikatorpa-

pirt.

1 perc elteltével el-
lendrizze a vizke-
ménységet az alabbi
tablazat segitségé-
vel.

A vizkeménység bealli-
tasa: Men( / Beallita-
sok / Bedllitas / Vizke-

ménység.

@ Az indikatorpapir szinei folyamatosan valtoznak. A vizkeménység ellenérzését a tesztet kdve-
téen egy percen belll végezze el.

ség.

A vizkeménység szintjét a kovetkezé menliben moédosithatja: Beallitasok / Beallitas / Vizkemény-

A tablazat ismerteti a vizkeménységi tartomanyt (dH) a hozza tartozé kalciumtartalommal és
vizmin6ségi besorolassal. Allitsa be a vizkeménységet a tablazatnak megfeleléen.

Vizkeménység Indikatorpa- Kalciumtarta- | Kalciumtarta- Vizminéség
pir lom (mmol/l) lom (mg/l) szintje
Szint dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 lagy
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Vizkeménység Indikatorpa- Kalciumtarta- | Kalciumtarta- Vizminéség

pir lom (mmol/l) lom (mg/l) szintje

Szint dH

2 8-14 EI 1,4-25 51-100 mérsékelten

kemeény

3 15-21 |E 26-38 101 - 150 kemény
4 222 @ 239 =151 nagyon ke-

mény

Amikor a csapviz keménységének értéke 4, palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

6.1 Sutoéfunkciok beallitasa

t6: hémérséklet.

1. lépés Kapcsolja be a sitét. A kijelzén megjelenik az alapértelmezett stit6funkcio.
2. lépés Nyomja meg a sitéfunkcié szimbolumat az almeniibe lépéshez.
3. lépés Valassza ki a stt6funkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: OK. A kijelzén ez latha-

4. lépés

Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciot.

5. lépés Nyomja meg: START funkcidt.
Hushémeéré szenzor - a hushémérd szenzor a f6zési folyamat el6tt vagy alatt barmi-
kor csatlakoztathato.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés Kapcsolja ki a s(it6t.

Hasznaljon parancsikont!

> ©® »OE.Y T ) s )
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6.2 Hogyan allitsa be: Steamify - G6zo6lés sutéfunkcio

1.lépés | Kapcsolja be a siitét.

Valassza ki a sitéfunkcié szimbolumat, majd nyomja meg az almentiibe Iépéshez.

2. lépés

Nyomja meg a gombot. Allitsa be a gézben siités funkciét.

3. lépés

Nyomja meg: OK. A kijelz6 a hémérséklet-beallitasokat mutatja.

4.1épés | Allitsa be a hémérsékletet. A gézodléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettsl

fugg.

Go6z gbzoléshez
50-100 °C

Idealis z6ldségek, gabonafélék, huvelyesek, tenger
gylmolcsei, pastétomok és kanalas desszertek g6z6-
|éséhez.

Goz siitéshez
105-130 °C

Idealis dinsztelt és parolt huds vagy hal, kenyér és
szarnyas, valamint sajttorta és z6ldség/hus felfujtak
készitéséhez.

Go6z gyenge piritashoz
135-150 °C

Idedlis hus, zéldség/hus felfujtak, toltott zldségek,
hal és cs6ben siltek készitéséhez. A g6z és a hd
kombinalasa révén a hus porhanyossa, szaftossa és
ropogés feliletlveé valik.

Ha beadllitja az id6zitét, a grill automatikusan bekap-
csol a siités utolsé néhany percében, hogy az ételt
gyengéden megpiritsa.

Goéz siitéshez (tészta vagy hus)
155-230 °C

Idedlis porkolt és sult ételekhez hus, hal, szarnyas,
leveles tésztabol készllt toltott aprosiitemény, gyl-
molcslepény, muffin, csében sult ételek, zoldsegek
és péksitemények készitéséhez.

Ha bedllitja az id6zitét, és az ételt az els6 polcszintre
helyezi, az als6 sités funkcioé automatikusan bekap-
csol a sltési folyamat utols6 néhany percében, hogy
az ételnek ropogos aljat adjon.

5. lepés Nyomja meg: OK funkciot.

6. Iépés | Nyomja meg a viztartaly fedelét a kinyitashoz.
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7.1épés | Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig (kb. 950 ml), mig hangjelzés
nem hallhatd, vagy mig a kijelzé nem jelenit meg Gizenetet. Ez a vizmennyiség kb. 50
percre elegendd. Ne toltse a viztartalyt a maximalis szinten tul. Ellenkez esetben viz
szivaroghat ki, és tonkremehet a késziiléket burkolé butor.

A\ FIGYELMEZTETES!
Csak hideg csapvizet hasznaljon. Ne hasznaljon szlrt (deminerali-
zalt) vagy desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb folyadékokat. Ne
toltsdn a viztartalyba gyulékony vagy alkoholtartalmu folyadékot.

8.lépés | Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.

9. lépés Nyomja meg: START funkciét.
A g6z kb. 2 perc elteltével megjelenik. Amikor a sité eléri a beallitott hémérsekletet,
hangjelzés hallhato.

10. lé- Amikor a viztartaly kilrdl, hangjelzés hallhaté. Toltse fel Ujra a viztartalyt.

pés

11. lé- Kapcsolja ki a sttét.

pés

12. lé- A siités befejezése utan dritse ki a viztartalyt.

pés Lasd az ,Apolas és tisztitas” cimi fejezetet, Tartaly Uritése.

13. lé- A maradék viz lecsapodhat a sutétérben. Sités utan évatosan nyissa ki a sutd ajtajat.
pés Miutan a suté leh(lt, puha ruhaval t6rélje szarazra a sut6teret.

Hasznaljon parancsikont!

2028 ) C Y& psm) O ) &)

6.3 Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

Az almenulben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt funkcio és hdmérséklet. Beallithatja az id6t
és a hémérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok:

» Sulyautomatika

*  Hushéméré szenzor

Az étel megf6zottségének szintje:

+ Véres vagy Kevesebb

» Kozepes

+ Jol atsitve vagy Tovabb
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1. 1épés | Kapcsolja be a sutét.

2. lépes Nyomja meg: E funkciot.

3. lépés Nyomja meg: % Adja meg ezt: Elére programozott siités funkciot.
4. 1épés | Vaélasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5. lépés Nyomja meg: START funkciét.

Hasznaljon parancsikont!

XDEDED XD LY

6.4 Sutéfunkciok

HAGYOMANYOS

Sutéfunkcio

Alkalmazas

Grill

Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.

v

¥

Infrasiités

Nagy silt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas sitéséhez egy
polcszinten. Csében sutéshez és piritashoz.

)

Hélégbefavas,

Sités egyszerre maximum harom siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
kal alacsonyabbra allitsa be a hémérseékletet, mint Alsé + felsd siités ese-
tén.

nagy héfok
vvv Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
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Sutéfunkcio Alkalmazas

—_— Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint porkdléshez.

Also + felsé siités

Pizza siitéséhez. Intenziv piritdshoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

2

Pizza funkcio

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités

SPECIALIS BEALLITASOK

Siit6funkcio Alkalmazas
]E[ Tartositott z6ldségek, példaul savanyusag készitéséhez.
Tartositas

Szeletelt gyiimdlcs, z6ldség és gomba aszalasahoz.

{9

Aszalas

A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.

[ —
—
uuru

Edény Melegités

Elelmiszerek felolvasztasahoz (zoldségek és gyiimolcsok). A felolvasztas
" idétartama a fagyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl fligg.

Kiolvasztas

Sitében készitheté fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfujt. Cs6-

& ben sutéshez és piritashoz.

Cso6ben siités

Kuléndsen porhanyds, szaftos siltek készitéséhez.

V°C

Hélégbefuvas, Kis
Hoéfok
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

§

Melegen tartas

Elelmiszerek melegen tartasahoz.

N

A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6zés soran. A
funkcié hasznalatakor a sttétér hémérséklete eltérhet a beallitott hdmér-

|
. . | séklettdl. A készilék a maradékhét hasznalja fel. A fltési teljesitmény le-
Konvekceios levegS | i cnhet. Tovabbi tudnivalokert olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
(nedves) S ; R 9 ) .
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcids levegé (nedves) funkciot.
GOzZOLES

Sitéfunkcio

Alkalmazas

<

A g6z gbézbléshez, parolashoz, gyengéd barnitashoz, tészta- és hussutés-
hez hasznalja.

Regeneralédas

Steamify
(1\) A gbzzel torténdé melegités meggatolja az ételek fellletének kiszaradasat.
§§§ A hékozlés finoman, egyenletesen torténik, és biztositja, hogy az ételnek

olyan ize és aromaja legyen, mintha most készdilt volna el. Ez a funkcid
az étel kdzvetlendl tanyéron torténd melegitésére hasznalhat6. Egyszerre
egynél tobb tanyér étel melegithetd fel kiilonb6z6 polcmagassagokban.

!

Kenyér

A funkcioval kenyér és zsemle készithetd nagyon j6, professzionalis miné-
ségben a ropogdssag, a szin és a kéreg fényének szempontjabdl.

D-

Tészta kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megdvja a tészta felliletét a
kiszaradastol, és megtartja a tészta puhasagat.

>

\I

/
FU
Vital Siités

-

Zo6ldségek, koretek és hal parolasa

Gp

HIGH
Paratartalom, ma-
gas

A funkcié alkalmas olyan finom ételek elkészitéséhez, mint a pudingok, le-
pények, Terrine (pastétom) és halak.
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

G

Low
Paratartalom, ala-
csony

A funkcié hus, szarnyasok, tepsiben siltek és felfujtak készitéséhez alkal-
mas. A g6z és a hé kombinalasa révén a hus porhanydssa, szaftossa és
kérges fellletlve valik.

6.5 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6kologiai kialakitasra vonatkozé kévetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sitdajtot sttés kdzben be kell csukni, hogy a funkcid ne legyen megszakitva, és hogy a sité
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcié

Alkalmazas

Fézési idd

A sutés hosszusaganak beallitasahoz. Maximum 23 6 59 perc.

Muvelet befejezése

Segitségével beallithatd, hogy mi torténjen, amikor az id6zité befejezte
a visszaszamlalast.

Késleltetett inditas

Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

Id6 kiterjesztés

A sltési id6 meghosszabbitasa.

Emlékeztetd

Visszaszamlalas beallitasa. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio
nincs hatassal a suté mikodésére.

Mikddésiddzitd

Megdfigyeli, hogy milyen hosszan miikddik a funkcié. Mlikodésid6zitd -
be- és kikapcsolhato.
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7.2 Orafunkciok beallitasa

Az 6ra beallitasa

1. lépés

Nyomja meg: Pontos idé funkciot.

2. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkcict.

F6zési idotartam beallitasa

1.1épés | Valassza ki a sttéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.
2. lepés Nyomja meg: @ funkciot.
3. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkciot.

Hasznaljon parancsikont!

YOE.) T » © ) s )

A befejezés kiegészité funkcié kivalasztasa

1. 1épés | Valassza ki a sutéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépes Nyomja meg: @ funkciét.

3. lépés | A sutésiidd beallitasa.

4. lépes Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. 1épés | Nyomja meg: Mivelet befejezése funkciot.

6. lépés | Valassza ki a megfeleld értékeket: Mlvelet befejezése funkciot.
7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyé meg nem jelenik a
kijelzén.
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F6zés inditasanak késleltetése

1.1épés | Valasszon ki egy sutéfunkciot és a hémérsékletet.

2. lépés Nyomja meg: QD funkciot.

3. lépés | A siitésiid6 beallitasa.

4. lépés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. 1épés | Nyomja meg: Késleltetett inditas funkciot.

6. lépés | Valassza ki az értéket.

7. lépés Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a

kijelzén.

F6zési idotartam kiterjesztése

Ha a fézési idétartambdl 10% maradt fenn, és az étel nem tlnik késznek, az idétartam meghosz-
szabbithatd. A sutéfunkciot is médosithatja.

A siitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

1-1épés | Nyomja meg: O funkciot.
2.1épés | Allitsa be az id6zitési értéket.
3.1épés | Nyvomja meg: OK funkciot.

A sutés alatt barmikor médosithaté a beallitott id6.

8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll taldlhaté mélyedés a biztonsagot noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korlili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.
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Siitéracs:
CsUsztassa be a huzalpolcot a polcvezetd
sinek kozé, .

Siit6 talca /Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polcvezet6 sinek
kozé.

)/

Siitéracs, Suté talca /Mély tepsi:
Tolja a talcat a polctart6 vezet6sinjei és a
vezetdsinek feletti huzalpolc kozé.

\\w////////////////////

\

8.2 Hishéméro szenzor

Hushéméré szenzor- méri a hdmérsékletet az étel belsejében. Valamennyi stitéfunkcié mellett
hasznalhatja.

Két homérsékletet kell beallitani:

C A

A siité hémérsékletét: minimum 120 °C. A maghémeérsékletet.
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A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sutés kdzben az érzékelbének vé-
bahémérsékletliek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

A suté kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fligg az étel
mennyiségétdl, a beallitott stitéfunkciotol és hémérséklettdl.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.lépés | Kapcsolja be a sitét.

2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a suté hémérsekletét.

3. lépés | Helyezze be: Hushéméré szenzor funkciot.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushémérd szenzor hegyét a hus Nyomja a Hushéméré szenzor hegyét pontosan a

vagy a hal kézepébe, lehetbleg a legvasta- z6ldség/hus felfujt kozepébe. A Hushémeérd
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus- szenzor maradjon a sutés alatt stabilan, ugya-
héméré szenzor legalabb 3/4 része az étel nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
belsejében legyen. jon egy szilard hozzavalot. A siitéedény peremé-

vel thmassza ala a Hushémérd szenzor szilikon
fogantyujat. A Hishémérd szenzor hegye nem
érintkezhet a sitéedény aljaval.

lllessze a Hushéméré szenzor dugaszat a sité elején 1évé aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémeérséklet jelenik meg ennél: Hishéméré szenzor funkciot.

/? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.
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6. lépés

® ® @ _yomja meg a megfeleld kiegészitd funkcid beallitasahoz:

« Figyelmezteté hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelelé maghémeérsékletet,
hangjelzés hallhaté.

« Figyelmeztet6 jelzés és sités vége - amikor az étel eléri a megfelelé maghémeér-
sékletet, hangjelzés hallhatd, és a st leall.

7. lépés

Valassza ki a kiegészit6é funkciot, majd tdbbszdr nyomja meg ezt a gombot: OK 3 &
képernyére lépéshez.

8. lépés

Nyomja meg: START funkciét.
Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhat6é. Dénthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.

9. lépés

Huzza ki a Hishéméré szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt
a sutébdl.

A\ FIGYELMEZTETES!
Egésveszeély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forro lehet. Le-
gyen 6vatos, amikor kihGizza és eltavolitja azt az ételbdl.

Hasznaljon parancsikont!

) © pEB-) C ) 1) T pom)

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc bedllitasait, mint példaul a sltéfunkciét, a f6zés idétartamat, a hdmérsékletet vagy a
tisztitas funkciot eltarolhatja a készllék memoriajaba. 3 kedvenc beallitas tarolhaté.

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valassza ki a megfeleld beallitast.

3. lepés Nyomja meg: E Valassza ezt: Kedvencek.

4. lépés | Valassza ezt: Aktudlis beallitasok mentése.

5.1épés | Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a bedllitast a kovetkezdk listdjahoz: Ked-

vencek. Nyomja meg ezt: OK.
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k') - nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.
- nyomja meg a beallitas torléséhez.

9.2 Funkciézar
Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcio véletlen megvaltoztatasat.

1.1épés | Kapcsolja be a sitét.

2.lépés | Allitson be egy siitéfunkciot.

3. lépes * ﬂ» - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. lépést.

9.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen bedllitason.

(°C) @ (9)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az alabbi funkcidkkal: Sité vilagitas, Hishémérd
szenzor, Befejezési id6, Holégbefuvas, Kis Héfok.

9.4 Hltoventilator

Amikor a suté Gzemel, a hitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a sitd
fellletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le
nem hl.
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10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szerepl6 hémérseékleti értékek és sitési idétartamok csak tajékoztatasként szolgal-
nak. A valos értékek a receptektdl, a felhasznalt 6sszetevék minéségétél és mennyiségétdl figge-
nek.

Elsfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi siitéjétél eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siite-
ményeket. Az alabbi tablazatok a kulonféle ételekhez javasolt beallitasokat tartalmazzak a hémér-
séklet, f6zési idétartam és polcszintek értékei szamara.

Ha nem taldlja a bedllitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

Tovabbi sitési javaslatokért tekintse meg a weboldalunkon talalhato sutési tablazatokat. A sttési
javaslatok megkereséséhez tekintse meg a sitétér ellilsd keretén talalhatd adattablan szerepld
termékszamot (PNC).

10.2 Konvekciés leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = B |k
\ oru
(°C) (perc)

Edes roladok, 16 | siitétalca vagy csepptal- 180 2 25-35

db ca

Keksztekercs sUtétalca vagy csepptal- 180 2 15-25
ca

Hal egészben, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 15-25

0,2 kg ca

Cookie (amerikai | sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), ca

16 db

Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptal- 160 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
ca

Sos aprosiite- sitétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

mény, 20 db ca
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ca

¥ = 8 | |
\ uru

(°C) (perc)
Teasutemény sutétalca vagy csepptal- 140 2 15-25
omlos tésztabdl, | ca
20 db
Kosarka, 8 db sUtétalca vagy csepptal- 180 2 15-25

10.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseglek, mint a vilagos szinl és visszatikrozd fellletld edények.

.~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény mény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatik- Sotét, nem visszatlikrozd Keranya i Sotét, nem visszatik-
e g . 8 cm-es atmé- e pe
rozd felllettel felllettel 6. 5 om ma- rozd felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd ’gasség 28 cm-es atmérd

10.4 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350.

@sim’zs EGY SZINTEN. Siités siitéformakban

\/fl

O

I

nélkiil)

(°C) (perc)
Piskoétatészta (zsiradék Holégbefuvas, nagy 140 - 150 35-50 2
nélkal) héfok
Piskoétatészta (zsiradék Also + fels6 sltés 160 35-50 2
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@SUTES EGY SZINTEN. Siités siit6formakban

%

o=
—]

O

L]
(°C) (perc)
Almaspite, 2 forma, atm- | Hélégbefavas, nagy 160 60 - 90 2
ér6: 20 cm héfok
Almaspite, 2 forma, atm- | Also + fels6 sités 180 70-90 1

érd: 20 cm

%SUTES EGY SZINTEN. Teasiitemény

A harmadik polcszintet hasznalja.

>R | [

(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak Hélégbefuvas, nagy hé- 140 25-40
fok
Linzer / Omlos tésztak, me- Also + fels6 sutés 160 20 -30
legitse el az Ures siit6t
Aprositemény, 20 db/tepsi, Holégbefuvas, nagy hé- 150 20-35
melegitse el6 az ures sutét fok
Aprositemény, 20 db/tepsi, Alsé + felsd siités 170 20-30

melegitse el6 az ures sutét
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@TOBB SZINTEN VALO SUTES. Teasiitemény

%

=]
—

O

nélkiil)

fok

L)
(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 140 25-45 1/4
fok
Aprésiutemény, 20 db/ Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 150 23-40 1/4
tepsi, melegitse el6 az fok
Ures sutét
Piskotatészta (zsiradék Hélégbefuvas, nagy hé- | 160 35-50 1/4

@GRILL

Melegitse el6 az ures siitét 5 percig.

H))
Grillezés maximalis hémérséklettel.

R

meg

(perc)
Toast kenyér Grill 1-3 5
Bifsztek, félidében forditsa Grill 24 - 30 4

Informacio a bevizsgal6 intézetek szamara

A funkcié tesztjei: Vital Sités.
Az |IEC 60350 szabvanynak megfeleld tesztek.
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Allitsa be a hémérsékletet 100 °C-ra.

¥ @ | O @
X "
Tartaly (kg) (perc)
(Gastro-
norm)
Brokkoli, me- 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Helyezze a si-
legitse el6 az ralt tétalcat az els6
Ures sitét polcszintre.
Brokkoli, me- 1 x 2/3 perfo- max. 3 10 - 11 Helyezze a si-
legitse el6 az ralt tétalcat az elsé
Ures sutét polcszintre.
Borsé, gyors- | 2 x 2/3 perfo- 2x1,5 2és4 Amig a Helyezze a si-
fagyasztott ralt hémérsék- | tétalcat az elsé
let a leghi- | polcszintre.
degebb
ponton el
nem éri a
85 °C-t.

11. APOLAS ES TISZTITAS

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sutd elejét meleg vizes és enyhe mosogatodszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitésze- A szennyezddéseket enyhe mosogatoszerrel tavolitsa el.
rek
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[
X

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tiizet okozhat.

i

Napi haszna-

Ne tarolja az ételeket t6bb, mint 20 percig a sutében. Minden hasznalat utan
puha torléruhaval tordlje szarazra a sutd belsejét.

lat
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e, haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-

W kokat tilos mosogatogépben tisztitani.

Tartozékok

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
éles targyakkal.

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A siitd tisztitdsahoz vegye ki a polctartokat.

1.lépés | Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehdljon.

gesztésbdl.

2. lépés | A polctartokat dvatosan hiuzza

3.lépés | Huzza el a polctarto ellilsd vé-
gét az oldalfaltol.

fel- és kifelé az eliilsé felfiig- |

4. lépés | Huzza ki a tartokat a hatso fel-
fliggesztésbol.

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye vissza.

11.3 Hogyan hasznalja: G6z tisztitas

Elinditas elott:

Kapcsolja ki a sutét, és
varja meg, hogy lehdljon.

Vegyen ki minden tartozékot és a
kivehet6 polcvezet6 sineket.

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatodszerrel
tisztitsa a sttétér aljat és a su-
t6ajto tvegeének belsd oldalat.

1. lépés | Toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhaté, vagy mig a
kijelz6 nem jelenit meg lzenetet.
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2. lépés | Valassza ezt: Menu / Tisztitas.

Permetezzen mosogatoszert a st

belsejének fellletére.

Funkcio Leiras Idétartam
Goz tisztitas Enyhe tisztitas 30 perc
Goz tisztitas plusz Normal tisztitas 75 perc

3. lépés

Nyomja meg a START gombot. Kévesse a kijelz6n lathaté utasitasokat.
A tisztitas befejezésekor hangjelzés hallhato.

4. lépés | A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik szimbdélumot.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a stitélampa nem vilagit.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sut6t.

Miutan a sité lehdlt, puha ruhaval
tordlje szarazra a sutd belsejét.

Hagyja nyitva a sit6 ajtajat,
és varja meg, hogy a sutétér
teljesen kiszaradjon.

11.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor az emlékeztetd megjelenik, tisztitas sziikséges.

Hasznalja a kdvetkez6 funkciot: Géz tisztitas plusz.

11.5 Hasznalata: Vizkdmentesités

Elinditas elott:

Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

Vegyen ki minden tartozeé-
kot a sutétérbol.

Ellenérizze, hogy a viztartaly
Ures-e.

Az els6 szakasz id6tartama: korulbelul 100 perc

1.1épés | Helyezze a mély tepsit az elsd polcszintre.
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2. lépés | Toltson 250 ml vizkdoldoét a viztartalyba.

3. lépés | Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhato,
vagy mig a kijelzé nem jelenit meg Uzenetet.

4. lépés | Vélassza ezt: Menu / Tisztitas.

5.1épés | Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a kijelzén lathatd utasitasokat.
A vizkételenités elsé szakasza megkezdddik.

6. lépés | Az elsd szakasz végén Uritse ki a mély tepsit, majd helyezze vissza az elsé polcszint-
re.

A masodik szakasz id6étartama: korulbelll 35 perc

7.1épés | Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhato,
vagy mig a kijelzé nem jelenit meg lGzenetet.

8.lépés | A funkcio befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a sit6lampa nem vilagit.

Amikor a vizkételenités véget ér:

Kapcsolja ki a sit6t. Miutan a sité lehdlt, puha ru- Hagyja nyitva a sUt6 ajtajat, és
haval tordlje szarazra a sitéte- | varja meg, hogy a sitétér tel-
ret. jesen kiszaradjon.

@ Ha vizké-maradvanyok talalhatok a sitében a vizkémentesités utan, a kijelzén az eljaras is-
mételt futtatasara felszdlitd zenet jelenik meg.

11.6 Vizkotelenitési emlékezteto

Két emlékeztetd figyelmezteti a siit6 vizkbtelenitésének elvégzésére. A vizkbtelenitési
emlékeztetd6 nem kapcsolhatd ki.

Tipus Leiras

Finom emlékeztetd Javasolja, hogy vizkételenitse a sitét.

Hatarozott emlékezte- | Kotelezi, hogy vizkételenitse a sitét. A késziilék letiltja a géz funkciokat,
té ha nem hajtja végre a siit6é vizkételenitését a hatarozott emlékeztetd
megjelenésekor.
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11.7 Hasznalata: Oblités

Elinditas elott:

Kapcsolja ki a sut6t, és varja meg, hogy leh(l- Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbol.
jon.

1. lépés | Helyezze a mély tepsit az els6 polcszintre.

2. lépés | Vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhaté, vagy
mig a kijelzdé nem jelenit meg lzenetet.

3.1épés | Valassza ezt: Menii / Tisztitas / Oblités.
Id6tartam: 30 perc koril

4. lépés | Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a kijelzén lathato utasitasokat.

5.1épés | A funkcio befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a stitélampa nem vilagit.

11.8 Szaritasi emlékezteto

Gbzben sutés funkcio hasznalata utan a kijelzén Gzenet jelenik meg, amely a sutd kiszaritasat
javasolja.
Nyomja meg az IGEN gombot a siitd kiszaritasahoz.

11.9 Hasznalata: Szaritas

Alkalmazza ezt g6ézben sutés funkcid vagy g6z tisztitds hasznalata utan a sttétér
kiszaritasahoz.

1.1épés | Ellendrizze, hogy lehiilt-e a sité.

2. lépés | Vegye ki az 6sszes tartozékot.

3. lépés | Valassza ki a menlt: Tisztitas / Szaritas.

4. lépés | Kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat.

11.10 Hasznalata: Tartaly lritése
Ezt a gézdléses f6zés utan hasznalja, hogy eltavolitsa a maradék vizet a viztartalybol.

336/700



APOLAS ES TISZTITAS

Elinditas el6tt:

Kapcsolja ki a sit6t, és varja meg, hogy leh(l-

jon.

Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbol.

1.lépés | Helyezze a mély tepsit az els6 polcszintre.
2. lépés | Valassza ezt: Menu / Tisztitas / Tartaly Uritése.
Id6tartam: 6 perc
3.1épés | Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a kijelzén lathatd utasitasokat.
4. 1épés | A funkcio befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a stitélampa nem vilagit.

11.11 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto

A tisztitashoz az ajto és a belsd lveglapok eltavolithatok. Az tveglapok szama kilénb6z8
modellek esetén eltérd.

A FIGYELMEZTETES!
Az ajté nehéz.

/N VIGYAZAT!
Ovatosan kezelje az liveget, kiilbndsen az eliilsé lap pereménél. Az iveg eltérhet.

1. lépés

Teljesen nyissa ki az ajtot.

2. lépés

Emelje meg, majd nyomja a
rogzitékarokat (A) az ajt6 két
zsanérjara.

=
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3. lépés

Csukja be a sutbajtot az elsé
nyitasi poziciodig (kb. 45°-0s
sz6g). Fogja meg az ajtod
mindkét oldalat a kezeivel, és
felfelé iranyuldé szégben huz-
za le a sutérél. Helyezze a
sUtdajtot kilsé oldalaval lefelé
forditva egy puha és egyenle-
tes fellletre.

4. lépés

Tartsa az ajté burkolatat (B)
az ajto fels6 szélénél a két ol-
dalan, és nyomja befelé, hogy
levalassza a zarosint.

5. lépés

Huzza elére a diszlécet az el-
tavolitashoz.

6. lépés

Egyenként fogja meg az ajtd
Uveglapjait a fels® széliknél,
és felfele hizva vegye ki ket
az oldalso vezetdsinbdl.

7. lépés

Tisztitsa meg az Uveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ova-
tosan torodlje szarazra az
Uveglapot. Az liveglapokat ti-
los mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés

Tisztitas utan ismételje meg
forditott sorrendben a fenti Ié-
péseket.

9. lépés

El6szér a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az uveglapok a megfelel6 helyzetben legyenek behelyezve, mas-
kilénben az ajto fellilete tulmelegedhet.

11.12 Hogyan cserélje: Lampa

A FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz¢6 forré lehet.
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A sutdvilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sitét a haldzati alj- Tegyen egy kend6t a siitbtér
meg, mig a suté lehdl. zatbdl. aljara.

Fels6 lampa

1.lépés | Az uvegbura eltavolitasahoz fordit-

sa azt az 6ramutato jarasaval el-

lentétes iranyba.

N iz
2. lépés | Tavolitsa el a fémgydrit, majd tisztitsa meg az tivegburat.
3. lépés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzéra.
4. 1épés | lllessze a fémgydr(t az Gvegburara, majd szerelje a helyére.
Oldalsé lampa

1. 1épés | A sitélampahoz val6é hozzaféréshez tavolitsa el a bal oldali polctartét.
2. lépés | 20-as torx csavarhuzo segitségével tavolitsa el a burkolatot.
3. lépés | Szerelje ki és tisztitsa meg a fémkeretet és a tomitést.
4. lépés | Cserélje ki az izzot egy megfeleld, 300 °C-ig héalld izzora.
5.1épés | Szerelje fel a fémkeretet és a tomitést. Hizza meg a csavarokat.
6. lépés | Helyezze vissza a bal oldali polctartot.

12. HIBAELHARITAS

/N FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.
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12.1 Mi a teendo, ha...

B
ﬁ A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

v

U Megoldas

A sitd nincs csatlakoztatva az elektromos ha-
l6zathoz, vagy nincs megfeleléen csatlakoztat-
va.

Ellenérizze, hogy a siité megfeleléen van-e
csatlakoztatva az elektromos halozathoz.

Az 6ra nincs bedllitva.

Allitsa be az orat. A részletekért olvassa el az
,Ora funkciok” fejezet ,Hogyan allitsa be:" ciml
szakaszat Orafunkciok.

Az ajté nem csukddik rendesen.

Teljesen zarja be az ajtét.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a
hibat. Ha a hiba tébbszor eléfordul, hivjon
szakképzett villanyszerel6t.

A sitén a Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el a ,MenU” c. fejezetben ezt az alme-
nit: Egyéb funkciok.

Y
Alkotéelemek

@ Leiras

1"

= Megoldas

Kiegett az izzo.

Cserélje ki az izzot. A részletekert olvassa el
az ,Apolas és tisztitas” fejezetben ezt a sza-
kaszt: Hogyan cserélje: Lampa.

Az aramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az

aramkimaradas félbeszakitotta.
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(0) E Hibak a WiFi jelnél

@ Lehetséges ok

1'%

= Megoldas

Hiba lépett fel a vezeték nélkili halozat jelénél.

Ellenérizze vezeték nélkilli halézatot és az ut-
valasztét (router).
Inditsa ujra a routert.

Uj router keriilt telepitésre, vagy a router bealli-
tasa megvaltozott.

A sUtd és a mobil eszkdz ismételt beallitasahoz
olvassa el ,Az els6 hasznalat el6tt” cim( feje-
zet ,Vezeték nélkili kapcsolat” c. szakaszat.

Gyenge a vezeték nélkili halozat jeleréssége.

Helyezze a routert a lehetd legkdzelebb a siité-
hoz.

A vezeték nélkili jelet megszakitotta a sté
kozelében elhelyezett mikrohullamu készilék.

Kapcsolja ki a mikrohulldamu késziiléket.

12.2 Hogyan kezelje: Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelz6n hibalizenet lathaté.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.

@ Kod és leiras

%

= Javitasi mod

F111 - A Hishéméré szenzor nincs megfelel6-
en az aljzatba illesztve.

Teljesen dugja be a Hishémérd szenzor-t az
aljzatba.

F240, F439 - a kijelz6 érzékeldmez&i nem mi-
kdédnek megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelzé feliletét. Ugyeljen arra,
hogy ne maradjon szennyezédés az érzékels-
mezdkon.

F601 - hiba merult fel a Wi-Fi jelnél.

Ellendrizze a halozati csatlakozasat. Lasd ,Az
els® hasznalat el6tt” fejezet Vezeték nélkili
kapcsolat cim( részét.

F604 - az elsé Wi-Fi csatlakozasi kisérlet nem
sikertilt.

Kapcsolja ki és be a sitét, majd probalja meg
ismét. Lasd ,Az elsd hasznalat el6tt” fejezet Ve-
zeték nélkili kapcsolat cim(i részét.

F908 - a siité rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a sutét.
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Ha ezen hibalizenetek egyike folyamatosan megjelenik a kijelzén, azt jelzi, hogy a hibas
alrendszer letiltasra kerilhetett. llyen esetben forduljon a markakeresked6hoz vagy a
markaszervizhez. Ha a fenti hibak egyike el6fordul, a tébbi sitéfunkciod tovabbra is a szokasos
modon mikodik.

v
@ Kod és leiras = Javitasi mod

F602, F603 - a Wi-Fi nem érhet6 el. Kapcsolja ki és be a sutét.

12.3 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakereskedéhéz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
elulsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készulék sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.) e,

Termékszam (PNC) | e

Sorozatszam (S.N.) e

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékre vonatkozo informaciok és Termékismerteto*

Gyarté neve Electrolux
COB8S39WZ 944032032
A készlilék azonositdjele EOBBS39WX 944032009
) EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Energiahatékonysagi szam 61.9
Energiahatékonysagi osztaly A++
Villamosenergia-fogyasztas normal adag és alsé + fels6 1.09 kWh/ciklus
sltés mellett
Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és légkeve- 0.52 kWh/ciklus
réses sités mellett
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Sutbterek szama 1

Héforras Villamos energia
Hangerd 701

Sité tipusa Beépithetd siitdé

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 39.0 kg

Témeg
EOB8S39WZ 37.0 kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Az Eurdpai unio szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek - 1. rész: Tartomanyok, siiték, gézsiték és
grillezék - A teljesitmény mérésére szolgalé médszerek.

13.2 Energiatakarékossag

@ A s(té tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos fézés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kdzben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fém fé6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, keriilje a slté elémelegitését.

Ha egyszerre tObb ételt készit, a suitések kozotti szliinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sitéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékho

Amikor egy suitéfunkciot vagy programot idébeallitassal (Id6tartam, Befejezés) kapcsol be, és a
sutés id6étartama 30 percnél hosszabb, a fitéelemek automatikusan korabban kapcsolnak ki
egyes sitéfunkcioknal.

A siitévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sutét, a kijelzé jelzi a
maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd sutés soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csOkkentse a
siité hédmérsékletét a minimum értékre. A siitében levé maradékhé tovabb folytatja a siitést.

A maradékhdét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.
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Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmeérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sttdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor szlikség van ra.
Konvekcids levegd (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a lIépés csokkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

14. A MENU FELEPITESE

14.1 Menii

Nyomja meg a = gombot a Menl megnyitasahoz.

Meniipont Alkalmazas

Elére programozott sités Automatikus programok listazasa.

Tisztitas Tisztitoprogramok listazasa.

Kedvencek Kedvenc bedllitasok listazasa.

Egyéb funkciok A sitéparaméterek beallitasa.

Beallitasok Csatlakoztatas A hal6zati paraméterek beallitasa.
Beallitas A sltéparaméterek beallitasa.
Szerviz A szoftver verzioszam és a konfigu-

racié megjelenitése.

14.2 Almenii ehhez: Tisztitas

Almenii Alkalmazas

Szaritas A sltétér szaritasa a gézfunkcidk hasznalata utan a mara-
dék lecsapodas eltavolitasahoz.

Tartaly Uritése A g6z funkciok hasznalata utan a maradék viz eltavolitasi
eljarasa a viztartalybol.

GOz tisztitas Enyhe tisztitas.
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Almenii

Alkalmazas

Goz tisztitas plusz

Alapos tisztitas.

Vizkémentesités

A gbézfejleszté rendszer vizkd-lerakddasoktdl vald megtisz-
titasa.

Oblités

A gbézfejlesztd rendszer atoblitési és tisztitasi eljarasa a géz
funkcidk gyakori hasznalata esetén.

14.3 Almenii ehhez: Egyéb funkcidok

Almenti

Alkalmazas

Suté vilagitas

A sitévilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyerekzar

Megakadalyozza a siité véletlen bekapcsolasat. Ha a kiegé-
szit6 funkcio be van kapcsolva, a ,Gyerekzar” kijelzés meg-
jelenik a kijelzén a slt6é bekapcsolasakor. A siitd hasznala-
tahoz valassza ki a kod betlit abécé sorrendben. Bekap-
csolt gyerekzar mellett is hozzaférhet6 az id6zit6, a tavira-
nyitas és a sltévilagitas.

Tisztitas emlékeztetd

Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.

1d8 kijelzés

Az 6ra be- és kikapcsolasa.

Digitalis 6ra stilus

Az id6kijelzés formatumanak modositasa.

14.4 Almenii a kovetkezohoz: Csatlakoztatas

Almenii

Leiras

Wi-Fi

Engedélyezés és letiltas: Wi-Fi.

Taviranyitas

A tavvezérlés engedélyezése és letiltasa.
A kiegészit6 funkcio csak ennek a bekapcsolasa utan latha-
to: Wi-Fi.
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Almenii

Leiras

Automatikus tavmikodtetés

A tavvezérlés automatikus megkezdése a START megnyo-
masa utan.

A kiegészité funkcio csak ennek a bekapcsolasa utan latha-
to: Wi-Fi.

Halézat

A halozati allapot és a jeler6sség ellenérzése: Wi-Fi.

Halozat elejtése

Az aktualis halézat sitéhoz vald automatikus csatlakozasa-
nak letiltasa.

14.5 Almenii ehhez: Beallitas

Almenii

Megnevezés

Nyelv

A kivant nyelv beallitasa.

Kijelz6 fényerd

A kijelz6 fényerejének beallitasa.

Nyomogomb Hang

Az érintémezdk hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang el-
némitasa nem lehetséges a kdvetkezénél: (D funkciot.

Figyelmeztetd hangeré

A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Vizkeménység

A vizkeménység beallitasa.

Pontos id&

A pontos id6 és datum beallitasa.

14.6 Almenii a kovetkez6hoz: Szerviz

Almenii

Leiras

Demo lizemmédd

Aktivalo / inaktivalo kod: 2468

Szoftver verzio

Szoftver verziora vonatkozé informaciok.

Osszes bedllitas torlése

Visszaallitas gyari beallitasokra.
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15. POFONEGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv Kljelzo"feny- Nyomoégomb Flgyelmez't’eto Vlzkemeny- Pontos idé
erd Hang hangerd ség
Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzon talalhatoé alapveté ikonokkal:
® = | X 2 © |22 | sTarTy
. edven- s P Uushéme-
BE / Kl Menu cek Wi-Fi 1d6zité 16 szenzor STOP
A siit6 hasznalatanak megkezdése
Gyors elinditas Kapcsolja be a 1. lépés 2. lépés 3. lépés
sUtét, majd
kezdjen sitni Tartsa meg- . Nyomja meg:
alapértelmezett nyomva azga|a'b_ = e - valasz- S)'lI'ARJ’T o .
hémérséklettel : . (D sza k!g kivant - funkci-
és funkcio idé- bi gorr'!bot funkciot. ot.
tartammal. funkciot.

lasahoz.

séklet.

Gyor’s kikap- A sUtQt ba’}rmi- CD - tartsa nyomva a gombot, amig a stit6é ki nem kap-
csolas kor, barmilyen csol
képerny6rol ’
vagy Uzenetrdl ki
lehet kapcsolni.
F6zés elinditasa
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
® 0 C oK START
- nyomja meg a - vélassza ki a - allitsa be a ko- - nyomja meg a - nyomja meg a
suté bekapcso- P y vetkezét: hdmeér- PP fézeés elinditasa-
sutéfunkciot. megerdsitéshez.

hoz.

Gozoléses fozés - Steamify

fligg.

Allitsa be a hdmérsékletet. A gézoléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettsl
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Gézoléses fézés - Steamify

Go6z g6zoléshez

Goz siitéshez

Go6z gyenge piritas-

hoz

Géz siitéshez (tész-
ta vagy hus)

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230 °C

Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

allitasokkal:

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett be-

El6re progra-
mozott siités

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
Nyomja meg: @ Nyomja meg: E Nyomja meg: ¥ yt:élﬁlssza ki az
funkciot. funkciot. Elére programo- etelt.

zott sités.

A siités idotartamanak beallitasahoz hasznalja a gyors funkciékat

10% befejezési segéd

idéboél 10% maradt fenn.

Hasznalja a 10% befejezési segédet, hogy to-
vabbi idétartamot adjon hozza, amikor a fézési

A slitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja
meg a +1min gombot.

Siutétisztitas goztisztitassal

ezt: mr/

ezt: ——

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Nyomja meg Nyomja meg

Valasszon lizemmodot:

GOz tisztitas

Enyhe tisztitas.

GOz tisztitas plusz

Alapos tisztitashoz.

Vizkémentesités

sahoz.

A g6zfejlesztd rendszer vizké lerakodasoktol valé megtisztita-

Oblités

A gbzfejlesztd rendszer atoblitése és tisztitasa a géz funkciok
gyakori hasznalata esetén.

16. HASZNALJON PARANCSIKONT!

Az alabbiakban az 0sszes hasznos parancsikon lathat6. Ezek a felhasznaloi kézikdnyv
vonatkozo fejezeteiben is megtalalhatok.
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Vezeték nélkili kapcsolat

XD EDEDED

Hogyan allitsa be: Siit6funkciok

> © YOE.) T sty

Hogyan allitsa be: G6z0lés - F6zés g6zfunkcioval

20 2B ) C & psm) O ) &)

Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

XDEDEDEDTL)

Hogyan allitsa be: F6zési id6

YOE.) T ) © )smr )

Hogyan késleltesse: Siités inditasa és a siités befejezése

DX

Hogyan torélje: 1d6zit6 beallitasa

DY,

Hasznalata: Hishéméro szenzor

) © pEB) C )2 ) T po)
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17. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

™ .
A TO kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészséglink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A X tiltd
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a készuléket
a helyi Ujrahasznosité telepre, vagy Iépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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SATURS

MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélgjusies produktu, kas jau vairaku gadu
desmitu aprvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjaufigs un stiligs, radits, nemot vera
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat but drosi, ka sanemsiet izcilus rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un

remonta informaciju:
www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
@ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
% originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

STt informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosSibas informacija
@® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA..................... 352 3.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS................ 357
1.1 Bérnu un neaizsargatu personu 3.1 Visparéjs parskats
droSiba.......ccceveiiiieeennns 3.2 Papildpiederumi.........ccccceeevveennn.

1:2 Vispariga drosiba 4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN

2. DROSIBAS NORADIJUMIL.......ccccerereenene 354 1ZSLEGSANA........ccooerertrererereresasseeeeneens 359
2.1 UzstadiSana.........ccceeevvveeeeennnen. 4.1 Vadibas panelis..........ccccevvcvneennn. 359
2.2 Pieslégums elektrofiklam 4.2 Displejs.......oooviiiiiiiiiiiiees 360

2.3 LIetoSana.......ooooooooo 355 5 PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 362
2.4 Aprape un tirfiSana...........cccccuveeees 356 B o
2.5 Gatavos$ana ar tvaiku 5.1 Sakotnéja tirisana ...........cc.cee....

2.6 lek$&jais apgaismojums............... 357 5.2 Pirmreiz&jais savienojums...
2.7 Servisa izveINe......ccoveeceeereenn. 357 5.3 Bezvadu savienojums .................
2.8 LikvidéSana........cccccoveveveverevennn. 357 5.4 Programmattiras licences
5.5 Sakotn€ja uzkarsésana...............
5.6 lestatisana Udens cietiba.............



DROSIBAS INFORMACIJA

6. IZMANTOSANA IKDIENA............cccorunenee. 365

6.1 KarséSanas funkcijas iestatiSana.365
6.2 lestatiSana. Steamify- Tvaika
karséSanas funkcija............ccceeeennen.. 366
6.3 lestatiSana Gatavosanas paligs...367
6.4 KarséSanas funkcijas................... 368
6.5 leslegtas piezimes: Ventilatora kars.
ar MItrUMU......ocee e 371

7. PULKSTENA FUNKCIJAS 371

7.1 Pulkstena funkciju apraksts......... 371
7.2 Pulkstena funkcijas iestatisana....372

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMIL....373

8.1 Piederumu ievietoS$ana................ 373
8.2 Termozonde...........cccoeeuuvvvveennnn... 374

9. PAPILDFUNKCIJAS.......ccoiieeieeaniaes 376
376

9.1 Saglabasana: Izlase

9.2 Funkciju blokésana...................... 377
9.3 Automatiska izslégSanas............. 377
9.4 DzeséSanas ventilators................ 377
10. PADOMI UN IETEIKUMIL.........cc.cvreueeenn. 377
10.1 GatavoS$anas ieteikumi.............. 378

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 378
10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi...........cccceeeueee.. 379
10.4 GatavoS$anas tabulas parbaudes
iestadem........cccoeeeiiiee e 379

11. KOPSANA UN TIRISANA..........cccooun...

11.1 Piezimes par firi$anu
11.2 Ka iznemt: Plauktu balsti

11.3 IzmantoSana: Tiri8ana ar tvaiku.383
11.4 TinSanas atgadinajums.............. 384
11.5 lerices lietoSana. AtkalkoSana... 384
11.6 AtkalkoSanas atgadinajums....... 385

1.7 I:ietoéana Skalo$ana................. 386
11.8 Zavésanas atgadingjums........... 386
11.9 IzmantoSana: Zavésana............ 386
11.10 LietoSana Tvertnes
iztukSoSana.........cccceeeeeiiiiiiiie 386
11.11
Iznems$ana un uzstadisana: Durvis....387
11.12 Ka nomainit: Lampa................. 388
12. PROBLEMRISINASANA..........cccoveeeenne 389
12.1 Ka rikoties, ja......ccccovcvveeviinennn. 389
12.2 Ka parvaldit: Klidu kodi............. 391
12.3 Apkopes dati.........cccceveeiciinennnns 392
13. ENERGOEFEKTIVITATE.....cccoeeereemrnene 392
13.1 Produkta informacija un produkta
informacijas lapa*.........cccccevvciveennns 392
13.2 Elektroenergijas taupi$ana........ 393
14. 1IZVELNES STRUKTURA........c.ccervemnnne. 394
14.1 Izvélne................... ... 394
14.2 ApakSizvélne: Tinsana............... 394
14.3 ApaksSizvelne: lespéjas.............. 395

14.4 ApakSizvélne: Savienojums....... 395
14.5 ApaksSizvelne: UzstadiSana........ 396
14.6 ApakSizvélne: Servisa izvélne...

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas ripigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmanto$anas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.
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DROSIBAS INFORMACIJA

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericem My Electrolux
Kitchen.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. lerices
pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. BRIDINAJUMS! Pirms lampas maini$anas parliecinieties,
vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu elektroSoku.

. BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.
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- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.

. Stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tinsanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

+ leveérojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

» Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici dro$a un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiS8anas prasibam.

» NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericem piemérotu attalumu.

+ Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bus iesp&jams brivi atvért cepeskrasns durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeseéSanas sistemu. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

Skapi$a minimalais augstums (skapiSa zem darba 578 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzilums 546 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1027 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560 x 20 mm
apak$éja aizmuguréja dala
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Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skrives 4 x 25 mm

2.2 Pieslegums elektrotiklam

/N BRIDINAJUMS!

Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.
Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un drosu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina t3, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi piek|ut.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskravejami drosinataji), zemé&juma nopludes automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas |auj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

2.3 Lietosana

/N BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

ST ierice ir paredzéta tikai izmanto$anai majas apstaklos (iekstelpas).

Nemainiet St produkta specifikaciju.

Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

Izsleédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

leverojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izpliSana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar udeni.

Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.
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» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojo8am vielam piesucinatus priekSmetus.

* Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam personam.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai neriséjosa teérauda krasas maina neietekme ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

« Siierice paredzéta tikai &diena gatavosanai. lerici aizliegts izmantot citiem noltkiem,
pieméram, telpu apsildei.

* Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam cepeskrasns durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuveétas mebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet meébelu paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

/N BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrofikla.
» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
* Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.
+ Ja lietojat cepeSkrasns tiriSanai paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Gatavosana ar tvaiku

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

* lzplUstoSais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Atverot ierices durvis, kad ir aktivizéta funkcija, rikojieties uzmanigi. Var izplust tvaiks.

— Péc gatavo$anas ar tvaiku atveriet ierices durvis piesardzigi.
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2.6 leksejais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoSo lampu (lampam) un atsevisSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

» Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Servisa izvélne

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
 Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Likvidesana

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainosanas vai nosmaksanas risks.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.
* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu ierapties iericé un tur sevi
ieslegt.
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3. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparéjs parskats

CNE B

El Vadibas panelis

H Displejs

Udens atvilktne

I Termozondes kontaktligzda
B Sildelements

@ Lampa

Ventilators

B Atkalko$anas izvadcaurule
EJ Plaukta atbalsts, iznemams
] Plauktu imeni

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
Gatavo$anas traukiem, kiiku formam, cepesiem.
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Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

Grila/cepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savakSanai.

Termozonde
Temperatura mérisanai €diena iekSpuse.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

Komplekts gatavosanai ar tvaiku

Viena partikas tvertne bez perforacijas un viena ar
perforaciju.

Gatavojot ar tvaiku, komplekts gatavosanai ar
tvaiku lauj novadit no édiena kondensacijas
rezultata gato deni. Izmantojiet darzenu, zivs,
vistu krutinu pagatavosanai. Komplekts nav
piemérots édienam, kas jagatavo ddent (piem.,
risiem, polentai, makaroniem).

4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

4.1 Vadibas panelis
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B —
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|
g

g

IESLEGT/ I1Z- Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégti cepeskrasni.
(1]
SLEGT
H | 1zvélne Uzskaita cepeskrasns funkcijas.
Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
n Displejs Rada cepeskrasns pasreizéjos iestatijumus.
H Lampas sledzis Lai ieslégtu un izsleégtu lampu.

Piespiediet

«~> @35

Nospiediet un turiet no-

Pavirziet .
spiestu

Pieskarieties virsmai ar pirksta
galu.

Slidiniet pirksta galu pari virs- Pieskarieties virsmai uz 3 se-
mai. kundém.

4.2 Displejs

-
0

150°C
O

1230 Péc ierices ieslégSanas displeja ir redzams gal-
’ venais ekrans ar karsésanas funkciju un noklu-
s€éjuma temperaturu.

START
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= Ja nelietojat cepesSkrasni 2 minutes, displejs
° parslédzas gaidstaves rezima.
O
= 12:30 GatavoSanas laika displejs att€lo iestafitas
° funkcijas un citas pieejamas iespéjas.
8 150°C
[ TImin e STOP
A B Displejs ar maksimalo iestatito funkciju skaitu.
| | A. Wi-Fi
T 12330 B. Diennakts laiks
C. SAKT/PARTRAUKT
085°C 'ISOOC D. Temperatira
E. KarséSanas funkcijas
© 15min © START F. Taimers
| i | | | G. Termozonde (tikai atseviSkiem modeliem)
G F E D C

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

oK
Izvéles/iestatijumu apstiprina-
Sana.

<

Izvélné at- k)
griezties vie- Pédéjas darbi-
nu limeni at- bas atcel$ana.

pakal.

lespé€ju ieslégSana un iz-
slegSana.

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavo:

nals.

Sanas laikam, atskanés sig-

Q

Funkcija ir ieslégta.

STOP
Funkcija ir ieslégta.
Ediena gatavo$ana beidzas au-
tomatiski.

i

Skanas signals ir izslégts.

Taimera indikatori
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S Q

Funkcijas iestatiS8ana: Atliktais starts. lestatijuma atcelSana.

Wi-Fi indikators — cepeskrasnij var izveidot Wi-Fi savienojumu.

)
T

Wi-Fi savienojums ir ieslégts.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Sakotnéja tiriSana

= Sy =<
— = —
j >
=~ g =
1. solis. 2. solis 3. solis.

Notiriet cepeskrasni un piede-
rumus ar mikstu dranu, siltu
Udeni un maigu tirisanas lidz-
ekli.

Iznemiet no cepeskrasns vis-
us piederumus un nonema-
mos plauktu balstus.

levietojiet cepeskrasni piede-
rumus un iznemamos plauktu
balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savienos$anas. _
lestafiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Udens
cietiba, Diennakts laiks.

5.3 Bezvadu savienojums

Cepeskrasns savienojuma izveidoSanai nepiecieSams talak minétais.
* Bezvadu tikls ar interneta savienojumu.
» Bezvadu tiklam pieslégta mobila ierice.

1. solis Lejupieladejiet mobilo lietotni My Electrolux Kitchen un izpildiet noradijumus turpmaka-
jiem soliem.

2. solis. | leslédziet cepeskrasni.

3. solis. NospiedietE. Atlasiet: lestatijumi / Savienojums.
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4. solis - pavelciet vai nospiediet, lai ieslégtu: Wi-Fi.

5. solis. | Cepeskrasns bezvadu modulis ieslégsies 90 sekunzu laika.

TDEPEDED

Frekvence 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

Protokols IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maksimala jauda EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi modulis NIU5-50

Tehnologijas Bluetooth frekvence 2400 - 2483,5 MHz

Protokols LE: DSSS

Maksimala jauda EIRP <4 dBm (2,5 mW)

ES dalibvalstis, uz kuram attiecas Direktiva nr. 2014/53/ES: Apvienota Karaliste, Austrija,
Belgija, Bulgarija, Cehijas Republika, Danija, Francija, Griekija, Horvatija, Igaunija, Italija, Trija,
Kipra, Latvija, Lietuva, Luksemburga, Malta, Niderlande, Norvégija, Polija, Portugale, Rumanija,
Slovakija, Slovénija, Somija, Spanija, Sveice, Turcija, Ungarija, Vacija, Zviedrija.

5.4 Programmatiras licences

Saja izstradajuma nodrosinata programmatiira satur komponentus, kas balstiti bezmaksas un at-
vérta pirmkoda programmatura. Electrolux pateicas par atklata pirmkoda programmaturas un ro-
bottehnikas aprindu sniegto ieguldijumu $i projekta izstrade.

Lai pieklatu pirmkodam, kura pamata ir Sie bezmaksas un atvérta pirmkoda programmaturas kom-
ponenti, kuru licences nosacijumos ir noteikts publiceSanas pienakums, ka ari lai apltkotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemérojamos licences nosacijumus, lidzu apmekléjiet vietni http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (mape NIU5).
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5.5 Sakotnéja uzkarsésana

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.

leprieks uzkarseéjiet tuksSu cepeskrasni pirms pirmas lietosanas.

2. solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: IZ]
Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3. solls lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: .
Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minates.

@ lepriek$€jas uzkarsé$anas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet
telpa ventilaciju.

5.6 lestatisana Udens cietiba

Pieslédzot cepeskrasni elektrofiklam, jums ir jaiestata Gdens ciefibas pakape.
Izmantojiet tvaika aprikojuma komplekta ieklauto testa stremeli.

Q of
= v

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
levietojiet testa stre- Nopuriniet no testa Péc 1 minutes nosa- lestatiet Gdens cietibas
meli adeni uz aptu- strémeles lieko tdeni. kiet idens cietibas pakapi: Izvélne / lesta-
veni 1 sekundi. Ne- pakapi, izmantojot tfjumi / Uzstadisana /

novietojiet testa turpmak sniegto ta- Udens cietiba.

strémeli zem tekosa bulu.

Udens.

@ Testa strémeles krasas turpina mainities. Parbaudiet Gdens cietibu ne vélak ka vienu minati
péc testa veik$anas.

Js varat mainit Gdens cietibas pakapi izvélné: lestatijumi / Uzstadidana / Udens cietiba.

Turpmak esosaja tabula ir noradits tdens cietibas diapazons (dH) ar atbilstoSo kalcija nogulSnu
limeni un Gdens kvalitates klasifikaciju. Korigéjiet Gdens ciefibas pakapi saskana ar tabulu.
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Udens cietiba Testa stre- Kalcija no- Kalcija no- Udens klasi-
mele gulsnes gulsnes fikacija
Pakape dH (mmol/l) (mg/l)
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 miksts
2 8-14 m 1,4-2,5 51-100 vidéji ciets
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 ciets
4 222 m 23,9 =151 loti ciets

Ja udens cietibas pakape ir 4, piepildiet adens atvilktni ar negazétu pudelés pilditu adeni.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Nospiediet START .
Termozonde — varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms édiena gatavoSanas vai
tas laika.

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama nokluséjuma karsé$anas funkcija.

2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizveélni.

3. solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK, Displejs rada iestatito temperataru.
4. solis Temperatiras iestatiSana. Nospiediet OK,

5. solis

STOP - nospiediet, lai izslégtu karsé$anas funkciju.

6. solis

Izslédziet cepeskrasni.
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Izmantojiet saisni!

> © YOE.) T ) sty

6.2 lestatiSana. Steamify- Tvaika karsésSanas funkcija

1. solis leslédziet cepeSkrasni.

Atlasiet karséSanas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvelne.

2. solis.

Nospiediet . lestatiet tvaika karséSanas funkciju.

3. solis.

Nospiediet: OK, Displeja bus redzami temperaturas iestafijumi.

temperaturas.

4. solis lestatiet temperaturu. Karsésanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas

Tvaiks tvaicésanai
50-100 °C

Darzenu, graudaugu, paksaugu, juras velSu, terinu
un pusskidro desertu tvaicésanai.

Tvaiks sautésanai
105-130 °C

Sautétas un sutinatas galas, zivju, maizes un putnu
galas, ka ar1 siera kuku un sautéjumu gatavoSanai.

Tvaiks vieglai grauzdésanai
135-150 °C

Galai, sautéjumiem, pilditiem darzeniem, zivim un sa-
cepumiem. Pateicoties tvaika un karstuma kombina-
cijai, gala klust miksta un suliga un tai izveidojas
kraukskiga garozina.

lestatot taimeri, grila funkcija ieslédzas automatiski
gatavoSanas procesa pédéjas minutés, lai nodroSina-
tu édienam maigu garozinu.

Tvaiks cepSanai un grauzdésanai
155-230 °C

Ceptiem édieniem, galai, zivij, putna galai, pilditiem

kartainas miklas izstradajumiem, tartém, mafiniem,

sacepumiem, darzeniem un maizes izstradajumiem.
lestatot taimeri un novietojot édienu pirma plaukta Ii-
ment, karséSanas no apaksas funkcija ieslédzas au-
tomatiski gatavoSanas procesa pédéjas minutés, lai
nodroSinatu édienam krauk$kigu apaks$€jo garozinu.

5. solis. Nospiediet OK.

6. solis Nospiediet udens atvilktnes vaku, lai to atvertu.

366/700




IZMANTOSANA IKDIENA

7. solis Piepildiet tdens atvilktni ar aukstu tdeni lidz maksimalajam limenim (aptuveni

950 ml), lidz atskan skanas signals vai displeja paradas pazinojums. Udens padeve
pietiks apméram 50 minatém. Neuzpildiet Gdens atvilktni pari tas maksimalajai ietilpi-
bai. Pastav tidens noplides, parpliSanas un mébelu bojajumu risks.

/N BRIDINAJUMS!
Izmantojiet tikai aukstu krana tdeni. Neizmantojiet filtrétu (no mine-
ralvielam atfiritu) vai destileétu Gdeni. Neizmantojiet citu veidu Skidru-
mus. Neiepildiet tdens atvilktné uzliesmojosus vai spirtu saturoSus
Skidrumus.

8. solis levietojiet udens atvilktni tas sakotnéja pozicija.

9. solis Nospiediet START .
Péc aptuveni 2 minatem paradas tvaiks. Cepeskrasnij sasniedzot iestatito temperatu-
ru, atskan skanas signals.

10. so- Ja udens atvilktné beidzas tdens, atskan skanas signals. Uzpildiet Gdens atvilktni.

lis

11. so- Izslédziet cepeskrasni.

lis

12. so- Péc gatavosanas iztukSojiet ideni no atvilktnes.

lis Skatiet nodalu "Kops$ana un tifisana", Tvertnes iztuk$o$ana.

13. so- Cepeskrasns iekSpusé var uzkraties atlikusa tdens kondensats. Péc gatavoSanas uz-
lis manigi atveriet cepeskrasns durvis. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, notiriet tas iekSpusi

ar mikstu dranu.

lzmantojiet saisni!

2028 ) C )& psm) O ) &)

6.3 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram édienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperattra. JUs varat mainit laiku un
temperatdru.

Dazus édienus var gatavot art ar:

* Automatisks svars

* Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:

» Pusjéls vai Mazak

+ Vidéjs

» Labiizcepts vai Vairak
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1. solis. | leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: E

3. solis Nospiediet: ‘/f levadiet: Gatavo$anas paligs.
4. solis. | Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5. solis

Nospiediet START .

lzmantojiet saisni!

XDEDED XD LY

6.4 Karsésanas funkcijas

STANDARTS
K_a_lrsé§anas funk- LietoSana
cija
vvv Planu produktu grilé§anai un maizes grauzdésanai.
Grils
v Lielakus cepesa gabalu un majputnu galas ar kauliem cepSanai viena

¥

Infratermiska grile-

Sana

plaukta imeni. Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

)

Karsésana ar ven-
tilatoru

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limeni. les-
tatiet temperatiru par 20-40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsée-
Sana.

x

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
ditas pankdcinas) panaksanai.
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

Augs./Apakskarsée-
Sana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.

2

Picas funkcija

Picas cepS$anai. Kartigai apbruninasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Kuku ar kraukskigu pamatni cepSanai un partikas konservéSanai.

Apakskarsésana
SPECIALIE
K.alarsééanas funk- LietoSana
cija
E Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).
Konservésana
Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltésanai.
{9
Zavésana
— Skivju uzsildidanai pirms &diena pasniegsanas.
ru

Trauku uzsildisana

YY)

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausésanas laiks ir atkarigs no
sasaldétas partikas daudzuma un izméra.

Atkausésana
49 Tadiem edieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagata-
iy vo$ana un apbrininasana.
Sacepums

369/700



IZMANTOSANA IKDIENA

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

V°C

Léna gatavosana

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvoSana.

§

Siltuma uzturésa-
na

Ediena uzturé$ana siltuma.

Al

Ventilatora kars. ar
mitrumu

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavosanas laika. Izmantojot
So funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestatitas
temperatiras. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. PlaSaka informacija pieejama nodala “lkdienas lietosana” snieg-
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

TVAIKS

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

Ediena uzsildi$ana
ar tvaiku

(\) Izmantojiet tvaiku tvaicé$anai, sautéSanai, maigai grauzdéSanai un cep$a-
\I/ nai.
Steamify
(n) Edienam, kas tiek atkartoti uzsildits ar tvaiku, virséja karta neklist sausa.
)] Karstums izplatas I&ni un vienmérigi, laujot tam iegut tadu garsu un smar-

Zu, ka tikko pagatavotam édienam. So funkciju var izmantot édiena uzsil-
diSanai tiesi uz Skivja. JUs varat vienlaikus atkartoti uzsildit vairakus Skiv-
jus, izmantojot dazadus plauktu limenus.

%

Maizes cepsSana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala
konditora izpildijumam pielidzinamu kraukSkigumu, krasu un garozas spi-
dumu.

i)

=

Miklas raudzésana

Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novers rauga miklas virspu-
ses izzu$anu un saglaba miklas elastigumu.

G

FULL
Tikai tvaicésana

Darzenu, piedevu un zivju tvaicéSana
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Karsésanas funk- LietoSana
cija
(n) ST funkcija ir piemérota tadu maigu &dienu gatavo$anai, ki vanilas olu
\l/ mérces, apgrieztie piragi, terines un zivis.

HIGH
Augsts mitrums

(n) Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un sauté-
Lg‘lN jumu teriné pagatavoSanai. Tvaika un karséSanas kombinacija padara ga-

Zems mitrums lu suligu un mikstu, ar kraukskigu garozinu.

6.5 leslegtas piezimes: Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabit aizvertam cepsanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski izslédzas péc 30 sekundém.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala "leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupi$anas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupiSana”.

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija LietoSana

GatavoSanas laiks Ediena gatavo$anas ilguma iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st.
59 min.

Darbibas beigas Darbibu iestatiSana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika reguléSana GatavoSanas laika pagarinasana.

Atgadinajums Laika atskaites iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST
funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitiSana Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija. Laika skaiti§ana — jus varat to ie-
slégt un izslégt.
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7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Pulkstena iestatiSana

1. solis Nospiediet: Diennakts laiks.

2.solis. | |estatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavo$anas laika iestatisana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: O.

3.solis | |ogtatiet laiku. Nospiediet: OK.

lzmantojiet saisni!

YOE.) T » © ) s )

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavoSanas laiku.

4. solis Nospiediet © © @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solls Nospiediet: OK, Atkartojiet darbibu, lidz displeja ir redzams galvenais ekrans.
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Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis Karsésanas funkcijas un temperatiras iestafiSana.

2. solis Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiediet ® © @

5. solis Nospiediet Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vertibu.

7. solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavo$anas laika un édiens vél neskiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo-
Sanas laiku. Tapat ir iesp€jams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavosanas laiku.

Taimera iestatijumu mainiSana

1.solis | Nospiediet: O.

2. solis lestatiet taimera vertibu.

3. solis Nospiediet: OK.

lestatito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Piederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspusé palielina drosibu. Sis iedobes novérs arf trauku sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem slidét.
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem.

Cepama Paplate /Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate /Cepa-

ma panna:

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal- &

sta vadotnes stieniem un restota plaukta AN

uz vadotnes stieniem augstak.

\\\Y/////////////////W
X\«%’/

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C M

cepeskrasns temperattru: minimala — 120 °C). ediena iek$€jo temperatiru.
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Labakam gatavosanas rezultatam:

ediena sastavdalam jabat is-
tabas temperatura.

Neizmantojiet to Skidru
edienu pagatavoSanai.

GatavoSanas laika tam ir japaliek
édiena.

Cepeskrasns apréekina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu

daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperatiras.

Funkcijas Termozonde izmantoSana

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperaturu.

3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis

Sautéjums terine

levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos

édiena.

levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-

tra. Cep$anas laika Termozonde jabut stabili no-

vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to

cieta eédiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-

ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaksSai.

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.

Displeja redzama paSreiz€ja temperatira: Termozonde.

5. solis.

/P - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$€jo temperaturu.
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6. solis ® ® ® _ospiediet, lai iestafitu vélamo iespéju:
« Skanas signals — édienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskan skanas sig-
nals.
» Skanas signals un partraukt gatavot — €dienam sasniedzot iestatito temperaturu,
atskan skanas signals un cepeskrasns beidz darboties.
7. solis

Atlasiet iespéju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.

8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet &dienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.

lzmantojiet saisni!

) O pEEB-) C )1 )T pom)

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Saglabasana: Izlase

Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, kars€Sanas funkciju, gatavoSanas laiku,

temperatiru vai firisanas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestafijumus.

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis. | lzvélieties vélamo iestatijumu.

3. solis. Nospiediet =—=. Atlasiet: I1zlase.

4. solis. | Atlasiet Saglabat pasreizéjos iestatijumus.

5. solis. Nospiediet +, lai pievienotu iestatijumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.
0 — nospiediet, lai atceltu iestatijumu.
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9.2 Funkciju blokésana

St iespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis leslédziet cepeSkrasni.

2. solis lestatiet karsé$anas funkciju.

3. solis

727, H» — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslegtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izslegsanas

DroSibas noluka cepesSkrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.

9.4 DzesésSanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzesésanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. lzslédzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeSkrasns
atdziest.
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10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 GatavosSanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cepSanas laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu savadak neka jusu iepriek$€ja cepeskrasns. Talak
redzamas tabulas attéloti ieteicamie temperatiras, gatavoSanas laika un plauktu poziciju iestatiju-
mi konkrétiem édienu veidiem.
Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, mekléjiet tai lidzigu.
Sikakus gatavosanas ieteikumus skatiet gatavoSanas tabulas, kas pieejamas musu vietné. Lai
atrastu GatavoSanas padomus, parbaudiet izstradajuma numuru uz ierices datu plaksnites cepes-
krasns iekSienes priek$puse.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 25-35
16 gabali panna
Rulete cepama paplate vai dzila 180 2 15-25
panna
Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 15-25
kg panna
Cepumi, 16 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
bali panna
Makaruni, 24 ga- | cepama paplate vai dzila 160 2 25-35
bali panna
Mufini, 12 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
panna
Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
gabali panna
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¥ = B 1 O
\ uru

(°C) (min.)
SmilSu miklas cepama paplate vai dzila 140 2 15-25
cepumi, 20 ga- panna
bali
Tartletes, 8 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 15-25

bali

panna

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

.~

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramikas
Tumsa, neatstarojoSa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

10.4 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.

%CEPSANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

\/fl

(°C) (min.)
Biskvitkika bez taukvie- Karsésana ar venti- 140 - 150 35-50 2
lam latoru
Biskvitkiika bez taukvie- Augs./Apakskarse- 160 35-50 2
lam $ana
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@CEPéANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

Q = <
\ ]
(°C) (min.)
Abolu pirags, 2 veidnes Karsésana ar venti- 160 60 - 90 2
@20 cm latoru
Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarse- 180 70-90 1
@20 cm $ana

%CEPéANA VIENA LIMENI. Cepumi

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

>R | [

(°C) (min.)
SmilSu mikla / Miklas loks- Karsésana ar ventilatoru 140 25-40
nes
Smilsu mikla / Miklas loks- Augs./Apakskarsésana 160 20-30
nes, uzkarséjiet tukSu ce-
peskrasni
Kicinas, 20 paplate, uzkar- Karsésana ar ventilatoru 150 20-35
séjiet tukSu cepeskrasni
Kicinas, 20 paplate, uzkar- Augs./Apakskarsésana 170 20-30

s€jiet tukSu cepeskrasni
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@CEPéANA DAUDZOS LIMENOS Cepumi

%

=]
—

O

)
(°C) (min.)

Smilsu mikla / Miklas Karsé$ana ar ventilato- 140 25-45 1/4
loksnes ru

Kicinas, 20 paplate, uz- Karsésana ar ventilato- 150 23-40 1/4
karsé€jiet tukSu cepeskras- | ru

ni

Biskvitkuka bez taukvie- Karsésana ar ventilato- 160 35-50 1/4

lam

ru

@G RILS

leprieks uzsildiet tukSu cepeskrasni 5 minates.

H))
Grils ar maksimalas temperaturas iestatijjumu.

R

(min.)
Karstmaize Grils 1-3 5
Liellopa steiks, gatavosanas Grils 24 - 30 4

laika vidu apgrieziet

Informacija parbaudes iestadém

Parbaudita funkcija: Tikai tvaicéSana.
Parbaudes saskana ar IEC 60350.
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lestatiet temperatiiru uz 100 °C.

¥ ‘ E O ®
A —
Tvertne (kg) (min)
(Gastro-
norm)
Brokoli, uz- 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Novietojiet ce-
karsé€jiet tuk- réts pamo paplati
$u cepeskras- pirma plaukta
ni liment.
Brokoli, uz- 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10-11 Novietojiet ce-
karsé€jiet tuk- réts pamo paplati
$u cepeskras- pirma plaukta
ni liment.
Zirni, saldéti 2 x 2/3 perfo- 2x1,5 2un4 Lidz tem- Novietojiet ce-
réts peratira pamo paplati
aukstaka- pirma plaukta
ja punkta liment.
sasniedz
85 °C.
BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
11.1 Piezimes par tiriSanu
< Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta Gdent ar sau-

dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet firisanas skidumu.

TiriSanas
Iidzekli

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
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[
X

i

LietosSana ik-

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréeku.

Neuzglabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepes-
krasns iekSieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.

diena
Y Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
,i/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.

224

Papildpiede-

rumi

Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

vai asiem priekSmetiem.

Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem

11.2 Ka iznemt: Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepeskrasni.

ja fiksatora.

1. solis Izslédziet cepesSkrasni un nogaidiet, lidz ta ir atdzisusi.
2. solis Uzmanigi, velkot plauktu bal-
stus uz augsu, izceliet tos no
priek$€ja fiksatora.
3. solis Pavelciet plauktu balstu prieks-
€jo dalu nost no sanu sienas.
4. solis Izvelciet balstus no aizmugure-

Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

11.3 Izmantosana: TiriSana ar tvaiku

Pirms sakt:

Izslédziet cepeskrasni un
nogaidiet, lidz ta ir atdzisu-

SI.

Iznemiet visus piederumus un
plauktu balstus.

Tiriet tilpnes apaksu un durvju

iek$€jo stiklu ar mikstu drani-

nu, kas iemérkta silta adent ar
mazgasanas [idzekli.

1. solis

Piepildiet udens atvilktni idz maksimalajam limenim, lldz atskan signals vai displeja

tiek paradits zinojums.
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Izsmidziniet tilpni ar mazgasanas

2. solis Atlasiet: 1zvélne / TiriSana.
Funkcija Apraksts Darb. laiks
TiriSana ar tvaiku Viegla tiriSana 30 min.
Tvaika firisanas Plus Normala tirisana 75 min.

lidzekli.
3. solis Nospiediet START . levérojiet displeja redzamas norades.
Atskan skanas signals, kad tiriSana biedzas.
4. solis Nospiediet jebkuru simbolu, lai izslégtu signalu.

@ Kad §i funkcija darbojas, lampa ir izslégta.

TiriSanai beidzoties:

Izslédziet cepeskrasni.

Kad cepeskrasns ir auksta, notiriet

iekSieni ar mikstu dranu.

Atstajiet cepesSkrasns durvis
vala un gaidiet, lidz tilpne ir
sausa.

11.4 TiriSanas atgadinajums

TiriSana ir nepiecieSama, kad paradas atgadinajums.

Izmantojiet funkciju: Tvaika tirisanas Plus.

11.5 lerices lietoSana. AtkalkoSana

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uz-
gaidiet, lidz ta atdziest.

Iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus.

Parbaudiet, vai tdens atvilktne ir

tukSa.

Pirma posma ilgums: aptuveni 100 min.

1. solis

Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta limenr.
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2. solis lelejiet dens atvilktné 250 ml atkalkoSanas lidzekla.

3. solis Piepildiet atlikuSo Gdens atvilkines dalu ar Gdeni lldz maksimala limena atzimei, lidz
atskan signals vai displeja tiek paradits zinojums.

4. solis Atlasiet: 1zvélne / TiriSana.

5. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
Sak darboties atkalkoSanas procesa pirmais posms.

6. solis IztukSojiet dzilo cepeSpannu péc Sis pirma posma beigam un ievietojiet to atpakal ieri-

cé pirma plaukta pozicija.

Otra posma ilgums: aptuveni 35 min.

7. solis Piepildiet atlikuSo Gdens atvilktnes dalu ar Gdeni ldz maksimala limena atzimei, lidz
atskan signals vai displeja tiek paradits zinojums.
8. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izsl&gta.

Kad atkalkoSanas process ir beidzies:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, Atstajiet cepeSkrasns durvis
notiriet tas iekSpusi ar mikstu atvértas un uzgaidiet, idz tas
dranu. iekSpuse izzust.

@ Ja péc atkalkoSanas procesa cepeskrasni saglabajas kalkakmens nogulsnes, displeja paradi-
sies noradijums atkartot proceduru.

11.6 AtkalkoSanas atgadinajums

Ir divi atgadinajumi, kas aicina atkalkot cepeskrasni. AtkalkoSanas atgadinajumu nevar izslégt.

Veids Apraksts
Nestingrs atgadina- lesaka atkalkot cepeskrasni.
jums

Stingrs atgadinajums Obligati jaatkalko cepeSkrasns. Ja jus neveicat cepeSkrasns atkalkosa-

nu, kad darbojas stingrais atgadinajums, tvaika funkcija tiek atslégta.
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11.7 LietoSana SkaloSana

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta at- Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
dziest.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.

2. solis Uzpildiet Gdens atvilktni ar tdeni ldz maksimalajam limenim, lidz atskan signals vai
displeja tiek paradits zinojums.

3. solis Atlasiet: Izvélne / TiriSana / Skalo$ana.
llgums: aptuveni 30 min.

4. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.

5. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

11.8 Zavésanas atgadinajums

Péc gatavosanas ar tvaika funkciju, displejs vedina izzavét cepeskrasni.
Spiediet JA, lai izzavetu cepeskrasni.

11.9 Izmantos$ana: Zavésana

Izmantojiet to péc tvaika kars€Sanas funkcijas vai tirisanas ar tvaiku, lai izzavetu cepeskrasni.

1. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir auksta.

2. solis Iznemiet visus piederumus.

3. solis Izvélieties izvélni: Tiriana / Zavésana.

4. solis levérojiet ekrana redzamas norades.

11.10 LietoSana Tvertnes iztukSoSana

Izmantojiet to péc édiena pagatavoSanas ar tvaika karséSanas funkciju, lai iztukSotu adens
atvilktne atlikuSo tdeni.

Pirms saksanas:

Izslédziet cepesSkrasni un uzgaidiet, lidz ta at- Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
dziest.
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1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.
2. solis Atlasiet: 1zvélne / Tirisana / Tvertnes iztukSoSana.
llgums: 6 min
3. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
4. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izsl&gta.

11.11 IznemsSana un uzstadiSana: Durvis

Lai nofiritu durvis un iekS€jos stikla panelus, jis varat tas atvienot no ierices. Dazadiem ierices
modeliem ir atSkirigs stikla panelu skaits.

A BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

A UZMANIBU!

Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo pasi priek$€ja panela malu tuvuma. Stikls var

saplist.

1. solis

Atveriet durvis lidz galam.

—

2. solis Paceliet un piespiediet abu
durvju engu stiprinajuma svi-
ras (A).

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis

lidz pirmajai atvérSanas pozi-
cijai (aptuveni 45° lenki). Tu-
riet durvis ar vienu roku katra
pusé un velciet tas augSup-
vérsta lenki prom no cepes-
krasns. Novietojiet durvis uz
cietas virsmas, kas parklata
ar mikstu dranu, ta, lai ar dra-
nu saskartos to arpuse.
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4. solis

blvi.

Turiet durvju augsdala esosSo
apmali (B) no abam pusém

un bidiet to iekSup veérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna

5. solis

Pavelciet durvju apmali uz
prieksu, lai to izceltu.

6. solis

Turiet durvju stikla panelus
aiz to augséjas malas un vel-
ciet tos ara no vadotném vie-
nu péc otra virziena uz augsu.

7. solis

gajamaja masina.

Notiriet stikla panelus ar tde-
ni un ziepém. Uzmanigi nosu-
siniet stikla paneli. Nemazga-
jiet stikla panelus trauku maz-

8. solis

seciba.

Péc tirSanas veiciet ieprieks
minétas darbibas apgriezta

9. solis

karst.

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var par-

11.12 Ka nomainit: Lampa

A BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgai-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi-
SUSi.

Atsledziet cepeskrasni no
elektrotikla.

leklajiet uz tilpnes gridas dra-
nu.
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Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iz-
nemtu. f%ﬁ—.
N7
Z &5 N/

N =
2. solis Nonemiet metala gredzenu un notfiriet stikla apvalku.
3. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemeérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis Nostipriniet metala gredzenu uz stikla apvalka un uzstadiet to.

Sanu lampa

1. solis Lai pieklutu lampai, iznemiet kreisas puses plaukta balstu.
2. solis Lai nonemtu apvalku, izmantojiet 20. izméra krustina skravgriezi.
3. solis Nonemiet un notiriet metala vacinu un blivi.
4. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
5. solis Uzstadiet metala vacinu un blivi. Pievelciet skrives.
6. solis Uzstadiet kreisas puses plaukta balstu.

12. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

.
ﬁ Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

v

@ lespéjamais célonis = Risinajums

Cepeskrasns nav pieslégta elektrotiklam vai ta Parbaudiet, vai cepeskrasns ir pareizi pieslégta
ir pieslégta nepareizi. stravas piegadei.
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.
i Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

1'%

= Risinajums

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni; detalizéta informacija pieeja-
ma nodalas “Pulkstena funkcijas” sadala “Ka
iestafit: Pulkstena funkcijas.

Durvis nav aizvértas pareizi.

Aizvért durvis lldz galam.

Izdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums
nav saistits ar droSinataju. Ja probléma atkarto-
jas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Ir ieslégta cepeskrasns Bérnu droSibas funkci-
ja.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksizvelni: lespe-
jas.

Y
Detalas

@ Apraksts

v

= Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pie-

ejama nodalas “KopSana un tirisana" sadala
“Ka nomainit: lampu”.

padeves partraukums.

Stravas padeves partraukums vienmer aptur tirisanu. Atkartojiet tiriSanu, ja noticis elektribas

(0) E Problémas ar Wi-Fi signalu

@ lespéjamais célonis

-V

= Risinajums

Problémas ar bezvadu signalu.

Parbaudiet savu bezvadu tiklu un marsrutétaju.
Restartéjiet marsrutétaju.
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(@) E Problemas ar Wi-Fi signalu

@ lespéjamais célonis

1'%

= Risinajums

Uzstadits jauns marsrutétajs vai mainita ta kon-
figuracija.

Lai vélreiz konfigurétu cepeskrasni un mobilo
ierici, skatiet nodalas “Pirms pirmas lietoSanas”
sadalu “Bezvadu savienojums”.

Bezvadu fikla signals ir vajs.

Novietojiet riteri péc iespéjas tuvak cepeskras-
nij.

Bezvadu signalam traucé mikrovilnu ierice, kas
atrodas cepeskrasns tuvuma.

Izslédziet mikrovilnu krasni.

12.2 Ka parvaldit: Kltidu kodi

Rodoties programmatiras k|udai, displeja paradas kludas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

@ Kods un apraksts

1'%

= Risinajums

F111 - Termozonde nav pareizi ievietots ligz-
da.

Pilniba iespraudiet Termozonde ligzda.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas
pareizi.

Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz
skarienlaukiem nav netirumu.

F601 - probléma ar Wi-Fi signalu.

Parbaudiet tikla savienojumu. Skatiet sadalu
"Pirms pirmas izmanto$anas", Bezvadu savie-
nojums.

F604 - pirmais savienojums ar Wi-Fi neizde-
vas.

leslédziet un izslédziet cepeskrasni un méginiet
vélreiz. Skatiet sadalu "Pirms pirmas izmanto-
Sanas", Bezvadu savienojums.

F908 - cepeskrasns sisttma nevar savienoties
ar vadibas paneli.

leslédziet un izslédziet cepeskrasni.

Ja kads no §im k|Udas zinojumiem turpina paradities displeja, tas nozimé, ka k|udaina
apak$sistéma var bit atspgjota. Sada gadijuma sazinieties ar tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru. Ja rodas kada no Sim klidam, paréjas cepeskrasns funkcijas turpinas darboties ka

parasti.
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-V
@ Kods un apraksts = Risinajums

F602, F603 - Wi-Fi nav pieejams. leslédziet un izslédziet cepeskrasni.

12.3 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas cepeskrasns iekSpusé uz priekS€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns iekSpuseé
esoso tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.) | e

Izstradajuma numurs (PNC) |

Sérijas numurs (S.IN.) | s

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa*

RazZotaja nosaukums Electrolux
COB8S39WZ 944032032
Modela identifikacila EOBBS39WX 944032009
' ) EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Energoefektivitates indekss 61,9
Energoefektivitates klase A++
Energijas patérins ar standarta devu, tradicionalais re- 1,09 kWh/cikla
zZims
Energijas patérins ar standarta devu, piespiedu ventilaci- 0,52 kWh/cikla
jas rezims
Tilpnu skaits 1
Siltuma avots Elektriba
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Tilpums 701

Cepeskrasns veids lebivéjama cepeskrasns

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 39.0 kg
Masa

EOB8S39WzZ 37.0kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices édiena gatavosanai. 1. dala: Plitis, cepeskras-
nis, tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas mérisanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupisana

@ Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
malfites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive batu fira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeSkrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas noliika izmantojiet gatavosanas funkcijas.
Atlikusais siltums

Dazu cepesSkrasns funkciju gadijuma, ja ir aktiviz€ta programma ar funkciju Darbibas laiks vai
Beigu laiks un gatavoSanas laiks parsniedz 30 minites, karséSanas elementi automatiski
izsledzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties. Izsleédzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. JUs varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikusais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu edienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatira tiek paradita displeja.
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Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

GatavosSanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavosanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tau $T darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

14. IZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

Nospiediet ==, lai atvértu lzvélne.

Izvélnes elements Izmantosana
GatavoSanas paligs Uzskaita automatiskas programmas.
Tirsana Uzskaita tiriSanas programmas.
Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
lespéjas Cepeskrasns konfiguracijas iestatisa-
na.
lestatijumi Savienojums Tikla konfiguracijas iestati$anai.
UzstadiSana Cepeskrasns konfiguracijas iestatisa-
na.
Servisa izvélne Rada programmaturas versiju un
konfiguraciju.

14.2 ApaksSizvélne: TiriSana

Apaksizvelne Lietosana

Zavésana Kartiba, kada tvertne tiek zavéta, lai likvidétu kondensatu,
kas rodas péc tvaika funkciju lietoSanas.

Tvertnes iztuk§o$ana Atlikusa Gdens novadiSanas no Gdens atvilktnes kartiba péc
tvaika funkcijas lietoSanas.

TirSana ar tvaiku Viegla tirisana.
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Apaksizvelne

LietoSana

Tvaika firnsanas Plus

Padzilinata tirisana.

AtkalkoSana

Tvaika generatora kontdra tiri$ana, lai likvidétu kalkakmens
nogulsnes.

Skalo$ana

Tvaika generatora kontlra skalo$anas un tirisanas kartiba
péc biezas tvaika funkciju izmantoSanas.

14.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

Izmantos$ana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosibas funkcija

Noveérs nejausu cepeskrasns ieslégSanu. Ja iespéja ir ie-
slégta, ieslédzot cepeskrasni, displeja paradas teksts “Bér-
nu droSibas funkcija”. Lai varétu lietot cepeskrasni, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Péc Bérnu droSibas funkci-
jas aktivizéSanas ir iesp€jams pieklat taimerim, talvadibai un
lampai.

Tir$anas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeSkrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

14.4 ApaksSizvélne: Savienojums

Apaksizvelne

Apraksts

Wi-Fi

Lai iespéjotu un atspéjotu: Wi-Fi.

Talvadiba

Lai iespéjotu un atspéjotu talvadibu.
lespé€ja klUst redzama tikai, ieslédzot: Wi-Fi.

Automatiska attalinata ekspluata-
cija

Lai automatiski aktivizétu talvadibu péc SAKT.
lespé€ja klUst redzama tikai, ieslédzot: Wi-Fi.

Tikls

Lai parbauditu fikla statusu un signala jaudu: Wi-Fi.
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Apaksizvelne

Apraksts

Aizmirst tiklu

Lai atslegtu pasreiz€jo fiklu no automatiskas pieslégsanas

cepeskrasnij.

14.5 ApaksSizvelne: UzstadiSana

Apaksizvélne

Apraksts

Valoda

lestata cepeskrasns saskarnes valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iesp€jams iz-

slegt $adu skanu: @

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Udens cietiba

lestata udens cietibas pakapi.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.

14.6 ApaksSizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvéelne

Apraksts

Demonstracijas rezims

AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468

Programmaturas versija

Informacija par programmaturas versiju.

Nodzést visus iestatijumus

Atjauno rdpnicas iestatijumus.

15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda .
spilgtums

Displeja Taustinu Skanas signa-
skana la skalums

Udens cietiba

Diennakts
laiks
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lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

IESLGEDGT/ = w = O T “ START /
— . . ermozon-
IZSLEGT Izvélne Izlase Wi-Fi Taimers de STOP
Saciet lietot cepeskrasni
Atra ieslégsana | leslédziet cepes- | 1. solis 2. solis 3. solis
krasni un saciet
gatavot &dienu, | Nospiediet un O ... _atiasiet | Nospiediet:
izmantojot funk- | triet nospiestu: vélamo funkeiju START

cijas nokluséju-
ma temperatiru
un laiku.

0}

Atra izslégsana

Izslédziet cepes-
krasni jebkura
darbibas posma
un jebkuras
ekrana pozicijas
vai zinojuma de-
monstrésanas
laika.

Nospiediet un turiet nospiestu (D lidz cepeskrasns izsle-

dzas.

Saciet gatavot eédienu

1. solis

2. solis

3. solis

4. solis

5. solis

O)

— nospiediet, lai
ieslegtu cepes-
krasni.

g..

— atlasiet karsé-
Sanas funkciju.

C
— iestatiet: tem-
peraturu .

OK
— nospiediet, lai
apstiprinatu iz-
veli.

START
— nospiediet, lai
uzsaktu édiena
gatavoSanu.

Ediena gatavos$ana ar tvaiku — Steamify

lestatiet temperatiiru. Karsésanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas tempe-

rataras.

Tvaiks tvaicésanai

Tvaiks sautésanai

Tvaiks vieglai
grauzdésanai

Tvaiks ceps$anai un
grauzdésanai

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C
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Uzziniet, ka atri pagatavot édienu

Izmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma

GatavoS$anas
paligs.

iestatijumus:
Gatavosanas | 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
paligs
Nospiediet ® Nospiediet =—. Nospiediet ‘/3 Allasiet edienu.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu ediena gatavosanas laiku

$anas laika.

Funkcija “10 % Finish Assist”
Izmantojiet funkciju “10% Finish Assist”, lai pa- spiediet +1 min.
garinatu laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavo-

Lai pagarinatu édiena gatavoSanas laiku, no-

Cepeskrasns tiriSana, izmantojot tiriSanu ar tvaiku

1. solis
Nospiediet:

2. solis 3. solis
Nospiediet: Atlasiet rezZimu:

o

Tiri$ana ar tvaiku

Viegla tiriSana.

Tvaika tirisanas Plus

Padzilinata tiriSana.

Atkalko$ana

Tvaika generatora kontira tiriSana, lai likvidétu kalkakmens at-
liekas.

Skalosana

Tvaika generatora kontiira skalo$ana un firfiSana péc biezas
tvaika funkciju izmanto$anas.

16. IZMANTOJIET SAISNI!

Seit atradisiet visas noderigas saisnes. Tas var atrast arf attiecigajas lietotaja rokasgramatas

sadalas.

Bezvadu savienojums

XD EDEDED
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lestatiSana Karsésanas funkcijas

> © YOE.) T ) sty

lestatiSana Steamify funkcija — gatavosana ar tvaika karséSanas funkciju

2O 2B pC Y& psm) ) L)

lestatiSana Gatavosanas paligs

XDEDEDEDTL)

lestatiSana Gatavosanas laiks

DOmE.) T » O »swr )

AtlikSana. Gatavosanas sakums un beigas

DX

Atcel$ana Taimera iestatiSana

DY,

Izmantosana. Termozonde

) © pEE-) C )2 ) T pom)

17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar $o simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag
@ ir remonta:
www.electrolux.com/support
g Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
a/ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

[spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA.........c.cccrrrneenne 401 2.8 Salinimas.........coovoveveeeeerenn.
1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy 3. GAMINIO APRASYMAS.........coeoeerereunne.
SAUJ@..cceiiieeeiiieiiiie e 402 3.1 Bendroii ap3val
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 402 3'2 Pﬁgdra(i)“ apzvalga

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS...........ccevvueenne 403 4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 408
2.1 [rengimas........cceeeeveeeeeiveeeeeennenn 403 4.1 Vald .

L . ymo skydelis...........cccceennenne 408

2.2 Elektros prijungimas ................... 404 4.2 Valdymo skydeliS........................ 409

2.3 Naudojimas.......cccceeeeevreeeeecnneeenns

2.4 PrieziGra ir Va|ymas i 5. PRlEé NAUDODAMI PlRMA KARTA ..... 411
2.5 TroSkinimas garuose................... 406 5.1 Pirminis valymas ..........c.cooovv....
2.6 Vidinis apévietimas ...................... 406 5.2 Pirmasis prijungimas....

2.7 Aptarnavimas...........cccccceeeeeenens 406 5.3 Belaidis ry3YS ....vvevveereereereeeeenn.
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5.4 Programinés jrangos licencijos....412

5.5 Pirminis pasildymas.................... 413
5.6 Kaip nustatyti: Vandens kietumas413
6. KASDIENIS NAUDOJIMAS...........cceeennee 414

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 414
6.2 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo

garuose funkcija..........ccoceieincnnnnn 415

6.3 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas...417

6.4 Kaitinimo funkcijos............ccccoc..... 418

6.5 Pastabas matysite Drégnas

konvek. kepimas.........ccccocoviiiiiineee. 420
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS.........coevuneee. 420

7.1 Laikrodzio funkcijy apraSymas.....421
7.2 Kaip nustatyti

Laikrodzio funkcijos........cccceeevvveernnnns 421
8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL........ccccerueenne 424
8.1 Priedy jstatymas...........ccccceeinnn. 424
8.2 Maisto termometras..................... 425
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS..........coeeinnee 427
9.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios.. 427
9.2 Funkcijy uzraktas.........cccccecveeennne 427
9.3 Automatinis iSsijungimas............. 428
9.4 Ausinimo ventiliatorius................. 428
10. PATARIMAL........ooiiirririiesnseessee e 428
10.1 Gaminimo rekomendacijos........ 429

10.2 Drégnas konvek. kepimas......... 429
10.3 Dregnas konvek. kepimas —

rekomenduojami priedai.................... 430
10.4 Maisto gaminimo lentelés patikros
[Staigoms......oviii 430
11. VALYMAS IR PRIEZIURA...................... 433
11.1 Pastabos dél valymo.................. 433

11.2 Kaip pasalinti: Lentyny atramos 434
11.3 Kaip naudoti: Valymas garais.... 434

11.4 Priminimas apie valyma............. 435
11.5 Kaip naudoti: Kalkiy
nuoseédy Salinimas.........cccceeveevienene 435

11.6 Priminimas Salinti kalkiy

NUOSEAAS.....ccoiiieeeaiiiieeeeiee e 437
11.7 Kaip naudoti: Gary
sistemos praplovimas..............c.cc...... 437
11.8 Dziovinimo priminimas............... 437
11.9 Kaip naudoti:
Orkaités dziovinimas..........ccccccvvenneene 438
11.10 Kaip naudoti:
Bakelio iStustinimas...........cccocveennee. 438
11.11 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés....... 439
11.12 Kaip pakeisti: Lemputé............ 440
12. TRIKCIY SALINIMAS...........ccceeereeneee. 441
12.1 Kg daryti, jeigu........ccccceeieenns 441
12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai..........
12.3 Aptarnavimo duomenys............. 444
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 444
13.1 Informacija apie gaminj ir
informacijos apie gaminj lapas*......... 444
13.2 Energijos taupymas................... 445
14. MENIU STRUKTURA.......ccceceeeercccncnes 446
14.1 MeniU....coooeeiiiiiiiiiiieeecee e 446
14.2
Papildomas meniu, skirtas: Valymas. 446
14.3

Papildomas meniu, skirtas: Parinktys 447
14.4 Papildomas meniu, skirtas:

Prisijungimo nustatymai.................... 447

14.5

Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkim

A0Sttt 448

14.6

Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavim

8BS 448
15. TAI PAPRASTAL......oiiirreireees 448
16. PASINAUDOKITE NUORODA.............. 450

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidzZiai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
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Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Butina visg laikg priziuréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais su My
Electrolux Kitchen.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Neleiskite vaikams ir naminiams gyviinams buti
Salia prietaiso jam veikiant arba véstant. Prietaiso dalys
naudojimo metu gali stipriai jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darbuy.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj leidziama keisti tik
gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezitros centrui arba
panasios kvalifikacijos asmenims — antraip gali kilti elektros
pavojus.

. |SPEJIMAS! Norédami iSvengti galimo elektros smigio,
pasirupinkite, kad prie$ keiCiant lempute prietaisas buty
iSjungtas.

. |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.
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Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$ orkaités
traukite ir j jg dékite mivédami karsciui atsparias pirstines.
Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia patraukite
lentynos atramos priekj, o po to galg nuo Soniniy sieneliy.
|dékite lentynos atramas atvirkScCia tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite SiurkSciu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/A ISPEJIMAS!

Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avékite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

PrieS montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.

Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu)

578 (600) mm

Spintelés plotis

560 mm

Spintelés gylis

550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekines dalies plotis 595 mm
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Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1027 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560 x 20 mm

nugareles apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4 x 25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/N ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

Visada naudokite tinkamai jrengtg jzeminta saugujj elektros lizda.

Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamuyjy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laida, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebaty arti prietaiso dureliy arba nisos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebty
galima nuimti be jrankiy.

Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg buty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisa nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.
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2.3 Naudojimas

]SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio arba sprogimo pavojus.

Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti tik vidaus salygomis.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bikite atsargls. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.

Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

Atidarydami dureles pasirupinkite, kad Salimais nebuty kibirksSciy ar atviros ugnies Saltiniy.
Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudreékinty daikty.

Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

/N ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai  jkaitusj prietaisa.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti. Naudokite prietaisg tik pagal paskirtj,
pavyzdziui, nenaudokite prietaiso kambariui Sildyti.

Maista visuomet ruoskite su uzdarytomis orkaites durelémis.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasiripinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziuira ir valymas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.
Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstes.
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» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos paZeistos. Kreipkités j jgaliotajj
technines priezitros centra.

» Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirsiy nuo nusidevejimo.

+ Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
Svei¢iamyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotes pateikty saugumo nurodymy.

2.5 Troskinimas garuose

/N ISPEJIMAS!
Galite nusideginti arba sugadinti prietaisa.

» |Ssiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Veikiant Siai funkcijai, bUkite atsargus atidarydami prietaiso dureles. Garai gali iSsiverzti.

— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles po troskinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-€s) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatira, vibracija, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Aptarnavimas

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias atsargines dalis.

2.8 Salinimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

 |Straukite maitinimo laido kiStukg i maitinimo tinklo lizdo.
* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.
» ISimkite dury uzraktg, kad vaikai arba naminiai gyvunai nejstrigty prietaise.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

CNE B

El Valdymo skydelis

H Valdymo skydelis (ekranas)
Stal&ius vandeniui

B Maisto termometro lizdas

B Sildymo elementas

@A Lemputé

Ventiliatorius

B Kalkiy nuosédy $alinimo vamzdis
ﬂ Lentynos atrama, iSimama

] Vietos lentynoje

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

N\ >

f
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Kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléms lengviau jdéti ir iSimti.

Garinimo rinkinys

Vienas maisto indas su angomis, kitas be.
Gaminant valgj garuose garinimo rinkinys padeda
iSgarinti maiste besikondensuojantj vanden;.
Naudokite jj darzovéms, zuviai ir vistienos
kratinélei ruosti. Rinkinys netinka maistui, kuris turi
buati mirkomas vandenyje, pvz., ryziai, kukurizy

kruopos, makaronai. \/

4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

4.1 Valdymo skydelis
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03 :
H

i
mEA o)

n lijungta / ISjungta Palaikykite nuspaude, kad jjungtuméte ir iSjungtuméte orkaite.
H | Meniu Pateikiamas orkaités funkcijy sgrasas.
Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.
n Valdymo skydelis Parodo orkaités nuostatas.
(ekranas)
H Lemputés jungiklis Lemputei jjungti ir iSjungti.
e @~ @z
Laikykite nuspaude Perkelti Paspauskite ir palaikykite
nuspaude.
Palieskite pavirSiy pirstu. Braukite pirStu per pavirsiy. Lieskite pavirsiy 3 sekundes.
4.2 Valdymo skydelis
= 12:30 liunge pagrindiniame valdymo skydelio ekrane

pamatysite pasirinktg kaitinimo funkcijg ir nu-

/ISOOC matytajg temperatira.
O START
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. )))

12:34

G

Jeigu orkaités nenaudosite 2 minutes, jsijungs
budéjimo rezimas.

= 12:30 Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
° pasirinktas funkcijas ir kitas galimas parinktis.
8 150°C
[ Nimin @ STOP
A B Valdymo skydelis su pasirinktu didziausiu gali-
| | mu funkcijy skaigiumi.
7 12:30 A. WiFirysys
B. Paros laikas
A085°C 150°C C. PRADETI/SUSTABDYMAS
D. Temperatura
® 15min @ START E. Kaitinimo funkcijos
| | | | | F. Laikmatis
G F E D C G. Maisto termometras (ne visuose modeliuo-
se)

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

oK
Patvirtinti pasirinkimg / nustaty-
ma.

Sugrizti meniu
vienu lygiu at-
gal.

9 »

Panaikinti pa- s A
skutinj veiks- Parinktims U;Jingtl ir isjung-
ma. ’

laikui, iSgirsite garso signala.

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijy indikatoriai — pasibaigus nustatytam kepimo

Q

Funkcija jungta.

Funkcija jjungta.
Kepimas sustabdomas automa-
tiSkai.

STOP

i

|spéjamasis signalas pasi-
baigus laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai
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&

Jei norite nustatyti funkcijg: Atidetas paleidimas.

(%)

AtSaukti nustatyma.

WiFi rysysindikatorius — orkaite galima prijungti prie ,Wi-Fi“.

")

WiFi rySys rysys jjungtas.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

5.1 Pirminis valymas

[;

\*e,
&

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus ir iSimamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jos priedus valykite
minksta Sluoste ir Siltu Svelniu
plovikliu skiestu vandeniu.

|dékite priedus ir iSimamas
lentyny atramas | orkaite.

5.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo praneSima.
Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, [spéjamo signalo
garsas, Vandens kietumas, Paros laikas.

5.3 Belaidis rysys

Jei norite prijungti orkaite, Jums reikés:

* internetinio belaidzio rySio;

* mobiliojo prietaiso prijungto prie belaidzio tinklo.

1-as
veiks-
mas

Atsisiyskite mobiligjg programa My Electrolux Kitchen ir vadovaukités nurodymais.

2-as
veiks-
mas

liunkite orkaite.
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3-as
veiks-
mas

Paspauskite ——. Pasirinkite: Nustatymai / Prisijungimo nustatymai.

4-as
veiks-
mas.

z — pastumkite arba paspauskite, kad jjungtuméte: WiFi rySys.

5-as Orkaités belaidis modulis paleidziamas po 90 sek.
veiks-
mas.

Pasinaudokite nuoroda!

DD ED XD,
Daznis 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Maksimali galia EIRP < 20 dBm (100 mW) | EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis NIU5-50
,Bluetooth* daznis 2400-2483,5 MHz
Protokolas LE: DSSS

Maksimali galia EIRP <4 dBm (2,5 mW)

ES valstybes narés, kuriose galioja Direktyva 2014/53/ES: Vokietija, Airija, Austrija, Belgija,
Bulgarija, Cekija, Danija, Estija, Graikija, Graikija, Ispanija, Italija, Jungtiné Karalysteé, Kipras,
Kroatija, Latvija, Lenkija, Lietuva, Liuksemburgas, Malta, Nyderlandai, Norvegija, Portugalija,
Prancizija, Rumunija, Slovakija, Slovénija, Suomija, Svedija, Sveicarija, Turkija.

5.4 Programinés jrangos licencijos

Sio gaminio programinés jrangos elementai yra atvirojo kodo ir nemokami. Electrolux“ dékoja atvi-
rojo programinio kodo ir robotikos bendruomenéms uz jy indel;.
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Atvirojo programinio kodo licencijy, publikavimo ir autoriy teisiy sglygas rasite adresu http://elec-
trolux.opensoftwarerepository.com (NIU5 katalogas).

5.5 Pirminis pasildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

veiks-
mas

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

2-as

Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E

veiks- | pajikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i_aks Nustatykite maksimalig temperatiira funkcijai: @l
‘r,neallss- Palikite orkaite veikti 15 min.

bty védinama.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirtpinkite, kad patalpa

5.6 Kaip nustatyti: Vandens kietumas

Prijunge orkaite prie elektros tinklo turite nustatyti vandens kietumo lygj.

Naudokite garinimo rinkinyje esantj tikrinimo lapelj.

2

(aa]

A
©
4

K9

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

|kiskite tikrinimo la-

| vandenj. Nekiskite
tikrinimo lapelio po
tekanciu vandeniu.

peli mazdaug 1 sek.

Papurtykite tikrinimo

lapelj, kad pasalintu-

méte vandens pertek-
liy.

Palaukite 1 min., pa-
tikrinkite vandens
kietumg pagal toliau
pateiktg lentele.

Nustatykite vandens
kietumo lygj: Meniu /
Nustatymai / Pasirinki-
mas / Vandens kietu-
mas.

1 min. po testo.

@ Tikrinimo lapelio spalva ir toliau keisis. Vandens kietumg matuokite praéjus ne daugiau nei

dens kietumas.

Galite pakeisti vandens kietumo lygio nustatyma Siame meniu: Nustatymai / Pasirinkimas / Van-
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Toliau lenteléje matysite vandens kietumo lygio intervalg (dH), atitinkama kalkiy nuosédy lygj ir
vandens kokybe. Pakeiskite vandens kietumo lygio nustatymg vadovaudamiesi lenteléje
pateiktais duomenimis.

(]

Vandens kietumas Tikrinimo la- Kalcio nuosé- | Kalcio nuosé- | Vandens kla-
pelis dos (mmol/l) dos (mg/l) sifikacija
Lygis dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 minkstas
2 8-14 E 1,4-2,5 51-100 vidutiniSkai
kietas
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 kietas
4 222 23,9 2151 labai kietas

Jei vandens kietumo lygis 4, j stal€iy vandeniui jpilkite buteliuose parduodama minkstg
geriamajj vanden|.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

1-as liunkite orkaite. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
veiksmas
2-as Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildoma meniu.
veiksmas
3-ias L . 1o OK . .
N Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: . Valdymo skydelyje matysite tem-
veiksmas -
peraturg.
4-as : - +o OK
Nustatyti t turg. P kit .
veiksmas. ustatyti temperatiira. Paspauskite
5-as Paspauskite: START .
veiksmas.

Maisto termometras — termometrg galite prijungti bet kada, prie$ ruosiant maista ar

ji ruosdami.
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STOP - paspauskite, kad isjungtuméte kaitinimo funkcija.

6-as ISjunkite orkaite.
veiksmas

Pasinaudokite nuoroda!

> ® YOE.) T » s )

6.2 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo garuose funkcija

1-as lijunkite orkaite.

veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildomg me-

mas niu.

3':;;3 Paspauskite . Nustatykite kaitinimo garuose funkcija.

mas

3;:5 Paspauskite: OK. Valdymo pultelyje matysite temperatiiros nuostatas.

mas

4-as Nustatykite temperaturg. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos

veiks- temperatiros.

mas.

Garai virimui Darzovéms, kruopoms, pupoms, juros gérybéms, vy-

50-100 °C niotiniu ir vieno Sauksto desertams virti garuose.

Garai troskinimui Mésai ar zuviai troskinti, duonai ir paukstienai, strio

105-130 °C pyragams ir troSkiniams gaminti.

Garai lengvam apkepimui Mesai, troskiniams, jdarytoms darzovéms, Zuviai ir

135-150 °C apkepams. Dél gary ir karS¢io mésa taps minksta ir
sultinga, o jos pavirSius apskrus.
Jeigu nustatysite laikmatj, grilio funkcija jsijungs auto-
matiSkai paskutinéms gaminimo proceso minutéms,
kad patiekalas Svelniai apskrusty.
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155-230 °C

Garai kepimui ir skrudinimui Mésos, Zuvies, paukstienos patiekalams, sluoksniuo-

tos teslos kepiniams su jdaru, tortams, keksiukams,
apkepams, darzovems ir kepiniams kepti.

Jeigu nustatysite laikmatj ir padésite patiekalg pirma-
me lentynos lygyje, apatinio kaitinimo funkcija si-
jungs automatiskai paskutinems gaminimo proceso
minutéms, kad patiekalo pagrindas tapty traskiu.

5-as Paspauskite: OK.
veiks-
mas.
6-as Norédami atidaryti vandens stalCiuka, paspauskite jo dangtelj.
veiks-
mas
7-as Pripilkite | vandens stal€iukg didziausig leisting Salto vandens kiekj (mazdaug 950 ml);
veiks- iSgirsite garsinj signalg arba ekrane pamatysite atitinkamg pranesima. Vanduo bus tie-
mas kiamas mazdaug 50 min. Neperpildykite stal€iaus vandeniui. Vanduo gali pratekéti ir
sugadinti baldus.
A ISPEJIMAS!
Naudokités tik Saltu vandentiekio vandeniu. Nenaudokite filtruoto
(demineralizuoto) arba distiliuoto vandens. Kity skys¢iy nenaudokite.
| stal€iy vandeniui nepilkite degiy skysciy arba alkoholiniy gérimy.
8-as |stumkite vandens stal€iukg j pradine jo padét].
veiks-
mas
9'{‘; Paspauskite START .
velks- Garai pasirodys mazdaug po 2 min. Orkaitei pasiekus nustatytg temperatura, pasigirs
mas .
signalas.
10-as Kai stalCiuje vandeniui baigsis vanduo, pasigirs signalas. Papildykite stal¢iy vandeniui.
veiks-
mas
11-as ISjunkite orkaite.
veiks-
mas
12-as Baige gaminti maistg iSpilkite vandenj i$ stalCiaus vandeniui.
veiks- Zr. skyriy ,Valymas ir priezitra“, Bakelio iStustinimas.
mas
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13-as
veiks-
mas

Likes vanduo gali kondensuotis orkaités viduje. Baige gaminti maistg atsargiai atidary-
kite orkaités dureles. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vidy minksta Sluoste.

Pasinaudokite nuoroda!

2O 2B ) C Y& psm) O ) &)

6.3 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Galite koreguoti laikg ir temperattirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:

» Pagal svorj

* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

» Lengvai iSkeptas arba Maziau

» VidutiniSkai iSkeptas

* Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as
veiks-
mas

ljunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: —.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: ‘/\9 |veskite: Kepimo vadovas.

4-as
veiks-
mas.

Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: START .

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDED XD LLY
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6.4 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Terminis kepintu-
vas

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis

v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
?? viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

2

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

SPECIALIOS FU

NKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

E|

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

418/700




KASDIENIS NAUDOJIMAS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Dziovinimas

Dziovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

[ —
—
uuru

Léks&iy pasildy-
mas

Skirta IékStéms pasildyti pries patiekiant maista.

YY)

Atitirpinimas

Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz-
Saldymo maisto kiekio.

§§9
Ry
Apkepas "Au Gra-
tin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C

Kepimas zemoje
temperatiroje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaiky-
mas

Palaikyti Siltg maista.

Al

Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija ruo$iant maistg padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
mas.

GARAI

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

G

Steamify

Virimui garuose, troskinimui, Svelniam skrudinimui, kepiniy ir kepsniy kepi-
mui naudokite garus.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

G

Pasildymas garais

pasiskirsto, todél sukuriamas ka tik pagaminto maisto skonis ir kvapas.
Sig funkcijg galima naudoti maistui Sildyti tiesiog Iékstéje. Naudodamiesi
skirtingomis groteliy padétimis vienu metu galite Sildyti daugiau nei vieng
lekste.

%

Duona

Naudokite Sig funkcijg traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus
duonai ir bandeléms kepti.

i)

=

Teslos kildinimas

iSlieka elastinga.

[

FULL’
Kepimas garuose

Darzovéms, garnyrui ir Zuviai kepti garuose

(100)
(n) Funkcija tinkama kepti skanius patiekalus, pvz., saldZius kremus, vaisinius
H}lc!H apkepus, vyniotinius ir zuvj.

Drégmeé didelé

G

Low
Drégmé maza

Funkcija tinkama mésai, paukstienai, orkaités patiekalams ir troSkiniams
ruosti. Dél gary ir kar§¢io meésa pasidaro minksta ir sultinga, o jos pavir-
Sius apskrunda.

6.5 Pastabas matysite Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimames, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.
Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas*, ,Energijos taupymas“.
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7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

Laikrodzio funkcija Paskirtis

Kepimo laikas Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Didziausia trukmé 23 val. 59 min.

Nutraukti veiksmg Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.

Atidétas paleidimas Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Laiko pratgsimas Pratesti gaminimo laika.

Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laika. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si
funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.

Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija. Laikmatis — galite jg jjungti ir iSjung-
ti.

7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as Paspauskite: Paros laikas.
veiks-
mas

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK,

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
veiks-
mas

2-as Paspauskite: O,
veiks-

mas
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Kaip nustatyti gaminimo trukme

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK,

Pasinaudokite nuoroda!

DOE.) T » © ) s )

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatura.
veiks-
mas

2'?5 Paspauskite: O,
veiks-

mas

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiks-
mas

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® ® @

5-as Paspauskite: Nutraukti veiksma.
veiks-
mas.

6-as Pasirinkite norima Nutraukti veiksma.
veiks-
mas

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9.
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Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatura.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: @

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite maisto gaminimo laika.

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® © @

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: Atidetas paleidimas.

6-as
veiks-
mas

Pasirinkite reikSme.

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK . Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9a.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laikg nebus paruostas, galite pratesti
gaminimo laikg. Jus taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laikg.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as
veiks-
mas

Paspauskite: @
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Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikmacio rodmen;.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: OK,

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatyta laika.

8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy jstatymas

Mazas jlenkimas virSuje padidina sauguma. Sie jlenkimai taip pat apsaugos nuo apvirtimo.
Aukstas krastas aplink lentynas neleidzia prikaistuviams nuslysti nuo lentynos.

Vieliné lentynélé:
[stumkite groteles tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy.

Kepimo padéklas /Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos atramos
kreipiamuyjy laikikliy.
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lus prikaistuvis:

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas /Gi-

|stumkite skardg tarp lentynos atramos ir
groteliy kreipiamujy laikikliy.

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperaturai matuoti.

funkcija.

Galite naudoti su kiekviena kaitinimo

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C

Orkaités temperatira: nuo 120 °C),

”?

Temperatura patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati
kambario temperattros.

- nenaudokite skystiems
patiekalams.

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-
duje.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laika. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperatiros.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as lijunkite orkaite.
veiks-
mas

veiks-
mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatara.

veiks-
mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.

mésa, paukstieng ar zuvj

Uzkepélés
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Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras |kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio
galg storiausioje mésos gabalo ar Zuvies da- | vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi i$lik-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter- ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
mometras buty patiekalo viduje. kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-

le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

4-as |kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
veiks- Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
mas.
‘51:;:5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatira.
mas.
6'?:: ® ® ® _ haspauskite, kad pasirinktuméte norimag parinktj:
veiks- * |spéjamasis signalas pasibaigus laikui — pasiekus pasirinktg temperattrg pasigirs
mas signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui — pasiekus pasirink-
tg kepimo temperatirg pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
\7/:;Ijs Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugriztuméte j pagrindinj meniu.
mas
8'{‘; Paspauskite: START .
‘:z:ss- Pasiekus nustatytg temperaturg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto

ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
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9-as
veiks-
mas

IStraukite Maisto termometras kistuka is$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

/N ISPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kiStuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

Pasinaudokite nuoroda!

XDELDED D KD LY,

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcija, maisto gaminimo trukme,
temperatirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.

1-as
veiks-
mas

liunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Pasirinkite norimg nuostata.

3-as
veiks-
mas

Paspauskite ——. Pasirinkite: Megstamiausios.

4-as
veiks-
mas.

Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.

5-as
veiks-
mas

Paspauskite + ir pridékite nuostatg | sgrasg: Mégstamiausios. Paspauskite OK,

k) — paspauskite nuostatai atkurti.
— paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.
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1-as liunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite kaitinimo funkcija.

veiks-
mas

3-ias
veiks-
mas

>>
793, H — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Noredami i§jungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti saugumg po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija

veiks, o nustatymy nepakeisite.

(c)

@ (val.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto

termometras, Pabaiga, Kepimas zemoje temperaturoje.

9.4 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, auSinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai islikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.
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10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientacinio pobudzio. Jie priklauso nuo

recepty, naudojamy produkty kokybés ir kiekio.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip negu anksciau turéta orkaite. Toliau lentelése pateikiamos
rekomenduojamos temperaturos, gaminimo trukmeés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems

patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkre€iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite musy interneto svetainéje maisto gaminimo lente-
lése. Noredami rasti maisto gaminimo patarimy, patikrinkite PNC numerj, esantj techniniy duome-
ny ploksteléje, ant orkaités priekinio rémo.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min.)
Kavos bandelés, | kepamoji skarda ar su- 180 2 25-35
16 vnt. renkamoji skarda
Biskvitinis vynio- | kepamoji skarda ar su- 180 2 15-25
tinis renkamoji skarda
Visa Zuvis, 0,2 kepamoiji skarda ar su- 180 3 15-25
kg renkamoji skarda
Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
vnt. renkamoji skarda
Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 160 2 25-35
niai, 24 vnt. renkamoji skarda
Keksiukai, 12 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
vnt. renkamoji skarda
Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
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renkamoji skarda

¥ = B kO
\ uru

(°C) (min.)
Sméliniai sau- kepamoiji skarda ar su- 140 2 15-25
sainiai, 20 vnt. renkamoji skarda
Tarteletés, 8 vnt. | kepamoiji skarda ar su- 180 2 15-25

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

 ~

Picos kepimo indas

Kepimo indas

Keraminiai in-
deliai

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé kait-
lenté
8 cm skers-
mens, 5 cm
aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

10.4 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.

%KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

\/f

riebaly

kaitinimas

(°C) (min.)
Biskvitinis pyragas be Karsto oro srautas 140-150 35-50 2
riebaly
Biskvitinis pyragas be Apatinis + virSutinis 160 35-50 2
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@KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

%

o=
—]

L]
(°C) (min.)
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Karsto oro srautas 160 60-90 2
mo formos @20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Apatinis + virSutinis 180 70-90 1

mo formos @20 cm

kaitinimas

%KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Sausainiai

Naudokite trecig lentynos padét;.

>R | [

= O
(°C) (min.)

Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-40
smélio juostelés
Trapios teslos kepiniai / Apatinis + virSutinis kaiti- | 160 20-30
smélio juostelés, jkaitinkite nimas
tuscig orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas 150 20-35
dékle, jkaitinkite tuscig or-
kaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- | 170 20-30
dékle, jkaitinkite tuscig or- nimas
kaite

431/700



PATARIMAI

@KEPIMAS KELIAIS LYGIAIS. Sausainiai

LY — «

\ L]

(°C) (min.)

Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-45 1/4
smelio juostelés
Pyragaiciai, 20 vienety Karsto oro srautas 150 23-40 1/4
padeékle, jkaitinkite tuscig
orkaite
Biskvitinis pyragas be rie- | Karsto oro srautas 160 35-50 1/4
baly

@GRILIS

=]

Kaitinkite tuscia orkaite 5 minutes.

H))
Grilis nustacius didziausig temperatiira.

\/f'

séjus apverskite

(min.)
Skrebutis Grilis 1-3 5
Jautienos kepsnys, laikui jpu- Grilis 24-30 4

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai, skirti funkcijai: Kepimas garuose (100).

Bandymai pagal IEC 60350 standarta.
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Nustatykite 100 °C temperatura.

3¢ & | [0 [®
A —
Talpyklé (kg) (min.)
(Gastro-
norm)
Brokoliai, jkai- | 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Padékite kepi-
tinkite tuscig ruota mo padeklg
orkaite pirmoje lenty-
nos padetyje.
Brokoliai, jkai- | 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10-11 Padékite kepi-
tinkite tuscig ruota mo padeklg
orkaite pirmoje lenty-
nos padétyje.
Zirniai, $aldyti | 2 x 2/3 perfo- 2x1.5 2ir4 Kol tem- Padékite kepi-
ruota peratira mo padeklg
Sal€iausio- | pirmoje lenty-
je vietoje nos padétyje.
pasieks
85 °C.

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo prie-
monés

Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

433/700



VALYMAS IR PRIEZIURA

[
X

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
sukelti gaisrg.

i

Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo i$-

W negalima .

Kasdienis $luostykite ertme minksta $luoste.
naudojimas
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
4 , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti

Priedai dalktl,[

Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy

11.2 Kaip pasalinti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés.
veiks-

mas

2-as Lentyny atramas atsargiai ist-
veiks- raukite j virSy i$ priekiniy laikik-
mas liy.

3-ias Atitraukite lentynos atramos
veiks- priekinj galg nuo Soninés siene-
mas lés.

4-as ISimkite atramas i$ galiniy
veiks- angy.

mas

|dekite lentynos atramas atvirk3cia tvarka.

11.3 Kaip naudoti: Valymas garais

Prie$ pradédami:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atves.

ISimkite visus priedus ir iSimamas
lentyny atramas.

Orkaités apacia ir vidinj dureliy

stiklg valykite minksta Sluoste

ir Siltu vandeniu su $velniu plo-
vikliu.
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1-as Pripildykite vandens stal€iy iki maksimalaus lygio, kol pasigirs signalas arba ekrane
veiks- bus rodomas pranes$imas.
mas
2-as Pasirinkite: Meniu / Valymas.
veiks-
mas
Funkcija ApraSas Trukmé
Valymas garais Lengvas valymas 30 min.
Intensyvus valymas garais |prastas valymas 75 min.

ISpurkskite ertme plovikliu.

3-ias Paspauskite START . Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.
veiks- Kai valymas baigiamas, girdisi signalas.

mas

4-as Paspauskite bet kokj simbolj ir iSjunkite signala.

veiks-

mas

@ Veikiant Siai funkcijai, lemputé nesviecia.

Kai valymas baigiasi:

ISjunkite orkaite.

Kai orkaité atvésta, nusausinkite
ertme Svelnia Sluoste.

Palikite orkaités dureles ati-
darytas ir palaukite, kol ertmé
iSdzius.

11.4 Priminimas apie valyma

Kai rodomas priminimas, reikalingas valymas.

Naudokite Sig funkcija: Intensyvus valymas garais.

11.5 Kaip naudoti: Kalkiy nuosédy salinimas

Pries pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite,
kol ji atves.

ISimkite visus priedus i$ or-
kaités.

Patikrinkite, ar vandens stalCius
tuscias.
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Pirmosios dalies trukmé: mazdaug 100 min.

1-as Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.

veiks-

mas

2-as | stal€iy vandeniui jpilkite 250 ml kalkiy nuosédy Salinimo priemonés.

veiks-

mas

3-ias Pripildykite likusig stal€iaus vandeniui dalj vandens iki maksimalaus lygio, kol pasigirs
veiks- signalas arba atitinkamas praneSimas pasirodys valdymo skydelyje.

mas

4-as Pasirinkite: Meniu / Valymas.

veiks-

mas

5-as liunkite funkcijg ir vadovaukites tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.

veiks- Paleidziamas pirmasis kalkiy nuosédy Salinimo ciklas.

mas.

6-as Pirmajam ciklui pasibaigus iStustinkite gily kepimo inda ir vel jdékite jj pirmoje lentynos
veiks- padétyje.

mas

Antrojo ciklo trukmé: mazdaug 35 min.

7-as Pripildykite likusig stalCiaus vandeniui dalj vandens iki maksimalaus lygio, kol pasigirs
veiks- signalas arba atitinkamas pranesimas pasirodys valdymo skydelyje.

mas

8-as Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.

veiks-

mas

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.

Pasibaigus kalkiy nuosédy salinimo ciklui:

ISjunkite orkaite. Orkaitei atvesus nusausinkite Palikite orkaites dureles atida-
jos vidy minksta Sluoste. rytas ir palaukite, kol vidus is-
dzius.

@ Jeigu po kalkiy nuosédy $alinimo ciklo orkaitéje lieka kalkiy, valdymo pultelyje matysite ragina-
ma ciklg pakartoti.
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11.6 Priminimas Salinti kalkiy nuosédas

Du priminimai primena apie tai, kad reikia Salinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Priminimo Salinti
kalkiy nuosédas isjungti negalima.

Tipas Aprasas

Negrieztas priminimas | Rekomenduoja pasalinti kalkiy nuosédas i$ orkaités.

Grieztas priminimas Privaloma pas$alinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Jeigu nepasalinsite i$
orkaités kalkiy nuosédy, kai rodomas grieztas priminimas, gary funkcijos
bus neaktyvios.

11.7 Kaip naudoti: Gary sistemos praplovimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atvés. ISimkite visus priedus i$ orkaités.
1-as Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
veiks-
mas
2-as | stal€iy vandeniui pilkite vandens, kol neidgirsite garsinio signalo arba kol valdymo
veiks- pultelyje nepamatysite praneSimo apie maksimaly lygj.
mas
3-ias Pasirinkite: Meniu / Valymas / Gary sistemos praplovimas.
veiks- Trukmé: mazdaug 30 min.
mas
4-as lijunkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
veiks-
mas
5-as Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
veiks-
mas.

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.

11.8 Dziovinimo priminimas

Po maisto ruo$imo naudojant kaitinimo garuose funkcijg, ekrane paraginama iSdziovinti orkaite.
Spauskite TAIP orkaitei iSdZiovinti.
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11.9 Kaip naudoti: Orkaités dziovinimas

Naudokite jg po maisto ruoSimo naudojant kaitinimo garuose funkcijg arba valymo garais ertmei
iSdZiovinti.

1-as Patikrinkite, ar orkaite atvesusi.
veiks-
mas

2-as ISimkite visus priedus.
veiks-
mas

3-ias Pasirinkite meniu: Valymas / Orkaités dZiovinimas.
veiks-
mas

4-as Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.
veiks-
mas

11.10 Kaip naudoti: Bakelio iStustinimas

Naudokite po kaitinimo garuose, kad i$ stalCiaus vandeniui pasalintuméte likusj vanden.

Pries pradedant:
ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves. ISimkite visus priedus i$ orkaités.
1-as Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
veiks-
mas
2-as Pasirinkite: Meniu / Valymas / Bakelio iStustinimas.
veiks- Trukmé: 6 min.
mas
3-ias liunkite funkcijg ir vadovaukités nurodymais valdymo pultelyje.
veiks-
mas
4-as Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
veiks-
mas
@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.
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11.11 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo ploksciy
skaicCius gali skirtis.

A

]SPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

A

DEMESIO
Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac prie priekinés plokstés briauny. Galite jskelti
arba sudauzyti stikla.

1-as Iki galo atidarykite dureles. —

veiks- ]

mas

2-as Pakelkite ir prispauskite su-

veiks- verziamasias svirtis (A) prie

mas abiejy dureliy vyriy.

3-as Priverkite orkaités dureles iki

veiks- pirmos padéties (mazdaug

mas 45° kampu). Laikykite suéme
dureles uz abiejy krasty ir
traukite jas j virSy ir tolyn nuo
orkaités. Padékite dureles
iSorine puse ant minksto audi-
nio, pakloto ant lygaus ir tvirto
pagrindo.

4-as Laikydami dureliy apdailg (B)

veiks- abiejuose krastuose paspaus-

mas kite ja j vidu, kad atsilaisvinty
tarpinée.

5-as Patraukite dureliy apdailg j

veiks- save, kad nuimtumeéte.

mas

6-as Po vieng suimkite dureliy stik-

veiks- lo plokstes uz virSutinés

mas briaunos ir iStraukite i$ Soni-

niy kreiptuvy.
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7-as Stiklo plokstes plaukite van-
veiks- deniu ir muilu. Atsargiai nu-
mas sausinkite stiklo plokStes. Ne-
plaukite stiklo plokséiy inda-
ploveje.
8-as ISvale pasiruo$kite sudéti
veiks- plokstes atgal ta pacia tvarka.
mas
9-as Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesng ir dureles.
veiks- Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote plokstes, kitaip dureliy pavirSius gali perkaisti.
mas

11.12 Kaip pakeisti: Lemputé

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmeés apacioje patieskite
orkaité atvés. mo tinklo. skudurelj.

Virsutiné lemputeé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite

veiks- ji S==

mas 5 k ZF’

I\ {‘f /

AN - -

2-as Nuimkite metalinj Ziedg ir nuvalykite stiklinj gaubtelj.

veiks-

mas

3-ias Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C karsc€iui atsparia lempute.

veiks-

mas
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veiks-
mas

4-as |kiSkite metalinj ziedq | stiklinj gaubtelj ir jj jtaisykite.

Soniné lemputeé

veiks-
mas

1-as ISimkite kairigjg lentynele, kad galétumeéte prieiti prie lemputés.

veiks-
mas

2-as Dangteliui nuimti naudokite , Torx 20* atsuktuva.

veiks-
mas

3-ias Nuimkite ir iSvalykite metalinj rémg ir tarpiklj.

veiks-
mas

4-as Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C kars¢iui atsparia lempute.

veiks-
mas

5-as |dékite metalinj réma ir tarpiklj. Priverzkite varztus.

6-as |taisykite kairijj lentynos laikikl].
veiks-
mas

12. TRIKCIY SALINIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 K3 daryti, jeigu...

B
ﬁ Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Orkaité neprijungta arba netinkamai prijungta
prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar orkaité tinkamai prijungta prie
elektros tinklo.
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=
i Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

1'%

= Veiksmai

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Laikrodzio funkcijos®. Kaip nustatyti:
Laikrodzio funkcijos.

Nevisiskai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedi-
mo pasalinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuo-
tg elektrikg.

liungtas orkaités apsaugos nuo vaiky uzraktas.

Zr. skyriy ,Meniu*. Papildomas meniu: Parink-
tys.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

v

= Veiksmai

Perdege lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Valymas ir prieziura“. Kaip pakeisti:
Lemputé.

nutraukta, pradeékite jg i§ naujo.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada sustabdoma. Jeigu valymo procedura buvo

OE ,Wi-Fi“ rySio problemos

@ Galima priezastis

-V

= Veiksmai

Néra belaidzio tinklo rysio.

Patikrinkite belaidj tinklg ir marSrutizatoriy.
IS naujo paleiskite marsrutizatoriy.
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OE »Wi-Fi“ rySio problemos

@ Galima priezastis

1'%

Veiksmai

|diegtas naujas marsrutizatorius arba pasikeité
ko konfiguracija.

Norédami vél sukonfigtruoti orkaite ir mobilyjj
jrenginj, skaitykite skyriuose ,Pries naudojantis
pirmakart® ir ,Belaidis rysys*.

Silpnas belaidzio tinklo rysys.

Perkelkite marsrutizatoriy arCiau orkaites.

Salia orkaités esanti mikrobangy krosnelé gali-
mai sutrikdo belaidzio rySio signala.

ISjunkite mikrobangy prietaisa.

12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.
Siame skyrelyje rasite problemy, kurias galite iSspresti patys, sgrasa.

@ Kodas ir aprasas

-V

Atitaisymo budas

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkis-
tas j lizda.

Visiskai jkiskite Maisto termometras j lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikli-
niai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirsiy. |sitikinkite, kad ant
jutikliniy lauky néra neSvarumuy.

F601 — yra WiFi rySys signalo problema.

Patikrinkite savo tinklo ry$j. Zr. skyriy ,Prie$
naudojantis pirmakart”, ,Belaidis rysys".

F604 — pirmas prisijungimas prie WiFi rySys
nepavyko.

Isjunkite ir vél jjunkite orkaite ir paméginkite dar
karta. Zr. skyriy ,Prie$ naudojantis pirmakart",
,Belaidis rySys".

F908 — orkaités sistemos negalima prijungti
prie valdymo skydelio.

ISjunkite ir jjunkite orkaite.

Kai ekrane rodomas vienas Siy klaidos praneSimuy, reiSkia, kad sugedusi posisteme galéjo bati
atjungta. Tokiu atveju kreipkités | savo prekybos atstova arba jgaliotajj techninés priezitros
centrg. Jeigu jvyksta viena Siy klaidy, likusios orkaites funkcijos toliau veiks jprastai.
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-V
@ Kodas ir aprasas = Atitaisymo budas

F602, F603 — WiFi rySys neprieinamas. ISjunkite ir jjunkite orkaite.

12.3 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos buitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Duomeny lentele rasite orkaitéje, ant priekinio remo. Nenuimkite duomeny lentelés
nuo orkaités vidaus.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.) | e

Gaminio numeris (PNC) | e

Serijos numeris (S. N.) | s

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
COB8S39WZ 944032032
Modelio 3vmuo EOB8S39WX 944032009
y EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Energijos efektyvumo indeksas 61,9
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A++
Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant 1,09 kWh/ciklui

jprastu rezimu

Energijos sanaudos esant jprastai apkrovai, veikiant ven- | 0,52 kWh/ciklui
tiliatoriaus rezimu

Ertmiy skaiCius 1
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Karsc¢io Saltinis Elektra
Tdaris 701
Orkaités rasis Integruojama orkaite

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 39.0 kg
Masé

EOB8S39WZ 37.0kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités, garinés or-
kaites ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkciju, kurios kiekvieng dieng ruoSiant maistg padés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu pasirinksite nustatytos trukmés arba numatytos pabaigos laiko programg, kurios maisto
gaminimo trukme ilgesné nei 30 min., kai kuriy orkaités funkcijy atveju kaitinimo elementai
automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karscio maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperattira.
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Maisto gaminimas iSjungus apsvietima

Gamindami maistg apSvietima iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taCiau taip sunaudosite daugiau energijos.

14. MENIU STRUKTURA

14.1 Meniu
Paspauskite ==, kad atvertuméte Meniu.
Meniu elementas Paskirtis
Kepimo vadovas Pateikiamas automatiniy programy
sgrasas.
Valymas Pateikiamas valymo programy sara-
Sas.
Mégstamiausios Pateikiamas megstamiausiy nuosta-
ty sarasas.
Parinktys Orkaités konfiguracijai nustatyti.
Nustatymai Prisijungimo nustatymai Tinklo konfigUracijai nustatyti.
Pasirinkimas Orkaités konfigUracijai nustatyti.
Aptarnavimas Rodo programinés jrangos versijg ir
sgranka.
14.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas
Papildomas meniu Paskirtis
Orkaités dZiovinimas Viduje po gaminimo garuose likusio kondensato dziovinimo
procedura.
Bakelio istustinimas Likusio vandens pasalinimo i$ vandens stal€iaus procesas
po gary funkcijy naudojimo.
Valymas garais Lengvas valymas.
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Papildomas meniu Paskirtis

Intensyvus valymas garais Intensyvus valymas.

Kalkiy nuosédy Salinimas Gary generatoriaus sistemoje likusiy kalkiy nuosédy valy-
mas.

Gary sistemos praplovimas Gary generatoriaus sistemos plovimo ir valymo procesas
po dazno gary funkcijy naudojimo.

14.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu Paskirtis
Orkaités apSvietimas liungia ir iSjungia lempute.
Vaiky saugos uzraktas Apsaugo nuo atsitiktinio orkaités jjungimo. Kai Si funkcija

jjungta, ekrane jjungus orkaite jsijungia tekstas: ,Vaiky sau-
gos uzraktas”. Norédami naudotis orkaite, pasirinkite kodo
raides. Laikmatj, nuotolinio valdymo funkcijas ir lempute ga-
lite valdyti, net kai jjungtas vaiky saugos uzraktas.

Priminimas apie valyma liungiamas ir iSjungiamas priminimas.
Laiko rodmuo liungiamas ir iSjungiamas laikrodis.
Laikrodzio stilius Pakeicia rodomo laiko formatg.

14.4 Papildomas meniu, skirtas: Prisijungimo nustatymai

Papildomas meniu Aprasas
WiFi rySys ljungti ir iSjungti: WiFi rySys.
Nuotolinis valdymas Nuotoliniam valdymui jjungti ir iSjungti.

Parinktis matoma tik kai jg jjungiate: WiFi rysys.

Nuotolinis valdymas Automatigkai jjungti nuotolinj valdyma paspaudus PRADE-
TI.
Parinktis matoma tik kai jg jjungiate: WiFi rysys.

Tinklas Tinklo busenai ir signalo galiai patikrinti: WiFi rySys.
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Papildomas meniu

Aprasas

Atsijungti nuo tinklo

Atjungti dabartinj tinklg nuo automatinio rySio su orkaite.

14.5 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu

Aprasymas

Kalba

Nustato orkaités kalba.

Ekrano rySkumas

Nustato ekrano ryskuma.

Mygtuky tonai

dyti negalima: (D

llungia ir isjungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutil-

|spéjamo signalo garsas

Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Vandens kietumas

Nustato vandens kietuma.

Paros laikas

Nustato esama laikg ir datg.

14.6 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / i§jungimo kodas: 2468

Programines jrangos versija

Informacija apie programinés jrangos versijg.

Atkurti visus nustatymus

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

15. TAl PAPRASTA!

Pries naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Ekrano rys-

Kalba
kumas

Mygtuky to- |spéjamo sig-
nai nalo garsas

Vandens kie-
tumas

Paros laikas
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TAI PAPRASTA!

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

O)

liungta /
ISjungta

A

Mégsta-

Meniu L2
miausios

.)))

WiFi rySys

O

Laikmatis

”?

Maisto ter-
mometras

START /
STOP

Pradéti naudoti orkaite

Spartusis palei-
dimas

liunkite orkaite ir
pradékite gamin-

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ti, naudodami
funkcijos numa-
tytaja temperati-
rg ir laika.

Paspauskite ir
palaikykite nus-

paude @

|:' ... —pasi-

rinkite norimg
funkcija.

Paspauskite:
START .

ISjunkite orkaite
bet kada, neprik-
lausomai nuo to,
kas parodyta
ekrane.

Spartusis iSjun-
gimas

CD — paspauskite ir palaikykite nuspaude, kol orkaité iSsi-

jungs.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

O]

O..
— paspauskite, S .
kag ijuagtuméte — pasirinkite kai-
orkaite tinimo funkcija.

C
— nustatyti tem-
peratura.

OK
— paspauskite,
kad patvirtintu-
méte.

START
— paspauskite,
kad pradéetuméte
gaminti.

Maisto ruosSimas garuose — Steamify

Nustatykite temperatiira. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos tem-

peraturos.

Garai virimui

Garai troskinimui

Garai lengvam ap-

kepimui

Garai kepimui ir
skrudinimui

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Suzinokite, kaip greitai paruosti maistg

Naudokite automatines programas, kad greitai paruostuméte patiekalg nekeisdami numaty-

tujy nuostaty:
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TAI PAPRASTA!

Suzinokite, kaip greitai paruosti maista

Kepimo va-
dovas

1-as veiksmas

2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas

Paspauskite: (D

Paspauskite: —. | Paspauskite Y& E alsirinkite patie-
Kepimo vado- alg.
vas.

Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparciasias funkcijas

»10 % Finish Assist“

Naudokite ,10% Finish Assist* funkcijg, kad pri-
detuméte papildomo laiko, kai iki pabaigos lie-

ka 10 % viso laiko.

Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite
+1 min.

ISvalykite orkaite naudodamiesi valymo garais funkcija.

1-as veiks-
mas
Paspauskite

2-as veiks-
mas
Paspauskite

ol

3-ias veiksmas
Pasirinkite rezima;:

Valymas garais

Lengvam valymui.

Intensyvus valymas garais

Kruop$¢iam valymui.

Kalkiy nuosédy Salinimas

Likusioms gary generatoriaus sistemos kalkiy nuosedoms va-
Iyti.

Gary sistemos praplovimas

Gary generatoriaus sistemos plovimui ir valymui po dazno ga-
ry funkcijy naudojimo.

16. PASINAUDOKITE NUORODA!

Cia rasite visas naudingas nuorodas. Jas taip pat rasite atitinkamuose naudotojo vadovo

skyriuose.
Belaidis rysys

)OPEDT)

.)))

)
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PASINAUDOKITE NUORODA!

Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

> © YOE.) T ) sty

Kaip nustatyti ,,Steamify“ — maisto ruoSimas naudojant kaitinimo garuose funkcija

2O 2B pC Y& psm) ) L)

Kaip nustatyti Kepimo vadovas

XDEDEDEDTL)

Kaip nustatyti Kepimo laikas

DOmE.) T » O »swr )

Kaip atidéti laikq: Maisto gaminimo pradzia ir pabaiga

DX

Kaip atSaukti: Nustatyti laikmatj

DY,

Kaip naudoti: Maisto termometras

) © pEE-) C )2 ) T pom)

17. APLINKOS APSAUGA

A%
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo zenklu E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietnos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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SPIS TRESCI

MYSLIMY O TOBIE

Dzigkujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest on owocem dziesigcioleci doswiadczen
i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnosc uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w $wiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

urzgdzenia:
www.electrolux.com/shop

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac¢ oryginalnych czesci zamiennych.
Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze dane:

Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.
AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa

@® Ogolne informacje i wskazowki

Informacje dotyczace $rodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA......coooeerrreerrererrereanens 453

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i os6b o

ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych......... 454
1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa.. 454

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA.......c.ocoverererrernessresnenns 455

2.1 Instalacja......cccceeeveeeeeiciieeee.
2.2 Podtgczenie elektryczne
2.3 Sposoéb uzywania..........cccceeennee.

2.4 Konserwacja i czyszczenie.......... 458
2.5 Pieczenie parowe..............cee..... 458
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2.6 Oswietlenie wewnetrzne.............. 458

2.8 Utylizacja.....cceeevcuveeeeiiiieeeeeieenne 459
3. OPIS URZADZENIA..........oooereeeereeeneene 459

3.1 Ogdlne informacje............c........... 459

3.2 AKCESOTia.....eiiiiiiiiiiciiiceceee 460
4. WLACZANIE | WYLACZANIE
PIEKARNIKA

4.1 Panel sterowania............cccccceenne. 461

4.2 Wyswietlacz.........cccceeeevveeeaennnn. 461
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 463

5.1 Czyszczenie wstepne



INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

5.2 Pierwsze pofgczenie.................... 463
5.3 Potgczenie bezprzewodowe ....... 463
5.4 Licencje na oprogramowanie....... 464
5.5 Wstepne nagrzewanie................. 465
5.6 Jak ustawi¢: Twardosé wody....... 465
6. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 466

6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 466
6.2 Jak ustawi¢: Steamify — funkcja

pieczenia parowegdo. ..........ccceeeeernnen. 467
6.3 Jak ustawi¢:
Gotowanie wspomagane................... 468
6.4 Funkcje pieczenia............cccceuuee. 469
6.5 Uwagi dotyczgce funkcji:
Termoobieg wilgotny..........ccccecueeenee. 472
7. FUNKCJE ZEGARA........cooeeereeeenee 472
7.1 Opis funkgji zegara............cccc...... 472
7.2 Jak ustawic: Funkcje zegara........ 473
8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............ 474
8.1 Wktadanie akcesoriow................. 474
8.2 Termosonda.........c.cceeevuveenveennnene 475
9. DODATKOWE FUNKCJE............ccceuucen. 477
9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione477
9.2 Blokada panelu..........c.ccceeennneen. 478
9.3 Automatyczne wyltgczanie........... 478
9.4 Wentylator chtodzacy................... 478
10. WSKAZOWKI | PORADY...........cccceemmne. 478
10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia..479
10.2 Termoobieg wilgotny.................. 479
10.3 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria .......cccooceeeeennnen. 480

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajgcych testy.480

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 483

11.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 483

11.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice

blach ..o 484
11.3 Sposéb uzycia:

Czyszczenie parowe.............ccccceeee. 484
11.4 Przypomnienie o czyszcz.......... 485
11.5

Obstuga urzadzenia: Odkamienianie.485
11.6 Przypomnienie o odkamienianiu486
11.7 Obstuga urzadzenia: Ptukanie... 487
11.8 Przypomnienie o osuszeniu....... 487
11.9 Sposéb uzycia: Osuszanie........ 487
11.10 Obstuga urzadzenia:

Oprdéznianie zbiornika.............cccee.... 488
11.11

Sposob demontazu i montazu: Drzwi 488
11.12 Sposo6b wymiany: Oswietlenie. 489

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 490

12.1 Co zrobi€, gdy.....ccceveviieveeannen. 491
12.2 Jak postepowac: Kody bteddw.. 492
12.3 Informacje serwisowe................ 493

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....493
13.1 Informacje o produkcie i karta

Produktu™........eveeiiiiee e 493
13.2 Oszczedzanie energii................ 494
14. STRUKTURA MENU..........ccccevirrrnene 495
141 MenuU.....coeoviiiiiiiieecee 495
14.2 Podmenu: Czyszczenie............. 496
14.3 Podmenu: OpcCje......ccccevuveeernnne 496
14.4 Podmenu opcji: Potgczenia....... 497
14.5 Podmenu: Konfiguracja............. 497
14.6 Podmenu opcji: Serwis.............. 498
15. TO PROSTE!......oiiiiiiirrereeeee e 498
16. MOZNA UZYC SKROTUL!.......cocrvurremncn. 500

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacii
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania
W przyszto$ci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem i
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My Electrolux Kitchen.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposdb.

. OSTRZEZENIE: Nie pozwalaé dzieciom i zwierzetom
zbliza¢ sie do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.
Podczas pracy urzgdzenia niektore jego elementy mocno
sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Aby unikngé porazenia pragdem, przed
przystgpieniem do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby unikngé
kontaktu z elementami grzejnymi.

.- Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow lub naczyn
nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odcigagngc
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od bocznych
Scianek. Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Ssrodkoéw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowac¢ wytgcznie wykwalifikowana osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowa¢ ani nie uzywa¢ uszkodzonego urzadzenia.
Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzadzenia.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

» Nigdy nie ciagng¢ urzgdzenia za uchwyt.

« Zainstalowac urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania
instalacyjne.

+ Zachowaé minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

Minimalna wysokos¢ szafki (minimalna wysokosc¢ 578 (600) mm
szafki pod blatem)
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Szerokosc¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzadzenia 594 mm
Wysokos¢ tylnej czesci urzagdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzadzenia 559 mm
Gtebokos¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos$¢ czesci urzadzenia do zabudowy 546 mm
Gtebokos$é z otworzonymi drzwiami 1027 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560 x 20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4 x 25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\  OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

+  Wszystkie potaczenia elekiryczne powinien wykonaé wykwalifikowany elektryk.

* Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

» Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

» Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

» Nie stosowac rozgateznikéw ani przedtuzaczy.

* Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajacego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokonac¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

» Zarowno dla elementow znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Podiaczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagna¢ za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze ciggnaé
za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikdw obwodu zasilania: wytacznikow
automatycznych, bezpiecznikéw topikowych (typu wykrgcanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

W instalacji elektrycznej nalezy zastosowaé wytacznik obwodu umozliwiajgcy odtgczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdow wynoszgce minimum 3 mm.

Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposo6b uzywania

/N OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego (wewngtrz pomieszczen).
Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.

Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

Zachowaé ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢ do
uwolnienia goracego powietrza.

Nie wolno obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywaé urzadzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajacych alkohol moze
powodowac zmieszanie alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

Nie nalezy udostepniac¢ innym osobom hasta do swojej sieci Wi-Fi.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:
— Nie umieszczaé naczyn ani innych przedmiotéw bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.
— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyh ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéw nalezy zachowac ostroznose.
Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.
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» Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie zastosowan kuchennych. Nie wolno urzadzenia
stosowac do innych celéw, np. do ogrzewania pomieszczenia.

» Zawsze gotowac przy zamknietych drzwiach piekarnika.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac¢ drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

» Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymienic¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowaé ostroznos$¢. Drzwi sg ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujac aerozol do piekarnikdéw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

» Woydostajaca sie para moze wywota¢ poparzenia:
— Gdy funkcja jest witaczona, nalezy zachowac¢ ostrozno$c¢ przy otwieraniu drzwi
urzgdzenia. Moze dojs¢ do uwolnienia pary.
— Po zakonczeniu pieczenia parowego otworzyé drzwi z zachowaniem ostroznos$ci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pragdem.

» Informacja dotyczaca o$wietlenia w urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy oswietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnosé) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzgdzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

« Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.7 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
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+ Nalezy stosowac¢ wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamknigcie sie dziecka lub zwierzecia w
urzadzeniu.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje

BN E BN

El Panel sterowania

H Wyswietlacz

Szuflada na wode

B Gniazdo termosondy

H Grzatka

[ Lampa

Wentylator

B Otwor rury odkamieniajgcej

EJ Prowadnice blach, wyjmowane
] Poziomy umieszczania potraw
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3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha
Do pieczenia migsa i migsa lub do zbierania
ttuszczu.

Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

Zestaw do gotowania na parze

Jeden nieperforowany i jeden perforowany
pojemnik na zywnos¢.

Podczas gotowania zestaw do gotowania na
parze odprowadza skraplajgcg sie pare wodna od
potraw. Do przyrzgdzania warzyw, ryb, piersi
kurczaka. Zestawu nie nalezy uzywaé do
gotowania potraw, ktére musza znajdowac sie w
wodzie np. ryz, polenta, makaron.
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4. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

4.1 Panel sterowania

—= ges

H))

1 \
HHA ] 516

n Wigczone / Wytg- Nacisngc i przytrzymac, aby wigczy¢ lub wytgczy¢ piekarnik.
czone
ﬂ Menu Wyswietlenie listy funkgcji piekarnika.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
n Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia piekarnika.
E Przetacznik oswiet- | Wigczanie i wytaczanie oswietlenia.
lenia
1
-\! 1’- 4-(')” -> @U 3s
Naciskaj przycisk Przesuniecie Nacisng¢ i przytrzymac
. . . Przesuna¢ palcem po po- Dotknaé powierzchni przez 3
Dotkngé¢ powierzchni placem. wierzchni. sekundy.
4.2 Wyswietlacz
= 12:30 Po wigczeniu urzadzenia na wyswietlaczu po-

jawia sie ekran gtowny z funkcjg pieczenia i do-

/ISOOC mysing temperaturg.
© START
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. )))

12:34

G

Jesli uzytkownik nie wykona zadnej czynnosci
przez 2 minuty, wyswietlacz przetaczy sie w
tryb czuwania.

= 12:30 Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje usta-
° wione funkcje i inne dostepne opcje.
8 150°C
[) Nmin @ STOP
A B Wyswietlacz z maksymalng liczbg ustawionych
| | funkcji.
7T 12:30 A. Wi-Fi
B. Aktualna godzina
A085°C 150°C C. START/STOP
D. Temperatura
® 15min START E. Funkcje pieczenia
| i | | | F. Timer
G F E D C G. Termosonda (tylko wybrane modele)

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

OK

Potwierdzenie wyboru lub us-
tawienia.

<

Powrét do po-
przedniego
poziomu me-
nu.

k)

Anulowanie os-

tatniej czyn-
nosci.

»

Wigczanie i wytaczanie
opciji.

dzwiekowy.

Wskazniki Alarm dzwiekowy — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat

Q

Funkcja jest wigczona.

STOP

Funkcja jest wigczona.
Pieczenie konczy sie automa-
tycznie.

i

Alarm dzwiekowy jest wy-
taczony.

Wskazniki timera
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&
Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opoznie- 0

- Anulowanie ustawienia.
niem.

Wskaznik Wi-Fi- nie mozna potagczyc¢ piekarnika z siecig Wi-Fi.

—
T

Potaczenie Wi-Fi jest wigczone.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

5.1 Czyszczenie wstepne

o =<r

= W, =<
Cot

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Umy¢ piekarnik i akcesoria
Wyja¢ z piekarnika wszystkie miekka szmatkg zwilzong
akcesoria i prowadnice blach. cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmo-
wane prowadnice blach w pie-
karniku.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podiaczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wy$wietlaczu pojawi sie wiadomos¢
powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasno$¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnos¢ sygnatu,
Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.

5.3 Polaczenie bezprzewodowe

Do podtaczenia piekarnika wymagane sa:
+ sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem internetowym,
* urzgdzenie mobilne potaczone z siecig bezprzewodowa.

Krok 1 Pobierz aplikacje mobilng My Electrolux Kitchen i postepuj zgodnie z instrukcjami do-
tyczgcymi kolejnych krokow.

Krok 2 Wigczy¢ piekarnik.
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Krok 3 Nacisng¢: ——. Wybra¢: Ustawienia / Potgczenia.
Krok 4 L — przesunac lub nacisng¢, aby wigczy¢: Wi-Fi.
Krok 5 Modut sieci bezprzewodowej piekarnika wigczy sie automatycznie w ciggu 90 s.

Mozna uzy¢ skrétu!

EDEDEDED,

Czestotliwosé WLAN 2,4 GHz WLAN 5 GHz
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz

5470-5725 MHz

Protokét IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maks. moc EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Modut Wi-Fi NIU5-50

Czestotliwo$¢ Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokot LE: DSSS

Maks. moc EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Kraje cztonkowskie UE objete postanowieniem dyrektywy 2014/53/UE: Belgia, Butgaria,
Czechy, Dania, Niemcy, Estonia, Irlandia, Grecja, Hiszpania, Francja, Chorwacja, Witochy,
Cypr, Lotwa, Litwa, Luksemburg, Wegry, Malta, Holandia, Austria, Polska, Portugalia, Rumunia,
Stowenia, Stowacja, Finlandia, Szwecja, Norwegia, Szwajcaria, Wielka Brytania, Turcja.

5.4 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera elementy oparte na oprogramowaniu open source. Elec-
trolux w peni uznaje wktad otwartych spotecznosci i spotecznosci robotyki w rozwoj.

Aby uzyskac¢ dostep do kodu zrédiowego tych bezptatnych i otwartych elementéw oprogramowa-
nia, ktérego warunki licencji wymagajg publikacji oraz do wgladu w petne informacje dotyczace
praw autorskich i warunkow licencji, zapraszamy na witryne: http://electrolux.opensoftwarereposi-
tory.com (folder NIU5).
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5.5 Wstepne nagrzewanie

E=u

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrzac pusty piekarnik.
Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2

Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: E]
Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

5.6 Jak ustawi¢: Twardos¢ wody

Po podtaczeniu piekarnika do gniazda zasilania nalezy ustawi¢ twardo$¢ wody.
Uzy¢ paska testowego dotgczonego do zestawu do gotowania na parze.

& Y T
() v
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Zanurzy¢ pasek tes- Strzasnac z paska Po uptywie 1 minuty Ustawi¢ twardo$é wo-
towy w wodzie na testowego nadmiar sprawdzi¢ twardosé dy: Menu / Ustawienia /
ok. 1 sekunde. Nie wody. wody w ponizszej ta- Konfiguracja / Twar-
umieszczac paska beli. dos¢ wody.
testowego pod bie-
z3cg woda.

@ Kolory na pasku testowym bedg w dalszym ciggu sig¢ zmienia¢. Nie sprawdzac¢ twardosci po-
Zniej niz w ciggu 1 minuty od wykonania testu.

Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardos¢ wody.

Tabela przedstawia zakres twardosci wody (dH) odpowiadajacy zwartosci wapnia i klasyfikacji
wody. Ustawi¢ twardo$¢ wody zgodnie z tabela.
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Twardos¢ wody Pasek testo- Zawartos¢ Zawartos¢ Klasyfikacja
wy wapnia wapnia (mg/l) wody
Poziom dH (mmol/l)
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 miekka
2 8-14 m 1,4-2,5 51-100 $rednio twar-
da
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 twarda
4 222 m 239 2151 bardzo twar-
da

Jesli twardos¢ wody wynosi 4, nalezy napetnia¢ szuflade na wode wodg butelkowang.

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Nacisngé: START .
Termosonda — termosonde mozna podtgczy¢ w dowolnej chwili przed lub po roz-
poczeciu pieczenia.

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik. Na wysSwietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.

Krok 2 Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 3 Wybra¢ funkcje pieczenia i nacisng¢: OK Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
temperatury.

Krok 4 Ustawic: temperature. Nacisng¢: OK.

Krok 5

STOP — nacisnaé¢, aby wytaczyé funkcje pieczenia.

Krok 6

Wytaczy¢ piekarnik.
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Mozna uzy¢ skrétu!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Jak ustawic¢: Steamify — funkcja pieczenia parowego

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.
Wybra¢ symbol funkcji pieczenia i nacisng¢ go, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 2

Nacisng¢ . Ustawic¢ funkcje pieczenia parowego.

Krok 3

Nacisng¢: OK Na wyswietlaczu pojawig sie ustawienia temperatury.

Krok 4 Ustawi¢ temperature Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej tempe-

ratury.

Para do gotowania na parze
50-100 °C

Do gotowania na parze warzyw, produktéw zbozo-
wych i strgczkowych, owocow morza, terrin i legumin.

Para do duszenia
105-130 °C

Do przyrzadzania potrawek i duszonego migsa lub
ryb, pieczenia chleba i drobiu, a takze sernikow i cas-
serole.

Para do zapiekania
135-150 °C

Do pieczenia migsa, casserole, faszerowanych wa-
rzyw, ryb i zapiekanek. Dzieki potgczeniu dziatania
pary i gorgcego powietrza migso zyskuje delikatng i
soczystg konsystencje, a jednoczesnie chrupigca
skorke.

Ustawienie timera spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wigczy sig¢ automatycznie grzatka grilla,
aby delikatnie przyrumienic potrawe.

Para do pieczenia
155-230 °C

Do pieczenia dan mies, ryb, drobiu, wypiekow ciasta
francuskiego z nadzieniem, tart, babeczek, warzyw
oraz innych wypiekow.

Ustawienie timera i umieszczenie potrawy na pierw-
szym poziomie piekarnika spowoduje, ze na ostatnie
minuty pieczenia wigczy si¢ automatycznie dolna
grzatka, aby potrawa miata chrupigcy spod.

Krok 5 Nacisngg¢: OK.

Krok 6 Nacisng¢ pokrywe szuflady na wode, aby ja otworzyé.
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Krok 7

Napeti¢ szuflade na wode zimng wodg do maksymalnego poziomu (okoto 950 ml),
az rozlegnie sie sygnat dzwiekowy lub pojawi sie komunikat na wyswietlaczu. Taka
ilos¢ wody wystarcza na okoto 50 minut.Nie napetnia¢ szuflady na wode powyzej
maksymalnego poziomu. Grozi to wyciekiem wody, jej rozlaniem i uszkodzeniem me-
bli.

A OSTRZEZENIE!
Uzywacé wytgcznie zimnej wody z kranu. Nie uzywac filtrowanej (zde-
mineralizowanej) ani destylowanej wody. Nie uzywac innych ptynow.
Nie wlewac¢ do szuflady na wode tatwopalnych cieczy ani cieczy za-
wierajgcych alkohol.

Krok 8

Wsuna¢ szuflade na wode do pierwotnego potozenia.

Krok 9

Nacisngé: START .
Para pojawi sie po uptywie ok. 2 min. Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Krok 10

Gdy w szufladzie konczy sie woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy. Ponownie napetnic
szuflade.

Krok 11

Wytaczy¢ piekarnik.

Krok 12

Po zakonczeniu pieczenia oprozni¢ szuflade na wode.
Patrz rozdziat ,Konserwacja i czyszczenie”, Opréznianie zbiornika.

Krok 13

W komorze moze skropli¢ si¢ para wodna. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otwo-
rzy¢ drzwi piekarnika. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore miekkg szmatka.

Mozna uzy¢ skrétu!

2O 2B P C YY) O ) L)

6.3 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektérych potraw mozna rowniez uzy¢ funkgciji:

* Automatyka wag.

+ Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

» Lekko wypieczone albo Mniej

+  Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wiecej

468/700




CODZIENNA EKSPLOATACJA

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 j—

Nacisna¢:

Krok 3 Nacisna¢: ¥ Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.

Krok 4 Wybraé potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 5 Nacisngé: START .

Mozna uzy¢ skrétu!

XDEDED XD LY

6.4 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE
Funkcja pieczenia Zastosowanie

v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
v Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$émi na jednym po-
Y ziomie. Do przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.

Turbo grill

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-

@ ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna

Termoobieg grzatka.
vV Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
i koéw w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrupkosc.

Potrawy mrozone
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Gérnal/dolna grzat-
ka

(Y) Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
N/ chrupigcym spodem.

Funkcja Pizza

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos$-
ci.

Grzatka dolna

SPECJALNE

Funkcja pieczenia Zastosowanie

E Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

Pasteryzowanie

Do suszenia krojonych owocow, warzyw i grzybow.

)

Suszenie

Do wstepnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.

f —
—
uru

Podgrzewanie tale-
rzy

Do rozmrazania zywnos$ci (warzyw i owocow). Czas rozmrazania zalezy
I od ilosci i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

Rozmrazanie

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrza-

,&, dzania zapiekanek i przyrumieniania.

Zapiekanki
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

V°C

Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.

§

Podtrzymywanie
temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw.

Al

Termoobieg wil-
gotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
wania tej funkcji temperatura w komorze moze si¢ rozni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.

PAROWE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

(f\) Do gotowania na parze, duszenia, delikatnego opiekania oraz pieczenia
\I/ ciast i mies.
Steamify
(n) Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary zapobiega wysychaniu ich powierz-
§5§ chni. Ciepto rozprowadzane jest delikatnie i rownomiernie, dzieki czemu
Regeneracja smak i aromat potraw sg takie same jak potraw swiezo przyrzadzonych.

Tej funkcji mozna uzyé do odgrzewania potraw bezposrednio na talerzu.
Mozna jednoczes$nie odgrzewac potrawy na wiecej niz jednym talerzu, na
réznych poziomach piekarnika.

%

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki
czemu zyskajg chrupiaca skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjo-
nalnej piekarni.

i)

=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysycha-
niu powierzchni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

]

FULL
Gotowanie na pa-

rze

Do gotowania na parze warzyw, przystawek lub ryb
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Gp

HIGH
Duza wilgotnosé

Funkcja stuzy do gotowania delikatnych potraw, takich jak krem, tarty, ter-
riny i ryby.

(<]

Low
Mata wilgotnos¢

Funkcja jest przeznaczona do pieczenia miesa, drobiu, potraw z piekarni-
ka i typu casserole. Dzieki potgczeniu dziatania pary i gorgcego powietrza
mieso jest delikatne i soczyste, a jednoczesnie chrupiace na zewnatrz.

6.5 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z

normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscia energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazowki dotyczace pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazdéwki i porady”. Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnosc energetyczna,” Oszczednos¢ energii.

7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Czas pieczenia

Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$é: 23 godz. i 59 minut

Zakoncz dziatanie

Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

Uruchomienie z op6-
Znieniem

Opoznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

Wydtuzenie czasu

Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie

Ustawianie odliczania Maksymalna wartos¢: 23 godz. i 59 min. Funk-
cja ta nie ma wptywu na dziatanie piekarnika.

Stoper

Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper — mozna wigczy¢ i wytgczyc.
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7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1

Nacisng¢: Aktualna godzina.

Krok 2

Ustawi¢ czas. Nacisngc: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisngc¢: @
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisna¢: OK.

Mozna uzy¢ skrétu!

YOE.) T » © ) s )

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawic¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @

Krok 3 Ustawic czas pieczenia.

Krok 4 Nacisng¢: © @ @

Krok 5 Nacisng¢: Zakoncz dziatanie.

Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.

Krok 7

Nacisngc¢: OK. powtarzaé¢ te czynnos¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.
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Jak ustawi¢ opo6znienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawic¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2 Nacisngc: QD

Krok 3 Ustawic czas pieczenia.

Krok 4

Nacisngé: © © @

Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z op6znieniem.

Krok 6 Wybraé wartos¢.

Krok 7 Nacisng¢: OK. powtarza¢ te czynnos¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pie-
czenia. Mozna réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisngg¢: @
Krok 2 Ustawi¢ wartosc¢ dla timera.
Krok 3 Nacisna¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmienic¢ ustawienie czasu.

8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

8.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wigkszego bezpieczenstwa. Wystepy stuzg
takze jako zabezpieczenie przed wypadnieciem. Wysoka krawedz wokét rusztu zapobiega
zsuwaniu sie naczyn z rusztu.
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Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw .

Blacha do pieczenia ciasta /Gleboka

blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-

chy.

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta /Gte-

boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-

zszym poziomie.

\\w////////////////////
X«%’//

8.2 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywaé przy kazdej funkcji

pieczenia.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika: minimum 120°C.

”?

Temperatura wewnatrz produktu
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Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mie¢ tem- Nie uzywac do potraw Podczas pieczenia musi pozostac
perature pokojowa. ptynnych. w potrawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawic funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.
Mieso, dréb i ryby Zapiekanki
Wiozy¢ koncowke Termosonda w srodek Umiesci¢ koncowke Termosonda dokfadnie w
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub- Srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
szg czes¢. Upewnic sig, ze co najmniej 3/4 na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym
Termosonda znajduje sie w potrawie. celu wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej kon-

systencji.Za pomocg krawedzi naczynia do pie-
czenia podpiera¢ silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.

Krok 4 Podtaczyé Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5 /? — nacisng¢, aby ustawic¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
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Krok 6

® ® ® __ gcisngc, aby wybraé preferowang opcje:

« Alarm dzwiekowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
tos¢, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

» Alarm dzwiekowy i wytgczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie us-
tawiong warto$¢, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i piekarnik wytaczy sie.

Krok 7

Wybrac¢ opcje i kilkakrotnie nacisngg¢: OK, aby przejs¢ do ekranu gtéwnego.

Krok 8

Nacisngé: START .

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna
wytgczy¢ piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 9

Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyjgc potrawe z piekarnika.

A OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.

Mozna uzy¢ skrétu!

) © pEB-) C ) 1) T pom)

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisa¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisac¢ 3 ulubione ustawienia.

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.
Krok 3 | Nacisnaé: =. Wybra¢: Ulubione.
Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust..
Krok 5

Nacisng¢ +, aby dodac ustawienie do listy: Ulubione. Nacisng¢ przycisk OK.

4771700



WSKAZOWKI | PORADY

k') — nacisngg, aby zresetowac ustawienie.
0 — nacisngg¢, aby anulowac ustawienie.

9.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji pieczenia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawic funkcje pieczenia.

Krok 3 * H» — nacisng¢ jednoczesnie, aby wigczyé funkcje.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy powtérzy¢ krok 3.

9.3 Automatyczne wylaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: O$wietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska temp.).
9.4 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy
dziata do czasu ostygniecia piekarnika.
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10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg
one od przepisu, jakosci oraz ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywany. W ponizszych tabelach podano zale-
cane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw po-
traw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej
potrawy.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby zna-
lez¢ odpowiednie wskazowki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) pod-
any na tabliczce znamionowej umieszczonej na obramowaniu komory piekarnika.

10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = Bk
\ oru
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 | blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 180 2 15-25
towa ta lub gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 blacha do pieczenia cias- | 180 3 15-25
kg ta lub gteboka blacha
Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30

ta lub gteboka blacha
Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- 160 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
Babeczki, 12 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 -30
20 szt. ta lub gteboka blacha
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ta lub gteboka blacha

¥ = B kO
\ uru

(°C) (min)
Kruche ciastecz- | blacha do pieczenia cias- | 140 2 15-25
ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 15-25

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 ~

- Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
) . Szkio .
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- . o W ciemnym kolorze,
Srednica: 8
matowa towa om. Wysokosé: matowa
Srednica: 28 cm Srednica: 26 cm ’ 5ycm ’ Srednica: 28 cm

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych

testy

Informacje dla osrodkéw przeprowadzajacych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350, IEC 60350.

@PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Pieczenie w formach

\/\

O

(°C) (min)
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg 140 - 150 35-50 2
Beztluszczowy biszkopt Gorna/dolna grzatka 160 35-50 2
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@PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Pieczenie w formach

%

o=
—]

O

L]
(°C) (min)
Szarlotka, 2 foremki @20 | Termoobieg 160 60 - 90 2
cm
Szarlotka, 2 foremki @20 | Gorna/dolna grzatka 180 70-90 1

[e]

m

%PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Ciasteczka

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

>R | [

(°C) (min)
Butka maslana / Paski cias- | Termoobieg 140 25-40
ta
Butka maslana / Paski cias- | Gorna/dolna grzatka 160 20-30
ta, wstepnie nagrza¢ pusty
piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, | Termoobieg 150 20-35
wstepnie nagrzac pusty pie-
karnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, | Gorna/dolna grzatka 170 20-30

wstepnie nagrzac pusty pie-
karnik
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@PIECZENIE NA KILKU POZIOMACH. Ciasteczka

LY = &
\ L]
(°C) (min)
Butka maslana / Paski Termoobieg 140 25-45 1/4
ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg 150 23-40 1/4
sze, wstepnie nagrza¢
pusty piekarnik
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 35-50 1/4

Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

H))
Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury.

LY — «
\ L]
(min)
Tosty Grill 1-3 5
Befsztyk, obrocié po uptywie Grill 24 - 30 4
potowy czasu

Information for test institutes

Testy funkcji: Gotowanie na parze.
Testy zgodne z normg IEC 60350.
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Ustawi¢ temperature na 100°C.

%

=7

O

®

Naczynie (kg) (min)
(Gastro-
norm)
Brokuty, 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Umiesci¢ bla-
wstepnie na- rowana che do piecze-
grzaé pusty nia na pierw-
piekarnik szym poziomie
piekarnika.
Brokuty, 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10-11 Umiesci¢ bla-
wstepnie na- rowana che do piecze-
grzac pusty nia na pierw-
piekarnik szym poziomie
piekarnika.
Groszek, mro- | 2 x 2/3 perfo- 2x15 2i4 Az tempe- | Umiescic bla-
zony rowana ratura w che do piecze-
najzim- nia na pierw-
niejszym szym poziomie
miejscu piekarnika.
osiggnie
85°C.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czy-
szczace

Umy¢ przéd piekarnika migkkg Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem ta-

godnego detergentu.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
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Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych za-
brudzehn moze skutkowaé pozarem.

[
X

i

Nie pozostawia¢ gotowych potraw w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kaz-

Codzienne dym uzyciu osuszy¢ komore miekka $ciereczka.
uzytkowanie

Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
< Do czyszczenia nalezy uzyé migkkiej $ciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
— kiem tagodnego detergentu. Nie myc¢ akcesoriow w zmywarce.

c24
Do czyszczenia akcesoriéw z powtoka zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
Wyposazenie | uzywac sciernych srodkow czyszczacych ani przedmiotdw o ostrych krawe-
dziach.

11.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie.

Krok 2 Ostroznie pociggnaé¢ prowadni-
ce blach w gére i zdjg¢ z przed-
niego zaczepu.

Krok 3 Odciggna¢ przednig czes¢ pro-
wadnic blach od bocznej $cian-
ki.

Krok 4 Wysung¢ prowadnice z tylnego
zaczepu.

Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

11.3 Sposéb uzycia: Czyszczenie parowe

Przed rozpoczeciem:

Wytaczy¢ piekarnik i za- Wyjaé wszystkie akcesoria i wy- Umy¢ dno komory i wewnetrz-

czekac, az ostygnie. jmowane prowadnice blach. ng szybe drzwi miekkg szmat-

ka zwilzong cieptg wodg z do-

datkiem tagodnego detergen-
tu.
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Krok 1 Napeti¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sie sygnat lub
pojawi sie komunikat na wyswietlaczu.
Krok 2 Wybraé: Menu / Czyszczenie.
Funkcja Opis Czas
Czyszczenie parowe Lekkie czyszczenie 30 min
Czyszczenie parowe plus Standardowe czyszczenie 75 min
Spryska¢ komore detergentem.
Krok 3 Nacisngé START . Postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Krok 4 Nacisng¢ dowolny symbol, aby wytaczy¢ sygnat.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytgczone.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytgczy¢ piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ Pozostawi¢ otwarte drzwi pie-
komore migkkg szmatka. karnika do czasu wyschniecia
komory.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Pojawienie sie przypomnienia sygnalizuje koniecznos¢ przeprowadzenia czyszczenia.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie parowe plus.

11.5 Obstuga urzadzenia: Odkamienianie

Przed rozpoczeciem:

Wytgczy¢ piekarnik i zacze- Wyja¢ wszystkie akcesoria. Upewnic¢ sie, ze szuflada na wo-
ka¢, az ostygnie. de jest pusta.

Czas trwania pierwszej czesci: ok. 100 min
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Krok 1 Umiesci¢ gtebokg blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 WiIa¢ 250 ml srodka do usuwania kamienia do szuflady na wode.

Krok 3 Napei¢ pozostatg czes¢ szuflady na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie
sie sygnat lub pojawi sie komunikat na wyswietlaczu.

Krok 4 Wybraé opcje: Menu / Czyszczenie.

Krok 5 Wiaczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Rozpocznie sie pierwsza czgs¢ procedury odkamieniania.

Krok 6 Po zakonczeniu pierwszej czesci procedury nalezy oprozni¢ gteboka blache i ponow-

nie umiescic jg na pierwszym poziomie piekarnika.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min

Krok 7 Napetni¢ pozostatg czes¢ szuflady na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie
sie sygnat lub pojawi sie komunikat na wyswietlaczu.
Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytgczone.

Po zakonczeniu odkamieniania:

Wytaczy¢ piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osu- Pozostawi¢ otworzone drzwi

szy¢ komore miekka szmatka. piekarnika do czasu wyschnie-
cia komory.

@ Jesli po przeprowadzeniu procedury odkamieniania w piekarniku pozostanie jeszcze kamien,
na wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka, aby powtorzy¢ procedure.

11.6 Przypomnienie o odkamienianiu

Piekarnik wyswietla dwa rodzaje przypomnien o odkamienianiu. Przypomnienia o
odkamienianiu nie mozna wytaczyc.

Typ Opis
Wstepne przypomnie- | Informuje o zalecanym odkamienieniu piekarnika.
nie
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Typ Opis

Wiasciwe przypom- Informuje o wymaganym odkamienieniu piekarnika. Jesli po wyswietle-

nienie niu wtasciwego przypomnienia piekarnik nie zostanie odkamieniony, na-
stapi wytgczenie funkcji parowych.

11.7 Obstuga urzadzenia: Ptukanie

Przed rozpoczeciem:

Wylaczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie. Wyjaé wszystkie akcesoria.
Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.
Krok 2 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sie sygnat lub

pojawi sie komunikat na wyswietlaczu.

Krok 3 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Ptukanie.
Czas trwania: okoto 30 minut

Krok 4 Wiaczy¢ funkcje i postgpowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.

Krok 5 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytgczone.

11.8 Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na wyswietlaczu pojawi sie podpowiedz, aby osuszy¢
piekarnik.
Nacisng¢ TAK, aby osuszy¢ piekarnik.

11.9 Sposéb uzycia: Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po zakonczeniu pieczenia parowego lub czyszczenia
parowego.

Krok 1 Upewni¢ sie, ze piekarnik ostygt.

Krok 2 Wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 3 Wybra¢ menu: Czyszczenie / Osuszanie.

Krok 4 Postepowac zgodnie ze wskazéwkami wyswietlanymi na ekranie.
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11.10 Obstuga urzadzenia: Opréznianie zbiornika

Nalezy uzywac tej funkcji po zakonczeniu pieczenia parowego, aby usunaé pozostatosci wody
z szuflady na wode.

Przed rozpoczeciem:

Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie. Wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Oproznianie zbiornika.
Czas trwania: 6 minut

Krok 3 Wiaczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.

Krok 4 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, oswietlenie jest wytaczone.

11.11 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu ich wyczyszczenia. Liczba szyb rézni sie
w zaleznosci od modelu.

A OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

A UWAGA!
Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami, uwazajgc zwtaszcza na krawedzie przedniej
szyby. Szkto moze pekngg.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi. —
Krok 2 Unies¢ i docisng¢ dzwignie

zaciskowe (A) na obu zawia-

sach drzwi.
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Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika
do pierwszej pozycji otwarcia
(kat okoto 45°). Chwyci¢ drzwi
rekoma po obu stronach i od-
ciggnac je pod katem do gory
od piekarnika. Umiesci¢ drzwi
zewnetrzng strong w dét na
miekkim i stabilnym podtozu.

Krok 4 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za
gorng krawedz drzwi po obu
stronach i nacisng¢ do $rod-
ka, aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 5 Pociagna¢ listwe drzwi do
przodu, aby ja zdjac¢

Krok 6 Przytrzymujac pojedynczo
szyby w gornej krawedzi, wy-
ciggna¢ je z prowadnicy.

Krok 7 Umy¢ szybe wodg z dodat-
kiem mydta. Ostroznie wy-
trze¢ szybe do sucha. Nie
my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8 Po zakonczeniu czyszczenia
wykonaé powyzsze czynnosci
w odwrotnej kolejnosci.

Krok 9 Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a nastepnie wiekszg oraz drzwi.

w przeciwnym razie moze dojs¢ do przegrzania sie drzwi piekarnika.

Wktadajac szyby, nalezy upewnic sig, ze znajdujg sie one w prawidlowym potozeniu —

11.12 Sposéb wymiany: Oswietlenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.
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Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytaczyé piekarnik. Odcze- Odtaczy¢ piekarnik od zasila- Umiesci¢ sciereczke na dnie
kac¢, az piekarnik ostygnie. nia. komory.
Oswietlenie
Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go
zdjgé.
) = 7
Krok 2 Zdja¢ metalowy pierscien, a nastepnie wyczyscic szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowg, odpowiednig do piekarnika i odporng na dziatanie wyso-
kiej temperatury (do 300°C).
Krok 4 Zamocowa¢ metalowy pierscien do szklanego klosza i zamontowac go.

Oswietlenie boczne

Krok 1 Wymontowac lewg prowadnice blach, aby uzyskac dostep do oswietlenia.

Krok 2 Do demontazu ostony uzy¢ srubokreta z koncowkag Torx 20.

Krok 3 Zdjac¢ i wyczysci¢ metalowe obramowanie i uszczelke.

Krok 4 Wymieni¢ zaréwke na nowg, odpowiednig do piekarnika i odporng na dziatanie wyso-
kiej temperatury (do 300°C).

Krok 5 Zatozy¢ metalowe obramowanie i uszczelke. Dokreci¢ wkrety.

Krok 6 Zamontowac¢ prowadnice blach po lewej stronie.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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12.1 Co zrobi¢, gdy...

B
ﬁ Piekarnik nie wlacza sie lub nie nagrzewa sie

@ Mozliwa przyczyna

v

*__J Srodek zaradczy

Piekarnika nie podtgczono do zasilania lub
podtgczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik podtgczono prawidto-
wo do zasilania.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ aktualny czas. Szczegétowe informa-
cje znajduja sie w rozdziale ,Funkcje zegara”.
Jak ustawi¢: Funkcje zegara.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domkng¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy problem nie jest zwigzany z
bezpiecznikiem. Jesli problem wystgpi ponow-
nie, nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowa-
nym elektrykiem.

Wigczona jest blokada uruchomienia piekarni-
ka.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opc;ji: Opcje.

Y
Podzespoty

@ Opis

1"

*__J Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke oswietlenia; szczegotowe
informacje znajdujg sie w rozdziale ,Konserwa-
cja i czyszczenie”, Sposéb wymiany: Lampa.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli
zostato przerwane na skutek przerwy w zasilaniu.
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OE Problemy z sygnatem Wi-Fi

@ Mozliwa przyczyna

1'%

*__J Srodek zaradczy

Problem z sygnatem sieci bezprzewodowe;.

Sprawdz sie¢ bezprzewodows i router.
Uruchom ponownie router.

Zainstalowano nowy router lub zmieniono jego
konfiguracje.

Aby ponownie skonfigurowac¢ piekarnik i urzg-
dzenie mobilne, nalezy zapozna¢ sie z rozdzia-
tem ,Przed pierwszym uzyciem”, Potaczenie
bezprzewodowe.

Sygnat sieci bezprzewodowej jest staby.

Zmienié¢ potozenie routera, aby znajdowat sie
jak najblizej piekarnika.

Sygnat sieci bezprzewodowej jest zaktdcany
przez urzadzenie mikrofalowe znajdujgce sie w
poblizu piekarnika.

Wyltacz urzadzenie mikrofalowe.

12.2 Jak postepowaé: Kody bltedow

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wys$wietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

'

*__J Srodek zaradczy

F111 — Termosonda nie jest prawidtowo podtg-
czona do gniazda.

Podtgczy¢ doktadnie Termosonda do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu
nie dziatajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upew-
ni¢ sie, ze na polach dotykowych nie ma zabru-
dzen.

F601 — wystapit problem z sygnatem Wi-Fi.

Sprawdzi¢ potgczenie sieciowe. Patrz rozdziat
,Przed pierwszym uzyciem” — Potgczenie bez-
przewodowe.

F604 — nie powiodta sie pierwsza préba nawig-
zania potaczenia z siecig Wi-Fi.

Wytaczy¢ i wigczy¢ piekarnik, a nastepnie spro-
bowaé¢ ponownie. Patrz rozdziat ,Przed pierw-
szym uzyciem” — Potgczenie bezprzewodowe.

492/700




EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

-V

@ Kod i opis *__J Srodek zaradczy

F908 — ukfad elektroniczny piekarnika nie mo- Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ piekarnik.
ze nawigzac potgczenia z panelem sterowa-

nia.

Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze
mogto nastapi¢ wytaczenie uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy
skontaktowaé sie ze sprzedawca urzgdzenia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli
wystgpi jeden z wymienionych btedow, pozostate funkcje piekarnika bedg dziata¢ normalnie.

-V
@ Kod i opis *__J Srodek zaradczy

F602, F603 — funkcja Wi-Fi jest niedostepna. Wytgczy¢ i ponownie wigczy¢ piekarnik.

12.3 Informacje serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sig na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac¢ tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) | e

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux
COB8S39WZ 944032032
Oznaczenie modelu EOB8S39WX 944032009
EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
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Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.9

Klasa efektywnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie 1.09 kWh/cykl
tradycyjnym

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie z | 0.52 kWh/cykI
termoobiegiem

Liczba komoér 1

Zrédta ciepta Zasilanie elektryczne
Pojemnos¢ 701

Typ piekarnika Piekarnik do zabudowy

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 39.0 kg

Masa
EOB8S39Wz 37.0 kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Ros;ji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czes$¢ 1: Elektryczne
kuchnie, piekarniki, piekarniki parowe i opiekacze — Metody badan cech funkcjonalnych.

13.2 Oszczedzanie energii

@ Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajagce oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy jego drzwi sg prawidiowo zamknigte. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbaé, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.
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Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miarg mozliwosci skraca¢ przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W ramach niektorych funkcji piekarnika, jesli wybrano program z wyborem czasu (Czas lub
Koniec), a czas pieczenia przekracza 30 min, grzatki wytaczajg sie wczesniej.

Wentylator i oswietlenie beda nadal dziata¢. Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem

Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wtaczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczednos¢ energii.

14. STRUKTURA MENU
14.1 Menu

Nacisng¢ ==, aby otworzy¢ Menu.

Pozycja menu Zastosowanie

Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy programow auto-
matycznych.

Czyszczenie Wyswietlenie listy programow czy-
szczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych usta-
wien.

Opcje Ustawianie konfiguracji piekarnika.
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Pozycja menu

Zastosowanie

Ustawienia Potaczenia

Ustawianie konfiguracji potaczenia
sieciowego.

Konfiguracja

Ustawianie konfiguracji piekarnika.

Serwis

Wyswietlanie informacji o wersji op-
rogramowania i konfiguraciji.

14.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu

Zastosowanie

Osuszanie

Procedura osuszania komory z pozostatosci skroplonej pa-
ry wodnej po uzyciu funkcji parowych

Oprdéznianie zbiornika

Procedura usuwania pozostatosci wody z szuflady na wode
po uzyciu funkcji parowych.

Czyszczenie parowe

Lekkie czyszczenie

Czyszczenie parowe plus

Doktadne czyszczenie

Odkamienianie

Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego ka-
mienia

Ptukanie

Procedura czyszczenia obwodu generatora pary po regu-
larnym korzystaniu z funkcji parowych.

14.3 Podmenu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.
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Podmenu

Zastosowanie

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu wigczeniu piekarnika. Gdy ta
opcja jest wigczona, po wigczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawia sie wskazanie ,Blokada uruchomienia”. Aby ko-
rzystac z piekarnika, nalezy wybrac litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowa-
nia i oswietlenia mozliwy jest z wigczong opcja Blokada uru-
chomienia.

Przypomnienie o czyszcz.

Wigczanie i wytaczanie przypomnienia.

Wskazanie czasu

Wigczanie i wytgczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wyswietlanego wskazania czasu.

14.4 Podmenu opcji: Potaczenia

Podmenu

Opis

Wi-Fi

Wigczanie i wytgczanie: Wi-Fi.

Operacje zdalne

Wiaczanie i wytaczanie funkcji zdalnego sterowania.
Opcja widoczna tylko po wigczeniu: Wi-Fi.

Automatyczny praca w trybie ste-
rowania zdalnego

Automatyczne uruchomienie funkcji zdalnego sterowania po
nacisnieciu przycisku START.
Opcja widoczna tylko po wigczeniu: Wi-Fi.

Sie¢

Kontrola stanu sieci i mocy sygnatu: Wi-Fi.

Zapomnij sie¢

Wytgczenie automatycznego nawigzywania przez piekarnik
potgczenia z aktualnie zapisang siecia.

14.5 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawia jezyk piekarnika.

Jasnos$¢ wyswietlacza

Ustawia jasnos¢ wyswietlacza.
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Podmenu

Opis

Dzwieki przyciskow

wytgczenie sygnalizacji dzwigkowej dla: CD

Wiacza i wytgcza dzwiek pol dotykowych. Nie jest mozliwe

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawia gtosnos¢ dzwieku przyciskéw i sygnatow.

Twardo$¢ wody

Ustawia twardo$¢ wody.

Aktualna godzina

Ustawia aktualng godzing i date.

14.6 Podmenu opcji: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demonstracyjny

Kod wtaczenia/wytaczenia: 2468

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawienia

Przywraca ustawienia fabryczne.

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jasnos¢ wy- | Dzwieki przy- | Gtosnos¢ syg- | Twardos¢ wo- | Aktualna go-
Jezyk o O ;
Swietlacza ciskow natu dy dzina
Zapoznac sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:
Wiaczo- = pie ® Ter;:?s on- START /
ne / Wyta- Menu Ulubione Wi-Fi Timer da STOP
czone
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Rozpoczecie uzytkowania piekarnika

Szybkie uru- Wiaczy¢ piekar- Krok 1 Krok 2 Krok 3
chomienie nik i rozpoczac¢
pieglzenig z Ct|°‘ Nacisna¢ i przy- 0. _ wy- Nacisng¢:
mysinym usia- trzymac: @ bra¢ preferowa- START .
wieniami tempe- .
ratury i czasu ng funkcje.
dla danej funkgiji.
Szybkie wyla- Wytaczenie pie- (D_ . . P -
czenie karnika przy ja- nacisna¢ i przytrzymac, az piekarnik sie wytaczy.

kimkolwiek ekra-
nie lub komuni-
kacie

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
oy g.. °C oK START
— nacisngg¢, aby . .. . . — nacisngg¢, aby
wiaczyé piekar- — wybra¢ funk- - ustawi¢ tempe- | — nacisng¢, aby rozpoczad pie-
nik cje pieczenia. rature. potwierdzic. czenie

Gotowanie na parze — Steamify

Ustawi¢ temperature. Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej temperatu-

ry.

Para do gotowania
na parze

Para do duszenia

Para do zapiekania

Para do pieczenia

50 - 100°C

105-130°C

135-150°C

155 - 230°C

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca sie korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z

wykorzystaniem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
wspomaga-
ne -_ 5
Nacisngc: (D Nacisng¢: —. Nacisng¢: ‘/3 Wybrac potrawe.
Gotowanie
wspomagane.
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Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisnaé
Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozli- +1 min.

wia wydtuzenie czasu pieczenia, gdy do zakon-
czenia pieczenia pozostato 10% ustawionego
czasu.

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia parowego

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Nacisngé: == | Nacisna¢: rrrr/ Wybrag tryb:

Czyszczenie parowe Czyszczenie lekkich zabrudzen

Czyszczenie parowe plus Doktadne czyszczenie.

Odkamienianie Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia

Ptukanie Czyszczenie obwodu generatora pary po czestym korzystaniu
z funkcji parowych

.)))

16. MOZNA UZYC SKROTU!
Potaczenie bezprzewodowe
> 0) > \:|>> °C >> START>

Ponizej przedstawiono wszystkie przydatne skroty. Mozna je rowniez znalez¢ w odpowiednich
XDEDEY;
Jak ustawic: Steamify — funkcja pieczenia parowego

rozdziatach instrukcji obstugi.
Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia
pO)BYC Y& pmw) © ) &)
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Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

XDEDED XD LLY,

Jak ustawi¢: Czas pieczenia

SEe) € ) o Y

Jak ustawi¢ opoznienie: Rozpoczecie i zakonczenie pieczenia

DR

Jak anulowac¢: Ustawianie timera

)0 ) @)

Obstuga urzadzenia: Termosonda

) O pBEE-) C )2 )T peom)

17. OCHRONA SRODOWISKA

a%
Materiaty oznaczone symbolem TO nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadoéw urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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NE GANDIM LA DVS

V& multumim cé ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma a zeci

de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la

Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea unor
rezultate extraordinare de fiecare data cand 1l folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

q A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
@ www.electrolux.com/support
g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
’E www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

A Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
® Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
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utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My Electrolux
Kitchen.

- Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat cand este in functiune sau cand se raceste.
Partile accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.

- Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de Centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a Tnlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate
sau a pune in interior accesorii sau vase.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de maner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.
Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fara oprelisti.
Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

inaltimea minim& a dulapului (Inaltimea miniméa a 578 (600) mm
dulapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
Inaltimea fetei aparatului 594 mm
inaltimea spatelui aparatului 576 mm
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Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 546 mm
Adancimea cu usa deschisa 1027 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560 x 20 mm
Deschiderea este pozitionata pe partea din spate
jos
Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate
Suruburile de montaj 4 x 25 mm
2.2 Conexiunea la reteaua electrica
A AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutéarii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

 Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.
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Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic (la interior).

Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat n timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este Tn functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand méinile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte Tn aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea camerei.

Gétiti intotdeauna cu usa cuptorului inchisa.

Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula in spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.
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2.4 ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.
+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

« Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

» Auveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este grea!

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Gatirea cu abur

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri si de deteriorare a aparatului.

» Aburul eliberat poate provoca arsuri:
— Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand functia este activata.
Poate iesi abur.
— Deschideti cu grija usa aparatului dupa utilizarea gatitului cu abur.

2.6 lluminarea interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationalad a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Service
» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
+ Utilizati numai piese de schimb originale.

2.8 Gestionarea deseurilor dupa incheierea ciclului de viata al
aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.
 Taiati cablul de alimentare electrica chiar de langéa aparat si aruncati-l.
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DESCRIEREA PRODUSULUI

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa

ramana blocati in aparat.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

EME B

El Panou de comand&

H Afisaj

H Sertar pentru apa

B Priza pentru senzorul de gatire
HE Element de incalzire

@ Bec

Ventilator

Bl lesire pentru teava de decalcifiere
Bl Suport pentru raft, detasabil

] Pozitii raft

3.2 Accesorii

Raft sarma

Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
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Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
grasime.

Senzor de gatire
Pentru a masura temperatura din interiorul
mancarii.

Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor tavile si
raftul de sarma.

Set pentru gatirea cu abur

Un recipient neperforat si un recipient pentru
alimente perforat.

Setul pentru gatirea cu abur scoate din alimente
apa rezultata de la condensare pe durata gatirii cu
abur. Folositi-I pentru prepararea legumelor,
pestelui si a pieptului de pui. Setul nu este
adecvat pentru preparatele care trebuie introduse
in apa, de ex. orez, mamaliga, paste.

4. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

4.1 Panou de comanda
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B —

an

|
g

g

n Pornit / Oprit Apasati lung pentru a porni si a opri cuptorul.
H | Meniu Listeaza functiile cuptorului.

Favorite Listeaza setarile favorite.

A | Afisaj Afiseaza setarile curente ale cuptorului.

H | Comutator bec Pentru a porni si a opri becul.

Apasati butonul

«)~>

Mutare

@35

Apasati lung

Atingeti suprafata cu varful
degetului.

Glisati véarful degetului pe su-
prafata.

Atingeti suprafata timp de 3
secunde.

4.2 Afisaj

-
0

150°C

G

12:30

START

Dupa pornire, afisajul prezinta ecranul principal
cu functia de gatire si temperatura implicita.

. )))

12:34

G

in asteptare.

Daca nu folositi cuptorul 2 minute, afisajul intra
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Atunci cand gatiti, afisajul prezinta functiile se-

g 12:30 tate si alte optiuni disponibile.
B 150°C
L) Nmin e STOP
A B Afisajul este setat cu numarul maxim de functii.
| | A. Wi-Fi
7 12:30 B. Timpul
C. START/STOP
#085°C 150°C D. Temperatura
E. Functii de incalzire
O 15min © START F. Cronometru
| | | | | G. Senzor de gatire (doar la modelele selecta-
G F E D (] te)

Indicatorii afisajului

Indicatori de baza - pentru a naviga pe afisaj.

<

OK Pentru a reve- k)
Pentru confirmarea selectiei / ni la nivelul Pentru a anula
setarii. anterior din ultima actiune.
meniu.

Pentru a porni si a opri
optiunile.

lul sonor.

Sonor alarma indicatorii functiei - cand durata setata pentru gatit se incheie, este emis semna-

Q

Functia este pornita.

STOP

Functia este pornita.
Gatirea se opreste automat.

i

Alarma sonora este oprita.

Indicatoare cronometru

S

Pentru a seta functia: Pornire intarziata.

%]

Pentru anularea setarii.

Wi-Fi indicatorul - cuptorul poate fi conectat la Wi-Fi.

-

Wi-Fi conexiunea este pornita.
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5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Curatarea initiala

4

Z24

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Scoateti toate accesoriile din
cuptor si suporturile pentru
raftul mobil.

Curatati cuptorul si accesorii-
le cu o laveta moale, apa cal-
da si un detergent neutru.

Puneti in cuptor accesoriile si
suporturile raftului detasabil.

5.2 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa prima conectare.
Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate display, Tonul de la taste, Volum la apasare taste,

Duritate apa, Timpul.

5.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta cuptorul, aveti nevoie de:
» Retea wireless cu conexiune la Internet.

 Dispozitiv mobil conectat la reteaua dvs. wireless.

Pasul 1 Descarcati aplicatia pentru mobil My Electrolux Kitchen si urmati instructiunile pentru
pasii urmatori.

Pasul 2 | Porniti cuptorul.

Pasul 3 Apasati: E Selectati: Setari / Conexiuni

Pasul 4 2 - glisati sau apasati pentru a porni: Wi-Fi.

Pasul 5 Modulul wireless al cuptorului porneste in 90 de sec.

Luati-o pe scurtatura!

)O)E)?

.)))

2 %)
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Frecventa 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Putere maxima EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modul Wi-Fi NIU5-50
Frecventa Bluetooth 2400 - 2483,5 Mhz
Protocol LE: DSSS
Putere maxima EIRP <4 dBm (2.5 mW)

Statele membre UE care sunt acoperite de dispozitia Directivei 2014/53/EU: Belgia, Bulgaria,
Republica Ceha, Danemarca, Germania, Estonia, Irlanda, Grecia, Spania, Franta, Croatia,
Italia, Cipru, Letonia, Lituania, Luxemburg, Ungaria, Malta, Olanda, Austria, Polonia, Portugalia,
Romania, Slovenia, Slovacia, Finlanda, Suedia., Norvegia, Elvetia, Marea Britanie, Turcia.

5.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine componente care se bazeaza pe software-ul gratuit si open
source. Electrolux recunoaste si multumeste pentru contributiile comunitatilor de open software si
robotica la proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor componente software deschise si deschise ale caror con-
ditii de licenta necesita publicare si pentru a vedea informatiile complete privind drepturile de au-
tor si termenii de licenta aplicabile, va rugam sa vizitati: http://electrolux.opensoftwarereposito-
ry.com (folder NUI5).

5.5 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: )

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
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Etapa 3

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Setati temperatura maxima a functiei: @
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este
ventilata.

5.6 Modul de setare: Duritate apa

Atunci cand conectati cuptorul la sursa de curent trebuie sa setati duritatea apei.

R

Folositi hartia de test furnizata impreuna cu setul pentru gatirea cu abur.

&

&

Pasul 1

&

4

o

Puneti hartia de test

Pasul 2

Pasul 3

Pasul 4

in apa timp de apro-

ximativ 1 secunda.

Nu puneti hartia de

test sub jet de apa
de la robinet.

Scuturati hartia de
test pentru a indepar-
ta excesul de apa.

Dupa 1 min, verificati
duritatea apei cu ta-
belul de mai jos.

Setati nivelul duritatii

apei: Meniu / Setari /

Configurare / Duritate
apa.

@ culorile hartiei de test continua sa se modifice. Nu verificati duritatea apei mai tarziu de 1 min
dupa testare.

Puteti modifica nivelul duritatii apei din meniu: Setari / Configurare / Duritate apa.

Tabelul indica intervalele duritatii apei (dH) cu nivelul corespunzator de depuneri de Calciu si
clasificarea apei. Reglati nivelul duritatii apei conform tabelului.

Duritate apa Hartie de Depunere de Depunere de Clasificarea
test calciu calciu (mgl/l) apei
Nivel dH (mmol/l)
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 duritate mica
2 8-14 E 1,4-25 51-100 duritate mo-
derata
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Duritate apa Hartie de Depunere de Depunere de Clasificarea
test calciu calciu (mgl/l) apei
Nivel dH (mmol/l)
3 15-21 E 26-38 101 - 150 dura
4 222 @ 23,9 2151 foarte dura

Cand duritatea apei de la robinet este 4, umpleti sertarul pentru apa cu apa plata imbuteliata.

6. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de setare: Functii de incalzire

Pasul 1 Porniti cuptorul. Afisajul indica functia de gatire implicita.

Pasul 2 Apasati simbolul functiei de gatire pentru a intra in submeniu.

Pasul 3 Selectati functia de gatire si apasati: oK. Afisajul indica: temperatura.
Pasul 4 Setare: temperatura. Apasati: OK.

Pasul 5

Apasati: START .
Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in orice moment inainte sau in timpul ga-
tirii.

STOP - apasati pentru a opri functia de gatire.

Pasul 6 Opriti cuptorul.

Luati-o pe scurtatura!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Modul de setare Steamify - Functie de gatire cu abur
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Pasul 1 | Porniti cuptorul.

Selectati simbolul functiei de gatire si apasati-I pentru a intra in submeniu.

Pasul 2

Apasati 52 Setati functia de gatire cu abur.

Pasul 3

Apasati: OK, Afisajul indica setarile pentru temperatura.

Pasul 4 | Setati temperatura. Tipul de functie de gatire cu abur depinde de temperatura setata.

Abur pentru gatire cu abur
50 - 100°C

Pentru gatirea la abur a legumelor, cerealelor, legu-
melor, fructelor de mare, terrinelor si deserturilor mi-
ci.

Abur pentru fierbere
105 - 130°C

Pentru gatirea fripturii si carnii inabusite sau a peste-
lui, carne si pasare, precum si prajituri cu branza si
caserole.

Abur pentru rumenire
135-150°C

Pentru carne, tocanite, legume umplute, peste si gra-
tinari. Datorita combinatiei de abur si caldura, carnea
capata o textura suculenta si frageda, avand in ace-
lasi timp o crusta crocanta.

Daca setati cronometrul, functia grill porneste auto-
mat in ultimele minute ale procesului de gatire pentru
a gratina delicat preparatul.

Abur pentru coacere si prajire
155 - 230°C

Pentru preparate fripte si coapte din carne, peste,
pasare, patiserie cu umplutura, tarte, briose, gratina-
ri, legume si preparate de brutarie.

Daca setati cronometrul si introduceti alimentul pe
primul nivel, functia caldura jos porneste automat in
ultimele minute ale procesului de gatire pentru a va
oferi un preparat crocant la baza.

Pasul 5 Apasati: OK.

Pasul 6 | Apasati capacul sertarului pentru apa pentru a-l deschide.

517/700



UTILIZAREA ZILNICA

Pasul 7 Umpleti sertarul pentru apa cu apa rece la nivelul maxim (aproximativ 950 ml) pana
cand semnalul acustic este emis sau mesajul apare pe afisaj. Cantitatea de apa este
suficienta pentru aproximativ 50 de minute. Nu umpleti sertarul pentru apa peste ca-
pacitatea sa maxima. Exista riscuri de scurgere a apei, supraplin si deteriorari ale mo-
bilei.

& AVERTISMENT!
Utilizati doar apa rece de la robinet. Nu utilizati apa filtrata (demine-
ralizata) sau distilata. Nu utilizati alte lichide. Nu turnati lichide infla-
mabile sau care contin alcool in sertarul pentru apa.

Pasul 8 | Tmpingeti sertarul pentru apa la loc in pozitia sa initiala.

Pasul 9 | Apssati: START .

Aburul apare dupa circa 2 min. Cand cuptorul atinge temperatura setata, este emis
semnalul sonor.

Pasul Cand sertarul pentru apa ramane fara apa, este emis un semnal. Reumpleti sertarul

10 pentru apa.

Pasul Opiriti cuptorul.

11

Pasul Goliti sertarul pentru apa dupa terminarea gatirii.

12 Consultati capitolul ,Ingrijirea si curatarea”, Golirea rezervorului.

Pasul Apa reziduala se poate condensa in cavitate. Dupa gatire, deschideti cu atentie usa

13 cuptorului. Dupéa ce cuptorul s-a racit, uscati cavitatea cu o laveta moale.

Luati-o pe scurtatura!

2O 2B P C YY) O ) L)

6.3 Modul de setare Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

+ Stab. auto a greutatii

» Senzor de gatire

Gradul pana la care este gatit un preparat:

+ In sange sau Suculent

* Mediu

» Bine facut sau Bine facut
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Pasul 1 | Porniti cuptorul.

Pasul 2 Apasati: E

Pasul 3 Apasati: ¥ Accesati: Gatire asistata.
Pasul 4 Alegeti un preparat sau un tip de aliment.
Pasul 5

Apasati: START .

Luati-o pe scurtatura!

> o

VEDEDEDLL)

6.4 Functii de gatire

STANDARD
Functia de incalzi- Utilizare
re
v Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine pra-
jita.
Grill
v Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.
Y Pentru gratinare si rumenire.
Gatire intensiva
Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
@ hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru
Aer cald cu venti- Incalzire sus si jos.
latie
vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
i cartofi wedge sau rulouri crocante.
Preparate congela-
te
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Functia de incalzi-
re

Utilizare

incalzire sus si jos

Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.

2

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

incalzire jos

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

SPECIALITATI

Functia de incalzi-
re

Utilizare

=l

Conservare

Pentru conservarea legumelor (de exemplu muraturi).

)

Dezhidratare

Pentru a usca fructe, legume si ciuperci feliate.

T
—
uru

Incalzire farfurii

Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de servire.

XY

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar deconge-
larii depinde de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

§§§
sy
Au Gratin

Pentru preparate precum lasagna sau cartofi gratinati. Pentru gratinare si
rumenire.
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Functia de incalzi-
re

Utilizare

Aer cald umed

¢°C Pentru prepararea fripturilor fragede si suculente.
Gatire la temp.
scazuta
{ Pentru a pastra mancarea calda.
Mentine cald
I Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
‘Y tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi

diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

=

,Utilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

ABUR

Functia de incalzi-
re

Utilizare

Regenerare cu
abur

(\) Folositi aburul pentru gatire cu abur, gatit inabusit, rumenire delicata, coa-
\I/ cere si frigere.
Steamify
(n) Reincalzirea cu abur a mancarii impiedica uscarea la suprafata. Caldura
§§§ este distribuitad in mod delicat si uniform, ceea ce permite recuperarea

gustului si aromei mancarii ca atunci cand a fost preparata. Aceasta
functie poate fi folosita pentru a re-incalzi alimentele direct pe o farfurie.
Puteti re-incalzi simultan mai multe farfurii, folosind diferite pozitii ale raf-
tului.

4

Coacere paine

Folositi aceasta functie pentru a prepara paine si chifle cu rezultate ase-
manatoare profesionistilor, in ceea ce priveste textura crocanta, culoarea
si stralucirea crustei.

i)

=

Dospire aluaturi

Pentru a grabi cresterea aluatului cu drojdie. Acesta previne uscarea su-
prafetei aluatului si mentine elasticitatea sa.

<

FULL
Gatire cu abur

Pentru gatirea la abur a legumelor, garniturilor, pestelui
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Functia de incalzi- Utilizare
re
(n) Functia este adecvata pentru gatirea preparatelor delicate, cum ar fi cre-
\I/ me custard, tarte, terrine si peste.

HIGH
Umiditate ridicata

) Functia este adecvata pentru carne rosie, pasare, meniuri la cuptor si to-
Lg‘lN canite. Datorita combinatiei de abur si caldura, carnea capata o textura

- %o ex fr a si lenta, avand in lasi timp o crusta crocanta.
Umiditate scizuti ageda si suculenta, avand in acelasi timp o crusta crocal

6.5 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”’, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Descrierea functiilor ceasului

Functia ceas Aplicatie

Durata gatire Pentru a seta durata gatirii. Maximul este 23 h 59 min.

Actiunea de finalizare Pentru a seta ce se intdmpla cand cronometrul termina numaratoarea.

Pornire intarziata Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Extindere timp Pentru a extinde durata gatirii.

Reamintire Pentru a seta o numaratoare inversa. Maximul este 23 h 59 min.
Aceasta functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.

Cronometru numara- Monitorizeaza durata de rulare a functiei. Cronometru numaratoare di-

toare directa recta - 1l puteti porni si opri.
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7.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Cum se seteaza ceasul

Pasul 1 Apasati: Timpul.

Pasul 2 Setarea timpului. Apasati: OK,

Modul de setare a timpului de gatire

Pasul 1 | Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
Pasul 2 Apasati: @

Pasul 3

Setarea timpului. Apasati: OK.

Luati-o pe scurtatura!

>El

D C ) © ) smer)

Cum se alege optiunea de final

Pasul 1 | Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
Pasul 2 Apasati: @

Pasul 3 Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: ® © © .

Pasul 5 | Apasati: Actiunea de finalizare.

Pasul 6 | Alegeti optiunea preferata: Actiunea de finalizare.
Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.
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Cum se efectueaza pornire intarziata a gatirii

Pasul 1 Setati functia de gatire si temperatura.

Pasul 2 Apasati: O.

Pasul 3 | Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: © ® ©

Pasul 5 | Apasati: Pornire intarziata.

Pasul 6 | Alegeti valoarea.

Pasul 7 Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Modul de extindere a duratei gatirii

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire si mancarea pare sa nu fie gata, puteti sa extindeti
durata gatirii. De asemenea, puteti modifica functia de gatire.

Apasati +1min pentru a extinde durata gatitului.

Cum se schimba setarile cronometrului

Pasul 1 Apasati: @

Pasul 2 | Setati valoarea cronometrului.

Pasul 3 Apasati: oK.

Puteti modifica timpul setat in orice moment al gatirii.

8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

8.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta in partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe
raft.
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Raft sarma:
Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului .

Tava de gatit /Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-

velului raftului. %

Raft sarma, Tava de gatit /Cratita adan-

ca:

Tmpinge;i tava intre barele de ghidaj ale NL
suportului raftului si raftul de sarma deasu- N

pra barelor de ghidaj.

\\\Y/////////////////W
X\«%’/

8.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului. Se poate folosi cu fiecare
functie de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C M

Temperatura cuptorului: minim 120°C. Temperatura zonei de mijloc.
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Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la Nu se va utiliza pentru in timpul gatirii trebuie sa ramana
temperatura camerei. preparate lichide. in preparat.

Cuptorul calculeaza un timp aproximativ pentru sfarsitul gatirii. Aceasta depinde de cantitatea
de alimente, functia setata la cuptor si de temperatura.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste

Tocanite

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel

putin 3/4 din Senzor de gatire se afla in inte-

riorul preparatului.

Introduceti varful Senzor de géatire exact in mijlo-
cul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-
dient solid pentru a realiza acest lucru. Utilizati
marginea vasului de copt pentru a sustine mane-
rul din silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor
de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de
copt.

Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5

/? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.
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Pasul 6 ® ® ® _pasati pentru a seta optiunea preferata:
« Sonor alarma - - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este emis
un semnal.
« Sonor alarma si terminare gatire - cdnd méancarea ajunge la temperatura zonei de
mijloc, este emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 7

Selectati optiunea si apasati in mod repetat: OK pentru a accesa ecranul principal.

Pasul8 | Apssati: START .
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.

Pasul 9 Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

/\  AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

Luati-o pe scurtatura!

) O pEEB-) C )1 )T pom)

9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Cum se salveaza: Favorite

Puteti salva setarile favorite, cum ar fi functia de gatire, durata gatirii, temperatura sau functia
de curatare. Puteti salva 3 setari favorite.

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Selectati setarea preferata.

Pasul 3 Apasati: —. Selectati: Favorite.

Pasul 4 | Selectati: Salvare setari curente.

Pasul 5 Apasati + pentru a adauga setarea la lista de: Favorite. Apasati OK.

k) - apasati pentru a reseta setarea.
0 - apasati pentru a anula setarea.
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9.2 Functia blocare

Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei de gatire.

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de gatire.

Pasul 3

>>
727, H - apasati in acelasi timp pentru a porni functia.

Pentru a opri functia blocare, repetati pasul 3.

9.3 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire, Timp
de terminare, Gatire la temp. scazuta.

9.4 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana
cand cuptorul se raceste.
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10. INFORMATII S| SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele au rol consultativ. Acestea depind de retete si de cali-
tatea si cantitatea ingredientelor utilizate.
Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba un alt comportament la coacere/frigere fata de cuptorul de
pana acum. Tabelele de mai jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si

pozitia raftului pentru anumite tipuri de alimente.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta speciala, cautati alta similara.
Pentru mai multe recomandari de gatire, consultati tabelele de gatit de pe site-ul nostru web. Pen-
tru a gasi Sfaturile la gatire, consultati numarul PNC de pe placuta cu datele tehnice aflata pe ca-
drul frontal al cavitatii cuptorului.

10.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
Rulada tava de gatit sau tava de 180 2 15-25

colectare
Peste intreg, 0,2 | tava de gatit sau tava de 180 3 15-25
kg colectare
Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
cati colectare
Pricomigdale, 24 | tava de gatit sau tava de 160 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
cati colectare
Pateuri sarate, tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

20 bucati

colectare
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¥ = B = O
\ uru

(°C) (min)
Fursecuri, 20 tava de gatit sau tava de 140 2 15-25
bucati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 15-25
cati colectare

10.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

 ~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 26 cm

Vitroceramica
Diametru de 8
cm, inaltime
de 5cm

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

10.4 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.

@COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Coacerea in forme

\/fl

(°C) (min)
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie | 140 - 150 35-50 2
Pandispan fara grasimi Incalzire sus si jos 160 35-50 2
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@COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Coacerea in forme

%

o=
—]

O

]
(°C) (min)
Placinta cu mere, 2 for- Aer cald cu ventilatie | 160 60 - 90 2
me @20 cm
Placinta cu mere, 2 for- Incalzire sus si jos 180 70-90 1

me @20 cm

%COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Biscuiti

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

>R | [

(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Patise- | Aer cald cu ventilatie 140 25-40
rie
Biscuit sfaramicios / Patise- | Incalzire sus si jos 160 20 -30
rie, preincalziti cuptorul gol
Prajituri mici, 20 bucati pe Aer cald cu ventilatie 150 20 -35
tava, preincalziti cuptorul
gol
Prajituri mici, 20 bucati pe ncalzire sus si jos 170 20-30

tava, preincalziti cuptorul
gol

531/700



INFORMATII SI SFATURI

@COACERE PE MAI MULTE NIVELURI. Biscuiti

LY — «
\ )
(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Pati- Aer cald cu ventilatie 140 25-45 1/4
serie
Prajituri mici, 20 bucati pe | Aer cald cu ventilatie 150 23-40 1/4
tava, preincalziti cuptorul
gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 35-50 1/4

@G RATAR

Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

H))
Gratar cu setarea maxima a temperaturii.

LY == «
\ L]
(min)
Paine prajita Grill 1-3 5
Friptura de vita, intoarceti la Grill 24 -30 4
jumatatea duratei de gatit

Informatii pentru institutele de testare

Teste pentru functia: Gatire cu abur.

Teste conform cu IEC 60350.
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Setati temperatura la 100 °C.

%

=7

®

Recipient (kg) (min)
(Gastro-
norm)
Broccoli, pre- 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Puneti tava de
incalziti cup- rat gatit pe primul
torul gol nivel al raftului.
Broccoli, pre- 1 x 2/3 perfo- max. 3 10 - 11 Puneti tava de
incalziti cup- rat gatit pe primul
torul gol nivel al raftului.
Mazare, con- 2 x 2/3 perfo- 2x1,5 2si4 Pana Puneti tava de
gelata rat cand tem- | gatit pe primul
peratura nivel al raftului.
din locul
cel mai re-
ce ajunge
la 85°C.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Note cu privire la curatare

<

Agenti de cu-
ratare

Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-

gent neutru.

Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.

Curatati petele cu un detergent neutru.

533/700



INGRIJIREA S| CURATAREA

[
X

Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
te reziduuri poate produce un incendiu.

i

Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minute. Uscati cavitatea

obiecte cu muchii ascutite.

Utilizarea zil- | ¢, 5 javets moale dupa fiecare utilizare.
nica
Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
s, moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de
W spalat vase.
" Nu curatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
Accesoriile

11.2 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentr

u a curata cuptorul.

Etapa 1

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca.

Etapa 2 | Trageti suporturile ra

rea fata.

grija in sus afara din agatatoa-

ftului cu

Etapa 3
portului pentru raft si

Trageti capatul din fata al su-

tati- de peretele lateral.

indepar-

Etapa 4 | Scoateti suportul din

rea din spate.

agatatoa-

Instalati suporturile pentru raft in

ordine inversa.

11.3 Modul de utilizare:

Curatare cu abur

nainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati S
s& se raceasca.

coateti toate accesoriile si su-
porturile rafturilor detasabile.

Curatati baza cavitatii si usa
de sticla de la interior cu o la-
veta moale, apa calda si un
detergent neutru.

Etapa 1
sajul apare pe afisaj.

Umpleti sertarul pentru apa la nivelul maxim pana cand semnalul este emis sau me-
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Etapa2 | Selectati: Meniu / Curatare.

Functie Descriere Durata

Curatare cu abur Curatare usoara 30 min

Curatare cu abur plus Curatare normala 75 min
Pulverizati un detergent in cavitate.

Etapa 3 Apasati START . Urmati instructiunile de pe afisaj.
La terminarea curatarii este emis un semnal sonor.

Etapa4 | Pentru a opri semnalul, apasati orice simbol.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul. Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati Lasati deschisa usa cuptoru-
cavitatea cu o laveta moale. lui si asteptati pana cand ca-
vitatea este uscata.

11.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Atunci cand apare reamintirea, este necesara curatarea.

Utilizati functia: Curatare cu abur plus.

11.5 Modul de utilizare: Decalcifiere

nainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati sa Scoateti toate accesoriile Verificati daca sertarul pentru
se raceasca. din cuptor. apa este gol.

Durata primei parti: circa 100 min

Pasul 1 | Puneti cratita adanca pe prima pozitie a raftului.

Pasul 2 | Turnati 250 ml de agent de decalcifiere Tn sertarul pentru apa.
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Pasul 3 Umpleti cu apa restul sertarului pentru apa la nivelul maxim pana cand semnalul este
emis sau mesajul apare pe afisaj.

Pasul 4 | Selectati: Meniu / Curatare.

Pasul 5 | Porniti functia si urmati instructiunile de pe afisaj.
Incepe prima parte a decalcifierii.

Pasul 6 Dupa terminarea primei parti, goliti cratita adanca si puneti-o inapoi pe prima pozitie
a raftului.

Durata celei de-a doua parti: circa 35 min

Pasul 7 Umpleti cu apa restul sertarului pentru apa la nivelul maxim pana cand semnalul este
emis sau mesajul apare pe afisaj.

Pasul 8 | Cand functia se termina, scoateti cratita adanca.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

Cand decalcifierea se incheie:

Opiriti cuptorul. Dupa ce cuptorul s-a racit, us- | Lasati deschisa usa cuptorului
cati cavitatea cu o laveta moa- | siasteptati pana cand cavita-
le. tea este uscata.

@ Daca raman in cuptor reziduuri de calcar dupa ce s-a facut decalcifierea, afisajul solicita repe-
tarea procedurii.

11.6 Semnalul de reamintire pentru decalcifiere

Exista doua semnale de reamintire care va solicita sa decalcificati cuptorul. Nu puteti dezactiva
semnalul de reamintire pentru decalcifiere.

Tip Descriere

Reamintire discreta Va recomanda decalcifierea cuptorului.

Reamintire insistenta Va obliga sa decalcificati cuptorul. Daca nu decalcifiati cuptorul atunci
cand este pornit semnalul insistent de reamintire, functiile cu abur sunt
dezactivate.
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11.7 Modul de utilizare: Clatire

nainte de a incepe:

Opiriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

Pasul 1 Puneti cratita adanca pe prima pozitie a raftului.

Pasul 2 Umpleti sertarul pentru apa cu apa la nivelul maxim pana cand semnalul este emis
sau mesajul apare pe afisaj.

Pasul 3 | Selectati: Meniu / Curatare / Clatire.
Durata: aproximativ 30 min

Pasul 4 | Porniti functia si urmati instructiunile de pe afisaj.

Pasul 5 | Céand functia se termina, scoateti cratita adanca.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

11.8 Semnal de reamintire pentru uscare

Dupa gatirea cu o functie de gatire cu abur, afisajul solicita uscarea cuptorului.
Apasati pe DA pentru a usca cuptorul.

11.9 Modul de utilizare: Uscare cavitate

Folositi-o dupa gatitul cu o functie de gatire cu abur sau curatare cu abur pentru a usca
cavitatea.

Etapa 1 Verificati daca cuptorul s-a racit.

Etapa2 | Scoateti toate accesoriile.

Etapa 3 | Selectati meniul: Curatare / Uscare cavitate.

Etapa4 | Urmatiinstructiunile de pe ecran.

11.10 Modul de utilizare: Golirea rezervorului

Folositi-o dupa gatirea cu functia de gatire cu abur pentru a indeparta resturile de apa din
sertarul pentru apa.

nainte de a incepe:

Opiriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Scoateti toate accesoriile din cuptor.
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Pasul 1 Puneti cratita adanca pe prima pozitie a raftului.

Pasul 2 | Selectati: Meniu / Curatare / Golirea rezervorului.
Durata: 6 min

Pasul 3 | Porniti functia si urmati instructiunile de pe afisaj.

Pasul 4 | Cand functia se termina, scoateti cratita adanca.

® Atunci cand functia este activa, becul este stins.

11.11 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Numarul panourilor de
sticla este diferit in functie de model.

/I AVERTISMENT!
Usa este grea.

/N\  ATENTIE!
Manevrati sticla cu grija, in special in preajma marginilor panoului frontal. Sticla se
poate sparge.

Pasul 1 Deschideti usa complet. —

Pasul 2 Ridicati si apasati parghiile de
fixare (A) de pe cele doua ba-
lamale ale usii.

Pasul 3 | Inchideti usa cuptorului pana
la prima pozitie de deschidere
(la un unghi de aproximativ
45°). Tineti usa cu 0 mana de
fiecare parte si indepartati-o
de cuptor la un unghi indrep-
tat in sus. Puneti usa cu par-
tea exterioara in jos pe o la-
veta moale asezata pe o su-
prafata stabila.
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Pasul 4 | Tineti garnitura usii (B) pe
partea superioara a usii de
ambele parti si apasati-o ca-
tre interior pentru a elibera
clema.

Pasul 5 | Trageti garnitura usii spre
fata pentru a o scoate.

Pasul 6 | Tineti panourile de sticla ale
usii de marginea superioara
unul cate unul si trageti-le in
sus din ghidaj.

Pasul 7 | Curatati panoul de sticla cu

apa si sapun. Uscati cu grija
panoul de sticla. Nu curatati
panourile de sticla in masina
de spalat vase.

Pasul 8 | Dupa curatare urmati pasii de
mai sus in ordine inversa.

Pasul 9 | Maiintéi instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.
Asigurati-va ca panourile de sticla sunt introduse Tn pozitia corecta, Tn caz contrar su-
prafata usii se poate supraincalzi.

11.12 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

nainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.
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Becul de sus

Etapa1 | Rotiti capacul de sticla si scoateti-|.

Etapa 2 Tndepértagi inelul din metal si curatati capacul de sticla.

Etapa 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o caldura de 300 °C.

Etapa4 | Montati inelul din metal pe capacul de sticla si instalati-I.

Bec lateral

Etapa 1 Scoateti suportul din stanga al raftului pentru a avea acces la bec.

Etapa 2 | Utilizati o surubelnita imbus 20 pentru a scoate capacul.

Etapa 3 | Scoateti si curatati cadrul metalic si garnitura.

Etapa 4 | Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o céldura de 300 °C.

Etapa 5 | Instalati cadrul din metal si garnitura. Strangeti suruburile.

Etapa 6 Instalati suportul din stanga al rafturilor.

12. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

.
ﬁ Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

@ v
Cauza posibila =__J Solutie

Cuptorul nu este conectat la o sursa electrica Verificati daca cuptorul este conectat corect la
sau este conectat incorect. sursa de curent.
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Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

@ Cauza posibila

1'%

=__J Solutie

Ceasul este nesetat.

Setati ceasul, pentru detalii consultati capitolul
,Functiile ceasului”’, Modul de setare: Functiile
ceasului.

Usa nu este inchisa corect.

Tnchideti usa complet.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza problemei.
Daca reapare problema cu siguranta, contac-
tati un electrician calificat.

Dispozitivul Blocare acces copii de la cuptor
este activat.

Consultati capitolul ,Meniu”, Submeniu pentru:
Optiuni.

Y
Componente

@ Descriere

v

=__J Solutie

Becul este ars.

Tnlocuiti becul, pentru detalii consultati capitolul
LIngrijirea si curatarea”, Cum se inlocuieste:
Bec.

Pana de curent intrerupe intotdeauna curatarea. Repetati curatarea daca a fost intrerupta de o

pana de curent.

OE Probleme cu semnalul Wi-Fi

@ Cauza posibila

-V

—J Solutie

Probleme cu semnalul wireless al retelei.

Verificati reteaua wireless si routerul.
Reporniti routerul.
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OE Probleme cu semnalul Wi-Fi

@ Cauza posibila

1'%

=__J Solutie

S-a instalat un router nou sau configuratia
acestuia s-a schimbat.

Pentru a configura cuptorul si dispozitivul mobil
din nou, consultati capitolul ,Inainte de prima
utilizare”, Conexiunea wireless.

Semnalul retelei wireless este slab.

Mutati routerul cat mai aproape de cuptor posi-
bil.

Semnalul wireless este intrerupt de un aparat
cu microunde pus in apropierea cuptorului.

Opriti aparatul cu microunde.

12.2 Modul de gestionare: Coduri de eroare

Cand apar erorile software, afisajul prezinta mesajul de eroare.
In aceasta sectiune veti gasi lista cu probleme pe care le puteti gestiona singuri.

@ Codul si descrierea

1'%

= Solutie

F111 - Senzor de gatire nu este introdus co-
rect in priza.

Introduceti complet Senzor de gatire Tn priza.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu
functioneaza corect.

Curatati suprafata afisajului. Asigurati-va ca nu
exista mizerie pe campurile tactile.

F601 - exista o problema cu semnalul Wi-Fi.

Verificati conexiunea la retea. Consultati capi-
tolul ,Inainte de prima utilizare”, Conexiunea wi-
reless.

F604 - prima conectare la Wi-Fi a esuat.

Opiriti cuptorul si porniti-l pentru a incerca din
nou. Consultati capitolul ,Inainte de prima utili-
zare”, Conexiunea wireless.

F908 - sistemul cuptorului nu se poate conecta
la panoul de comanda.

Opriti si porniti din nou cuptorul.

Cand unul dintre aceste mesaje de eroare continua sa apara pe afisaj, inseamna ca un
subsistem defect a fost dezactivat. Intr-o astfel de situatie, contactati dealerul sau un Centru de
service autorizat. Daca apare una dintre aceste erori, restul functiilor cuptorului vor continua sa

opereze ca de obicei.
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® 7
Codul si descrierea -

Solutie

F602, F603 - Wi-Fi nu este disponibil. Opriti si porniti din nou cuptorul.

12.3 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie, adresati-va comerciantului sau unui Centru de service

autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta este
amplasata pe cadrul frontal din interiorul cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din

interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MvOD.) |

Codul numeric al produsului (PNC) | ...

Numarul de serie (S.N.) | ...

13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs*

Numele furnizorului Electrolux
COB8S39WZ 944032032
Identificarea modelului EOBES3OWX 944032009
EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Indexul de eficienta energetica 61.9
Clasa de eficienta energetica A++

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul
conventional

1.09 kWh/ciclu

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul
de ventilatie

0.52 kWh(/ciclu

Numarul de incinte
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Sursa de caldura Energie electrica
Volum 701
Tipul cuptorului Cuptor incastrat

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 39.0 kg
Masa

EOB8S39WZ 37.0kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare cu abur si gra-
tare - Metode de masurare a performantei.

13.2 Economisirea energiei

@ Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des Tn timpul gatirii. Mentineti curata garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul Thainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Daca este activat un program cu selectare Durata sau Sfarsit si durata de gatire este mai mare
de 30 de min, elementele de incalzire se opresc automat mai devreme la unele functii ale
cuptorului.

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min Tnainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.
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Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-| doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceastéa functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.

14. STRUCTURA MENIULUI
14.1 Meniu

Apasati == pentru a deschide Meniu.

Element din meniu Utilizare

Gatire asistata Listeaza programele automate.

Curatare Listeaza programele de curatare.

Favorite Listeaza setarile favorite.

Optiuni Pentru a seta configuratia cuptorului.

Setari Conexiuni Pentru a seta configurarea retelei.
Configurare Pentru a seta configuratia cuptorului.
Service Indica versiunea software si configu-

ratia.

14.2 Submeniu pentru: Curatare

Submeniu Aplicatie

Uscare cavitate Procedura pentru uscarea cavitatii de condensul ramas du-
pa folosirea functiilor cu abur.

Golirea rezervorului Procedura pentru eliminarea apei reziduale din sertarul
pentru apa dupa utilizarea functiilor cu abur.

Curatare cu abur Curatare usoara.
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Submeniu

Aplicatie

Curatare cu abur plus

Curatare profunda.

Decalcifiere Curatarea depunerilor de calcar din circuitul instalatiei de
producere a aburului.
Clatire Procedura pentru clatirea si curatarea circuitului instalatiei

de producere a aburului dupa utilizarea frecventa a functii-
lor cu abur.

14.3 Submeniu pentru: Optiuni

Submeniu

Utilizare

lluminare cuptor

Aprinde si stinge becul.

Blocare acces copii

Previne activarea accidentala a cuptorului. Cand optiunea
este pornita, textul ,Blocare acces copii” apare pe afisaj
cand porniti cuptorul. Pentru a permite utilizarea cuptorului,
alegeti literele din cod in ordine alfabetica. Accesul la cro-
nometru, utilizarea de la distanta si becul este posibil cu
Blocare acces copii.

Semnal De Reamintire La Cu-
ratare

Porneste si opreste reamintirea.

Indicare timp

Porneste si opreste ceasul.

Stil ceas digital

Schimba formatul indicarii timpului afisat.

14.4 Submeniu pentru: Conexiuni

Submeniu

Descriere

Wi-Fi

Pentru activare si dezactivare: Wi-Fi.

Operatii de la distanta

Pentru a activa si dezactiva telecomanda.
Optiune disponibila doar dupa ce porniti: Wi-Fi.
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Submeniu

Descriere

Operatiune de telecomanda auto-
mata

Pentru a incepe automat operarea de la distanta dupa apa-
sarea START.
Optiune disponibila doar dupa ce porniti: Wi-Fi.

Retea

Pentru a verifica starea retelei si puterea semnalului pentru:
Wi-Fi.

Dezactiveaza reteaua

Pentru a dezactiva conectarea automata a retelei curente
cu cuptorul.

14.5 Submeniu pentru: Configurare

Submeniu

Descriere

Limba

Seteaza limba cuptorului.

Luminozitate display

Seteaza luminozitatea afisajului.

Tonul de la taste

Porneste si opreste tonul cdmpuirilor tactile. Nu este posibila
oprirea tonului pentru: (D

Volum la apasare taste

Seteaza volumul tonurilor si semnalelor de la taste.

Duritate apa

Seteaza duritatea apei.

Timpul

Seteaza ora si data curenta.

14.6 Submeniu pentru: Service

Submeniu

Descriere

Modul demo

Codul de activare / dezactivare: 2468

Versiunea software

Informatii despre versiunea software.

Resetati toate optiunile

Restabileste setarile din fabrica.
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15. ESTE SIMPLU!

inainte de prima utilizare trebuie sa setati:

Limba Lum_|n02|tate Tonul de la Volum la apa- Duritate ap Timpul
display taste sare taste
Familiarizati-va cu pictogramele de baza de pe panoul de comanda si afisaj:
. @ / = e 2 © . 2 | sTaRTy
ornit I . P enzor de
Oprit Meniu Favorite Wi-Fi Cronometru gatire STOP
incepeti sa folositi cuptorul
Pornire rapida Porniti cuptorul Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
si incepeti gati-
rea cu tempera- | Apasati lung: Apasati:
tura si durata im- o) Hiung |Z] -+ - selec- STAR:I'
plicita pentru . tati ijnctla pre- .
functie. ferata.

Oprire rapida

Opreste cuptorul
in orice moment,
din orice ecran

. apasati lung pana cand cuptorul se stinge.

sau mesa;.
incepeti gitirea
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
® 0. °C oK START
- apasati pentru | - selectati functia | - setati tempera- | - apasati pentru - apasati pentru
a porni cuptorul. de gatire. tura . a confirma. a porni gatirea.
Gatire la abur - Steamify

Setati temperatura. Tipul de functie de gatire cu abur depinde de temperatura setata.

cu abur

Abur pentru gatire

Abur pentru fierbere

Abur pentru rumeni-

re

Abur pentru coace-

re si prajire

50 - 100°C

105 - 130°C

135 -150°C

155 - 230°C

548/700




ESTE SIMPLU!

Aflati cum sa gatiti rapid

Folositi programele automate sau aplicatia pentru a gati rapid un preparat cu setarile pre-

definite:
Gatire asis- Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
tata
Apasati: . Apasati: =. Apasati: ¥ Ga- | Alegeti prepara-

tire asistata. tul.

Pentru a seta durata de gatit folositi functiile rapide

10% Ajutor finisare

durata gatirii.

Folositi 10% Ajutor finisare pentru a adauga o +1min.
extindere de timp cand a mai ramas 10% din

Pentru a prelungi durata de gatire apasati

Curatati cuptorul cu Curatarea cu abur

Pasul 1 Pasul 2
Apasati—= | Apasatim/

Pasul 3
Alegeti modul:

Curatare cu abur

Pentru curatare usoara.

Curatare cu abur plus

Pentru curatare profunda.

Decalcifiere Pentru curatarea depunerilor de calcar din circuitul instalatiei
de producere a aburului.
Clatire Pentru clatirea si curatarea circuitului instalatiei de producere

a aburului dupa utilizarea frecventa a functiilor cu abur.

16. LUATI-O PE SCURTATURA!

Aici puteti vedea toate scurtaturile utile. Le puteti gasi si in capitolele dedicate din manualul

utilizatorului.

Conexiune wireless

)OPEDT)

.)))

)
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LUATI-O PE SCURTATURA!

Modul de setare Functii de incalzire

> © YOE.) T ) sty

Modul de setare Steamify - Gatirea cu o functie de incalzire cu abur

2O 2B pC Y& psm) ) L)

Modul de setare Gatire asistata

XDEDEDEDTL)

Modul de setare Durata gatire

DOmE.) T » O »swr )

Intarzierea: Pornirea si terminarea gatirii

DX

Anularea: Setarea cronometrului

DY,

Modul de utilizare: Senzor de gatire

) © pEE-) C )2 ) T pom)

17. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

. . . . A . . .
Reciclati materialele marcate cu simbolul 0. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de reciclare
sau contactati administratia orasului dvs.
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CAOPXAJ

MUCITUMO HA BAC

XBana wro cte kynunu Electrolux ypehaj. sabpanu cte nponssog koju ca cobom goHocu
[OeLeHnje CTpyYHor paga v nHoeauuja. [eHnjanaH je, eneraHTaH 1 OCMULLIbEH UMajyhm y Bugy
Balle notpebe. byaute yBepeHnu aa hete npu cBakoM kopuwherwy 40OUTK n3BaHpeaHe
pesynTare.

Ho6po pownu y Electrolux.

MMoceTute Haw cajT Aa:

IMpubasuTe caseTe 3a kopuwwhene, bpoLuype 1 nHopmaumje 3a pellaBare

npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:
www.electrolux.com/support
g Peructpyjte npoussopg paau 6orse ycnyre:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute npnbop, MOTPOLIHK MaTepujan u opurMHasiHe pesepBHe [efnoBe 3a CBOj
% ypehaj:

www.electrolux.com/shop

KOPUCHUYKA NOAPLWKA U CEPBUC

YBEK KOPUCTUTE OPUTMHANHEe pe3epBHe AenoBe.

Kapa koHTakTupaTte oBnawheHn CEpBUCHM LieHTap, BOAMTE padyHa Aa kof cebe nvate
cnepehe nopatke: Mogen, 6poj nponasoaa, cepujckn 6po;j.

Mogauu mory Aa ce npoHahy Ha NoYMLUM ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama.

Ynosopetre/onpes — nHpopmaumje o 6e3benHocTm
® OnwTe nHdopmauuje n casetn
MHdopmauuje 0 XXMBOTHOj CpeanHu

3apgpkaHo nNpaBo n3meHa.

CAOPXAJ

1. U(HOPOPMALUJE O BE3BEHOCTM.....552 2.8 00Narame. .......ceeeeeveeeeeeereeeeenn
1.1 be3benHocCT geLe 1 oceTrbUBMX 3. Onuc NPOU3BOOA
OCOBA....ccecieiiiieeecieee e 553
3.1 ONWTY NPUKAS....oeeeeeeeeeeeeeereeenn, 558
1.2 OnwTte mepe 6e3begHOCTH.......... 553 3.2 n;;ugglpnpmaa 558
2. BEBBEOHOCHA YNYTCTBA................. 554 4. KAKO CE YKIbYUYJE U UCKIbYYUYJE
2.1 MOHTAXKA.....veeeeeiceeeeeeeceeeeeeen 554 PEPHA.....coo i cceeeeeceeeeeeecneeesssssse e s ssnneeeennnns 559
2.2 lpukrbyyerbe Ha enekTpudHy 4.1 KomaHaHa Tabna.........ccceeeeee..... 559
4.2 [INCINE].ccciiiiiiee e 560
5. MPE NPBE YMNOTPEBE...........ccccccveuueee. 562
2.5 Kysarbe Ha napu 5.1 NPBO YNLLNEHE ..vveeeeeeeeeee 562
2.6 YHyTpalltse OCBETIbEHE. ............ 557 5.2 MNpBO NPUKIbYUNBAHSE.................. 562
2 4 o] 1 1Y, - TR 557 5.3 BEXAUHA BE3G oo 562
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MHPOPMALUJE O BESBENHOCTHU

5.4 CodpTBEpCKE NMULEHLE. ................ 563
5.5 NHnumjanHo npegrpesamse.......... 564
5.6 Kako ga nogecute: TBpaoha
1= L0 [T 564
6. CBAKOOAHEBHA YNOTPEBA................. 565
6.1 Kako ga nogecute: ®yHkunje
3ArPEBAMA. ...t 565
6.2 Kako na nogecute: Steamify -
yHKUMje 3arpeBara Ha napm........... 566
6.3 Kako ga nogecute: lNoTnomorHyTa
MPUMPEMA.....ciiiiiiiiiiiieee e e 567
6.4 OyHKUWje 3arpeBatba................... 568
6.5 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neYvyeHe y3 BEHTUNMATOP....cvveeeeeeeennnnne 571
7. ®YHKUWUJE CATA......ccorirrerrrennnenne 571
7.1 Onuc dpyHKUMja caTa.........c.ccuveeee. 571
7.2 Kako pa nogecute: ®yHkunje
CATA. ittt 572
8. KAKO OA KOPUCTUTE: NMPUBORP......... 573
8.1 Y6auwmBarse npubopa................... 574
8.2 TemnepaTypHU CEH30pP................ 574
9. AOOATHE ®YHKLUWUJE............cocevrrnnenn. 576
9.1 Kako ga cauysate: OMubeHo......576
9.2 KoHTponHa bpaBa..............c......... 577
9.3 AyTOMaTCKO UCKIbyYMBaHseE. ........ 577
9.4 BeHTunarop 3a xnaheme............. 577

10. KOPUCHU CABETU

10.1 MNpenopyke y Be3u ca

MEUEHEM....vieiiniiieiiieiiee et e e 578
10.2 BnaxHo neyewe y3
BEHTUIIATOP..eeeeeiieeeeeiiieeeaeniriaeeeneeens 578
10.3 BnaxHo neyere y3 BeHTMNaTop -
NpenopyyYeHn NPUBOP........cc.eeeeeeveen... 579
10.4 Tabene kyBama 3a MHCTUTYTE 3a
TecTupame

11. HEFTA W YUWIREME..............cceeerees 582
11.1 HanowmeHe y Be3u ca
YULLAEHSEM. ... 582

11.2 Kako ga nssagure: NogpLuke 3a
PELLETKE. ...eieeeeeeeeeeeeeiiieee e e e 583
11.3 Kako ga kopuctute: Ynwhene
MAPOM. ..ciiiiieeeeeaaeieeee et e e e 583
11.4 MNopaceTHUK 3a Ynwwhetse............ 584
11.5 Kako ga kopuctute: Yknamwame
KAMEHLA. ..eeeeevieeeeeieieeeeeieeeeeanneeeeeenns 584
11.6 MNMoaceTHWK 3a yknaware
KAMEHLA. ..eeeeevieeeeeieieeeeereeeeeeneeeeeenns 585
11.7 Kako ga kopuctute:
VICINPAHSE. ..o 586
11.8 MNoaceTHUK 3a cyllerse.............. 586
11.9 Kako ga kopuctute: Cyliemne.... 586
11.10 Kako ga kopuctute: MNpaxwere
1Sk T=T o] ToT=T o - T 586
11.11 Kako ga ckmHeTe n MoHTupaTe:
BpaTta.....ccooiee e 587
11.12 Kako ga 3ameHuTe: Jlamnuuya.. 588
12. PELWLABASE MPOBJIEMA................... 589
12.1 LUTa YYUHUTU @KO...eeeeeeeeee 590
12.2 Kako ga noctynare y cnyyajy:
KOOOBU MPELLKE......cevieeeeeaiieae e 591
12.3 Mopauu o cepBuCHpary............ 592
13. EHEPFTETCKA E®UKACHOCT............. 592
13.1 Vindbopmauumje o npoussogy u Jluct
ca nHdpopmaumjama o npoussoagy*.... 592
13.2 YwTtena eHepruje

14. CTPYKTYPA MEHUJA..........ccorrnrnns

14.2 MNoamenn 3a: Ynwhewe

14.3 Moamerun 3a: Onuuje

14.4 lNoameHu 3a: Bese

14.5 Moamern 3a: KoHdurypauuja.... 596

14.6 MogmeHn 3a: Cepsucuparse......596
15. IAKO JEL!......oiririeerieeeenee s 597

1. A UHOOPMALUJE O BESBENHOCTW

Mpe nHcTanauuje n kopuwhewa ypehaja, naxxrbnseo
npoynTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [1ponssofhay Huje
o4roBopaH 3a Buro Kakse NoBpeae WUnu WTeTy Koje cy
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MHPOPMALMUJE O BE3BEOQHOCTHU

pes3ynTaTt HeucnpaBHe nHcTanaumje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36e4HOM M NPUCTYNadYHOM MECTY
3a byayhe kopuwhemse.

1.1 Be3beagHoCT Aele U oceTILMBUX 0coba

- [euy Tpeba KOHTponucatu kako ce He 6u nrpana ca
ypehajem n mobunHum ypehnajuma ca My Electrolux Kitchen.
- Opxute cBy ambanaxy garoe oa geue 1 oanoxuTe je Ha
oarosapajyhun HauumH.

- YINO3OPEHSE: MNocTtapajte ce ga geua n KyhHu reyommum
He Byny 6nusy ypehaja gok ypehaj pagu nnu ce
pacxnanyje. JocTynHn genosm nNocTtajy Bpenu TOKOM
ynotpebe.

- Ako oBaj anapat nma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTu.

- [eua He cmejy na obaBmbajy umwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTte mepe 6e36egHOCTHN

- Camo kBanudgukoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTUpPa oBaj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WTo ra yrpagure.

- Uckrbyuunte ypehaj n3 ctpyje npe 6muno Kaksor ogpxkaBatba.
- YKonuko je kabn 3a Hanajarwe owTteheH, kera mopa ga
3ameHu npomnssohauy, ogrosapajyhu OsnawheHn cepBuUCHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna onacHoCT of enekTpuymTeTa.

- YINO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj UCKiby4eH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernm
moryhHOCT fa aohe 00 enekTPUYHOr LWOKa.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj n herosu goCTynHM AeroBu Mory
6uTn Bpenu Tokom Kopuwherwa. Tpeba GuTn NnaxxremMB Kako
6u ce n3berno goavpuBare rpejHUx enemeHara.

553/700



BE3BEHOCHA YNYTCTBA

- YBeK KopucTuTe 3alTUTHE pykaBuue Kag Bagurte npmubop
nnun nocyhe n3 pepHe unu nx ctassbate y pepHy.

- Kopuctnte camo TemnepatypHu CEH30p (CEH30p
Temnepartype y cpefuHu neYyeHor Meca) Koju je npenopyyeH
3a oBaj ypeha.

- [la BucTe yKNoHUnM LWnHEe 3a NOAPLLKY peLleTKn NpBo
noByUUTE NpeaHn 4e0 LWKHA 3a NOAPLLKY a 3aTUM 3agHu
Aeo of 604HMX 3ngosa. MNocTaBrbake WNHA 3a NOAPLUKY
pelueTke BpLn ce OOpHYTUM peaocneaom.

- HemojTe kopuctuTh napodncrtay 3a umwhere ypehaja.

- Hewmojte kopuctntn rpyba abpasmeHa cpeacrea 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHnX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLUnHy 360r
Yyera Mmoxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

2. BEBBE[JHOCHA YNYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\  YNO3OPEHE!
Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Aa nHctanvpa oBaj ypeha.

*  YKINOHWUTE KOMMNNETHY ambanaxy.

* Hewmojte ga nHctanupate nnu kopuctute owTeheH ypehaj.

« T[pugpxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTUpame Koje cTe gobunu y3 ypehaj.

* YBeKk BOOUTE padvyHa Npunnkom nomepara ypehaja 3ato LWTO je Texak. YBeK kopuctute
3alUTUTHE pykaBuLie 1 3aTBOPeHy obyhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo 1 NpuknagHo MecTo Koje UChyH-aBa 3axTeBe 3a
WHCTanauujy.

* HeonxoaHo je npuapxasaTy ce MUHUMAIHOr pacTojaka of Apyrux ypehaja n KyXmkCckux
enemMeHara.

» T[lpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe ga nu ce BpaTa nehHuue otBapajy 6e3 3agpLuke.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH CUCTEMOM 3a eneKkTpu4Ho xnanewe. Mopa ce ynotpebrbaBatu ca
N3BOPOM ENEKTPUYHOT Hanajarba.

MuWHMManHa BUCUHA KyXMHCKOT enemMeHTa (MUHU- 578 (600) mm
MarnHa BUCKHa enemeHTa ucnog pagHe nrove)

LLinpuHa KyxvhsCcKor enemeHTa 560 Mm

[ybrHa KyxuHCKor enemeHTa 550 (550) mm
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BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

BucuHa npegre ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme cTpaHe ypehaja 576 Mm
LLnpuHa npeatse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agne ctpaHe ypehaja 559 mm
OybuHa ypehaja 567 Mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 546 Mm
[ybnHa ca oTBOpeHUM Bpatuma 1027 mm
MuvHMManHa BenuyMHa BeHTUNaumMoHor oTBopa. 560 x 20 Mm
OTBOp NOCTaBIbEH Ha AOH0j 3a4H0j CTPaHU

OyxnHa kabna 3a Hanajawe. Kabn je nocTaBrbeH y 1500 mm
[ECHOM Yrny ca 3afHe CTpaHe

MOHTaXHU 3aBpTHUN 4 x 25 mMm

2.2 Mpukrby4yewe Ha eNeKTPUYHY MpPeXxy

A YNMO3OPEHE!
Puauk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

» Caa npukiby4dmBama cTpyje Tpeba ga obasu kBanudunkoBaH enekrpuyap.

* Ypehaj mopa ga 6yae y3emrbeH.

+ YBepute ce Aa Cy NapameTpu Ha NOYULM Ca TEXHUYKUM KapaKTepucTrkama KomnatueunHm
ca ogrosapajyhvm napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajare.

*  YBek kopucTute NponucHo yrpaheHy yTUYHMLY ca 3alTUTOM O CTPYjHOr yaapa.

* HewmojTe oa kopuctuTe agantepe ca BuLIE YTUYHMLA U NPOAYKHE Kabnose.

» [lpoBepuTe Aa HUCTe OLITETUNM FMaBHO Hanajake 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKO CTPYjHU
kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To Tpeba ga ob6aBu Haw oBnalwheHn CEPBUCHM LiEeHTap.

* He possonute aa kabn 3a Hanajawe goavpyje unu gohe 6nmdy Bpatuma ypehaja nnm Hiwm
ucnog ypehaja, Hapounto kaga ypehaj pagu unu kaga cy Bparta Bpena.

+ 3awTnTa o yaapa Aenosa nof HaroHOM M M305I0BaHMX AefloBa Mopa fa ce NpuYBpCTy
Tako Aa He MOXe [a ce yKnoHu 6e3 anaTta.

* [lpukrbyunTe rnaBHu kabn 3a Hanajakwe Ha 3MOHY YTUYHULY TEK Ha Kpajy UHCTanauumje.
BopauTe payyHa 4a nocToju NpUCTyn MPEXHOM yTUKayy HaKoH MHCTanauuje.

* AKO je 3ugHa yTuyHuua nabasa, HEMOjTE a NPUKIbYYyjeTe MPEXHU yTuKay.

* He ByuuTe kabn 3a Hanajakbe Kako bucte nckrbyunnu ypehaj. Kabn nckrbyunte Tako Wto
heTte n3Byhu ytukay 13 yTuyHumLe.

» Kopuctute camo ucnpaBHe pacTtaBHe npekvaaye: 3aTUTHe npekuaade, ocurypaye
(ocurypadye ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hocaya), ayToMaTCKe 3alTUTHE npekmngade u
KOHTaKTope.
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Y enekTpyYHOj MHCTanaumju Mopa nocTojati pactaBHu Npekngad koju Bam omoryhasa ga
nckrbyumTe cBe hase Hanajakwa ypehaja. Paamak n3ameny koHTakaTa Ha pacTaBHOM
npeknaady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM yTrKayem U CTPYjHUM Kabnom.

2.3 YnoTtpeba

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk og noBpefnmBana, ONEKOTMHA U CTPYJHOT yaapa Unun ekcnnosuje.

Ogaj ypehaj je HamereH camo 3a kyhHy ynotpeby (y 3aTBOpeHOM NpocTopy).
HewmojTe oa menate cneyumdumkaumjy oor ypehaja.

BoauTe payyHa Aa oTBOpM 3a BeHTUnaumjy He Byay 3anyLleHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hag3opa Tokom paza.

Ypehaj Tpeba nckIby4nTn HakoH cBake ynotpebe.

Byaoute onpesHn kag otBapaTte BpaTa ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecuTtn aa usahe
BpPEO Ba3adyXx.

HewmojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam MOKpe pyke Unu Kafa je OH y KOHTakTy ca BOAOM.
Hewmojte nsnaratn otBopeHa Bpata Benvkom ontepehemy.

HewmojTe kopucTut ypehaj kao pagHy NOBPLUMHY UK MPOCTOpP 3a oAfarame.

MaxremBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cactojaka koju cagpxe ankoxon Mmoxe
[OBECTU [0 MCrapaBaha ankoxona 1 Mellarba ca Ba3gyxoM.

BapHuue unmn oTBopeHu nnameH He cmejy Aa byay y 6nunsuHu ypehaja kaga otBapaTte
BpaTta.

3anarbuBe MaTepuje unv NpegMeTe HaToMbEHE 3anarbuBUM MaTepujama HemojTe
CTaBrbaTu yHyTap 1 nopef ypehaja nnu Ha wera.
He penute cBojy nosuHky 3a Wi-Fi.

YNO30OPEHE!
MocToju pusmk of owTehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeyunnu owTehere unu rybutak 6oje Ha emajnpaHumM NoBpLUIMHaMa:

— Hemojte cTaBrsatu nocyhe 13 pepHe unu gpyre npeamete y ypehajy AMpeKkTHO Ha gHO.
— He ctaBmajte anymunHujymcky onujy GUPEeKTHO Ha AHO yHyTpawHOocTu ypehaja.

— Hewmojte cunatun Bogy aupekTHo y Bpyh ypeha.

— Hemojte gpxatn y ypehajy BnaxHo nocyhe n xpaHy HakoH 3aBpLUeTKa KyBama.
ByauTe naxrbnen kaga ckmgarte unm noctasrbate npubop.

'ybutak 60oje Ha emajnupaHym noBpLUMHaMa unu Hephajyhem Yenvky He yTude Ha cam pag
ypehaja.

KopucTtute gybokmn nnex 3a 3anuBeHe konave. BohHu cok Moxe Aa ocTtaBu TpajHe MpIbe.
OBaj ypehaj je HamereH cCaMo 3a KyBah€e. HemojTe ra kKopucTuTun y apyre cepxe, Ha npumep
3a 3arpesatrbe npocTopuje.
ok cnpemarte jeno, Bpata pepHe Tpeba yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

AKo je ypehaj MOHTMpaH M3a naHena HamewTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beante Aa NpUINKom
paga BpaTa Hukaga He Oyay 3aTBopeHa. /13a 3aTBOpeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TonnoTa 1 Bnara u npoy3pokyjy HakHagHo owTtehere ypehaja, kyhuwta nnu noaa.
He 3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe AOK ce ypefaj y NoTnyHOCTU He OXNafun HaKkoH
Kopuwhersa.
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2.4 Hera u ymwiherwe

YNO30OPEHE!
[MocToju pusmnk og o3nefuBara, noxapa unu owTtehera ypehaja.

* [pe ynwhemna nckrbyunte ypehaj n ussyumuTe ytmkad nus augHe yTuyHuue.

» [lpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH. NocToju pusnk ga ce NOrioMe CTakneHe nnoye.

+ Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha BpaTuma ako ce owTtete. Obpatute ce OBnawheHom
CEepPBUCHOM LIEHTPY.

+ byauTe naxrbuBmn Kaga ckuaaTe BpaTta ca ypehaja. Bpata cy Tewuka!

+ PeposHo unctute ypehaj ga 6ucte cnpeyvnu nponagake NOBPLUMHCKOT Matepujana.

*  Ypehaj ymcTuTe BNaXXHOM MEKOM KPNoM. KOpUCTUTE UCKIbYUYMBO HEYTparnHe AeTepLieHTe.
Hewmojte kopucTnTn abpasneHe nponssoae, abpasmsHe jacTyduhe 3a ynwhemse,
pacTBapaye unv metasnHe npegmere.

*  YKONMUKO KOPUCTUTE CMpej 3a pepHy, NpuapxasajTe ce ynytcrtaBa o 6e36eaHOCTM Ha
ambanaxu.

2.5 KyBawe Ha napu

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk of onekoTuHa u owTtehewa ypehaja.

« OTnywTeHa napa Moxe [ia 13a30Be OMNeKOTUHE:
— byaute onpesHu kag oTBapaTte BpaTa ypehaja kaga je akTmBupaHa oBa yHkumja. Moxe
Aa pohe po ocnobahatra nape.
— OrtBopuTe BpaTa ypehaja naxrbMBO HAaKoH KyBara Ha napu.

2.6 YHyTpawHe oCcBeTI/behe

& YNO30OPEHE!
Pusuk oa cTpyjHor yaapa.

+ Kapa ce paau o cujanuuama yHyTap npou3Boaa v pe3epBHUX 4enoBa, cujanuue Koje ce
npoAajy 3acebHo: OBe cujanuLe cy HamereHe fia U3[pXKe eKCTpeMHe u3nyKe ycrnose y
KyhHMM anapaTuma, kao LWTo cy TeMmneparypa, Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe ga
curHanuamnpajy nHdopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a ynotpeby y
apyrum ypehajuma v HACYy norogHe 3a ocBeTrbaBame NpocTopuja y AOMannHCTBY.

» Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucTy cnevyudukauujy.

2.7 Ycnyra

» Papgu onpagke ypehaja obpatute ce oBnawiheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY..
» Kopuctute camo opurmHanHe pesepBHe AerloBe.

2.8 Opgnaramwe

/\  YNO3OPEHE!
Pwv3uk of nospeae unm ryuiersa.

*  WckmbyunTe yTrkay kabna 3a Hanajamwe ypehaja n3 mpexHe yTuyHuLe.

*  VceunTte MpexHU enekTpuyHu Kabn Ha MecTy Koje je 6nn3y ypehaja n ognoxuTe ra.

* YknoHuTe pyunly of BpaTta ga bucte cnpeunnu ga ce geua vnu kyhHu reybrmum 3arnaee y
ypenhajy.
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3. Onuc NPOU3BOAOA

3.1 OnwTn npukas

CNE B

El KomanpgHa Tabna

H Ovcnnej

®duoka 3a Boay

A Ytvunnua TemnepatypHor ceHaopa
B TpejHu enemeHt

@A Nawvna

BexTunarop

B Y«nawarbe kameHua ca nsnasHe Lesu
E] Hocau pelueTke, nokpeTHw

] Monoxajn pelwetke

3.2 Mpubop

PeweTkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBarse, NNexoBe 3a TopTe,
neyeme.

A=

’
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Mnex 3a neyewe
3a konaye 1 Kekce.

Fpun/gy6oku Turaw
3a neyekse TECTa M MeCa UnM kao rnocyaa 3a
CKynrbawe MacHohe.

TemnepaTypHu ceH3op
3a mMeperbe TemnepaType yHyTap xpaHe.

Teneckoncke Bohuue
3a nakwe ybauuBatbe 1 Bahewe nnexosa u
peLweTkacTnux nonuua.

Komnnert 3a kyBate Ha napu

JegHa HenepdopupaHa u jeaHa nepdoprpaHa
nocyna 3a xpaHy.

Komnnet 3a kyBake Ha napu oaBoau
KOHAEH30BaHy BOAY Of XpaHe TOKOM KyBaha Ha
napu. KopucTute ra 3a npunpemy nospha, pube,
6enor nuneher meca. OBaj KOMMNET HWje norogaH

3a npunpemy xpaHe Koja ce KyBa y BoAu, HMp. \/
nUprHaY, naneHTa, TeCTeHMHa.
4. KAKO CE YKIbY4YYJE U UCKIBYYYJE PEPHA

4.1 KomaHgHa Tabna
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KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

i
mEA

|
g

g

YkrbyyeHo / Uc-

MpUTUCHUTE 1 3aApXMTe Aa BUCTE YKIbYUNUIW U UCKIBYUUNW PEPHY.

1 KrbyYeHo
eHun pvikasyje yHKLuje pepHe.
M n yje coyHKkuj
OmurseHo lMpukasyje omnrbeHa nogeluaBsama.
Owucnnej [Mpukasyje TpeHyTHa nogeLlaBama pepHe.

MNpekngay namnu-
ue

3a YKIiby4nBak€ N UCKIby4nBaw€ namnuue.

1,
<

MputucHute ayrme

«()~>

Momepute

@35

MpuUTUCHUTE U 3aapXUTe

[oavpHWTE NOBPLUKHY BPXOM
npcra.

[MpeByunTE NPCTOM MPEKO Mno-
BpLUMHE.

[oauvpHnTe NoBpLUMHY Ha 3
cekyHAe.

4.2 Oucnnej

-
0

150°C

O

12:30 HakoH ykrbyunBarsa, Ha gucnnejy ce npukasyje

START

rnaBHU eKpaH ca PyHKUMjoM 3arpeBara 1 noa-
pa3ymeBaHOM TemnepaTypoM.

560/700




KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

= AKO pepHy He KopuUCTUTE 2 MUHYTa, Aucnnej

: npenasv y pexvm npunpaBHOCTU.
O
= 12:30 Kapga kyBaTe, Ha avcnnejy ce npukasyjy nog-
° ’ eweHe dyHKUMje n apyre AOCTyMNHe onuuje.

8 150°C

[ TImin e STOP

A B lvcnnej ca makcumanHum 6pojem nopeLleHnx
- | PyHKumja.

s 1230 A. Baj-thaj

o B. [o6Ga gana
A085°C 150°C C. MOKPETAHE/3AYCTABIbAHE
D. Temnepatype

® 15min @ START E. ®yHKyuje 3arpeBarsa

| i | | | F. Tajmep
G F E D C G. TemnepaTypHu ceHsop (camo Ha oaabpa-

HUM MoZenMma)

WUHaukaTopu aucnneja

OCHOBHM MHOMKATOPM — 3a HaBurauujy no avcnnejy.

< 9

OK 3a Bpahame 3a noHuwTa-

3a noTBphuBare n3abpaHe 3ajegaH HMBO | Bame rnocneg-

cTaBke/nofellaBaha. yHasag y me- H€e aKTUBHO-
HUjy. CTW.

3a yKkrbyumBat-e 1 uc-
KIbyunBakse onuuja.

Ornacwu 3By4YHM CUrHan nHAMKaTopu yHKUMja — KaJ UCTEKHe NOAELLEHO BpeEME KyBama, vyje

Ce 3BYYHU CuUrHan.

Q

DyHKUMja je yKIbyyeHa.

STOP
DyHKUMja je yKibyyeHa.
KyBame ce ayTomarcku npeku-
na.

i

3ByK anapma je UCKIby4eH.

WHpukaTopm BpemeHa
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S Q

3a nogelwwasane dyHkumje: OanoxeHu ctapT 3a oTkasvBawe nogelluaBama.

Baj-chpaj vHaukaTop — pepHa moxe aa ce nosexe Ha Wi-Fi.

)
T

Baj-haj Besa je ykrbyyeHa.

5. MPE NPBE YNOTPEBE

YMNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

5.1 MpBo unwhemwe

== < =3r
~3 //é >
)
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

OuucTnTe pepHy 1 npmudop To-
nnom Bogom, 6narum getep-
IIEHTOM 1 MEKOM KPIOM.

YKkroHuTe cae npuéop v Ho-
caye peLLleTKn U3 pepHe.

BpaTtute npubop u Hocave
PEeLUeTKN Y PEPHY.

5.2 MpBO NpUKIby4YnBawe

Iucnnej npukasyje NopyKy Ao0OpoaoLLNNLIE HAKOH MPBOT NOBE3VBaksa.
Tpeba pga nogecute: Jeank, OcBeTrbeHOCT Aucnneja, 3ByKoBU Tactepa, JaunHa 3ByYHOr
curHana, Tepgoha Boge, [Joba aaHa.

5.3 Bexun4yHa Be3a

3a nosesuBae pepHe NoTpebHu cy Bam:
» BexuyHa Mpexa ca MHTePHET BE30OM.

*  MobunHu ypehaj noBesaH Ha Bally OeXUYHY MpPeXxy.

Kopak 1 | lpey3amute mobunHy annukauujy My Electrolux Kitchen n npatute ynytctea 3a garse
Kopake.

Kopak 2 | Ykmbyuute pepHy.

Kopak 3 MpuTncHute: ==. N3abepuTe: MNoaelaBarsa / Bese.
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Kopak 4 2 - rnomepuTe NPCTOM UMW NPUTUCHUTE paau yKibyynBarsa: Baj-ga;.

Kopak 5 | BexwuyHn mogyn pepHe ctaptoBahe y poky og 90 cekyHau.

MohuTte npeunyom!

XDEDEDED,

dpekBeHUmja WLAN Ha 2,4 GHz WLAN Ha 5 GHz

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

MakcvmanHa cHara EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi mogyn NIU5-50

dpekBeHuunja Bluetooth Bese 2400-2483,5 MHz

MpoTokon LE: DSSS

MakcumanHa cHara EIRP <4 dBm (2.5 mW)

3emrbe unaHuue EY obyxsaheHe ogpentom Aupektuse 2014/53/EY: benruja, byrapcka,
Yewka, [aHcka, Hemauka, EcToHuja, Vpcka, Mpuka, WnaHuwja, PpaHuycka, XpeaTcka, Vtanuja,
Kunap, JleTtonuja, Iluteanuja, Jlykcembypr, Mahapcka, ManTa, XonaHauja, Ayctpuja, Morscka,
Moptyran, PymyHuja, CnoseHuja, CrnoBayka, ®uHcka, LLBeacka, Hopeelwuka, LLBajuapcka,
Benwuka Bputanuja, Typcka.

5.4 CocpTBepcCKe nuueHue

CodTBEp Y OBOM NPOU3BOAY CaapXU KOMMOHEHTE 3acHOBaHe Ha 6ecnnaTtHom codTBepy U cod-
TBepy oTBopeHor koda. KomnaHuja Electrolux ca 3axsanHowwhy npuxsata OMPUHOC 3ajeAHuLa oT-
BOpeHor codhTBepa 1 poboTrKe pasBojy NpojekTa.

[a 6ucte npucTynany n3BopHOM KoAy OBMX BecnnaTtHMX coPTBEPCKUX KOMMOHEHTN OTBOPEHOT KO-
Aa, Ynju ycnosw nuueHuvpana 3axTeajy objaBrouBame, kao u ga bucte sugenu nyHe nHdopma-
Lmje 0 HMXOBUM ayTOPCKUM MpaBumMa 1 Baxkehe ycrnose nuueHumpara, NnocetTute cTpaHuLe:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com (dacuukna NIU5).
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MNPE NPBE YNOTPEBE

5.5 NUHuumjanHo npearpeBawe

MpeTxoAHO 3arpejTe pepHy npe npBe ynotpe6e.

Kopak 1 | YknoHuTte caB npnbop u NoApLUKe peLleTkn U3 pepHe.

Kopak 2 MNogecute makcumanHy Temnepatypy 3a yHKUujy: E]
OcTtaBuTe pepHy Aa pagu 1 car.

Kopak 3 MopecnTe makcmanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMjy: .
OcTtaBuTe pepHy aa pagu 15 muHyTa.

npoBeTpeHa.

® PepHa Moxe fa vcnywta MMpUc 1 AUM TOKOM MpearpeBata. YBepuTe ce Aa je npoctopuja

5.6 Kako na nogecute: TBpgoha Boge

Kaga noBesyjeTe pepHy Ha enekTpuyHy Mpexy, MopaTte Aa nogecuTte HMBO TBpaohe Boge.
KopuctuTe TecT nanvp UCNopyYeH y3 KOMMNMET 3a KyBare Ha napu.

2

(a]

A

R
/4

K9

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

Kopak 4

CraBuTe TecT
TpauuLy y Bogy OKO
1 cekyHay. He ctaB-
rbajTe TeCT Tpaunly

noAa tekyhy sogy.

MpoTpecute TecT Lwa-
nup fa yKIoHUTe BU-
LwaK Boge.

HakoH 1 MuHyTa npo-
BepuTe TBpAohy BoO-
e npema tabenu y

HacTaBky.

Mopecute HUBO TBPAO-
he Boge: MeHn /
Mopewasamna /
KoHdpurypaumja / Tep-
noha Bsoge.

@ Boje TecT Tpaunua HacTasrbajy Aa ce Mekajy. He nposepasajTe TBpAohy Boge HaKoH BuLLE
of 1 MMHyTa HaKOH TecTa.

BOJE.

HuBeo TBpAohe Boae moxeTe fa npomeHute y Merujy: lNoaelwasara / Kondurypauuja / Tepgoha

Tabena npukasyje oncer TBpaohe Boge (dH) ca ogrosapajyhum Hacnarama kanuujyma u
knacudukaumjy Boge. Npunarogute HuBoO TBpAohe Boge npema Tabenu.
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Tepaoha Boge Tect Hacnare kan- Hacnare kan- Knacuduka-
Tpauuua umjyma uujyma (mg/l) uuja Bope
Hueo dH (mmol/l)
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 Meka
2 8-14 m 1,4-2,5 51-100 yMepeHo TBp-
aa
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 TBpAA
4 222 m 239 > 151 BeomMa TBpAa

Kapa je HuBo TBpAohe Bode u3 Bogosoda 4, HanyHUTe MoKy 3a BOAY HerasmpaHom
nalpaHom BOAOM.

6. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

YNO3OPEHE!
Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

6.1 Kako na nogecute: ®yHKuUMUje 3arpeBamta

Kopak 1 YkrbyunTe pepHy. Ha aucnnejy je npukasaHa nogpasymeBaHa dyHKUWja 3arpesa-
Hoa.

Kopak 2 MpuTncHuTEe cMmbBon yHKUMje rpejarsa Aa bucte yLwnm y nogMeHu.

Kopak 3 Opabepute yHKUMjy 3arpeBara U NPUTUCHUTE: OK, Owucnnej npukagyje: Temnepa-
Typy.

Kopax 4 Monecute Temnepatypy. MNputucHuTe: OK.

Kopak 5

Mputnchute: START .

TeMﬂepaTypHM CEH30p — MOXeTe Aa NPUKIbY4YUTEe CEH30pP Y 6uno kom TPEHYTKYy npe
NN TOKOM KyBaHs-a.

STOP - nputucHnTe ga 6rcte UCKIbYUMnM yHKLM]Y 3arpeBarsa.

Kopak 6 VckrbyunTe pepHy.
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MohuTte npeunyom!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Kako ga nogecuTte: Steamify - pyHKUMje 3arpeBawa Ha napwm

Kopak 1 | Ykmbyuute pepHy.
M3abepute cumbon yHKUMje rpejata 1 NPUTUCHUTE ra Aa bucTe yLwnv y noagMeHu.

Kopak 2 MputucHuTe . Mopgecute dyHKUWjy 3arpeBama Ha napu.

Kopak 3 MputucHuTe: OK. [vcnnej 3aTum nprikasyje nofellaBarka TemMneparype.

Kopak 4 | MNogecute Temnepatypy. BpcTa dyHKUje 3arpeBaka Ha napu 3aBucK of nogelleHe
Temneparype.

Mapa 3a KyBatbe Ha napu 3a npunpemy Ha napu nospha, xuTapuua, maxyHap-
50-100°C K1, nnogosa Mopa, TepuHa 1 Aesepara Koju ce no-
CRyXyjy Yy Kawmunum.

Mapa 3a kpykaw-e Ha napwm 3a KyBakbe ANHCTaHOT 1 NupjaHor Mmeca unu pube,
105-130°C xneba u X1MBMHe, Kao U Koflaya of cupa u kacepona.

Mapa 3a HeXXHO pyMereHe 3a meco, kaceporne, nykeHo nosphe, pudy v rpatu-
135-150°C HupaHa jena. 3axBarbyjyhu KombuHauuju nape u To-
nnote, Mmeco gobuja CoYHY 1 MeKy TEKCTypY, 3ajedHo
Ca XpCKaBOM KOPULIOM.

Ako nogecuTe TajMep, PyHKUMja rpunoBama ce ay-
TOMATCKMN YKIby4yje Yy nocnefHhuM MUHYTUMa npoLie-
ca KyBatba, Kako bu jeno 6uno 6naro rpatuHupaHo.

Mapa 3a nevewe 3a neyeHa jena o Meca, pvbe, XUBKHE, Kao 1
155-230°C neyeHo NyHEHO INCHATO TECTO, TapToBe, MaduHe,
rpaTtuHupaHa jena, nosphe n nekapcka jena.

AKoO nogecute TajMep 1 CTaBUTE XpaHy Ha NpBU HU-
BO, (byHKUMja 3arpeBara C AOHE CTpaHe ce ayTo-
MaTCKv yKIbyudyje y nocneamwvMm MUHyTMMa npoueca
KyBaH-a, kako 61 jeno nmano xpckaso AHO.

Kopak 5 MpuTtncHute: OK,

Kopak 6 | MNputucHuTe noknonay, puoke 3a Bogy Aa bucte je oTBOpUNM.
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Kopak 7 | Hanynute dwmoky 3a Bogy xnagHoOM BOAOM A0 MakCUMarnHor Husoa (oko 950 ml) gok
Ce He ornacu 3By4YHW CUrHan Unu ce Ha Aucnnejy He npvkaxe nopyka. Pesepsa Boae
je poBorbHa 3a npunbnkHo 50 MYH. HemojTe nyHUT ®roKy 3a Body NPEKO HeHor
MakcumarHor kanauuteta. [ocToju pusuk of Lypera Boae, npenveama v owTehewa
HamewTaja.

& YNO30OPEHE!
Kopuctute camo xnagHy Boay ca Yyecme. Hemojte kopuctutu dumn-
TpupaHy (oeMmHepanu3oBaHy) unm gectunosaHy Bogy. Hemojte aa
KOpUcTUTE Apyre Te4HoCcTU. HemojTe aa cunate 3anarbuse HUTK an-
KOXOIHe TeYHOCTUN Y PMOKy 3a BOAY.

Kopak 8 | Bpatute cdunoky 3a BOAY Y HeH MOYETHM NOMOXaj.

Kopak 9 Mputuchute: START |
Mapa ce nojaBrbyje HakoH oTnpunuke 2 MyH. Kaga nehHuua gocturHe nogeLleHy Tem-
neparypy, 4yje ce 3By4HM curHan.

Kopak Kapa y dwvoum 3a Bogy noHectaHe Bofge, Yyje ce 3By4HM curHan. [MoHoBO HanyHuTe

10 oKy 3a Boay.

Kopak VckrbyunTte pepHy.

1

Kopak Wcnpasnute huroky 3a Bogy Kaaa ce KyBahe 3aBpLuM.

12 Mornenajte ogervak ,Hera n unwhewe®, MNMpaxmwere pesepsoapa.

Kopak lMpeocTtana Boga Moxe Aa ce KOHAEH3Yje Y YHYTpaLLk0oCTU. HakoH KyBama, NaxKrb1uBo

13 oTBOpuTe BpaTa nehHuue. Kaga ce pepHa oxnaau, ocyLunTe yHyTpalH0CT MEKOM

Kprom.

MohuTte npeunyom!

2O 2B ) C Y& psm) O ) L)

6.3 Kako na nogecuTte: NoTnomorHyTta npunpema

CBako jeno y oBoM NOAMEHMjy uma npenopydeHy yHkumjy n temnepatypy. MoxeTte ga
nogecute Bpeme v Temneparypy.

Mpunykom KyBaka HEKUX jena, MoXeTe Aa KOPUCTUTE U:

» AyTomaTtcka TexuHa

»  TemnepaTypHU CeH3op

CreneH fo Kor ce jeno KyBa:

+ Cnabo neveHo unu Mare

* Cpeamna

* [1o6po neveHo nnu Buwwe
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Kopak 1 | Ykmbyuute pepHy.

Kopak 2

MNputncHute:

Kopak 3

Y
MputucHute: /\@ YHecuTe: [oTNOMOrHyTa npunpema.

Kopak 4 | V3abepuTe jeno nnu BpCTy XpaHe.

Kopak 5 Mputuchute: START |

MoRuTte npeunyom!

XDEDED XD LY

6.4 ®PyHKUMje 3arpeBatba

®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
Hba
v 3a rpunosare TaHKMX KOMaga XpaHe 1 TocTuparse xneba.
IpunoBawe
v 3a neyerse BENVKNX KOMaZa Meca Unn X1UBMHE ca KOCTMMa Ha jedHoj pe-
Y LweTkn. 3a cnpematrbe rpaTMHUPaHVX jena u 3a 3aneuare.
Typ60 rpunoBawe
3a neyerse Ha HajBuLLE TPW NOMoOXaja peLLeTke NCTOBPEMEHO 1 3a CylLue-
@ e xpaHe. [NogecnTe Temnepatypy Aa 6yae Huxa 3a 20—40°C Hero 3a
rpes. r .
Meuetse y3 pasHu 3arpeB. 0403ro/ono3ao
BEHTUN.
vvv 3a npunpemy nonycrnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nompuTa, NCE4eHOr KpoM-
* nvpa unu nponehHnx ponHuua), Tako Aa 6yae xpckasa.

CmMp3HyTa xpaHa
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®dyHKuMja 3arpeBa-
Hba

MpumeHa

3arpeB. ogosro/
o[o3a[o0

3a neyerse Ha jeQHOM MOMoXajy peLueTke.

2

®DyHKUMja 3a nuLy

3a nevewe nuue. 3a VHTeH3nBHO 3aneuame u ,D,OGVIjaH:;e XpCKaBor aHa.

3arpeBawe 0403-

3a neverse Konava ca XpCkaBUM OHOM U 3a KOH3epBUCaH-€ XpaHe.

Ao
OEJIMKATECHU
®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
Ha
E 3a KoH3epBupare noBpha (HNp. KMcenux KpacTaeawa).
KoHsepBucame

)

Cyuwere

3a cywere ceukaHor Boha, nospha 1 nevypku.

——
—
uuru

3arpeBame nocy-

3a 3arpesare nocyha npe cepsupatsa.

ha
3a ogmp3aBare xpaHe (nospha un Boha). Bpeme oamp3aBara 3aBucK o
s KONMUYMHE U BEMUYMHE CMP3HYTE XpaHe.
Opmp3aBambe
4 3a jena kao LTO Cy nasarbe Unu rpaTH1paHn Kpomnup. 3a cnpemare
ey rpaTVHMpaHUX jena u 3a 3aneuame.
paTuHupaHo
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®dyHKuMja 3arpeBa-
Hba

MpumeHa

V°C

Cnopo neuyewe

3a npunpemMarse Mekor, COYHOT neyersa.

§

OppxaBake TO-
nnore

3a ogpxaBane TOMMoTe XpaHe.

Al

BnaxHo neyewe
y3 BeHTUnatop

OBa chyHKUWja je npeaBufeHa 3a ywTedy eHepruje TokoM KyBana. Kaga
KOpuCTUTE OBY (PYHKLWjy, TeMnepaTypa yHyTap pepHe Moxe fa ce pasnu-
Kyje o 3apgate Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpesarba Moxe 61T ymamweHa. 3a Buwie nHdopmauuja nornegajte no-
rnaeree ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3n ca: BnaxHo neyewe
y3 BEHTUMaTop.

MNAPA

®dyHKuMja 3arpeBa-
Hba

MpumeHa

<

Steamify

YnoTpebrbasajTe napy 3a KyBawe Ha napu, AUHCTawe, bnaro 3aneuare
1 neyeme.

G2

PereHepucame na-
pe

3arpesate xpaHe napom crnpeyvasa [a ce NoBpLUKHA OCyLUK. TonnoTa ce
pacnopehyje 6naro u yjeaHaveHo, LWTo omoryhasa Aa ce NoHOBO Ao0ujy
YKYyC Y MMPUC XpaHe, Kao Aa je Tek npunpemrbeHa. OBa dyHKUMja MOXe
[a ce KOpUCTK 3a NOHOBHO 3arpeBane XpaHe ANPEKTHO Ha Takwupy. Mo-
XeTe NOHOBO [a 3arpeBaTe XpaHy Yy HEeKOMUKO Takkpa NCTOBPEMEHO, KO-
puctehn pasnmunTe Nonoxaje peLueTku.

Z

Meyewe xneba

Kopuctute oBy dyHKUMjy 3a npunpemy xneba u xnebHux 3emuykn ca Bp-
no fobpum pesyntaTuma Hanuk NpodecoHanHUm y norneay Xpckaso-
ctu, 60oje 1 cjaja kopuue.

i)

=

Ousawe TecTa

3a ybp3aaBarbe Ausarba kBacHor Tecta. Cnpeyasa fa ce nosplumHa Tecta
OCYLUW U YyBa enlacTUYHOCT TecTa.
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®dyHKuMja 3arpeBa-

MpumeHa

[

FULL’
Mapa nyHe cHare

3a nosphe kyBaHO Ha napwu, npurore, pudy

G

HIGH
Bucoka BnaxHocTt

dyHKUMja je norogHa 3a neyere MUHUX jena kao LUTO Cy KpemoBw, chna-
HOBW, TepuHe 1 puba.

G

Low
Hucka BnaxHoct

dyHKUMja je norogHa 3a Meco, XXUBUHY, jena nu3 pepHe u kacepone. 3axsa-
byjyhu komBuHaumju nape 1 TonnoTe, Meco Aobuja MeKy U COYHY TEKCTY-
py, 3aje4Ho ca XpCKaBOM KOPWLIOM.

6.5 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo nevyewe y3 BeHTUNaTop

OBa dyHKuMja je kopuwheHa 3a ycknahyBare ca Knacom eHepreTcke euKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoam3sajHa y cknagy ca ctaHaapauma EU 65/2014 n EU 66/2014. TectoBu npema
crtaHgapay EN 60350-1.

Bpata nehnuue Tpeba na 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKUMja He 6u 6una
npekupgaHa u kako 6v nehHuua paguna Ha HajsuweM moryhem cTeneHy eHepreTcke

edmKacHoCTH.

Kaga kopuctute oBy chyHKUMjy, naMmnuua ce ayToMaTcku UCkIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBawe nornegajte ogerbak ,HanomeHe n caBetn”, BnaxHo neyemne y3
BeHTMnaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLwTeaoM eHepruje nornegajte ogerbak
+EHepreTcka ecumkacHocT”, YwwuTena eHepruje.

7. DYHKUUJE CATA

7.1 Onuc dyHKumja caTta

®dyHKuMja caTa

MpumeHa

Bpeme KkyBana

3a nogeluaBare AyxvHe KyBawa. MakcumanHo je 23 h 59 min.

Kpaj aktmBHOCTU

3a nopelwaatbe WTa he ce AelwaBaTy kaf Tajmep 3aBpLum ca ogbpo-
jaBamem.

OpnoxeHun ctapT

3a ognarare crtapTa u/unu kpaja kysatrba.

HopaTHo Bpeme

3a npoayxere BpeMeHa KyBatba.

MNoaceTHuk

3a nogeluaBake oabpojaBara. MakcumarHo je 23 h 59 min. Oa
dyHKLMja He yTuye Ha pag pepHe.
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®dyHKUMja caTa MpumeHa

Tajmep Tokom paga Haprnepa konuko gyro dyHkumja pagu. Tajmep TOkOM paga — MoxeTe
ra yKrbyu4uTv ¥ UCKIbYYUTH.

7.2 Kako pa nogecute: ®dyHKUUje caTa

Kako na nopecurte car

Kopak 1 | MNpwutuchHute: [loba aaHa

Kopak 2 Mopecute Tajmep. MputncHure: OK

Kako na nogecute Bpeme KyBawa

Kopak 1 M3abepute cyHKUWjy 3arpeBarba 1 nogecute TemnepaTtypy.

Kopak 2 MpuTtncHuTe: @

Kopak 3 Mopecute Tajmep. MputncHute: OK

MohuTte npeunyom!

D DD

Kako aa nsabepete onuujy 3a 3aBpLueTak

Kopak 1 | V3abepuTe cpyHKUWjy 3arpeBarba 1 nogecute TemnepaTtypy.

Kopak 2 MpuTtncHute: @

Kopak 3 | 3a nogeliaBane BpeMeHa KyBakba.

Kopak4 | noyruchnre: © © @

Kopak 5 | lMputucHute: Kpaj aktuBHoOCTM
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Kako na nsa6epete onuujy 3a 3aBpLietak

Kopak 6

M3abepuTte xerbeHn: Kpaj akTuBHOCTU

Kopak 7

MputucHuTe: OK. [MoHaBrbajTe pagmwy AOK Ce Ha AUCTINE]y HE NPUKaXe rMaBHU eKpaH.

Kako na oanoxurte noyertak KyBaha

Kopak 1 | MNogecute dyHKUMjy 3arpeBarba 1 Temneparypy.
Kopak 2 MputncHute: @

Kopak 3 | 3a nogelwaBane BpeMeHa KyBaba.

Kopak4 | noyruchnre: ® ® @

Kopak 5 | MNputucHute: OgnoxeHun ctapT

Kopak 6 | 3abepwuTte BpeaHocT.

Kopak 7

MpuTtncHute: OK, [MoHaBrbajTe pagky OOK Ce Ha AUCMNEjy He NPUKaXe rNaBHU eKpaH.

Kako ce npoayxaBa BpeMeHa KyBaha

Kapa npeoctaHe 10% BpemeHa kyBaha, a XpaHa He usrnefa kao ga he yckopo 6utu rotoa, Mo-
XeTe Aa NpoayxuTe Bpeme KyBaka. Takohe MoxeTe Aa NpoMeHnTe yHKUMjy 3arpeBama.

MputucHute +1min ga 6ructe NpoayXunM BpemMe KyBaa.

Kako na npomMeHUTe nogellaBake Tajmepa

Kopak 1 MpuTtncHute: QD
Kopak 2 | MNogecwTe BpegHoOCT Tajmepa.
Kopak 3

MputucHuTe: OK

3anaTto Bpeme MoXeTe fia MPOMeHUTe y GUIo KOM TPEeHYTKY Y TOKY KyBaka.
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8. KAKO OA KOPUCTUTE: NPUBOP
8.1 Y6auuBame npmubopa

Mano yaybrbere ca rophwe ctpaHe nosehasa 6e3beaHocT. Yaybrberwa Takohe cnpedaBajy
npeBpTare. Y3aurHyta nBuLa oko nonuue cnpeyasa knusake nocyha Ha nonuum.

PeweTkacTa nonuua:
YrypajTe nonvuy nsmehy Bohuua Ha Ho-
cauvy peLueTke .

Mnex 3a neyewe /[lyboku Turam:
YrypajTe nnex namehy Bohuua Ha nogpLu-
LM peLueTke.

PeweTtkacTta nonuua, MNnex 3a nevewe /
Ly6oku TUrams:

l'ypHuTe nnex namehy Bohuua Ha nogpLu-

LY 3a peLUeTKke U peLleTKacTy nonuuy mns-

meRy BofuLa Ha NoApLULM 3a peLueTke us-
Haj.

8.2 TemnepaTypHu ceH30p

TemnepatypHu ceH30p- Mepu TemnepaTypy yHyTap xpaHe. MoxeTe Aa je KopucTuTe ca CBakom
dyHKLMjOM 3arpeBamsa.
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KAKO OA KOPUCTUTE: NPUBOP

Tpe6a aa ce nogece ABe Temneparype:

C

Temnepatypa pepHe: muHumym 120°C.

”?

TemnepaTypa y cpeavHu.

3a Hajborbe pe3ynrTaTte KyBaka:

Cacrojum Tpeba ga 6yny Ha He kopuctuTe 3a TeuHa Tokom kyBawa Mopa [ia OCTaHe
cobHoj TemnepaTypu. jena.

yHyTap xpaHe.

PepHa uspadyHaBa npuGnvmkHO Bpeme 3aBpLueTka nevera. OHO 3aBUCK Of KOTIMYMHE XpaHe,

noaeLueHe yHKUMje pepHe 1 TemnepaType.

Kako aa kopuctute: TemnepaTypHU CeH30p

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.

Kopak 2 | lNMogecuTe cbyHKUWjy 3arpeBarba 1 no noTpebu TemnepaTtypy pepHe.

Kopak 3 | NoctaBuTe: TemnepaTypHU CEH30P.

Meco, xxuBuHa u puba

Kacepona

Y6auuTte Bpx TemnepaTypHu CEH30p Y LieH-

Tap Meca, pube, ako je moryhe y Hajoebrbun

neo. Boaute pavyHa ga 6apem 3/4 Temne-
paTypHu ceHsop byae yHyTap jena.

Y6auute Bpx TemnepaTypHu CEH30P Ta4HO y
LeHTap kacepone. TemnepaTypHu ceHsop Tpeba
[a CcToju cTabunHo Ha je4HOM MECTY TOKOM
nevemna. [la 6rcte To NOCTUrNN, KOPUCTUTE YBP-
cTe cacTojke. Kopuctute obop nocyae 3a
nevere Kao NoapLLKY 3a CUIIMKOHCKY py4uLy
TemnepatypHu ceH3op. Bpx TemnepatypHu
ceH3op He Tpeba fa goauvpyje AHO nocyae 3a
neyetse.

575/700



OOOATHE ®YHKLUWJE

Kopak 4 | lMpukrbyunte TemnepaTypHU CEH30pP Y YTUYHWLY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
[wucnnej npukagyje TpeHyTHY TeMmnepaTypy: TemnepaTypHU CEH30p.

Kopak5 | #9_ npuUTUCHUTE fa BrcTe NoAecunu Temnepartypy ceH3opa yHyTap XpaHe.
Kopak6 | e e e _ NPUTUCHWUTE Aa BUCTE NOAECUNN KETbeHY Onuujy:
« Ornacy 3ByYHW CUTHaN - kKaa XxpaHa JOCTUTHe MOAELLEHy TeMMeparypy, Jyje ce
3BYYHU CUTHAr.
« Ornacy 3ByYHW CUTHAM 1 3ayCTaBu NPUNPEMy - Kaaa XpaHa JOCTUrHe MoAeLLeHy
Temneparypy, Jyje ce 3By4HU curHan u nehHuua npecraje ca pagom.
Kopak 7

Naa6epure onuujy u ysactonHo nputnchute: OK ga 6ucte npewwnu Ha rashn expat.

Kopak 8 Mputuchute: START |

Kapa xpaHa gocTurHe nogelleHy TemMnepaTypy, dyje ce 3ByYHu curHan. Moxerte nsa-
6paTu fa NpekuHeTe UNu [ja HacTaBuTe ca KyBar-eM Kako 6ucTe 6unu curypHu aa je
XpaHa [106po cKyBaHa.

Kopak 9 | M3Byuute ytukay TemnepaTypHU CEH30p U3 YTUYHULIE U U3BaguTe jeno u3 nehHuue.

/I YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk og onekoTrHa jep TemnepaTypHu CeH30p nocrtaje
Bpeo. byanTe naxronBu Kaga ra UCKIbyyyjete 1 Bagute us jena.

MohuTte npeunyom!

) © pEB) C )2 ) T pum)

9. AOOATHE ®YHKLUWJE

9.1 Kako ga cauyBarte: OMur-eHo

MoxeTe cayyBaTu OMUIbEHa NoAellaBara, Kao LTO Cy PyHKUMja 3arpeBara, Bpeme KyBaha,
Temnepatypa unu gyHkumja unwhera. MoxeTte ga cavyBate 3 oMuibeHa nogellaBara.

Kopak 1 | Ykmbyuute pepHy.

Kopak 2 | /3abepwuTe erbeHo nofellaBam-e.

Kopak 3 MputucHute: ==. M3abepute: OMubLeHo.

Kopak 4 | V3abepute: CauyBaj TpeHyTHa nofellaBata.
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KopaK 5 anITI/ICHI/ITe + fa bucte goganu nogellaBame Y NUCTY: OmMuIseHo. rlpI/ITI/ICHVITe OK

I‘) — NPpUTUCHUTE Aa OuMCTEe NOHULUTUNY NOAELLABAHE.
0 — NPpUTUCHUTE Aa OucTe oTKasanu nofeLlaBar-e.

9.2 KoHTponHa 6paBa

OBa hyHKLMja cnpeyaBa crny4vajHy NpoMeHy yHKUuje 3arpeBatba.

Kopak 1 | Ykmbyuute pepHy.

Kopak 2 | MNogecute dyHKUMjy 3arpesarsa.

Kopak 3 72? §. NPUTUCHUTE NCTOBPEMEHO paam YKibyumnBarsa pyHKLmje.

[a bucTe uckrbyunnu yHKUmMjy, NTOHOBUTE KOpak 3.

9.3 AyTOMaTCKO UCKIbyUYuBame

M3 6e36egHOCHMX pasnora nehHuua ce UCKmby4yje HaKOH HEKOr BpeMeHa ako (pyHKUmja
3arpeBatrba pagu, a BU He NPOMEHUTE NoAeLlaBamba.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

AyToMaTCKO MCKIbydMBare He paau ca dyHkuujama: CeeTtno, TemnepatypHu ceHsop, Kpaj,
Cnopo nevetrse.

9.4 BeHTunarop 3a xnahewe

[ok pepHa paaun, BeHTUnaTop 3a xnaherwe ce ayToMaTCKky YKIbyuyje y uniby xnanemwa
CMOMbHUX NOBPLUMHA pepHe. AKO NCKIby4MTe PepHy, BEHTUNAToOp 3a xnafewe MoXe HacTaBuTu
Aa pafu cse JOK Ce pepHa He oxnagu.
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10. KOPUCHU CABETU

10.1 Npenopyke y Be3u ca nevyewem

®

TemnepaTypa v BpeMe KyBatba HaBefeHu y Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu 3aBuce of
pelienara, KBanuTeTa u KonuumHe ynoTpebrbeHux cacTtojaka.

Balua pepHa moxaa nede Ha Apyravumju HauvH y OOHOCY Ha PEpHY KOjy CTe paHuje noceaoBanu.
Tabene vcnoa npukasyjy npernopyyeHa nogellaBarba 3a Temnepartypy, Bpeme KyBaka 1 nonoxaj
pelueTke 3a oapefeHe BpcTe XpaHe.
Ako He MoxeTe Aa npoHaheTe nogeluaBara 3a ogpeheHn peuenT, NOTpaXnTe 3a CNYaH.
Jowl npnpenopyka y Be3un ca kyBakem MoxeTe Hahu y Tabenama 3a KyBawe Ha Halloj Beb cTpa-
Huum. [la 6bucte npoHawnu ogroapajyhe CaBeTe 3a kyBawe, norneaajte 6poj npomssoaa (PNC)
Ha NNoYNLM ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama Ha NnpefHemM OKBUPY YHYTPaLlH0CTU PepHE.

10.2 BrnaxxHo ne4yewe y3 BeHTUNaTop

3a noctusarse Hajborbmx pesynrtaTa, NpuapxaeajTe ce caBeTa HaBefAeHNX y Tabenn y

HacTaBky.
¥ = B |k
\ ru
(°C) (min)

Cnartke 3e- nnex 3a neyexe unm no- 180 2 25-35
Mu4ke, 16 koma- | cyda 3a Ckynibakwe Ma-
aa cHohe
LLIBajuapcku po- nnex 3a nevewe nnum no- 180 2 15-25
nat CyAa 3a CKynrbame mMa-

cHohe
Llena pu6a, 0,2 nnex 3a nevyerwe unum no- 180 3 15-25
kg cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
Konaun, 16 ko- nnex 3a nevewe nnum no- 180 2 20-30
mMaga CyAa 3a CKynrbame ma-

cHohe
Konauun-makapo- | nnex 3a neyexe unm no- 160 2 25-35

HU, 24 xomaga

cyda 3a cKynrbame mMa-
cHohe
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

MadwmHu, 12 ko- nnex 3a nevewe nnum no- 180 2 20-30
mMaga Cy[a 3a CKynrbake mMa-

CHohe
CnaHo neuuBo, nnex 3a neverwe unm no- 180 2 20-30
20 komaga cyda 3a Ckynibake Ma-

cHohe
Kekc og cunka- nrex 3a neyexe unm no- 140 2 15-25
Bor Tecta, 20 cyfa 3a CKkynbake Ma-
Komaga CHohe
TopTuue, 8 ko- nnex 3a nevyerwe unm no- 180 2 15-25
mMaga CyAa 3a CcKynrbame ma-

cHohe

10.3 BnaxxHo neyewe y3 BEeHTUNaTop - npenopyyeHu npuéop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero
cBeTne 6oje n pednekTyjyhe nocyae.

 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocypna 3a neverse 3a nevere Mnex 3a conax
TamaH, Hefp:sq)nemyjy- Taman, HepednexTyjyhu n:)(:ss;n;;n;wm TamaH, Hefp:scpnemyjy-
MpeyHunk 28 cm Mpeurik 26 cm BUcMHa 5 cm MpeyHunk 28 cm

10.4 TaGene KyBawa 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpPaHE

UHdopmauumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCcTUpame
TectoBu y cknagy ca: EN 60350, IEC 60350.
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@HEHEIbE HA JEOHOM HUBOY. MNeyere y nnexoBuma

LY == «
\ ]
(°C) (min)
HemacHa 6ucksut Topta | lNMeuvere y3 paBHU 140 - 150 35-50 2
BEHTU.
HemacHa 6uckeut Topta | 3arpes. ogosro/ 160 35-50 2
010310
Muta c jabykama, 2 nne- | lNMedverse y3 paBHU 160 60 - 90 2
xa @20 cm BEHTUI.
Muta c jabykama, 2 nne- | 3arpes. ogosro/ 180 70-90 1
xa @20 cm 040340
%nEqu-bE HA JEOHOM HUBOY. Kekc
——J Kopuctute Tpehu HMBO pelueTke.
¥ = D
N =
(°C) (min)
LLikoTckun konauuh / MNeyuso [Meyere y3 paBHM BEH- 140 25-40
y 06nu1Ky Tpayvua TInN.
LLIkoTckun konayuh / Meumso 3arpeB. 0403ro/ono3ao 160 20-30
y 0bnuKy Tpauuua, npet-
XO[HO 3arpejTe npasHy pep-
Hy
CwutHu konauwn, 20 no nne- [Meyene y3 paBHU BEH- 150 20-35
Xy, NPETX04HO 3arpejTe TIn.
npasHy pepHy
CwutHu konauwm, 20 no nne- 3arpeB. 0403ro/o0o3ao 170 20-30

Xy, MPETX04HO 3arpejTe
npasHy pepHy
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@I’IEHE&E HA BULUE HNBOA. Kekc

Y = <
\ L]
(°C) (min)
LLkoTckun konauuh / Meuu- | MNeyerse y3 paBHU BEH- 140 25-45 1/4
BO y 06NMKy Tpaumua ™n.
CutHu konauu, 20 no Meyere y3 paBHW BEH- 150 23-40 1/4
nnexy, NPeTXofHo 3arpej- | Tun.
Te NpasHy pepHy
HemacHa 6uckeut Topta [Meyene y3 paBHU BeH- 160 35-50 174
™n.

@I’PMH

MpeTxoaHo 3arpejTe npa3Hy pepHy y Tpajakby o 5 MUHyTa.

>
H Kapa nevete Ha rpuny, Temnepartypa mMopa aa 6y.qe nogeweHa Ha MakKCUMyM.

R

1

Ha

Oa NCTEeKHe NOoJIOBMHa Bpeme-

(min)
Toct punoBawe 1-3 5
['oBehu KOTNET, OKpeHUTe Ka- [punoBawe 24 - 30 4

UHdopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCTUpame

TectoBu 3a dyHKUWjy: [Mapa nyHe cHare.
TectoBu npema ctangapay IEC 60350.
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Mopecute Temnepatypy Ha 100°C.

%

=7

®

KoHTejHep (kg) (min)
(Gastro-
norm)
Bpokonu, 1 x 2/3 nep- 0,3 3 8-9 MocTtaBute
NnpeTxoaHo dopupaHo nnex 3a
3arpejte nevere Ha np-
npasHy pepHy BV Monoxaj pe-
LeTke.
Bpokonu, 1 x 2/3 nep- MaKc. 3 10-11 MocTaBute
npeTxoaHo dopupaHo nnex 3a
3arpejte neyexe Ha np-
npasHy pepHy BW nonoxaj pe-
LeTke.
[pawak, 2 x 2/3 nep- 2x15 2n4 ok Tem- [MocTtaBute
CMP3HYTN dopupaHo nepaTtypa nnex sa
Ha Haj- neyewe Ha np-
XnagHu- BMW Mnonoxaj pe-
jeM mecTy | werTke.
He fo-
CTUrHe
85°C.

11. HETA W YULL'hEWE

YMNO3O0PEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 HanomeHe y Be3u ca ynwhewem

<

CpeacrtBa 3a
ynwhemwe

O6puLwmnTe Npegty CTpaHy pepHe MeKOM KproM, TOMoM BOAOM U Griarum

CpeacTBoOM 3a unherse.

3a unwhere MeTanHux noBpLUIMHA KOPUCTUTE paCcTBOp CpeacTBa 3a ynwheme.

OuuncTtnte Mprbe bnarum geTepLeHTOM.
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[
X

i

OuuncTnTEe YHYTPaLLHOCT pepHe HakoH cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha
U1 Apyru octauy Mory npoyspoKoBaTy noxap.

He ognaxuTte xpaHy y pepHu gyxe og 20 muHyTa. HakoH cBake ynotpebe, ocy-

CBaKOAHEBHA | || 1re vy TpALLKHOCT MEKOM KPIIOM.
ynoTtpe6a
HakoH cBake ynotpebe, ounctute caB nubop n octaBuTe ra aa ce ocywu. Ko-
e, pUCTMTE MEKY KpMy ca TOMnoM BoaoM v bnarum aeTeprieHToM. Hemojte npatu
W npubop y MallmHK 3a npake CyaoBa.
He unctute npubop ca HeNenbMBUM Npema3om nomohy abpasmBHUX cpeacTa-
anGOp Ba 3a Ynhexe nnm npegmMmeTa ca owTpum nemlama.

11.2 Kako ga ussagure: lNMogpLuke 3a peluetke

M3BaguTe noapLuke pelleTaka ga bucte o4MCTUNN pepHy.

Kopak 1 | VickrbyunTe pepHy v cayekajTe fa ce oxnaau.

Kopak 2 | MaxrbyBoO NnoByuuTe NogpLLKe
peLLIeTKV Harope v UsByLuTe MX
13 npedker Apxaya.

Kopak 3 | W3Byuute npeantun oeo noa-
pLUKe peLueTke 13 6oYHOr 3uaa.

Kopak 4 | /3Bagute nogpLuke u3 3agmer
apxava.

MocTaBrbake WuHa 3a NOAPLUKY peLleTke BpLUM ce OBPHYTUM pefocreoMm.

11.3 Kako pa kopucturte: Ynwherwe napom

I'Ipe Hero WTo Nno4yHeTe:

VckrbyunTe pepHy 1 YknoHute cas npubop v noa-
cavekajTe Aa ce oxnagw. pLUKe peLueTke.

O6puLLINTE [HO YHYTPALLHO-
CTW U YHYTpaLLH€e CTaKmo Ha
BpPaTMMa MEKOM Kprom, To-
nnom BoAoMm v bnarum getep-
LIeHTOM.

Kopak 1 | ®wuoky 3a BoAy HamyHWTE 4O MakCUMaIHOr HMBOA AOK CE He Orfiacu 3By4YHW CUrHan
UNW ce Ha Aucnrejy nojasn nNopyka.
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Kopak 2 | Vsabepute: Menu / Ynwheme.

®dyHKUMja Onuc Tpajare
Ynwhene napom Bnaro yiwhene 30 min
Ynwhere napom nnyc HopmanHo unwhemne 75 min

WcnpckajTe yHyTpalwHOoCT AeTeplieH-

TOM.

Kopak 3

Mputuchute START . Mpatute ynyTcTBO Ha Ancnnejy.
CurHan ce ornawasa kag ce Ymwhere 3aBpLum.

Kopak 4 | lMputucHute 6mno koju cumbon Aa Gucte UCKIbYYMn cUrHan.

@ Kag pagu oBa dyHKuUMja, namnuua je yrawueHa.

Kap ce umwhere 3aBpLum:

WckrbyunTe pepHy.

Kaga ce pepHa oxnagu, ocylumte
YHYTPaLLH0CT MEKOM KPOM.

OcTaBuTe BpaTa pepHe 0TBO-
peHa un cayekajTe ga ce yHy-
TPALUHOCT OCYLUN.

11.4 NMNoaceTHUK 3a yuwhexwe

Kapa ce nojaBu noaceTHuK, Ynwhere je HeonxoaHo.

Kopuctute dyHkumjy: Ymwhere napom nnyc.

11.5 Kako pa kopucturte: Yknawame KameHua

I'Ipe Hero WTo no4yHeTe:

VckrbyunTe pepHy 1 cavekaj-
Te fa ce oxnaau.

YkroHuTe cas npubop.

YBepute ce Aa je dumoka 3a Boay
npasHa.

Tpajawe npsor gena: oko 100 min

Kopak 1 | lMocTtaBuTe ay6okM TUraw Ha NpBM HUBO peLUETKe.
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Kopak 2 | Cunajte 250 ml cpeacTea 3a yknamwahe kameHua y 1oKy 3a Boay.

Kopak 3 | lMpeocTtanu feo duroke 3a Bogy HanyHWTEe BOAOM [0 MaKCUMariHOr H1BOa [IOK Ce He
ornacu 3By4HV CUrHanm unu ce Ha aucrrejy nojasu nopyka.

Kopak 4 | WN3abepute: MeHu / Ynwherse.

Kopak 5 | Ykrbyuute dyHKUMjy 1 NnpaTuTe ynyTcTBa Ha AUCNnejy.
3anoymnkse NpBY A0 yKnakara kaMmeHua.

Kopak 6 | Kapa ce npsu Aeo 3aBpLum, n3syuuTe AyOOKV TUrak 1 BpaTuTe ra Ha NpBuY MOMoxaj

peLueTke.

Tpajawe gpyror gena: oko 35 min

Kopak 7 | Mpeoctanu aeo cuoke 3a Bogy HanyHUTe BOAOM A0 MakCMMarHor HMBoa AoK ce He
orfiacu 3By4YHU CUrHan Unu ce Ha AUCrnejy nojaesy nopyka.
Kopak 8 | Kapa ce dyHKumja 3aBpLun, yKnoHUTe OyOOKM TUram.

@ Kapa oBa chyHKUMja pagun, namnuua je UckribydeHa.

Kapa ce YKabahbe KaMmeHLua 3aBpLun:

WckrbyunTe pepHy. Kapa ce pepHa oxnagu, ocy- OcTaBuTe BpaTa pepHe OTBO-
LUMTE YHYTPALUHOCT MEKOM peHa u cavekajTe 4a ce yHy-
Kpriom. TPaLUHOCT OCYLLN.

@ AKO HaKOH yknarara KaMeHLa y pepHun OCTaHy Hacnare kameHua, gucnej he npykasatun oba-
BELUTEHE Aa ce npoueaypa NoHOBW.

11.6 NMopceTHUK 3a yKnawawe KaMmeHua

lMocToje ABa noaceTHMKa koja Bac ynyhyjy Ha yknawame kameHua us pepHe. He moxete aa
JeaKkTuBupaTte NOoACETHUK 3a yKNakare KaMeHLa.

BpcTa

Onuc

[MopceTHuWK 3a npeno- [Mpenopy4yje Aa ce ypaau yknarwarme KameHua 13 pepHe.
pyyeHy mepy

MopnceTHuk 3a obaBe- ObaBe3yje Bac Aa ypaaute yknawake kaMeHua 13 pepHe. AKO He yKIo-
3yjyhy mepy

HUTE KaMeHal, U3 pepHe kaga ce ykibyun obasesyjyha mepa, He moxeTe
Oa kopucTtute pyHkumje nape.
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11.7 Kako pna kopuctute: Ucnupamwe

I'Ipe Hero WTo Nno4yHeTe:

MckrbyunTe pepHy 1 cadekajTe aa ce oxnagu. YKknoHuTe caB npubop.

Kopak 1 | MNoctaBute AyGOKM TUrak Ha MpBY HUBO peLueTke.

Kopak 2 | HanyHute dmoky 3a Bogy BOOOM A0 MAKCMMAIHOM HMBOA AOK CE He Orfacu 3By4HU
CUrHan unu ce Ha gucnnejy nojaeu nopyka.

Kopak 3 | V3abepute: Menu / Ynwhewe / cnnparse.
Tpajane: oko 30 MUH

Kopak 4 | Ykbyuute dyHKUMjy M NpaTuTe ynyTCcTBa Ha AUCNAE]y.

Kopak 5 | Kaga ce dyHkuuja 3aBpLum, yKNOHWUTE OyOOKN TUrams.

@ Kapa oBa dhyHKumMja pagun, namnuua je UckibyyeHa.

11.8 NMoaceTHUK 3a cywiewe

HakoH KyBarba nomohy dyHKUMje rpejatba napoM, AUCNSIej TpaXn Aa ce pepHa OCyLUN.
3a cywetbe pepHe nputucHute JA.

11.9 Kako pna kopucturte: Cyweme

KopuctuTe ra HakoH KyBara nomohy dyHKUMje rpejarsa napom unm ynwhera napom 3a
Cylliere YHYTPaLlHOCTH.

Kopak 1 | lNpoBepuTe ga nu je pepHa xnagHa.

Kopak 2 | Yknonwte caB npubop.

Kopak 3 | V3abepute meHn: Ynwhemne / Cylueme.

Kopak 4 | lNpatute ynyTCcTBa Ha ekpaHy.

11.10 Kako ga kopucture: lNpaxwewe pesepBoapa

KopucTtuTe je HakoH KyBara kopuwherweM OyHKLMje 3arpeBata Ha napu ga oucte n3 guroke
3a BOAy YKIMOHUIM OcTaTke BoAe.

I'Ipe Hero WTo no4yHeTe:

MckrbyunTe pepHy 1 cadekajTe aa ce oxnagu. YknoHute cas npubop.
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Kopak 1 | lMocTtaBuTe Ay6okM TUraw Ha NpBM HUBO peLUETKe.

Kopak 2 | /3abepute: MeHun / Ynwhetrse / MNMpaxhere pesepBoapa.
Tpajane: 6 min

Kopak 3 | Ykrbyuute doyHKUMjy 1 npaTuTe ynyTcTBa Ha ANUCNIE]y.

Kopak 4 | Kaga ce dyHKumja 3aBpLun, yKnoHUTe OyOOKM TUram.

@ Kapa oa dyHKkumMja pagu, namnuua je CKiby4eHa.

11.11 Kako ga ckuHeTe u MoHTuUparte: Bpata

Bpata v yHyTpaLllHse CTakneHe nrove MoxeTe CKMHYTW fa Grcte nx ouncTmunu bpoj ctakneHmx
nnoya ce pasnukyje Kog pasnuunTux Mogena.

A YNO3OPEHE!
Bparta cy TeLuka.

A OMPE3
MaxkrbMBO PyKyjTE CTakMnom, NocebHO oko MBULA Npeare nnode. CTakno Moxe Aa
ce crnomu.

Kopak 1 | OtBopute BpaTa 4o kpaja. —

Kopak 2 | lMogurHuTte v nputncHute
cTesHe nonyre (A) Ha obema
Liapkama Bpara.

Kopak 3 | 3atBopwuTe BpaTa pepHe Ao
NpBOr Monoxaja 3a oTBapake
(npnbnwxHO noa yrnom of
45°). MNpuppxuTte BpaTa jen-
HOM pykoMm ca obe cTpaHe n
MOBYLIMTE UX HArope y ogHocy
Ha pepHy kako bucte unx oa-
Bojunu. BpaTa noctaBuTe Ha
MeKy Kpry Ha cTabunHoj no-
BPLUMHW Ca CMOSbHOM CTpa-
HOM OKPeHyTOM Hagorne.
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Kopak 4

MputucHute oksup Bpata (B)
ca obe cTpaHe ropke unsuLe
Ka yHyTpa Aa bucte oTnycTu-
NN CTE3HY 3anTMBKY.

Kopak 5

MoByuuTe okBMp BpaTa Ha-
npea Aa bucte ra yKnoHunu.

Kopak 6

YxBaTuTe CTakneHe nnoye 3a
ropky MBULY U jeaHy Mo jea-
Hy WX U3BYLUTE Harope n3 Bo-
Ruue.

Kopak 7

OuuncTnTe CTakneHy nno4y
BOZOM U canyHULoM. Maxren-
BO OCYLUMTE CTaKMeHy nnouy.
He nepute ctakneHe nnoye y
MaLUVHW 3a Npake Cy0Ba.

Kopak 8

HakoH unwhemsa, rope onu-
caHu nocTynak obasuTe cy-
NPOTHUM peaocnenom.

Kopak 9

MpBo noctaBnTe Mawy Nnovy, a 3aTum Behy 1 BpaTta.

YBepuTe ce fa cy cTakna ybadeHa y npaBunaH nonoxaj, jep y CynpoTHOM Moxe gohu

[0 nperpeeBama NoBpLUNHE BpaTta.

11.12 Kako pna 3ameHuTe: Jlamnuua

& YNO30OPEHE!
Pusuk oa cTpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

WckmbyunTe pepHy. Cavekajte
[a ce pepHa oxnaau.

Wckrbyuute yTrkay kabna 3a
Hanajare pepHe 13 MpexHe
yTUYHMLE.

[HO yHYTpalLH0CTV pepHe
npekpujTe Kpnom.
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MNopwa namnuua

Kopak 1 | OkpeHuTe cTakneHu noknonaw kako
—
6u1cTe ra CKuHynu. ﬁp
I\ k{f /
N —
Kopak 2 | CkuHUTe MeTanHu NpCcTeH 1 O4UCTUTE CTaKMeHn noknonad.
Kopak 3 | 3ameHute namnuuy ogrosapajyhomM namnuuom Koja je oTnopHa Ha TOnfoTy 4o
300 °C.
Kopak 4 | BpaTuTe meTanHu NpcTeH Ha CTakneHu noknonay n noctaBuTte ra.

BoyHa namnuua

Kopak 1 | YknoHuTe noppLuKy pelueTke Kako bucte Mornm ga npuctynute namnuuy.

Kopak 2 | 3a ckugane noknonua kKopucTute 3aBe3gactu ogsujad.

Kopak 3 | YknoHuTe n ouMcTiTE METaNHN OKBMP U 3aMNTUBKY.

Kopak 4 | 3ameHuTte namnuuy ogroBapajyhom namnuLom Koja je oTnopHa Ha TonnoTy A0
300 °C.

Kopak 5 | VHcTanupajte meTanHu okBup 1 3anTueky. 3aTerHute wwpadose.

Kopak 6 | lNocTtaBuTe neBy NOApPLUKY peLueTke.

12. PELLABAKE MNMPOBJIEMA

YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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12.1 lWUTa y4ynmHUTHM aKo...

=
E PepHa ce He yKrby4yje unu ce He 3arpeBa

@ Moryhu y3pok

v

= Pewene

PepHa Huje npukrby4eHa Ha eneKkTpuyHO Hana-
jarbe Unu Hyje NpaBuMHO NpUKIbyYeHa.

MpoBepuTe Aa nui je pepHa npasuIiHO Npu-
KIby4YeHa Ha eNeKTPUYHO Hanajare.

Cart Huje nopeLleH.

[Mopecute cart, 3a nojeAnHOCTM norneaajte no-
rnaemee ,PyHKumje cata”, Kako nogecutu:
dDyHKUMje caTa.

Bparta Hucy npaBumnHo 3aTBOpeHa.

Ckpo3 3aTBOpuTE BpaTa.

Ocurypad je nperopeo.

[MpoBepuTe fa ocurypay Huje y3pok npobnema.
Ykonuko ce npo6rieM noHasba, No30BUTe
osnawheHor enektpuyapa.

AkTBMpaHa je dyHKumja pepHe bnokaga 3a
6e3benHoCT dele.

Mornepajte ogervak ,MeHn”, nogmenu 3a: On-
uvje.

Y
KomnoHeHTe

@ Onuc

%

= Pelwene

Cujanuua je nperopena.

3ameHuTe namnuuy, NojeaAMHOCTY NoTpaxuTe y
opersky ,Hera n ynwhene”, Kako 3ameHunTun:
Cwujanuua.

Mpekna Hanajawa yBek npekvaa ynwhere. MNoHoBKTe Ynwhere ako je NpeknHyTo 36or

HecTaHka cTpyje.
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OE MNpo6nemu ca Wi-Fi curHanom

@ Moryhu y3pok

1'%

= Pelwene

Mpo6em ca 6EXNYHUM MPEKHUM CUTHANOM.

MpoBepuTe GEXNYHY MPEXY U pyTep.
PectaptyjTe pyTep.

VHCcTanupaH je HoBM pyTep Unu je npoMereHa
KOHdUrypauuja pytepa.

[la 6ucTe NOHOBO KOHUIypucanu pepHy 1 Mo-
ounHu ypehaj, norneaajte ogersak ,lpe npee
ynotpe6e”, bexuyHa Be3sa.

CurHan 6exuyHe mpexe je cnab.

[MomepuTe pyTep LITO je Moryxe G6vKe pepHu.

MwukpoTtanacHu ypehaj nocTBrbeH 6nusy pepHe
npeknga 6exunyHn curHan.

Mckrbyunte MukpoTanacHu ypehaj.

12.2 Kako pa noctynate y cny4ajy: Kogosu rpeluke

Kaga nohe oo codptBepcke rpeLuke, Ha AUCnnejy ce npukasyje nopyka o rpeLuuu.
Y oBoM oferbKky Hahv heTe nucty npobnema koje MoXxeTe camu Aa peLuuTe.

@ Kéa v onuc

'

= Pewene

F111 - TemnepaTypHu CeH30p Huje NpaBUITHO
ybaueH y yTuuHuLy.

[o kpaja ybaunTte TemnepaTypHU CEH30P Y
YTUYHALY.

F240, F439 - norba oceTrbmBa Ha goaup Ha
Aavcnnejy He page nNpaBuIHo.

OuuncTuTe NOBPLUMHY AWcnneja. YBepute ce Aa
Hema NprbaBLUTMHE Ha NOfbYMa OCETILUMBKM Ha
aoavp.

F601 - noctoju npobnem ca Baj-caj curHanom.

[MpoBepuTe Bally MmpexHy Bedy. MNornegajre
opersak ,[pe npee ynotpebe®, bexwnyHa Besa.

F604 - npBo noBeTuBawe Ha Baj-daj Huje
ycnerno.

MckrbyunTe pepHy na nokyLuajte noHoso. o-
rnepajte ogerbak ,lpe npee ynotpebe”,
BexunyHa Besa.

F908 - cuctem pepHe He MOXe Aa ce MoBexe
ca KOMaHgHOM TabIioMm.

MckrbyynTe na NOHOBO YKIbYYUTE PEPHY.

Kapga ce jeaHa o oBMx nopyka o rpeLiumy v aare nojaerbyje Ha ancnnejy, To 3Havv Aa je
HeuncnpasaH NnogcucTeM Mmoxaa oHemoryheH. Y Tom cryyajy, obpaTtuTte ce Ballem NpogasLy
unun osnawheHom cepBUCHOM LieHTPY. AKO Ce NnojaBu Heka Of, OBMX rpeLuaka, octane yHkumje

pepHe HacTaeuhe aa page kao n 0614Ho.
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® v
Koéa v onuc = Pewene

F602, F603 - Baj-thaj Huje poctynaH. VckrbyunTe na MOHOBO YKIbYUUTE PEPHY.

12.3 NMopaum o cepBUCUpaty

YKOnuKo He MOXeTe camu ja NpoHaheTe peluetbe npobnema, obpaTtuTe ce NpoAaBLy Unu
oBnalwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy NoTpeGHM CepBUCHOM LieHTPY Hanase ce Ha MIoYNLM ca TEXHUYKAM
KapakTepucTMkama. MNnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha Npear0j CTpaHu
OKBYVpa YHYTpaLUHOCTU pepHe. HeMojeT yknaraTui NnoYnLy ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama
13 YHYTPaLUHO0CTU PEepHe.

I'IpenopytlyjeMO BaM fia oBAe 3anuilieTe nopaTke:

Momen (MOD.) | e

Bpoj mponssoga (PNC) | e

Cepujckn 6p0oj (S.N.) e

13. EHEPITETCKA E®OUKACHOCT

13.1 UHdpopmaumje o npounsBoay u Jluct ca nHpopmaumjama o
npoussoay*

Hasue pobasrbaya Electrolux
COB8S39WZ 944032032
VaeHmndbmkaumja monena EOB8S39WX 944032009
A Hnja Moa EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
MHaekc eHepreTcke ehrkacHOCTH 61.9
Knaca eHepreTcke edpnkacHOCTU A++
MoTpolra eHepruje ca cTaHgapaHVM NyHeHeM, yo- 1.09 kWh/uuknycy
BuyajeH pexum
[MoTpolra eHepruje ca ctaHgapaHUM nykwerem, pexum | 0.52 kWh/uyuknycy
ca dopcupareM BeHTUNaTopa
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Bpoj wynrenHa y pephHu 1

M3Bop Tonnote EnekTtpuyHa cTpyja
3anpemMuHa 701

Tun pepHe YrpagHa pepHa

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 39.0 kg
Maca

EOB8S39WZ 37.0kg

KOBBS39WX 37.0kg

* 3a EBponcky yHujy y cknagy ca nponucuma EY 65/2014 n 66/2014.
3a Peny6nuky benopycujy y cknagy ca STB 2478-2017, popatak G; STB 2477-2017, AHekcn A n
B

3a YkpajuHy y cknagy ca 568/32020.

Knaca eHepreTcke edpnkacHOCTU HUje NpuMeHrbuBa 3a Pycujy.

EN 60350-1 — EnektpuyHn ypehaju 3a kyBare y gomahunHcTBy — Aeo 1: LLinopeTtu, pepHe, pepHe
Ha napy 1 rpunoBmM — NOCTYMNLUY 32 MEPEHE YUMHKA.

13.2 Ywitena eHepruje

@ OBa nehHuua nma yHKUMje Koje BaM NOMaxy Aa YLTeAuTe eHeprujy TokoM
CBaKOOHEBHOr KyBatba.

lMpoBepute ga nu cy Bpata nehHuue 3aTBopeHa kaga nehHuua pagu. He otBapajte BpaTa
nehHuue cyBuLLe YeCcTo TOKOM KyBara. OgpxaBajTe 3anTMBKY BpaTa YMCTOM U NocTapajte ce
Aa 6yne nobpo npuyspLiheHa Ha CBOM MecCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBame ga bucte noesehanu ywregy eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBate nehHuLy npe KyBaka.

lMpaBuTe WTO KPahe pas3make n3mehy nevera Kaga UCTOBPEMEHO NpUnpemaTe HEKONUKO jena.
KyBame ca BeHTMNaTopom

Kapa je moryhe, kopucTuTe (OyHKUMjE KyBara ca BEHTUNATOPOM Aa OuUCTe yluTeaenu eHeprujy.
MpeocTtana Tonnora

AKO je akTMBMpaH nNporpam ko kora cy usabpare onumje Tpajarbe unm Kpaj, a Bpeme KkyBaha
je ayxe oa 30 MUHYTa, rpejHU enleMeHT ce ayTOMaTCKM UCKIby4yjy paHuje Kog Hekux dyHKuUumja
nehHuue.

BeHTunatop n namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga vckreyunte nehHuuy, avcnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe ga KopucTuTe Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy oapxKanu TOnoMm.
Kapa je Bpeme nevewsa ayxe og 30 MuH., cMakbuTe TemnepaTypy nehHuue Ha MuHumym, 3—10
MUHYTa npe ucteka kpaja Kysamwa. Meco he HacTasuTu ga ce neye Kopuctehu npeocrany
TOMNMOTY Y PEPHW.
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KopuvcTuTe npeoctany TONmoTy 3a 3arpeBarbe Apyre XxpaHe.

OpapkaBake XpaHe Tonnom

WN3abepuTe HajHKe moryhe nofeluaBakwe TemnepaTtype Aa 6ucte nomohy npeoctane TonnoTe
ogpxanu Tonnoty obpoka. Ha gucnnejy ce npukasyje nHamMkaTop npeocrtane TonnoTe unm
Temneparypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM namMmnuLoM

Vckrbyunte namnumuy TOKOM KyBaka. YKIbYYnTE je camo kaja Bam je noTpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTMNaTop

®dyHKUMWja je NpeaBuieHa 3a ywteany eHepruje TOKOM KyBaka.

Kapga kopuctute oBy hyHKUMjy, namnuua ce ayToMaTcku Uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
MOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMarWUTU OYEKMBaHY yLITEay eHepruje.

14. CTPYKTYPA MEHUJA

14.1 MeHn
MpuTucHuTe == ga 6ucte otBopunn MeHu.
CTaBKa y MeHujy MpumeHa
[MoTnomorHyTa npunpema [Mpukadyje ayTomartcke nporpame.
UYnwhere [Mpukasyje nporpame unwhema.
OmMurbeHo lMpukasyje omurbeHa nogeluaBatra.
Onuwje 3a nogelwaBarbe KOHUrypaumje
nehHuue.
Mopewasama Bese 3a nogeluaBane MpexHe KoHury-
pauuje.
KoHdurypaumja 3a nogelwwaBarbe KOHUrypauuje
nehHuue.
Cepsucupare [Mpuka3syje Bep3unjy codTBepa u KOH-
curypaumjy.

14.2 NogmeHu 3a: Ynwhewe

Moamexu MpumeHa

Cylere MocTynak cyllera yHyTpaLlhOoCTM 0f KOHAeH3aLumje Koja
OCTaje HaKoH ynoTpebe dyHKuuja nape.
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Moamexu

MpumeHa

Mpaxibere pesepsoapa

MocTynak yknamwara npeocrane Boge 13 guoke 3a Boagy
nocne kopuwhera dyHKUWja ca napom.

Ynwherse napom

Bnaro unwheme.

Yuwhere napom nnyc

TemerbHo ymwhemse.

Yknaware kameHua

Ynwhere kona 3a reHepucawe nape of HaTanoXeHor Ka-
MeHua.

Mcnupare

[MocTtynak ncnmpana 1 Yynwhera KpyXHOr Toka reHepartopa
nape HakoH YecTte ynotpebe dyHKLUWja ca napom.

14.3 NoameHn 3a: Onumje

Moamexu

MpumeHa

CeeTno

3a YKIby4nBak-€ N UCKIby4nBaH-€ namne.

Brok. 3a 6e36. geue

CnpeyaBa HEXOTUYHO akTuBUpare nehHuue. Kag je oa on-
Luja ykrbyyeHa, Ha aucnnejy ce nojaerbyje TekcT ,brnokaga
3a 6e3beaHocT Aeue” kaa ykrbyuuTe pepHy. [la 6ucte omo-
ryhunu ynotpeby nehHuue, nusabepute cnosa wmndpe no
abeuenHom pegy. [MNpuctyn Tajmepy, AarbMHCKOM yrpaBiba-
Y 1 namnuum je moryh kaga je onuyuja brnok. 3a 6e36. geue
YKIbyyeHa.

MNopceTHuk 3a Ynwherwe

YKrbyyyje 1 UCKIby4yje NoACEeTHUK.

[MokasuBare BpemeHa

YKrby4yje 1 uckibydyje cart.

CTun gurutanHor cata

Metba chopmaT npukasa BpemeHa.

14.4 NMogmeHu 3a: Bese

MoomeHu

Onwuc

Baj-aj

3a omoryhaBamne 1 oHemoryhaBare: Baj-a;.
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Moamexu

Onuc

[arbnHcko ynpaseibake

3a omoryhaBate 1 oHemoryhaBare JarbUHCKOr yrnpasrba-
Hba.
Onuuja BUASbMBA CaMo HaKOoH LUTO yKkibyuuTe: Baj-daj.

AyTOMaTCKO AarbMHCKO yrpaBrba-
e

3a ayTomaTcKo NokpeTare AarbVHCKOr ynpaBibaka HakoH
npuTncka Ha NMOKPETAHE.
Onuwja BUArbMBA CamMO HaKOH LITO yKibyuuTe: Baj-daj.

Mpexa

[la 6ucte NnpoBepunmn cTaTyc Mpexe 1 CHary curHana 3a:
Baj-thaj.

3abopasu Mpexy

3a oHemoryhaBahe ayToMaTCKOr NnoBe3nBakba TPEHYTHE
Mpexe ca pepHOM.

14.5 NMopmeHu 3a: KoHdurypaumja

NMoameHn Onuc
Jesunk Mopewasa je3vk nehHuue.
OcBeTrbeHoCT gucnneja lMopelwasa ocBeTIbEHOCT AuUcneja.

3ByKOBVI TacTepa

YKrbyuyje v Uckiby4yje 3ByK Norba 0CeTIbUBMX Ha AOANP.
3ByK Huje Moryhe nckrbyunTy 3a: @

JauunHa 3BYYHOI curHana

Mopelwasa jaunHy 3ByKOBa TacTepa v curHarna.

Tepaoha Boae

Mopewasa TBpAchy Boae.

[o6a naHa

MopeluaBa TpeHyTHO Bpeme 1 faTyM.

14.6 NoameHu 3a: CepBucupame

Moamexu

Onwuc

Oemo pexum

Kbpn 3a akTvBauvjy/neaktuauujy: 2468

Bepauja codpTBEpa

MHdopmaumje o Bep3unju codTaepa.
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JTAKO JE!

Moamexu

Onwuc

[MNoHnWwTK cBa nNoaellaBata

Bpaha Ha cdabpuyka nogeluaBarba.

15. JIAKO

JE!

lNMpe npBe ynoTtpebe Tpeba aa nogecure:

OcBeTrbe- JaunHa
3ByKOBU Ta- Tepaoha Bo-
Jesuk HOCT Aguc- 3BYYHOr CU1r- [oba pnaHa
; cTepa oe
nneja Hana
Yno3HajTe ce ca OCHOBHMM MKOHaMa Ha KOMaHAHOj Tabnu u gucnnejy:
YKrby4eHo = pie = O Temnepa- START /
/ Nc- MeHu OmurseHo Baj-dhaj Tajmep TYPHU CEH- STOP
KIby4eHO 30p
MoyHuUTe Aa KOpUCTUTE pepHY
Bp3u noyetak YKrbyunTe pep- Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
HY 1 NoYHWTE Aa
nedere Ha nof- | MputucHute U O... -usa6e- | Mpvtuchute:
pa3yMeBaHoj D START
TemnepaTypu u sagpxute: U, puTe xerbeHy .
BpPEMeEHY (hyHK- PyHKLM]Y.-
uvje.

Bp3o uc-
KIbyunBame

Vckrbyunte pep-
Hy, 6G1Uno Koju
eKpaH unu nopy-
Ky y 61ro kom
TPEHYTKY.

. MPUTUCHUTE 1 3a4pXUTE JOK CE PepHa He UCKIbYUM.

MouHuTe Aa KyBaTte

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
® d.. °C oK START
- IpUTUCHUTE Aa - n3abepute — nomecute Tem- | ~MPWTMCHUTE Aa | - MPUTUCHUTE Aa
6ucte ykrbyuunu | dyHKUujy 3arpe- nAe ar 6ucte noTBpan- 6ucte novenu
pepHy. Bak-a. parypy. nn. [a KyBaTe.
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JNTAKO JE!

KyBame Ha napu — Steamify

Mopecute Temnepatypy. Bpcta doyHKumMje 3arpeBarba Ha Napu 3aBUCU Of NoAeLueHe Temne-

patype.

Mapa 3a kyBame Ha
napu

Mapa 3a Kpukawe Ha
napu

Mapa 3a HexHo py-
MeheHe

Mapa 3a nevewe

50-100°C

105-130°C

135-150°C

155-230°C

Ca3sHajTe Kako Aa 6p30 KyBaTe

KopucTtuTe ayTomaTcke nporpame aa, ca nogpasymeBaHUM nogellasawnuma, 6p3o npunpe-

MuTe jeno:
MotnomorHy- | Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
Ta npunpema
MpuTncHute: @ n_p”TMCHMTe: MpuTncHuTte: ¥ Wsabepure jeno.
—_ MoTtnomorHyTa
npunpema.

Kopuctute 6p3e dyHKuMje 3a nocTaBrbakbe BpeMeHa KyBakba

®dyHkumja ,,10% Finish Assist”
Kopuctute dyHkumjy ,10% Finish Assist” na

GvCTe godanu jow BpeMeHa kaga npeocTaHe
10% BpemeHa KyBama.

[a bucTe npoayxunu Bpeme KyBama, nputu-
CHUTE +1min.

Oumnctute pepHy nomohy dyHkumje Yniwhere napom

Kopak 1
MpuTtncHute:

Kopak 2
MputncHure:

ol

Kopak 3
M3abepute pexum:

Ynwhere napom

3a 6naro unwhete.

Yuwhere napom nnyc

3a TemerbHo unwhekse.

YKknawawe KaMeHua

3a unwhetbe kona 3a reHepucare nape of HaTanoXeHor Ka-
MeHua.

Ucnupamwe

3a ncnupatbe 1 unwhere kona 3a reHepucake nape HakoH
YecTe ynoTpebe yHKUVWja 3a KyBake Ha Napw.
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NOHUTE NPEYULIOM!

16. NOBUTE NPE4YULIOM!

OBpe moxeTe Aa BMAWTE CBE KOPUCHe npeyue. Takohe moxeTe Aa nx HaheTe y HaMEHCKUM
nornaerbuMa y ynyTcTey 3a ynotpeby.

Bexu4yHa Be3a

XDEDEDED,

Kako pa nogecute: ®yHKumMje 3arpeBatba

> © YOE.) T sty

Kako pa nogecute: Steamify — KyBawe nomohy c¢hyHKuuje 3arpeBawa Ha napu

20 2B ) C & psm) O ) &)

Kako aa nogecute: MoTnomorHyTa npunpema

XDEDEDEDTL)

Kako na nopgecute: Bpeme kyBama

YOE.) T » © ) s )

Kako opnoxutu: MNoyeTtak u Kpaj KyBara

DX

Kako pna otkaxeTte: Noaecure Tajmep

) O e

Kako na kopucTtute: TeMnepaTypHu ceH30p

) © pEE) C )2 ) T pow)
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NOBUTE NPEYUNLIOM!

17. EKOJIOLUKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumboniom &O. Makosare oanoxute y ogrosapajyhe KoHTejHepe
paau peuuknupama. NMoMosuTte y 3alUTUTY XMBOTHE CPpeavHe U IbyACKOr 3paBrba Kao 1y
peuvknupary OTNagHor maTepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpuyHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom = HemojTe bauaTtu 3ajeaHo ca cmehem. [Nponssog BpaTuTe y nokanHu
LieHTap 3a peuuknnparse unm ce obpaTnTe OMLUTUHCKO] KaHLenapuju.
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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
zaklade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Domyselny a Stylovy — navrhnuty

s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt isti, ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

servise a opravach:
www.electrolux.com/support

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepSi servis:
@ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebi¢ si mozete zakupit prislusenstvo, spotrebny material a originalne
% nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNIiCKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k dispozicii
nasledujuce udaje: Model, ¢€islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpe€nostné informacie
(D vaeobecné informacie a tipy
Informacie o zZivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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10.3 VIhky horuci vzduch —
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11.2 Vybratie: Zasuvacie listy............ 633

11.3 Pouzivanie: Parné Cistenie........ 633
11.4 Pripomienka Cistenia.................. 634
11.5

Spdsob pouzivania: Odvapnovanie...634
11.6 Pripomienka odvapnenia........... 635
11.7

Spdsob pouzivania: Oplachovanie.... 636
11.8 Pripomienka su$enia................. 636

11.9 Spbsob pouzivania: Susenie..... 636
11.10 Spdsob pouzivania: Prazdna

nadrzka na vodu..........ccceeveeeniiennenn. 637
11.11 Vybratie a inStalacia: Dvierka.. 637
11.12 Vymena: Osvetlenie................. 639
12. RIESENIE PROBLEMOWV..........ccocevuneene. 640
12.1 Co robit, ak.......coooeververerienn. 640
12.2 Ako postupovat”:
Poruchové kody.........cccceeiieiiiniiinens 641
12.3 Servisné Udaje........cccceeecuveeennnns 642
13. ENERGETICKA UCINNOST.................. 642
13.1 Informacie o vyrobku a informacény
list K VYrobKu™.......coooiii 643
13.2 Uspora energie..........c..ccceeueee. 644
14. STRUKTURA PONUKY......corerrererrenns 644
14.1 Ponuka............... TR 644
14.2 Podponuka pre: Cistenie........... 645
14.3 Podponuka pre:
Volitené funkcie..........c..ocooeririncuncnnns 645

14.4 Podponuka pre: Pripojenia........ 646
14.5 Podponuka pre: Nastavenie...... 646
14.6 Podponuka pre: Servis.............. 647

1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
priloZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahliadnut’.
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BEZPECNOSTNE INFORMACIE

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so
spotrebiCom a mobilnymi zariadeniami My Electrolux
Kitchen nebudu hrat’.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikviduijte.

. UPOZORNENIE: Nedovolte detom ani doméacim zvieratam
priblizit' sa k spotrebiCu poCas prevadzky alebo ked sa
ochladzuje. Pristupné Casti sa poCas pouzivania zohreju na
vysoku teplotu.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebic¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Zziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Nainstalovat’ tento spotrebiC a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
urceného na zabudovanie.

. Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektricke;]
siete.

- Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

- VAROVANIE: Dbajte na to, aby bol spotrebi¢ pred vymenou
Ziarovky vypnuty, aby bolo vylu¢ené nebezpecenstvo
zasahu elektrickym prudom.

- VAROVANIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

- Pri vyberani alebo vkladani prislusenstva alebo nadob na
pecenie vzdy pouZzivajte kuchynské rukavice.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

- Pouzivajte iba teplotnu sondu odporuc¢anu pre tento
spotrebic.

- Ak chcete vybrat’ zasuvacie liSty, najprv potiahnite prednu
Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec smerom od
bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii zasuvacich list
zvolte opacny postup.

- Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné CistiCe.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte.

* Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebic¢om.

» Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

+  Spotrebi¢ nainstalujte na bezpeéné a vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebi€ov a nabytku.

* Pred namontovanim spotrebi¢a skontrolujte, ¢i sa dvierka rury otvaraju bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna 578 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej ¢asti spotrebica 594 mm
Vyska zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej ¢asti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej &asti spotrebi¢a 559 mm
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Hibka spotrebic¢a 567 mm
Hibka zabudovaného spotrebita 546 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1027 mm
Minimalina velkost vetracieho otvoru. Otvor 560 x 20 mm

umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4 x 25 mm

2.2 Elektrické zapojenie

A VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat kvalifikovany elektroinstalatér.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, ze parametre na typovom §titku si kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napajania.

Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odoInud proti narazom.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani predizovacie kable.

Uistite sa, ze zastr¢ka a privodny elektricky kabel nie si poSkodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebi¢a treba vymenit’, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

Nedovoite, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod spotrebiCom najma vtedy, ked su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych €asti pod napatim a izolovanych Casti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

Sietovu zastrcku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonéeni inStalacie. Po intalacii sa
uistite, ze mate pristup k sietovej zastrcke.

Ak je sietova zasuvka uvolnena, nezapajajte do nej sietovd zastréku.

Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu zastrcku.
Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné isti¢e alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat’ z drziaka), uzemnenia a stykace.

Elektricka siet' v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych pdéloch. Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastré¢kou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

& VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym prudom alebo
vybuchu.
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+ Tento spotrebic je uréeny iba na pouzitie v domacnosti (vo vnutri).

* Nemernte technické parametre tohto spotrebica.

+ Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania zablokované.

» Spotrebi¢ po¢as prevadzky nenechavajte bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas jeho prevadzky budte opatrni. M6ze z neho uniknat’
horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked' je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom moze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu iskier alebo otvoreného plamera so spotrebiom.

+ Horlavé latky ani predmety, ktoré st nasiaknuté horiavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan.
+ Nezdielajte vase WiFi heslo.

& VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo poskodenia spotrebica.

» Aby sa predislo Skode alebo zmene farby povrchovej Gpravy:

— Nedavajte priamo do spodnej Casti spotrebica riad alebo iné objekty.

Nedavaijte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.

Nedavajte priamo do hortceho spotrebi¢a vodu.

— Po ukongeni pripravy pokrmu v rure nenechavajte vlhky riad ani potraviny.
— Pri odstraniovani alebo instalacii prisluSenstva budte opatrni.

« Zmena farby smaltu alebo usiachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac. Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré mozu byt’
trvalé.

» Tento spotrebic je urCeny iba na pripravu jedal. Nesmie sa pouzivat’ na iné ucely, napriklad
vyhrev miestnosti.

» Dvierka rary musia byt' vzdy pri peCeni zavreté.

» Pri instalacii spotrebi¢a za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebia nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa moze
vytvorit' teplo a vihkost' a m6zu spdsobit’ nasledné poSkodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a ¢istenie

& VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mézu prasknut'.

» Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.
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+ Spotrebi€ Cistite vihkou mékkou handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.

2.5 Parné pecenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo popalenin a poSkodenia spotrebica.

+ Uvolnena para moze sposobit’ popaleniny:
— Ked je zapnuta funkcia, pri otvarani dvierok spotrebi¢a postupujte opatrne. Para moze
uniknut’.
— Po parnom peceni otvarajte dvierka spotrebi¢a opatrne.

2.6 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym prudom.

» Informécie o Ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto zZiarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo slizia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie su ur€ené na pouzivanie inym spésobom
a nie su vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.7 Servis

» Ak treba dat’ spotrebic opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo udusenia.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
» Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
» Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo domacich zvierat v spotrebici.

607/700



POPIS VYROBKU

3. POPIS VYROBKU

3.1 VSeobecny prehlad

]
(Cﬂr‘\/&ﬁ A

Ly

| &

CNE B

mn_ &

)

)

El Oviadaci panel

H Displej

Zasuvka na vodu

B Zasuvka pre teplotni sondu
B Ohrevny prvok

@ Osvetlenie

Ventilator

Bl Odvapiovacia odtokova rura
Bl Zasuvacia liéta, odstraniteina
M0 Urovne rostu v rare

3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kola¢ové formy, nadoby na
pecenie.

U

¢
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AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekaé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchsie vloZenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

Parna suprava
Jedna neperforovana a jedna perforovana
nadoba.

Parna suprava odvadza z pokrmu skondenzovanu

vodu pocas pecenia s parou. Pouzite ju na

pripravu zeleniny, ryb, kuracich pfs. Suprava nie
je vhodna pre jedla, ktoré maju nasiaknut’ vodou,

napr. ryza, polenta, cestoviny.

4. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

4.1 Ovladaci panel
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AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

B —

an

|
g

g

n ZAP./VYP. Stlacte a podrzte na zapnutie a vypnutie rury.
H | Ponuka Zoznam funkcii rary.

Obiubené Zoznam oblibenych nastaveni.

B | Displej Zobrazuje aktualne nastavenia rary.

H | Spinac osvetlenia Zapnutie a vypnutie osvetlenia.

150°C

G

tou.

START

1
M «Q)~> @ 35
Stlacajte Presunutie Stlacte a podrzte tlac¢idlo
Dotknite sa povrchu kon¢ekom Posurnite koncek prsta po po- Dotknite sa povrchu na 3 sek-
prsta. vrchu. undy.
4.2 Displej
= 12:30 Po zapnuti sa na displeji zobrazi hlavna obra-

zovka s funkciou ohrevu a predvolenou teplo-

. )))

12:34

G

AK ruru nepouzivate 2 minuty, displej sa pre-
pne do pohotovostného rezimu.
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PRED PRVYM POUZITIM

= 12:30 Ked peciete, na displeji sa zobrazuju nastave-
° né funkcie a ostatné dostupné volitelné funkcie.
B 150°C
[ Nimin @ STOP
A B Displej s maximalnym poétom nastavenych
| | funkcii.
= 1230 A.  WiFi
B. Presny Cas
A085°C 150°C C. START/STOP
D. Teplota
® 15min @ START E. Funkcie ohrevu
| ' | | [ F. Casovaé
G F E D C G. Teplotna sonda (len vybrané modely)

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele — na navigaciu na displeji.

oK

Potvrdenie vyberu/nastavenia.

< 9

Navrat o jed- Vratenie po-
nu uroven sledného uko-
v ponuke. nu.

Zapnutie a vypnutie volitel-
nych funkcii.

Zvukovy signal Ukazovatele fu
kovy signal.

nkcie — ked uplynie nastaveny ¢as p

ripravy pokrmu, zaznie zvu-

Q

Funkcia je zapnuta.

STOP
Funkcia je zapnuta.
Varenie sa automaticky zastavi.

i

Zvukovy signal je vypnuty.

Ukazovatele ¢asovaca

@

Nastavenie funkcie: Odlozeny $tart.

Ak chcete zrusit’ nastavenia.

(%)

WiFi Ukazovatel — rira moze byt pripojena k WiFi sieti.

—
7

WiFi pripojenie je zapnuté.
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5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

5.1 Prvé cCistenie

= <
=) "

& <

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Ruru a jej prislusenstvo pou-
tierajte vlhkou handrou namo- Prislusenstvo a vyberateiné
¢enou vo vlaznej vode s mier- zasuvacie liSty vlozte do rary.
nym Cistiacim prostriedkom.

Vyberte z riry vyberateiné za-
suvacie listy a vSetko prislu-
Senstvo.

5.2 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi uvitacie hlasenie.

Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony tlaCidiel, Hlasitost’ zvuku, Tvrdost' vody, Presny Cas.
5.3 Bezdrotové pripojenie

Na pripojenie rary potrebujete:
* bezdrétovu siet' s internetovym pripojenim,
* mobilné zariadenie pripojené k vasej bezdrétove; sieti.

Krok €. Stiahnite si mobilnu aplikaciu My Electrolux Kitchen a v dalSich krokoch postupuijte
1 podla nasledujucich pokynov.

Krok €. Zapnite ruru.

2
grok € | stlacte tlacidio: —. Vyberte: Nastavenia/Pripojenia.
4Krok €| Posunutim alebo stiacenim ™ zapnite: WiFi.

Krok €. Bezdrétovy modul rury sa zapne do 90 sekund.
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oY EYEY

Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Max. vykon EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wifi modul NIU5-50

Frekvencia pripojenia Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Max. vykon EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Na Clenské Staty EU sa vztahuje ustanovenie smernice 2014/53/EU Belgicko, Bulharsko,
Ceska republika, Dansko, Nemecko, Estonsko, irsko, Grécko, Spanielsko, Franctizsko,
Chorvatsko, Taliansko, Cyprus, LotySsko, Litva, Luxembursko, Madarsko, Malta, Holandsko,
Rakusko, PoTsko, Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, évédsko, Norsko,
Svajciarsko, Spojené kralovstvo, Turecko.

5.4 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje komponenty, ktoré su zalozené na bezplatnom sof-
tvéri z otvorenych zdrojov. Electrolux s vd'acnost'ou uznava prispevok komunit pésobiacich v obla-
sti otvoreného softvéru a robotiky k vyvoju projektu.

Pristup k zdrojovému kédu tychto bezplatnych softvérovych komponentov z otvorenych zdrojov,
ktorych licenéné podmienky si vyzaduju uverejnenie, a Uplné informacie o autorskych pravach a
platnych licenénych podmienkach najdete na webovych strankach http://electrolux.opensoftware-
repository.com (prie€inok NIU5).
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PRED PRVYM POUZITIM

5.5 Pocdiatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu ruru predhrejte.

Krok €. Vyberte z rury vyberatelné zastvacie listy a prislugenstvo.
1
grok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: |Z|
Ruru nechaijte spustenu jednu hodinu.
grok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .
Ruru nechajte spustend 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, i je miestnost’ vetrana.

5.6 Nastavenie: Tvrdost’ vody

Po zapojeni rury do elektrickej siete je potrebné nastavit' troven tvrdosti vody.
Pouzite testovaci papierik dodany s parnou supravou.

& Y T
= v
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok ¢. 3 Krok ¢. 4
Testovaci papierik Potraste testovacim Pockajte 1 minatu Nastavte Uroven tvrdo-
vlozte do vody na papierikom, aby ste a skontrolujte tvrdost sti vody: Ponuka / Na-
priblizne 1 sekundu. odstranili nadbytoéni | vody pomocou tabul- | stavenia/ Nastavenie /
Testovaci papierik vodu. ky nizSie. Tvrdost' vody.
nedavajte pod tecu-
cu vodu.

@ Farby testovacieho papierika sa nadalej menia. Tvrdost' vody nekontrolujte neskér ako 1 minu-
tu po skuske.

Uroven tvrdosti vody mozete zmenit' v ponuke: Nastavenia / Nastavenie / Tvrdost’ vody.

Uvedena tabulka zobrazuje $kalu tvrdosti vody (dH) s prislusnou drovnou usadenin vapnika
a klasifikaciou vody. Nastavte tvrdost vody podia tabulky.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Tvrdost’ vody Testovaci Usadenie Usadenie Klasifikacia
papierik vapnika vapnika vody
Uroveri dH (mmol/l) (mgll)
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 makka
2 8-14 m 1,4-25 51-100 stredne tvrda
3 15-21 E 26-3,8 101 -150 tvrda
4 222 m 23,9 2151 velmi tvrda

Ked je Groven tvrdosti vody 4, zasuvku na vodu pliite neperlivou vodou balenou vo flasiach.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

A VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Stlacte tlagidlo: START . 3
Teplotna sonda - teplotni sondu mézete zasunut’ kedykolvek pred alebo pocas pri-
pravy pokrmu.

Krok ¢. 1 Zapnite ruru. Na displeji sa zobrazi predvolena funkcia ohrevu.
Krok ¢. 2 Stlacte symbol funkcie ohrevu, aby ste vstupili do podponuky.

Krok &.3 Vyberte funkciu ohrevu a stlacte: OK. Na displeji sa zobrazi: teplota.
Krok €. 4 Nastavte: teplotu. Stlacte tlacidlo: OK.

Krok €. 5

Stlagenim STOP vypnite funkciu ohrevu.

Krok €. 6

Vypnite raru.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Pouzite skratku!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Nastavenie: Steamify — Funkcia ohrevu parou

Krok €. Zapnite ruru.

1 Do podponuky vstupite po vybere a stlaceni symbolu funkcie ohrevu.

grok ¢ Stlacte . Nastavte funkciu ohrevu parou.

grok ¢ Stlagte tlagidlo: OK. Na displeji sa zobrazi nastavenie teploty.

Krok €. Nastavte teplotu. Druh funkcie parného ohrevu zavisi od nastavenej teploty.

4

Para na parnu pripravu Na parné pecenie zeleniny, obilnin, strukovin, mor-

50-100 °C skych plodov, terin a dezertov.

Para na dusenie Na pripravu duseného masa alebo ryb, chleba a hy-

105-130 °C diny, ako aj tvarohovych kola¢ov a dusenych po-
krmov.

Para na chrumkavu kérku Na méso, dusené pokrmy, plnenu zeleninu, ryby a

135-150 °C gratinované pokrmy. Vdaka kombinacii pary a tepla
ziska maso Stavnatu a jemnu texturu a zaroven
chrumkavy povrch.
Ak nastavite ¢asovac, pocas poslednych minut pro-
cesu pripravy sa automaticky zapne funkcia grilu,
aby bol pokrm mierne gratinovany.

Para na pecenie Pre pe€ené a zapekané pokrmy, maso, ryby, hydinu,

155-230 °C pecivo z listkového cesta, torticky, muffiny, gratinova-
né pokrmy, zeleninu a pekarenské vyrobky.
Ak nastavite Casovac a vlozite jedlo do prvej urovne,
pocas poslednych minut procesu pripravy sa auto-
maticky zapne funkcia dolného ohrevu, aby mal po-
krm chrumkavy povrch.

?’°k S | stlagte tiagidlo: OK.

Krok €. ZatlaGenim na kryt otvorte zasuvku na vodu.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Krok €. Zasuvku na vodu naplite studenou vodou po maximalnu uroven (priblizne 950 ml),
7 kym nezaznie zvukovy signal a na displeji sa nezobrazi hlasenie. Mnozstvo vody po-
stacuje priblizne na 50 minut. Zasuvku na vodu nenapliajte nad jej maximalnu kapaci-
tu. Hrozi nebezpecéenstvo netesnosti, pretekania vody a poskodenia nabytku.
& VAROVANIE!
Pouzivajte iba studenu vodu z vodovodu. Nepouzivajte filtrovanu
(demineralizovanu) alebo destilovanu vodu. NepouZivajte iné tekuti-
ny. Do zasuvky na vodu nelejte horlavé kvapaliny ani kvapaliny s ob-
sahom alkoholu.
Krok €. Zasuvku na vodu zasunte do jej pévodnej polohy.
8
grok € | Stlacte tlacidio: START .
Priblizne po 2 mindtach sa objavi para. Ked dosiahne rura nastavenu teplotu, zaznie
zvukovy signal.
Krok €. Ked déjde voda v zasuvke na vodu, zaznie signal. Znova napliite zasuvku na vodu.
10
Krok €. Vypnite ruru.
1
Krok €. Po dokonéeni pecenia vyprazdnite zasuvku na vodu.
12 Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a Cistenie“, Prazdna nadrzka na vodu.
Krok €. V dutine méze kondenzovat’ zvySkova voda. Po peéeni opatrne otvorte dvierka rury.
13 Ked rara vychladne, vy¢istite dutinu makkou handri¢kou.

Pouzite skratku!

20 2B ) C & psm) O ) &)

6.3 Nastavenie: Sprievodca peéenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu a teplotu. MézZete upravit’ ¢as a teplotu.
Na pripravu niektorych pokrmov mozete pouzit’ aj:

* Hmotnostny program

» Teplotna sonda

Uroveri uvarenia pokrmu:

* Neprepeceny aleboMenej

» Stredne

* Prepeceny aleboViac
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Krok €. Zapnite ruru.

1
Krok & | stiaste tiagidio: =.
g rok €. | stagte tiacidlo: ¥<. Zadajte: Sprievodca pedenim.

Krok €. Vyberte pokrm alebo druh potraviny.

Krok €. | stacte tlagidlo: START .

Pouzite skratku!

XDEDEDEDTL)

6.4 Funkcie ohrevu

STANDARDNE
Funkcia ohrevu Aplikacia
v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
vov Na pe&enie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
%? Na gratinovanie a zapekanie.
Turbo gril
Na pecenie na 3 Urovniach su€asne a na susenie potravin. Nastavte o
@ 20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.
Teplovzdusné Pe-
cenie
vvv Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov,
i americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).
Mrazené pokrmy
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

Tradi¢né pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

2

Pizza

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
korpus.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

SPECIALNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

El

Na zavaranie zeleniny (napr. nakladanej mieSanej zeleniny).

Zavaranie
Na suSenie nakrajaného ovocia, zeleniny a hub.
{9
Susenie
— Na predhriatie tanierov pred podavanim jedla.
Lo

Ohrev tanierov

YY)

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi
od mnozstva a velkosti mrazenych potravin.

§§§
ooy
Gratinované jedla

Na jedla, ako su lasagne alebo zapecené zemiaky. Na gratinovanie a za-
pekanie.

V°C

Pomalé pecenie

Na pripravu jemného, stavnatého pec¢eného masa.
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

§

Uchovat’ teplé

Na uchovavanie jedla teplého.

N

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked' pouzi-
jete tuto funkciu, teplota v dutine sa moze lisit’ od nastavenej teploty. Pou-

VIhI: T’ raci Zije sa zvySkové teplo. Vykon ohrevu mbze byt znizeny. Viac informacii
vzyduch najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie®, poznamky k: VIhky hortci
vzduch.
PARA

Funkcia ohrevu

Aplikacia

<

Pouzite paru na parnu pripravu, dusenie, jemné zapekanie a pecenie.

Regeneracia

Steamify
(n) Opétovné zohrievanie jedla parou zabranuje vysu$eniu jeho povrchu.
§§ Teplo sa rozlozi jemne a rovnomerne, ¢o umoziuje obnovit’ chut' a arému

jedla tak, ako keby bolo prave pripravené. Tuto funkciu mdzete pouzivat
na priame zohrievanie jedla na tanieri. Naraz mézete zohrievat' viac tanie-
rov na réznych urovniach rostov.

Z

Pecenie chleba

Tato funkcia sa pouZiva na pripravu chleba a chlebového peciva a z hiadi-
ska chrumkavosti, farby a lesku kérky dosahuje velmi dobré vysledky ako
od profesionalov.

i)

=

Kysnutie cesta

Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta. Zabraruje vysuSeniu povrchu
cesta a zachovava ho pruzné.

>

[

FULL’
Vlhka para

Na parnu pripravu zeleniny, priloh, ryb

>

\l/
HIGH

Vihkost’ vysoka

Funkcia je vhodna na pripravu delikatnych jedal ako su nakypy, oblozené
kolace, teriny a ryby.
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Funkcia ohrevu Aplikacia
(n) Tato funkcia je vhodna na méso, hydinu, pe¢ené jedla a dusené/zapeka-
\If né jedla. Vdaka kombinacii pary a tepla ziska méso jemnu a $tavnatu

Low

Vihkost nizka konzistenciu a zaroven chrumkavy okraje.

6.5 Poznamky k: Vihky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie do triedy energetickej ucinnosti a spinenie poziadaviek
na ekologicky dizajn podia predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podia normy EN
60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie a aby bola
zabezpecena €o najefektivnejSia prevadzka ruary.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch. VSeobecné
odporucania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka uginnost™, v asti Uspora
energie.

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Popis éasovych funkcii

Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Cas pripravy Nastavenie dizky varenia. Maximalne 23 h 59 min.

Kritéria skoncenia Nastavenie, ¢o sa ma stat, ked ¢asovac¢ skon¢i odpocitavanie.

Odlozeny Start Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

Predizenie pedenia Predizenie ¢asu varenia.

Pripomienka Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Maximalne 23 h 59 min. Tato
funkcia nema vplyv na €innost’ rury.

Casovad Sleduje, ako diho je funkcia v ¢innosti. Casovaé — mdZete ju zapnut a
vypnut.

7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie hodin

Krok €. Stlacte tlacidlo: Presny cas.
1
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Nastavenie hodin

Krok €.

2 Nastavte &as. Stlacte tlagidlo: OK.

Nastavenie ¢asu varenia

Krok €. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
1

Krok & | stacte tiacidlo: O.

?rok ¢ Nastavte Gas. Stladte tlacidlo: OK.

Pouzite skratku!

Sam) T ) 0 Yme

Vyber funkcie koniec

Krok €. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
1

Krok €. | gyatte tiacidio: O,

Krok €. Nastavte ¢as varenia.

Krok €. Stladte tlagidlo: © ® @

Krok €. Stlacte tlacidlo: Kritéria skon&enia.

Krok €. Zvolte pozadované: Kritéria skongenia.

Krok €. Stlagte tlagidlo: OK. Ukon opakujte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.
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Odlozeny Start varenia

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.
1

2Krok ¢ Stlacte tlacidlo: @

Krok €. Nastavte €as varenia.

3

4K'°k | Stlacte tiagidio: ® ® ® .

Krok €. Stlacte tlacidlo: Odlozeny Start.

5

Krok €. Vyberte hodnotu.

6

$r°k ¢ Stlagte tlagidlo: OK. Ukon opakujte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Predizenie éasu varenia

Ked zostava 10 % &asu varenia a jedlo sa nezda byt hotové, mézete predizit’ as varenia. MoZete
tiez zmenit' funkciu ohrevu.

Stlaganim + 1 min predizite ¢as varenia.

Zmena nastaveni ¢asovaca

1K'°" € | Stiacte tlagidio: O.

Krok €. Nastavte hodnotu ¢asovaca.
2

§’°k € | stlacte tlacidio: OK.

Nastaveny ¢as mozete zmenit’ kedykoivek po&as varenia.
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8. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'. Tieto zarazky zaroven zabraruju prevrhnutiu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Dréteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace ty¢e zasuva-
cich list .

Plech na pecenie /Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej Urovne rury.

Dréteny rost, Plech na pecenie /Hlboky
pekac:

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
liSty zvolenej Urovne rary a dréteny rost na
vodiacich listach.

8.2 Teplotna sonda
Teplotna sonda— meria teplotu vnutri potraviny. M6ze sa pouzit’ pri kazdej funkcii ohrevu.

Nastavuju sa dve teploty:

C ”?

Teplota rary: minimalne 120 °C. Teplota vo vnutri.
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Pre najlepsSie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu
teplotu.

Nepouzivajte s tekutymi
pokrmami.

Pocas varenia musi zostat’ v po-
krme.

Rura vypocita priblizny ¢as skon¢enia varenia. Zavisi od mnozstva potravin, nastavenej funkcie

rdry a teploty.

Spoésob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.
1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu rary.

Krok €. Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu

Zapekaciu nadobu

Spicku Teplotna sonda viozte do stredu ma-

sa alebo ryby, podia moznosti do najhrubsej

Casti. Uistite sa, Zze minimalne 3/4 Teplotna
sonda su vnutri pokrmu.

Spicku Teplotna sonda zapichnite presne do stre-
du zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt
pocas pecenia stabilne na jednom mieste. Do-

siahnete to pouzitim pevnej prisady. Na podopre-
nie silikdnovej rukovate Teplotna sonda pouzite

okraj zapekacej formy. Spi¢ka Teplotna sonda by
sa nemala dotykat' dna zapekacej nadoby.

Krok €. Teplotna sonda zasurite do zasuvky v prednej Casti rury.
4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.

Stlacte /? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
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Emk € | Stlagte ® ® ® , aby ste nastavili poZadovanu funkciu:
e Zvukovy signal — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu vnutri pokrmu, za-
znie zvukovy signal.
» Zvukovy signal a skonenie pecenia — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu
vnutri pokrmu, zaznie zvukovy signdl a rdra sa vypne.
$rok ¢ Vyberte voliteln funkciu a opakovane stladte: OK, aby ste sa vratili na hlavnu obra-
zovku.
grok € | Stlacte tlacidio: START .
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mézete si vybrat,
¢i budete v vareni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepece-
na.
Krok €. Vytiahnite zastr¢ku Teplotna sonda z prislusnej zasuvky a vyberte pokrm z rary.
9

/\  VAROVANIE!
Pretoze sa Teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpecenstvo popale-
nia. Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatr-
ni.

Pouzite skratku!

D EEDED YD XD ES

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Ako ulozit: Obitbené

MbZete ulozit’ svoje obilibené nastavenia, ako napr. funkciu ohrevu, ¢as pripravy pokrmov,
teplotu alebo funkciu Cistenia. Mézete ulozit' 3 oblubené nastavenia.

Krok €. Zapnite ruru.

1

Krok €. Vyberte preferované nastavenie.

2

;‘mk € | stlacte tlagidio: =. Vyberte: Obitbené.

Krok €. Vyberte moznost": Ulozit aktualne nastavenia.
4
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Krok €.
5

Stladte +, aby ste pridali nastavenie do zoznamu: Obitbené. Stladte tlagidlo OK.

k') — stlacte, ak chcete obnovit’ nastavenie.

0 — stlacte, ak chcete zrusit' nastavenie.

9.2 Blokovanie ovladania

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie ohrevu.

Krok €. Zapnite ruru.

1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu.

2

grok c. Stlacte sucasne * a H», aby ste zapli funkciu.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut, zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpe¢nostnych
dovodov po urcitom Case vypne.

(SN

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie rary,
Teplotna sonda, Koniec, Pomalé pecenie.

9.4 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary chladny.
Ak vypnete ruru, chladiaci ventilator méze zostat’ v ¢innosti, kym rdra nevychladne.

627/700



TIPY A RADY

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy varenia uvedené v tabuikach s iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych prisad.
Vasa rura moze pri peeni fungovat inak ako rira, ktorl ste pouzivali doteraz. Tabulky niZSie zo-
brazuju odporu¢ané nastavenia teploty, ¢asu pe€enia a urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept.
Viac odportéani tykajlcich sa pecenia najdete v tabuikach pedenia na nasej webovej lokalite. Pri
hiadani tipov pre pedenie budete potrebovat &islo vyrobku (PNC) uvedené na typovom $titku na

prednom rame dutiny rury.

10.2 Vihky horuci vzduch

V zaujme &o najlep$ich vysledkov sa riadte tipmi v tabuike nizsie.

tuku

¥ = B Ik
\ ru
(°C) (min)

Sladkeé pecivo, plech na pecenie alebo 180 2 25-35
16 kusov peka¢ na zachytavanie

tuku
PiSkétova rolada | plech na pecenie alebo 180 2 15-25

pekac¢ na zachytavanie

tuku
Celaryba, 0,2 plech na pecenie alebo 180 3 15-25
kg pekaé¢ na zachytavanie

tuku
Susienky, 16 ku- | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
sov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Mandiové su- plech na pecenie alebo 160 2 25-35
Sienky, 24 kusov | pekac na zachytavanie

tuku
Muffiny, 12 ku- plech na pecenie alebo 180 2 20-30
sov pekac na zachytavanie
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

Slané pecivo, 20 | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Susienky z kreh- | plech na pecenie alebo 140 2 15-25
kého cesta, 20 pekac¢ na zachytavanie
kusov tuku
Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo 180 2 15-25
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku

10.3 Vlhky horuci vzduch — odporucéané prislusenstvo
Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

 ~

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Keram_lcka Tmava, matna
. h 8 cm priemer, .
28 cm priemer 26 cm priemer y 28 cm priemer
5 cm vyska

10.4 Tabulky peéenia pre skGi$obné institaty

Informacie pre skusobne
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.

@PECEME NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

\/f'

(°C)

(min)

I

Piskotovy kolac bez tuku

Teplovzdusné Pece-
nie

140 - 150

35-50 2
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@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

LY = «

\ L]

(°C) (min)

Piskoétovy kolac bez tuku | Tradi¢né pecenie 160 35-50 2
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdusné Pece- | 160 60 - 90 2
@20 cm nie
Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 70-90 1
@20 cm

@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Susienky

Pouzite tretiu Groven v rure.

XX | I

o=
—]

predhrejte prazdnu raru

L)
(°C) (min)

Linecké kolaciky / Pruzky Teplovzdusné Pecenie 140 25-40
peciva
Linecké kolaciky / Pruzky Tradi¢né pecenie 160 20-30
peciva, predhrejte prazdnu
raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdusné Pecenie 150 20-35
predhrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Tradiéné pecenie 170 20-30
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@VIACUROVNOVE PECGENIE. Susienky

LY = «
\ L]
(°C) (min)
Linecké kolaciky / Pruzky Teplovzdusné Pecenie 140 25-45 1/4
peciva
Malé kolaciky, 20 ks/ Teplovzdusné Pecenie 150 23-40 1/4
plech, predhrejte prazdnu
raru
Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 35-50 1/4

Prazdnu ruru predhrievajte 5 minut.

H))
Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

% 5 0 [x

(min)
Hrianky Gril 1-3 5
Hovéadzi steak, po uplynuti Gril 24 - 30 4

polovice ¢asu obratte

Informacie pre skusobné ustavy

Testy pre funkciu: Vihka para.
Testy podla normy IEC 60350.

631/700



OSETROVANIE A CISTENIE

Teplotu nastavte na 100 °C.

— 6
¥ ey E O @
Nadoba (kg) (min)
(Gastro-
norm)
Brokolica, 1 x 2/3 dierko- | 0,3 3 8-9 Plech na pece-
predhrejte vana nie zasurte do
prazdnu ruru prvej urovne
v rare.
Brokolica, 1 x 2/3 dierko- | Max. 3 10-11 Plech na pece-
predhrejte vana nie zasurite do
prazdnu ruru prvej urovne
v rare.
Hrasok, mra- 2 x 2/3 dierko- | 2x 1,5 2a4 AZ kym Plech na pece-
zeny vana najchlad- nie zasurite do
nejsi bod prvej urovne
nedosiah- | vrure.
ne teplotu
85 °C.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

11.1 Poznamky k cisteniu

<

Cistiace pro-
striedky

Prednu stranu rury oCistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridav-
kom ¢istiaceho prostriedku.

Na &istenie kovovych povrchov pouZite Cistiaci roztok.

Skvrny vygistite s miernym gistiacim prostriedkom.
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[
X

i

Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze
mat’ na nasledok vznik poZziaru.

Jedlo v rure neskladujte dlhSie ako 20 minut. Dutinu po kazdom pouziti vysuste

Kazdodenné | o 0o handrigkou.
pouzivanie
Po kazdom pouziti vycistite vSetko prislusenstvo a nechajte ho uschnut. Pouzi-
e, te makkd handricku namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.

224

PrisluSenstvo

PrisluSenstvo sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

Nelepivé prisluSenstvo nedistite abrazivnymi istiacimi prostriedkami ani pred-
metmi s ostrymi hranami.

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli oCistit’ rdru.

1

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne.

Krok €. Zasuvacie listy opatrne vytiah-

2 nite nahor z predného zavesu.
Krok €. Odtiahnite prednu ¢ast' zasuva-
3 cich list od bo¢nej steny.

Krok €. Vytiahnite zasuvacie listy zo za-
4 dného zavesu.

Pri instalacii zastvacich it zvolte opaény postup.

11.3 Pouzivanie: Parné Cistenie

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a pockajte, Vyberte vSetko prislusenstvo a Dutinu rury a vnatorny sklene-
kym nevychladne. vyberatelné zasuvacie listy. ny panel dvierok o istite mak-

kou tkaninou namocenou v te-
plej vode s pridavkom Cistiace-
ho prostriedku.

Krok €. Zasuvku na vodu napliite po maximalnu droven, kym nezaznie zvukovy signal alebo
1 sa na displeji nezobrazi hlasenie.
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Dutinu nastriekajte Cistiacim pro-

Krok &. | Vyberte: Ponuka / Cistenie.
2
Funkcia Popis Trvanie
Parné &istenie Lahké ¢istenie 30 min
Parné cistenie plus Normalne Gistenie 75 min

striedkom.
grok €. | Stlatte START Postupuijte podia pokynov na displeji.
Po skongeni Cistenia zaznie signal.
Krok é. | Signal sa vypina stlagenim lubovoiného symbolu.
4

@ Pocas ¢innosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

Po skonceni Cistenia:

Vypnite raru.

Ked rara vychladne, vy¢istite duti-
nu jemnou handri¢kou.

Dvierka nechajte otvorené a
pockajte, kym nevyschne du-
tina.

11.4 Pripomienka cCistenia

Ked sa zobrazi pripomienka, je potrebné Cistenie.

Pouzite funkciu: Parné Cistenie plus.

11.5 Spoésob pouzivania: Odvapnovanie

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Odstrante vSetko prislusen-
stvo.

Uistite sa, ze je zasuvka na vodu

prazdna.

Doba trvania prvej ¢asti: priblizne 100 min
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Krok €. Hlboky pekac zasurite do prvej urovne v rure.

1

Krok €. Do zasuvky na vodu nalejte 250 ml pripravku na odvapnovanie.

2

Krok €. Zostavajucu Cast’ zasuvky na vodu naplite Cerstvou vodou po maximalnu uroven, kym
3 nezaznie zvukovy signal alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie.

Krok €. Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie.

4

Krok €. Funkciu zapnite a postupujte podia pokynov na displeji.

5 Spusti sa prva ¢ast’ odvapnovania.

Krok €. Po skonc€eni prvej €asti vyprazdnite hiboky pekac a polozte ho spat’ na prva uroven
6 v rare.

Doba trvania druhej ¢asti: priblizne 35 min

Krok €. Zostavajucu Cast’ zasuvky na vodu naplite €erstvou vodou po maximalnu uroven, kym
7 nezaznie zvukovy signal alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie.

Krok €. Po skonéeni funkcie vyberte hlboky pekac.

8

@ Pocas ¢innosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

Po skonéeni odvapnovania:

Vypnite ruru. Ked rura vychladne, vycistite Dvierka rury nechajte otvorené
dutinu mékkou handrickou. a pockajte, kym dutina ne-
vyschne.

@ Ak po odvapriovani zostanu v rure este zvysky vodného kamena, na displeji sa zobrazi vyzva
na zopakovanie postupu.

11.6 Pripomienka odvapnenia

Na odvapnenie rury vas vyzvu dve pripomienky. Pripomienka odvapnenia sa neda deaktivovat'.
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Typ Popis
Upozorfiovacia pripo- Odporuci vam odvapnit’ raru.
mienka

ka

Blokovacia pripomien- | Nariadi vam odvapnit raru. Ak pri zobrazeni blokovacej pripomienky ruru

neodvapnite, zablokuju sa parné funkcie.

11.7 Spoésob pouzivania: Oplachovanie

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a po€kajte, kym nevychladne. Odstrarnte vSetko prislusenstvo.
Krok €. Hlboky pekac zasurte do prvej urovne v rure.
1
Krok €. Zasuvku na vodu naplite vodou po maximalnu uroven, kym nezaznie zvukovy signal
2 alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie.
Krok €. Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie / Oplachovanie.
3 Trvanie: priblizne 30 min
Krok €. Funkciu zapnite a postupuijte podia pokynov na displeji.
4
Krok €. Po skonceni funkcie vyberte hiboky pekac.
5

@ Pocas ¢innosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

11.8 Pripomienka susenia

Po vareni s funkciou ohrevu parou vas displej vyzve na vysusenie rury.
Stlacte ANO, aby ste vysusili raru.

11.9 Spoésob pouzivania: Susenie

Pouzite ho po vareni s funkciou ohrevu parou alebo parnom ¢isteni na vysuSenie dutiny.

Krok €. Skontrolujte, ¢i je rdra studena.
1

Krok €. Vyberte vSetko prisluSenstvo.
2
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Krok &. | Zvoite ponuku: Cistenie / Susenie.

Krok €. Postupujte podia pokynov na obrazovke.

11.10 Spoésob pouzivania: Prazdna nadrzka na vodu

Tuto funkciu pouzite po vareni s funkciou ohrevu parou na odstranenie zvyskovej vody zo
zasuvky na vodu.

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne. Odstranite vSetko prislusenstvo.

Krok €. Hlboky pekac zasunte do prvej urovne v rure.
1

Krok €. Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie / Prazdna nadrzka na vodu.
2 Trvanie: 6 min

Krok €. Funkciu zapnite a postupuijte podia pokynov na displeji.

Krok €. Po skonceni funkcie vyberte hiboky pekac.
4

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

11.11 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mézete vybrat, aby ste ich vycistili. Pocet sklenenych
panelov dvierok je pre rodzne modely odliSny.

A VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

/I UPOZORNENIE!
So sklom zaobchadzajte opatrne, predovsetkym okolo okrajov predného panela.
Sklo méze prasknut.
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Krok €. Dvierka uplne otvorte.

1

Krok €. Nadvihnite a stlacte upinacie

2 paky (A) na oboch pantoch
dvierok.

Krok €. Dvierka rury privrite, aby zo-

3 stali v prvej otvorenej polohe

(priblizne v 45° uhle). Dvierka
rdry uchopte po oboch stra-
nach a potiahnite ich od rary v
urcitom uhle smerom nahor.
Dvierka polozte vonkajSou
stranou nadol na makku tka-
ninu na rovny povrch.

Krok €. Uchopte ram dvierok (B) po

4 stranach v hornej Casti a za-
tlacte ich smerom dnu, aby sa
uvoinila upeviiovacia zapad-
ka.

Krok €. Ram dvierok vyberte potiah-
5 nutim smerom dopredu.

Krok €. Sklenené panely dvierok

6 uchopte na ich hornej hrane a
po jednom ich vytiahnite sme-
rom nahor z Uchytiek.

Krok €. Skleneny panel vycistite vo-
7 dou s pridavkom saponatu.
Skleneny panel doékladne
osuste. Sklenené panely ne-
umyvajte v umyvacke riadu.

Krok €. Po ¢&isteni zvolte opaény po-
8 stup.
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Krok €.

Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.
Uistite sa, Ze su skla vlozené v spravnej polohe, inak sa mbéze povrch dierok prehriat’.

11.12 Vymena: Osvetlenie

/\  VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt horuca.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3
Vypnite raru. Pockajte, kym Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte hand-
nebude rura studena. ricku.

Horné osvetlenie

Krok €. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
S
1 r@m—v
R\ kIf
N &=~/
Krok €. Odstranite kovovy kruzok a vygistite skleneny kryt.
2
Krok €. Nahradte Ziarovku inou vhodnou ziarovkou odolnou teplotam do 300 °C.
3
Krok €. Kovovy kruzok nasadte spat’ na skleneny kryt a nasadte ho.
4

Bocné osvetlenie

Krok €. Aby ste ziskali pristup k Ziarovke osvetlenia, vyberte lavé zastvacie listy.
1

Krok €. Na odstranenie krytu pouzite momentovy skrutkovad veikosti 20.

2

Krok €. Odstrarnite a vydistite kovovy kryt a tesnenie.

3

639/700



RIESENIE PROBLEMOV

Krok €. Nahradte ziarovku inou vhodnou ziarovkou odolnou teplotam do 300 °C.
4

Krok €. Nainstalujte kovovy ram a tesnenie. Utiahnite skrutky.

5

Krok €. Nainstalujte lavé zasuvné listy.

6

12. RIESENIE PROBLEMOV

/N VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

12.1 Co robit, ak...

=
LJ

Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

@ Mozna pric¢ina

-V

= Naprava

Rura nie je pripojena k zdroju elektrického na-
pajania alebo je pripojena nespravne.

Skontrolujte, ¢i je rdra spravne pripojena
k zdroju elektrického napajania.

Hodiny nie su nastavené.

Nastavte hodiny, podrobnosti najdete v Casti
Nastavenie v kapitole ,Casové funkcie“: Caso-
vé funkcie.

Dvierka nie su spravne zatvorené.

Dvierka Uplne zatvorte.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, &i je pri€inou poruchy poistka. Ak
sa problém objavi znovu, kontaktujte kvalifiko-
vaného elektrikara.

Je zapnuta detska poistka rury.

Pozrite si kapitolu +Ponuka®, podkapitoly: Voli-
telné funkcie.
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RIESENIE PROBLEMOV

Y
Komponenty

@ Popis

1'%

= Naprava

Ziarovka je vypalena.

Ziarovku vymeite, blizsie informacie najdete
v Casti Vymena v kapitole ,Starostlivost’ a Ciste-
nie“: Osvetlenie.

napajania.

Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie. Zopakujte Cistenie, ak je prerusené zlyhanim

(0) E Problémy s WiFi signalom

@ Mozna pricina

v

= Naprava

Problém so signalom bezdrétove;j siete.

Skontrolujte svoju bezdrétovu siet’ a router.
Restartujte router.

Nainstalovany novy router alebo zmenena kon-
figuracia routera.

Pokyny k opatovnej konfiguracii rury a mobilné-
ho zariadenia najdete v ¢asti Bezdrétové pripo-
jenie v kapitole ,Pred prvym pouzitim®.

Sila signalu bezdrétovej siete je slaba.

Premiestnite router ¢o najblizSie k rure.

Bezdrétovy signal je ruSeny mikrovinnym spo-
trebiCom umiestnenym blizko rury.

Vypnite mikrovinny spotrebic.

12.2 Ako postupovat’: Poruchové kédy

Ked sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie.
V tejto Casti najdete zoznam problémov, ktoré mozete vyrieSit’ sami.

@ Kod a popis

%

. Riesenie

F111 - Teplotna sonda nie je spravne zasunu-
ta to zasuvky.

Plne zasunte Teplotna sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykové polia na displeji nefun-
guju spravne.

Vycistite povrch displeja. Uistite sa, ze nie su

na dotykovych poliach Ziadne necistoty.
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ENERGETICKA UCINNOST

® v
Kod a popis = RiesSenie

F601 — vyskytol sa problém s WiFi signalom. Skontrolujte sietové pripojenie. Pozrite si kapi-
tolu ,Pred prvym pouzitim“, Bezdrétové pripoje-
nie.

F604 — pripojenie k WiFi sieti zlyhalo. Ruru vypnite a zapnite a skuste znova. Pozrite
si kapitolu ,,Pred prvym pouzitim“, Bezdrétové
pripojenie.

F908 — systém rury sa nedokaze pripojit’ k Ruru vypnite a znova zapnite.

ovladaciemu panelu.

Ked je na displeji nadalej zobrazené jedno z tychto chybovych hlaseni, znamena to, ze mohol
byt’ deaktivovany chybny podsystém. V takomto pripade kontaktujte predajcu alebo
autorizované servisné stredisko. Ak sa vyskytne jedna z tychto chyb, zvySné funkcie rary budu
pracovat’ ako zvy€ajne.

® v
Kod a popis = Riesenie

F602, F603 — WiFi nie je k dispozicii. Ruru vypnite a znova zapnite.

12.3 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte predajcu alebo autorizované servisné
stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom $titku. Typovy &titok sa
nachadza na prednom rame vnutorného priestoru rury. Neodstrafujte typovy Stitok z dutiny

rary.

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.) | e

Cislovyrobku (PNC) | e

Sériové Cislo (S.N.) s
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13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a informacény list k vyrobku*

Nazov dodavatela Electrolux
COBB8S39WZ 944032032
Model EOB8S39WX 944032009
EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Index energetickej ucinnosti 61.9
Trieda energetickej u¢innosti A++

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re-
zim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim s ve-
ntilatorom

0.52 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 701

Typ rary Zabudovatelna rara
COB8S39WZ 37.0kg
EOB8S39WX 39.0 kg

Hmotnost’
EOB8S39WZ 37.0kg
KOBBS39WX 37.0 kg

*Pre Eurdpsku Uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.

Pre Bielorusku republiku podia STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.

Pre Ukrajinu podia 568/32020.

Trieda energetickej ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebi¢e pre domacnost. Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné riry a gri-

ly. Metédy merania vykonovych parametrov.
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STRUKTURA PONUKY

13.2 Uspora energie

@ Rura ma funkcie, ktoré vam pomozu usporit’' energiu pri kazdodennom vareni.

Uistite sa, ze dvierka rary su pocas jej prevadzky zatvorené. Pocas pecenia dvierka rary
neotvarajte prilis Casto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, ze je upevnené na
svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozné, raru pred pecenim nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi pecenim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Pri niektorych funkciach rary sa ohrevné ¢lanky automaticky vypnu skoér, ak je zapnuty program
s ¢asovou funkciou Trvanie alebo Koniec a ¢as pecenia je dIhSi ako 30 minut.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v €innosti. Ked' riru vypnete, na displeji sa zobrazi
zvyskové teplo. Teplo mézete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhSie ako 30 minut, znizte teplotu rury na minimum 3 — 10 minat pred koncom
pecenia. Pomocou zvyskového tepla v rure bude pecenie pokracovat.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla ;

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch

Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi o¢akavanu Usporu energie.

14. STRUKTURA PONUKY

14.1 Ponuka

Stlacte tlacidlo ==, aby ste otvorili Ponuka.

Polozka ponuky Aplikacia

Sprievodca pecenim Zoznam automatickych programov.
Cistenie Zoznam programov Cistenia.
Obitibené Zoznam obitibenych nastaveni.
Volitené funkcie Nastavenie konfiguracie rury.
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Polozka ponuky

Nastavenia

Aplikacia
Pripojenia Nastavenie konfiguracie siete.
Nastavenie Nastavenie konfiguracie rary.
Servis Zobrazenie verzie softvéru a konfigu-

racie.

14.2 Podponuka pre: Cistenie

Podponuka

Aplikacia

Susenie

Postup na vysu$enie dutiny od skondenzovanej vody po
pouziti parnych funkcii.

Prézdna nadrzka na vodu

Postup na odstranenie zostatkovej vody zo zasuvky na vo-
du po pouziti parnych funkcii.

Parné Cistenie

Lahké ¢istenie.

Parné Cistenie plus

Dokladné cistenie.

Odvapnovanie

Cistenie systému vyrobnika pary od zvy$kového vodného
kamena.

Oplachovanie

Postup na oplachnutie a vycCistenie systému vyrobnika pary
po ¢astom pouzivani parnych funkcii.

14.3 Podponuka pre: Voliteiné funkcie

Podponuka

Aplikacia

Osvetlenie rary

Zapina a vypina lampu.

Detska poistka

Zabrafiuje nahodnému zapnutiu rry. Ked je tato voliteina
funkcia zapnuta, po zapnuti rary sa na displeji zobrazi napis
,Detska poistka“. Na zapnutie pouzivania rary vyberte pis-
mena kodu v abecednom poradi. Pristup k ¢asovadéu, dial-
kovému ovladaniu a osvetleniu je mozny so zapnutou det-
skou poistkou.
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Podponuka Aplikacia

Pripomienka Cistenia Zapnutie a vypnutie pripomienky.
Casové Udaje Zapnutie a vypnutie hodin.
Format digitalnych hodin Zmena formatu zobrazenia ¢asu.

14.4 Podponuka pre: Pripojenia

Podponuka Popis
WiFi Zapnutie a vypnutie: WiFi.
Dialkové ovladanie Zapnutie a vypnutie dialkového ovladania.

Volitelna funkcia je viditeina iba ked' zapnete: WiFi.

Automatické dialkové ovladanie Automatické spustenie prevadzky na dialku po stlageni
START. .
Volitelna funkcia je viditelna iba ked' zapnete: WiFi.

Siet’ Kontrola stavu siete a intenzity signalu: WiFi.

Zabudnut' siet’ Deaktivovanie automatického pripojenia rury k aktualnej sie-
ti.

14.5 Podponuka pre: Nastavenie

Podponuka Popis

Jazyk Nastavenie jazyka rury.

Jas displeja Nastavenie jasu displeja.

Tony tlacidiel Zapnutie a vypnutie tonu dotykovych poli. Nie je mozné

stimit’ hlasitost' ténu pre: (D

Hlasitost’ zvuku Nastavenie hlasitosti tonov tlacidiel a signalov.

Tvrdost' vody Nastavenie tvrdosti vody.
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Podponuka Popis

Presny ¢as Nastavenie aktualneho ¢asu a datumu.

14.6 Podponuka pre: Servis

Podponuka Popis

Rezim Demo Aktivacny/deaktivacny koéd: 2468
Verzia softvéru Informacie o verzii softvéru.
Zrusit' vSetky nastavenia Obnovte nastavenia z vyroby.

15. JE TO JEDNODUCHE!

Pred prvym pouzitim musite nastavit’:

Hlasitost’ zvu-

Jazyk Jas displeja Toény tlacidiel KU

Tvrdost’ vody Presny ¢as

Oboznamte sa so zakladnymi ikonami na ovladacom paneli a displeji:

0) = % 2 ) »? START /

ZAP. | — o - . . Teplotna
VYP. Ponuka Oblubené WiFi Casovac sonda STOP
Zacatie pouzivania rury
Rychly Start Zapnite ruru Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3
a zacnite varit’
s predvolenou Stlaéte a podrzte 7 Stlaéte tlagidlo:
teplotou a nasta- <di0: D El -+ —2zvolte
tlacidlo: \U. pozadovanu START .

venym ¢asom

funkcie. funkciu.

Rychle vypnu- Vypnite ruru ke-
tie dykoivek, na kto-
rejkolvek obra-
zovke alebo hla-
seni.

Stlacte a podrzte @ kym sa rura nevypne.
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Spustit’ varenie

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
® 0 °C OK START
— stlagenim tla- o — nastavenie po- | - stlagenim tla-
- L — vyberte funkciu | — nastavte teplo- , L . .
c¢idla zapnite ru- tvrdte stlacenim | cidla spustite va-
ohrevu. tu. o ;
ru. tlacidla. renie.

Parné varenie — Steamify

Nastavte teplotu. Druh funkcie parného ohrevu zavisi od nastavenej teploty.

pravu

Para na parnu pri-

Para na dusenie

Para na chrumkavu
korku

Para na pecenie

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155 -230 °C

Zistite, ako piect’ rychlo

Pouzite automatické programy na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Sprievodca
pecenim

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Krok €. 4

Stlacte tlacidlo:

Q.

Stlacte tlacidlo:

Stlacte tlacidlo:

% Sprievodca
pecenim.

Vyberte pokrm.

Pouzite rychle funkcie na nastavenie ¢asu varenia

renia.

10 % sprievodca dokonéenim
Pouzite 10 % sprievodcu dokon&enim na pred-
Izenie doby varenia ked zostava 10 % Casu va-

Na prediZenie dasu varenia stlaéte + 1 min.

Ruru vycistite s funkciou parné cistenie

Krok €. 1
Stlacte tlacid-

lo: =

Krok €. 2
Stlacte tlacid-

lo: rm/

Krok €. 3
Vyberte rezim:

Parné Cistenie

Pre Tahké Gistenie.
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Ruru vycistite s funkciou parné cistenie

Parné cistenie plus Pre dokladné Cistenie.

Odvapnovanie Na cistenie systému vyrobnika pary od zvySkového vodného
kamena.

Oplachovanie Na preplachnutie a Cistenie systému vyrobnika pary po ¢astom
pouzivani parnych funkcii.

.)))

16. POUZITE SKRATKU!
Tu su zobrazené vsetky uzitocné skratky. Najdete ich aj v prislusnych kapitolach v navode na
Bezdrétové pripojenie
XDIEDED)
> © »OE.Y T Y smer)
Ako nastavit: Steamify — varenie s funkciou ohrevu parou
Ako nastavit: Sprievodca pe€enim
>®>> E>> ‘/f>> @°>>START>
> 0 >> °C >> ® >> START>
Odlozenie: Zaciatok a koniec pripravy

)
2028 ) C R psm) O ) b)
SO Y )
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POUZITE SKRATKU!

Zrusenie: Nastavte ¢asovac

) O e

Sposob pouzivania: Teplotna sonda

) © pEE) C )2 ) T pw)

17. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materialy oznacené symbolom odovzdajte na recyklaciu. To. Obal hodte do prisludnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte spotrebice oznacené symbolom spolu s

odpadom z domécnosti.g Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklanom zariadeni alebo sa
obratte na obecny alebo mestsky urad.
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KAZALO

MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo prinasSa
vecCdesetletne strokovne izku$nje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je bil zasnovan
z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste vsaki¢ dobili odlicne
rezultate.

Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.

Obiscite nase spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in

informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso
% napravo:

www.electrolux.com/shop

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

AN Opozorilo / varnostne informacije
@® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIJE................. 652 3.2 Dodatna oprema...........c..cccveeennn. 658
1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb......652 4. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE.............. 658
1.2 SploSna varnost 653 4.1 Nadzorma plog&a. ... 659
2. VARNOSTNA NAVODILA.........cccreeneene 654 4.2 Prikazovalnik.........cccccerverienennne. 659
2.1 Montaza......ccccecveveneiiiineene 654 5. PRED PRVO UPORABO.........c.ccorerunne 661

gg 5'9'“”5”8 POVEZAVE.....ooovvverrs ggg 5.1 Zagetno GISCeN|e ... 661

2'4 Vpgr? B 656 5.2 Prva povezava..........cccceeeeveeennn. 661
2' 5 thrze_vanje IN CISCENJE...ooovvoveees 656 5.3 Brezzi¢na povezava .................... 661
2.6 Nut anev SOpt?[' """"""""""""" 656 5.4 Licence za programsko opremo.. 662
2'7 sgr\r,?:Ja osvetlitev 657 5.5 ZaCetno predgrevanije.................. 663
TS 5.6 Nastavitev: Trdota vode............... 663

2.8 Odstranjevanje........cccccccveeeennnnn. 657 astavitev: frdota vode

3. OPIS IZDELKA 657 6. VSAKODNEVNA UPORABA.................. 664
AN itev: Funkcij Gice......... 4

3.1 Splo&ni pregled........oovvvvvvvveeeee. 657 6.1 Nastavitev: Funkcije pecice......... 66
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VARNOSTNE INFORMACIJE

6.2 Nastavitev: Steamify - funkcija gretja

S POttt 665
6.3 Nastavitev: Kuharski pomoc¢nik....666
6.4 Funkcije peCice........cccoouevvennennne 667
6.5 Opombe glede: Vlazno pecenje...669
7. CASOVNE FUNKCIJE.......csererenserenrenas 669
7.1 Opis asovnih funkcij................. 670
7.2 Nastavitev: Casovne funkcije....... 670
8. UPORABA: PRIPOMOCKOWV.................. 672
8.1 Vstavljanje opreme...................... 672
8.2 Sonda za hrano.........c.cccceeevinens 673
9. DODATNE FUNKCIJE.........ccccvninrernennns 674
9.1 Nacin shranjevanja: Priljubljene...675
9.2 Zaklepanje tipK.......cccceevieeeennnnn. 675
9.3 Samodejni izKIop........coeveriiieeennnn. 675
9.4 Ventilator za hlajenje................... 676
10. NAMIGI IN NASVETI
10.1 Priporocila za pecenje............... 676
10.2 VIazno pecenje........cccveevrveeennnn 676
10.3 Vlazno pecenje -
priporoceni pripomMocKi.............ccceee... 677
10.4 Razpredelnice za peCenje za
preizkuSevalne institute..................... 677
11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE.............. 680
11.1 Opombe glede Ciscenja............. 680
11.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk .............. ST 681
11.3 Uporaba: CisCenje s paro.......... 681
11.4 Opomnik za CisCenje.................. 682

11.5 Uporaba: Odstr.

vodnega kamna............cccoceevcieiinnnns 682
11.6 Opomnik za odstranjevanje
vodnega kamna............cccoceeicieiinnns 683
11.7 Uporaba: Izpiranje..................... 684
11.8 Opomnik suSenja..........cccccceune 684
11.9 Uporaba funkcije: Susenje......... 684
11.10 Uporaba: Izpraz. posodo
ZA VOO, 684
11.11
Odstranjevanje in namesc¢anje: vrat.. 685
11.12 Zamenjava: LUGi............cccc.... 686
12. ODPRAVLJANJE TEZAV............ccuu.... 687
12.1 Kaj storite v primeru ................. 688
12.2 Obvladovanje: Kod napak.......... 689
12.3 Servisni podatki............cccvvreenne 690
13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST............ 690

13.1 Informacije o izdelku in
informacijski list o izdelku*..........
13.2 Var€evanije z energijo

14. STRUKTURA MENIJA

14.2 Podmeni za: Ci$&enje
14.3 Podmeni za: Moznosti
14.4 Podmeni za: Povezave
14.5 Podmeni za: Nastavitev
14.6 Podmeni za:

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢éno preberite
priloZzena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
8kodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejsSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z My Electrolux Kitchen.
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VARNOSTNE INFORMACIJE

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da
so otroci in hisni ljubljen¢ki dovolj oddaljeni od naprave.
Dostopni deli se med uporabo segrejejo.

- Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zascita vklopljena.

vvvvv

vzdrzevanja naprave, e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
predstavnik proizvajalca, pooblasCenega servisnega centra
ali druga strokovno usposobljena oseba, da se izognete
nevarnosti elektricnega udara.

- OPOZORILO: Pred zamenjavo zarnice mora biti naprava
izklopljena, da preprecite moznost udara elektricnega toka.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli se med uporabo
segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.

- Pripomocke ali posodo vedno odstranjujte iz pecice ali
postavljajte vanjo z zascitnimi rokavicami.

- Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

- Za odstranitev nosilcev reSetk najprej povlecite sprednji del
nosilcev reSetk in nato zadnjega od stranskih sten. Nosilce
reSetk namestite v obratnem zaporedju.

- Naprave ne Cistite s paro.

. Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete
stekla.
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2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

» Odstranite vso embalazo.

* Ne nameS$c¢ajte ali uporabljajte poSkodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev, priloZena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zasc¢itne rokavice in
prilozeno obutev.

* Naprave ne vlecite za rocaj.

» Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevajte predpisano najmanj$o razdaljo do drugih naprav in enot.

» Pred namestitvijo peCice preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektri¢no napajanje.

Najmanjsa viSina omarice (najmanj$a viSina oma- 578 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
Globina naprave 567 mm
Vgradna globina naprave 546 mm
Globina ob odprtih vratih 1027 mm
NajmanjSa velikost prezracevalne odprtine. Odprti- 560 x 20 mm
na na dnu hrbtne strani

DolZina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4 x25 mm
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2.2 Elektricne povezave

A OPOZORILO!

Nevarnost pozZara in elektricnega udara.

Elektricno priklju€itev mora opraviti usposobljen elektriCar.
Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploscice za tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno napetostjo
omrezja.

Vedno uporabite pravilno namesceno varnostno vti¢nico.
Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje
pooblas€enega servisnega centra.

Priklju€ni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektriCnega toka izoliranih delov in delov pod elektri¢no napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoce odstraniti brez orodja.

Vti€ vtaknite v vticnico Sele ob koncu namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

Ce je omreZna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vti¢a.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.
Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (taliine varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferencni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. I1zolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo
3 mm.

Ta naprava je dobavljena z vtiCem in napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

/I OPOZORILO!

Nevarnost poSkodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

Naprava je namenjena samo za (notranjo) uporabo v gospodinjstvu.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne pu$¢ajte brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vrocega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.

Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i meSanico
alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne razkrijte nikomur.
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/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja emajla:
— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.
— Pri odstranjevanju ali names$¢anju opreme bodite previdni.

» Sprememba barve emaijla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

» Za vlazno pecivo uporabite globok peka¢. Sadni sokovi povzro€ijo madeze, ki so lahko trajni.

» Ta naprava je namenjena le kuhanju. Ne smete je uporabljati v druge namene, denimo za
ogrevanje prostorov.

» Vedno kuhajte z zaprtimi vrati pecice.

+ Ce napravo namestite za plo&¢o omarice (npr. vrata), poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto ploS¢o omarice se lahko nakopicita toplota in viaga
ter povzrocita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal. PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler
se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\  OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali poSkodb naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vti¢nice.
» Prepricajte se, da je naprava hladna. VroCe steklene ploS¢e lahko pocijo.

» Ko se steklene plosc¢e v vratih poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblasceni
servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da preprecite poskodbe materiala na povrsini.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
¢iS€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za &is&enje pegice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.

2.5 Kuhanje v sopari

A OPOZORILO!
Nevarnost opeklin in poSkodb naprave.

» Sproscena para lahko povzrocCi opekline:
— Pri odpiranju vrat naprave, ko je vklopljena funkcija, bodite previdni. Para lahko puhne
ven.

— Po kuhanju v sopari vrata naprave previdno odprite.

2.6 Notranja osvetlitev

/I  OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih zarnicah, ki se prodajajo lo€eno: Te zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
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vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu
» Uporabite le zarnice z istimi specifikacijami.

2.7 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblas¢eni servisni center.
» Uporabljajte samo originalne nadomestne dele.

2.8 Odstranjevanje

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

* Napravo izkljucite iz napajanja.
» Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.
» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci ali zivali zaprli v napravo.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

m \a @
T 0

@T

£ M6 B

El Upravijaina plos¢a

H Prikazovalnik

H Predal za vodo

B Vticnica za tipalo za jedi

H Grelnik

B Luc

Ventilator

B Odstr. vodnega kamna iz pipe
Bl Nosilec police, snemljiv

] Polozaji polic
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3.2 Dodatna oprema

MrezZa za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

Peka¢ za pecivo
Za pecivo in biskvit.

Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje, ali kot posoda za zbiranje
mascobe.

Sonda za hrano
Za merjenje temperature v notranjosti hrane.

Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in odstranjevanje
pekacev in resetke.

Komplet za paro

Ena ne perforirana in ena perforirana posoda za
hrano.

Komplet za paro, ki med kuhanjem s paro odvaja
kondenzirano vodo stran od hrane. Uporabite ga
za pripravo zelenjave, rib in piS¢ancjih prsi.
Komplet ni primeren za hrano, ki se mora kuhati v

vodi, npr. riz, polenta, testenine. \/
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4. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

4.1 Nadzorna plos¢a

—= ges

H))

1
HHA ] 516

n VKLOP / IZKLOP Pritisnite in zadrzite za vklop in izklop pecice.
H | Meni Nasteva funkcije pecice.
Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.
B | Prikazovalnik Prikazuje trenutne nastavitve pecice.
H | Stikalo za lug Priziganje in gasenje Iuci.
1
2 «Q)~ @ 35
Pridrzite tipko Premaknite Pritisnite in zadrzite
S konico prsta se dotaknite S konico prsta podrsajte po Dotaknite se povrsine in po-
povrsine. povrsini. Cakajte 3 sekunde.

4.2 Prikazovalnik

=S . Po vklopu se na prikazovalniku prikaze glavni
= 12:30 - O
° zaslon s funkcijo pecice in privzeto temperatu-

150°C ~

O START
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Ce petice ne uporabljate dve minuti, prikazo-

¢ valnik preide v stanje pripravljenosti.
O
= 12:30 Med pecenjem se na prikazovalniku prikazejo
° nastavljene funkcije in druge razpolozljive moz-
‘:] fl 5 OOC nosti.
[ Nimin @ STOP
A B Prikazovalnik z najvecjim Stevilom nastavljenih
| | funkcij.
=z 1230 A. Wi-Fi
B. Ura
A085°C 150°C C. ZACETEK/ZAUSTAVITEV
D. Temperatura
® 15min START E. Funkcije petice
| | | | | F. Casovnik
G F E D C G. Sonda za hrano (samo izbrani modeli)

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji — za pomikanje po prikazovalniku.

<

Za vrnitev za
eno stopnjo v
meniju.

OK
Za potrditev izbire/nastavitve.

9 »

Za preklic za-

dnjega dejanja. Za vklop in izklop funkcij.

Kazalniki funkcije Aktiviraj alarm — ko nastavljeni ¢as kuhanja potece, se sprozi zvocni signal.

Q

Funkcija je vklopljena.

STOP
Funkcija je vklopljena.

Pecenje se samodejno konca.

i

Zvocni alarm je izklopljen.

Prikazovalniki programske ure

@

Za nastavitev funkcije: Zakasnjen vklop.

(%)

Za preklic nastavitve.

Kazalnik z brezziéno povezavo Wi-Fi — pecico lahko povezete z brezzi¢no povezavo WI-FI.
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—
T

Povezava Wi-Fi je vklopljena.

5. PRED PRVO UPORABO

/N OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Zacetno cCiscenje

4

Z24

1. korak

2. korak

3. korak

Iz pecice odstranite pripomoc¢-
ke in odstranljive nosilce re-
Setk.

Pecico in pripomocke ocistite
z mehko krpo, toplo vodo in
blagim Cistilom.

Pripomocke in odstranljive no-
silce resetk polozite v pedico.

5.2 Prva povezava

Po prvi povezavi na napajanje se na prikazovalniku prikaze pozdravno sporocilo.
Nastaviti morate: Jezik, Osvetlitev, Zvok tipk, Glasnost, Trdota vode, Ura.

5.3 Brezzi¢na povezava

Za povezavo pecice potrebujete:
* brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,

* mobilno napravo, povezano z brezzi¢nim omrezjem.

1. korak | Prenesite mobilno aplikacijo My Electrolux Kitchen in za naslednje korake sledite na-
vodilom.

2. korak | Vklopite pecico.

3. korak Pritisnite: E Izberite: Nastavitve / Povezave.

4. korak L - podrsajte ali pritisnite, da vklopite: Wi-Fi.

5. korak | BrezzZi¢ni modul pecice se zazene v 90 sekundah.
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Uporabite bliznjico!

XD EDEDED

Frekvenca 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Najv. mo¢ EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvenca Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maks. mo¢ EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Drzave Clanice EU, ki jih zajema Direktiva 2014/53/EU: Belgija, Bolgarija, Republika Ceska,
Danska, Nemcija, Estonija, Irska, Gréija, Spanija, Francija, Hrvaska, Italija, Ciper, Latvija, Litva,
Luksemburg, Madzarska, Malta, Nizozemska, Avstrija, Poljska, Portugalska, Romunija,
Slovenija, Slovaska, Finska, Svedska, Norveska, Svica, Zdruzeno kraljestvo, Turgija.

5.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje komponente, ki temeljijo na brezplacni in odprtokodni
programski opremi. Podjetje Electrolux izraza hvaleznost za prispevke odprtokodne programske
opreme in skupnosti s podrocja robotike k razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in odprtokodnih komponent programske opreme, kate-
rih pogoje za licenco je treba objaviti, in za ogled popolnih informacij o njihovih avtorskih pravicah
ter veljavnih pogojih za licenco obis¢ite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa
NIU5).
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5.5 Zacetno predgrevanje

E=u

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce resetk.
rak:

2. II((_O' Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: E

rak: Pecica naj deluje eno uro.

3. II:_O' Nastavite najvi$jo temperaturo za funkcijo: .

rak: Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraceva-

nje prostora.

5.6 Nastavitev: Trdota vode

Ko pecico prikljucite na elektricno omrezje, morate nastaviti stopnjo trdote vode.
Uporabite testni papir, prilozen kompletu za paro.

&

&

A
5
4

el

1. korak

2. korak

3. korak

4. korak

Testni papir za pri-
blizno 1 sekundo
postavite v vodo. Ne
drzite ga pod tekoco
vodo.

Stresite ga, da odstra-
nite odve¢no vodo.

Po eni minuti preveri-
te trdoto vode s po-
mocjo spodnje raz-

predelnice.

Nastavite stopnjo trdo-

te vode: Meni / Nasta-

vitve / Nastavitev / Tr-
dota vode.

po preizkusu.

@ Barve testnega listiCa se za¢nejo spreminjati. Trdote vode ne preverjajte ve¢ kot eno minuto

Stopnjo trdote vode lahko spremenite v meniju: Nastavitve / Nastavitev / Trdota vode.

V razpredelnici so navedene stopnje trdote vode (dH) z ustreznimi kalcijevimi usedlinami in
razvrstitev vode. S pomocjo razpredelnice prilagodite trdoto vode.
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Trdota vode Testni listi¢ Kalcijeva Kalcijeva Razvrstitev
usedlina usedlina vode
Raven dH (mmol/l) (mg/l)

0-7 |:| 0-1,3 40-50 mehko

2 8-14 m 1,4-2,5 51-100 srednje trda
3 15-21 [T 1T I 2,6-3,2 101-150 trda
4

=22 m 23,9 =151 zelo trda

Ko je stopnja trdote vode iz pipe 4, napolnite predal za vodo z ustekleni¢eno vodo.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/I OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Nastavitev: Funkcije pecice

1. korak Vklopite pecico. Na prikazovalniku se prikaze privzeta funkcija pecice.

2. korak Pritisnite simbol funkcije pecice za vstop v podmeni.

3. korak Izberite funkcijo pecice in pritisnite: OK. Na prikazovalniku se prikaze: temperatura.
4. korak Nastavite: temperaturo. Pritisnite: OK.

5. korak

Pritisnite: START .
Sonda za hrano — senzor lahko vkljucite kadar koli pred ali med kuhanjem.

STOP — pritisnite za izklop funkcije pecice.

6. korak

Izklopite pecico.

Uporabite bliznjico!

> © YOE.) T ) sty
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6.2 Nastavitev: Steamify - funkcija gretja s paro

1. korak | Vklopite pecico.
Izberite simbol funkcije pecice in pritisnite za vstop v podmeni.

2. korak Pritisnite . Nastavite funkcijo gretja s paro.

3. korak Pritisnite: OK. Na prikazovalniku se prikaze temperatura.

4. korak | Nastavite temperaturo. Vrsta funkcije gretja s paro je odvisna od nastavljene tempera-

ture.

Para za kuhanje v sopari Za kuhanje zelenjave, zit, stroCnic, morskih sadezev,

50-100 °C terin in sladic na Zlico s paro.

Para za obaro Za pripravo duSenega mesa ali rib, kruha in perutni-

105-130 °C ne, kot tudi skutnih tort in mesnih zvitkov.

Para za nezno hrustljavost Za meso, mesne zvitke, polnjeno zelenjavo, ribe in

135-150 °C gratinirane jedi. Zahvaljujo¢ kombinaciji pare in toplo-
te je meso so¢no in mehko ter ima hrustljavo povrsi-
no.
Ce nastavite programsko uro, se funkcija zara samo-
dejno vklopi v zadnjih minutah postopka pecenja, da
je jed nezno gratinirana.

Para za peko in prazenje Za pec€ene mesne jedi, ribe, perutnino, polnjeno peci-

155-230 °C vo iz listnatega testa, tarte, muffine, gratinirane jedi,
zelenjavo in pekovske izdelke.
Ce nastavite programsko uro in postavite hrano na
prvi nivo, se funkcija toplote od spodaj samodejno
vklopi v zadnjih minutah postopka pecenja, da dobijo
jedi hrustljavo dno.

5. korak Pritisnite: OK.

6. korak | Pritisnite pokrov predala za vodo, da ga odprete.

7. korak | Predal za vodo polnite z mrzlo vodo do najvisje ravni (priblizno 950 ml), dokler se ne

oglasi signal ali pa se na prikazovalniku prikaze sporocilo. Koli¢ina zado$¢a za pribliz-
no 50 minut. Predala za vodo ne napolnite prek najvisje ravni. Obstaja nevarnost izte-
kanja vode, prelitja in poskodb pohistva.

A OPOZORILO!
Uporabljajte le mrzlo vodo iz pipe. Ne uporabljajte prefiltrirane (demi-
neralizirane) ali destilirane vode. Ne uporabljajte drugih tekocin. V
predal za vodo ne nalivajte vnetljivih ali alkoholnih tekogin.
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8. korak | Predal za vodo potisnite v prvotni polozaj.

9. korak | pisicnite: START .
Para je razprSena po priblizno dveh minutah. Ko pecica dosezZe nastavljeno tempera-
turo, se oglasi zvocni signal.

10. ko- Ko v predalu za vodo zmanjka vode, se oglasi zvo¢ni signal. Napolnite predal za vo-
rak do.

11. ko- Izklopite pecico.

rak

12. ko- Po kon€anem pecenju izpraznite predal za vodo.

rak Oglejte si poglavje »Vzdrzevanije in €iS¢enje«, lzpraz. posodo za vodo.

13. ko- Odvecna voda lahko kondenzira v pecici. Po kuhanju previdno odprite vrata pecice.
rak Ko se pecica ohladi, notranjost osusite z mehko krpo.

Uporabite bliznjico!

2028 ) C R psm) O ) &)

6.3 Nastavitev: Kuharski pomo¢énik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo¢eno funkcijo in temperaturo. Nastavite lahko ¢as in
temperaturo.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:

* Teza - Avtomatika

» Sonda za hrano

Stopnja zapecenosti jedi:

* Manj pe€eno aliMan;j

* Srednja

» Bolj peCeno aliVe¢

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak Pritisnite: E

3. korak | pyisisnite: Y. Odprite: Kuharski pomoénik.

4. korak | Izberite jed ali vrsto hrane.

5.korak | piicnite: START
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Uporabite bliznjico!

XDEDED XD LLY,

6.4 Funkcije pecice

STANDARD
Funkcija pecice Aplikacija
vvv Za pecenje tankih zZivil na zaru in popekanje kruha.
Zar
vov Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viSini. Za gra-
?? tiniranje in dodatno zapecenost.

Infra pecenje

Za soc¢asno pecenje na do treh viSinah pecice in susenje zivil. Temperatu-
@ ro nastavite za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spoda;j.
Vroci zrak
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah
* ali spomladanski zvitki).

Zamrznjene jedi

—_— Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

Gretje zgoraj/
spodaj

(Y) Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Pizza funkcija

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
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POSEBNOSTI

Funkcija pecice

Aplikacija

=

Za ohranjanje zelenjave (npr. kislih kumaric).

Gretje kroznikov

Ohranjanja
Za suSenje narezanega sadja, zelenjave in gob.
§§
Susenje
~— Za predhodno segrevanje kroznikov za postrezbo.
Lo

XYy

Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od
koli€ine in velikosti zamrznjene hrane.

54§

g
Gratiniranje

Za jedi, kot sta lazanja ali gratiniran krompir. Za gratiniranje in dodatno za-
pecenost.

Ohrani toploto

o Za pripravo mehkih, so€nih pecenk.
V°C
Pecenje z nizko
temp.
{ Za ohranjanje hrane tople.

A4
Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem. Ko
uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-
liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabax,
Opombe: Vlazno pecenje.
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PARA

Funkcija pecice

Aplikacija

@

Steamify

Paro uporabljate za kuhanje s paro, dusenje, nezno hrustljavost, peko in
pecenje.

W

Pogrevanje s paro

Pogrevanje hrane s paro prepreci izsuSitev povrsine. Toplota se porazdeli
nezno in enakomerno, kar omogoc¢a povrnitev okusa in arome hrane, kot
da bi bila ravno pripravljena. To funkcijo lahko uporabite za pogrevanje
hrane neposredno na krozniku. So€asno lahko pogrejete vec¢ kot en kroz-
nik na razli¢nih polozajih reSetk.

&

Peka kruha

To funkcijo uporabite za pripravo kruha in Zemelj s profesionalnimi rezul-
tati glede hrustljavosti, barve in sijaja skorje.

i)

=

Vzhajanje testa

Za pospesitev vzhajanja kvaSenega testa. Preprecuje izsusitev povrsine
testa in ohranja testo elasti¢no.

[

FULL’
Kuhanje v sopari

Za kuhanje zelenjave, prilog, rib v sopari

Gp

HIGH
Vlaga visoka

Funkcija je primerna za pripravo obcutljivih jedi, kot so jajéne kreme, flani,
terine in ribe.

G

Low
Vlaga nizka

Funkcija je primerna za meso, perutnino, jedi iz pecice in enolonénice. Za-
hvaljujo¢ kombinaciji pare in toplote je meso mehko in so¢no ter ima
hrustljavo povrsino.

6.5 Opombe glede: Vlazno peéenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN

60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Za navodila za kuhanije si oglejte poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno pecenje. Za sploSna
priporo€ila za var€evanje z energijo si oglejte poglavje »Energijska u€inkovitost«, Varevanje z

energijo.
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7. CASOVNE FUNKCIJE

7.1 Opis €asovnih funkcij

Casovne funkcije

Aplikacija

Cas priprave

Za nastavitev dolzine pecenja. Najve¢ je 23 ur in 59 minut.

Kon¢aj

Za nastavitev posledice konca Stetja programske ure.

Zakasnjen vklop

Za zamik zaCetka in/ali konca pecenja.

PodaljSanje ¢asa

Za podaljsanje ¢asa kuhanja.

Opomnik

Za nastavitev odStevanja. Najvec je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne
vpliva na delovanje pecice.

Cas delovanja

Nadzoruje &as delovanja funkcije. Cas delovanja - lahko nastavite po-
lozaj za vklop in izklop.

7.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev ure

1. korak | Pritisnite: Ura.

2. korak

Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Nastavitev ¢asa kuhanja

1. korak | Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.

2. korak Pritisnite: QD

3. korak

Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Uporabite bliznjico!

D DD
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Izbira funkcije konca

1. korak | Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: @

3. korak | Nastavite ¢as kuhanja.

4.korak | pitichite: @ @ @

5. korak | Pritisnite: Koncaj.

6. korak | lIzberite Zeleni: Koncaj.

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni za-
slon.

Zamik vklopa kuhanja

1. korak | Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
2. korak Pritisnite: @

3. korak | Nastavite ¢as kuhanja.

4.korak | pitichite: @ @ @

5. korak | Pritisnite: Zakasnjen vklop.

6. korak | Izberite vrednost.

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni za-
slon.

PodaljSanje ¢asa priprave

Ko preostane $e 10 % ¢asa kuhanja in se vam zdi, da hrana $e ni pripravljena, lahko ¢as kuhanja
podaljSate. Spremenite lahko tudi funkcijo pecice.

Pritisnite +1min, da podaljSate ¢as kuhanja.
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Sprememba nastavitev programske ure

1. korak Pritisnite: @

2. korak | Nastavite vrednost programske ure.

3. korak Pritisnite: OK.

Nastavljeni ¢as lahko kadarkoli spremenite med kuhanjem.

8. UPORABA: PRIPOMOCKOV

8.1 Vstavljanje opreme

Majhna zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala pred prevracanjem. Visok rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode.

Mreza za pecenje:
MrezZo potisnite med vodili nosilca reSetk .

Pekac za pecivo /Globok pekac:
Pekac¢ potisnite med vodili nosilca reSetk.
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Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /Glo-
bok pekac:

Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk in
mrezo za pecenje na vodilih zgoraj.

8.2 Sonda za hrano
Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane. Uporabite lahko z vsako funkcijo pecice.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C M

Temperaturo jedra.

Temperaturo pecice: najmanj 120 °C.

Za najboljse rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sob- Ne uporabljajte za tekoce Med pecenjem mora ostati v jedi.
no temperaturo. jedi.

Pecica izracuna priblizen kon¢ni €as kuhanja. Odvisen je od koli€ine Zivil, nastavljene funkcije
pecice in temperature.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak | Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka
Konico Sonda za hrano potisnite v sredino Konico Sonda za hrano vstavite to¢no v sredino
mesa ali ribe, €e je mozno, v najdebelejsi zlozenke. Sonda za hrano med pe€enjem mora
del. Poskrbite, da bo v jedi vsaj 3/4 konice biti trdno na enem mestu. Za to uporabite trdno
Sonda za hrano. sestavino. Z robom posode za pecenje podprite
silikonski ro¢aj Sonda za hrano. Konica Sonda za
hrano se ne sme dotikati dna posode za pecenje.
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4. korak | Vkljucite Sonda za hrano v vti¢nico na sprednji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.
5. korak /‘? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.
6.korak | o o @ _ pritisnite, da nastavite Zeleno moznost:
« Aktiviraj alarm — ko hrana doseze temperaturo jedra, se oglasi zvoCni signal.
« Aktiviraj alarm in koncaj s kuhanjem — ko hrana doseze temperaturo jedra, se ogla-
si zvocni signal in pecica se izklopi.
7. korak Izberite funkcijo in pritiskajte: OK, da odprete glavni zaslon.
8. korak | ppitisnite: START .
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. I1zberete lahko pre-
kinitev delovanja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.
9. korak | lIztaknite vtic Sonda za hrano iz vtiénice ter vzemite jed iz pecice.

OPOZORILO!
Ker se Sonda za hrano segreje, obstaja nevarnost opeklin. Ob izklju-
¢itvi in odstranjevanju iz jedi bodite previdni.

Uporabite bliznjico!

) © pEB) C )2 ) T po)
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9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Nacin shranjevanja: Priljubljene

Svoje priljubljene nastavitve, kot so funkcija pogrevanja, ¢as kuhanja, temperatura ali funkcija
Gis€enja, lahko shranite. Tri (3) najljubSe nastavitve lahko shranite.

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Izberite zeleno nastavitev.

3. korak | pyitisnite: = Izberite: Priljubljene.
4. korak | Izberite: Shrani trenutne nastavitve.
5. korak

Pritisnite +, da dodate nastavitev na seznam: Priljubljene. Pritisnite OK,

k) — pritisnite za ponastavitev nastavitve.
0 — pritisnite za preklic nastavitve.

9.2 Zaklepanje tipk

Ta funkcija prepre€uje nenamerno spremembo funkcije pecice.

1. korak | Vklopite pecico.
2. korak | Nastavitev funkcije pecice.
3. korak

*, ﬂ» — pritisnite so€asno, da vklopite funkcijo.

Za izklop funkcije ponovite 3. korak.

9.3 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po dolocenem ¢Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne
spremenite nastavitev.

(°c) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Konec,
Pecenje z nizko temp..

9.4 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine pecice hladne.
Ce pecico izklopite, lahko ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler se pecica ne ohladi.

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporog¢ila za pecenje

®

Temperature in ¢asi pecenja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od recepta, kakovosti in
koli¢ine uporabljenih sestavin.

Lastnosti vase pecice so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prejSnje. V spodnjih razpredelnicah
so prikazane priporo¢ene nastavitve za temperaturo, ¢as pec€enja in polozaj reSetk za dolocene
vrste hrane.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev, poiséite podobne.

Za dodatna priporocila glede pecenja si oglejte razpredelnice za pe€enje na nasem spletnem me-
stu. Da boste nasli prave nasvete za pecenje, preverite Stevilo izdelka (PNC) na ploscici za tehni¢-
ne navedbe na sprednjem okviru notranjosti pecice.

10.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

s = e D
\ uuru
(°C) (min.)
Buhtlji, 16 kosov | Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-35
soda
Rulada Pekac ali prestrezna po- 180 2 15-25
soda
Celariba, 0,2 kg | Pekac ali prestrezna po- 180 3 15-25
soda
Piskotki, 16 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
sov soda
Makaroni, 24 ko- | Pekac ali prestrezna po- 160 2 25-35
sov soda
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min.)
Muffini, 12 kosov | Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
soda
Slano pecivo, 20 | Pekac ali prestrezna po- 180 2 20 -30
kosov soda
Piskoti iz krhke- Pekac ali prestrezna po- 140 2 15-25
ga testa, 20 ko- soda
sov
Kolacki, 8 kosov | Pekac ali prestrezna po- 180 2 15-25
soda

10.3 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

 ~

Posoda za pico

Peka¢ za peko

Majhne poso-
dice za pece-
nje in servira-

Model za testo za ko-

nje la¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vigina 5 cm premer 28 cm

10.4 Razpredelnice za pe€enje za preizkusevalne institute

Informacije za preizkusevalne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350, IEC 60350.
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@PEKA NA ENEM NIVOJU. Peka v modelih

LY = «
\ L]
(°C) (min.)

Pusti biskvit Vroci zrak 140 - 150 35-50 2
Pusti biskvit Gretje zgoraj/spodaj 160 35-50 2
Jabol¢na pita, 2 modela Vroci zrak 160 60 - 90 2

za pecenje @ 20 cm

Jabol€na pita, 2 modela Gretje zgoraj/spodaj 180 70-90 1

za pecenje @ 20 cm

@PEKA NA ENEM NIVOJU. Drobno pecivo

Uporabite tretji polozaj resetk.

XX | [

(°C) (min.)
Masleni piskoti / Pecivo iz Vroéi zrak 140 25-40
krhkega testa
Masleni piskoti / Pecivo iz Gretje zgoraj/spodaj 160 20-30
krhkega testa, predhodno
ogrejte prazno pecico
Drobno pecivo (20 kosov na | Vroc€i zrak 150 20-35
pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico
Drobno pecivo (20 kosov na | Gretje zgoraj/spodaj 170 20 -30

pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico
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@PEKA NA VEC NIVOJIH. Drobno pecivo

) =] &
\ L]
(°C) (min.)
Masleni piskoti / Pecivo iz | Vroci zrak 140 25-45 1/4
krhkega testa
Drobno pecivo (20 kosov Vrodi zrak 150 23-40 1/4
na pekac), predhodno
ogrejte prazno pecico
Pusti biskvit Vrog¢i zrak 160 35-50 1/4

Prazno pecico pet minut predhodno segrevajte.

H))
Zar z najvi$jo nastavitvijo temperature.

K B O

(min.)
Toast Zar 1-3 5
Goveji zrezek, obrnite po po- Zar 24 - 30 4

lovici ¢asa priprave

Informacije za testne institute

Preizkusi funkcije: Kuhanje v sopari.
Preizkusi v skladu z IEC 60350.
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Nastavite temperaturo na 100 °C.

%

=7

®

Vsebnik (kg) (min.)
(Gastro-
norm)
Brokoli, pred- 1% 2/3 z luk- 0,3 3 8-9 Peka¢ postavi-
hodno ogrejte | njami te na prvi polo-
prazno pecico zaj resetke.
Brokoli, pred- 1 % 2/3 z luk- Najvecje 3 10-11 Pekac postavi-
hodno ogrejte | njami te na prvi polo-
prazno pecico zaj reSetke.
Grah, zamrz- 2 x 2/3 z luk- 2x15 2in4 Dokler Peka¢ postavi-
njen njami tempera- te na prvi polo-
tura na zaj resetke.
najhlad-
nejSem
mestu ne
doseze
85 °C.

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe glede ¢is€enja

<

Cistilna sred-
stva

Spredniji del pecice ocistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim cistilom.

Za CisCenje kovinskih povrsin uporabite Cistilno raztopino.

Madeze ocistite z blagim Cistilnim sredstvom.
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[
X

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas¢oba ali drugi ostanki lahko
povzrocijo pozar.

i

Vsakodnevna
uporaba

Hrane ne shranjujte v pecici dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost posu-
Site z mehko krpo.

Z2s

Vso opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
4 krpo s toplo vodo in blago ¢istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomi-
valnem stroju.

Pripomocki

Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi
sredstvi ali ostrimi predmeti.

11.2 Odstranjevanje: nosilcev resetk
Pred zacetkom CiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.

1. ko- Izklopite pecico in pocakajte, da se ohladi.
rak:
2. ko- Nosilce resetk previdno povleci-
rak: te navzgor iz sprednjega nosil-
ca.
3. ko- Spredniji del nosilca reSetke po-
rak: vlecite stran od stranske stene.
4. ko- Nosilce snemite z zadnjega
rak: obesala.

Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporedju.

11.3 Uporaba: Ciséenje s paro

Pred zacetkom:

Izklopite pecico in poca-
kajte, da se ohladi.

Odstranite vse pripomocke in od-
stranljive nosilce reSetk.

Dno pecice in notranje steklo
vrat oistite z mehko krpo, to-
plo vodo in blagim Cistilom.

1. ko-

Predal za vodo napolnite do najvi§je ravni, da se oglasi zvocni signal ali da se na pri-
rak: kazovalniku prikaze sporocilo.

681/700



VZDRZEVANJE IN CISCENJE

2. ko- Izberite: Meni / Cid&enje.
rak:
Funkcija Opis Trajanje
Cisgenje s paro Rahlo ¢iscenje 30 min.
Ciséenje s paro Plus Obicajno ciScenje 75 min.

Notranjost pecice poprsite s Cistilnim

sredstvom.
3. II((_O' Pritisnite START . Sledite navodilom na prikazovalniku.
rak: Ko se ¢iS¢enje konca, se oglasi zvocni signal.
4. ko- Signal lahko izklopite s pritiskom poljubnega simbola.
rak:

@ Ko ta funkcija deluje, Iu¢ ne sveti.

Ko se ¢iS€enje konca:

Izklopite pecico.

Ko se pecica ohladi, notranjost
osusite z mehko krpo.

Vrata pecice pustite odprta in
pocakajte, da se notranjost
pecice posusi.

11.4 Opomnik za ¢iSéenje

Ko se prikaze opomnik, je potrebno ¢is¢enje.

Uporabite funkcijo: Cié&enje s paro Plus.

11.5 Uporaba: Odstr. vodnega kamna

Pred zacetkom:

Izklopite pecico in poCakajte,
da se ohladi.

Odstranite pripomocke.

Preverite, ali je predal za vodo
prazen.

Trajanje prve faze: priblizno 100 min

1. korak

Globok pekac¢ postavite na prvi polozaj resSetke.

682/700




VZDRZEVANJE IN CISCENJE

2. korak | V predal za vodo nalijte 250 ml sredstva za odstranjevanje vodnega kamna.

3. korak | Preostali del predala za vodo napolnite z vodo do najvisje ravni, da se oglasi zvocni
signal ali da se na prikazovalniku prikaze sporocilo.

4. korak | Na prikazovalniku izberite: Meni / Cis&enje.

5. korak | Vklopite funkcijo in sledite navodilom na prikazovalniku.
Zacne se prvi del odstranjevanja vodnega kamna.

6. korak | Po koncu prvega dela izpraznite globok pekac in ga postavite nazaj na prvi polozaj re-
Setk.

Trajanje druge faze: priblizno 35 min

7. korak | Preostali del predala za vodo napolnite z vodo do najvisje ravni, da se oglasi zvocni
signal ali da se na prikazovalniku prikaze sporocilo.

8. korak | Ko se funkcija zakljuci, odstranite globok pekac.

@ Ko ta funkcija deluje, lu¢ ne sveti.

Ko se odstranjevanje vodnega kamna konca:

Izklopite pecico. Ko se pecica ohladi, notranjost Vrata pecice pustite odprta in
osusite z mehko krpo. pocakajte, da se notranjost
pecice posusi.

@ Ce so po odstranjevanju vodnega kamna v pegici $e prisotni ostanki apnenca, vas prikazoval-
nik pozove, da postopek ponovite.

11.6 Opomnik za odstranjevanje vodnega kamna

Obstajata dva opomnika, ki vas opomnita na odstranjevanje vodnega kamna. Opomnika za
odstranjevanje vodnega kamna ne morete onemogociti.

Vrsta Opis

Blagi opomnik Priporo€a odstranjevanje vodnega kamna v pecici.

Mocan opomnik Sporo&a, da morate odstraniti vodni kamen v pegici. Ce iz pegice ne od-
stranite vodnega kamna ob mo¢nem opomniku, so funkcije s paro one-
mogocene.
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11.7 Uporaba: Izpiranje

Pred zacetkom:

Izklopite pecico in poCakajte, da se ohladi. Odstranite pripomocke.

1. korak

Globok peka¢ postavite na prvi polozaj reSetke.

2. korak

Predal za vodo napolnite z vodo do najvisje ravni, da se oglasi zvo¢ni signal ali da se
na prikazovalniku prikaze sporocilo.

3. korak | Na prikazovalniku izberite: Meni / Ci$&enje / Izpiranje.
Trajanje: priblizno 30 minut

4. korak | Vklopite funkcijo in sledite navodilom na prikazovalniku.

5. korak | Ko se funkcija zakljuci, odstranite globok pekac.

@ Ko ta funkcija deluje, Iu¢ ne sveti.

11.8 Opomnik suSenja

Po pecenju s funkcijo gretja s paro se na prikazovalniku prikaze sporocilo za suSenje pecice.
Pritisnite DA, da posusite pecico.

11.9 Uporaba funkcije: SusSenje
Uporabite jo po pecenju s funkcijo gretja s paro ali €iS€enju s paro za suSenje pecice.

1. ko- PrepriCajte se, da je pecica hladna.
rak:

2. ko- Odstranite vso opremo.

rak:

3. ko- Izberite meni: Cis&enje / Susenje.
rak:

4. ko- Sledite navodilom na prikazovalniku.
rak:

11.10 Uporaba: Izpraz. posodo za vodo

Uporabite jo po pecenju s funkcijo gretja s paro, da odstranite preostalo vodo iz predala za

vodo.
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Pred zacetkom:

Izklopite pecico in poCakajte, da se ohladi. Odstranite pripomocke.

1. korak | Globok pekac postavite na prvi polozaj reSetke.

2. korak | Na prikazovalniku izberite: Meni / Cis&enje / Izpraz. posodo za vodo.
Trajanje: 6 min

3. korak | Vklopite funkcijo in sledite navodilom na prikazovalniku.

4. korak | Ko se funkcija zakljuci, odstranite globok pekac.

@ Ko ta funkcija deluje, Iu¢ ne sveti.

11.11 Odstranjevanje in nameséanje: vrat

Za &is&enje lahko odstranite vrata in notranje steklene plosge. Stevilo steklenih plos¢ se
razlikuje med modeli.

A OPOZORILO!
Vrata so tezka.

/\  POZOR!
S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli robov sprednje plosce. Steklo lahko poci.

1. korak | Povsem odprite vrata. —

2. korak | Dvignite in pritisnite vpenjalni
roCici (A) na tecajih.
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3. korak

Vrata pecice zaprite v prvo
mesto odpiranja (pod pribli-
znim 45-stopinjskim kotom).
Vrata primite na vsaki strani z
eno roko in jih potegnite stran
od pecice pod kotom navzgor.
Nato polozZite vrata z zunanjo
stranjo navzdol na mehko
krpo in trdno povrsino.

4. korak

Okvir vrat (B) pridrzite na nji-
hovem zgornjem robu na
obeh straneh in potisnete na-
vznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

5. korak

Okvir vrat potegnite k sebi in
ga odstranite.

6. korak

Steklene ploSc¢e vrat primite
na zgornjem robu eno za dru-
go in jih potegnite navzgor iz
vodila.

7. korak

Stekleno plosco ocistite z vo-
do in milom. Stekleno plo$¢o
temeljito osusite. Steklenih
ploS¢ ne pomivajte v pomival-
nem stroju.

8. korak

Po ¢is€enju naredite zgornje
korake v obratnem vrstnem
redu.

9. korak

Najprej vstavite manj$o plosco, nato pa vecjo in vrata.
Poskrbite, da boste steklene ploSce vstavili pravilno, drugace se lahko povrsina vrat
pregreje.

11.12 Zamenjava: Lu¢i

/I OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.
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Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakaijte, da

se pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pedice polozite krpo.

Zgornja zarnica

1. ko- Obrnite steklen pokrov in ga odstra-
rak: nite.
N : : //
2. ko- Odstranite kovinski obrocek ter oCistite steklen pokrov.
rak:
3. ko- Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
rak:
4. ko- Na steklen pokrov pritrdite kovinski obro¢ in namestite.
rak:

Stranska lucka

1. ko- Odstranite levi nosilec resSetk za dostop do Zarnice.
rak:

2. ko- Pokrov odstranite z izvijac¢em torx 20.

rak:

3. ko- Odstranite in oCistite kovinski okvir in tesnilo.

rak:

4. ko- Zarnico zamenjaijte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
rak:

5. ko- Namestite kovinski okvir in tesnilo. Privijte vijake.
rak:

6. ko- Namestite levi nosilec resetk.

rak:
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12. ODPRAVLJANJE TEZAV

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

.
ﬁ Pecica se ne vklopi ali segreje

@ Mozni vzrok

-V

= Resitev

Pecica ni priklju€ena na napajanje ali je priklju-
¢ena nepravilno.

Preverite, ali je pecica pravilno priklju¢ena na
napajanje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro; za podrobnosti si oglejte poglav-
je »Casovne funkcije«, Nastavitev: Casovne
funkcije.

Vrata niso pravilno zaprta.

Povsem zaprite vrata.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka vzrok za tezave. Ce
se tezave ponovijo, se obrnite na usposoblje-
nega elektricarja.

Funkcija pecice Varovalo za otroke je vkloplje-
na.

Oglejte si poglavje »Meni«, Podmeni za: Moz-
nosti.

Y
Komponente

® Opis

v

= Resitev

Luc€ je pregorela.

Zamenjajte zarnico; za podrobnosti si oglejte
poglavje »Vzdrzevanje in CiSCenje«, Zamenja-
va: Luc.

Izpad elektriéne napetosti vedno prekine &iséenje. Ciséenje ponovite, e ga je prekinil izpad

elektriCne napetosti.
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OE Tezave s signalom Wi-Fi

@ Mozni vzrok

1'%

Resitev

Tezave s signalom brezziénega omrezja.

Preverite brezziéno omrezje in usmerjevalnik.
Ponovno zazenite usmerjevalnik.

Names¢en je bil nov usmerjevalnik ali pa je bila
spremenjena njegova konfiguracija.

Za ponovno konfiguracijo pecice in mobilne na-
prave si oglejte poglavje »Pred prvo uporabo,
Brezzi¢na povezava.

Signal brezzi¢nega omrezja je Sibek.

Usmerjevalnik premaknite ¢im blizje pecici.

Brezzi¢ni signal moti mikrovalovna pecica, ki je
postavljena zraven pecice.

Izklopite mikrovalovno pecico.

12.2 Obvladovanje: Kod napak

Ko se pojavi napaka programske opreme, se na prikazovalniku prikaze sporocilo o napaki.
V tem razdelku boste nasli seznam tezav, ki jih lahko odpravite sami.

@ Koda in opis

'

Resitev

F111 - Sonda za hrano ni pravilno vkljuéena v
vtiénico.

Sonda za hrano povsem vkljucite v vti€nico.

F240, F439 - polja na dotik na prikazovalniku
ne delujejo pravilno.

Ocistite povrsino prikazovalnika. Poskrbite, da
na poljih na dotik ne bo umazanije.

F601 - obstaja tezava s signalom Wi-Fi.

Preverite omrezno povezavo. Oglejte si poglav-
je »Pred prvo uporabo«, Brezzi¢na povezava.

F604 - prva povezava z omrezjem Wi-Fi ni
uspela.

Pecico izklopite in vklopite, nato poskusite zno-
va. Oglejte si poglavje »Pred prvo uporabox,
Brezzi¢na povezava.

F908 - sistem pecice se ne more povezati z
upravljalno plosco.

Pegico izklopite in ponovno vklopite.

Ko se eno izmed teh sporocilo o napaki $e naprej prikazuje na prikazovalniku, pomeni, da je
morda onemogocCen napacen podsistem. V tem primeru se obrnite na trgovca ali
pooblas¢enega serviserja. Ce pride do ene izmed teh napak, bodo ostale funkcije pecice Se

naprej delovale kot obi¢ajno.

689/700




ENERGIJSKA UCINKOVITOST

® v
Koda in opis = Resitev

F602, F603 - Wi-Fi ni na voljo. Pecico izklopite in ponovno vklopite.

12.3 Servisni podatki

Ce resitve tezave ne morete najti sami, se obrnite na prodajalca alipooblagéen servisni center.
Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okviru notranjosti pecice. PloSCice za tehni¢ne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti pecice.

Priporoéamo, da podatke zapiSete sem:

Ime modela (MOD.) | L

Stevilka izdelka (PNC) |

Serijska stevikka(S.N.) | L

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o izdelku in informacijski list o izdelku*

Ime dobavitelja Electrolux
COB8S39WZ 944032032
Identifikacija modela EOBBS39WX 944032009
) EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Indeks energijske ucinkovitosti 61.9
Razred energijske ucinkovitosti A++

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obi¢ajnem
nacinu

1.09 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi in nacinu z
ventilatorjem

0.52 kWh(/cikel

Stevilo prostorov za peko

Toplotni vir

Elektrika
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Prostornina 701

Vrsta pecice Vgradna pecica

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 39.0 kg

Teza
EOB8S39WZ 37.0 kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.
Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za kuhanje z elektriko - 1. del: Stedilniki, pecice, parne pecice
in zari - Postopki za merjenje ucinkovitosti delovanja.

13.2 Varcevanje z energijo

Pecica ima funkcije, ki vam pomagajo varcevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem pecice zaprta. Vrat peCice med pe€enjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro namesc¢eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe var€evanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije peCenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Pri nekaterih funkcijah pecice se v primeru, da vklopite program z izbiro Trajanje ali Konec ter
pecenje traja vec¢ kot 30 minut, grelnika samodejno izklopita prej.

Ventilator in lu¢ $e naprej delujeta. Ko izklopite pecico, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v pecici peCe naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varéevanje z energijo med pecenjem.
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Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjsalo pri¢akovani prihranek energije.

14. STRUKTURA MENIJA

14.1 Meni

Pritisnite ==, da odprete Meni.

Element menija

Aplikacija

Kuharski pomo¢nik

Nasteva samodejne programe.

Cisgenje Nasteva programe ¢is¢enja.
Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.
Moznosti Za nastavitev konfiguracije pecice.
Nastavitve Povezave Za nastavitev omrezne konfiguracije.
Nastavitev Za nastavitev konfiguracije pecice.
Servis Prikaze razli¢ico in konfiguracijo pro-
gramske opreme.

14.2 Podmeni za: Ciséenje

Podmeni

Aplikacija

Susenje

Postopek za suSenje kondenza v pecici, ki ostane po upo-
rabi parnih funkcij.

Izpraz. posodo za vodo

Postopek za odstranitev preostale vode iz predala za vodo
po uporabi funkcij s paro.

Cisgenje s paro

Rahlo ¢iscenje

Cis&enje s paro Plus

Temeljito ¢is€enje

Odstr. vodnega kamna

Cis&enje ostankov apnenca iz krogotoka uparjalnika.

Izpiranje

Postopek za izpiranje in ¢iS¢enje krogotoka uparjalnika po
pogosti uporabi funkcij pare.
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14.3 Podmeni za: Moznosti

Podmeni

Aplikacija

Osvetlitev

Vklopi in izklopi lug.

Varovalo za otroke

Preprecuje nenameren vklop pecice. Ko je funkcija vkloplje-
na, se ob vklopu pecice na prikazovalniku prikaze besedilo
»Varovalo za otroke«. Ce Zelite omogogiti uporabo pegice,
izberite kodne ¢rke po abecednem vrstnem redu. Dostop do
programske ure, daljinskega upravljanja in luci je izvedljiv z
vklopljenim varovalom za otroke.

Opomnik za Cis€enje

Izvede vklop in izklop opomnika.

Prikaz ¢asa

Izvede vklop in izklop ure.

Stil digitalne ure

Omogoca spremembo oblike prikaza ¢asa na prikazovalni-
ku.

14.4 Podmeni za: Povezave

Podmeni

Opis

Wi-Fi

Ce zelite vklopiti in izklopiti: Wi-Fi.

Zapomni si nastavitve ¢asovnika.

Za vklop in izklop daljinskega upravljalnika.
Funkcija je vidna samo po vklopu: Wi-Fi.

Samodejno daljinsko delovanje

Za samodejni vklop daljinskega upravljanja po pritisku ZA-
CETEK.
Funkcija je vidna samo po vklopu: Wi-Fi.

Omrezje

Za preverjanje stanja omrezja in moci signala: Wi-Fi.

Pozabi omrezje

Za onemogocanje samodejnega povezovanja trenutnega
omrezja s pecico.
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14.5 Podmeni za: Nastavitev

Podmeni Opis

Jezik Nastavi jezik pecice.

Osvetlitev Nastavi svetlost prikazovalnika.

Zvok tipk Vklopi in izklopi zvok polj na dotik. I1zklop zvoka ni mozen
za: @.

Glasnost Nastavi glasnost zvokov tipk in signalov.

Trdota vode Nastavi trdoto vode.

Ura Nastavi trenutni ¢as in datum.

14.6 Podmeni za: Servis

Podmeni

Opis

Predstavitveni nacin

Koda za vklop/izklop: 2468

Razli¢ica programske opreme

Informacije o razli¢ici programske opreme.

Ponastavi vse nastavitve

Ponastavi tovarniske nastavitve.

15. PREPROSTO JE!

Pred prvo uporabo morate nastaviti:

Jezik Osvetlitev Zvok tipk Glasnost Trdota vode Ura
Seznanite se z osnovnimi ikonami na upravljalni plos¢i in prikazovalniku:
VKE%P / E * = @ S /:? START /
) S - x . onda za
1ZKLOP Meni Priljubljene Wi-Fi Casovnik hrano STOP
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Zacetek uporabe pecice

Hitri zacetek

Vklopite pecico
in zacnite s pe-
¢enjem s privze-
to temperaturo
in ¢asom funkci-
je.

1. korak 2. korak 3. korak

Pritisnite in drzi- O... —izberi- Pritisnite:

te: @ te Zzeleno funkci- START .
jo.

Hitri izklop

Pecico izklopite

kadarkoli, s ka-

teregakoli zaslo-
na ali s sporodi-
lom.

(D — pritisnite in drzite, dokler se pecica ne izklopi.

Zacetek pecenja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
® ... °C oK START
e — izberite funkci- : - e
— pritisnite za i0 pedice in ori- — nastavite tem- — pritisnite za — pritisnite za za-
vklop pecice. lop tisnite P peraturo. potrditev. Cetek kuhanja.

Kuhanje s paro — Steamify

Nastavite temperaturo. Vrsta funkcije gretja s paro je odvisna od nastavljene temperature.

Para za kuhanje v

sopari

Para za obaro

Para za nezno
hrustljavost

Para za peko in pra-
Zenje

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Spoznaijte, kako hitro peci

Uporabite samodejne programe ali aplikacijo za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitva-

mi:

Kuharski po-
mocnik

1. korak

2. korak

3. korak

4. korak

Pritisnite: @

Pritisnite: ——.

Pritisnite: ¥ Ku-
harski pomocnik.

I1zberite jed.
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S hitrimi funkcijami nastavite ¢as pecenja

10-odstotno dodatno zapekanje Za podaljSanje ¢asa pecenja pritisnite +1 min..
Z 10-odstotnim dodatnim zapekanjem dodajte
¢as, ko je preostalo Se 10 % Casa pecenja.

Ciséenje pedice s paro

1. korak 2. korak 3. korak

Pritisnite: —— Pritisnite: rrrr/ |zberite nacin:

Ciséenje s paro Za rahlo cis¢enje.

Ciséenje s paro Plus Za temeljito CiSCenje.

Odstr. vodnega kamna Za cCisCenje ostankov apnenca iz krogotoka uparjalnika.

Izpiranje Za izpiranje in ¢iS¢enje krogotoka uparjalnika po pogosti upo-
rabi funkcij pare.

.)))

16. UPORABITE BLIZNJICO!
Tukaj si lahko ogledate vse uporabne bliznjice. Najdete jih tudi v posebnih poglavjih v navodilih
za uporabo.
Brezzi¢na povezava
XDEDEDED,
Nastavitev: Funkcije pecice
> 0) > = >> C >> START>
Nastavitev: Steamify — Kuhanje s funkcijo segrevanja s paro
J)O)B YT Y& pswr) @ p &)
Nastavitev: Kuharski pomocnik
>®>> E>> ‘/f>> <3’>>START>
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Nastavitev: Cas priprave

>OE.) T » © Yswr )

Zamik: Vklopa in konca kuhanja

DR

Preklic: Nastavljene programske ure

)0 ) @)

Uporaba: Tipalo za hrano

D EEDED YD XD ES

17. SKRB ZA OKOLJE

A
Reciklirajte materiale, ki jih oznaduje simbol L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte za$¢ititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznagenih s simbolom ;E ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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