E] Electrolux

Specifikace a benefity

Funkce SteamBake pro chutné peceni

S funkci SteamBake upecete doma stejné jako v
pekarné. Vihkost podporuje lepsi vykynuti tésta, aby
bylo vlacnéjsi, a suché teplo zase vykouzli zlatavou
karku. Uzivejte si pec¢eni chutnych kolacu a peciva.

Teplotni sonda pro presné peceni

Diky nasi teplotni sondé dosahnete vzdy skvélych
vysledkd. Umoziuje vam sledovat teplotu ve stfedu
pokrmu, a jakmile teplota dosahne pozadovaného
stupné, ukonci jeho pfipravu.

Katalytické ¢isténi pro snadnou udrzbu vasi trouby
Diky nasi technologii katalytického ¢isténi muzete Fici
sbohem nanostim mastnoty a zbytkd. Tato samocistici
technologie se automaticky spusti, kdyz teplota v
troub& dosahne 250 °C. Cisténi vasi trouby je nyni
snadné.

Presné nastaveni diky nasemu ¢asovému LED displeji

S nasim ¢asovym LED displejem mate pfipravu vasich jidel pod kontrolou.
Nastavte pfesnou dobu pfipravy a sledujte jeji pribéh pomoci teplotni sondy.
Bez obav se tak muzete pustit i do odvaznéjsich receptu.

Rychlé a efektivni. Rovhomérné peceni

S nasim inovativnim systémem proudi horky vzduch po celé troubé
rovnomeérné. Vasi troubu tak ohfiva rychleji a Setfi vas ¢as a energii. Jiz nikdy
nemusite jidlo v troubé obracet.

Vestavna trouba s parni funkci SteamBake
EOD5C71X

SteamBake, vase domaci pekarna

Technologie SteamBake pfida na zac¢atku pe€eni k horkému vzduchu paru,
ktera na pokrmech vytvofi kfupavou karku, ale uvnitf zlistanou viaéné. Tésto
vlivem pary krasné dokyne, a bude jesté nadychanéjsi.

* \Vestavna trouba

 Topné kruhové téleso, podporujici multifunkci trouby

 Funkce trouby: Spodni ohfev, Ventilator, Gril + spodni ohfev + ventilator, Gril
+ horni ohrev, svétlo, Kruhové téleso + ventilator (udrzeni vihkosti), Horni +
spodni ohfev, Horni + spodni ohfev + gril

» Moznost peceni na 3 urovnich najednou

« Teplotni sonda

» Zasunovaci ovladace

» Moznost elektronického nastaveni trouby:

» Halogenové osvétleni

« Cisténi: katalytické

» Snadno omyvatelné dvere
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Technicka specifikace

Typ vyrobku

Systém tepelné Upravy
Cisténi trouby

Prostor pro instalaci VxSxH (mm)
Vnitfni objem (I)

Rozméry (mm)

Max. pfikon (W)

Pozad. jisténi (A)
Napajeci napéti (V)

Délka kabelu (m)

Barva

Trida energetické ucinnosti

Funkce trouby

Elektronické funkce

Hlu¢nost (dB)
Plocha nejvétsiho plechu (cm?)
Viybava trouby - rosty

Viybava trouby - plechy

Vestavna trouba s parni funkci SteamBake
EOD5C71X

Vestavna pecici trouba Hmotnost (kg)
Ventilator + kruhové topné téleso EAN kod produktu
Katalyticky povrch Produktové Cislo pro partnery
600x560x550
72
594x596x569
2990
16
220-240
1.6
Nerez
A
Spodni ohfev, Tradi¢ni peceni,
Rozmrazovani, Rychly gril, Peceni
pizzy, Pravé horkovzdu$né peceni
PLUS, Turbo gril, VIhké horkovzdusné
peceni, Svétlo
automatické vypnuti jidelni sondy,
minutka, ¢as, akusticky signal, trvani,
konec
43
1424
1 bezny rost chromovany vysoky
1 smaltovany kolacovy plech na
peceni, 1 odkapavaci pekac Sedy
smalt

PSGBOV180DE00006

32.2
7332543665495
ER

PSGBOV180DE00013
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