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INSTALACE
PRED PRIPOJENIM

Mikrovinnou troubu umistéte v bezpe¢né vzdalenosti od jinych zdroji tepla.
K zajisténi dostatetné ventilace je tfeba nad mikrovinnou troubou ponechat
volny prostor alespori 30 cm.

Mikrovinnou troubu neumistujte do skfiné. Mikrovinna trouba neni urcena k
umisténi nebo pouzivani na pracovni plose, ktera je nize nez 850 mm nad
podlahou. NEPRISTAVUJTE levou stranu (pfi pohledu zepfedu) mikrovinné
trouby ke sténé!

Nesnimejte ochranné kryty vstupu mikrovin umisténé na vnitfni bocni strané trouby. Chrani vstupni kanalky mikrovin
pred tukem a zbytky jidel.

Zkontrolujte, zda napéti na typovém Stitku odpovida napéti ve vasi domacnosti.

Mikrovinnou troubu umistéte na stabilni a rovné misto, které unese hmotnost mikrovinné trouby a nadobi, které se
do ni vklada. S troubou zachazejte opatrné.

Zajistéte, aby byl pod mikrovinou troubou a okolo ni volny prostor pro fadnou cirkulaci vzduchu.

Zkontrolujte, zda neni trouba poSkozena. Zkontrolujte, zda dvifka mikrovinné trouby tésné pfiléhaji k ramu a zda
neni poskozeno vnitfni tésnéni dvifek. Vyjméte z mikrovinné trouby vSechny pfedméty a vymyjte ji mékkym vihkym
hadfikem.

Troubu pouzivejte, pokud je poskozen napéjeci kabel nebo zastréka, pokud trouba nefunguje spravné nebo pokud
doslo k jejimu poSkozeni ¢i padu. Napajeci kabel ani zastrku neponofujte do vody. Zabrarite kontaktu napajeciho
kabelu a horkych ploch. Mohlo by dojit k trazu elektrickym proudem, pozaru nebo jinému ohroZeni zdravi a majetku.
Nepouzivejte prodiuzovaci kabel: Pokud je napajeci kabel pfili§ kratky, pozadejte kvalifikovaného elektrikafe nebo
servisniho technika o nainstalovani elektrické zasuvky v blizkosti.

A\ VAROVAN:

* Nespravné pouzivani uzemiovaci zastrcky mlize zplsobit nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

* Pokud nerozumite zcela pokyntim pro uzemnéni nebo pokud mate pochybnosti, zda je mikrovinna trouba
spravné uzemnéna, porad'te se s kvalifikovanym elektrikafem nebo servisnim technikem.

@ rozNAMKA:

Pfed prvnim pouzitim mikrovinné trouby doporuéujeme odstranit ochrannou folii z ovladaciho panelu a stahovaci
pasek z napajeciho kabelu.

PO PRIPOJENI

*Mikrovinnou troubu Ize spustit jen tehdy, jsou-li Fadné zaviena dvitka.

*Je-li mikrovinna trouba umisténa v blizkosti televizniho nebo rozhlasového pfijimace nebo antény, mize se zhorsit
kvalita televizniho a rozhlasového signalu a mize vnikat ruseni.

* Uzemnéni tohoto spotfebice je povinné. Pfi nedodrZeni tohoto pozadavku vyrobce neprebira Zadnou odpovédnost
za zranéni osob, zvifat nebo za Skody na majetku.

* Vyrobce neodpovida za zadné problémy zplisobené nedodrzenim téchto pokynd uZzivatelem.

@ 3



___ BEZPECNOST
DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Prectéte si pozorné tento navod a uschovejte jej pro dalsi pouziti

* Dojde-li uvnitf nebo vné mikrovinné trouby ke vzniceni materialu nebo si vS§imnete koure, neotevirejte
dvifka a mikrovinnou troubu vypnéte. Odpojte napajeni nebo vypnéte jistic/vyjméte pojistku.

* Nenechavejte mikrovinnou troubu bez dozoru, zvlasté pokud pfi tepelné Upravé pouzivate papir, umélé
hmoty nebo jiné hoflavé materialy. Papir mize zuhelnatét nebo shofet a nékteré umélé hmoty pouzité pfi
ohfivani jidel se mohou roztavit.

A\ VAROVANi:

* Pokud jsou poskozena dvifka nebo tésnéni dvifek, troubu nelze pouzivat, dokud kompetentni osoba
neprovede jeji opravu.

A\ VAROVANi:

* Provadéni oprav nebo Uprav, u kterych je nutné sejmout kryty chranici pred mikrovinnou energii, je
nebezpecné a tyto Cinnosti smi provadét pouze kompetentni osoba.

A\ VAROVAN:

* Je zakazano ohfivat tekutiny a jiné potraviny v uzavienych nadobach, protoze mize dojit k vybuchu.

A\ VAROVANi:

* Vzhledem ke vznikajicim teplotam smi déti pouzivat tento spotfebi¢ v kombinovaném rezimu pouze pod
dohledem dospélé osoby.

A\ VAROVAN:

*

Spotiebi¢ a jeho pristupné casti se béhem provozu zahfivaji. Nedotykejte se Zhavicich téles uvnitf
mikrovinné trouby.

Béhem provozu se pristupné ¢asti trouby zahfivaji na vysokou teplotu. Détem mladSim 8 let by nemél
byt dovolen piistup ke spotiebici bez pfisného dohledu.

Tato mikrovinna trouba je uréena k ohfivani jidel a napoji. Suseni jidla nebo odévii a ohfev zahfivacich
podlozek, domaci obuvi, mycich hub, hadriia podobnych véci mize zplsobit pozar, vzniceni a zranéni.
Spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a vySe a osoby se shizenou fyzickou, senzorickou nebo
mentalni schopnosti nebo nedostatkem zkusSenosti a znalosti, vzdy vSak pouze pod dohledem nebo
po zaskoleni v bezpeéném pouzivani spotiebice a seznameni s riziky.

Déti by nemély provadét cisténi a idrzbu, pokud jim neni 8 a vice let a nejsou pod dohledem. Je tieba
zajistit, aby si s timto spotfebi¢em nehraly déti. Spotiebic a jeho napéjeci kabel skladujte mimo dosah
déti 8 mladsich let.

Mikrovinnou troubu nepouzivejte na vafeni nebo ohfivani celych vajec se skofapkou nebo bez ni,
protoze vejce by mohla puknout i po ukonéeni tepelné dpravy.



A\ VAROVANi:

* V mikrovinné troubé neohfivejte jidla ani napoje v hermeticky uzavienych nadobach. Zvyseni tlaku by
mohlo zplsobit Skody pfi otevieni nebo by nadoby mohly explodovat.

A\ VAROVANi:

* Pravidelné kontrolujte, zda neni poSkozeno tésnéni dvirek. Pokud jsou tato mista poskozena, spotiebic
by nemél byt pouzivan, dokud nebude opraven Skolenym servisnim technikem.

@ rozNAMKA:

Spotreblc neni uréen k tomu, aby byl ovliadan pomoci externiho ¢asovace nebo zvlastniho systému dalkového ovladani.
* Pouzivate pfi peceni vétsi mnoZstvi tuku nebo oleje, uvédomte si, Ze se mohou pehiat a zplisobit pozar. Nenechéavejte
mikrovinnou troubu bez dozorul

Uvnitf mikrovinné trouby ani v jeji blizkosti neohfivejte ani nepouZivejte hoflavé materialy. Vypary mohou zpUsobit pozar
nebo vybuch.

V mikrovinné troubé nesuste odévy, papir, kofeni, byliny, dfevo, kvéty, ovoce ani jiné hoflavé materialy. Mohl by vzniknout
POZAr.

V tomto spotfebici nepouzivejte Ziravé chemikélie nebo pary. Tento typ mikrovinné trouby je uréen k ohfivani a tepelné
Upravé pokrmd. Neni uréen k primyslovym nebo laboratornim celdm.

Na dvefe nestavte ani na né nezavédujte tézké pfedméty. Mohly by poSkodit dvefni otvor mikrovinné trouby a zavésy. K
zavéSovani pfedmét neni uréeno ani drzadlo dvefi.

ODSTRANOVANI PORUCH
@ roznAnka:

Pokud mikrovinna trouba nefunguje, pied kontaktovanim servisu proved'te tyto kontroly:

* Otocny talif a drzak otoéného talife jsou fadné usazeny na svém misté.

* Zastrcka je fadné pripojena k elektrické zasuvce.

* Dvefe jsou spravné zavieng.

* Zkontrolujte pojistky a ujistéte se, Ze neni vypnuty elektricky proud.

* Zkontrolujte, zda ma mikrovinna trouba dostatecné vétrani.

* Pockejte asi 10 minut a potom mikrovinnou troubu opét zapnéte.

* Pfed zapnutim zkuste dvefe znovu oteviit a zaviit.

Predejdete tak zbyteCnym zasah(im servisu, které byste museli zaplatit.

Pfi kontaktovani servisniho stfediska vzdy uvedte vyrobni Cislo a typové Cislo mikrovinné trouby (jsou uvedeny na servisnim
Stitku).

Dalsi pokyny najdete v z&rucnim listé.

Podkozeny napéjeci kabel je tfeba vyménit za originalni napajeci kabel, ktery je k dostani v servisnim stfedisku. Vyménu
napajeciho kabelu smi provadét pouze vyskoleny servisni technik.

A\ VAROVANi:

* Neotvirejte Zadné pevné uchycené kryty.

* Servisni opravy smi provadét pouze odborné vyskoleny technik. Provadéni oprav nebo (prav, u kterych je
nutné sejmout kryty chranici pred mikrovinnou energii, je nebezpecné a tyto Cinnosti smi provadét pouze
odborné vyskoleny technik.
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BEZPECNOSTNi OPATRENI

VSEOBECNE

Tento spotiebic je uréen k pouzivani vdomacnosti a k podobnym Géeliim, napfiklad:
* Kuchyrky Pro Zaméstnance VV Obchodech, Kancelafich A Dal$ich Pracovnich Prostiedich;
* Statky A Usedlosti;

* Pro Klienty V Hotelech, Motelech A Dal$ich Obytnych Prostfedich;

* 'V Zafizenich penzionového typu.

Jakékoli jiné pouziti neni dovoleno (napfiklad ohfivamy).

@ roznAmKA:

*

Mikrovinnou troubu nikdy nezapinejte prazdnou, bez viozeného jidla. Mohla by se tim pokodit.

Vétraci priduchy mikrovinné trouby musi zlistat volné. Ucpani otvorl pfivodu nebo odvodu vzduchu maze vést k
poskozeni mikrovinné trouby a neuspokojivym vysledkim.

Chcete-li si vyzkouSet oviadani mikrovinné trouby, umistéte dovnitf sklenici vody. Voda pohlti mikrovinnou energii a
mikrovinna trouba se neposkodi.

Tento spotfebi¢ neskladujte ani neprovozujte venku.

Tento spotfebi¢ nepouZivejte v blizkosti kuchyriského dfezu, ve vihkém suterénu, pobliz bazénu, apod.
NepouZivejte vnitfek trouby k ukladani predmétd.

Pfed vloZenim do mikrovinné trouby odstrafite z papirovych nebo plastovych sackd draténé sponky.

Mikrovinnou troubu nepouzivejte k fritovani v olejové 1azni, protoze nelze regulovat teplotu oleje.

K vyjmuti hotového pokrmu vzdy pouZivejte kuchyriské chiiapky, abyste se nepopalili horkymi nadobami, ¢astmi
mikrovinné trouby nebo plechy.

*

* * * * * *

TEKUTINY

* napf. napoje nebo voda. Mize dojit k prehrati tekutiny nad bod varu, aniz by zacal viit. Vrouci tekutiny pak
mohou nahle vytéct z nadoby.

Abyste pfedesli této moznosti, ucirite nasledujici kroky:

* Nepouzivejte nadoby s rovnymi stranami s tzkym hrdlem.

* Pfed vlozenim nadoby s tekutinou do mikrovinné trouby tekutinu vzdy promichejte.

* Po zahfati nechejte kratkou chvili odstat, pfed vyjmutim nadoby z mikrovinné trouby opatrné promichejte.

POSTUPUJTE OPATRNE

Po ohrati pokrmu nebo napoju pro déti musite vzdy pokrm nebo tekutinu protfepat a pred podavanim
zkontrolovat teplotu. Tim se docili toho, Ze se teplo rovnomérné rozlozi a zabrani se tim riziku opareni nebo
popaleni.

Pred zahdjenim ohfevu nezapomente sundat vicko a dudlik.



PRISLUSENSTVi A UDRZBA
PRISLUSENSTVI

Na trhu je k dispozici fada riznych pfisluSenstvi. Pfed zakoupenim si ovéfte, zda jsou vhodna k pouZiti v mikrovinné troubé.
Pouzivané nadoby musi byt vhodné pro mikrovinné trouby a musi byt vyrobeny z materialu prostupného pro mikroviny.

Pfi vkladani pokrmd a prisluSenstvi do mikrovinné trouby dbejte, aby se nedotykaly vnitiniho prostoru mikrovinné trouby.
To je obzvlast dulezité v pripadé prisluSenstvi vyrobeného z kovu nebo s kovovymi ¢astmi. Pokud se kovové nadobi béhem
provozu dotkne vnitfnich stén mikrovinné trouby, vznikaji jiskry a mikrovinna trouba se mize poskodit.

Pfi pfipravé pokrm{ v mikrovinné troubé nelze pouzivat kovové nadoby na jidlo a napoje.

Pred zapnutim mikrovinné trouby se vzdy ujistéte, Ze se oto¢ny talif mize volné otacet. Pokud se otocny talif volné neotadi,
méli byste pouzit mensi nadobu nebo pouZit funkci zastavit oto¢ny talif (viz Vé&tsi nadoba).

* * X F

*

PRISLUSENSTVI TIP

54 . Sklenény otocny talif pokladejte na drzak otoéného talife. Na otoCny
P 'I?ARLZiQE OTOCNEHO | -1 nikdly nepoklédeite #4dné jiné nadobi, Vioste dr#ak otodného
<

talife do trouby.

Sklenény otocny talif pouZivejte pfi vSech zplsobech Upravy jidel.
@ SKLENENY OTOCNY Je uréen k zachyceni odkapavajicich tav a éasti pokrmd, které by

TALIR jinak ulpély a znedistily vnitfek trouby. Polozte otony talif na drzak
oto¢ného talife.

swmmoon | DVOJITY PARAK Dvoll'ty parak pripravuje polfrrp S gvladamm snimaci. Paféak vzdy
Dozt pokladejte na sklenény otocny tali.

Vysoky stojan pouzivejte pfi pfipravé pokrmd s funkci Gril nebo Kombi

VYSQKY STOJAN (Mikrovinn trouba + gril). Nizky stojan pouZivejte pfi pfipravé pokrmd
NIZKY STOJAN s funkei Horkovzdusna trouba nebo Kombi (Mikrovinna trouba +
horkovzdu$na trouba).

Pokrm poloZte pfimo na talif Crisp. Talif Crisp Ize pfed pouZitim
predehrat (max. 3 min). PFi pouZiti talife Crisp vzdy pouZivejte

TALIR CRISP sklen&ny otoény talif jako podlozku. Na talif Crisp nepokladejte 7adné
nadobi, protoze tali Crisp rychle dosahuje vysoké teploty a mize
nadobi poskodit.

DRZAK TALIRE CRISP | Drzak talife Crisp slouzi k vyjmuti horkého talife Crisp z trouby.




UDRZBA A CISTENI
Nebudete-li mikrovinnou troubu udrZovat €istou a suchou, mize dojit k poSkozeni povrchu a tedy ke zkraceni
Zivotnosti spotfebice a pfipadné i vytvoreni nebezpecné situace a riziku poZaru.
Nepouzivejte drsné kovové houbicky, Cistici prostfedky s drsnymi Easticemi, kovové draténky, hadfiky s istici
drti apod., které mohou poSkodit ovladaci panel, vnitini i vnéjsi plochy mikrovinné trouby. Pouzivejte hadfik
namoceny do neutralniho Cisticiho prostiedku nebo papirovy ubrousek s aerosolovym prostfedkem na Cisténi
skel. Aerosolovy Cistici prostiedek na okna stfikejte vzdy na papirovy ubrousek.
V pravidelnych intervalech, zvla$té pokud doslo k peteCeni tekutin, vyjméte otoény talif, drzak otoéného talife
a vytfete docista dno trouby.
K CiSténi vnitinich ploch trouby, vnitini i vnéjsi Casti dvefi a jejich tésnéni pouzivejte mékky a vihky hadrik
namoceny do roztoku jemného Cisticiho prostfedku
Mikrovinnou troubu necistéteparnim Cisticim zafizenim.
Troubu je tfeba pravidelné Cistit a odstranovat veSkeré zaschlé zbytky jidel.
Jedinou udrzbou, kterou je tfeba obvykle provadét, je Cisténi. Pred Cisténim troubu vzdy nejdfive odpojte od
elektrické zasuvky.
Nikdy jej nestfikejte pfimo na mikrovinnou troubu.
Konstrukce trouby umozriuje provoz jen s fadné usazenym otoénym talifem.
Pokud jste vyjmuli oto¢ny tali k iténi, mikrovinnou troubu nezapinejte.
* Zabranite tvofeni mastnych usazenin nebo usazovani zbytk( jidla kolem dvifek. V pfipadé Spatné odstranitelnych
skvrn nechejte v troubé viit piny Salek vody po dobu asi 2 az 3 minut. Negistota vlivem pary zmékne.
Nepfijemny z&pach v troubé Ize odstranit tak, Zze do $alku vody pridate trochu citrnové Stavy, postavite jej do
trouby na otoény talif a nechate viit po dobu nékolika minut.
Topny Clanek grilu neni tfeba Cistit, protoze intenzivni Zar spéli vSechny nastiikané zbytky jidel. Pravidelné
vSak Cistéte horni sténu trouby za ¢lankem. Omyjte ji mékkym a vihkym hadfikem namoc¢enym do neutralniho
Cisticiho prostredku.
Pokud funkci Grill nepouZivate pravidelné, jednou za mésic ji nejméné na 10 minut zapnéte, aby se spalily
vdechny usazeniny a sniZilo se riziko vzniku pozaru.

NEVHODNE DO MYCKY:

* Talif Crisp je tfeba myt ve vlazné vodé s jemnym mycim prostiedkem. Velmi zne¢isténé ¢asti Ize vycistit drsnym
hadfikem a jemnym Cisticim prostfedkem.

* Pred ¢isténim vzdy nechejte talif Crisp vychladnout.

* Nenamacejte ani neoplachuite talif Crisp ve vodé, je-li jesté horky. Rychlé ochlazeni by jej mohlo poskodit.

* Nepouzivejte draténky. Mohly by povrch talife poskrabat.

VHODNE DO MYCKY:
- DrZak otogného talife - Dréatény stojan - DrZ&k talife Crisp
- Sklenény otoény talif - Parni pfisluSenstvi
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' Textové informace (o)

. Ciselné tidaje teploty/hmotnosti/mikrovinného an

Doba tepelné pfipravy

Funkce horkovzdu3né trouby

) Funkce Dual Crisp

) Funkce dvojitého paféku

(14) Hodnota zvyseni nebo snizeni

vykonu
@)
lkona stupriti Celsia/kilogram{/grama/wattd i
3 ®,
) Ciselné udaje casu i
(14)
Funkce mikrovin

(15) Funkce zviastni nabidky

Funkee rychlého rozmrazovani

(16) Funkce nabidky kuchafe

Funkee rychlého pfihfivani
Funkce predehfevu

Funkee grilu

) Funkce automatického Cisténi

) Hodina: Minuta: Sekunda



POHOTOVOSTNi REZIM

* Pokud uZivatel nepouZije pristroj po dobu 15 minut, mikrovinna trouba priejde do pohotovostniho rezimu.Stisknutim
libovolného tlacitka ukonCete.

OCHRANA PRI ZAPNUTI / DETSKA POJISTKA

* Tato automaticka bezpecnostni funkce se aktivuje minutu po prepnuti mikrovinné trouby do pohotovostniho rezimu.
*Je-li aktivni bezpe¢nostni funkce, je tfeba oteviit a zavfit dvefe, aby se trouba mohla spustit, jinak se na displeji

objevi slovo:
OPEN THE DOOR

(O3] POZASTAVENi NEBO UKONCENI TEPELNE UPRAVY

Pozastaveni pfipravy pokrmu:

* Tepelnou Upravu Ize pozastavit otevfenim dvifek trouby a zkontrolovat, pfidat, otoCit nebo zamichat pokrm.

+ Nastaveni bude zachovano po dobu 5 minut.

Chcete-li pokraCovat v pfipravé pokrmu:

« Zaviete dvifka a stisknéte tlacitko Jet Start. Proces tepelné Upravy se obnovi od okamziku, kdy byl preruSen.
Pokud nechcete v pfipravé pokrmu pokracovat:

+ Vyjméte pokrm, zavfete dvitka a stisknéte tlacitko Stop.

Po skonéeni pripravy pokrmu:

+ Po dokonceni pfipravy pokrmu se po dobu 10 minut kazdou minutu ozve pipnuti. To je normalni pfi chlazeni pfistroje.
+ V zévislosti na produktu mohou nékteré nebo vSechny nésleduijici prvky bé&hem chlazeni pokracovat v ¢innosti: ventilator,
vnitfni lampa, otaceni talife. Chcete-li signal zrusit a ukoncit ¢as chlazeni, stisknéte tlaCitko STOP nebo oteviete dvitka.
+ Poznamka: zkracenim nebo preruSenim tohoto naprogramovaného cyklu chlazeni nema Zadny negativni viiv na
fungovani pfistroje.

VLOZIT/PROMICHAT/OTOCIT POKRM

+ V zavislosti na zvolené funkci mize byt potieba v pribéhu pfipravy jidla vlozit/promichat/otoCit pokrm. V téchto
pfipadech se trouba zastavi a spotfebi¢ vas vyzve, abyste provedli pozadovany ukon.

* Dojde-li k vyzvé:

* Otevrete dvirka.

* Vlozte, promichejte nebo otoéte pokrm (podle potfeby).

* Zavrete dvefe a znovu troubu zapnéte stiskem tlacitka Jet Start.



@ roznAmka

+ Poznamky: Pokud neoteviete dvitka do 2 minut od vyzvy k pfidani, promichéni nebo otoceni pokrmu, bude

mikrovinna trouba pokraCovat v rezimu nastavené funkce pfipravy (v tomto pfipadé nemuseji byt koneéné vysledky

pfipravy pokrmu optimalni).

* Pokud neotevrete dvirka do 2 minut od vyzvy k promichani nebo otoceni pokrmu, bude mikrovinna trouba
pokracovat v rezimu nastavené funkce pfipravy (v tomto pfipadé nemusi byt pokrm pfipraven optimainé).

ZASTAVENi OTOCNEHO TALIRE

* Abyste dosahli nejlepSich moznych vysledkd, musi se pfi pfipravé pokrmu sklenény otoény talif otacet.

+ Nicméné pokud potfebujete pouzit velmi velkou nadobu, ktera by se nemohla volné otacet uvnitf trouby, je mozné
otaeni sklenéného otoéného talife zastavit pomoci funkce Zastavit otocny talif.

Tuto funkci je mozné pouZit pouze s nasledujicimi rezimy pfipravy pokrmu:

* Forced Air (Horkovzdusna trouba)

* Combi (Microwave + Forced Air) (Kombi (Mikrovinna trouba + horkovzdu$na trouba))

12 @



SETTING (NASTAVENi)

NASTAVENi HODIN

CLOCK SETTINGS

[>]

JET START

€
D

* 7¢ @ Fay

Hodiny Ize nastavit stisknutim a podrZenim tla¢itka Stop TT po dobu 3 sekund nebo automaticky pFi prvnim pfipojeni
spotfebice k elektrické siti (nebo po vypadku napajeni), kdyz spotebic piejde do rezimu nastaveni hodin.
POUZITi TLACITKA STOP TT K NASTAVENi HODIN:
\1\ Stisknéte a podrzte tlacitko Stop TT po dobu 3 sekund, vychozi éislo je ,1".
/2/ Stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) potvrdte funkci nastaveni hodin.
POKYNY PRO NASTAVENi HODIN:
(1) Otéacenim volice nastavte hodiny.
\2\ Stisknéte tlacitko Confirmation (Potvrzeni). Zagnou blikat ¢islice minut.
/3/ Otacenim volice nastavte minuty.

\4\ Stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) uloZte nastaveni.

NASTAVENI JAZYKA

LANGUAGE SETTINGS
u

e [
& ¥ ] s A - a

( 1 ) Stisknéte a podrZte tlacitko Stop TT po dobu 3 sekund a otocenim volice vyberte islo ,2".

[>]

JET START

(2) Stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) potvrdte reZim nastaveni jazyka.
(3) Otogenim volice vyberte jazyk (viz tabulka nize).

\4\ Stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) uloZte nastaveni.

POLOZKY

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

1"

Jazyky

Anglictina

Italstina

Francouztina

Némcina

Svédstina

Spanslitina

Holandstina

Madarstina

Slovenstina

Polstina

Cestina

0 Rady a doporuceni:

+ Stisknete-li béhem nastavovani hodin tlacitko Stop nebo pokud ani po delSi dobé nastaveni nedokoncite, trouba
ukonéi reZim nastaveni a nastaveni bude neplatné, na displeji se zobrazi ,12:00%.

@ 13



JET START

COOKING

A w
S T
(o] ” JEE. DF300

P @
= * N e [ @ e JET START

(1) Stisknéte lacitko Jet Start.

* Stisknutim tlacitka Jet Start se spusti funkce mikrovinné trouby na maximalni vykon po dobu 30 sekund a kazdym
dalSim stiskem tlaitka Jet Start se doba pfipravy pokrmu prodiouzi o 30 sekund.
* Po spusténi funkce muzete k prodlouzeni nebo zkraceni Gasu pfipravy pokrmu také vyuzit otocny volic.

O Rady a doporuéeni:

+ Je-litrouba v pohotovostnim rezimu, je mozné pouzit funkci Jet Start ota¢enim volice k nastaveni doby trvani funkce
Jet Start a stiskem tlacitka Confirmation (Potvrzeni).

14 @



MICROWAVE (MIKROVLNNA TROUBA)

Funkce Microwave (Mikrovinna trouba) umoZziuje rychle pfipravovat nebo ohfivat jidlo a napoje.

.- o o
MCROWAVE: SELECT PONER
o) | o
. — - 150
sToP = * PN 2 o @ 4 L1 jerstarT

1 ) Stisknéte tlacitko Microwave (Mikrovinna trouba). Na displeji se zobrazi 750 W a ikona wattt zacne blikat.

2 Otacenim volice nastavte vykon a potom stisknéte tlagitko Confirmation (Potvrzeni).
3 Na displeji se zobrazi vychozi délka pfipravy (30 sekund). Otacenim volice nastavte délku tepelné pfipravy.

4 Stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) / tlagitka Jet Start spustte cyklus pfipravy pokrmu.

VYKON DOPORUCENE POUZITI

JET Ohrivani napojt, vody, fidkych polévek, kavy, ¢aje nebo jinych potravin s vysokym obsahem vody.
Pokud pokrm obsahuje vejce nebo smetanu, zvolte nizsi vykon.

750 W Tepelna Uprava ryb, masa, zeleniny, apod.

650 W Tepelna Uprava pokrm(, které nelze michat.

500 W Setrnéjsi tepelna Uprava napf. omédek s vysokym obsahem bilkovin, sjrovych a vajenych pokrmi
a k dokonCovani zapékanych jidel.

350 W DuSeni masa se zeleninou, rozpousténi masla.

160 W Rozmrazovani.

90w Mekéeni zmrzliny, masla a syra.

@) Rady adoporucent:

+ Chceete-li pouZit funkci mikrovinné trouby na maximaini vykon, je tento pfistroj vybaven funkci Jet Start. Stisknutim
tlaCitka Jet Start Ize snadno spustit Microwave funkci na maximalni vykon. Opakovanym dotykem tlacitka Jet Start se
prodlouzi délka funkce o 30 sekund. DalSi podrobnosti viz ¢ast Funkce Jet Start na strance 14.

+ Stupefi vykonu a délku pfipravy Ize méniti v pribéhu pfipravy pokrmu. Stupefi vykonu Ize ménit opakovanym stisknutim
tlacitka Microwave (Mikrovinna trouba). Chcete-li zménit délku pfipravy, otocte voli€em nebo stisknutim tlacitka Jet Start
prodiuzte délku pripravy 30 sekund.



(=] GRILL (GRIL)

Tato funkce vyuZiva vykonnou kovovou troubu k peceni pokrmd, ktery vytvafi efekt grilovani nebo zapékani. Funkce grilu
také umoZnuje peceni takovych jidel, jako jsou syrové tousty, horké sendvice, bramborové krokety, parky, zelenina.

Vlyhrazené —_
pfisluSenstvi: Vysokj stojan
7S - ¥ = v © HIGH GRILL-USE HIGH RACK \ZI
= o
£ ¥ W o o ozl -

JET START

/1/ Stisknéte tlacitko Grill (Gril).
\2\ Otocenim volice vyberte vykon (viz tabulka nize) a potvrdte stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni).
(3) Otacenim volice nastavte délku tepelné pfipravy.

( 4/ Stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) / tladitka Jet Start spustte pfipravu pokrmu.

VYKON

Nizky

2 Stredni
3 Vysoky

O Rady a doporudeni:

+ Potraviny jako syr, toasty, steaky a parky umistéte na vysoky stojan.

+ Pred pouZitim nadobi ke grilovani si ovéfte, zda je Zaruvzdomé.

+ Pi grilovani nepouzivejte plastové nacini. Rozpusti se. Vhodné nejsou ani pfedméty ze dfeva nebo papiru.

+ Budte opatrni, nedotykejte se horni stény nad grilovacim télesem.

« Délku pfipravy Ize ménit i v pribéhu pfipravy pokrmu.

+ Chcete-li zménit délku pfipravy, otocte voliCem nebo stisknutim tlacitka Jet Start prodiuzte délku pfipravy 30 sekund.



FORCED AIR (HORKY VZDUCH)

Tato funkce vam umoziuje pfipravovat jidla pecena v troubé. S vyuZitim vykonného topného télesa a ventilatoru je cyklus
pfipravy jidla stejny jako v tradicni troub&. Tuto funkci poZivejte k pfipravé snéhovych pusinek, sladkého peciva, kolacd, suflé,
driibeZe a pe¢enych mas.

Funkce horkovzdusné trouby je uréena pro pfipravu pokrmd s fazi pfedehfevu. Ve fazi pfedehfevu se pouziva jak vétrak a gril
k pfedehrati trouby pred zahajenim pfipravy jidla, aby bylo dosaZeno co nejlepSich moznych vysledka.

Vlyhrazené ‘
prisluSenstvi: Nizky stojan
- - - = @ G SELECT TEMPERATURE USE LOW
el - 180" . | ]
sTop = * PN @ fay 23 q D] jersTaRT

(1) Stisknéte tlacitko Forced Air (Horkovzdusna trouba) a zadejte troven predehfevu.

\2\ Otocenim volice nastavte teplotu pfedehfevu a potvrdte stisknutim tiacitka Confirmation (Potvrzeni). Po dosaZeni teploty
zazni pipnuti a zobrazi se vyzva ke vloZeni pokrmu pro dalsi cyklus pripravy.

:3 Po vloZeni pokrmu nastavte ¢as oto¢enim volice.
/4/ Stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) / tlacitka Jet Start spustte cyklus pfipravy pokrmu.

@ POZNANKA:

Po spusténi procesu pfipravy pokrmu:
*Pokyny pro prodlouzeni nebo zkraceni doby pfipravy: Cheete-li prodlouzit dobu pripravy pokrmu o 30 sekund, otoéte
otonym voli¢em nebo stisknéte tlacitko Jet Start/tlaCitko Confirmation (Potvrzeni).

@) Rady a doporucen:

+ Pokrm poloZte na nizky stojan, aby vzduch mohl okolo néj fadné obihat.

+ Pred pouZitim nadobi ke grilovani si ovéfte, zda je zaruvzdorné.

+ Talif Crisp mUzete vyuZit jako pecici plech pfi pfipravé malych pecenych jidel, jako jsou susenky a muffiny. Polozte
talif na nizky stojan.



DUAL CRISP

FUNKCE DUAL CRISP:

Tato exkluzivni funkce Whirlpool umoZiuje dosahovat propeceni horniho i dolniho povrchu pokrmu do zlatova. Pomoci
kombinace mikrovinné trouby a grilu dos&hne talif Crisp rychle spravné teploty a zatne do kfupava opékat pokrm.

Pfi volbé funkce Dual Crisp je nutno pouziti nasledujici prisluSenstvi:

+ Talif Crisp

+ DrZ&k talife Crisp k manipulaci s horkym talifem Crisp

Tuto funkei pouZivejte k ohfevu a pfipravé pizzy, quiche a dalSich pokrm{ obsahujicich tésto. Je vhodna také pro pfipravu
smazenych vajec se slaninou, park, brambor, smazenych hranolkd, hamburger( a dal$ich mas atd. bez pfidani oleje (nebo
s piidanim jen velmi malého mnozstvi oleje).

\lysoky stojan
Y (k dispozici pouze pro recept Dual
Crisp Fry)

com o @ o
DUAL CRISP MANUAL
El P L]
e @ - -
or & ¥ wR © A @ ecrrcnn P

ROZMRAZOVANi PECIVA DUAL CRISP:

Toto menu pouZivejte k rychiému rozmrazeni a ohfevu zmrazenych rohlikd, baget a croissantd.
Pfi volbé této funkce je nutno pouZiti nasledujici prisluSenstvi:

« talif Crisp

« drz&k talife Crisp k manipulaci s horkym talifem Crisp

Vlyhrazené oo Drzék talife
pfisluSenstvi: Talif Crisp % Crisp

DUAL CRISP FRY:

Funkce Dual crisp fry umoziiuje dosahovat propeceni homiho i dolniho povrchu pokrmu do zlatova a uchovavat jemnost
smazenim pfi nizké teploté. Teplo vytvarené mikrovinou troubou, grilem a télesem FC umozriuje rychlejSi a zdravéjsi pfipravu.
Pfi volbé funkce Dual Crisp Fry je nutno pouZiti nasledujici pfislusenstvi:

* Talif Crisp

+ DrZ&k talife Crisp k manipulaci s horkym talifem Crisp

* Vlysoky stojan

(1) Stisknéte lacitko Dual Crisp.
2 Otocenim volice vyberte pozadovanou kategorii potravin (viz tabulka nize).
(3) Potvrdte stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni).

(4) Otocenim volice nastavte délku pipravy, kdyz zvolite P1 ruéni Dual Crisp menu pro pfipravu. Stisknutim tlacitka Jet
~ Start zahajte cyklus pipravy.

( 5/ Otocenim volice upravte hmotnost, kdyz zvolite P2 (rozmrazovani peciva Dual Crisp) a P3~P9(recepty Dual Crisp Fry).
Stisknutim tlacitka Jet Start zahajte cyklus pfipravy.

18 @



DUAL CRISP

@ POZNANKA:

Pouzijte specialni talif Crisp. Jiné talife Crisp, které je mozno koupit na trhu, nepovedou v kombinaci s touto funkci ke spravnym

vysledkim.

0 Rady a doporuéeni:

* Dbejte, aby byl talif Crisp spravné umistén uprostfed sklenéného otoéného talife nebo vysokého drzaku.
+ Trouba a talif Crisp se pfi pouziti této funkce zahfivaji na velmi vysokou teplotu.

* Horky talif Crisp nepokladejte na plochu, ktera neodolava vysokym teplotam.

+ Budte opatrni a nedotykejte se stropu za topnym télesem grilu.
+ TaliF Crisp vyndavejte z trouby s pomoci kuchyriské chriapky.

« Ped zapocetim pfipravy pokrmu, ktery nevyZaduje dlouhou dobu pfipravy (pizza, kolace...) doporuéujeme pfedem
(2 - 3 minuty) predehrat talif Crisp.

Piehled P1-P9:

Kufeci kfidélka

ZPUSOB HMOTNOST NEBO
KATEGORIE POTRAVIN PRIPRAVY CAS TIP
. _— Ohrev a pfiprava pizzy, quiche a dalSich
Dual Cris Nastaveni délk : = e

Pl Ruéni Dual Crisp P y pokrm obsahujicich tésto.

0 - . i Rychlé rozmrazovani a ohfev zmrazenych
P2 Rozmrazovani Dual Crisp 50-5009 rohlik, baget a croissant.

peciva Dual Crisp

% Lehce potfete talii Crisp olejem. Pred

P3 Dual Crisp Fry 300-600¢ pfipravou posypejte soli. Otocte maso,
Hranolky jakmile vas k tomu trouba vyzve.
o Lehce potf if Cri j ¢
. ) potfete talif Crisp olejem. Otocte
P4 , Dual Crisp Fry 200-600 maso, jakmile vas k tomu trouba vyzve.
Kufeci nugety
P5 % Dual Crisp Fr 950 - 600 Lehce potiete talif Crisp olejem. Po
. prry g vyzvani potravinu otocte.
Kuchané ryba

@ Okoferite kufeci kfidélka. Potfete talif Crisp

P6 Dual Crisp Fry 200-600¢ olejem. Otocte maso, jakmile vas k tomu

trouba vyzve.

19



DUAL CRISP

ZPUSOB HMOTNOST NEBO
KATEGORIE POTRAVIN PRIPRAVY CAS TIP
Brambory oloupejte a nakréjejte. Okoferite
2 ] a lehce potfete olejem talif Crisp a povrch
p7 A 'b U ) e lehce pokapejte olejem. Jakmile vas
Mericke brambory k tomu trouba vyzve, promichejte.
Smichejte cizru a petrzeli, soli, pepfem,
mletym kminem a seminky koriandru,
nechte pfiblizné 30 minut odpoCinout v
chladnice, smichejte mouku s pitnou
p8 g Dual Crisp Fry 4 porce vodou a vytvorte smés podobnou téstu,
Falafel vytvorte burgery, nejdfive obalte v mouce,
potom ve strouhance a poloZte na talif
Crisp, ktery jste pfedtim omastili 2 IZicemi
extra panenského olivoveho oleje.
V nadobé smichejte strouhanku, papriku,
c¢esnek v prasku, kurkumu, sl a pepr's
p9 Kuchana kofengns Dual Crisp Fry 4 porce bilkem, pokryjte filé z tresky okofenénou
SR e strouhankou, pfitlacte rukama a umistéte
treska na talif Crisp.
20 @




6TH SENSE JET REHEAT (RYCHLE PRIHRIVANI)

Tato funkce umozfuje automaticky ohfivat jidla. Mikrovinna trouba automaticky vypocte potfebny mikrovinny vykon a dobu
pfipravy tak, aby bylo dosaZeno co nejlepsich vysledk v co nejkrat$i dobé.

Pouzivejte tuto funkci k ohfevu jiz hotovych jidel, ktera jsou bud zmrazend, chlazena nebo maji pokojovou teplotu.

Polozte jidlo na misu nebo Zaruvzdomy talif uréeny do mikrovinné trouby, ktery je odolny vici vysokym teplotam.

P o o a, o 0
JET REHEAT
El L2 | B
e ™ - SR
sToP - * A B o % JET START
G

(1) Stisknéte tiacitko 6th Sense Jet Reheat (Rychié prinfivani).

E

/2/ Stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) / tlacitka Jet Start spustte cyklus pfipravy pokrmu.

o Rady a doporuéeni:

+ Cista hmotnost musi byt pfi pouziti této funkce 250 - 600g.

» Ped pouZitim této funkce se presvédéte, Ze ma trouba pokojovou teplotu, aby bylo dosazeno nejlepsich vysledka.

+ Usporadejte pokrm tak, aby jeho silngjsi a hustéjSi ¢asti byly pfi okraji talife a tenéi nebo méné husté ¢asti uprostied
talife.

« Tenké platky masa poloZte jeden na druhy nebo je prolozte.

* SilngjSi platky, jako je sekana nebo pérky, se pokladaji vedle sebe.

* Pockate-li 1 aZ 2 minuty pfed podanim ohfétého jidla, vysledky budou lepsi, zejména u zmrazeného jidla.

* Félie by méla byt propichnuta vidlickou, aby se uvolnil tiak a predeslo se vystfiknuti, protoZe se v jidle pfi pfipravé
hromadi para.



JET DEFROST (RYCHLE ROZMRAZOVANi)

Tato funkce umozniuje rychle rozmrazit potraviny.
Tuto funkci pouzivejte k rozmrazovani masa, driibeZe, ryb, zeleniny nebo peciva.

s = @, < @)
*MEAT [ JET DEFROST ]
= | o
" - )
D fxp} Jz
o e ¥ it ® ay @ eooon JET START

(1) Stisknéte tacitko Jet Defrost (Rychlé rozmrazovani).

2 Otocenim volice vyberte pozadovanou kategorii potravin (viz tabulka nize).
3 Stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) potvrdte a oto¢enim voli¢e upravte hmotnost.

4 Stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) / tladitka Jet Start spustte cyklus pripravy pokrmu.

KATEGORIE POTRAVIN | HMOTNOST |TIP
@ i Mieté maso, kotlety, steaky nebo pecené. Po dokonceni tepelné
Pl Maso 100-2000¢ Upravy nechte maso alespon 5 minut odstat pro lepsi vysledek.
@ i Celé kufe, kousky nebo filety. Po dokonceni pfipravy driibeZe
p2 K 100-20009 | pogiete 5 - 10 minut.
3 @3 100 - 1500 Cela ryba, kousky nebo filety. Po dokon&eni pfipravy ryb pockejte
p Ryby g 5 minut.
%‘ i Zeleninova smés, kvétak, mrkev. Po dokonCeni pfipravy zeleniny
p4 Zelenina 100- 15004 pockejte 5 minut.
p5 = 50-600g Mrazené rohliky, bagety a croissanty. Po dokonceni nechte
Petivo pecivo 3 minuty odstat.

0 Rady a doporuéeni:

+ Abyste dosahli nejlepSich vysledkd, doporucujeme pokrmy rozmrazovat pfimo na dné trouby. Pfipadné je mozné
pouZit nadobu z lehkého plastu, ktera je uréena do mikrovinné trouby.

+ Varena jidla, gulaSe a masové omacky se rozmrazi rychleji, pokud je b&hem rozmrazovani zamichate.

+ Jakmile pokrm povoli, oddélte jednotlivé kusy od sebe. Jednotlivé pléatky se rozmrazi snadnéji.

+ Velké kusy potravin uprostfed rozmrazovani obratte/promichejte.

22 @



5<| COMBI (KOMBINACE)
(MIKROVLNNA TROUBA + GRIL))

Tato funkce kombinuje zahfivani pomoci grilu a mikrovin, coz vam umoZziuje zkratit dobu zapékani.

Vlyhrazené
prisluSenstvi:
@ D SELECT COMBI :(GRILL+MICR
El r [>]
STOP

JET START

ay @ v

(1) Stisknéte tlacitko Combi (Kombinace).

( 2/ Na displeji se objevi: , 1 “, stisknutim tladitka Confirmation (Potvrzeni) vstupte do rezimu nastaveni kombinovaného
grilu.

(3) Otocenim voli¢e upravte vikon (viz tabulka nize) a potvrdte stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzent).
(4) Otacenim voli¢e nastavte délku tepelné pfipravy.

/5/ Stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) / tlacitka Jet Start spustte cyklus pfipravy pokrmu.

@ PozZNANKA:

Po spusténi procesu pipravy pokrmu:

cheete-li prodlouzit nebo zkratit délku pfipravy: otocte voliéem nebo stisknutim tlacitka Jet Start prodiuzte délku pfipravy 30
sekund.

VYKON DOPORUCENE POUZITI
650 W Zelenina

500 W Lasagne

350 W DrlbezZ a ryby

160 W Maso

90 W Zapékané ovoce

@) Rady adoporuceni:

* Nenechavejte dvefe trouby dlouho oteviené, je-li zapnuty gril, protoze tim by se sniZila teplota.

* Pripravujete-li zapékané pokrmy, které vyZaduiji zastaveni otoéného talife, nddobu s pokrmem otoCte zhruba v poloviné
doby pfipravy. To je potfebné k tomu, aby se jidlo spravné vybarvilo po celém svém povrchu.

+ Ped pouzitim nadobi si ovérte, zda je uréeno do mikrovinné trouby a trouby a je odolné vici vysokym teplotam, pokud
pouzivate tuto funkci.

* Pfi grilovani nepouZivejte plastové nagini. Rozpusti se. Vhodné nejsou ani pfedméty ze dfeva nebo papiru.

* Budte opatrni, nedotykejte se horni stény nad grilovacim télesem.
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COMBI (KOMBINACE) o
= (MIKROVLNNA TROUBA + HORKOVZDUSNA TROUBA))

Tato funkce je kombinaci mikrovinné trouby a horkovzdudné trouby, coz vam umozriuje pfipravovat pecend jidla za kratSi
dobu.

Kombinace mikrovin a horkovzdusné trouby vam umozriuje pfipravovat takova jidla, jako jsou pecena masa, brambory ve
slupce, predvaiena mrazena jidla, ryby, kolace a sladké pecivo.

\lyhrazené o
prislugenstvi: Nizky stojan
A 4 S, @
SELECT COMBI (FORCED AIR+
2 e | [
- - * - D @ (:/j = JET START

(1) Stisknéte tlacitko Combi (Kombinace).

2 Otocenim ovladace zobrazte Cislo ,2“ a stisknutim tlaitka Confirmation (Potvrzeni) vstupte do rezimu nastaveni
kombinovaného rezimu s horkovzdu$nou troubou.

/3/ Otocenim volice nastavte teplotu a potvrdte stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni).
/4\ Otocenim volice upravte vykon (viz tabulka nize) a potvrdte stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni).
(5) Otocenim volice nastavte cas.

/6/ Stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) / tlacitka Jet Start spustte cyklus pfipravy pokrmu.

@ POZNAMKA:

Po spusténi procesu pfipravy pokrmu:
cheete-li prodlouZit nebo zkratit délku pripravy: otocte volicem nebo stisknutim tlacitka Jet Start prodiuzte délku pfipravy 30
sekund.

VYKON DOPORUCENE POUZITi
Drlibez, brambory ve slupce, lasagne,
el ryby a pecené
160 W Ovocné kolace
W Kolace a sladké pecivo
0 Rady a doporugeni:

+ Pokrm poloZte na nizky stojan, aby vzduch mohl okolo néj fadné obihat.
« Ped pouZitim nadobi si ovéte, zda je uréeno do mikrovinné trouby a trouby a je odolné vici vysokym teplotam, pokud
pouzivate tuto funkci.
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&) 6TH SENSE DUAL STEAM (DVOJITY PARAK)

Tato funkce vam umozriuje pfipravovat chutné a zdravé pokrmy pomoci vareni v pare. Pomoci této funkce vaite v pare takova
jidla, jako je zelenina a ryby.

Tato funkce se skladé ze dvou fazi.

« V prvni fazi se rychle privede voda do teploty varu. Cas pFipravy je vypocten snimacem.

+ Druha faze automaticky upravi teplotu tak, aby dochazelo k pomalému vareni a nedoslo k pfehfati. Na displeji se v této fazi
objevi doba pfipravy v pafe nastavena uzivatelem ped vafenim s odpoctem.

Vlyhrazené o
prisluSenstvi:
S = % o < @)
DUAL STEAM:SECLET DURAT
El 3300 o o]
sToP - * m - = N % M L4 JET START

/1/ Stisknéte tlacitko 6th Sense Dual Steam (Dvojity parak).

Dvojity pafék (dvouvrstvy
parak)

(2) Otogenim volice nastavte as pripravy. Potom bude zahajeno aktualni odpocitavani zvoleného Gasu pfipravy po
dosazeni teploty varu.

\3\ Stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) / tlacitka Jet Start spustte cyklus pripravy pokrmu.

0 Rady a doporuceni:

+ Parak je urcen vyhradné k pouziti v kombinaci s funkci mikrovinné trouby!

+ S vyrobkem dodané pfisluSenstvi pafaku musi byt vyuzivano vzdy v kombinaci s touto funkci.

+ Dvojity pafak Ize pouZit pfi automatickém Cisténi, s mikrovinami a s programem dualniho paféku. Pokud jej pouZijete
s jinou funkei, maze to vést k poskozeni.

+ Parék vzdy pokladejte na sklenény otocny talif.
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6TH SENSE CHEF MENU (MENU SEFKUCHARE)

6th Sense Menu $éfkuchare je jednoduchy a intuitivni ndvod nabizejici automatické recepty, které vzdy zaruéuji dokonalé
vysledky.

Toto Menu pouzivejte k pfipravé jidel, ktera jsou uvedena v nasledujicich tabulkach. Jednoduse si zvolte recept a postupujte
podle pokynd, které se objevi na displeji: 6th Sense Menu $éfkuchare automaticky nastavi parametry pfipravy pokrmu tak,
aby bylo dosazeno nejlepsich vysledka.

S m o
VEGETABLES

g oy -
SsTOP = * EA e o 23 soom e v JET START

(1) Stisknéte tiacitko 6th Sense Chef Menu (Menu $éfkuchate).

( 2/ Otocenim volice vyberte pozadovanou kategorii potravin (viz tabulka nize).

(3) Potvrdte stisknutim tiacitka Confirmation (Potvrzeni).

/4/ Otocenim volice vyberte recept a potvrdte stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni).

5\ Otocenim volie upravte hmotnost a stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) / tladitka Jet Start zahajte cyklus
pfipravy.
@) Rady a doporucent:

+ Vzhledem k dostupnosti potravin vychézi délka pfipravy z primérného tvaru. Vzdy doporucujeme zkontrolovat
dostate¢nost vnitini tepelné Upravy, pfipadné prodlouzit dobu tepelné Upravy.

+ Podrobnosti pozadované ke viozeni/michanilotaceni jidel viz tabulka na strané 11.

* Prorecepty s parou v menu $éfkuchare pouzijte jednoduchy pafak (kryt, dolni mfizka a dno). Pro ryzi, téstoviny, Spaldu
a quinoou (pouZijte pafak) pouze kryt a dno).

PRISLUSENSTVI

= <2 I

= = e Sy
Nadobi uréené do Nadobi urtené domikrovinnéa | DrZak talife a tali o
mikrovinné trouby bézné trouby Crisp Jednovrstvy parak

55§

05 T

Pafak o > U

(dno a poklicka) Nizky stojan Vysoky stojan




6TH SENSE CHEF MENU (MENU SEFKUCHARE)

RECEPTY NA sy DELKA ol 113 ( o
PRIPRAVU POKRMU MNOZSTVI PRIPRAVY PRISLUSENSTVI PRIPRAVA
1 - ZELENINA
% Vhodna velikost brambor: 200 - 300 g/kus.
P1 Bramb 200g-1000g |  5,5-17,5min <@ Oplachnéte a propichnéte. Otocte maso, jakmile
[';1ngegir]y vas k tomu trouba vyzve.
P2 @ 300g - 800g 1-15min Pfekrojte na poloviny, okofente a lehce posypte
Rajata [Pecend] syrem.
& i A ) Umistéte na mfizku paraku a na dno nalijte 100
P3 o Pau] 150g - 500g snimac ) mivody. Pikryjte poklickou.
i - I Umistéte na mfizku pafaku a na dno nalijte 100
P4 ; k(%P' | 150g - 500g snimac N ml vody. Prikryjte pokligkou.
rokolice [Péra
P5 1500 - 500 snimac ) Umistéte na mfizku paraku a na dno nalijte 100
Srambery Pt g-o0lg T ml vody. Pikryjte poklickou.
rambory [Para
ﬁ i A I Umistéte na mfizku pafaku a na dno nalijte 100
P6 A snimac S mi vody. Pfikryjte poklickou.
zelenina [Para)
2-KURE
C.« Nadobi uréené do mikrovinné a bézné trouby
Q=) . lehce omastéte. Okofeite a vioZte filety do
PL Coreciflety | 2009710009 | 13,1-326min S = | Jedentité nadoby vhotné do (ikiovinné)
[smazend] trouby. Po vyzvéni potravinu otocte.
Okoferite kufeci stehynka. Nadobi uréené
&‘ do mikrovinné a bézné trouby omastéte. Po
P2 e 400g-1000g |  15-28,6min & SSu | predehfati nadoby vhodné do trouby na ni polozte
Kufeci stehna ‘ Eta iakmila \/A Eahi
(Smazend] stehynka a otocte, jakmile vas k tomu spotfebi¢
vyzve.
g B A ) Okofefite a polozte na mfizku pafaku. Pfidejte
P3 Kueci filety 150 - 500g snimac g 100 ml vody do spodni ¢asti a prikryjte krytem.
[Smazené]
3 - MASO
Pl @ 800q - 1500 24-40min ® Okoferite peceni a vioZte ji do chladné trouby.
Hovézi [Pecend] 9 9 = Peceni otocte, jakmile vas k tomu trouba vyzve.

Nadobi uréené do
mikrovinné trouby

30

~
=
=

N

Nadobi uréené do
mikrovinné a bézné trouby

Drzak talife a
talif Crisp

G

Parak
(jednovrstvy parak)

@

55§
& ap
Paréak
(dno a poklicka) Nizky stojan Vysoky stojan




6TH SENSE CHEF MENU (MENU SEFKUCHARE)

RECEPTY NA soryi | DELKA 501 118 , 5
PRIPRAVU POKRMU MNOZSTVI PRIPRAVY PRISLUSENSTVI PRIPRAVA
3 -MASO
ﬁ 1000g - . @ ~ 2 Okorente peceni a viozte ji do chladné trouby. Peceni
P2 Jehnadi 15009 31-39min otocte, jakmile vés k tomu trouba vyzve.
[Pecené]
P3 ROSEN4 150g - 600g 15-24min @ Steak okorerite, po vyzvani trouby otocte.
[Grilovand]
% ) o Po predehfati nadoby vhodné do trouby do ni polozte
P4 Slanina 509 - 150g 3,5-Tmin @ \ maso a otoCte, jakmile vés k tomu spotfebi¢ vyzve.
[Smazena]
4 - RYBY/PLODY MORE
i A I Okofefite a poloZte na mfizku pafaku. Pfidejte 100 ml
Pl Rybi flé [Péra] 150- 500g snimac () vody do spodni ¢asti a prikryjte krytem.
@;’p_, Nadobi uréené do mikrovinné a béZné trouby lehce
. . omastéte. Okorefite a viozte do pfedehFaté nadoby
P2 obzﬁ?vr:ﬁgr}ielzety 200g - 600 12-22min @ \ vhodné do (mikrovinné) trouby. Po vyzvani potravinu
otocte.
[Smazené]
i A 5 PoloZte na mfizku paféku. Pfidejte 100 ml vody do
P3 Kﬁ;{P | 150g-500g | snimac vy spodni casti a piiknyjte krytem.
revety [Para
@&55"3 Pouzijte velké kuchané krevety. Nadobi uréené do
=S O ) g : mikrovinné a béZné trouby lehce omastéte. Okoferite
P4 | s (ovely 2009-600g | 9521tmin | | J\iote'do oredehiaté nadoby vhodné co (mikrovinnd)
[Dual Crisp] trouby. Po vyzvani potravinu otocte.
i . T Okofenite a polozte na mfizku paraku. Pridejte 100 ml
P5 Ryb%éra] 150g - 500 snimac g vody do spodni Casti a prikryjte krytem.
@ i i o Umistéte na mfizku pafaku. Pfidejte 100 ml vody do
P6 Musle Vafené] 150g - 500g snimac [N spodni Casti a prikryjte krytem.
5 - PIZZAIQUICHE
Pripravte si tésto ze 150 ml vody, 15 g Cerstvych
_ kvasnic, 200 - 225 g mouky, soli a oleje. Nechejte
Pl | Domaci pizza 850g 17min @ \« vykynout. Rozvalejte v promasténé nadobé vhodné
[Dual Crisp] do (mikrovinné) trouby a propichnéte. Na povrch tésta
polozte raj¢ata, mozzarellu a Sunku.

Nédobi uréené do
mikrovinné trouby

'~ na
=18
~

Nadobi uréené do
mikrovinné a bézné trouby

o

Drzék talife a
talif Crisp

Parak
(jednovrstvy parak)

@

559
o a
Paréak

(dno a poklicka) Nizky stojan Vysoky stojan
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6TH SENSE CHEF MENU (MENU SEFKUCHARE)

RECEPTY NA S DELKA 5l 11 , o
PRIPRAVU POKRMU MNOZSTVI PRIPRAVY PRISLUSENSTVI PRIPRAVA
5 - PIZZAJQUICHE
Pfipravte tésto (250 g mouky, 150 g mésla + 2,5 |Zice
@ vody) nebo pouZzijte polotovar. (400 - 450g) Vyrovnejte
Lotrinsky slanv . tésto do nadoby vhodné do (mikrovinné) trouby.
P2 oktggsé [ﬁgry 9009 19min © \ Smichejte 100 g slaniny, 130 g syra a 4 vejce a 150
Crisp] ml jogurtu. Okoferite Cemnym pepiem a muskatovym
P ofiskem.
\—/
P3 | Siiné pizza [Dual | 3009-700g | 9-13,min | & Sy | Odstraiite obal.
Crisp]
P/ | Tenkdmrazend | 250q-400g |  9-12min SO % | Odstrate obal.
pizza [Dual
Crisp]
Pfipravte si tésto ze 150 ml vody, 15 g Cerstvych
kvasnic, 200 - 225 g mouky, soli a'olejre. Ngchpjte
o \ vykynout. Rozvalejte na tukem potfeny talif Crisp
P5 | Cerstva pizza 900g 16,5min ® a propichnéte. Na povrch tésta polozte rajcata,
[Horkovzdusna mozzarellu a $unku. Po predehfati trouby viozte
trouba] nadobu vhodnou do (mikrovinng) trouby dovnitt na
nizky stojan.
6 - TESTOVINY/LASAGNE
Na panvi rozpustte 50 g masla, smichejte s 900 ml
mléka, 50 g mouky, muskatovym ofiskem a soli, pfi
stfednim vykonu ohfejte smés a zéroven michejte;
jakmile beSamel zhoustne, prestarite michat.
Smichejte 400 g mletého masa, 40 g kréjené cibule,
B’ . 100 g mrkve nakrajené na kolecka, 40 g nakrajeného
Pl | . g) 12009 27min ® Sy celeru, 30 g koncentrovanych rajcat, 40 g vody, 4 IZice
Cerstvé lasagné extra panenského olivového oleje, 80 g strouhaného
parmezanu, sdl a pepf. Umistéte jeden list tésta na
lasagné na dno nadoby, pokryjte 100 g beSamelu a
potom 200 g smési hovéziho masa. Opakuite tfikrat.
Horni vrstvu tésta na lasagné pokryjte 100 g beSamelu
a 100 g mozarely nebo si pfipravte oblibeny recept.
=2 —
P2 | zrmens | 300g-1000g | 18:33mn | AP (E8) | Odstraite hinikové fii.
lasagne
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6TH SENSE CHEF MENU (MENU SEFKUCHARE)

RECEPTY NA S DELKA 5l 11 ( o
PRIPRAVU POKRMU MNOZSTVI PRIPRAVY PRISLUSENSTVI PRIPRAVA
6 - TESTOVINY/LASAGNE
Vlozte 1 - 3 porce téstovin na dno (zakladnu) pafaku,
pri¢emz kazda porce odpovida 70 g. Dolijte vodu az
/ k prislusné rysce uvnitf pafaku pod text , Téstoviny +
2%, 4-9min. Voda“ (1 =1 porce, 2 = 2 porce atd.).
P3 — 1 -3 porci +Gasna sy Prekryjte krytem paraku. Nepouzivejte stfedovou

Testoviny odlezeni miizku paraku.

[Vafené] Podle pokynu na displeji zvolte pocet porci, které maji
byt uvafeny (L1 =1 porce, L2 = 2 porce atd.). Rucné
vyberte ¢as pfipravy podle baleni.

7 - RYZE/OBILOVINY
Vlozte 1 -4 porce ryZe na dno (zaklad) paraku,
pricemz jedna porce odpovida 100 g. Dolijte vodu
az k odpovidajici rysce uvniti pafaku pod text ,Ryze
) 2,5'- 7min. — + voga“ (1= 1 porce, 2 =v2, porce gtd.). Zakryj@
P1 1 -4 porci +gasna VY poklickou paraku. NepouZivejte stfedovou mfizku
03 fend odleZeni paraku.

Ryze [Varend] Podle pokynu na displeji zvolte poet porci, které maji
byt uvafeny (L1 =1 porce, L2 = 2 porce atd.). Rucné
vyberte ¢as pfipravy podle baleni.

g . — Vlozte 1 -4 porce ryze na dno (zaklad) pafaku,

p2 Qgg 1-4porci | 20,5-50,5min Wy pficemz jedna porce odpovida 100 g.
Spalda [Varend] Nepouzivejte mfizku paraku.
‘f;) Viozte 1 -4 porce ryZe na dno (zaklad) paféku,
P3 5%0 %o 1-4porci | 22,5-42min Uy pfitemz jedna porce odpovida 100 g.
Quinoa [Vafend] Prekryjte krytem pafaku. NepouZivejte mfizku pafaku.
8 - DEZERTY/SLADKE PECIVO
@ Pripravte tésto z 180 g mouky, 125 g masla a 1 vejce.
— ’ . B (nebo pouZijte polotovar). Oblozte talif Crisp téstem,
Pl Dimﬁc'l [CB/OCFY 1200g 2Bmin @ propichnéte tésto a napliite 700 — 800 g na platky
olac [Uua nakrajenych jablek smichanych s cukrem a skofici.
Crisp]
obfe promichejte 275 az 300 g hrubé mouky,
S Dobf ichejte 275 az 300 g hrubé mouky, 10
g prasku na peceni, 4 g soli, 50 g rozpu$téného
P2 Vd(%k%ual 5609 14min &Sy | margarinu, 200 ml miéka a na promasténé nadobé
Crisyp] vhodné do (mikrovinné) trouby vytvarujte do jednoho
tvaru o priméru 20 cm.
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6TH SENSE CHEF MENU (MENU SEFKUCHARE)

RECEPTY NA PRIPRAVU o DELKA Siar & ; 5
POKRMU MNOZSTVI PRIPRAVY PRISLUSENSTVI PRIPRAVA
8 - DEZERTY/SLADKE PECIVO
Dobfe promichejte 170 g mouky, 10 g prasku
& na peceni, 170 g cukru, 50 g rozpusténého
P3 Kiupavi koldc 600g 9,5min @ \ margarinu, 100 ml miéka a nalijte pro promasténé
pavy K nadoby vhodné do (mikrovinné) trouby vysypané
[Dual Crisp) strouhankou.
@&3 Vlozte ofechy do predehfaté nadoby vhodné do
P4 | Prazen ofechy | 50g-200g 2-4min S v | (mikrovinné) trouby. Jakmile vas k tomu trouba
[Dual Crisp] vyzve, promichejte.
— Oloupané a nakrajené na klinky umistéte na mfizku
P5 150 - 500g snimac Wiy paraku. Pridejte 100 ml vody do spodni ¢asti a
Ovoce [Vaené] prikryjte poklickou.
% Dobre promichejte 250 g mouky, 15 g prasku na
. peceni, 250 g cukru, 75 g rozpusténého margarinu,
P6 Piskotovy kola¢ 900g 45min 150 ml studené vody, 185 g vajec bez skofapkou a
v nalijte do nadoby vyloZené peicim papirem.
[lehky] | Y vyl
Elektrickym mixérem rozmixujte 170 g margarinu a
a@ 170 g cukru, dokud nevznikne mékka a bleda smés.
“"‘A" Postupné vmixujte 3 vejce. Jemné vmichejte 225
/ . g prosaté mouky smichané s 7 g prasku do peciva
P7 350g 22min
Mufiny 20,25 g soli. OdméHte 28 g smési do papirovych
[Horkovzdusna formicek a rovnomémé je rozmistéte na pecici plech.
trouba] Po pfedehfati trouby vlozte nédobu vhodnou do
(mikrovinné) trouby dovnit na nizky stojan.
Smichejte 250 g mouky, 100 g cukru a 1,5 g soli.
@ Vmichejte 125 g margarinu. Roz8lehejte 1 vejce a
q& \ pridejte je do smési. Smichejte vSechny pfisady,
P8 & 2509 17,5min @ 1y odméte 20g na kazdou, vytvarujte do tvaru koule a
Sudenky
[Horkovzdusna potom vidlickou nakrojte do kfize.
trouba] Po predehfati trouby vioZte nadobu vhodnou do
(mikrovinné) trouby dovnit na nizky stojan.
W Uslehejte 2 bilky a 80 g cukru. Ochutte vanilkou
y : @ <~ a mandlovou esenci. Vytvarujte do 10 - 12 kusti v
P9 PUS'“kY' ) 100g 38,5min =8 nadobé vhodné do (mikrovinné) trouby. Po piedehfati
[Horkovzdusna trouby viozte tali¥ Crisp dovnit na nizky stojan.
trouba]
Dejte 62 g jogurtu do 4 keramickych $alkt (15,5 g/
—— | Sélek). Do kaZdého $alku pridejte 125 mi miéka
P10 é " oy 4 | Bhodn 7 (X8 | (pouie tvanivé miéko), pi pokojové teploté, 35
Jogurt g % tuku. Nadobu zakryjte félii do mikrovinné trouby a

umistéte je do kruhu na otocny talif.

~
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AUTO CLEAN (AUTOMATICKE GISTENI)

Tento cyklus automatického ¢isténi pomaha pfi Cisténi vnitfni plochy mikrovinné trouby a odstrafiovani
nepfijemnych zapach(.

e e © =

Goress 350

AUTO CLEAN
eIl

100E [>]
wises ©

JET START

PRED ZAHAJENIM CYKLU:

[1: ) Do nadoby vhodné do mikrovinné trouby nalijte 250 ml vody o pokojové teploté (viz nase doporugeni v nésledujici ¢asti
,Rady a doporuceni®).

(2) Umistéte nadobu pfimo na sklenény otoény talif:
ZAHAJENI CYKLU:
( 1/ Stisknutim tlacitka Auto Clean (Automatické ¢isténi) se na displeji zobrazi délka cyklu ¢isténi.

(7)) Stisknutim tiacitka Confirmation (Potvrzeni) / aCitka Jet Start spustte funkci.

PO DOKONCENI CYKLU:
(1) Stisknéte tacitko Stop.
(2) Vyjméte nadobu.

/3/ Vnitni asti trouby Cistéte suchym hadfikem nebo papirovou utérkou navihéenou slabym pfipravkem na myti nadobi.

0 Rady a doporuceni:

* Pro dosazeni lep$iho Gcinku ¢iSténi doporucujeme pouzit nadobu o priméru 17 - 20 cm a niz8inez 6,5 cm. U modeld,
které maji jako prisluSenstvi parak, pouzijte pro spusténi této funkce pouze dno paraku.

* Po dokoneni cyklu Cisténi je voda v nadobé horka. Pfi vyjimani nadoby z mikrovinné trouby doporucujeme pouzit
Zéruvzdorné rukavice.

* Pro zvy$eni G¢innosti ¢isténi a odstranéni nepiijemnych zapacht pridejte do vody citronovou $tavu.

« Topny Clanek grilu neni tfeba Cistit, protoZe intenzivni Zar spali vSechny nastfikané zbytky jidel. Pravidelné v3ak Cistéte
horni sténu trouby za ¢lankem. Omyjte ji mékkym a vihkym hadfikem namocenym do neutralniho Gisticiho prostredku.



SPECIAL MENU (ZVLASTNi MENU)

Zvladtni menu je vyhodné tlacitko, které obsahuje riizné funkce podporujici vareni. Umozfiuje kynout tésto, mékeit a rozpoustét
maslo, zmrzlinu, smetanovy syr atd.

SELECT FOODCLASS
El - Pl - [>]

v Pes . -
sToP it * B @ 21 JeT sTART

€
D>

(1) Stisknéte tlacitko Special Menu (Zvi&stni menu).

2 ) Otocenim volice vyberte kategorii potravin (viz tabulka nize) a potvrdte stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzen).
(3) Otogenim volice upravte hmotnost.
( 4 ) Stisknutim tlacitka Confirmation (Potvrzeni) / tlacitka Jet Start spustte cyklus pfipravy pokrmu.
KATEGORIE POTRAVIN ZPUSOB HMOTNOST TIPY
V pfipadé tésty na pizzu nalije do nadoby
vodu o teploté pfesné 37°C, ve vodé
rozpustte kvasnice, pfidejte 250 g mouky, 2
Pl — Kynuti tésta 250 - 5009 |Zice rostlinného oleje, 2 Izicky soli. Dobfe

Kynuti tésta

vyvalejte tésto.
Lze pouzit i pro dalSi oblibené recepty z
tésta.

§

Teplotu Ize upravit od 60°C - 80°C. Viz

P2 = Prihfivani viz tabulka Pihfivani | tabulka nize pro doporucené recepty na
Pfihfivani strané 38.
@ \lyjméte chlazené z lednice, rozbalte a
P3 - Mékceni 50 - 500g umistéte do nadoby vhodné do mikrovinné
Maslo trouby.
P4 @ Mékgeni 100 - 1000 Ve zmraZeném stavu umistéte zmrzlinu do
Zmrzlina g nadoby na oto¢ny talif:
N Vyjméte chlazené z lednice, rozbalte a
P5 | Mekéeni 50 - 500g umistéte do nadoby vhodné do mikrovinné
Smetanovy syr trouby.
P6 f Mékgeni 250 - 1000g Ve zmrazeném stavu sejméte poklicku z
Zmrazeny dzus (1 ml odpovida 1 g) nadoby.
p Vyjméte chlazené z lednice, rozbalte a
P7 Taveni 50 - 5009 umistéte do nadoby vhodné do mikrovinné
Maslo trouby. Na vyzvu zamichejte.
& Pfi pokojové teploté umistéte do nadoby
P8 | . Taveni 100 - 5009 vhodné do mikrovinné trouby. Na vyzvu
Cokoladové lupinky zamichejte.
36 @




SPECIAL MENU (ZVLASTNi MENU)

KATEGORIE POTRAVIN ZPUSOB HMOTNOST TIPY
N Vyjméte chlazené z lednice a umistéte do
P9 Taveni 50 - 500g nadoby vhodné do mikrovinné trouby. Na
Syr vjzvu zamichejte.
. Pri pokojové teploté umistéte do nadoby
P10 @ Taveni 100 - 500g Rehiad .
Marémelouny vhodné do mikrovinné trouby.

Prirucka s recepty pro funkci Keep Warm (Pfihfivani)

KATEGORIE DOBA ,
POTRAVIN HMOTNOST TEPLOTA | 10 obaje 90 min) NADOBA

Pizza 300 - 800g 80°C | 30min Tali Crisp
Pedené maso 800 - 1500g 80°C 30min ?SS@? uréené do

Pegivo 100 - 500g 60°C | 30min Tali Crisp

36g . s

Muffiny 289" 12ks) 60°C 30min Talif Crisp
Talite 220-620g 70°C 30min tf\:gl(]i&ll)i uréené do
Keramické talife 250-850g 70°C | 30min [ﬂgﬁgf‘ urcené do

37
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POKYNY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Jak doklada recyklatni symbol, krabici, v niz je vyrobek zabalen, Ize bezezbytku recyklovat.
Dodrzujte mistni pfedpisy pro likvidaci odpadU. Potencialné nebezpecné materidly (platové sacky, @

polystyren atd.) ukladejte mimo dosah déti.
Tento spotfebi€ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o likvidaci elektrickych

a elektronickych zafizeni (WEEE). Tim, Ze zajistite fadnou likvidaci tohoto vyrobku, pomizete
predejit moznym negativnim dopaddm na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, ke kterym by jinak
v opatném piipadé mohlo dojit.

Symbol na vyrobku nebo na dokumentech pfiloZenych k vyrobku udava, ze tento spotfebié
nepatfi do doméaciho odpadu. Vyrobek musi byt odevzdan na pfislusné sbémé misto k recyklaci
elektrického a elektronického zafizeni.

Likvidace musi byt provedena v souladu s mistnimi pfedpisy o ochrané Zivotniho prostredi, které
se tykaji likvidace odpadu.

| >4

Podrobnéjsi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfislu$ného
mistniho Uradu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

Pred likvidaci odfiznéte napajeci kabel, aby spotebi¢ nemohl byt znovu pfipojen k elektrické siti.



V souladu s normou IEC 60705, vydani 4, 2010-04.

+ Mezinrodni komise pro elektrotechniku vytvofila normu pro srovnavaci testovani tepelného vykonu riiznych
mikrovinnych trub. K této troubé doporucujeme nasledujici:

Zkouska MnoZstvi Priblizny Cas Vykon Nédoba
12.31 .
(krém) 1000 g 15-16 min 750 W Pyrex 3. 222-R
12.3.2 .
(Piskotovy kol4d) 475¢ 7min. 30s 750 W Pyrex 3.827
12.3.3 ,
(sekand) 900¢ 13-14 min 750 W Pyrex 3.838
12.34 . .
(Zapékané brambory) 1200 g 23-26 min Gril + 500W Pyrex 3.827
12.3.5 ; Horkovzdu$na trouba
(piskotovy kol4g) 900 g 43-44 min 200 °C + 90 W Pyrex 3.827
12.3.6 . Horkovzdu3na trouba ——
(Kure) 1200 g 37-38 min 200 °C + 350W NIZKY STOJAN
13.3 Umistéte na otocny talif s
anualni g min plastovym talifem o tloustce
(Manuaini 500 15 mi 160W lastovym talifem o tloustce 3
rozmrazovani) mm.
TECHNICKE SPECIFIKACE
Popis dat MWP 3391
Napajeci napéti 220-230V~50 Hz
Zadani mikrovinného vykonu 1650 W
Jmenovity prikon 2000 W
Gril 1150-1250 W
Horkovzdu$n trouba 1650-1750 W
Vnéjéi rozméry (V x S x H) 373 x 490 x 540
Vnitfni rozméry (V x S x H) 225x395x 370

Y,
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Whirlpool je registrovana ochranna znamka spole¢nosti Whirlpool, USA
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