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Dekujeme vam za
ddvéru, kterou jste nam prokazali
zakoupenim naseho spotrebice.

Tento podrobny navod k obsluze
vam pomdze spravné pouzivat
vyrobek. Pokyny vas co mozna
nejrychleji seznami s novym
spotrebicem.

Presvédcte se, Ze spotrebic¢ neni
poskozeny. Pokud zjistite poskozenf
zplsobené prepravou, obratte se na
prodejce, od kterého jste spotrebic
zakoupili, nebo na regionalni sklad,
odkud byl spotfebi¢ dodan. Telefonni
¢islo naleznete na fakture nebo
dodacim listu.

Pokyny pro instalaci a zapojeni jsou
pfilozeny zvIast.

Pokyny pro pouzivani jsou k dispozici
také na nasi webové strance:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Dulezitd informace
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KOMBINOVANE PARNI TROUBY

(POPIS TROUBY A VYBAVENI - V ZAVISLOSTI NA MODELU)

Obrazek zndzornuje jeden z vestavnych modell spotfebice. Protoze spotrebice, pro které
byly tyto pokyny sestaveny, mohou mit rGzné vybaveni, mize se stat, Ze nékteré funkce
nebo vybaveni popsané v tomto navodu nebudou na vasem spotrebici k dispozici.
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VODICI LISTY

Ve vnitfnim prostoru trouby jsou pro pripravu potravin k dispozici Ctyfi urovne.
(Upozornujeme, ze Urovné/vysky jsou pocitany odspodu smérem nahoru).
Urovné 4 a 5 jsou uréeny pro grilovani.

TELESKOPICKE VODICI LISTY

Teleskopické vysuvné voditka mohou byt pripevnény na druhou, treti a ¢tvrtou Uroven.
Teleskopy muze byt vysunuty ¢astec¢né uplné.



SPINAC DVIREK TROUBY

V pripadé, Ze dojde k otevreni dvifek trouby, spinac zajisti, aby ohrev a ventilator trouby
byly deaktivovany. Kdyz se dvifka opét zavrou, spinace znovu aktivuji ohfivace.

CHLADICI VENTILATOR

Spotrebi¢ je vybaven chladicim ventilatorem, ktery zajistuje chlazeni plasté a ovladaciho

panelu.

ROZSIRENY PROVOZ CHLADICIHO VENTILATORU

Po vypnuti trouby je chladici ventildtor po urcitou dobu jesté v provozu, aby zajistil
ochlazeni trouby. (Rozsifeny provoz chladiciho ventilatoru zavisi na teploté ve stredu

trouby).

VYBAVENI TROUBY A PRISLUSENSTVI

SKLENENA PECICi NADOBA se pouziva
pro vareni se véemi systémy trouby a pro
vareni s mikrovinami. Lze ji také pouzit jako
servirovaci misu.

MELKY PECICi PLECH je urc¢en pro pecéeni
peciva a kolacu.

ROST je ur¢en pro grilovani nebo jako
podpéra pro pekad, pecici plech nebo pecici
nadobu s pokrmem.

Rost je vybaven bezpecnostni
zapadkou. Proto je nutné pred vysunutim
rostu z trouby lehce nadzvednout predni
¢ast rostu.

HLUBOKY PEKAC je uréen pro peceni masa
a peciva z tekutého tésta.
Lze jej také pouzit jako odkapdvaci misu.

Pri peceni v hlubokém pekaci nikdy
nepouzivejte prvni Uroven vodicich list kromé
pripadu, kdy grilujete nebo pouzivate rozen a
hluboky pekac slouzi pouze pro odkapavani.



k pec¢eni zeleniny, brambor, ryb nebo masa.
/ Plech zabranuje kontaktu mezi jidlem a

N

DEROVANY HLUBOKY PLECH se pouziva
(= 3 :
_/

kondenzatem zachycenym v hlubokém

\ 1 /A plechu.

9 Pri pouziti dérovaného plechu pod ngj
vzdy umistéte hluboky plech. Tato kombinace
se pouziva pouze pfi peceni v pare na 2.
drovni.

Okraje podnosu museji byt vzdy zasunuty
do mezery mezi dva dratové profily.

B
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U teleskopickych vysuvnych list vytahnéte
nejdrive listy prvni drovné a polozte na né
mrizku nebo pecici plech. Poté je rukou
zatlacte zpét do trouby tak daleko, jak to
pujde.

9 Dvifka trouby zavrete az po Uplném
zasunutf teleskopickych vodicich list do
trouby.

Nastaveni listy

Lista mdze byt instalovana nebo odstranéna
na plné vysuvnych teleskopickych voditkach.
Za prvé, zcela vytadhnéte obé voditka na
pozadovanou Uroven. Vlozte ty¢ do dvou
otvord na voditka a posunte voditka v rukou,
dokud se nezastavi.

Spotrebic¢ a néktera pristupna mista maji pfi peceni tendenci
zahfivat se. Pouzivejte ochranné rukavice.



TECHNICKE UDAJE

(PODLE MODELU)

XXXXXX 220-240V ~
TIP: XXXXXX 220V-240V, 50/60Hz
ART. Nr:

SER. Nr: XXXXXX

Pnmax

1 3.5 kW

TN XXXXX

Typovy stitek uvadéjici zakladni
informace o spotfebici je umistén
na okraji trouby a je vidét, kdyz
se oteviou dvitka trouby.



RIDICIi JEDNOTKA

HLAVNI
VYPINAC

SPINAC

ZAPNUTI/
VYPNUTI
OSVETLENI
TROUBY

ZPETNE
TLACITKO

Kratce stisknéte
tlacitko, abyste se
vratili do predchozi
nabidky.

Stisknéte a podrzte
tlacitko, abyste

se vratili do hlavni
nabidky.

KNOFLIK
pro vybér a
POTVRZENI

Otacenim knofliku
vyberte nastaveni.

Stisknutim knofliku
potvrdte svdj vybér.



MINUTKA/ TLACITKO TLACITKO DISPLEJ -
ALARM DETSKE ZAPNUTI/ zobrazuje veskera
POJISTKY VYPNUTI nastaveni

Dlouhé stisknuti:
START

Dlouhé stisknuti za
provozu: STOP

POZNAMKA:
Tlacitka reaguji Iépe, kdyz se jich dotykate vetsi plochou prstu. Kazdé stisknuti tlacitka je
potvrzeno kratkym zvukovym signalem.



DULEZITE BEZPECNOSTNI
POKYNY

POZORNE SI PRECTETE NAVOD A ULOZTE HO PRO
BUDOUCI POUZITI.

Déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi, pripadné s
nedostatkem zkusenosti a znalosti, smi tento spotrebic
pouzivat jen tehdy, kdyz jsou pod dozorem nebo dostaly
pokyny, jak pouzivat spotrebi¢ bezpeénym zplsobem, a
chapou souvisejici nebezpeci. Nenechavejte déti, aby si
se spotrebicem hraly. Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi
vykonavat déti bez dozoru.

VYSTRAHA: Tento spotiebi¢ a nékteré jeho pristupné ¢asti
se béhem pouzivani mohou velmi silné zahrivat. Budte
opatrni a nedotykejte se topnych ¢lankd. Déti mladsi 8 let
musi byt pod stalym dozorem.

Spotrebi¢ se béhem pouzivani velmi silné zahriva. Budte
opatrni a nedotykejte se topnych ¢lankd trouby.

VYSTRAHA: Pristupné ¢asti spotiebice se b&hem pouzivani
mohou zahrivat. Déti musi byt vzdy mimo dosah trouby.

Pouzivejte jen teplotni sondu doporucenou pro tuto troubu.
VYSTRAHA: Pfed vyménou zarovky osvétleni se

presvedcte, ze je spotrebi¢ odpojeny od elektricke site, aby
bylo eliminovano nebezpedli zasazeni elektrickym proudem.



K cisteni trouby nepouzivejte brusné cistici prostredky ani
ostré kovoveé skrabky, protoze by mohly poskodit povrch
nebo ochrannou vrstvu smaltu. Takové poskozeni mdze

veést k prasknuti skla.

Pro cistéeni spotrebice nepouzivejte parni nebo vysokotlaka
Cistici zarizeni, protoze to mize mit za nasledek Uraz

elektrickym proudem.

Spotrebi¢ neni urCeny pro ovladani externimi casovymi
spinaci nebo samostatnymi ridicimi systémy.

Spotfebic je uréeny vyhradné pro pouziti
v domacnosti. Nepouzivejte ho k zadnému
jinému Ucelu, napf. vytapeni mistnosti,
suSeni domacich nebo jinych zvirat, papiru,
textilu, bylin apod., protoze by to mohlo
vést ke zranéni nebo pozaru.

Spotfebi¢ smi byt pfipojen k napajeci siti
pouze autorizovanym servisnim technikem
nebo jinym odbornym pracovnikem.
Nedovolena manipulace se spotfebicem
nebo jeho neprofesionalni oprava mdze
vést k riziku tézkého zranéni osob nebo
poskozeni vyrobku.

Napajeci $Adry jinych spotfebi¢d vedené

v blizkosti tohoto spotrebi¢e se mohou
poskodit, pokud se napf. priskfipnou ve
dvirkach trouby, coz mize ndsledné vést
ke zkratu. Dbejte proto na to, aby napajeci
$nary jinych spotfebicd byly v bezpeéné
vzdalenosti.

Jestlize se napajeci $hdra poskodi, smi byt
z bezpecénostnich ddvodd vyménéna pouze
vyrobcem nebo autorizovanym servisnim
technikem.

Nezakryvejte stény trouby alobalem a
nepokladejte pekace nebo jiné nadoby na
dno trouby. Alobal by zabranil cirkulaci
vzduchu, zkomplikoval proces vareni a
narusil by smaltovanou vrstvu.

Dvifka trouby se béhem provozu velice
silné zahrivaji. Pro zvysenou ochranu je
namontovano treti sklo, které snizuje
povrchovou teplotu na vnéjsi strané (pouze
u nékterych modeld).

Panty otevfienych dvifek se mohou
poskodit pod nadmernym zatizenim. Na
otevrena dvirka trouby nepokladejte tezke
padnve a neopirejte se o né pri ¢isteni
vnitfku trouby. Na otevrena dvirka si nikdy
nestoupejte a nedovolte détem na né sedat.

Dbejte na to, aby ventila¢ni otvory
nebyly nikdy zakryté ani jinym zpdsobem
zahrazené.
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Bezpecné a spravné pouzivani parni trouby

Pred zapojenim do sité nechte spotrebic
chvili stat pri pokojové teploté, aby se ji
véechny komponenty mohly pfizplsobit.
Pokud je trouba skladovana pri teploté blizici
se bodu mrazu nebo nizéi nez bod mrazu,
hrozi nebezpedi pro nékteré komponenty,
zvIasté pro cerpadla.

Spotrebic by nemél byt pouzivan v prostredi
s teplotou nizsi nez 5 °C. Pod touto teplotou
by mohla zmrznout voda, kterd zlstane

v Cerpadlech. Pokud spotrebi¢ zapnete v
takovych podminkach, mohlo by dojit k
poskozeni ¢erpadel.

Jestlize spotrebi¢ nefunguje spravné, odpojte
jej ze sité.

Neskladujte v troubé véci, které by mohly
predstavovat nebezpedi pfi zapnuti trouby.
Nepouzivejte destilovanou vodu, kterd neni
vhodna ke konzumaci.

Na konci peceni v pare zlstane v troubé
trochu pary. Dvirka trouby otevirejte opatrné,
protoze existuje nebezpedi opareni parou.

Po ochlazeni na pokojovou teplotu troubu
vycCistéte.

Na konci peceni se voda zbyvajici v parnim
systému odcerpa zpét do nadrzky na vodu.
Proto by voda zde mohla byt horka. Pri
vyprazdniovani nadrzky na vodu budte
opatrni.

Abyste zabranili usazovani vodniho kamene,
nechte dvitka trouby po peceni oteviena,
aby se vnitrek trouby ochladil na pokojovou
teplotu.

PRED ZAPOJENIM TROUBY

Pfed zapojenim spotfebice si pozorné prectéte navod k obsluze.
Na opravy nebo na jakékoliv zaruc¢ni reklamace, které budou
zplisobeny nespravnym pFipojenim nebo pouzivanim spotfebice,

se nevztahuje zaruka.



PRED PRVNIM POUZITIM
SPOTREBICE

Po obdrzeni spotrebice odstrante z trouby vsechny obaly, véetné vsech prepravnich
soucasti z trouby (lepici pasky, karton a polystyrenové viozky).

Vycistéte vSechno prislusenstvi i vnitfek s teplou vodou a saponatem, Cistéte pravidelné.
Nepouzivejte zadné abrazivni Cistici prostredky.

KdyzZ se trouba poprvé zahteje, vydava charakteristicky zapach nového spotfrebice.
Béhem prvniho pourziti dikladné vétrejte mistnost.

Zdravé a prirodni - peceni v pare uchovava plnou chut potravin. Tato metoda peceni
neuvolnuje zapach. Neni nutné pfidavat do vody sUl ani byliny nebo koreni.

Vyhody peceni v pafe jsou nasledujici:

Vareni (duseni, peceni) zacina pred tim, nez teplota uvnitf trouby dosdhne 100 °C. Je
mozné i pomalé vareni (duseni, peceni) pri nizSich teplotach.

Jde o zdravy proces: Vitaminy a minerdly jsou dobre uchovany, protoze v kondenzatu,
ktery se dotyka jidla, se rozpusti pouze jejich mald cast.

Béhem peceni neni nutné pridavat zadny tuk. Para udrzuje chut jidla. Nepridava zapach,
ani chut grilu nebo panve. Navic nic neodvadi, protoze potraviny se ve vodé nerozpousti.
Para nesifi prichut ani pach, a proto je mozné varit maso nebo ryby spole¢né se zeleninou.
Para je vhodna i pro blansirovani, rozmrazovani a ohrivani potravin nebo jejich udrzovani v
teplém stavu.
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PLNENIi NADRZKY NA VODU

Nadrzka umoznuje samostatny privod vody do sestavy pro vareni v pare. Objem nadrzky
¢ini cca 1,2 litru (maximalni hladina vody - viz znacka).

Pred prvnim pouzitim nadrzku na vodu vycistéte.

Nadrzku na vodu naplite vzdy Cistou a studenou vodou z kohoutku,
balenou vodou bez pfidavnych latek nebo destilovanou vodou
vhodnou pro pouziti pfi vareni. Voda, ktera se naléva do nadrzky na
vodu, by méla mit teplotu 20 °C +10 °C.

Zatlacte na dvirka nadrzky na vodu, aby
se otevrela.

Uchopte nadrzku na vodu za drazku a
vyjmeéte ji z trouby.

Otevrete vicko nadrzky na vodu a
vyplachnéte ji vodou.
Pred pouzitim doplite cerstvou vodu az po
znacku MAX na nadrzce.

Zatlacte nadrzku na vodu zpatky do

trouby az do polohy, v niz se aktivuje
polohovy spinac. Pak zatlacte na dvirka
nadrzky a zavrete je.

Na konci peceni se voda zbyvajici v
parnim systému odcerpa zpét do nadrzky
na vodu. Vyprazdnéte, vycistéte a vysuste
nadrzku na vodu. Pred dalsim pouzitim
doplnte do nadrzky ¢erstvou vodu.



KROKY PROCESU VARENI (1-6)
KROK C. 1: PRVNIi ZAPNUTI SPOTREBICE

NASTAVENI HODIN

Po zapojeni spotrebice nebo po delsim vypadku elektriny bude na displeji blikat 12:00.
Nastavte ¢asovy udaj.

9 Jednotliva nastaveni potvrdte stisknutim knofliku.

Stisknutim knofliku
nastavte Cas.

World clack setting 12:00

] Otocte knoflikem a
World clock setting 12:00)  otyrdte vyberem.

9 Trouba bude pracovat i bez nastavenych hodin. V tomto pfipadé vsak nebudou k
dispozici funkce ¢asovace (viz kapitola NASTAVENI FUNKCI CASOVACE). Po nékolika
minutach necinnosti spotrebic¢ prepne do zalozniho rezimu.

ZMENA NASTAVENI HODIN
Nastaveni hodin Ize zménit, kdyz neni aktivovana zadna funkce casovace (viz kapitola
VVYBER OBECNYCH NASTAVEND.

VYBER JAZYKA

Pokud nejste spokojeni s jazykem, ve kterém se zobrazuji zpravy na displeji, vyberte jiny.
Predem nastaveny jazyk je anglictina.

Otocte KNOFLIKEM
a vyberte ze
seznamu svdj jazyk.
POTVRDTE vybér.
Objevi se HLAVNI
MENU.

Settings | Languaze 12:01

495607
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ZKOUSKA TVRDOSTI VODY

Zkousku tvrdosti vody je nutné provést pred prvnim pouzitim.

Na displeji se objevi varovani: ,,Pouzijte indikatorovy papirek pro méreni tvrdosti vody.“

Water hardness

9 Z vyroby je standardné nastavena maximalni tvrdost vody.

ZMENA NASTAVEN{ TVRDOSTI VODY

4 zelené prouzky
1 ¢erveny prouzek
2 Cervené prouzky
3 Cervené prouzky

4 Cervené prouzky

mékka voda
stfedne mekka voda
mirné tvrda voda
stfedné tvrda voda

tvrda voda

Namocte prouzek in-
dikatorového papirku
(dodavany se spotre-
bicem) na jednu (1)
sekundu do vody.
Pockejte jednu mi-
nutu a sledujte pocet
prouzkd na papirku.
Udaj o poétu prouzkd
zadejte do spotrebi-
ce. Otocte KNOFLI-
KEM a potvrdte volbu
ZASKRTNUTIM.

Tvrdost vody je moZné nastavit i v nabidce VYBER ZAKLADNIHO NASTAVENI.

16

Pokud nebude nastaven spravny stupen tvrdosti vody, mohlo by

to ovlivnit provoz spotfebice a jeho Zivotnost.



KROK C. 2: VYBER ZAKLADNICH NABIDEK
PECENI A NASTAVENI

Proces pfipravy jidla ve vasi troubé Ize fidit nékolika zpUsoby:

Otoéte KNOFLIKEM
a vyberte symbol.
Symbol zbéla.
NAZEV vybrané
nabidky se objevi
nahofe.nahore.

ALto 14:44

.

"9 Jednotliva nastavent potvrdte stisknutim KNOFLIKU.

Automaticky rezim

VV tomto rezimu vyberte nejprve typ jidla. Nasleduje automaticke
nastaveni mnozstvi, Urovné propecenosti a kone¢ného ¢asu peceni.
Program nabizi velky vybér pfedem nastavenych receptl
vyzkousenych profesionalnimi séfkuchari a odborniky na vyzivu.

Parni rezim

EE

Jde o rezim prirodniho vareni, ktery uchovava plnou chut potravin.

Profesionalni rezim
Tento rezim pouzivejte tehdy, kdyz chcete pripravovat libovolny
typ a mnozstvi potravin. Veskerad nastaveni vybira uzivatel.

495607
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A) PECENIi PODLE VYBERU TYPU JiDLA
(automaticky rezim)

Otocenim knofliku
zvolte rezim peceni.

Vyberte typ jidla a
nadobu.

Auto 14:44

Auto | Waso | Hovézi maso | Dusena hovée petend 14 48| Zobrazise
- e predvolené hodnoty.
01 20: . _L Otocenim a
R TS et stisknutim knofliku
|ze tato nastaveni
zmenit.

- Mnozstvi

- Stupen zhnédnuti
- Odlozeny start

- Délka vareni

"3 Pokud zvolite funkci Gasovace - délka vareni v AUTO rezimu, program spusti rezim
Professional (Pro).

PREDEHREV

Nékteré pokrmy v automatickém rezimu zahrnuji také funkci predehrivani m Kdyz
zvolite typ jidla, na displeji se zobrazi nasledujici poznamka: "Zvoleny program zahrnuje
predehfFati.” Predehrivani se zacalo. Nevkladejte jeste jidlo. Na displeji za¢ne blikat symbol
° C. Po dosazeni zvolené teploty se process predehfivani zastavi a zazni akusticky signal.
Na displeji se objevi nasledujici poznamka: "pfedehfati dokonceno"”. Prosim vlozte
potraviny. Otevrete dvifka nebo potvrdte stisknutim knofliku. Program pak pokracuje v
procesu vareni s vybranymi nastavenimi.

"9 Jestlize je nastavena funkce pfedehtivani, nelze pouzit funkci odlozeného startu.o s
pritiskom na GUMB. Program nadaljuje pecenje z izbranimi nastavitvami.

18



B) PECENI V PARE

Para 14 4a| Otocte KNOFLIKEM
a zvolte STEAM
(para).

K dispozici jsou
nasledujici zakladni
nastaveni:

- pfedehf¥ivani

- parni systém

- teplota v troubé

Para 14 439

N

Pouzijte funkci pfedehfivani 9 kdyZ chcete co mozna nejrychleji zahfat troubu na
pozadovanou teplotu.

.

Naplnte nadrzku na vodu cerstvou vodou az po znacku MAX.
Stisknéte tlacitko START.

HORKY VZDUCH S PAROU 160
Pouzivaji pro peceni a rozmrazovani. Umoznuji rychlé a

efektivni peceni, aniz by se zménila barva a tvar jidla. K

dispozici jsou tfi moznosti:

vysoka

stfedni

nizka

Veskera vybrana nastavenf jsou videt na displeji. Na displeji bude blikat symbol °C, dokud
nebude dosazeno nastavené hodnoty.
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C) PECENIi PODLE VYBERU PROVOZNIHO REZIMU
(Profesionalni rezim)

Pro 14:49| Otocte KNOFLIKEM
a vyberte
Profesiondlni (Pro)
rezim.

Pro 14 50| Vyberte viastni

vychozi nastaveni:
- pfedehfivani

- systém

- teplota v troubé

Dalsi nastavent:

- Doba peceni

- Odlozeny start

- Peceni krok za krokem

Dotknéte se tlacitka START.
Veskera vybrana nastaveni jsou vidéet na displeji.

9 Na displeji bude blikat symbol °C, dokud nebude dosazeno vybrané teploty. Systémy
vareni/peceni nelze za provozu zménit.

PREDEHREV

Pouzijte funkci predehrivani, pokud chcete co nejrychleji vyhrat troubu na pozadovanou
teplotu. Kdyz je zvolen tento symbol m funkce predehrati se zapne a objevi se
nasledujici info: "Zacal pfedehfev.” Nevkladejte jeste jidlo. Na displeji zacne blikat symbol
° C. Po dosazeni zvolené teploty se process predehfivani zastavi a zaznf akusticky signal.
Na displeji se objevi nasledujici poznamka: "prfedehfati dokonceno"”. Prosim viozte
potraviny. Otevrete dvifka nebo potvrdte stisknutim knofliku. Program pak pokracuje v
procesu vareni s vybranymi nastavenimi.

9 Jestlize je nastavena funkce predehrivani, nelze pouzit funkci odlozeného startu.
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PECICi SYSTEMY (v zavislosti na modelu)

4 U d o

™
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HORNI A SPODNi TOPNY CLANEK

Topné ¢lanky ve spodni ¢asti a ve stropé uvnitf trouby budou
rovnomeérné vyzarovat teplo do vnitfku trouby. Pecivo nebo maso Ize
péci pouze na jedné vyskoveé urovni.

HORNI TOPNY CLANEK
Teplo bude vyzarovat pouze topny ¢lanek ve stropé uvniti trouby.
Pouzijte tento topny ¢lanek k opec¢eni horni strany pokrmu do hnéda.

SPODNI TOPNY CLANEK

Teplo bude vyzarovat pouze topny ¢lanek ve spodni ¢asti vnitrku
trouby. Pouzijte tento topny c¢lanek k opeceni dolni strany pokrmu do
hnéda.

GRIL

Aktivuje se pouze topné téleso grilu, které je soucasti velké grilovaci
sadly.

Pouzijte tento topny ¢lanek ke grilovani nékolika otevienych sendvica,
pivnich klobas nebo k toastovani chleba.

VELKY GRIL

V provozu bude horni topny ¢lanek a topny ¢lanek grilu. Teplo je
vyzafovano piimo topnym ¢lankem nainstalovanym ve stropé trouby.
Pro zvyseni vyhrevnosti je spustén i horni topny ¢lanek. Tento systém
se pouziva pro grilovani mensiho poctu sendvicl, klobas nebo toastu.

GRIL S VENTILATOREM

V provozu bude topny ¢lanek grilu a ventilator. Tato kombinace se
pouzivéa ke grilovani masa a k peceni vétsich kusl masa nebo dribeze
v jedné vyskoveé Urovni. Hodi se i pro gratinovani pokrmd a pro
opékani kiupave kirky do hnéda.

HORKY VZDUCH A SPODNi TOPNY CLANEK

V provozu bude spodni topny ¢lanek, kruhovy topny ¢lanek a
ventildtor. Pouziva se k peceni pizzy, vétsiny peciva, ovocnych kolacy,
kynutého tésta a kiehké klrky na nékolika Urovnich soucasné.

3D HORKY VZDUCH

V provozu bude kruhovy topny ¢lanek a ventildtor. Ventilator
nainstalovany v zadni sténé uvnitf trouby zajisti konstantni cirkulaci
horkého vzduchu kolem pecené nebo peciva. Tento rezim se pouziva
k peceni masa a peciva na nékolika urovnich soucasné.

ECO PECENI »
V tomto rezimu je v pribéhu peceni optimalizovana spotfeba energie.
Tento rezim se pouziva pro peceni masa a peceni kolact / peciva.

SPODNI TOPNE TELESO A VENTILATOR
Tento rezim se pouziva pro peceni kynutého tésta, které zveétsi pouze
mirné svij objem, a pro zavarovani ovoce a zeleniny.

AUTOMATICKE PECENI MASA - REZIM AUTOMATICKEHO PECENI
V rezimu/systému Automatického peceni se zapne horni topné téleso
v kombinaci s grilem a kruhovym topnym télesem. Tento rezim je
vhodny pro pec¢eni véech druht masa.

200

150

160

240

240

170

180

180

180

180

Y Pouziva se pro stanoveni tridy energetické uc¢innosti podle normy EN 60350-1.
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FUNKCE CASOVACE - DOBA TRVANI

Pro

Nastaveni "Doba trvani”
Ize zvolit v zakladnim
rezimu Professional
(Pro).

14:50

Pro

Doba peceni;
14:51

Odlozeny start

Nastaveni doby peéeni

V tomto rezimu mizete definovat dobu provozu trouby (doba
peceni). Nastavte pozadovanou dobu peceni a potvrdte nastaveni.
Konec doby peceni se nastavi v souladu s timto nastavenim.
Stisknutim tlacitka START spustite peceni. Veskera vybrana nastaveni
jsou videt na displeji.

Vsechny funkce ¢asovace je mozné zrusit nastavenim ¢asu na ,0".

Nastaveni odlozeného startu

V tomto rezimu mUzete specifikovat dobu trvani procesu peceni
(doba peceni) a ¢as, kdy chcete, aby peceni skoncilo (konec).
Zkontrolujte, zda jsou hodiny presné nastavené podle aktudlniho ¢asu.

Priklad:

Aktualni ¢as: 12:00

Doba peceni: 2 hodiny
Konec peceni: 18:00 hodin

Nejprve nastavte dobu peceni (DOBA PECEND, tj. 2 hodiny. Zobrazi se
automaticky soucet aktualniho ¢asu a doby vareni (14:00 hodin).
Nastavte KONEC PECENI a nastavte ¢as (18:00 hodin). Stisknutim
tla¢itka START spustite peceni. Casova¢ pockd na spusténi pecent.

Na displeji se zobrazi: "Zacatek varFeni bude odloZen. Vafeni zacne v
16:00."

9 Po uplynuti nastavené doby se trouba automaticky vypne (konec peceni). Zazni zvukovy
signal, ktery mdzete vypnout stisknutim tlac¢itka ALARM. Po jedné minuté se zvukovy signal

vypne automaticky.

Po nékolika minutdch necinnosti spotrebic prepne do zalozniho rezimu. Zobrazi se casovy Udaj.
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PECENI KROK ZA KROKEM

Tento rezim umoznuje kombinovat postupné t¥i riiznd nastaveni béhem jednoho procesu
peceni.
Vyberte si z rdznych nastaveni pro vareni podle vasich predstav.

Nastaveni ,,Peceni
krok za krokem" Ize
provést v zakladnim
Profesiondinim (Pro)
rezimu.

FPro 14351

wicefazove vafeni 14:52 Vyberte:

krok ¢. 2,
krok ¢. 3

"9 Pruni krok uz byl vybran, pretopze jste jiz nastavili funkci casového spinace.

Wicefdzové vafeni 1457 | Potvrdte svij vybeér
ZASKRTNUTIM.

Pro zapnuti trouby stisknéte symbol START. Trouba za¢ne okamzité pracovat, s
nastavenim definovanym v kroku ¢. 1. (Prouzek ve spodni ¢asti displeje ukazuje praveé
probihajici krok peceni.) Po uplynuti nastavené doby peceni se aktivuje krok ¢. 2 a krok ¢.
3, pokud jsou stanoveny.

9 Chcete-li vymazat krok za provozu, otocte KNOFLIKEM, vyberte krok a zruste ho
potvrzenim znacky X. Toto lze provést pouze u kroky, které zatim nezacaly.
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VSTRIKOVANI PARY

Vstrikovani pary se doporucuje, kdyz pecete:

— maso (ke konci peceni). Maso bude stavnatéjsi a jemnéjsi; vstrikovani pary znamena
konec nutnosti peceni podlévat. Maso: hovézi, teleci, veprové, zvérfina, drabezi, jehnédi,
ryby, klobasy;

— chléb, housky: paru pouzijte béhem prvnich 5-10 minut peceni. Kdrka bude kiupava a
krasné zbarvena dohnéda;

— zeleninové a ovocné suflé, lasagne, jidla s obsahem skrobu, pudinky;

— zeleninu, zvlasté brambory, kvétak, brokolici, mrkev, cuketu, lilek.

Vstiikovani pary je mozné aktivovat v zékladnim profesionalnim rezimu volbou PECENI
KROK ZA KROKEM (viz kapitola 9).
Stisknutim tlacitka START spustte provoz trouby.

1453 Zvolt_e syrnpol PARY
(vstrikovan).

wicefazowe vafeni

14:54 Otoc¢te KNOFLIKEM
a vyberte symbol.

Para

9 Celkova doba peceni v rezimu peceni krok za krokem nesmi byt kratsi nez 5 minut...

vt -, L - L, , L,
PRIME VSTRIKOVANI PARY
Stisknéte symbol pro vstrikovani pary. Symbol blika, dokud proces nebude ukoncen. Pfimé
vstrikovani pary je mozné opakovat ve trech krocich, pak symbol pary zmizi.

POSTUPNE VSTRIKOVANI PARY

Postupné lze navolit tfi vstfikovani. Mezi po sobé jdoucimi vstfikovanimi pary by mél byt
alespon triminutovy odstup. Nejprve se vstiikne para v ramci kroku ¢. T a symbol blika.
Po uplynuti nastavené doby program pokracuje krokem ¢&. 2 a nasledné krokem ¢. 3. Po
provedeni véech tfi krokd se symboly vypnou.
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KROK C. 3: SPUSTENI PECENI

Pred spusténim peceni bude blikat tlac¢itko START/STOP.

Stisknéte kratce tlacitko START pro spusténi peceni.
Aktudlni nastaveni zménite béhem peceni otocenim KNOFLIKU.

KROK C. 4: KONEC PECENI A VYPNUTI
TROUBY

Spustte peceni stisknutim tlacitka START/STOP a podrzte ho na chvili.

Po ukonceni pec¢eni se na displeji objevi nasledujici zprava: ,,Program je ukoncen. Dobrou
chut!*

Otocenim

Konec 14534 NOFLIKU zobrazite
nabidku pro Konec
se zobrazenim

symbold.
E Konec!
Vyberte ikonu a ukoncete peceni. Na displeji se objevi hlavni
nabidka.

izl  Prodlouzit dobu peceni
Dobu peceni Ize prodlouzit vybérem ikony. Je mozné vybrat novy
konec peceni (viz kapitola Funkce ¢asovace).

l

Pfidat do mych receptt
Tento rezim umoznuje ulozit vybrana nastaveni do paméti trouby a
pozdéji je znovu pouzit.

9 Na konci vareni (pouze u parniho systému) vyprazdnéte nadrzku na vodu, vycistéte ji
a vysuste.
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UKLADANI UZIVATELEM DEFINOVANYCH PROGRAMU (MOJE

RECEPTY)

MG redim | 14:55

MG redim 14:56

Vyberte symbol

Ml o Zadejte ndzev
otacenim KNOFLIKU
a potvrzenim
prislusnych pismen..
V pripadé potreby
vymazte znak pomoci
Sipky; nazev potvrdte
zaskrtnutim. Vyberte
typ jidla.

Vyberte typ jidla.
Stisknéte ovladac
pro ulozeni
nastaveni.

9 Vase oblibené recepty, které jste si drive ulozili do paméti, je mozné kdykoli vyhledat a
pouzit. V hlavni nabidce vyberte proces a nastaveni vybérem ﬂ symbolu.

A redim | Abc 14 56

Potvrdte a stisknutim tlacitka START spustte provoz trouby.
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KROK C. 5: VYBER DOPLNKOVYCH FUNKCI

V hlavni nabidce
zvolte ,,Extra“ a
zobrazi se nabidka
extra/doplnkovych
funkci.

Extra | Cisténi

55§

Nékteré funkce
nejsou u nekterych
systému k dispozici;
v takovych
pfipadech zazni
zvukovy signal.

14 57

Funkce Aqua clean

Tato funkce se pouziva k odstranéni skvrn a zbytk{ jidla z trouby.
Nalijte do sklenené zapékaci misky 0,6 | vody a vlozte ji na spodni
uroven. Po 30 minutach pripecené zbytky na smaltovém povrchu
trouby zméknou a jednoduse je budete moci setfit vihkym
hadrikem.

Tuto funkci aktivujte az po uplném vychladnuti trouby! (Viz
kapitola CISTENI A UDRZBA.)

Rozmrazovani

V tomto rezimu cirkuluje vzduch bez aktivovanych topnych téles.
Aktivuje se pouze ventiladtor. Tato funkce se pouziva k pomalému
rozmrazovani zmrazenych potravin (dorty, pecivo, chléb, rohliky a
hluboce zmrazené ovoce).

Vybérem pfislusného symbolu mizete specifikovat typ potraviny,
hmotnost nebo zac¢atek a konec rozmrazovani.

V poloviné doby rozmrazovani je nutné potraviny otocit, promichat
a oddélit od sebe, jestlize byly zmrazeny dohromady.

Rychlé pfedehFivani

Pouzijte funkci predehfivani, kdyz chcete co mozna nejrychleji
zahrat troubu na pozadovanou teplotu. Tento rezim neni vhodny
pro peceni. Kdyz se trouba zahfeje na vybranou teplotu, proces
predehrivani skonci a trouba je pfipravena k peceni s vybranym
rezimem peceni.

Ohfivani:
Ohrivani se pouziva k udrzeni jiz uvareného jidla v teplém stavu.
Vyberte symbol a nastavte teplotu a zacatek a konec ohfivani.

495
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b33

Oh¥ivani talifu

Tato funkce se pouziva k ohrivani nadobi (talifC, hrnkd) pred
servirovanim, aby jidlo zdstalo déle teplé. Vyberte symbol a
nastavte teplotu a zacatek a konec ohrivani.

Po ukonceni pec¢eni se na displeji objevi nasledujici zprava: ,,Program je ukoncen. Dobrou

chut!®

Konec

28
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DETSKA POJISTKA

Aktivujte stisknutim tla¢itka LOCK (symbol klice). Nasledujici
zprava se zobrazi na displeji: "Détsky zadmek aktivovan.” Pro
deaktivaci détské pojistky znovu stisknéte tlacitko. ".

Pokud je détska pojistka aktivovana bez nastaveni funkce
casovace (na displeji jsou pouze hodiny), trouba nebude pracovat.
Pokud je détska pojistka aktivovana po nastaveni funkce ¢asovace,
pak trouba bude pracovat normalng, ale nebude mozné zménit
nastaveni.

Kdyz je aktivovdna détska pojistka, rezimy nebo dodate¢né funkce
nemohou byt zménén. Mdzete jediné zastavit nebo vypnout
process vareni / peceni.

Détska pojistka zGstava aktivni i po vypnuti trouby. Jestlize chcete
zvolit novy systém, musite nejprve détskou pojistku deaktivovat.

OSVETLENI TROUBY

Osvetleni trouby se zapne automaticky pri otevreni dvifek nebo po
zapnuti trouby.

Na konci peceni zlstane svétlo zapnuté dalsi minutu.

Svétlo uvnitf trouby Ize zapnout nebo vypnout stisknutim tlacitka
LIGHT.

NASTAVENI MINUTKY

Minutku lze pouzivat nezavisle na provozu trouby. Aktivuje se
stisknutim tlacitka. Nejdelsi mozné nastaveni je 10 hodin. Po
uplynuti této doby uslysite zvukovy signél, ktery mdzete vypnout
tak, ze se dotknete kteréhokoli tlacitka. Po jedné minuté se
zvukovy signal vypne automaticky.
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KROK C. 6: VYBER OBECNYCH NASTAVENI

Mastaveni 14:58| V hlavninabidce
vyberte Nastaveni a

zobrazi se nabidka
pro rdzna nastaveni.

Otocte KNOFLIKEM
pro prochazeni
nabidkou.

Kazdé nastaveni
potvrdte stisknutim
KNOFLIKU.

Mastaveni 14:5

Jazyk

Vyberte jazyk pro text na displeji.

Cas

Casovy Udaj nastavte po prvnim zapojeni spotiebice do sité nebo
po odpojeni ze sité na delsi dobu (déle nez jeden tyden). Nastavte
HODINY - cas. Pak Ize vybrat rezim zobrazeni v poli ,Time Design®:
digitaIni nebo analogové.

Zvuk

Hlasitost zvukového signalu Ize nastavit, kdyz zaddna funkce
¢asovace neni aktivni (zobrazen je pouze ¢asovy udaj).

V této nabidce mulzete nastavit nasledujici:

intenzitu zvuku zamku a typ zvuku zamku.

Displej

V této nabidce mizZete nastavit ndsleduijici:

Osvétleni

Noéni rezim - specifikujte ¢as, do kdy chcete, aby byl displej
vypnuty.
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Nastaveni béhem peceni

V této nabidce mUlzete nastavit nasledujici:

Osvétleni trouby za provozu - osvétleni je vypnuté, kdyz jsou
dvifka trouby za provozu otevrena.

Dalsi nastaveni
tovarni nastaveni
tvrdost vody
odvapnéni

Po vypadku elektfiny nebo po vypnuti spotifebice se obnovi
veskera pfidavna uzivatelska nastaveni.
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POPIS §Y5TEM0 (REZlMQ '
VARENI) A TABULKY VARENI

Pokud v tabulce vafeni nemUzete najit vami pozadované jidlo, vyhledejte si informace pro
podobny pokrm. Uvedené informace plati pro vareni na jedné Urovni.

Je zde uveden interval doporuc¢enych teplot. Za¢néte s nizSim nastavenim teploty a
zvyste hodnotu, pokud zjistite, Zze pokrm neni dostatecné tepelné upraveny.

Doby vareni jsou hrubé odhady a za urcitych podminek se mohou lisit.

Symbol * znamena, Ze je nutné predehrat troubu s pouzitim zvoleného systému vareni.
Troubu pfedehfFivejte jen v pripadé, Ze to vyzaduje recept v tabulkach tohoto navodu.
Zahtivani prazdné trouby spotfebovava velké mnozstvi energie. Peceni nékolika druht
peciva nebo nékolika kusl pizzy za sebou tedy Setfi energii, protoze trouba je jiz
predehrata.

PFi pouziti pergamenového papiru dbejte na to, aby byl odolny proti vysokym teplotam.
PFi pripravé vétsich kust masa nebo peciva se uvnitf trouby mdze vytvaret velké mnozstvi
pary, kterd pak kondenzuje na dvifkach trouby. Jedna se o bézny jev, ktery nema vliv na

provoz spotrebic¢e. Po skonceni procesu vareni otfete dvirka a sklo dvifek do sucha.

Vypnéte troubu priblizné 10 minut pred koncem procesu vareni, abyste vyuzitim
nahromadéného tepla usetfrili energii (neplati pro systémy s mikrovinami).

Nenechte pokrmy ochlazovat v zaviené troubé, aby nedoslo ke kondenzaci (rosenf).
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SYSTEMY VARENI

HORNIi A SPODNIi OHREV

(7 )
£
3
I
i
\S )

Peceni masa:

Topné ¢lanky ve spodni ¢asti a ve stropée

C

uvnitf trouby budou rovnomérné vyzarovat
teplo do vnitrku trouby.

Pouzijte panev nebo pekac z tvrzeného skla, keramiky nebo litiny se smaltovanym
povlakem. Pekace z nerezové oceli nejsou vhodné, protoze silné odrazeji teplo.

Béhem procesu vareni zajistéte dostatek tekutiny, aby se maso nespalilo. Béhem vareni
maso otacejte. Pecené zlstane stavnatéjsi, kdyz ji prikryjete.

Veprova pecené
Veprova plec
Veprova rolada
Sekana

Hovézi pec¢ené

Hoveézi peceng, zcela
propecena

Teleci rolada
Jehnéci svickova
Krali¢i hrbet

Srnci koleno

1500
1500
1500
1500
1500
1000

1500
1500
1500
1500

N NN

N NN N

190-200
190-200
190-200
200-210
190-210
200-210

180-200
190-200
190-200
190-200

120-130
120-140
120-140
60-70
120-140
40-60

90-120
100-120
100-120
100-120

Dusené ryby

1000

210

50-60
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Peceni tésta

Pouzivejte jen jednu Uroven a tmavé pecici plechy nebo pekace. Na svétle zbarvenych
pecicich plechach nebo pekacich bude peceni tésta horsi, protoze takové vybaveni odrazi
teplo.

Vzdy polozte pekac na rost. Pokud pouzijete prilozeny pecici plech, vyjméte rost. Doba
peceni bude kratsi, jestlize predehrejete troubu.

Zeleninovy nakyp 2 190-200 30-35
Sladky nakyp 2 190-200 30-35
Rolky* 2 200-220 30-40
Chléb* 2 180-190 50-60
Bily chléb* 3 180-190 45-55
Pohankovy chléb* 3 180-190 45-55
Celozrnny chléb* 3 180-190 45-55
Zitny chléb* 3 180-190 45-55
Spaldovy chléb* 3 180-190 45-55
Orechovy zavin 2 180 55-55
Piskotovy dort* 3 160-170 25-30
Cheesecake 2 170-180 65-75
Kolace 3 170-180 25-30
Drobné pecivo z kynutého tésta 3 200-210 25-30
Zelné pirozky 3 200-210 25-30
Ovocny kolac¢ 3 140-190 90

Snéhové pecivo 3 90 120

Buchty s naplni 2 170-180 30-35
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Je kolac hotovy? » Propichnéte kolac¢ shora drevénym paratkem nebo Spejli.
Pokud se na paratko nebo Spejli nic neprichyti, je kolac
hotovy.

* Vypnéte troubu a vyuzijte zbytkoveé teplo.
Srazil se kolac? » Zkontrolujte recept.
* Pristé pouzijte méné tekutiny.
* Pri pouziti malych mixérd a hnétacl apod. sledujte dobu

michani.
Je kola¢ zespodu p¥ilis » Pouzijte pecici plech nebo pekac tmaveé barvy.
svétly? » Umistéte pecici plech o jednu uroven nize a ke konci

prabéhu peceni zapnéte spodni topny ¢lanek.

Kolac¢ s vlhkou naplni je » Zvyste teplotu a prodluzte dobu peceni.
nedopeceny?

Neumistujte hluboky pekaé na prvni vodici listu.
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VELKY GRIL, GRILOVANI ]

(7 S\ PFi grilovani jidla s velkym grilem bude v
provozu horni topny ¢lanek a topny ¢lanek
grilu upevnény na stropu uvnitf trouby.

PFi grilovani s normalnim (ne velkym) grilem
bude v provozu pouze topny ¢lanek grilu a

%ﬁ’—\ﬂ 9 cast souboru velkého grilu.
S )

T

Predehrejte infracerveny topny ¢lanek (gril) po dobu péti minut.

Neustéle sledujte proces vafeni. Maso se pfi vysoké teploté mdze rychle spalit.

Peceni s vyuzitim grilu je vhodné pro pfipravu kfupavych a nizkotu¢nych klobas, platkd
masa a ryb (steakd, rizkd, lososovych steakl nebo filetd apod.), popf. toastl.

Pokud grilujete maso primo na rostu, potrete rost olejem, aby nedochazelo k pfipeceni
masa, a vlozte ho na 4. Uroven. Na 1. nebo 2. droven umistéte odkapavaci misu.

Pri grilovani v pekaci dbejte na to, aby byl v pekdci dostatek tekutiny a jidlo se nemohlo
spalit. Béhem vareni maso otacejte.

Po grilovani vycistéte troubu, pfislusenstvi a veskeré nacini.

Tabulka pro grilovani - maly gril

Hovéz[ stgak, jemné 180 g / kus 4 240 18-21
propeceny

Platek veprové krkovice 180 g/ kus 4 240 18-22
Kotlety/zebirka 180 g / kus 4 240 20-22
Grilovaci klobéasy 100 g / kus 4 240 11-14

TousTowYcHiEB

Toust / 4 240 3-4
Oblozené chlebicky / 4 240 5-7



Tabulka pro grilovani - velky gril

Hovéz[ stgak, jemné 180 g / kus 4 240 14-16

propeceny

Hovéz[ stgak, zcela 180 g / kus 4 240 18-21

propeceny

Platek veprové krkovice 180 g / kus 4 240 19-23

Kotlety/zebirka 180 g / kus 4 240 20-24

Teleci fizek 180 g / platek 4 240 19-22

Grilovaci klobasy 100 g / kus 4 240 11-14

Sekana 200 g / kus 4 240 9-15
RYBY

Steaky/filety z lososa 600 3 240 19-22
TousTovY cHLEB

6 platkd bilého chleba / 4 240 1.5-3

4 platky vicezrnného / 4 240 2-3

chleba

Oblozené chlebicky / 4 240 3.5-7

Pri grilovani v pekaci dbejte na to, aby byl v pekaci dostatek tekutiny a jidlo se nemohlo
spalit. Béhem vareni maso otacejte.

Kdyz pecete pstruha, vysuste rybu poklepavanim papirovym ubrouskem. Okofente uvnitr,
potrete olejem zvenci a polozte na rost. Beéhem grilovani rybu neotacejte.

PFi pouzivani (infracerveného) topného clanku grilu vzdy
nechavejte dvirka trouby zaviena.

Topny ¢lanek grilu, rost a dalsi pFislusenstvi trouby se béhem
grilovani velice silné zahfivaji. Pouzivejte proto chinapky a klesté
na maso.
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GRIL S VENTILATOREM

S 7,

V tomto provoznim rezimu pracuji souc¢asné
topny ¢lanek grilu a ventilator. Vhodné pro
grilovani masa, ryb a zeleniny.

(Viz popisy a tipy pro GRIL.)

Kachna* 2000
Veprova pecené 1500
Veprova plec 1500
Veprové koleno 1000
Pualka kurete 600
Kure 1500

2 150-170 80-100

2 160-170 60-85

2 150-160 120-160

2 150-160 120-140

2 180-190 25 (z jedné
strany), 20 (z
druhé strany)

2 210 60-65

Pstruh* 200 g/kus

2 170-180 45-50



HORKY VZDUCH A SPODNi OHREV

Potraviny

Cheesecake, lineckeé tésto
Pizza*

Quiche Lorraine, linecké
tésto

Jablkovy kolac, kynuté
tésto

Jablkovy strudl, listové
tésto

20\
&

Pracuji spodni topny ¢lanek, kruhovy topny

¢lanek a horkovzdusny ventilator. Hodi
se pro peceni pizzy, jable¢nych a jinych
ovocnych kolacd.

(Viz popisy a tipy pro HORN/I a SPODN/

OHREV)

Teplota (°C)

150-160
200-210
180-200

150-160

170-180

65-80
15-20
35-40

35-40

45-65

Doba peceni (v
minutach)
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Peceni se sondou na maso (podie modelu)

V tomto rezimu nastavte pozadovanou teplotu vnitrku jidla. Trouba pracuje, dokud
nedosdhne vnitrek jidla nastavené teploty. Vnitini teplota se méri pomoci teplotni sondy..

Sundejte kovoveé vicko (zasuvka je v
prednim hornim rohu na praveé sténé
trouby).

Zapojte zastrcku sondy na maso
do zasuvky a sondu zasunte do
jidla. (Pokud bylo aktivovano nastaveni

Ccasovace, bude zruseno.)

7

]

==

Zvolte systém
(spodni topny
clanek a ventilator).

Zobrazi se predem nastavena teplota a teplota sondy. Dotknéte se tla¢itka START.
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9 Béhem peceni bude zobrazena zvysujici se teplota vnitrku (pozadovanou vnitrni
teplotu je mozné béhem peceni upravit).

Po dosazeni nastavené vnitrni teploty se peceni vypne.

Uslysite zvukovy signdl, ktery mdzete vypnout dotykem na kterékoli tlacitko. Po jedné
minuté se zvukovy signal vypne automaticky. Na displeji se objevi hodiny.

Na konci peceni vratte kovove vicko zasuvky sondy na misto.

Pouzivejte pouze sondu urc¢enou pro pouziti ve vasi troubé.
Ujistéte se, Ze se sonda pFi peceni nedotyka topného ¢lanku.

Na konci peceni bude sonda velice horka. Dejte pozor, abyste se
nespalili.
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HORKY VZDUCH

Pracuji kruhovy topny ¢lanek a ventilator.
Ventildtor nainstalovany v zadni sténé
uvnitr trouby zajisti konstantni cirkulaci
horkého vzduchu kolem pecené nebo
peciva.

Peceni masa:
Pouzijte panev nebo pekac z tvrzeného skla, keramiky nebo litiny se smaltovanym
poviakem. Pekace z nerezové oceli nejsou vhodné, protoze silné odrazeji teplo.

Béhem procesu vareni zajistéte dostatek tekutiny, aby se maso nespélilo. Béhem peceni
maso otacejte. Pecené zlstane stavnatéjsi, kdyz ji prikryjete.

Veprova peceng, véetné 1500 2 170-180 140-160
kize

Veprovy bucek 1500 2 170-180 120-150
Kure celé 1200 2 180-190 60-80
Kachna 1700 2 160-170 120-150
Husa 4000 2 150-160 180-200
Krlta 5000 2 150-170 180-220
Kureci prsa 1000 2 180-190 70-85
PInéné kure 1500 2 170-180 100-120



Peceni tésta
Doporucuje se predehrati.

Pecivo a kolacky Ize péct na plechach na nékolika Urovnich soucasné (2. a 3.).
Pamatujte si, ze se doba peceni mize lisit, i kdyz jsou pouzité pecici plechy stejné. Pecivo

na hornim plechu maze byt hotové dfive nez pecivo na plechu dolnim.

Vzdy polozte pekac na rost. Pokud pouzijete pfilozeny pecici plech, vyjméte rost.
Kvali rovnomérnému propeceni dbejte na to, aby pecivo mélo stejnou tloustku.

Dort 2 150-160 45-60
Piskotovy dort 2 150-160 25-35
Drobenkovy kolac¢ 2 160-170 25-35
Ovocny kolac, piskot 2 150-160 45-65
Svestkovy kola¢ 2 150-160 35-60
Piskotova rolka* 2 160-170 15-25
Ovocny kolag, linecké tésto 2 160-170 50-70
Chala (kynuty pleteny bochanek) 2 160-170 35-50
Jablkovy strudl 2 170-180 40-60
Pizza* 2 190-210 25-45
Susenky, linecké tésto 3 150-160 15-25
Sus$enky lisované 3 150-160 15-28
Su$enky kynuté 3 170-180 20-35
Susenky, filo tésto 3 170-180 20-30
Tésto plnéné krémem 3 180-190 25-45
Strudl jablkovy nebo tvarohovy 3 170-180 50-70
Cheesecake 3 160-170 65-85
Pizza 3 170-180 20-30
Smazené brambory, pro pfipravu 3 170-180 20-35
v troubé

Krokety, pro peceni v troubé 170-180 20-35
Jogurt 40 240

Neumistujte hluboky pekaé na prvni vodici listu.
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ECO PECENI

{:reco
N

Pracuji kruhovy topny ¢lanek a ventilator.
Ventilator nainstalovany v zadni sténé
uvnitr trouby zajisti konstantni cirkulaci
horkého vzduchu kolem pecené nebo
peciva.

Veprova peceng, 1 kg
Veprova pecenég, 2 kg

Hovézi peceng, 1,5 kg

Celd ryba, 200 g / ks

Rybi filety 100 g / ks

|

Lisované susenky *
Malé cupcakes
Rolady

Ovocny kola¢

N N N W

Gratinované brambory

Lasagne

Hranolky, 1 kg
Kureci medailonky, O,7kg
Rybi prsty, 0,6 kg

190 140-160
190 150-180
200 120-140
190 40-50
200 25-85
170 20-25
180 25-30
180 15-25
180 55-65
180 40-50
190 40-50
210 25-40
210 25-85
210 20-30

Neumistujte hluboky pekaé na prvni vodici litu.

N
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SPODNI TOPNE TELESO A VENTILATOR =

Tento rezim se pouziva pro peceni
kynutého tésta, které zvétsi pouze mirné
svUj objem, a pro zavarovani ovoce a
zeleniny. Pouzijte druhou Uroven od spodu
a radéji melky pecici podnos, aby mohl
horky vzduch cirkulovat pres horni stranu

pokrmu.
Jahody 2 180 20-30
Peckové ovoce 2 180 25-40
Rozmackané ovoce 2 180 25-40
Nakladané okurky 2 180 25-40
Fazole/mrkev 2 180 25-40

ZAVAROVANI

Pripravte si sklenice a potraviny k zavarovani. Pouzijte sklenice s pryzovym tésnénim

a se sklenénymi viky. Nepouzivejte sklenice s vicky se zadvitem nebo s kovovymi vicky.
Zkontrolujte, zda maji vsechny sklenice stejnou velikost, jsou naplnény stejnym obsahem a
jsou radne utésneny.

Nalijte 1 litr horké vody do hlubokého pekace (teplota vody by méla byt cca 70 °C) a
vlozte 6 litrovych sklenic do pekace. Vlozte pekac¢ do trouby na druhou Uroven.

V pribéhu zavarovani sledujte sklenice a varte je, dokud se kapalina ve sklenicich nezacne

varit - tj. dokud se v prvni sklenici nezaénou vytvaret bublinky.
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Jahody 6x1 | 40-55 vypnuto 25

Peckové ovoce 6x1 | 40-55 vypnuto 30
Rozmackané ovoce 6x1 | 40-55 vypnuto 5
Nakladané okurky 6x1 | 40-55 vypnuto 30
Fazole, mrkev 6x1 | 40-55 120°C, 60min 30



AUTOMATICKE PECENI MASA - REZIM
AUTOMATICKEHO PECENI

V rezimu automatického peceni se zapne
horni topné téleso v kombinaci s grilem a
kruhovym topnym télesem. Tento rezim je
vhodny pro peceni véech druht masa.

Pokud grilujete maso primo na rostu, potrete rost olejem, aby nedochazelo k pfipeceni
masa, a vlozte na treti Uroven. Na druhou Uroven vilozte podnos na odkapavani. Pokud
pecete maso na pecicim podnosu, vlozte podnos na druhou Uroven.

Hovézf 1000 3 190-210 45-55 55-75*
svickova

Kure celé 1500 3 170-190 60-70 85-90
Kure celé 2000 3 170-190 90-110 85-90
Krdta 4000 3 160-180 150-180 85-90
VeE)FO\{é 1700 3 150-170 100-120 70-85
pecené

Sekand 1000 3 160-180 70-80 75-80
Telecf 1000 3 170-190 100-120 55-75
Jehnéci 1000 3 170-190 50-60 70-80
Zvéfina 1000 3 170-190 55-65 70-80
Ryby 1000 3 160-180 35-55 75-85

* jemné propeceny = 55-60 °C; stfedné propeceny = 65-70 °C; zcela propeceny = 70-75 °C

47

495607



KOMBINOVANE SYSTEMY

HORKY VZDUCH S PAROU

Voda z generatoru pary vstupuje do vnitfku
trouby v podobé pary. Kromé toho kruhovy
topny ¢lanek s ventildtorem zajistuji

neustadlou cirkulaci horkého vzduchu a pary.

Naplite nddrzku na vodu ¢erstvou

vodou.

Typ potravin Hmotnost (g9) Uroven Teplota Doba peceni

(odspodu) (v minutach)
Hoveézi/kyta 1000 2 170-190 65-80
Hoveézi/svickova 1000 2 170-190 60-85
Teleci/kyta 1000 2 170-190 75-90
Teleci/kyta 1500 2 170-190 90-110
Jehnéci 1000 2 180-200 70-85
Drlbez, celd 1500 2 170-190 70-85
Dribez/prsa 1000 2 170-190 50-70
Veprové/krkovice 1000 2 170-190 90-120
Ryby 1000 2 180-200 2535
Brambory 1000 2 170-190 35-45
Brambory s brokolici 1000 2 170-190 35-45
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UDRZBA A CISTENI

Nezapomente odpojit spotfebi¢ od elektrického napajeni a
pockejte, az se spotrebic¢ ochladi.

Déti nesmi Cistit spotfebi¢ ani provadét jakékoliv udrzbové prace
bez fadného dozoru.

Hlinikova povrchova uUprava

Hlinikovou povrchovou Upravu cCistéte nebrusnymi tekutymi Cisticimi prostredky uréenymi
pro takové povrchy. Naneste Cistici prostfedek na vihky hadr a vycistéte povrch. Potom
povrch oplachnéte vodou. Nenandsejte Cistici prostredek primo na hlinikovy povrch.
Nepouzivejte brusné cistici prostfedky nebo abrazivni houby.

Poznamka: Povrch nesmi pfijit do kontaktu s Cisticimi spreji na trouby, protoze by to
mohlo vést k viditelnému a trvalému poskozeni.

Pfedni strana sk¥Finé z nerezové oceli

(podle modelu)

Tento povrch Cistéte pouze jemnym cCisticim prostredkem (mydlovou vodou) a mékkou
houbou, kterd neposkrabe povrch. Nepouzivejte brusné Cistici prostredky nebo &istidla
obsahujici rozpoustédla, protoze by mohlo dojit k poskozeni povrchové Upravy skiiné.

Lakované povrchy a plastové soucasti

(v zavislosti na modelu)

Na ¢isténi knoflik( a tlacitek, rucky dvefi, stitky, nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky
nebo Cistici prostredky na bazi alkoholu nebo s alkoholem.

Ihned odstrante vsechny skvrny jemnou neabrazivni hadfikem s trochou vody, aby
nedoslo k poskozeni povrchu.

MUzete také pouzit Cistici prostfedky a Cistici prostredky urc¢ené pro tyto plochy podle
pokynu jejich vyrobcU.

Povrchy potazené hlinikem nesmi prijit do kontaktu s Cisticimi spreji na trouby,
protoze by to mohlo vést k viditelnému a trvalému poskozeni.
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KONVENCNI CISTENI TROUBY

K odstranovani necistot usazenych v troubé mizete pouzivat standardni postup cisténi
(pouziti ¢isticich prostredkd nebo spreje na trouby). Po takovém vycisténi ddkladné
oplachnéte zbytky cisticich prostredkd.

Troubu a prislusenstvi Cistéte po kazdém pouziti, abyste zabranili zapeceni necistot do
povrchu. Nejsnazsim zpdsobem, jak odstranit tuk, je pouzit teplou mydlovou vodu, dokud
je trouba jesté tepla.

Na usazené necistoty a $pinu pouzivejte konvenéni Cistici prostfedky na trouby. Dikladné
oplachnéte troubu ¢istou vodou, abyste odstranili vdechny zbytky Cisticich prostifedkd.
Nikdy nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky, brusna cistidla, abrazivni houby,
odstranovace skvrn a rzi apod.

Prislusenstvi (pecici plechy a pekace, rosty atd.) Cistéte horkou vodou a saponatem.

Trouba, vnitfni prostor trouby a pekace jsou potazeny specidlnim smaltovanym povlakem, diky
némuz jsou hladké a odolné. Tento specidlni povlak usnadnuje cisténi pfi pokojové teploté.

POUZITIi FUNKCE AQUA CLEAN PRO
CISTENIi TROUBY

Nalijte do sklenéné zapékaci misky 0,6 | vody a vlozte ji na spodni Uroven.

V hlavni nabidce zvolte
moznost ,Extra/
Additional Functions”
(pridavné funkce) a
vyberte symbol Agua
Clean.

Extra | Cisténi 14 59

Stisknéte tlacitko
START.

'9' Po 30 minutdch pripecené zbytky na smaltovém povrchu trouby zméknou a
jednoduse je budete moci setfit vihkym hadfikem.

Funkci Aqua Clean aktivujte az po vychladnuti trouby.
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CISTENIi NADRZKY NA VODU

Cisténi zavisi na stupni tvrdosti vody.
Mékka 0-3dH Bez prouzkl
Mirne tvrda 3-7dH 120 1
Stredne tvrda 7-14dH 80 2
Tvrda 14-21dH 50 3
Velmi tvrda >21dH 30 4

Doporucujeme pouzivat prostredek na odstranovani vodniho kamene Del.onghi, ktery
zajistuje kvalitni vysledky ¢isténi parniho systému.

Na displeji se objevi nasledujici hlaseni: ,,Spustte postup odstranovani vodniho kamene.*
Hlaseni na displeji vas provedou postupem odstranovani vodniho kamene.

1. Pridejte prostfedek na odstranovani vodniho kamene do naddrzky na vodu (rozredény ve
vodeé v pomeru 1: 8).

2.Probiha odstranovéani vodniho kamene.

3.Dokonceni odstranovani vodniho kamene. Vylijte kapalinu, oplachnéte nadrzku na vodu
a nalijte ¢erstvou vodu pro vyplachovani.

4.Dokonceni vyplachovani. Vycistéte nadrzku a troubu.
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ODSTRANENI A VYCISTENI VODICICH LIST

K ¢isténi vodicich list pouzivejte bézné Cistici prostredky.

1 Odsroubujte Sroub.

Vyjméte vodici listy z otvord v zadni
Casti trouby.

Po vycisténi vodici listy opét nasadte a utahnéte Srouby pomoci
Sroubovaku.
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VYJMUTI A ZPETNA MONTAZ DVIREK
TROUBY

1 Nejprve zcela otevrete dvirka.

Mirné nadzdvihnéte panty a pfitdhnéte
dvirka k sobé.

Pomalu zavirejte dvere do uhlu 45

stupnd (vzhledem k poloze zcela
zavrenych dvifek); poté dvirka nadzvedneéte
a vytadhnéte.

9 Pfi zpétné montazi provadeéjte kroky v
opac¢ném poradi. Pokud dvitka nejdou zcela
otevrit nebo zavrit, ujistéte se, ze zarezy na
pantu jsou zarovnané se dnem pantu.

PFi vyméné dvifek je nutné vzdy zajistit, aby panty spravné
zapadly a aby nedoslo k nahlému zavfeni hlavniho pantu, ktery je
pFipojen k silné hlavni pruziné. Pokud je pruZina pfipojena, muze
dojit ke zranéni.

o
©
£

53



09561

MEKKE OTEVIRANI DVIREK (podle modelu)
Dvifka trouby jsou opatfena systémem, ktery tlumi silu oteviradni dvifek, pocinaje uhlem 75
stupnd.

MEKKE ZAVIRANI DVIREK (podle modelu)

Dvifka trouby jsou opatrena systémem, ktery tlumi silu zavirani dvifek, pocinaje uhlem 75
stupnd. Umoznuje lehké, tiché a hladké zavirdni dvirek. Jemné zatlaceni (pod uhlem 15
stupnd vzhledem k zaviené poloze dvifek) stac¢i k tomu, aby se dvirka zavrela automaticky
ajemne.

Pokud je sila vyvijena pfFi zavirani dvirek pfrilis velka, ucinek

systému se snizi nebo systém z dlivodu bezpeénosti nebude
fungovat.

ZAMEK DVIREK (podle modelu)
Zamek dvirek otevrete tim, Ze na ného jemné zatlacite palcem smérem doprava se
soucasnym pritahovanim dvirek.

Jakmile se dvitka trouby zaviou, zamek dvifek se automaticky
vrati do vychozi polohy.
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DEMONTAZ A MONTAZ SKLENENEHO
PANELU DVIREK TROUBY

Sklenény panel dvifek trouby lze Cistit z vnitfni strany, ale nejprve je nutné jej demontovat.
Demontujte dvifka trouby (viz ¢ast ,Montdz a demontaz dvirek trouby®).

Mirné nadzvednéte Uchytky na pravé a

levé strané dvirek (symbol 1 na Uchytce)
a odstrante je ze sklenéného panelu (symbol
2 na uchytce).

Drzte sklenény panel za spodni ¢ast,
mirné jej nadzvednéte, aby se odpojil od
Uchytky, a panel vyjméte.

Treti sklenény panel (pouze u nékterych

modeld) nadzvednéte a vyjméte.
= Odstrante rovnéz pryzoveé tésnéni na

=== sklenéném panelu.

L.

9 Pfi zpétné montazi sklenéného panelu
provadeéjte kroky v opacném poradi.
Znaceni (palkruhy) na dvifkach a sklenéném
panelu by se mély prekryvat.

o
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VYMENA ZAROVKY

Zarovka patfi mezi spotifebni materidl, a proto se na ni nevztahuje zaruka. Pfed vyménou
zarovky vyjmeéte pekace, rost a vodici listy.

Pouzijte krizovy Sroubovak (Phillips).
(Halogenova Zarovka: G9, 230 V, 25 W)

K uvolnéni a vyjmuti zarovky pouzijte
plochy Sroubovak.
POZNAMKA: Dbejte na to, abyste
neposkodili smalt.

2 Halogenovou zarovku vyjmeéte.

L
9 Pfi manipulaci se zarovkou pouzijte
ochranu.

-

@ Na krytu je tésnéni, které nesmf byt

odstranéno. Nedovolte, aby se tésnéni
7 oddélilo od krytu. Tésnéni musi spravné
zapadnout do stény vnitfniho prostoru
Ve trouby.
c b a
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TABULKA ODSTRANOVANI

Odpojte spotrebi¢ na nekolik minut od elektrického
napajeni (vymontujte pojistku nebo vypnéte hlavni
vypinac); potom spotrebi¢ opét pripojte a zapnéte.
Volejte servisniho technika.

Pg)stup vymeny zarovky osveétleni je popsan v kapitole
,Cisténi a udrzba“.

Zvolili jste spravnou teplotu a systém ohrevu?

Jsou dvirka trouby zaviena?

* Vyskytla se chyba v elektronickém modulu. Na nékolik
minut odpojte spotrebi¢ od sitového napajeni. Poté jej
Znovu pripojte a nastavte cas.

* Pokud se chyba znovu objevi, obratte se na servisniho
technika.

« Zkontrolujte hladinu vody v nadrzce na vodu.

* V nadrzce na vodu neni dostatek vodly.

« Zkontrolujte, zda nejsou ucpané trubky na zadni sténé
nadrzky na vodu a otvory.

Jestlize problém navzdory dodrzeni vy$e uvedenych pokynt
pretrvava, zavolejte autorizovaného servisniho technika. Na opravy
nebo na jakékoliv zarucni reklamace, které budou zpUlsobeny
nespravnym pripojenim nebo pouzivanim spotrebice, se nevztahuje
zaruka. V takovém pripadé hradi uzivatel naklady na opravu.

Pfed opravou odpojte spotfebi¢ od sitového napajeni
(vyjmutim pojistky nebo vytazenim zastrcky ze zasuvky ve zdi).

~
o
©
0
o)
2
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LIKVIDACE

Obal je vyroben z ekologickych materidlQ, které Ize recyklovat,
odstranovat nebo likvidovat bez jakéhokoliv nebezpedi pro zivotni
prostredi. Za timto Ucelem jsou obalové materidly prislusnym
zpUsobem oznaceny.

Tento symbol na vyrobku nebo na jeho obalu znamen3, Ze s timto
vyrobkem se nesmi naklddat jako s normalnim domacim odpadem.
Vyrobek je nutné odvézt do sbérného centra pro zpracovani
odpadu z elektrického a elektronického zarizeni.

Spravna likvidace vyrobku pomUze zabranit pripadnym negativnim
dopadlm na Zivotni prostredi a zdravi osob, ke kterym by mohlo
dojit v pripadé nespravného nakladani s vyrobkem. Budete-li chtit
zjistit presné informace o likvidaci a zpracovani vyrobku, obratte
se na prislusny organ verejné spravy pro naklddani s odpadem, na
svou sluzbu likvidace odpadu nebo obchod, v némz jste vyrobek
zakoupili.

Viyhrazujeme si pravo na jakékoliv zmény a chyby v navodu k pouzivani.
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TEST PECENI

Potraviny testované v souladu s normou EN 60350-1.

Bézné peceni

Pokrm

Susenky -

jedna Uroven*

Susenky - dvé
urovne*

Susenky - tfi
drovnée

Kolacky - jedna
Uroven*

Kolacky - dvé
urovnée

Kolacky - tfi

drovnée

Dort

Jablkovy kolac¢

Vybaveni
spodu)

Mélky
smaltovy 3
pecici plech

Mélky
smaltovy
pecici plech

Mélky
smaltovy
pecici plech
Mélky
smaltovy 3
pecici plech

Mélky
smaltovy
pecici plech

Mélky
smaltovy
pecici plech

Okrouhla

kovova

forma / 2
mrizka

(podnos)

Okrouhla

kovova

forma / 2
mrizka

(podnos)

2a3

2,34

2a3

2,34

* Predehrivat po dobu 10 minut.

Uroveii (od

Systém

QR Q) QD
L [ [& &

a0
@

@
&

N

Teplota (°C)

140-150

140-150

140-150

140-150

140-150

140-150

160-170

180

Doba

peceni (v

minutach)

25-30

25-30

25-30

30-40

30-40

30-40

20-25

45
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Gril

Toast* Mfizka/rost 1:10-1:20
\ MFizka/rost
Karbanatky z + pecici plech jako 3 ™ 240 20-25
mletého masa . i
odkapavaci

*Predehrivejte 10 minut.
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