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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

BwxTe nonesHun cbBeTH 3a yn0Tpe63, 6p0LuypV|, OTCTpaHABaHe Ha HEU3NMPaBHOCTH,

MH(OPMaLs 3a CEepBU3 1 PEMOHT:
www.electrolux.com/support

Peructpuparite Bawus npogykT 3a no-gobpo obcnyxsaHe:
U www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

. KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTUBM M OPUrMHAIIHW pe3epBHU YacTu 3a Bawms ypen:

: 3a noseye peLenTy, CbBETH, OTCTPaHsABaHe Ha HeN3NpPaBHOCTU N3TerneTe
X npunoxenne My Electrolux Kitchen.

B> Eoveieploy
OBCNYXXBAHE HA KITMEHTHU

BuHaru nsnonasavite opurmHanHm pe3epBHu YacTu.

Korato ce cBbp3BaTte ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxeaHe”, TpsbBa Aa nmaTe nog pbka
cnepHaTta nHdpopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wwa nHopmaumsa n cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

HT

l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. MNMponssoantenat
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHarn gpbxre
WMHCTPYKUMnNTE Ha 6e3onacHO 1M NeCHO JOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocCT 3a geua n xopa B yA3BUMO
NonoXxeHue

- Tosn ypen moxe aa 6bae nanonsesaH ot geua Hapg 8-
rogviHa Bb3pacT, KakTo M OT nmua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHM U YMCTBEHM BH3MOXHOCTU U OT nnua 6e3 onnt n
NO3HaHUA, camMo ako Te ca noa HabnwgeHue nnm obvaaT
MHCTPYKTUPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupat Bb3MOXHUTE puckoBe. [leua nog 8-roguiiHa
Bb3pacCT M Xopa C TEXKM NN KOMMNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa oa ce gbpxKaT ganed ot ypeaa, OCBEH ako He ca
noa NOCTOSAHHO HabnaeHue.

4/544



MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnogeHwe, 3a ga ce
rapaHTmpa, 4e He Cu urpaqar c ypega n MobunHu
yctpounctea c/cbc My Electrolux Kitchen.

- [pbXXTe BCMYKM ONAKOBKM Aaneye oT aela n u3xebpreTte
OMakoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.
NMPEOYMPEXOEHWE: MNaseTe geuata n gomMalluHuTe
nobumum ganede ot ypeaa, korato pabotm nnm koraTo
nsctmea. VMima goctbnHM 4YacTu, KOUTO ce HarpsisaT no
Bpeme Ha ynoTtpeba.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a feTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBupa.

- [eua He TpsibBa Aa M3BbpLIBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6bwwa 6e3onacHocCT

Camo kBanudguuymnpaHo nuue Tpsbsa ga nHctanupa ypega u
Aa cmeHu kabena.

He nanonaeaiite ypeaa, npean ga ro uHctanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMS.

[Mpeaun n3BbPLUBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NnogapbXKa,
N3KNIYETE ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsibea aa ce
CMEHU OT NPOU3BOAUTESS, HEFOB OTOPU3NPAaH CEePBU3EH
LEeHTBbP Unn KBanuduumpaHo nvue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

BHUMAHWE: lNpoBepeTe aanv ypeabT € U3KINKYEH, Npeau
Aa CMeHuTe namnuykarta, 3a ga nsberHete Bb3MOXHOCTTA
OT TOKOB yaap.

BHUMAHWE: YpenbT n HeroBute AOCTbLMNHM YacTu ce
HaropeLusiBaTt nNo Bpeme Ha yrnotpeba. Tpabea aa ce
BHMMaBa 1 ga ce n3bsrea JOKOCBaHe Ha HarpesaTenuTe.
BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
WU NOCTaBsIHE Ha NMPUCTaBKWU, UM CbOBE 3a NeYeHe.
3nonaBanTe camo ceH30pa 3a XxpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

- 3a ga npemaxHeTe MeT. ObpXKayun BbB pypHaTa, MbpBo
nsgbpnante npegHaTa YacT Ha ObpKaya 1 cnepj Tosa
3agHaTa, 3a Aa ce paskauyum oT cTeHuTe. [locTaBeTe MeT.
AbpXadn B obpaTHa nocrnegoBaTenHocT.

- He nouncrBanTe ypena c napoymcraydka.

- He nsnonsearite arpecuBHun, abpasmBHU, NOYNCTBALLN
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTanHn Npubopu Npu NoYNCTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTta, Tbi KaTo Te MoraTt Aa Hagpackat
NOBBPXHOCTTA U Ja AoBeAaT 4O HanykKBaHe Ha CTbKIOTO.

2. UHCTPYKLUWU 3A BE3OMNACHOCT

2.1 UHcTanauumsna

BHUMAHUE!
Camo kBanuduumpaH YOBEK MOXeE [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BC1YKM ONaKoBKM.

* He moHTUpanTe 1 He n3nonasanTe NoBpeaeH ypen.

+ CnepgBaliTe MHCTPYKLUUTE 3a MHCTannpaHe, NpUnoXeHn KbM ypeaa.

* BunHaru BHMMaBainTe, korato MecTuTe ypeaa, Tbid KaTo e Texbk. Bunaru usnonssainte
npeanasHn pbKaBuLmM 1 3aTBOPEHN OBYBKU.

* He gbpnante ypena 3a gpbxkara.

* MoHTupanTte ypeaa Ha 6e3onacHo 1 NoAXoAsLLO MSCTO, KOETO OTroBaps Ha MOHTaXHUTE
N3NCKBAHUSA.

+ Tpsbsa ga cnassaTe MUHUMANHOTO Pa3CTOsiHWE A0 APYrW YPEeamn 1 YCTPOMCTBa.

» [peau ga MmoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe fanu BpaTtaTta Ha dypHarta ce oTBaps
©e3npobnemHo.

* YpenwbT e obopyABaH C enekTpuyecka cuctema 3a oxnaxaaHe. Tpsbsa aa ce n3nonsea ¢
enekTpo3axpaHBaHeTo.

MuHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxxaaHe 590 (600) mm
(MuHMmanHa BMCo4YMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs Nnor)

LLinpnHa Ha oTBOpa 3a BrpaxgaHe 560 mm
ObnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxgaHe 550 (550) mm
BucounHa B npegHaTa yacT Ha ypeaa 594 mm
BucounHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 576 Mmm
LLinprHa B NnpegHata 4YacT Ha ypeaa 595 mm
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

LLinpnHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 mm
OvnbounHa Ha ypena 569 Mm
ObnboynHa Ha BrpaxaaHe Ha ypeaa 548 mm
OwbnbounHa npu oTBOpEHa BpaTa 1022 mm
MuHMmaneH pa3mep Ha OTBOpa 3a BeHTunauus. 560x20 Mmm

OTBOp pa3snonoXeH B AornHaTa 3agHa cTpaHa

ObmxuHa Ha OCHOBHMSA 3axpaHBall, kaben. Kabe- 1500 Mm
MTbT € PasnonoXeH B AECHUSA BIbI1 HA 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4iecko cBbp3BaHe

& BHUMAHMUE!
Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

* Bcwuukm en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpaBsAT OT KBanuuumpaH enekTPOTEXHUK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperte ce, Ye NnapameTpuTe Ha Tabenkara C TEXHUYECKM JaHHN ca CbBMECTMU C
enekTpuYeckuTe AaHHM Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru usnonssavite npaBUMHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

* He nsnonssavite pasknoHWTENN UKW agantepu ¢ MHOrO BXOAOBE.

* BHumaBaliTe fa He NoBpeauMTe 3axpaHBaLLMSA LWencen n 3axpaHealyus kaben. Ako
3axpaHBalymaT kaben TpsidBa Aa 6bae NoaMeHeH, ToBa TpsibBa Aa Obae U3BbPLUEHO OT
HalLMs OTOPU3UPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckainTe 3axpaHBalyuTe kabenu ga ce gobnwkasar 4o BpaTuykaTa Ha ypeaa unm
MPOCTPaHCTBOTO NoA Hero, 0cobeHo KOraTo € BKITKOYEH UK KOraTo BpaTuykaTa e ropeta.

* 3awwuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewute 1 n3onupaHun Yactn tpsbea ga 6bae 3aterHaTta no
TakbB Ha4MH, Ye Ja He MOXe Aa Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTU.

+ CsbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanaumsTa.
YBepeTe ce, Ye WencenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbMNEH CleA NHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lencern.

* He n3gbpneanTe 3axpaHBawusa kaben, 3a Aa uskniouuTe ypega. BuHarn nagbpnsante
Liencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3nonsBsariTe camo npasBuiHW YCTPONCTBA 3a M3onauus: npeanasHn npekbceadm Ha
Mpexara, npeanasutenu (npegnasutenvTe oT BUHTOB TUN TpsbBa Aa ce u3BaaaT oT
hacyHrara), Uskno4BaTenun 1 KOHTaKToOpK 3a yTeyka Ha 3a3eMsBaHeTo.

+ Enextpuyeckarta nHctanauus TpsibBa Aa uma usonupao ycTporucTBo, koeTo Bu nossonsisa
4a U3KNYnTe ypeaa oT en. Mpexara npyu BCUYKX Nosocu. M3onnpalloto ycTporcTBo
TpsibBa Aa e C WHpUHa Ha OTBapsIHE Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

* Tosu ypen ce 4OCTaBsi C eNeKkTpo3axpaHBally Lwencen u kaben.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

Tunose kabenu, nogxoAsiuM 3a UHCTanNauus unu nogmsiHa 3a Eepona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BKTe obLjata MOLHOCT B TaberkaTta ¢ OCHOBHM faHHW. MoxeTe ga
HanpaBsWuTe cnpaska 1 B Tabnuuara:

O6wa mowHocT (W) CeyeHue Ha kabena (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsaBaHe (3eneHo-xunT kaben) Tpsibsa Aa 6bae 2 CM NO-AbMLI OT kabenuTe 3a
¢asata n HynaTa (CuH 1 kadsaB kaben).

2.3 anon3BaHe

A BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsaBaHe, n3rapsiHus, TOKOB yaap Uim eKcnmiosusi.

* Tosu ypen e npegHasHadyeH camo 3a JomallHa (Ha 3akpuTo) ynoTtpeba.

* He npomeHsinTe NnpegHa3HavyeHMeTo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHUTE OTBOPK He ca BnokMpaHu.

* He ocraBsiite ypena 6e3 Haasop no Bpeme Ha paboTa.

+ UskniouBaiTe ypeaa cnep BCSKO M3MON3BaHe.

+ bBbpaeTte BHMMaTenHu, koraTo oTBapsATe BpaTaTta Ha ypeaa, AokaTo ypeabT pabotu. Moxe
4a nsnese ropeLy Bb3gyx.

* He paboTteTe c ypeaa c MOKpM pbLie UMK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBanTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa BpaTa.

» He usnonseaiite ypeaa kato paboTHa NOBBPXHOCT UM NOBBPXHOCT 3@ CbXpaHeHMe.

+ OrTBapsiTe BHMMaTENHO BpaTaTta Ha ypeaa. 13non3saHeTo Ha CbCTaBKM C ankoxos Moxe
Aa npeansBrKa CMecBaHe Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossonsBawiTe UCKPU UMW OTKPUT NNambk Aa BNM3aT B KOHTAKT C ypeaa, koraTo oTBapste
BparaTa.

* He noctaBsanTte 3anannumu NpoaykTy Uy NnpeameTn, KOMTO ca HAaMOKPEHM CbC 3ananumm
npoaykTu, B Gnn3oCT A0 ypeaa uiv BbpXy Hero.

* He cnogensvite csoata Wi-Fi napona.

& BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noBpea B ypeaa.

+ 3a pa ce n3berHaT noBpeamn 1 obe3uBeTsBaHe Ha emaina:
— He nocTaBsiiTe Cb0Be 3a hypHa Unu Apyrv NpeAMETU B ypea AUPEKTHO BbPXY
OBHOTO.

— He nocTaesaiTe anyMnHMeBo oMo ANPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

— He nocTaesAnTe BOAA OUPEKTHO B ropeLyus ypea.
— He MocTaBsNTe BNaXxHW CbAOBE U XpaHa B ypeaa, crnej KaTto NpUKIoYnUTe C roTBEHETO.
— ObaeTe BHMMATENHKU, KOraTo MaxaTe UInn NocTaBsATe akcecoapuTe.

+ OOb6esuBeTABaHETO Ha emMalna unum HepbXxgaemara CToMmaHa He oka3Ba BNMSHUE BbPXY
paboTaTa Ha ypegaa.

* V3nonssariTe Abn6oka TaBa 3a BNaxHu TopTu. [1NogoBUTE COKOBE NPUYMHABAT NETHA,
KouTo morat fa 6baaT TpaiHu.

+ Tosu ypen e npegHa3HadeH camo 3a roteeHe. Tol He TpsibBa Aa ce usnonasa 3a Apyru
Lienu, HanpymMep 3a OTOMNEHNE Ha NMOMELLEHNETO.

* BuwuHarm rotBeTe cbc 3aTBOpeHa BpaTa Ha dypHaTa.

* AKO ypedbT € UHCTanupaH 3af nperpaga ot mebeneH Tun, Hanp. 3aj BpaTuyka B Lwkad,
Tasu BpaTuyka TpsabBa BuHary ga e oTBOpeHa, A4oKaTo ypeabT paboTu. AKo e 3aTBOpeHa,
moraT da ce akymynupaT TOnnuHa 1 Bnara, KouTo BNocneacTeve Aa noepeasT ypeaa,
wkada nnv noga. He 3aTBapsinTe nperpagarta, [OKaTO ypeAbT He U3CTUHE HaMbIIHO creq,
ynoTpeba.

2.4 N'puxxa n noyncTBaHe

/I BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap 1 nospeaa Ha ypeaa.

+ [pean nogapbxKka U3KNYeTe ypeaa u n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTO OT KOHTakTa
Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT € cTyaeH. ima onacHOCT CTBKIEHUTE NaHenu aa ce CHynsT.

* CwmeHsanTe He3abaBHO CTbKMEHUTE NaHeNn Ha BpaTuyKaTa, Korato ca noBpeaeHun.
CBbpXKeTe Cce C 0OTOpU3MpaH CEPBU3EH LIEHTBP.

+ BHumaBaliTe, Korato ceansaTe Bpatuykarta oT ypeaa. Bpatnykarta e texka!l

» T[louncTBariTe pedoBHO ypeaa, 3a Aa NpefoTBpaTUTe pasBansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
martepuan.

» [louncTeTe ypeaa ¢ Mokpa U Meka Kbpna. Mianonsearite camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonasaiTte abpa3nBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYUCTBALLM KbprX, pa3TBOPUTENY UK
MeTasnHu npegmeTu.

* Ao n3nonasare crnpen 3a ypHa, crneaBante MHCTPYKUUUTE 3a 6€30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta my.

* He nouynctBalitTe KaTanMTUYHNS eMalin ¢ NoYUCTBaLLM npenapaTu.

2.5 BbTpellHo ocBeTrieHne

& BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

+ OTHoCHO namnaTa(ute) BbTpe B TO3M NPOAYKT U Pe3epBHUTE NaMnu, NpoaaBaHu OTAENHO:
Tesaun namnu ca npegHasHayYeHn Aa UgbpXKaTt Ha EKCTPEMHM (DU3NYECKM YCIOBUS B
[OMaKUHCKV ypeau, kato Temneparypa, Bubpauum, BNaxHOCT UK ca npeagHasHadveHn ga
cUrHanuampar uHgopmauus 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca NpeaHasHaveHu
3a U3Mon3BaHe B APYrv MPUIOXEHNS U He ca NoAXOAsiLLM 32 OCBETSBaHe Ha NMOMELLIEHUS B
[OMaKUHCTBOTO.

* 3non3sBaiiTe camo namnu CbC CbLMTE creyudmkalmm.

2.6 O6cnyxBaHe

+ 3anonpaBka Ha ypefa ce CBbpXETe C OTOPU3MPAH CEPBU3EH LIEHTBP.
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UHCTAJIMPAHE

* VanonsBaiiTe camo OpuUrMHanHu pe3epBHu YacTu.

2.7 U3xBBbpnsHe

BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyluaBaHe.

* Wa3knouyeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.
» W3BapeTe 3axpaHBalLms en. kaben B 6GnM30CT 40 ypeaa U ro 3xeBbpreTe.

» [NpemaxHeTe ApbXKaTa Ha BpaTuykaTa, 3a Aa npefoTBpaTuTe 3aKneLlBaHeTo Ha deua, unu
JomallHy nobrmMum B ypeaa.

3. UHCTAJINPAHE

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

3.1 BrpaxpgaHe
www.youtube.com/electrolux
@ YouTube obecomee ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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OMMUCAHUE HA YPEOA

(*mm)
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ONMMNCAHUE HA YPEOA

4. ONMMCAHUE HA YPEQOA

4.1 O6w nperneg

LI

Lo —lo

i
N AL x

ﬂé Hﬂ&

s

KoHTponeH naHen

Konuye 3a pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasneHue

HarpsBsaly enemeHT

"He3no 3a BKOYBaHe Ha TepMocoHAaTa
Jlamna

BenTtunartop

BbTpelwHa yacT Ha cpypHaTa
Bopgauwn 3a ckapa, oTcTpaHaemu
Tabenka ¢ gaHHU

tH Mosuuws Ha ckapa

HEQQREQCOEANR

4.2 Akcecoapu

* PewetbyHa ckapa
3a roTBapcku cbaoBe, OPMM 3a KEKC, NMeymnBa.
+ TaBa 3a neyeHe
3a cnagkvwm n Kypabuinku.
* Obn6ok cbA 3a neyeHe/rpun
3a neyeHe Ha TECTEHWN N MECHU XpPaHW UMK KaTo Cbp 3a cbbupaHe Ha MasHuHa.
+ CeH30p 3a xpaHa (TepmocoHAa)
3a n3mepBaHe KOMKo e u3neveHa xpaHaTta.
» Teneckonu4iHu Bogauun
C Teneckonu4yHWTE BoAa4n MoxeTe Aa NocTaBsiTe 1 cBanaTe pagyToBeTe No-necHo.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

5. KAK A BKITIOUYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

5.1 Mpubupawm ce knrovoBe

3a ga usnonseate ypeana, HaTucHeTe Kro4a. KntoubT nanusa.

5.2 KoHTponeH naHen

CeH30pHM noreTa Ha NaHena 3a ynpasneHue

HatucHete

3aBbpTeTe
Kroya

O

Tavimep

ﬂ» B

Bbp3o Oc-

HarpsiBa- BET-
He neHve

»? OK

TepmocoHaa

e

U

Q

MN3bepeTe yHKLMA 3a HarpsiaHe, 3a Aa BKIYMTE ypHaTa.

3aBbpTeTe KnoYa 3a PyHKLUMTE 3a HarpsiBaHe B U3KMOYEHa No3uuus, 3a Aa usknioumTe dypHa-

Ta.

. ,))

Korato knioybT 3a yHKUMMTE 32 HarpsiBaHe e
B M3KITIOYEHa NO3ULMSI, EKpaHbT CTaBa B pe-
)KMM Ha rOTOBHOCT.

vD)

onuyum.

KoraTo roTBuTe, ekpaHbT Noka3ea 3agajeHuTe
TemnepaTtypa, Yac oT AeHs ¥ ApYry HannyHu

la¥aYe)

sToP

-"HE:BH:HEEE,

h:min:s

oo ¥ ol S

0 >) DEMO

umu.

EkpaHbT ¢ MmakcumaneH 6poii 3agafgeHun dyHK-

MHauKaTopu Ha ekpaHa

&

3aknoysa-
He

LY

Y

Momouy, npwu ro-
TBEHE

ol

[NouncTtBaHe

Hactporikn

e

>»>

Bbp30 HarpsisaHe
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

WUHaukaTto- <
pu Ha Tan- Q =~ G/ @
Mepa:

Wi-Fi nnaukaTop - mura, korato dpypHaTa Moxe
aa ce cebpxe ¢ Wi-Fi.

[AncTaHUuMOHHO ynpaBneHue nHAUKaTop

- cbypHata

MOXe [ia Ce KOHTponupa au-

CTaHUMOHHO.

-

Wi-Fi Bpb3kaTa e BKoyeHa.

vD)

[u1cTaHUMOHHO ynpaBneHue CBETH.

JleHTa pa HanpeAa®bKa - 3a TemMnepartypa unm 4ac.

WHpukaTop 3a roTBeHe ¢ napa

TepmocoHaa UHaukaTop

6. MPEOU NbPBA YINNOTPEBA

/\ BH

UMAHMUE!

Bx. rmaBa "besonacHocT".

6.1 MNbpBOHa4YanHoO NoYncTBaHe

Mpeau nbpBaTta ynotpe6a nouncrete npasHaTa pypHa U 3agaiite 4ac.

g

"

£24

~

N

00:00
HactpoiiTe Tarimepa. HatucHeTe:

oK

6.2 HayanHo npeaBapuTenHoO 3aTonnsAHe

3aronneTe npeaBapuTenHo npasHata dgypHa npeau nbpeata ynorpe6a.

CTbnka
1

M3BapgeTe oT cbypHaTa BCUYKM NPUHAOANEXHOCTU U NOABWMXHUTE OMNOPU Ha CKapaTta.
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

3aronneTte npeaBapuTeriHO Npa3HaTta ypHa npeau nbpBaTta ynortpeba.

g"’""a 3apaliTe makcumanHaTta Temnepartypa 3a yHkumaTa: IZI
OcraBeTe pypHaTa fa pabotum 3a 1 yac.

g"’"Ka 3apante makcumanHaTa Temnepatypa 3a QyHkuusTa: .
OcTtaBeTe hypHaTa Aa pabotu 3a 15 MuH.

@ or cbypHaTa MOXe Aa n3nmsa mmpuamMma v gum no BpemMe Ha npenBapuTeriHoTo 3aTonnsdHe.

YBeperte ce, ye cTasTa e npoBeTpeHa.

6.3 Be3xW4yHa Bpb3ka =

3a pna cebpxeTe pypHaTa Bu e HyxHo:
* bBe3xnyHa Bpb3ka C UHTEPHET.
*  MobunHo ycTpoIcTBO, CBbp3aHO KbM Baluata 6e3xnyHa mpexa.

Ctbnka | WMaternete mobunHoto npunoxenne My Electrolux Kitchen n cnegsavite nHcTpyKkumm-

1 Te 3a criegBalmTe CTbIKM.
(23T1=m(a 3aBbpTeTe KonyeTo, 3a Aa usbepeTe: =
YecroTa 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Mpotokon IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM

802,11rp./n OFDM

MakcumanHa MoLHOCT

EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi mogyn

NIU5-50

YecTtoTeH Bluetooth

2400 - 2483,5 MHz

[MpoTtokon

LE: DSSS

MakcumanHa MoLHOCT

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

ObpxaBute-uneHku Ha EC, o6xBaHaTtu oT pasnopenbata Ha Oupektusa 2014/53/EC: benrus,
Bwvnrapus, Yexus, Oanusa, F'epmanus, Ectonuns, Mpnangus, Mopuus, Micnanusa, PpaHyms,
XbpBaTusa, Utanus, Kunbp, INateus, Jlntea, Jliokcembypr, YHrapusa, Manta, HugepnaHaus,
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

ABcTpus, Monwa, MopTtyranusa, PymbHusi, Cnoexusi, Cnosakusi, ®uHnanaus, Leseums,
Hopgerus, Leenuapusa, ObeamHeHOTO kpancTeo, Typuus.

6.4 CohTyepHM NULIEH3U

CoTyepbT B TO3M NPOAYKT CbAbpXKa KOMMNOHEHTH, KOUTO ca b6a3vpaHu Ha 6e3nnaTteH codTyep 1
TakbB € OTBOPeH kof. Electrolux 6narogapu 3a npuHoca Ha obLwHoCTUTE, NpegocTaBsium cog-
Tyep C OTBOPEH Kof 1 poboTuka, KbM NpoekTa 3a pa3paboTBaHe.

3a gocTbn A0 Ccopc Koda Ha Te3n KOMMOHEHTM oT Be3nnateH copTyep n codpTyep C OTBOPEH KOA,
YMUTO NNLIEH3NOHHM YCNOBUSA U3NCKBAT NybnvKyBaHe, U 3a Aa BUAUTE MHpopMaLMsaTa 3a TeXHUTe
MbMAHW aBTOPCKW MpaBa 1 NPUNoOXUMN NULEH3NOHHK YCNOBWS, Monsi, noceTeTe: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (nanka NIU5).

7. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak na HacTpouTe: DYHKLMN HarpsiBaHe

3ano4HeTe Aa roTBuUTe

Ctbnka 1 CTtbnka 2

{ @@ (

(i C

3apaiite dyHKUMSA 3a 3aTonnsHe. 3apaiite Temnepartypara.

FoTBeHe Ha napa

YBepeTe ce, ye dypHaTa e cTyaeHa.

Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 Ctbnka 4
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

FoTBeHe Ha napa

( \ ( \ OctaBeTe npasHa-

Ta cpypHa ga 3a-
rpee npegsapu-
) °C TEnHO B Npoab-

eHue Ha 10 MuHy-

Ty, 3a ga ce obpa-

UaGepeTe 3yBa Bnara.
HanmbnHeTe peneda BbB BbTpeLu- dyHkumsTa Ha | 3apaiite Tem- | [10CTaBeTe 5 BLB
HOCTTa C YellMsiHa Boaa. 3aTonnsHe Ha nepatypara. ypHarta.
napa.

@ MakcmmanHaTa BMeCTMMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa e 250 mn. He nbnHeTe 0THOBO
peneda BLB BLTPELIHOCTTa MO BPeMe Ha roTBEHe Unn koraTo dypHaTta e ropetua.

KoraTto rotBeHeTO Ha napa npuKno4u:

Crtbnka 1 Ctbnka 2 Crtbnka 3
3aBbpTeTe Koya 3a PyHK- OTBOpeTE BpaTtaTa BHMMATEN- YBepeTe ce, Ye pypHaTa e
UunTe 3a HarpsiBaHe B U3KIO- Ho. OcBobofeHaTa BnaXHOCT ctyaeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
YeHa nosvuus, 3a ga U3KIo- MOXe [a NpeaunsBuka nusrapsi- TbyHaTa Boda oT peneda
uute pypHara. HUSA. BbB BbTpeLUHOCTTa.

7.2 ®yHKUMM 3a 3aTONNAHe

CtaHAapTHU (byHKLMM 3a HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

@

MNopew Bb3gyx/
BEHTUNUP

3a neyeHe Ha TpU HUBa eJHOBPEMEHHO 1 3a CyLUeHe Ha XpaHa. 3apaiite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpPaguLIMOHHO neveHe.

TpapUUMOHHO ne-
YyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHWN U MECHM XpaHu Ha eaHO HMBO.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTo-
nnsHe

MpunoxeHne

3a pobaBsiHe Ha BNaXHOCT MO BPeMeE Ha roTBeHe. 3a nosyvaBaHe Ha npa-
BUMHUSA LBSIT U XpynKaBa Kopuyka no BpemMe Ha neyeHe. 3a noseye coy-
HOCT Npw npeTonnsiHe. 3a KOHCEePBMPaHE Ha MIoA0BE W 3eMEHYyLM.

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3are4eH 6nar.

[oneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuwn ¢ XpynkaBa O0JIHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

v

*

Obn6oko 3ampase-
HUW XpaHu

3a fa cTaHar xpyrnkasu NofyroToBUTE XpaHu (Hamnp. KapTogku, KapTodu
C KOpUYKa U1 NponeTHX pynua).

)

Me4yeHe c BNax-

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHepris No BpeMe Ha roTBeHe.
KoraTo nanonasate Tasu pyHKUMS, TemnepaTypaTa BbB BbTpeLIHOCTTa
MOXe fia ce pasnuyasa oT 3ajafeHara. Manonssa ce octatbyHaTa
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve

HoCT »
nHopMauus BuxTe rnaea ,BceknaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: Neve-
He C BNaXHOCT.

v 3a 3annyaHe Ha TbHKM XpaHu Unn npenuyaHe Ha xnso.

Fpun

3a neyeHe Ha ronemu napyeta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha €4HO HUBO.
3a orpeTteHn 1 3a kadsiBa KOpUYKa.

3a ga Bnesete B MeHtoTo: Nomoly npu roteeHe, MouncteaHe, HacTporiku.

7.3 Benexkun otHocHoO: leyeHe ¢ BNaXxXHocCT

Tasun dyHKums Gelle n3nonseaHa 3a cna3BaHe Ha U3UCKBaHMSATA 3a KNac Ha eHepruiiHa
edekTnBHOCT 1 ekoamnaariH cnopeg EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpatara Ha dypHaTa TpsbBa fa ce 3aTBOPY MO BPEME Ha roTBEHe, Taka Ye pyHKuusTa ga He
ce NpekbCcBa W a ce rapaHTupa, Ye pypHata paboTu ¢ Bb3MOXHO Hali-BUCOKa eHeprumHa

e(hEeKTUBHOCT.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Korato nsnonssarte Tasu yHKUMs, NamnmykaTa aBToMaTn4HO ce makntoysa cned 30 cekyHau.
3a MHCTpPyKLMK 3a roTBeHe BWxXTe rnaea ,CbeeTn”, lNeyeHe ¢ BnaxHoOCT. 3a o6LmM Nnpenopbky
OTHOCHO NeCcTeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruinHa edpexktuBHocT, NecTteHe Ha eHeprus.

7.4 Kak ga HacTtpouTe: NMomowy npu roTBeHe

Bcsako sacTve B ToBa NOAMEHIO MMa nNpenopbynTenHa yHKUus n temnepatypa. Moxete ga
HacTpouTe Yyaca v Temnepartypara no Bpeme Ha rotBeHe.

crnegHoTO:

3a HAKOM SICTUSI MOXe [ia roTBUTE U CbC

CreneHTa, MpPu KOATO ACTUETO € NpUroTee-

HO:

* TepmocoHaa

e AnaHrne

M Cpe,CI,HO nanevyeHo

» [ob6pe nsneyeHo

Momoly Npu roTBeHe - M3Non3BaunTe ro, 3a Aa NPUroTBsTe 6LP30 AaAEHO sICTUE C HaCTPOu-
KW Mo noapasbupaHe:

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4
ON ON ON @
E \/\9 1-45 OK

BnesTe B MeH0TO.

M36epeTte MomoLy
npwv roteeHe. Hatuc-

HeTe OK

M3bepeTe actueto.

Haruchere: OK

[MocTaBeTe AcTneTo
BbB pypHaTa. lMo-
TBbPAETE HACTpONKa-
Ta.

7.5 MNMomouwy, npu roTBeHe ¢ peuenTu

JlereHpa

TepmocoHaa HanuueH. MNMoctaBeTe TepmocoHaa B Hali-Aebenarta YacT Ha

ACTUETO.

Korato 3agapeHata TepmocoHaa Temnepartypa e gocturHara, pypHarta

Ce U3KI4Ba.

El

KonnyectBoTo Boaa 3a yHKUMATa 3a napa.

3arpeiite npeaBapuTenHo ypHa npeau Aa sanodHeTe ga roteuTe.

| E

HuBo Ha ckapaTa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Korato cpyHKUMATa NpuknioYvBa, NpoBepeTe Aany XpaHaTa e rotosa.

fActne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
losexpo &
P1 FoBexpo ne-
YyeHo, anaH- ~ 40 MUH.
rne
1-1,5kr; .
P2 MoBexgo ne- o - /'? E| 2; TaBa 3a nevyeHe
YeHo, cpeaHo e6F:an|/|Ha f 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU ~ 50 MUH.
naneuyeHo A B ropeLy, TuraH. [octaBeTe ro BbB yp-
-5cm HaTa.
P3 FoBexno ne-
YyeHo, go6pe ~ 60 MUH.
n3ne4vyeHo
P4 | Mupxona, 180-220rp | #2[u][H 3: nevene na sictueto Ha ~ 15 MuH.
cpeaHo usne- napue; nap- ckapa
ueHa ;eTa c ,qg- 3anbpxeTe MeCOTO 3a HSIKOMKO MUHYTH
envna B ropeLy TuraH. [octaseTe ro BbB yp-
cMm HaTa.
PS5 | Meueno/3apy- 1.5-2k | A [ 2 nevere na sicuero Ha ckapa | ~ 120 MH.
Luedo 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU
roeexno 6(06- B ropeLy, TuraH. [lo6aesete TeyHocT. No-
HOBHO pebpo, cTaBeTe ro BbB pypHaTa.
FOPEH Kp®br,
nebena cnaHu-
Ha)
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P6 MeyeHo ro-
BEXA0
Ao, ~ 75 MVH.
anaHrne (6as-
HO roTBeHe)
P7 MeyeHo ro- A5 2; raga 3a nevene
Bexno, cpen- 1-1.5«n M3non3eaiTte nobumuTe cv noanpasku
HO usne4veHo nap4eta ¢ WM cCaMo COJ1 U NPSICHO CMISIH Nunep. ~ 85 MUH.
(6aBHo rotee- AebenvHa 4 | 3ambpxeTe MECOTO 3a HSKOSKO MUHYTU
He) -5cm B ropety, TuraH. NoctaBeTe ro BbB yp-
HaTa.
P8 MeyeHo ro-
BeXa0, nobpe
nsne4vyeHo ~ 130 MUH.
(6aBHo roTee-
He)
P9 ®dune,
anaHrne (6aB- ~ 75 MUH.
HO roTBeHe)
P10 | ®une, cpeaHo ) /'? E 2;:raBa 3a nevyeHe
M3NEeYeHo 0,5- 15K | Nanonasaiite NoGUMUTE CU NOANPABKYA
nap4yera c ~ 90 MuH.
(6a8Ho roTee- g WM CaMo COJ1 U NPSICHO CMISIH Nunep.
He) AebennHa 5 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH
-6om B ropeL TuraH. MocTaseTe ro BB yp-
HaTa.
P11 ®dwune,
n3neyeHo
~ 120 MUH.
(6aBHO roTee-
He)
Tenewko @
P12 | Neueno 08-1.5kr | #[=]2; nevene Ha sctveto Ha ckapa ~ 80 MMH.
Tenewxo (Ha- nagqua c 4 M3nonasaiite niobumute cv NoAnNpaBky.
np., Nneuka) ﬂ,: emHa [o6aseTe TeyHOCT. MOKPUTO NeveHo.
Cauncko S @
P13 | Meuen caun- 1.5-2x /‘? E 2; neyeHa Ha ICTMETO Ha cKapa ~ 120 mn.
CKu Bpat unu Cnep nonoBmHaTa OT BPEMETO 3a roTee-
nrneuka He 06bpHETE MeCcoTo.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

ne

M3nonsgaiite nobvmute cv noanpaBku.

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P14 | ObpnaHo 1,5-2«r /‘?E]Z; TaBa 3a neyeHe ~ 215 MUH.
cBUHCKo LTC V3nonsBaiite nobumute cv noanpaBku.
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He o6bpHeTe MecoTo, 3a Aa Nofy4n pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LBST.
P15 | BoHdwune, 1-1.5km VLl= 2; neyeHe Ha SCTUETO Ha cKapa ~ 55 MuH.
npAcHo nap4era c V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
nebenvHa 5
-6cm
P16 | CBuHCkM pe- 2 - 3 Kr; U3- |E| 3: QLNGOK TMraH 90 MUH.
6pa nonssanTe [obaBeTe Te4HOCT, 3a Aa NoKpueTe Ob-
CypoBH, HOTO Ha sicTveTo. Cnep nonosuHaTa oT
CBUMHCKI pe- BPEMETO 3a rotBeHe 06 bpHETE MECOTO.
Opa c pebe-
nmHa 2 - 3
cMm
Arxewko @
P17 | ArHewku 6yt 15-2kr; /? E| 2; neyeTe SiCTMETO B TaBa 3a ne- | 130 mun.
C KoCT napyeta c yeHe
”eﬁegn"ma 7 [obGaBeTe TeyHocT. Cnep nonosuHaTta
-v oM OT BPEMETO 3a roTBEHE 0ObPHETE MECO-
TO.
Mtnye meco &
P18 | Usno nune 1-1,5kr; /? E 2; &J 200 mn; kacepon B TaBa ~ 60 muH.
MpACHO 3a nevyeHe
M3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He 06bpHeTe NUNeTo, 3a Aa Nnony4yun pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LBST.
P19 | MonoBwuH nu- 0,5-0,8 kr /0? E] 3 - TaBa 3a neyeHe ~ 40 MVH.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P20 | Munewkwu cpe- | 180 - 200 /0? E E] 2; kapecon Ha ckapa ~ 25 MuH.
Hep rp. nap4e V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOIKO MUHYTU
B ropeLy, TuraH.
P21 | MNMunewkwn 6yT- - /? E 3: TaBa 3a neveHe ~ 30 MuH.
era, npechu AKo MbpBO MapuHoBate nuneLwkute oyT-
YyeTa, 3aaanTe nNo-Hucka Temneparypa u
roTBeTe No-4bnro.
P22 | Natuua, usna 2-3kr VLl= 2; neyeHe Ha SiCTUETO Ha ckapa | 100 muth.
M3nonaeaiTte nobumuTe cv NoanpaBku.
MocTaBeTe MecoTo B Cb/ 3a NeYeHe.
Cnep nonosuHaTa oT BpeMeTo 3a rotee-
He 06bpHeTe naTuuaTa.
P23 | I'bcka, uana 4 -5«kr /0? E 2: gLN6oK TMraH ~ 110 MUH.
V3nonsBaite nobvmute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MecoTo B AbNGOKa TaBa 3a
neueHe. Crnep nosioBuHaTa oT BPEMETO
3a rotBeHe oGbpHeTe rbekaTa.
Rpyro
P24 | Pyno ,Crteda- 1kr /? E| 2; ckapa ~ 60 MUH.
113 ’
Hu M3nonasainTte nobumuTe cv NoanpaBky.
&> pp6a
P25 | Usana pub6a, 0,5-1«r /? E| 2 - TaBa 3a neveHe ~ 30 MUH.
Ha rpun pnba HanbnHeTe pubarta ¢ Macro v u3nons-
BanTe nobumnTe cn NoanpaBku 1 BUIKK.
P26 | ®wune ot puba - [E E 3: kacepon Ha ckapa 20 MUH.
V3nonsgainTte nobumute cv noanpaBku.
Cnapku neunsa / neceptu (==
P27 | Yunskenk - MUH.
3Ke E‘ 2; @ 28 cm chopma 3a TopTa Ha 90
ckapa
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P28 HGP"KOB . = 2; L) 100 - 150 MI; TaBa 3a nevYeHe 60 muk.
KeurkK
P29 | AGwnkos B = 2; dhopma 3a nait Ha ckapa 40 MuH.
Tapt
P30 | AA6bnkoB nan - |E| 2: &J 100 - 150 mn: @ 22 cm dhop- 60 MUH.
Ma 3a nari Ha ckapa
P31 | BpayHu 2 kr |E| 3: qLNGoK TMraH 30 MuH.
P32 | Lokonanosu . = 2; L) 100 - 150 mn; hopma 3a Mb- 30 mutk.
MBUHN dUHM Ha ckapa
P33 | Kewnk c xne6- - |E| 2: dhopma 3a X156 Ha ckapa 50 MuH.
Ha hopma
3eneHuyyuu/lapHUTYpKn ) ‘&ﬂg %.
P34 | MNeyeHu kap- 1kr E 2: TaBa 33 neveHe 50 MUH.
Tocu MocTtaBeTe Lenu kapTodu ¢ obenkaTa B
TaBa 3a neyexe.
P35 | Kaprodm c Tk E| 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 35 MUH.
koputka TUS 3a neyveHe
M3nonaBaiTte nobumuTe cv Noanpaeky.
HapexeTte kapTodute Ha napyeta.
P36 | lpunosanu 1-15xr E 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 30 MuH.
cmeceHn se- TS 3a NeveHe
nentyun M3nonaeanTe nobumnTe cv NoanpaBku.
HapexeTe 3eneHyyuuTe Ha napyeTa.
P37 | KpokeTn, 3a- 0,5 kr E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH.
MpaseHun ’
P38 | MbpxeHu kap- 0,75 kr E| 3: TaBa 33 neyeHe 25 MVH.
Todhu, 3ampa- ’
3eHu

OrpeTeHu, xnsi6 u nuua & & &
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P39 | JlasaHs/Kace- 1-1,5«r E] 2; kacepor Ha ckapa 45 MUH.
pon c Hyanu ’
P40 | 3aneueHu 1-15«r E 1: kacepon Ha ckapa 50 MUH.
KapTocum ’
P41 | MNpscua nuua, . [4][= 2; i) 100 win; TaBa sa nevene 15 MUH.
TBHKa nocTtaBeHa xapTus 3a neyeHe
P42 npgcua nuua, _ E E 2; &J 100 mn; TaBa 3a ne4yeHe c 25 MUH.
Aebena rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
P43 | Kuw B E 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa 45 MUH.
Pa4 Bealer(eTal'-laﬁg- 0.8 kr E E 3; &J 150 mn; TaBa 3a neveHe c 30 M.
Talbsan xns rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
3a 650 xna6 e Heo6xoauMo noeeve Bpe-
me.
P45 | Bewn'ku nbn- Tkr [E E 2; l&J 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe 45 MUH.
HO3BPHECTH rocTaBeHa xapTus 3a neyeHe / ckapa
3bpHEHU/
pbxeHu/
TbMHM XNnsa6o-
Be BbB op-
ma 3a xnsb6

8. DYHKLUUUN HA YACOBHUKA

8.1 ®yHKUMM Ha YaCOBHMKaA

DyHKUMA ,,YacOBHUK"

MpunoxeHune

Q Tarimep. Korato TaimepbT NPUKIOYK Ce YyBa CuUrHan.

Bpewme 3a rotBeHe. Korato TanMepbT NpUKIOYM ce YyBa curHan u

STOP yHKUMSATA 32 HarpsiBaHe cnvpa.
O] OTnoxeH cTapT. 3a oTnaraHe Ha cTapTa W/ Kpasi Ha FOTBEHETO.
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

®DyHKUMA ,,YacoBHUK" MpunoxeHue

@ Bposy. MakcumymbT € 23 4. 1 59 MuH. Tasn yHKUMSA He BNUsie BbpXy

paboTtaTta Ha dypHaTa.

KW.

3a ga BknounTe unu nsknounte bposiy , nsbepete: MeHto, Hactpoii-

8.2 Kak ga HacTpouTte: PYHKLMM HA YaCOBHMKA

Kak pa HacTpouTe: Yac ot geHoHoLWMETO

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

9

Nl

N

¥,

3a Ja npomMeHuTe Yaca OT AEHOHOLLMETO,
Brie3Te B MeHI0TO 1 n3bepeTte HacTpoiiku,
Yac oT geHoHoLmeTo.

HacTtpolite YacoBHu-

Ka.

Haruchere: OK,

Kak ga HacTtpoute: Tanmep

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Crtbnka 3

NV Ha expaHa ce

™~ rokasea:
0:00

Nl

N

¥,

HatucHerte: @

Hactporite Tanmep

Hatucnere: OK

TaiimepbT @ 3anoysa Ja oTbposiBa BeaHara.

26/544




KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

Kak na HacTpoute: Bpeme 3a roTBeHe

Ctbnka 1

CTtbnka 2

Q

N

¥

Crtbnka 3

CTtbnka 4

Ha ekpaHa ce
nokasaa:
0:00

M3bepeTe dyHk-
L1 3a 3aTonnsHe
1 HacTpomnTe Tem-

HatucHete Hs-
KOJNKO MbTU: @

Nl

N

¥

STOP

3apaiite Bpeme-
TO 3@ rOTBEHE.

Hatucrerte: OK

nepatypara.
TarimepbT @ 3anoyBa ga oTbposiBa BegHara.
Kak na HacTpouTe: OTnoOXeH cTapT
Ctbnka | Ctbnka 2 CTbnka CTtbnka 4 CTbnka CTbnka
1 3 5 6
Ha ek-
e paHa ce ‘ A e
( nokas- ( Ha ekpa- ( \
Ba: Ya- Ha ce
CbT OT nokasBa:
OeHo- -
N36e- HoLMe- @
eTe .
(ngK_ HatucHe- Ti HacTpoii- cTon Ha- HaTuc-
Te HSKOS- 6 Te Bpeme | HatucHe- cTpoiite HeTe:
tnATa KOMmbTn: | CTAPT | sahaua- | 1e: OK BpemMe '
3a 3a- O no o 3a kpaii OK.
Tonns- : ’ pan.
He.

TaimepbT ® sanousa [a oT6posiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havaro.

9. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

9.1 MNocTaBsiHe Ha NPUHaANEXHOCTHU

MankaTa BanbOHaTUHa oTrope yBenuyasa 6e3onacHocTTa. Banb6HaTMHMTE ca Cbllyo Taka
cpeAcTBa NpoTUB NpeobpblyaHe. BucokusaT pb6 okono wkada npefoTspaTtsasa Usnmb3BaHeTo

Ha rotBapcku cbaoBe.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Ckapal/pad:

BkapaiiTe ckapata mexay BojaunTte Ha
ornopuTe 1 1 ce yBepeTe, Ye KpayeTaTa Cco-
yaT Hagony.

TaBa 3a ne4yeHe /dbn6oka TaBa:
HaTtucHeTe TaBaTa Mexay Bojaumte Ha
onopaTa Ha ckapaTa.

Ckapal/padT, TaBa 3a neveHe /Abn6okKa
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogaynTe Ha
oropaTa Ha ckapaTta 1 peLueTbyHaTa cka-
pa Ha BoJauuTe oTrope.

9.2 TepmocoHaa

TepmMocoHga- U3MepBa TemnepaTtyparta B XxpaHara.

TpsbBa Aa ce HacCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C ”?

Temnepatypara Ha ypHaTa. TemnepaTypaTa B cbpLieBUHaTa.
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KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

3a MakcuMmarnHo Ao6pu pe3ynTaTi Npuy roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsibBa fa ca He nsnonssaiTe 3a Te4HU Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa oa

ChbC CTaiiHa Temneparypa. ACTHS. ocTaHe B YMHUSATA.

HauuH Ha usnonssaHe: TepmMocoHaa

Ctbnka BkntoyeTe dpypHaTa.

1

Ctbnka | 3apaiiTe pyHKUMATa Ha 3aTOMMsHE W, ako e Heobxoaumo, TemnepaTtypaTa Ha dypHa-
2

CTbnka BbBegete: TepmocoHaa.

3

Meco, gomMaluHu NTULK 1 pMGa

Kacepona

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaa B cpeaa-
Ta Ha MecoTo unu pubara, Nno Bb3MOXHOCT B
HaW-nNbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye noHe
3/4 ot TepmocoHaa € BbTpe B ACTUETO.

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHAa TOYHO B Cpe-
fAaTa Ha kacepona. TepmocorAa Tpsbea fa e
cTtabunHa no Bpeme Ha nevexe. Vianonseawnte

TBBbpAAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edpekra. M3-
nonssante pbba Ha cbaa 3a neyeHe, 3a ga noa-
npeTe cunuKoHoBaTa ApbXKka Ha TepmocoHAa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa aa goctura

[OBHOTO Ha CbAa 3a neyeHe.

Ctbnka BkntoueTe TepmocoHza B rHE340TO OT NpeAHaTa CTpaHa Ha ypHaTa.
4 OucnneaT noka3ea TekyllaTa Temnepartypa Ha: TepMocoHaa.
g"’""a /‘? — HaTUCHeTe, 3a Aa 3aJafeTe TemnepaTypaTta Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.
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OONMBbJNIHUTENHU ®YHKLUUU

CTbnka

6 OK . HaTWCHeTe, 3a Aa NoTBbLpAUTE.

KoraTo sicTMeTo JoCTUrHe HacTpoeHaTa Temneparypa, npo3syyasa curHar. Mivarte

n3bop Mexay ToBa Aa cnpeTe UM Aa NPOLAbIIKATE Aa roTBuTe, 3a a ce yBepuTe, Ye
XpaHaTa e fobpe nsneyeHa.

Ctbnka VM3BageTe xaka Ha TepmocoHaa OT rHe3foTo U n3BageTte ICTUEeTo oT (pypHaTa.

7 /N BHUMAHME!

ChblUecTByBa PUCK OT N3rapsiHus, ako TepMOCOHAA Ce HaropeLLy.
BHMMaBaﬁTe, KoraTto ro n3saxgate OT KOHTakTa U ro anMaXBaTe oT
XpaHaTta.

10. AOMBJIHUTEJIHU ®YHKLUWU

10.1 3aknouBaHe

Tasu dyHKUMS NpeaoTBpaTABA criyyaiiHa NnpomsiHa Ha paboTaTa Ha dpypHara.

BknitoueTe 1, Korato dpypHaTta paboTu - 3a4a€HOTO rOTBEHE NMPOLbIKABAa, KOHTPOIHUAT NaHesn e
3aKMOYEH.

BkntoueTe s, Korato pypHaTa e UsknioveHa - ypHata He Moxe Aia 6be BKIoYeHa, KOHTPONHUAT
naHen e 3aKsioyeH.

Te, 3a Aa BKIouMTe pyHKUMATa. | Te, 3a Aa 8 U3KIoYKTE.
Mpo3ByyaBa curHan.

—!l QDOK - HATUCHETE U 3a4pbX- @OK - HAaTUCHETE U 3a4pbX-

@ 3x 5 - NpemMunrea, KoraTo 3akn4BaHeTO € BKITH04YEeHO.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

or C'bO6pa)KeHVIF| 3a 6e3onacHocT cbypHaTa Ce 13KNK4Ba aBTOMaTtn4HO crnea n3BeCTHO Bpeme,
aKO € BKIlo4YeHa (*)yHKLU/I;I 3a 3artonnsaHe, a HaCTpOI7IKVITe He Ca NPOMEHEHN.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

(°C)

@ (h)

250 - makcumym

3

ABTOMaTMYHOTO M3KMOYBAHE He AelicTBa npun cnegHnte (byHKLlI/II/IZ OcBeTneHue, TepMOCOH,D,a,

OTnoxeH cTapT.

10.3 Oxnaxgaw, BeHTUnaTop

KoraTo hypHaTa paGoTu, OXNaxaalmuaT BEHTUNATOP ce BKMOYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noAabpiKa MOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa xnagHu. AKo U3kMuMTe hypHaTa, BEHTUNaToOpbT 3a
oxnaxaaHe Moxe Aa Npoabiku Aa paboTtu, AokaTo dypHaTa ce oxnaau.

11. MPENMOPBHKU U CBbBETU

11.1 NeyeHe ¢ BnaxHocCT

3a Hali-gobpu pesyntaTu cnefBaiite npeasiokeHusaTa B JonHarta tabnuua.

¥ = (SR
\ ru
(°C) (min)

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NeYyeHe unm cbj 180 2 20-30

6pos 3a oTTM4aHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a NeYyeHe unm cbj 180 2 30-40
3a oTTMYaHe

Muua, ckapa 220 2 10-15

3ampaseHa, 0,35

kg

Pyno TaBa 3a NeYyeHe uUnm cbg 170 2 25-35
3a oTTMYaHe

BpayHu TaBa 3a NeyeHe uUnm cba 175 3 25-30
3a OTTU4YaHe

Cydrne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHu Ha | 200 3 25-30
ckapaTta

OcHoBa 3a naH- MeTanHa ocHoBa 3a 180 2 15-25

auwinadeH dnax dnaH Ha ckapaTta
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min)
Toprta ,Bukto- cbQ 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50
pusi* Ta
BapeHa puba, 0,3 | TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 20-25
kg 3a oTTUYaHe
Lisna pwba, 0,2 TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 25-35
kg 3a OTTUYaHe
dune ot puba, TWUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30
0,3 kg Ta
BapeHo meco, TaBa 3a neveHe unn cba 200 3 35-45
0,25 kg 3a oTTUYaHe
LWawnuk TaBa 3a NeYeHe Unm cba 200 3 25-30
(wwmwve), 0,5 kg 3a OTTUYaHe
BucksuTkm, 16 TaBa 3a NeyeHe uUnm cbg 180 2 20-30
6pos 3a oTTU4aHe
MakapoHu TaBa 3a neyeHe unn cbg | 180 2 25-35
(cnap.), 24 6pos 3a oTTMYaHe
MbduHn, 12 TaBa 3a NneyeHe unu cba 170 2 30-40
6pos 3a oTTMYaHe
ConeHnn bucksu- TaBa 3a NeYyeHe unm cbg 180 2 25-30
TH, 20 6pos 3a OTTU4aHe
BuckBuTn OT neko | TaBa 3a meveHe unu CbA 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a OTTUYaHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 20 - 30
6pos 3a OTTUYaHe
3eneHuyun, TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 35-45
BapeHu, 0,4 kg 3a oTTUYaHe
BereTtapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omner Ta
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B X O
\ uru

(°C) (min)
CpeaunsemMHoOMOp- | TaBa 3a NeyeHe unv cba 180 4 25-30

CKUM 3eneH4yum,

3a 0TTU4aHe

0,7 kg

11.2 Ne4yeHe ¢ BNAXHOCT — NPeNOpPbUYUTENTHU aKcecoapm

M3nonsBaiiTe TbMHM, HeoTpassaBawm donua n cbgose. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe ot
CBETNWTE M OTpaxaTellHu CbZ0BeE.

7

Kynuyku 3a
Taga 3a nuua Cba 3a neveHe neyeHe MeTanHa ocHoBa 3a
conan
KepamunyeH
TbMeH, HeoTpassaBall TbMeH, HeoTpassaBall Ma- maTtepwuarn TbMeH, HeoTpassBall
MaTepuan Tepwan 8cm MaTepuan
28 cm gnameTtbp 26 cm gnameTbp anameTbp, 5 28 cm gnameTtsp

Cm BUCO4YMHa

11.3 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALM UHCTUTYLIUMN.

UHdopmaumsa 3a usnuteallm naboparopumn

TectoBe no IEC 60350-1.

s = EEH O O
O (] =
(°C) (min)
Mankun TpaguuuoH- | TaBa 3a 3 170 20-30 -
KelnkoBe HO neveHe neyeHe
20 6pos/
Tabna
Mankun [opew Bb3- | TaBa 3a 3 150 - 20-35 -
Kenkose OyX/BEeHTU- neyeHe 160
20 6pos/ | nup
Tabna
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = EEH O ®
B =
(°C) (min)

Mankun [opew Bb3- | TaBa 3a 2un4 150 - 20-35 -
Kenkose OyX/BEeHTU- neyeHe 160
20 6pos/ | nup
Tabna
Abbnkos | Tpaguumon- | Peue- 2 180 70-90 -
nau, 2 HO neveHe TbYHa
TaBu ckapa
@20 cm
Abwbnkos | [Nopew, Bb3- | Pewe- 2 160 70-90 -
nawn, 2 OyX/BEeHTU- TbyHa
TaBu nmp ckapa
@20 cm
Manguw- | Tpaguuyuon- | Peuwe- 2 170 40-50 3arpevite dypHa-
naHoBsa HO neyveHe TbyHa Ta npegapuTen-
TOpTa, ckapa HO 3a 10 MUHYTHW.
dopma
3a KeWk
@26 cm
Manguw- | opely Bb3- Pewwe- 2 160 40 - 50 3arpevite dypHa-
naHosa OyX/BEHTU- TbYHa Ta npegBapuren-
TOpTa, nmp ckapa HO 3a 10 MUHYTHW.
dopma
3a Kenk
@26 cm
Mananw- | Mopely, Bb3- Pewwe- 2n4 160 40 - 60 3arpeiite dypHa-
naHoea DyX/BEHTU- TbYHa Ta npegBapuTen-
TopTa, nmp ckapa HO 3a 10 MUHYTK.
topma
3a Kelk
@26 cm
Macnen- | lopew Bb3- | TaBa 3a 3 140 - 20-40 -
Kut AyX/BEeHTU- neyeHe 150

nvp
Macnen- | lopew Bb3- | TaBa 3a 2un4 140 - 25-45 -
Kn Ayx/BeHTun- neyeHe 150

nvp
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PUXU U NOYUCTBAHE

3¢ = B[O [@
O ] =
(°C) (min)
Macnen- | TpaguumoH- | TaBa 3a 3 140 - 25-45 -
Knt HO neveHe neyeHe 150
Toct, 4 - | pun Pewe- 4 Makc. 2-3 MUHYTK OT 3arpelite dypHa-
6 6post Tb4Ha efHara cTpa- Ta npeagapuTen-
ckapa Ha; 2-3 MUHY- HO 3a 3 MUHYTW.
TV OT ApyraTta
cTpaHa
Byprep pun Ckapa u 4 Makc. 20-30 MocTaBseTe pelue-
oT ro- TaBa 3a TbYyHaTa ckapa Ha
BEXA0, 6 oTue- 4YeTBBPTOTO HNBO
napuyerta, xaaHe 1 TaBaTa 3a oTLe-
0,6 kg XOaHe Ha TpeToTo
HUBO Ha (pypHarTa.
O6bpHeTe acTue-
TO Ha nonosmHaTa
BpEMe 3a roTBeHe.
3arpeiite dypHa-
Ta npegBapuTen-
HO 32 3 MUHYTW.

12. TPUXU N NMOYNCTBAHE

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

< MouuncTteTe NuUeBaTa YacT Ha hypHaTa C Meka Kbpra ¢ Tonna Boaa v ek npe-
napaTt 3a No4ncTBaHe.

M3non3saiitTe nouncTealy pa3Teop, 3a Aa NoYNCTUTE MEeTanHUTE NOBBPXHOCTY.

Mpenapatn
3a nounctBa- | lloyncrete neTHaTta ¢ nek nouncTealy npenapar. He ro HaHacsnTe BbpXy kaTta-
He TNIUTUYHUTE MNOBBPXHOCTU.
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rPUXU U NOYUCTBAHE

[MouncTBanTe BLTPELIHOCTTa cnef Besika ynotpeba. HatpynsaHust Ha MasHuHM

A U1 Apyru octaTblmM MoraT Aa Aosedat Ao noxap.
= Y]
CI BbB bypHaTa nnm no cTbknaTta Ha BpaTuykata MoXe Aa KoHAeH3upa Bnara. 3a
[a HamanuTe KoHAeH3auuaTa, octaBseTe dhypHaTta Aa pabotn 10 MuHYTV Npeawn
BcekugHeBHa | rOTBeHe. He cbxpaHsBanTe xpaHaTa BbB ypHaTa 3a nosede ot 20 MUHyTH.
ynotpe6a MopacylwasaiiTe BTPELLHOCTTa Ha ddypHaTa C Meka Kbprna cref Bcsika ynoTtpe-
6a.
[MouncTBariTe npyHagnexHocTuTe Ha oypHaTa crej BCSIKO NOn3BaHe U rm ocTa-
e, BAWTE a U3CbXHaT. V3anonsBante Meka kbpra C Tonna BoAa 1 fek nouncrealy
W npenapat. He nouncTBainTe NpuHaAnNeXHoCTUTE B CbAOMUSITIHA.
He nounctBanTte HesaneneawuTe akcecoapu ¢ abpa3vMBHO NMOYMCTBALLO CPea-
Axkcecoapu

CTBO MM NpeaMeTH ¢ OCTpu pbboBe.

12.2 Kak ce nouyncrtBa: BbTpeluHa 4yacTt Ha ¢pypHaTa

MouncreTe penecpa Ha BbTPELIHOCTTA, 3a Aa OTCTPaHUTE OCTaTbUM OT BaApOBUK Crea rotBeHe

¢ napa.

Ctbnka 1 CTbnka 2 Ctbnka 3

Hanewte: 250 mn 65an oueT B OcraBeTe oueTa 4a pa3TBopu M3uncteTe BbTpELLHOCTTaA C
peneda Ha BbTPELUHOCTTa HA | OCTaTb4HUS BapOBMWK Ha CTaill- | Tomnna BoAa v Meka Kbpna.
dypHaTa. Misanonsearite Mak- Ha Temnepartypa 3a 30 MuHy-
cumym 6% ouet 6e3 gobasku. | TW.

3a dyHkumsATa: SteamBake nouncteanTe dypHaTta Ha Bcekn 5-10 Lukbna Ha rotBeHe.

12.3 HauuH Ha oTcTpaHsABaHe: HHocauu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa noyncTuTe ypHara.

Ctbnka M3kntoyeTe cypHaTta 1 nsva-
1 KanTe ga U3CTUHe.

Ctbnka | Msgbpnavite npegHaTta yacT Ha £
2 ornopuTe Ha ckapaTta oT cTpa-
HWYHaTa cTeHa.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Ctbnka | M3gbpnaiite 3agHaTta YacT Ha

3 HOocauuTe Ha ckapaTa OT CTeHa-
Ta n 4 n3Bagerte.

Ctbnka | [MocTaBeTe HOcauuTe Ha ckapa-

4 Ta B obpaTHa nocnegosaTtern-

HOCT.
3agbpKaluTe WUgToBE Ha Te-
NECKONMYHNTE BoAaum Tpsioea
[a ca obbpHaTy Hanpeg.

7

\WN
Al
A

)

|

12.4 HauuH Ha usnons3BaHe: KatanutnyHo noyncrtBaHe

Vima kaTanuTu4Hu naHenu BbLB BbTPELUHOCTTA. A600p6|/|pa Ma3HMHUTE NO BpeMe Ha

Katanusara.

MMeTHaTta unn OGe3LlBeT‘r'|BaHeTO Ha KaTallMTU4HOTO NOKPUTUE HE BITUAAT BBPXY cBoncTBaTa Ha
Nno4YnCTBaHETO.

Mouucrtete (bypHaTa C KaTariMuTU4HO Nno4YncTBaHe

Mpeon kaTanUTMYHO NOYMCTBaHE, 3BadEeTE BCUYKMN akcecoapu.

Ctbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

N36epete MeHto =/ lNMouu-
cTBaHe rrrr/ n natuchete OK.

KoraTo no4ncrBaHeTo npuknio-
4n, ce vyBa curHan. dypHata
Ce M3KMYBa.

KoraTo dpypHaTta nsctuHe,
noyncTeTe BbTPELIHOCTTa
C MOKpa Meka Kbpna.

BpemeTtpaeHe: 1 u.

12.5 Kak ga npemaxHeTe n uHctanupare: Bpara

BpartaTa Ha pypHaTa uma Tpu CTbkieHu naHena. MoxeTe ga oTCTpaHuTe BpaTtata Ha pypHaTta
N BbTPELUHUTE CTbKIEeHV NnaHenu, 3a aa rv noyncturte. lNMpoyeTtete n3usno MHCTPyKUMnTe
JV3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha BpaTaTa”, npeauv Aa U3BaguTe CTbKIEeHUTe naHenu.

A NPEQYNPEXOEHUE!
He nanonssavite pypHaTa 6€3 CTbKIEHUTE NaHenu.

Ctbnka | OTBOpeTe M3LANO Bpatata U OTKpuii-
1 Te naHTaTa OT AsicHaTa 1 cTpaHa.
Ctbnka M3nonsBanTe oTBEpPTKA, 3a Aa No-

2 BOWUTHETE N 06bPHETE AOKpal NOCT-

YeTO Ha naHTaTa OT AsCHaTa CTpaHa.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Ctbnka | OTkpuiiTe naHTaTta OT nsiBaTa 4acT Ha

3 BpaTara.

Ctbnka | lMoBaurHeTe n 3aBbpTETE U3LANO NO-

4 CTa Ha nsBaTa naHra.

Ctbnka | 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha pypHaTa Ha-

5 MONoBKHA A0 MbPBOTO Bb3MOXHO Mo-
noxeHue 3a oTBapsiHe. Cnepg ToBa
noBAUrHeTe, ApbrHETE Hanpea v us-
BajeTe BpaTaTa OT rHe3foTo.

Ctbnka | [ocTaBeTe BpaTaTa BbpXy Meka Kbp-

6 na Ha ctabunHa NoBbPXHOCT.

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa yacT Ha

7 BpaTata (B) oT ABeTe n cTpaHu u Ha-
TUCHETe HaBbTPE, 3a Aa ocBoboanTe
esnyerTo.

Ctbnka | W3gbpnanTte pamkaTta Ha Bpartarta

8 KbM cebe cu, 3a ga s u3BaguTe.

Ctbnka | XBaHeTe CTbKNeHWUTe NnaHenu Ha Bpa-

9 TMYKaTa 3a ropHaTa 4acT 1 BHUMa-
TeNHO ' n3gbpnanTe eanH No eauH.
3anoyHeTe OT Hal-ropHNS NaHern.
YBepeTe ce, 4Ye CTBLKIOTO ce nirbara
HambIIHO MO NnoanopuTe.

Ctbnka | [oyncTeTe CTbKNEHUTE NaHenu c Bo-

10 Aa u canyH. BHumartenHo noacywete
CTbkneHuTe naHenu. He nouncreaiite
CTBKINEHNTE NaHenu B CbAOMUSANHA
MaLlmHa.

Ctbnka | Cnep nounctBaHe MOHTUpaWTE CTb-

1 KNeHnTe naHenu n Bpartata Ha dyp-

HaTa.
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YBepeTe ce, 4ye CTe NOCTaBUMMN CTbKIEHNUTE
naHenu (A n B) B npaBunHata
nocnepoBaTtenHocT. [poBepeTe 3a cumson /
MapKupoBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKIeHus na-
Hesl, BCEKM OT CTbKIEHWUTE NaHenu uarnexana
pasnnyHO 3a yrecHeHve Ha pasrnobsaBaHeTo
n crnobsiBaHeTo.

Mpwn npaBuneH MOHTax rapHuTypaTa Ha Bpa-
TaTa Lpaksa.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTMPanu CpeaHusi Bb-
TPEeLLEeH CTbKIeH NaHen NpaBuiiHO B rHe3da-
Ta.

12.6 Kak gpa nogmeHwuTe: Jlamna

/\  BHUMAHME!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

BuHarun OPBXTEe XanoreHHarta flaMmna Cc Kbpna, 3a fa npeaorespatuTte U3rapaHeTo Ha
OCTaTb4HaTa Ma3HuUHa BbpXy Namnarta.

lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoueTe dypHaTa. M3ua- MakntoyeTe doypHaTa oT enek- | [NoctaBeTe napye nnat Bbpxy
KanTe, gokaTo pypHaTa us- TpudeckaTa mpexa. OBbHOTO Ha dypHaTa.

CTUHE.

3agHa namna

Ctbnka 3aBpreTe CTbKNeHna Kanak, 3a fa ro n3sagute.
1

Ctbnka [NouncTteTe CTbKNEHWs Kanak.
2
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OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTU

Ctbnka | CmeHeTe cTapara KpyluKka C MOAXOAsLLA HOBa KpyLUKa, YyCTOMYMBA Ha TeMnepaTtypa
3 300°C.

Ctbnka | MoHTMpaWiTe CTbKNeHNs Kanak.

4

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTMU

A BHUMAHUE!
Bx. rmaBa "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B Ta6n|/|u,aTa, MOJA, CBbpPXeTe ce C OTOpU3npaH CcepBuas.

dypHaTa He ce BKIOYBa UMK He 3arpsiea

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

He moxeTe Aa aktnBmpate unm pabotute ¢
dypHaTa.

d)ypHaTa € NpaBUHO CBbp3aHa KbM €NeKTpo-
3axpaHBaHEeTO.

d)ypHaTa He ce 3aTonna.

ABTOMaTUYHOTO M3KIOYBAHE € AeaKTUBUPaHo.

dypHaTa He ce 3aTonns.

[Mpegnasntenar He e nsropsn.

dypHaTa He ce 3aTonns.

3au.|,|/|TaTa 3a geua e U3KIn4YeHa.

KoMnoHeHTun

Mpobnem

MpoBepeTte panu...

Jlamnunykata e usknoveHa.

[MeyeHe ¢ BNaXHOCT - € BKNOYeHa.

JlamnuukaTa He paGoTu.

INamnuykata e naropsana.

TepmocoHnaa He paboTu.

LLlencenbT Ha TepMocoHAa e 3LANo BKapaH B
rHe3goTo.

KopoBe 3a rpeluka

Ha aucnnesn ce nokasB.a...

MpoBepeTe Aanu...
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KopoBe 3a rpeluka

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMocoHaa OT rHe-
3p0T0.
00:00 Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agan-

Te Yac OT AeHOHOoLWMNeTO.

AKO OMCNIIEAT nokassa Kof C rpellika, KOMTo He € yroMeHarT B HacTosilara tabnuua, naknoveTte
npeanasuTtens v crieq ToBa ro BKMOYETe HAHOBO, 3a Aa pectapTuparte dypHaTta. AKO KOAbT C
rpellka ce nosiBu OTHOBO, OGbPHETE Ce KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTHP.

MounctBaHe

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

Bopata nstnya oT BbTPELLHOTO OTAENEHNE.

ViMa npekaneHo MHOro BoAa BbB BbTPELUHOTO
oTaeneHve.

13.2 JaHHM 3a obOcnyXBaHe

Ako He moxeTe fa HaMmepuTe pelleHne Ha npoGnema camu, 06'preTe Ce KbM Tbproeevya cun

UM KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

JaHHuTe, HeobX0AMMM 3a CEPBU3HMSA LIeHTBP, Ca NocoYeHn Ha TabenkaTa ¢ AaHHW. Tasu
Tabenka ce Hamupa BbpXy NpegHaTa paMka Ha BbTpeLIHOCTTa Ha dypHaTa. He oTcTpaHsiBaiite
Tabenkarta c flaHHU OT BbTPELLHOCTTa Ha dypHaTa.

I'Ipenop'quame BU Aa 3anuvuieTte AaHHUTEe TyK:

Mogen (MOD.)

Howmep Ha npoaykT (PNC)

CepueH Homep (SN)

14. EHEPTMMHA E®EKTUBHOCT

14.1 MpoaykToBa uHdopmauma u NpoaykToB MHpopMaLnNOHeEH

numer*

Vme Ha gocTaBumk

Electrolux
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EHEPTMAHA E®OEKTUBHOCT

EOD6C77WV 949499560

VneHTudmkaums Ha Mopena EODBC77WX 949499558

H EOD6C77WZ 949499559

LOD6C77WZ 949499561

MHpaekc Ha eHepruiiHa edpekTBHOCT 81.2

Knac Ha eHepruiiHa ecpeKTMBHOCT A+

KoHcymauus Ha eHeprus CbC CTaHAAPTHO HaToBapBaHe, 0.93 kWh/uymnkbn

KOHBEHLIMOHANEH PeXum

KoHcymauus Ha eHeprus cbC CTaHAAPTHO HaToBapBaHe, 0.69 kWh/uymnkbn

3acuneH BEHTUMNALUMOHEH PEXUM

Bpon KyxuHu 1

TONAUHEH N3TOYHUK EnekTtpuyectso

Cwuna Ha 3Byka 721

Tun Ha dypHaTa dypHa 3a BrpaxaaHe
EOD6C77WV 33.1 kg
EOD6C77WX 33.1 kg

Maca
EOD6C77WZ 33.2 kg
LOD6C77WZ 32.4 kg

*3a EBponevickus cbto3 cbrnacHo Pernamentu (EC) 65/2014 n 66/2014.

3a Penybnuka Benapyc cernacHo STB 2478 — 2017, MNpunoxexue G; STB 2477 — 2017, AHekcmn
AunB.

3a YkpariHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 — ButoBu enekTpuyeckn ypeam 3a roteBeHe — Yact 1: Mamu, dypHW, napHu ypHU n
rpunose — MeToau 3a nsmepsaHe Ha NMPOM3BOAUTENHOCTTA.

14.2 EHeprocnectaBaua

@ dypHaTa cbabpka yHKLMM, KOUTO BM NO3BOSABAT Aa CNEcTsBaTe eHeprus npu
€XE[HEBHOTO roTBEHe.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

YBepeTe ce, 4e BpaTaTta Ha oypHaTa e 3aTBOpeHa, koraTto dypHaTa pabotu. He otBapsinte
BpaTaTa Ha dypHaTa TBbpAe YeCTo No BpeMe Ha roTeeHe. MNogabpxarite ynibTHEHMETO Ha
BpaTaTa YMCTO U ce yBepeTe, Ye e obpe PUKCrpaHo B CBOSITA MO3ULIMSI.

M3nonaBaiTe meTanHu rotBapcku CboBe, 3a Aa NogobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBanTe npeaBapuTenHo dpypHaTa, npeau rotBeHe.

Korato npuroTBATe HAKOMKO SACTUSA HAaBEAHDBXK, CBEXAalnTe NHTepBaniTe Mmexay rotBeHeTo UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe c BeHTUNaTop

[Mpy Bb3MOXHOCT n3nonasante QyHKUUNTE 3a rOTBEHE C BEHTUNaTop, 3a Aa nectute
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

BeHTunatopsT M namnuykata npoabiikasaTt ga pabotar. Korato nskniounte dpypHaTta,
AncnnesaT nokasesa octarbyHaTta TonnuHa. MoxeTe aa nanonssaTe Ta3u TONMAWHa, 3a Aa
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

KoraTo npoabimkuTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronsama ot 30 MMHYTH, HamaneTe
TemnepaTypaTta Ha pypHaTa 40 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpasi Ha rOTBEHETO.
OcTaTtbyHaTa TONNMHa BbTPEe BbB hypHaTa e NPOABLIMKA Aa FOTBK.

ManonsBariTe octaTbyHaTa TONNMHA, 3a Aa 3aTonnaTte ApYyru XpaHu.

MoarpsaBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Haii-HMUCKaTa Bb3MOXHa TeMMepaTypHa HacTpoiika, 3a fa U3nonasarte octaTbyHaTa
ToMnuHa ¥ ga nogabpxarte ScTusita Tonnu. MiHankatopbT 3a ocTaTbyHa TOMNUHA UK
TemnepaTypa ce nosiBsisa Ha AuCnIes.

FoTBeHe ¢ U3kntoYeHa naMmnuyka

M3knioveTe namnmykarta no Bpeme Ha rotseHe. BknoysanTe g camo, Korato nmaTte Hyxaa oT
Hes.

MeyeHe ¢ BNaxHoCT

PyHKUMS, paspaboTeHa 3a MecTeHe Ha eHEPrusl No BPEME Ha roTBEHE.

Korato nsnonssarte Tasu yHKUWs, NnamnaTta aBToMaTu4Ho ce uaknoysa cnepf 30 cekyHau.
Moxe Aa BknouMTE NamnmykaTta OTHOBO, HO TOBa AENCTBME Le HaMmanM 04akBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.

15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO
15.1 MeHro

Q~ _

— - u3bepeTe, 3a ga BrneseTe B MeHto.

MeHIo cTpyKkTypa

L) .
[MomoLy npu rotBeHe /f' MouncteaHe rm/ HacTponku @

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
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N

=&

9

01-015

Nl

N3bepete Me-

MoTBbpAETE Ha-

M3bepeTe Ha-

MoTBbpAETE Ha-

Hactporite
CTOMHOCTTa n

Ht0, HacTporiku. cTpowikaTa. cTpovikaTa. cTpovikaTa. oK
HaTucHeTe .
HacTpowku
o1 Yac ot geHoHowmeTo MpomsiHa 02 ApKOCT Ha ekpaHa 1-5
03 3ByK Ha BbyToHUTE 1 - bunn 04 Cwuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - Wpak Han
3 - N3knto-
YeH 3BYK
05 Tepmoconga Oew- 1 - Anapma 06 Bposuy Bkn. / N3kn.
cTBME n cton
2 - Anapma
o7 OcBeTneHuve Bkn. / N3kn. 08 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / N3kn.
09 HanomHsiHe 3a noun- Bkn. / N3kn. 010 | Wi-Fi Bkn. / N3kn.
cTBaHe
011 | ABTO AMCTaHLUMOHHO Bkn. / N3kn. 012 | 3abpassiHe Ha Mpe- Ha/He
nevictene xara
013 | Oemo pexum AKTMBMpALL, 014 | CodptyepHa Bepcusi MpoBepka
Kon: 2468
015 | 3aHynsiBaHe Ha Ha- Da/He
CTponkuTe

16. O[TASBAHE HA OKOJIHATA CPEQA

o % .
Peuyknupante matepmanute cbe cumsona &o. [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEMHEepU 3a peuunknpaHeTo uM. MoMorHeTe 3a onasBaHEeTo Ha OKonHaTa cpeaa v
YOBELUKOTO 3ApaBe, KakTo 1 3@ PELMKIIMPAHeTO Ha OTNadbLmM OT eNeKTPUYECKN U eNEKTPOHHU

ypeau. He n3xebpnsiite ypeaute, o3HadeHu cbe cumsornal E 3aefiHo ¢ GuToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUSI MYHKT 3@ peLMKnupaHe unm ce ooGbpHeTe KbM BallaTa obLimMHcka

cnyxb6a.
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SADRZAJ

MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljuCuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako ¢ete svaki put postici izvrsne
rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

Za viSe recepata, savjeta i rieSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

Z Available on the A\, GETITON
« App Store b/’ Google Play

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliedeé¢e podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

0 © @

Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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INFORMACIJE O SIGURNOSTI

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ

‘ My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My Electrolux
Kitchen.
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- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Drzite djecu i kuéne ljubimce podalje od
uredaja dok radi ili tijekom hladenja. Dostupni dijelovi
postaju vruéi tijekom uporabe.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

. Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- IskljuCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je kabel napajanja ostecen, proizvodac, ovlasteni
servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog udara.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje provjerite je li uredaj
iskljuCen kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pazite da ne dodirujete grijacCe.

- Prilikom vadenja ili stavljanja pribora ili posuda obavezno
koristite rukavice.

- Upotrebljavajte isklju€ivo sondu za pecenje mesa koja je
preporuc¢ena za ovaj uredaj.

- Za skidanje vodilica plitica najprije povucite predniji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki. Vodilice
polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

- Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za parno
Ciséenje.

- Nemoijte koristiti agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enije ili
ostre metalne strugacCe za CiS¢enje stakla na vratima
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SIGURNOSNE UPUTE

pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do
loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

A UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

» Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

» Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.

* Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provijerite otvaraju li se vrata pec¢nice bez ogranicenja.

» Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
rica ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli€ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjeSten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane
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Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni priklju¢ak

A UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrSiti kvalificirani elektriCar.

* Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektri¢nim vrijednostima
mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektricni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pri¢vr§¢ena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoji li
nakon montaze pristup utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemoijte prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektricna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje iskljuCivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

* Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na nazivnoj ploci. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel za uzemljenje (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od faznih i neutralnih kabela (plavi i
smedi kabeli).
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2.3 Primjena

A UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo uporabi u ku¢anstvu (u zatvorenom).

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

IskljuCite uredaj nakon svake uporabe.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. MoZe se osloboditi vruéi zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ostec¢enja uredaja.

Da biste sprijeCili oStecenje ili promjenu boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg Celika nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje. Ne smije se Koristiti u druge svrhe, na
primjer za grijanje prostorije.

Uvijek kuhajte s zatvorenim vratima pecénice.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploCe i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oStec¢enja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac izvucite iz uti€nice mreznog napajanja.
Provijerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih ploca.

Staklene ploc¢e vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!
Uredaj redovito ocistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrSine.
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» Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

» Ako koristite rasprSivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

» Kataliticki emajl nemojte Cistiti deterdzentima.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

- Sto se tide zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u ku¢anstvu.

+ Koristite samo Zarulje s istim specifikacijama.

2.6 Usluga

» Za popravak uredaja kontaktirajte ovlasteni servis.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.7 Odlaganje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili guSenja.

* |IskopcCajte uredaj iz napajanja.
+ Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.
» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje djece ili ku¢nih ljubimaca u uredaju.

3. POSTAVLJANJE

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene ormarice
@B YouTube omecomoes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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4. OPIS PROIZVODA

4.1 Op¢i pregled

=

Eé HH&

H B

Upravljacka ploc¢a

H Regulator funkcija peénice
Zaslon

B Regulator

Toplinski element

Uticnica za senzor za hranu
Zarulja

Ventilator

Udubljenje u unutrasnjosti
Nosac¢ polica, uklonjiv
Natpisna plocica

Polozaiji polica

HE B QQ S E

4.2 Dodatna oprema

* Resetka za pecenje
Za posude za kuhanje, kalupe za pecenje kolaca i mesa.
* Posuda za pecenje
Za torte i biskvite.
+ Plitica za rostiljanje/pecenje
Moze se koristiti za peCenje kolaca i mesa ili kao posuda za sakupljanje masnoce.
+ Senzor za hranu
Za mijerenje koliko je jelo peceno.
+ Sklopive vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozZete lakSe stavljati i vaditi police.
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5. KAKO UKLJUCITI | ISKLJUCITI PECNICU

5.1 Uvlacive tipke

Za pocCetak koristenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.

5.2 Upravljacka plo¢a

Polja senzora na upravljackoj ploci Pritisnite

Okrenite regu-
lator

- N
Osvi-
'ss jetlie- ”? @

) Brzo za- nje Senzor za OK
Tajmer " ;
grijavanje unu- hranu
tras-
njosti

Q

Odaberite funkciju pecnice i ukljucite peénicu.

Okrenite regulator funkcija pe¢nice u iskljuéeni polozaj i iskljucite pe¢nicu.

D)}
u
L
XL

Kad je regulator za funkcije pecnice u polozaju
isklju¢eno, zaslon prelazi u stanje pripravnosti.

Kad kuhate, na zaslonu se prikazuje podeSena

8 =e 3|—| =SD° temperatura, sat i ostale dostupne opcije.
@ — - o> Zaslon s maksimalnim brojem postavljenih
. SAe > funkcija.
5 hl_'h_ ]__'El_li_ldg
QRTw ¥ o &

Indikatori zaslona
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&) 3% ol B »
Blokiranje Pomoc¢ pri kuha- Ciscenje Postavke Brzo zagrijavanje
nju
Pokazatelji N
tajmera: D sTop C/ @
Wi-Fi pokazatelj - bljeska kad peénica moze biti Daljinski rad indikator - peénicom se mo-
spojena na Wi-Fi. Ze upravljati daljinski.
= =
- [>]
Wi-Fi veza je uklju¢ena. Daljinski rad je ukljucen.
Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme.
Pokazatelj kuhanja na pari (‘\T,‘)
Senzor za hranu indikator Vi

6. PRIJE PRVE UPORABE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Pocetno Cisc¢enje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

g

e, = @
24
z 00:00
Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Poéetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

1. korak

Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz peénice.
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Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E

Pustite pe¢nicu da radi 1 sat.

3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .

Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.

6.3 Bezi¢naveza =

Za povezivanje pecnice trebate:
* Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.

» Mobilni uredaj spojen na vasu bezi¢nu mrezu.

1. korak | Preuzmite mobilnu aplikaciju My Electrolux Kitchen i slijedite upute za sljedece kora-

ke.
2. korak Okrenite okretni gumb za odabir: f
Frekvencija 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokol IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802,11g/n OFDM
Maksimalna snaga EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi modul NIU5-50
Bluetooth frekvencija 2400 - 2483,5 MHz
Protokol LE: DSSS
Maksimalna snaga EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Zemlje Clanice EU obuhvacene odredbom Direktive 2014/53/EU: Belgija, Bugarska, Ceska,
Danska, Njemacka, Estonija, Irska, Grcka, Spanjolska, Francuska, Hrvatska, Italija, Cipar,
Latvija, Litva, Luksemburg, Madarska, Malta, Nizozemska, Austrija, Poljska, Portugal,
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Rumunjska, Slovenija, Slovacka , Finska, Svedska, Norveska, Svicarska, Ujedinjeno
Kraljevstvo, Turska.

6.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente koje se temelje na besplatnom i softveru otvorenog
koda. Electrolux sa zahvalno$¢u prima na znanje doprinos zajednica otvorenog softvera i robotike
razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i softverskih komponenti otvorenog koda Ciji uvjeti licen-
ciranja zahtijevaju objavljivanje, i da biste vidjeli njihove potpune informacije o autorskim pravima i
primjenjive uvjete licence, posjetite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa NIU5).

7. SVGAKODNEVNA UPORABA

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

Pocetak kuhanja

Postavite funkciju zagrijavanja. Postavite temperaturu.

Kuhanje na pari

Provjerite je li pecnica hladna.

Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak
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Kuhanje na pari

Q0

W)

9

Prethodno zagrijte
praznu pecénicu 10
min kako bi se
stvorila vlaga.
Stavite hranu u

nite vodom iz slavine.

Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napu-

Podesite parnu
funkciju pec¢ni-
ce.

Postavite tem-
peraturu.

pecnicu.

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutradnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pe¢nica
jo$ vruéa ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

Kada se zavrsi kuhanje na pari:

Korak 1

2. korak

Korak 3

Okrenite okretni gumb za
funkcije pec¢nice u polozaj is-
klju¢eno za isklju¢ivanje pe¢-

nice.

Pazljivo otvorite vrata. Ispustena
vlaga moze izazvati opekline.

Provjerite je li peénica hlad-
na. Iz udubine u unutrasnjo-
sti uklonite preostalu vodu.

7.2 Funkcije pecnice

Standardne funkcije peénice

Funkcija pec¢nice

Aplikacija

)

Vruéi zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za su$enje hrane. Podesi-
te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenije.

Tradicionalno pe-
cenje

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

59/544



SVAKODNEVNA UPORABA

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrska-
vu koricu tijekom pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijavanja. Za kon-
zerviranje voca i povrca.

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Doniji grija¢

Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

A aad

*

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
proljetnih rolada).

7|
Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutradnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

i

Rostil]

Za roéstiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

4

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

1)

Izbornik

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ciééenje, Postavke.

7.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovitoSéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 s.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savijeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetske ucinkovitost", Usteda energije.
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7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

» Senzor za hranu » Slabo peceno
» Srednje pe¢eno
* Dobro peceno

Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak
N,
©~ ©~ ©~ {h
= % 1-45 oK
Udite u izbornik. Odaberite Pomo¢ pri Odaberite jelo. Pritis- | Stavite jelo u pe¢nicu.
kuhanjlg lEritisnite nite OK_ Potvrdite postavku.

7.5 Pomo¢ pri kuhanju s receptima

Legenda

Senzor za hranu dostupno. Stavite Senzor za hranu u najdeblji dio posu-
de.

Kad se postigne podeSena Senzor za hranu temperatura, pecnica se is-
kljuCuje.

Bl >

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

Prethodno zagrijte pecnicu prije pocetka kuhanja.

=]

E| Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.
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¢eno (sporo
pecenje)

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
Govedina &
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 40 min
c¢eno
P2 | Govedepete- | 1-15kg 4 | #?[E]2; pekat za pecivo _
nje, srednje -5cm, de- | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta- |~ 50 min
peceno beli komadi | v, Stavite u peénicu.
P3 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 60 min
c¢eno
P4 Odrez_ak, . 180-220g /‘? E El 3; jelo peceno na mrezi za ~ 15 min
srednje peéen | po komadu; pecenje
:(rlgke debe- Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
eocm vi. Stavite u pecnicu.
PS5 Govede pece- 1.5-2kg Vld=P" jelo pe¢eno na mrezi za pe- ~ 120 min
nje / pirjano &enje
(gla\{pol(rebrlg, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
gornji okrugh vi. Dodajte tekuéinu. Stavite u peénicu.
odrezak, debeli
but)
P6 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 75 min
¢eno (sporo
pecenje)
P7 | Govede pece- | #?E)2; pekac za pecivo
nje, srednje 1-1,5kg;4 | Koristite svoje omiljene zacine ili jedno- .
pe&eno (sporo | Scm,de- | stavno samo sol i svjeze mljeveni papar. ~ 85 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P8 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 130 min
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P9 Filet, slabo
pecen (sporo ~ 75 min
pecenje)
- ] /‘? E‘ 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-1,5kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- '
pecen (sporo S-6cmde- | stavno samo sol i svjeze mijeveni papar. ~ 90 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P11 Filet, pecen
(sporo pece- ~ 120 min
nje)
Teletina @
P12 | Telece pece- 0,8-1,5kg; /) E| 2; jelo peéeno na mrezi za pe- ~ 80 min
nje (npr. plec- 4 cm debeli &enje ’
ka) komadi Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte
tekuéinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @
P13 P_e(':fena svi- . 1.5-2kg /? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 120 min
njetina, vrat ili nje
plecka Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
P14 | Trgana svinje- 1,5-2kg /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
tinaLTC Koristite svoje omiljene zac¢ine. Meso
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 Pef:%nica, 1-15kg; 5 /P E 2; jelo peceno na mrezi za pe- ~ 55 min
svjeza - 6 cm debe- &enje
li komadi Koristite svoje omiljene zacine.
P16 | Svinjska re- 2-3kg; E 3: duboka tava 90 min
brica upotruegne:a Dodaijte tekucinu tako da pokrije dno po-
S|r0)[/e,k B sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm tanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Vrijeme
trajanja

Janjetina @

P17

Janjeéi but s
kosti

1,5-2kg; 7
-9 cm debe-
li komadi

/‘? E| 2; jelo pe€eno na pekacu za pe-
civo

Dodaijte tekuc¢inu. Meso okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.

~ 130 min

Perad &

P18

Cijelo pile

1-1,5kg;
svjeze

/‘? E| 2; &J 200 ml; slozenac na pe-

kacu za pecivo

Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.

~ 60 min

P19

Polovica pile-
ta

0,5-0,8kg

/'? E| 3 ; peka¢ za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.

~ 40 min

P20

Pile¢a prsa

180-200g
po komadu

/P E E] 2; sloZzenac na mrezi za pe-
cenje

Koristite svoje omiljene zacine. Meso pr-
zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.

~ 25 min

P21

Pilec¢i batak,
svjezi

/? E| 3; pekac za pecivo

Ako ste pile¢e batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.

~ 30 min

P22

Patka, cijela

2-3kg

/‘? E] 2; jelo pe¢eno na mrezi za pe-
cenje

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

~ 100 min

P23

Guska, cijela

4-5kg

/‘? E] 2; duboka tava

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki pekaé¢ za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.

~ 110 min

Ostalo
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P24 | Mesna struca 1kg /) E] 2: mreza za peenje ~ 60 min
Koristite svoje omiljene zacine.
&~ Riba
P25 | Cijelariba,na | 0,5-1kg po /) E] 2 : pekaé za pecivo ~ 30 min
rostilju ribi Ribu napunite maslacem i upotrijebite
svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.
P26 | Riblji filet - (][] 3; siozenac na mresi za pegenje 20 min
Koristite svoje omiljene zacine.
slatko pecivo / deserti % 2
P27 | Torta od sira . E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje
P28 | Torta od jabu- ) = 2; 144 100 - 150 m; pekac za peci- 60 min
ka vo
P29 I:rt od jabu- - = 2; kalup za pitu na mrezi za peéenje 40 min
P30 | Pita od jabuka - B2l 100- 150 mi; D 22 cmkalup | 8O MIN
za pitu na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg =) 3 duboka tava 30 min
lagiéi (tzv. ’
brownies)
P32 °°';;?'a!d"i - (= 2: ) 100 - 150 mi; pekag za muffine | 30 Min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Kola¢ Struca - 50 min

E 2; kalup za Strucu na mrezi za pece-
nje

Povrée / prilozi o Eﬁg *
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P34 P_et_':eni krum- 1kg E] 2: pekaé za pecivo 50 min
piri Stavite cijele krumpire s korom na pekac
za pecivo.
P35 | Kroketi ke (2] 3. pekac za pecivo oblozen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
P36 _Gl:ilovano mi' 1-15kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom 30 min
jesano povrcée za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Narezite
povrée na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5 kg E| 3. pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 Pommes., 0,75 kg E 3: pekaé za pecivo 25 min
smrznuti
Gratini, kruh i pizza © & &
P39 | Slozenac la- 1-1.5kg E 2; slozenac na mrezi za pecenje 45 min
sagna / rezan-
ci
P40 | Zapeceni 1-15kg | [=]1: slozenac na mreszi za peéenje 50 min
krumpir
P41 :’iz;a svjeza, _ E E| 2; &J 100 ml; peka¢ za pecivo 15 min
anka oblozen papirom za pecenje
P42 :izbze: svjeza, _ E E 2; E"J 100 ml; peka€ za pecivo 25 min
ebela oblozen papirom za pecenje
P43 | Quiche B E 2; kalup za pecenje na mrezi za pe- 45 min
cenje
P44 | Baguette / 0.8kg [E E 3; lﬁj 150 ml; pekaé za pecivo 30 min

ciabatta / bije-
li kruh

obloZzen papirom za pecenje
Potrebno je visSe vremena za bijeli kruh.
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FUNKCIJE SATA

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P45 vaeliitafize Ih 1kg E E] 2; &J 150 ml; peka€ za pecivo 45 min
raz/ crni kru oblozen papirom za pe€enje / mrezom
sve zitarice u za peéenje
kalupu za
kruh
8.1 Funkcije sata
Funkcija sata Aplikacija
Q Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglaSava se zvuéni signal i funkcija

STOP pecnice se zaustavlja.
@ Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.
@ Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjece

na rad pecnice.
Za ukljucivanje i isklju€ivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbornik,
Postavke.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

Korak 1 2. korak Korak 3

3 [ %] #

Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe-
rite postavke, sat.

Postavite sat. Pritisnite: OK.

67/544
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Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak Korak 3
NP Na zaslonu N NV
1k se prikazuje: ( ) R~
0:00
pritisnite: (. Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
Korak 1 Korak 2 3. korak 4. korak
N N
( \ -N- Na zaslonu se ( A\ -N-
@ prikazuje: C%
0:00
. . STOP
Od?b.erlt.e fun{(culu Pritisnite nekoli- Postavite vrije- oK
pecnice 1 postavi- (N ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: O me kuhanja.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
Korak Korak 2 3. korak 4. korak 5. korak | 6. korak
1
Na za- Na za-
N V2 1 1
( \ Nz slonu ( \ “E slonu se ( \ “E
se pri- prikazu-
kazuje: je:
sat .
Odabe- Pritisni @ PO- @ ZAU- | postavi-
rite risnite | CETAK | Postavite | prifgnite: | STAVI | g ume | Pritisni-
funkciju | nekoliko vrijeme
b J b OK. me zavr- | tg: OK
pecni- puta: O pocetka. Setka
ce. '

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.
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9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR
9.1 Umetanje dodataka

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprjeCava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
ma dolje.

Pekac za pecivo /Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pecenje na
vodilicama iznad.

:

=

\

\Wagy

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane.
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NACIN KORISTENJA: PRIBOR

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C

Temperatura pecnice.

”?

Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj
temperaturi.

Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite pe¢nicu.
2. korak | Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.
3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu

Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediste me-

sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po-

brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra-
nu unutar jela.

Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste
sloZzenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pecenje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije

dodirivati dno posude za pecenje.

-\‘\\\\\\\\

C
N 5

4. korak

Ukopcajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.
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DODATNE FUNKCIJE

5. korak

/'? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak

OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MozZete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

7. korak | Uklonite utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice i izvadite jelo iz pecnice.

A UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskop&avate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehotiénu promjenu funkcije pecnice.

Ukljucite je kad pecnica radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite je kad je peénica isklju¢ena - peénica se ne moze ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

5

MoK

QDOK - pritisnite i drzite za uk-
ljucivanje funkcije.
Cuje se zvucni signal.

@OK - pritisnite i drzite za is-
kljucivanje.

@ 3x EI - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

10.2 Automatsko isklju€ivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C) @ (h)

250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Senzor za hranu,
Vrijeme odgode.

10.3 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljuuje da ohladi povrSine pec¢nice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se pecnica ne ohladi.

11. SAVJETI

11.1 Vlazno pecenje
Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = ERRE
\ ru
(°C) (min)
Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
komada s cjedilom
Rolade, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica 180 2 30-40
da s cjedilom
Pizza, smrznuta, reSetka za peCenje 220 2 10-15
0,35 kg
Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica 170 2 25-35
s cjedilom
Brownie pekac za pecivo ili plitica 175 3 25-30
s cjedilom
Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 3 25-30
Setki za pecenje
Biskvitna podloga | podloga za flan na reset- 180 2 15-25
za flan ki za pecenje
Biskvitna torta posuda za peCenje nare- | 170 2 40 - 50
Victoria Setki za pecenje
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¥ = B |k |©
\ uru
(°C) (min)
Posirana riba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica 180 3 20-25
kg s cjedilom
Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica 180 3 25-35
s cjedilom
Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za peée- | 180 3 25-30
nje
Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica 200 3 35-45
0,25 kg s cjedilom
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica 200 3 25-30
s cjedilom
Kolagici, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 koma- | pekac za pecivo ili plitica 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskviti, | pekac za pecivo ili plitica 150 2 25-35
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 20-30
da s cjedilom
Povrce, posirano, | pekac za pecivo ili plitica 180 3 35-45
0,4 kg s cjedilom
Vegetarijanski pizza na reSetki za peCe- | 200 3 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekaé za pecivo ili plitica 180 4 25-30

vrée, 0,7 kg

s cjedilom
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11.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

boje i reflektiraju¢eg posuda.

.~

Ramekin po-

Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Keramlka Tamni, nereflektirajuci
- : Promjer 8 cm, -
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.3 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ustanove za testiranje
Provjere prema IEC 60350-1.

¥ B = |EEHHO ®
\ i uru

(°C) (min)
Mali ko- Tradicional- PekaCza | 3 170 20-30 -
lagi, 20 no pecenje pecivo
po plitici
Mali ko- Vruéi zrak Pekacza | 3 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Mali ko- Vruéi zrak Pekacza | 2i4 150 - 20-35 -
lagi, 20 pecivo 160
po plitici
Pita od Tradicional- Mrezaza | 2 180 70-90 -
jabuka, 2 | no pecenje pecenje
kalupa
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mrezaza | 2 160 70-90 -
jabuka, 2 pecenje
kalupa
@20 cm
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% = B0 |0
O ] o
(°C) (min)
Biskuvit, Tradicional- Mrezaza | 2 170 40 - 50 Pecnicu prethodno
kalup za no pecenje pecenje zagrijte 10 minuta.
torte 26
cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mrezaza | 2 160 40 -50 Pecnicu prethodno
kalup za pecenje zagrijte 10 minuta.
torte 26
cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mrezaza | 2i4 160 40 - 60 Pecénicu prethodno
kalup za pecenje zagrijte 10 minuta.
torte 26
cm
Prhko ti- Vruéi zrak Pekacza | 3 140 - 20-40 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- Vruéi zrak Pekacza | 2i4 140 - 25-45 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- Tradicional- Pekacza | 3 140 - 25-45 -
jesto no pecenje pecivo 150
Tost, 4 - Rostilj Mrezaza | 4 maks. 2 - 3 minute Pecnicu prethodno
6 koma- pecenje prva strana; 2 zagrijte 3 minute.
da - 3 minute dru-
ga strana
Govedi Rostilj Resetka 4 maks. 20-30 Stavite reSetku za
burger, 6 za pece- pecenje na Cetvrtu
komada, nje i po- razinu a posudu
0,6 kg suda za za sakupljanje
sakuplja- masnoce na trecu
nje mas- razinu u pecnici.
noce Preokrenite hranu
kad prode pola po-
stavljenog vreme-
na kuhanja.
Pecnicu prethodno
zagrijte 3 minute.

75/544



CISCENJE | ODRZAVANJE

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene o ¢i§¢enju

Prednju stranu pecnice ocistite mekom krpom namo&enom u mlaku vodu i bla-
gim deterdZzentom.

<

Za CiScenje metalnih povrsina koristite otopinu za CiSéenje.

Sredstva za Mrlje ocistite blagim deterdzentom. Nemojte ga primjenjivati na katalitickim po-

ciscenje vrS§inama.
A Unutra$njost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
= Y] ostataka moze uzrokovati pozar.
| I Vlaga se moze kondenzirati u pecnici ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite pecnicu da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne Cuvajte
Svakodnevna | pon  pecnici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite unutradnjost
uporaba mekanom krpom.
by Nakon svake upotrebe odistite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
_,_""/ stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-

W rilici posuda.

Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za
¢iSéenje ili predmeta s oStrim rubovima.

Dodatna
oprema

12.2 Kako odistiti: Udubljenje u unutrasnjosti
Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s parom.

Korak 1 2. korak Korak 3
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa Ostavite ocat 30 minuta na Unutra$njost ocistite toplom
u udubljenje u unutrasnjosti. sobnoj temperaturi da otopi vodom i mekanom krpom.
Koristite najvise 6%-ni ocat naslage kamenca.
bez ikakvih dodataka.

Za funkciju: SteamBake ocistite pe¢nicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.
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12.3 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace police.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da
se ohladi.

2. korak | Predniji dio nosaca police povu-
cite dalje od boéne stijenke.

3. korak | Straznji dio nosaca police povu- | T
cite s boéne stijenke i uklonite 1/ ‘ —" -
ga. ; 0| f—"

2 a

4. korak | Nosace police vratite na mjesto %Z U
obrnutim redoslijedom. I
Zatike za drzanje na sklopivim o ‘ (
vodilicama morate usmijeriti pre- b
ma naprijed.

12.4 Nacin upotrebe: KatalitiCko ciS¢enje

U unutradnjosti pe¢nice nalaze se kataliticke plo¢e. Apsorbira masti tijekom katalize.
Mrlje ili promjena boje kataliticke obloge ne utjecu na Ciscenje.

Ocistite pecnicu katalitiCkim ¢iS¢enjem

Prije katalitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice.

Korak 1 2. korak 3. korak

. Lo A Po zavrsetku CiS¢enja oglasava | Kad se pecnica ohladi, oci-
Odaberite Izbornik =/ Cisce- e - ) . -
se zvucni signal. Pecnica se is- | stite unutraSnjost mekanom
nje mr/ i pritisnite OK. kljucuje. mokrom krpom.

Trajanje: 1 h.

12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploCe. Vrata pecnice i unutarnje staklene ploce mozete skinuti
kako biste ih ocistili. Prije nego $to uklonite staklene plo¢e, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

A OPREZ!
Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.
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rub i pazljivo ih izvucite, jednu po jed-
nu. Krenite od gornje ploce. Provjerite
je li staklo potpuno iskliznulo iz lezi-
Sta.

1. korak | Otvorite vrata do kraja i pronadite Sar-
ku s desne strane vrata.
2. korak | Pomocu odvijaca podignite i potpuno
okrenite polugu desne bo¢ne Sarke.
3. korak | Pronadite $arku na lijevoj strani vrata.
4. korak | Podignite i potpuno okrenite polugu
na lijevoj Sarki.
5. korak | Zatvorite vrata peénice napola, do pr-
vog polozaja. Zatim podignite i povu-
cite vrata prema naprijed i izvadite ih
iz lezista.
6. korak | Stavite vrata na stabilnu povrSinu za-
Sticenu mekom krpom.
7. korak | Uhvatite okvir (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema \
unutra kako biste oslobodili kopcu.
8. korak | Povucite okvir vrata prema naprijed
kako biste ga skinuli. ( N
~ N\~
9. korak | Drzite staklene ploCe vrata za gornji
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10. ko- Staklene ploce odistite sapunom i vo-

rak dom. Pazljivo osusite staklene ploce.
Staklene ploce ne perite u perilici po-
suda.

11. ko- Nakon ¢iSc¢enja, postavite staklene

rak ploce i vrata peénice.

Pazite da staklene plo¢e (A i B) vratite isprav-
nim redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na
boc¢noj strani staklene ploCe, svaka staklena
ploc¢a izgleda drugacije kako bi se demontaza
i montaza olakSale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Osigurajte da unutarnje staklene plo¢e posta-
vite ispravno na mjesto.

12.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

Uvijek drzite halogenu zarulju krpom kako biste sprijecili izgaranje naslaga masti na zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite pecnicu. Pricekajte Iskljucite pecnicu iz elektric- Na dno unutrasnjosti peénice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.
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Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite zarulju odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki sluc¢aj koji nije ukljuéen u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti pecnicu. Pe_(:ni_ca je ispravno spojena na elektri¢no na-
pajanje.

Pecénica se ne zagrijava. Automatsko iskljucivanje je iskljuceno.

Pecénica se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Pec¢nica se ne zagrijava. Isklju¢ena je funkcija roditeljska zastita.

Komponente

Problem Provjerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno. Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetilika ne radi. Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi. Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u
uti€nicu.
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Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje... Provjerite ako ...
Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.
00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigurac i ponov-
no ukljucite peénicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem Provjerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutradnjosti. PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecni-
ce.

13.2 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje problema, obratite se vasem zastupniku iliovlaStenom
servisu.

Podaci potrebni za servis nalaze se na nazivnoj ploCici. Nazivna ploCica nalazi se na prednjem
okviru unutrasnjosti pec¢nice. Ne vadite nazivnu plo€icu iz unutrasnjosti pecnice.

Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) e

Serijski broj (S.N.) s

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Podaci o proizvodu i List s podacima o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux
EOD6C77WV 949499560
Identifikacija modela EODGC77WX 949499558
| EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
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Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+
PotroSnja energije sa standardnim optere¢enjem, kon- 0.93 kWh/ciklusu

vencionalni nadin rada

Potro$nja energije sa standardnim opterecenjem, rad s 0.69 kWh/ciklusu
ventilatorom

Broj prostora za pecenje 1

Izvor topline Elektri¢na struja
Zapremnina 721

Vrsta pecnice Ugradbena pecnica

EOD6C77WV 33.1kg

EOD6C77WX 33.1 kg
Masa

EOD6C77WZ 33.2kg

LOD6C77WZ 32.4 kg

* Za Europsku uniju prema EU Uredbama 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Prilozi A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Klasa energetske ucinkovitosti nije primjenjiva u Rusiji.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i
rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

14.2 Usteda energije

@ Pec¢nica sadrzi znacajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvjerite se da su vrata pecnice zatvorena dok pecnica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice precesto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro priévr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu $to
krace.
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Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite pe¢nicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu pecnice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit ¢e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu mogucéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljugiti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA
15.1 Izbornik

ON _
—— - odaberite za ulazak u Izbornik.

Izbornik struktura

Pomo¢ pri kuhanju \/\e/ Ciséenje rrrr/ Postavke @
Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
1, N
( \ AL ‘ AL
— G OK 01-015 OK
) ) ) ) Podesite vrijed-
Odaberite Izbor- | Potvrdite postav- Odaberite po- Potvrdite postav- nost i pritisnite.
nik, Postavke. ku. stavke. ku. oK
Postavke
o1 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
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Postavke
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
kljuc¢en
05 Senzor za hranu Rad- 1-Alarmi 06 Tajmer prema gore Ukljuceno / Is-
nja zaustavlja- klju¢eno
nje
2 - Alarm
o7 Osvijetljenje unutras- Ukljuceno / 08 Brzo zagrijavanje Ukljuceno / Is-
njosti Iskljuceno klju¢eno
09 Podsjetnik Za Ciééenje | Ukljugeno / 010 | Wi-Fi Ukljuceno / Is-
Iskljuceno klju¢eno
O11 | Automatski daljinski Ukljuceno / 012 | Zaboravi mrezu Da/Ne
rad Iskljuceno
013 | Demo nacin rada Aktivacijska 014 | Verzija softvera Provjera
Sifra: 2468
015 | Resetiraj sve postavke | Da/Ne

16. BRIGA ZA OKOLIS

aY%
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektricnih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom i ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotfebice jsme mysleli na vase potfeby. MuZete se proto vzdy, kdyz jej pouzivate,
spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita vas Electrolux.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte sv(j spotiebi¢ a ziskejte lepSi servis:

www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dill pro vas
spotrebic:

www.electrolux.com/shop

Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalSi recepty, rady a
pokyny pro odstrafnovani potizi.

B> EooegePly
PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naSeho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
udaje: Model, vyrobni €islo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dllezité bezpecénostni informace
@ VSeobecné informace a rady
Informace o ochrané zivotniho prostredi

® Q@

2

A

Zmény vyhrazeny.
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BEZPECNOSTNI INFORMACE

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

- Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebiCe. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem a mobilnimi zafizenimi
s My Electrolux Kitchen.
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- VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fradné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Je-li spotfebi& v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k ni
priblizovaly. PFistupné Casti se pfi pouziti zahfivaji na
vysokou teplotu.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotiebite by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrebi€¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotfebi€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

- Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k
urazu.

. VAROVANI: Pfed vymé&nou zarovky se nejprve presvédcte,
Ze je spotrebic vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho dostupné &asti se mohou
béhem pouzivani zahrat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lankau.

- P¥i vkladani €i vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

- K odstranéni drazek na roSty nejprve odtahnéte predni a
poté zadni konec drazek na roSty od stény trouby. Drazky
ro$ta instalujte stejnym postupem v opacném poradi.
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- K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na paru.
- Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové

Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veSkery obalovy material.

Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a vhodném misté, které splfiuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebicl a nabytku.

Pred instalaci spotiebie ovérte, zda se dvirka trouby oteviraji bez omezeni.

Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.

Minimalni vySka skfifky (minimalni vySka skfinky 590 (600) mm

pod pracovni deskou)

Sitka skfifiky

560 mm

Hloubka skfinky

550 (550) mm

Vyska predni ¢asti spotfebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotfebice 576 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 559 mm
Hloubka spotrebice 569 mm
Vestavna hloubka spotiebice 548 mm
Hloubka s otevienymi dviiky 1022 mm
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Minimalni velikost ventilaéniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.
» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti trazu elektrickym
proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodluzovaci kabely.

+ Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastr¢ku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stredisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebite nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.

» Ochrana pfed urazem elektrickym proudem u zivych ¢&i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastrojl.

» Sit'ovou zastrCku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolani zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

» Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastr¢kou a napajecim kabelem.

Typy kabelt vhodné pro instalaci nebo vyménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Prifez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na typovém Stitku. Také se mGzete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
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Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Zemnici vodi¢ (zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 2 cm delSi nez fazovy a nulovy vodi¢ (modry a
hnédy).

2.3 Pouzijte

& VAROVANI!
Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

» Tento spotfebi€ je ur€en pouze k domacimu (vnitfnimu) pouziti.
* Neménte technické parametry spotrebice.
« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou zablokované.
» Béhem provozu nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.
* Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.
» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.
* Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.
+ Na oteviena dvifka netlacte.
* Nepouzivejte spotiebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.
« Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.
» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny oher.
» Do spotrebiCe, do jeho blizkosti nebo na spotiebi¢ neumist'ujte horflavé predméty nebo
pfedméty nasaklé hoflavinami.
» Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.
VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam barvy smaltu:

Nepokladejte nadoby ani jiné pfedméty pfimo na dno spotfebice.

Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na dno vnitfku spotrebice.

Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotrebice.

Po dokonceni pripravy jidla nenechavejte ve spotiebici vihké talife ani jidlo.

PFi vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi budte opatrni.

» Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

+ Pfi pe€eni vlaénych mouénikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

» Spotrebic je uréen vyhradné pro pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k jinym Géelim,
napriklad k vytapéni mistnosti.

» Vzdy pecte se zavienymi dvirky trouby.

+ Je-li spotfebi€ instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvitky), dvitka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
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dochazet k narlistu horka a vlhka, coz mlze nasledné poskodit spotfebi¢, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

+ Pred CiSténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

+ Presvéddte se, Ze spotfebic¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.

» Poskozené sklenéné panely okamzité vymeénite. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.

» PFi snimani dvifek spotfebie budte opatrni. Dvirka jsou tézka!

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

+ Vycistéte spotfebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostfedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

» Necistéte katalyticky smalt pomoci Cisticich prostfedku.

2.5 Vnitini osvétleni

/\  VAROVANI!
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotrebiCi a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace ¢&i vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.6 Obsluha

* Pro opravu spotfebice se obratte na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

» Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.
» Odriznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikvidujte jej.
» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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3.1 Vestavba
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube yerbecomeos "

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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POPIS SPOTREBICE

3.2 Pripevnéni trouby ke skfirfice

4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Celkovy pohled

p i

' Lo tolo

®
ZW |
Eé HH&

i
OO
L

Ovladaci panel

H Voli¢ pecicich funkci
Displej

B Ovladaci voli¢

E Topné téleso

A Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

B Ventilator

B Vyryta &ast vnitiku trouby
] Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
tE Typovy stitek

B Polohy miizky

94/544
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4.2 PrisluSenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a kolaCové formy, pecené.
Plech na peceni

Na kolace a susenky.

Hluboky pekac / plech

Pro pe¢eni moucnych jidel a masa, nebo k zachycovani tuku.
Pecici sonda

Pouziva se k méreni stupné pfipravy jidla.

Vysunovaci drazky

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani nebo vytahovani rostd.

5. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi€ pouzit, stisknéte ovladac. Ovladac se vysune.

5.2 Ovladaci panel

Senzorova tlacitka ovladaciho panelu Stisknéte

Otocte ovlada-
cem

o | Y oI x| »
Rychlé | Osvé- OK @

Casovaé e | Peéici sonda
zahrati tleni

QY

K zapnuti trouby zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.

. ,))

Zimu.

Kdyz je ovlada¢ pecicich funkci v poloze vy-
IE‘Z 3'—{ pnuto, displej se pfepne do pohotovostniho re-

vD)
o
(N
A
=
o

PFi peceni se na displeji zobrazuje nastavena
teplota, denni ¢as a dal$i dostupné funkce.
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B8
QDo se /&

sToP

hmls

IF'EBVWM

funkeci.

Displej s maximalnim po¢tem nastavenych

Ukazatele na displeji

Fi.

blika, kdyz Ize troubu pFipojit k Wi-

&) 3% o 5 »
Zamek Podporované Cisténi Nastaveni Rychlé zahrati
Vareni
Ukazatele Ty
casovace: Q sToP CJ @
WiFi ukazatel —

Ukazatel Dalkové ovladani — troubu Ize
ovladat na dalku.

-

Pfipojeni k siti WiFi je zapnuté.

vD)

Dalkové ovladani je zapnuté.

Stavova lista — pro teplotu nebo Cas.

Ukazatel peceni v pare

Pecici sonda kontrolka

6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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6.1 Prvni

cisténi

Pfed prvnim pouzitim vy¢istéte prazdnou troubu a nastavte ¢as:

O
= o, = N
<
2 00:00
Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.
6.2 Prvni predehriati

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

Krok 1 Z trouby odstrante veskere pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci E

Nechte troubu pracovat jednu hodinu.
Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .

Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

6.3 Bezdratové pripojeni =

K pfipojeni trouby potfebujete:

» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.

* Mobilni zafizeni pfipojené k vasi bezdratové siti.

Krok 1 Stahnéte si mobilni aplikaci My Electrolux Kitchen a v dalSich krocich se fidte pokyny.
Krok 2 Otocenim ovladace zvolte: f
Frekvence 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Maximalni vykon EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
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Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvence Bluetooth 2400-2483,5 MHz
Protokol LE: DSSS

Maximalni vykon EIRP <4 dBm (2,5 mW)

C:)Ienské staty EU, na které se vztahuji ustanoveni smérnice 2014/53/EU: Belgie, Bulharsko,
Ceska republika, Dansko, Némecko, Estonsko, Irsko, Recko, Spanélsko, Francie, Chorvatsko,
Italie, Kypr, LotySsko, Litva, Lucembursko, Madarsko, Malta, Nizozemsko, Rakousko, Polsko,
Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, Svédsko, Norsko, Svycarsko, Velka
Britanie, Turecko.

6.4 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje soucasti zaloZzené na bezplatném softwaru a softwaru z ote-
vieného zdroje. Spole¢nost Electrolux potvrzuje pfinos otevieného softwaru a robotickych komunit
do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat pristup ke zdrojovému kédu téchto bezplatnych softwarovych soucéasti a softwaro-
vych soucasti z otevieného zdroje, jejichz licenéni podminky vyzaduji publikovani, a prohlédnout
si veSkeré informace o autorském pravu a pfislusné licen¢ni podminky, navstivte: http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com (slozka NIU5).

7. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Zah3jeni vareni

Krok 1 Krok 2

{ @@ (’

(i C

Nastavte pecici funkci. Nastavte teplotu.
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Peceni v pare

Presvédcte se, Ze je trouba chladna.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( \ ( \ Predehfejte prazd-
nou troubu po do-
o bu 10 minut k vy-
) C tvoreni vihkosti.

Vlozte jidlo do trou-

Naplrite vlis vnittku trouby vodou z ko-

houtku.

Nastavte parni
pecici funkci.

Nastavte te-
plotu.

by.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplite vlis vnitfku trouby vodou b&éhem pece-

ni, nebo kdyz je trouba horka.

Po dokonceni peceni v pare:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Troubu vypnete otoéenim
ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto.

Opatrné otevrete dvirka. Uvol-
néna vihkost miize zplsobit po-
paleniny.

Presvédcte se, Ze je trouba
chladna. Odstrante zbyvajici
vodu z vlisu vnitiku trouby.

7.2 Pecdici funkce

Standardni pecici funkce

Pecici funkce Pouziti

)

Pravy horky
vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich soucasné a k suSeni potravin. Nastavte
teplotu 0 20—40 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

Horni/spodni
ohiev

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.
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Pecici funkce Pouziti
((\) K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kiupavé kurky
\l/ béhem peceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohrevu. K za-
SteamBake varovani ovoce &i zeleniny.
K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
@ ho korpusu.
Pizza

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

Spodni ohiev

vvv K pfipravé polotovar(i do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor
i nebo jarnich zavitku).

Mrazené potraviny

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pe€eni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuzito zbyt-
kové teplo. MGze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-

<]

Vinky horko- znete v kapitole ,Denni pouzivani*, Poznamky: VIhky horkovzduch.
vzduch
v Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kusi masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
?? zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
_@ Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Citéni, Nastaveni.
Nabidka

7.3 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni energetické tfidy a pozadavku na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviend, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k pe¢eni najdete v kapitole ,Tipy a rady”, Vlhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.
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7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni
Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. Cas a teplotu Ize béhem

peceni upravovat.

U nékterych pokrmi muzete také péct po-
moci:

Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:

» Pecici sonda

* Nepropecené
« Stfedné velké
* Dobfe propecené

Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmu s vychozimi nastaveni-

mi:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( ( x i
E i 1-45 OK

Otevrete nabidku. Zvolte Podporované

Vareni. Stisknéte OK.

Zvolte pokrm. Stis-
knéte tlagitko OK.

Vlozte jidlo do trouby.
Potvrdte nastaveni.

7.5 Podporované Vareni s recepty

Legenda

krmu.

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pecici sonda do nejsilngjsi casti po-

Trouba se vypne, kdyz se dosahne nastavené teploty Pecici sonda.

El >

MnozZstvi vody pro parni funkci.

=]

Pred zapocetim peceni troubu predehrejte.

E| Poloha rostu.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Hovézi €
P1 Hovézi pece-
né, neprope- ~ 40 min.
c¢ena
P2 | Hovézipete- | 1-15kg;4- | #?[Z]2; plech na peceni _
né, stredné S5cmsiné | Maso pod dobu nékolika minut osmahng- | ~ 50 min.
propecena kousky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
P3 Hovézi pece-
né, dobfre pro- ~ 60 min.
pecena
P4 Steak, stred- 180-220 g /‘? E El 3; pedici misa na tvarova- ~ 15 min.
né propeceny | na jeden ném rostu ’
k_li'S;, 3 ICTIL Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
siine platky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
PS H?vézivpeé'e- 1.5-2kg /‘? E| 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
né / dusena rostu
(kkvahtmdze’:ty’rl- Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
f”l“ ,S%O km sal, te na horké panvi. Pridejte tekutinu. Vloz-
silny bok) te do trouby.
P6 Hovézi pece-
né, neprope- ~ 75 min
¢ena (nizkote- '
plotni peceni)
P7 Hovézi pece-
ovez! pee /? E 2; plech na peceni
né, stredné 11 5 ka: 4— = evtl Tid petenit .
propeéena 0 KG; | Poyzut? sve oblibené kofeni nepo jedno- ~ 85 min.
; : 5 cm silné duse sl a Gerstvou mletou papriku. Ma-
(nizkoteplotni kousk >LVOL : Y
pegeni) OUSKYy so pod dobu nékolika minut osmahnéte
na horké panvi. Vlozte do trouby.
P8 Hovézi pece-
né, dobfie pro-
pecena (nizko- ~ 130 min.
teplotni pece-
ni)
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P9 Filet, nepro-
peceny (nizko- ~ 75 min
teplotni pece- '
ni)
- ) B} /? E 2; plech na peceni
P10 | Filet, sttedné | 0,5-1,5kg; | Pouzijte své oblibené koFeni nebo jedno-
propeceny 5-6 cmsilné | duse sl a Serstvou mletou papriku. Ma- ~ 90 min.
(nizkoteplotni kousky so pod dobu nékolika minut osmahnéte
peceni) na horké panvi. Vlozte do trouby.
P11 Filet, prope-
¢eny (nizkote- ~ 120 min.
plotni peceni)
Teleci @
P12 | Teleci pecené | 0,8-1,5kg; /0? |E| 2; peici misa na tvarovaném ~ 80 min.
(napf. plecko) 4 cm silné rostu ’
kousky Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte te-
kutinu. Pecte zakryté.
Vepiové @ @
P13 P?ée'né zve- 1.5-2kg /? E 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
prové krkovi- rostu
;: nebo plec- V poloviné doby peceni maso obratte.
P14 | Trhané vepio- 1,5-2 kg /? E 2: plech na peéeni ~ 215 min.
véLTC Pouzijte své oblibené koreni. V poloviné
doby peceni maso obrat'te, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P15 | Kyta, Cerstva 1-1.5kg; 5= | [, pedici misa na tvarovaném ~ 55 min.
6 cm silné rostu ’
kousky Pouzijte své oblibené kofeni.
P16 | Veprova ze- 2-3 kg; pou- E| 3; hluboky pekaé 90 min.
birka ;”tg syr(t)va, Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti
—o cm ten- pokrmu. V poloviné doby peceni maso
ka veprova obratte
Zebirka '
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Jehnagi @
P17 | Jehnédi ste.h- 1,5-2 kg; 7'— /? E| 2: pecici misa na plechu na pe- ~ 130 min.
no s kostmi 9 cm silné geni
kousky | pridejte tekutinu. V poloving doby peceni
maso obratte.
Dribez &
P18 | Celé kufe 1-1 t5 kg; 7?5 2. 1) 200 mi: zapékaci misana | ~ 60 min.
cerstve plechu na peéeni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni kufe obratte, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P19 | Pulka kufete 0,5-0,8 kg /0? E| 3 : plech na pe&eni ~ 40 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.
P20 | Kufeciprsa 18(.)_(2100 9 /P E E] 2; zapékaci misa na tvarova- ~ 25 min.
Ea Jeden ném rostu
us Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod
dobu nékolika minut osmahnéte na horké
panvi.
P21 Kufgci stte!\- - /0? |E| 3: plech na pe&eni ~ 30 min.
na, cerstva Pokud jste kufeci stehna nejprve marino-
vali, nastavte nizsi teplotu a pecte je dé-
le.
P22 | Kachna, cela 2-3 kg /? E| 2; pecici misa na tvarovaném ~ 100 min.
rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do pecici nadoby. V poloviné doby pe-
¢eni kachnu obratte.
P23 | Husa, cela 4-5kg /? E| 2: hluboky pekaé ~ 110 min.
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do hlubokého plechu na peceni. V po-
loviné doby pecéeni husu obratte.
Jiné
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P24 | Sekana 1kg /) E] 2: tvarovany rost ~ 60 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.
&> Ryba
P25 | Cela ryba, gri- 0,5-1 kg na /) E] 2 : plech na pe&eni ~ 30 min.
lovana rybu Rybu naplfite maslem a pouzijte své obli-
bené koreni a bylinky.
P26 | Rybifilé - [%][=] 3; zapékaci misa na tvarovaném 20 min
rostu
Pouzijte své oblibené koreni.
Sladké peéivo / dezerty =07 £3
P27 "I(';llaérghovy B E| 2; @ 28cm rozkladaci forma na pe- 90 min.
¢eni na tvarovaném rostu
P28 i’éaéb'eény ko- - (=] 2; s 100-150 m; plech na pegeni | 60 Min-
P29 J’avbleény ko- . = 2; forma na kola¢ na tvarovaném ro- 40 min.
lacé Stu
P30 iJéaéblecny ko- - B 2: s 100-150 mi: & 22¢m forma 60 min.
na kolac¢ na tvarovaném rostu
P31 | Brownies - 2 kg E| 3. hluboky pekaé 30 min.
cokoladoveé ’
susenky
P32 COI;:IédOVé ) E 2; L) 100-150 ml; plech na muffiny 30 min.
muttiny na tvarovaném rostu
P33 BiSKUst B E| 2; forma na biskupsky chlebicek na 50 min.
chlebicek

tvarovaném rostu

Zeleninové pokrmy / pfilohy @ ?53 %
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P34 | Pecené bram- 1kg E] 2: plech na pe&eni 50 min.
bory Vlozte celé brambory ve slupce na plech
na peceni.
P35 | Americké ke (=] 3. plech na pe&eni vylozeny pegicim 35 min.
brambory papirem
Pouzijte své oblibené korfeni. Brambory
nakrajejte na kousky.
P36 IGri!ované ze- 1-1,5 kg |E| 3; plech na peceni vylozeny pecicim 30 min.
enina papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu
nakrajejte na kousky.
P37 Krok%ty, ) 0,5 kg E| 3: plech na peceni 25 min.
zmrazené
P38 | Brambory, 0,75 kg E 3: plech na peceni 25 min.
zmrazené '
Zapékana jidla, chléb a pizza & & &
P39 Iv_ase’agne /,du' 1-1.5kg E 2; zapékaci misa na tvarovaném ro- 45 min
Senalzapéka- Stu
na jidla s nu-
dlemi
P40 | Zapecené 1-1.5kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném ro- 50 min.
brambory Stu
P41 tCer:?vé pizza, _ E E| 2; &J 100 ml; plech na peceni 15 min
enka vylozeny pecicim papirem
Paz | Cerstva pizza, . [41[= 2; i) 100 mi; plech na peceni 25 min.
stina vylozeny pecicim papirem
P43 | Slany kolac B E 2; forma na peceni na tvarovaném 45 min
rostu
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FUNKCE

HODIN

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P44 | Bageta I’c’la- 0.8kg ][] 3; lJ 150 ml; plech na pecéeni 30 min.
batt'a I bily vylozeny pecicim papirem
chléb Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
P45 | Celozrnny/ kg ][ 2: b 150 mi: plech na peé&eni 45 min
z'tn,y ftmavy vyloZeny pecicim papirem / tvarovany
chléb ve for- rost
mé na biskup-
sky chlebic¢ek

8. FUNKCE HODIN

8.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka. Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP

Cas pedeni. Po uplynuti asu na dasovadi zazni zvukovy signal a peéi-
ci funkce se vypne.

@

Casovy odklad. K odlozeni spusténi nebo ukonéeni peéeni.

0

Casovad. Maximum je 23 h 59 min. Tato funkce nema Zadny vliv na

provoz trouby. ;
Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2

9

Q)

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku
a zvolte Nastaveni, Denni ¢as.

Nastavte hodiny.

Stisknate: OK.
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Jak nastavit: Minutka

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Q

Stisknéte: @

Krok 2

Nl

Nastavte Minutka

Stisknéte: OK.

® Casovat zatne okamzité odpogitavat.

Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1

Nl

Zvolte pecici funk-
ci a nastavte te-

Opakované tis-

knéte: @

Krok 3

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Nl

STOP

Nastavte dobu

stisknéte: OK.

plotu. pripravy.
@ Casovacé zaéne okamzité odpoditavat.
Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na dis- .
N V2 | - |
( \ pleji se (v \ 0 NaFIS ( \ A
zobrazi: pleji S&?
denni zobrazi:
gas -
N
N @ vy-
Zvolte | Opakova- S| Nastave Stisknate: | PNOUT | N80 | shokne.
pecici | nétiskng- | PNOUT | woocni oK ' kcasv oK
funkei. | te: . sténi. : ukonce: | te: OF.

@ Casovad zaéne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.
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9. POUZITi: PRISLUSENSTVI

9.1 Vkladani prisluSenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako zafizeni proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu
a ujistéte se, ze nozicky sméruji dolu.

Plech na peceni /Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené Urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni /Hlubo-
ky pekac:

Plech zasunte mezi drazky zvolené Urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

9.2 Pecdici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu.
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Lze nastavit dvé teploty:

C

Teplota trouby.

”?

Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojo-
vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekute
pokrmy.

V prabéhu pfipravy musi zustat
v pokrmu.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.
Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte Spi¢ku Pecici sonda do stfedu masa

nebo ryby, pokud mozno do nejsilngjSi ¢asti.

Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

Zasunte Spicku Pecici sonda pfesné do stfedu
misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepreni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pedici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

C
3 <
%M\ \\\\\ ol

SSSSS

Krok 4

Zapojte Pecici sonda do zasuvky na pfedni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.
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DOPLNKOVE FUNKCE

Krok 5 /'? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 OK _ stisknutim potvrdte.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Miizete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
peceny.

Krok 7 Zastréku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVANI!
Pecici sonda mize byt velmi horky a hrozi nebezpeci popélenin. Pri
vytahovani zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce trouby.

Pokud ji zapnete, kdyz trouba pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokraCovat a ovladaci panel
bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je trouba vypnuta, troubu nepujde zapnout a ovladaci panel bude zabloko-
vany.

AN OOK_ stisknutim a podrze- OOK - stisknutim a podrzenim
nim funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

® 3x @ - blika pfi zapnuti zamku.

10.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpeénostnich davodud vypne.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5
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(°C)

@ (h)

200 - 245

5.5

250 — maximalni

3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Casovy odklad.

10.3 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokraovat v chlazeni az do uplného

ochlazeni trouby.

11. TIPY A RADY

11.1 Vlhky horkovzduch

NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se Fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Sladkeé pecivo, 16 | plech na pe€eni nebo pe- | 180 2 20-30

kust kac¢ na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pe- | 180 2 30-40
kac na zachyceni tuku

Mrazena pizza, tvarovany rost 220 2 10-15

0,35 kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pe- | 170 2 25-35
kac na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pe- | 175 3 25-30
kac¢ na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusu keramické pecici Salky 200 3 25-30
na tvarovany rost

Dort. korp., pisk. dortovy korpus na tvaro- 180 2 15-25

tésto vany rost
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Piskotovy dort zapékaci misa na tvaro- 170 40 - 50
vany rost

PoSirovana ryba, plech na peceni nebo pe- | 180 20-25

0,3 kg kac¢ na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pe- | 180 25-35
kac¢ na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvaro- 180 25-30
vany rost

Posirované ma- plech na peceni nebo pe- | 200 35-45

so, 0,25 kg kac na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pe- | 200 25-30
kac¢ na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu | plech na peceni nebo pe- | 180 20-30
kac na zachyceni tuku

Makronky, 24 ku- plech na peceni nebo pe- | 180 25-35

st kac¢ na zachyceni tuku

Muffin, 12 kus( plech na peceni nebo pe- | 170 30-40
kac na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 plech na peceni nebo pe- | 180 25-30

kusu kac¢ na zachyceni tuku

Susenky z kieh- plech na peceni nebo pe- | 150 25-35

kého tésta, 20 ku- | kac na zachyceni tuku

sl

Ovocné dortiky, 8 | plech na peceni nebo pe- | 170 20-30

kusU kac na zachyceni tuku

Zelenina, posiro- plech na peceni nebo pe- | 180 35-45

vana, 0,4 kg kac¢ na zachyceni tuku

Vegetarianska plech na pizzu na tvaro- 200 25-30

omeleta vany rost
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lenina, 0,7 kg

kac¢ na zachyceni tuku

¥ = B X O
\ uru

(°C) (min)
Stfedomorska ze- | plech na pe€eni nebo pe- | 180 4 25-30

11.2 Vlhky horkovzduch - doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmaveého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

 ~

Plech na pizzu

Zapékaci misa

Dortovy korpus

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 26 cm

Keramika
Pramér 8 cm,
vyska 5 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

11.3 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

\/3/

o=
[

O

L)
(°C) (min)

Malé ko- Horni/spod- Plech na 3 170 20-30 -
lace, 20 ni ohfev peceni
kousk
na plech
Malé ko- Pravy horky | Plechna | 3 150 - 20-35 -
lace, 20 vzduch peceni 160
kousk
na plech
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% = B0 |0
\ i uru
(°C) (min)
Malé ko- Pravy horky Plechna | 2a4 150 - 20-35 -
lace, 20 vzduch peceni 160
kousku
na plech
Jable€ny | Horni/spod- Tvarova- | 2 180 70-90 -
kolag, 2 ni ohfev ny rost
formy na
peceni,
@20 cm
Jableény | Pravy horky | Tvarova- | 2 160 70-90 -
kolag, 2 vzduch ny rost
formy na
peceni,
@20 cm
Piskoto- Horni/spod- Tvarova- | 2 170 40 - 50 Predehrejte troubu
vy kolac, ni ohfev ny rost po dobu 10 minut.
v dortové
formé @
26 cm
Piskoto- Pravy horky | Tvarova- | 2 160 40 - 50 Predehrejte troubu
vy kolag, | vzduch ny rost po dobu 10 minut.
v dortové
formé @
26 cm
Piskoto- Pravy horky | Tvarova- | 2a4 160 40-60 Predehfejte troubu
vy kolag, | vzduch ny rost po dobu 10 minut.
v dortové
formé @
26 cm
Maslové Pravy horky Plech na 3 140 - 20-40 -
suSenky vzduch peceni 150
Maslové Pravy horky Plechna | 2a4 140 - 25-45 -
suSenky vzduch peceni 150
Maslové Horni/spod- | Plechna | 3 140 - 25-45 -
susenky ni ohfev peceni 150
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% = B0 |o
O ] o
(°C) (min)
Topinky, Gril Tvarova- | 4 max. 2 -3 minuty z Predehrejte troubu
4 - 6 ku- ny rost jedné strany; 2 | po dobu 3 minut.
sU - 3 minuty z
druhé strany
Hovézi Gril Tvarova- | 4 max. 20-30 Tvarovany rost
hambur- ny rost a vlozte na Ctvrtou
ger, 6 odkapa- uroven a odkapa-
kusu, 0,6 vaci vaci plech na treti
kg plech uroven trouby. V
poloviné pripravy
jidlo otocte.
Predehrejte troubu
po dobu 3 minut.

12. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Poznamky k ¢isténi

< PFedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostredku.
Kovoveé plochy ocistéte pomoci Eisticiho roztoku.
C'St,'c' pro- Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku. Nenanasejte ho na kata-
stredky .
lytickou vrstvu.
A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidel
=Y mUzZe zpUsobit poZar.
| I V troubé nebo na sklenénych panelech dvifek se mlze srazet vihkost. Ke sni-
= ; Zeni kondenzace troubu pred pfipravou jidla vzdy na 10 minut pfedehrejte. Ne-
Kazdodenni | ,o,5y4vejte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitrek mékkym had-
pouziti rem po kazdém pouziti.
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Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
e, mékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prislusen-

W stvi v mycce nadobi

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich cisticich prostfedkd nebo
ostrych predméta.

Prislusenstvi

12.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta €ast vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nalijte do vlisu vnittku trouby Nechte ocet rozpustit usazeni- | Vnitfek trouby umyijte vlaznou
250 ml bilého octa. Pouzijte ny vodniho kamene pfi poko- vodou a mékkym hadrem.
maximalné 6% ocet bez ja- jové teploté po dobu 30 minut.
kychkoliv pfisad.

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cykli peceni.

12.3 Jak vyjmout: Drazky na rosty

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast drazek
na rosty od stény trouby.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec drazek |

na rosty od stény trouby a vy- 1 oem———r
9/; ‘

\

T

tahnéte je ven.

T

fadi.

Zarazky na teleskopickych vy-
suvech musi sméfovat dopre-
du.

Krok 4 Drazky na rosty instalujte stej- 7\\4
nym postupem v opaéném po- %H’; F % -
(Cal

12.4 Pokyny k pouziti: Katalytické ciSténi

UvnitF trouby jsou katalytické panely. BEhem katalyzy absorbuiji tuky.
Skvrny nebo zména zbarveni katalytické vrstvy nema na ¢isténi vliv.
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Vycisténi trouby pomoci katalytického cisténi

Pred katalytickym ¢isténim vyjméte z trouby veskeré prisluSenstvi.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Jakmile trouba vychladne,
vycistéte jeji vnitfek pomoci
vihkého mékkého hadfiku.

Zvolte Nabidka == / Cisténi rrrr/ Po dokongéeni ¢isténi zazni zvu-
a stisknate OK kovy signal. Trouba se vypne.

Délka: 1 h.

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka trouby jsou osazena tfemi sklenénymi panely. Dvifka trouby a vnitfni sklenéné panely
Ize za ucelem cisténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek".

A POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1 Dvitka zcela otevrete a zaméfte se na
dverni zavés na pravé strané dvifek.

Krok 2 Pomoci $roubovaku nadzdvihnéte a
otoCte packu pravého zavésu dvifek.

Krok 3 Zamérte se na dverni zavés na levé
strané dvirek.

Krok 4 Zvednéte a zcela otocte packu na le-
vém zavésu.
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Krok 5

PFiviete dvifka trouby do prvni polohy
otevreni (do poloviny). Pak dvitka
nadzdvihnéte a vytahnéte smérem
dopredu z jejich umisténi.

Krok 6

Dvitka polozte na pevnou plochu na
mékkou latku.

Krok 7

Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a za-
tlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 8

Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
odstrante ji.

Krok 9

Uchopte sklenéné panely dvifek za
horni okraj a opatrné je postupné vy-
tahnéte ven. Zacnéte od vrchniho
panelu. Ujistéte se, ze sklo zcela
sklouzne z drzaka.

Krok 10

Sklenéné panely omyjte vodou se sa-
ponatem. Sklenéné panely peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyijte v
my¢ce nadobi.

Krok 11

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka
trouby opét nasadte.
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Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a
B) nasadili zpét ve spravném poradi. Zkontro-
lujte symbol / potisk na strané sklenéného
panelu. Kazdy panel vypada odli§né, aby se
usnadnila jejich demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.
Ujistéte se, ze jste prostfedni sklenény panel
usadili do spravné polohy.

12.6 Jak vymeénit: Osvétleni

/N VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mUze byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky, aby na jejim povrchu nedoSlo k pfipaleni
mastnoty.

Pfed vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpoijte troubu od elektrické Na dno vnitfku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 Zarovku vyméite za vhodnou zarovku Zzaruvzdornou do 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.
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13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pfipadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované servisni

stredisko.

Trouba se nezapne nebo se neohriva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Troubu nelze zapnout ani pouzivat.

Trouba je spravné zapojena do elektrické sité.

Trouba nehfeje.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Trouba nehfeje.

Neni spalena pojistka.

Trouba nehfeje.

Détska bezpecnostni pojistka je vypnuta.

Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch — je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastréka Pecici sonda je zcela zasunuta do za-
suvky.

Chybové kédy

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Chyba C2

Vytahli jste zastréku Pecici sonda ze zasuvky.

00:00

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

tujte autorizované servisni stredisko.

Pokud se na displeji zobrazuje chybovy kéd, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu
vypnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kod zobrazi znovu, kontak-
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Cisténi
Problém Zkontrolujte, zda...
Z vlisu vnittku trouby vytéka voda. Ve vlisu vnitrku trouby je pfili§ mnoho vody.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyfesit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfni ¢asti trouby. Nesundavejte typovy §titek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.) | e

Vyrobni Cislo (PNC) | e

Sériové Cislo (SN) s

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Nazev dodavatele Electrolux
EOD6C77WV 949499560

Oznaceni modelu EODBC77WX 949499558
EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561

Index energetické ucinnosti 81.2

TFida energetické ucinnosti A+

Spotreba energie se standardnim zatizenim, konvencni 0.93 kWh/cyklus

rezim

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, intenzivni 0.69 kWh/cyklus

horkovzdu$ny rezim

Pocet pecicich prostort 1
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Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 721
Typ trouby Vestavna trouba

EOD6C77WV 33.1kg

EOD6C77WX 33.1kg

Hmotnost
EOD6C77WZ 33.2kg

LOD6C77WZ 32.4 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

TFida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trouby, parni trou-
by a grily - Metody méreni funkce.

14.2 Uspora energie

@ Trouba je vybavena funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotfebice se presvédcte, ze jsou dvifka trouby zaviena. BEéhem peceni neotvirejte
dvirka trouby prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi Usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe€enim nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo mizete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pfed
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvniti trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi pecCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skutecné potrebujete.
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Vlhky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.
Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
mUzZete znovu zapnout, ale omezite tim predpokladanou Usporu energie.

15. STRUKTURA NABIDKY

15.1 Nabidka

Y

— — zvolte pro zadani Nabidka.

Nabidka struktura

Podporované Vareni % Cisténi mr/ Nastaveni @
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
1, N
( N X “\ X
— oK 01-015 oK
Zvolte Nabidka, | Potvrdte nasta- | Zvolte nastave- | Potvrdte nasta- | Upravte hodnotu
Nastaveni. veni. ni. veni. a stisknéte OK.
Nastaveni
o1 Denni ¢as Zmenit 02 Displej jas 1-5
03 Toény tlacitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signali- 1-4
2 — Cvaknuti zace
3 — Zvuk vy-
pnuty
05 Pecici sonda Krok 1-Alarma 06 Casovad Zap/Vyp
vypnuti
2 — Alarm
o7 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahrati Zap/NVyp
09 PFipominka cisténi Zap/Vyp 010 | WiFi Zap/Vyp

124/544




STRUKTURA NABIDKY

Nastaveni
011 | Automaticky chod na Zap/Vyp 012 | Zapomenout sit’ Ano/Ne
dalku
013 | Rezim demo Aktivacni 014 | Verze software Kontrola
kod: 2468
015 | Zrusit vSechna nasta- Ano/Ne
veni

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A
Recyklujte materialy oznagené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislugnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebic¢e oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim

sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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SISUKORD

MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suurepérased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.electrolux.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop

@O

Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja térkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
rakendus My Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GETITON
« App Store ’/’ Google Play

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, osanumber (PNC), seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
@ Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

2

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO.......ooirreeeeecreeeeee e 128 2.7 Kérvaldamine.........cccoooveneennennnn. 133
1.1 Laste ja haavatavate inimeste 3. PAIGALDAMINE..........ccocvereemrrenennneennnns 133

turvalisus.........coooeiiiiiiieeeee e . S
., 3.1 Sisseehitamine................cccveee.. 134
1.2 Uldine ohutus.............ccooeeeeinnnnn. 3.2 Seadme kinnitamine
2. OHUTUSJUHISED....... kOOGIMOODbIISSE.....cvveeiiieiiieaee

2.1 Paigaldamine... 4. TOOTE KIRJELDUS..........
2.2 Elektritihendus. 4.1 Uldine iilevaade
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. 11.3 Klpsetustabelid
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE................. 139 testimisasutustele. ... 155
71 12. PUHASTUS JA HOOLDUS................... 156
Kuidas seadistada: Kipsetusreziimid 139 . .
7.2 KiipsetusreZiimid......................... 140 12.1 Juhised puhastamiseks............. 157
7.3 Markused: Niiske kiipsetus 12.2 Kuidas puhastada: Veeslivend.. 157
DOOTABRUGE. v 141 12.3 Kuidas eemaldada: restitoed ... 157
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o~
o

-

[{] Etectrolux

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A\ OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My Electrolux Kitchen.
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- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

. Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kbdgimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustdid iUhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS! Elektrildogi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kUtteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjunbude eemaldamisel voi sisestamisel
kasutage alati pajakindaid.

- Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest
lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

129/544



OHUTUSJUHISED

- Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist kaabitsaid, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
klaas puruneda

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

A HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

» Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tookindaid ja kinnisi
jalanousid.

+ Arge tmmake seadet kiepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

* Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja mddbliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise jahutusstisteemiga. See tuleb ihendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne korgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa korgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 569 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 548 mm
Sligavus avatud uksega 1022 mm
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Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas niSis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse 18puleviimist. Veenduge, et parast

paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.
» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.
» Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni pistikust.

» Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseliliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

Kaabilitiitiibid, mis sobivad paigaldamiseks v6i asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, H0O5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvoimsusele. Vt ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
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Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)

max 3680 3x15

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid (sinine
ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrilddgi voi plahvatuse oht!

» See seade on ette nahtud ainult koduseks (siseruumides) kasutamiseks.

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

+ Olge seadme té6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk véib vabaneda.

+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

+  Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

A HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pdhjale.
— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pdhjale.
— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.
— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage stugavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pisivad.

+ See seade on ette ndhtud ainult toidu valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada muudel
eesmarkidel, naiteks ruumi soojendamiseks.

» Kipsetage alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
to6tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral vGib kinnise modblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.
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2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!

* Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiilrimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

+ Arge puhastage kataliiitilist emaili pesuainega.

2.5 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on méeldud edastama infot seadme t6doleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.6 Hooldus

+ Seadme parandamiseks v&tke lihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- vai vigastusoht!

* Eemaldage seade vooluvdrgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
+ Eemaldage uksekaepide, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I6ksujaamist.

3. PAIGALDAMINE

/I HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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3.1 Sisseehitamine
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube ovbecomess ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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TOOTE KIRJELDUS

3.2 Seadme kinnitamine ko6gimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

LILL

' Lo tolo

a
@
ZN
Eé HH&

Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
Ekraan

B Juhtnupp

H Kuumutuselement

[ Toidutermomeetri pesa
Lamp

B Ventilaator

B Veestivend

il Riiulitugi, eemaldatav
tE Andmesilt

tH Riiuli asendid
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4.2 Tarvikud

Traatrest

Klpsetusnodudele, koogivormidele, praadidele.

Ahjupann

Kookidele ja kupsistele.

Siigav pann

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi rasva kogumiseks.

Toidutermomeeter

Toidu kiipsusastme modtmiseks.

Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid mugavamalt sisse likata ja valja votta.

5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb valja.

5.2 Juhtpaneel

Juhtpaneeli sensorvaljad

Poorake nup-

Vajutage pu

@ ﬂ))

) Kiirkuu-
Taimer
mutus

_'Q_
Sise-
val-
gus-
tus

”?

Toidusensor

o« W] R

Valige kiipsetusreziim, et ahi sisse lulitada.

Keerake kiipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et ahi vélja lilitada.

CER

Kui kiipsetusreziimide nupp on véljas-asendis,
l&aheb ekraan ootereziimi.

[vR)

RN

=

Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
temperatuuri, kellaaega ja teisi saadaolevaid
funktsioone.
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Ekraan maksimaalse valitud funktsioonide hul-

hI q ) 'EB'-O»DEMO gaga.

8 [ R [ )

h:min:s
DRGw $¢ o &

Ekraani indikaatorid
& ¥ ol G >»
Lukk Juhendatud kiip- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
setamine

Taimeri in-
dikaatorid:

Q

STOP

& ©)

WiFi-ga.

Wi-Fi indikaator — vilgub, kui ahju saab Ghendada

Kaugjuhtimine indikaator — ahju saab
kaugjuhtida.

-

Wi-Fi ihendus on sisse lilitatud.

vD)

Kaugjuhtimine on sisse lulitatud.

Edenemisriba - temperatuuri voi aja jaoks.

Aurukiipsetuse indikaator

Toidusensor indikaator

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.
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6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

Q
o —

=
P
=
224 0:00
Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu
oK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
samm

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: E]

samm Laske ahjul 1 h té6tada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: @)
samm

Laske ahjul 15 min td6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

6.3 Juhtmevaba iihendus =

Ahju tihendamiseks on vaja:
* Interneti-Uthendusega WiFi-vorku.
»  WiFi-vorku Uhendatud mobiilseadet.

1. sam Laadige alla mobiilirakendus My Electrolux Kitchen ja jargige alltoodud sammude juhi-
m seid.

fr" sam Pddrake nuppu, et valida: f

Sagedus 2,4 GHz WLAN 5GHz WLAN indikaator

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
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Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maksimaalne véimsus EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
WiFi-moodul NIU5-50

Bluetoothi sagedus 2400-2483,5 MHz

Protokoll LE: DSSS

Maksimaalne véimsus EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Jargmiste ELi likmesriikide suhtes kehtivad direktiivi 2014/53/EL satted: Austria, Belgia,
Bulgaaria, Eesti, Hispaania, Holland, Horvaatia, lirimaa, Itaalia, Kreeka, Kiipros, Leedu,
Luxemburg, L&ti, Malta, Norra, Poola, Portugal, Prantsusmaa, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa,
Slovakkia, Sloveenia, Soome, Sveits, Taani, T$ehhi Vabariik, Tiirgi, Ungari, Uhendkuningriik.

6.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente, mis pdhinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvaral.
Electrolux tanab avatud tarkvara ja robootikakogukondi panuse eest arendusprojekti.

Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide lahtekoodile,
mille litsentsitingimused nduavad avaldamist, ning nende taieliku autoridiguse teabe ja kohaldata-
vate litsentsitingimustega tutvumiseks minge aadressil http://electrolux.opensoftwarereposito-
ry.com (kaust NIU5).

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm
? ?
d C
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Alustage kiipsetamist

Seadke kiipsetusreziim

Seadke temperatuur.

Aurukiipsetus
Veenduge, et ahi on jahtunud.
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
\ \
Q Q
Niiskuse tekitami-
o seks eelkuumutage
G C tiihja ahju 10 minu-
tit.
Pange toit ahju.
Kallake ahjuddnsuse suvendisse kraa- Seadke auru- Seadke tem-
. kuumutuse
nivett. . peratuur.
funktsioon.

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi ahjuédnsuse slivendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm

2. samm

3. samm

Keerake kipsetusreziimide
nupp valjas-asendisse, et ahi

Avage ettevaatlikult uks. Eral-
duv aur voib pdhjustada naha-

Veenduge, et ahi on jahtu-
nud. Eemaldage ahjuddnsu-
se stvendist sinna jaanud

vélja lilitada. poletust. )
vesi.
7.2 Kiipsetusreziimid
Tavalised kiipsetusreziimid
Kiipsetusreziim Kasutamine
Kipsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
@ ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
P66rdéhk mine kuumutus.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kiipsetusreziim Kasutamine

—_— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Ulemine + alumine

kuumutus
(f\) Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige varvi ja krdbeda kooriku saa-
\I/ vutamiseks. Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgivil-
SteamBake jade sailitamiseks.
Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krébeda pohja saa-
@ vutamiseks.

Pitsa funktsioon

Krébeda pdhjaga kookide kupsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus

v%v Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.
Kiilmutatud toi-
duained
I Funktsioon klipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
‘Y tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.

Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet

Niiske kupsetus leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kiipsetus

poordohuga pdordéhuga.
vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
v Suurte kondiga liha- véi linnulihatiikkide réstimiseks Uhel ahjutasandil.
Y Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill

_@ Menlusse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
—_— ded.

Meniiii

7.3 Markused: Niiske kiipsetus poérdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.
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Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.
Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest "Nouanded ja napunéited”, Niiske klipsetus
poorddhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus* alajaotisest

Energiasaast.

7.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammeniiuls oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Moningate roogade puhul voite valmistami-
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

Toidu kiipsetamiskraad:

¢ Toidusensor

¢ Vaheklps
*  Keskmine
e Taisklps

Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
3 N N i
E \/\@ 1-45 oK

Sisenege menlisse.

Valige Juhendatud
kipsetamine. Vajuta-

ge OK.

Valige toit. Vajutage
nuppu OK.

Sisestage toit ahju.
Kinnitage sétted.

7.5 Juhendatud kiipsetamine retseptidega

Selgitus
Toidusensor saadaval. Pange Toidusensor toidu kdige paksemasse koh-
/? tKaL.Ji toit saavutab seatud Toidusensor temperatuuri, lilitub ahi valja.
&J Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

Enne kipsetamist eelkuumutage ahju.

| &

Riiuli tasand.
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Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Veiseliha ©
P1 Eos_t_buf, va- ~ 40 min
eklips
p2 Rostbiif, pool- 1-15 kg;k4 Vol E| 2; kiipsetusplaat _ _
kiips -5cm pak- | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. ~ 50 min
sused tikkid | Sisestage see ahju.
P3 R?Stbllf, tais- ~ 60 min
kiips
P4 i_t_eik, pool- t18k0d_ §20 g | M E E 3; toidu réstimine traatrestil ~ 15 min
ups u ll ’ (ij Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
paksuse Sisestage see ahju.
viilud
PS Veiss_l_iplah 1.5-2kg | #?[=] 2. toidu réstimine traatrestil ~ 120 min
:;tsutdl\lleis:I?- Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
ha (ribiliha, si- Lisage vedelikku. Sisestage see ahju.
setlikk, labi-
kasvanud)
P6 Rostbiif, va-
hekiips (aeg- ~ 75 min
lane kupseta-
mine)
/? E 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, pool- 1 ; 1,5 kgl;(4 Kasutage oma lemmikviirtse vdi lihtsalt
kiips (aeglane ;usggqtupiid- spola.Ja varsket ‘Jah\./atatud pipart. If’rag- ~ 85 min
kiipsetamine) dige liha paar mlnutlt kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P8 Rostbiif, tais-
kiips (aeglane ~ 130 min
kiipsetamine)
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P9 Filee, vahe-
kiips LTC* .
(aeglane kup- 75 min
setamine)
0,5-1,5kg; /'? E] 2; kiipsetusplaat
P10 | Filee, pool- 5_6c¢cm Kasutage oma lemmikviirtse voi lihtsalt
kiips (aeglane paksused soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- ~ 90 min
kiipsetamine) tiikid g:egs(i;gljsr;aea;;?;nutlt kuumal pannil. Si-
P11 | Filee, tais-
kiips (aeglane ~ 120 min
kiipsetamine)
Vasikaliha @
P12 Eél_sl:itudtvz;)si- 2'8 ~ 1,5kkg; /‘? E 2; toidu rostimine traatrestil ~ 80 min
t"akll< a (nt aba- rijn:_pkgdsu- Kasutage oma lemmikviirtse. Lisage ve-
tikk) sed tuki delikku. Rostpraad, kaetud.
Sealiha @ @
P13 Easltit[‘_d sbea- 1.5-2kg | [ 2; toidu réstimine traatrestil ~ 120 min
‘ael vol aba- Pddrake liha poole kipsetusaja méddu-
tiikk des
P14 | Rebitud seali- 1,5-2kg /? E| 2: kiipsetusplaat ~ 215 min
haLTC Kasutage oma lemmikvdirtse. Pddrake li-
ha poole kipsetusaja méddudes, et saa-
vutada Uhtlane pruunistumine.
P15 S_t_eljaktiikk, 1 _61’5 kg;k5 /‘? E] 2; toidu rostimine traatrestil ~ 55 min
varske — o cm pak- Kasutage oma lemmikvdrtse.
sused viilud
P16 | Searibid 2 - 3 kg; ka- E| 3: ahjupann 90 min
s“_t;gze t°3°' Lisage vedelikku, et katta néu p&hi. Poo-
reid, 2 - rake liha poole kipsetusaja méédudes.
cm paksu-
seid searibi-
sid
Lammas @
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Kestus

P17 | Tallekoot, luu-

dega

1,5-2kg; 7
-9 cm pak-
sused tukid

/? E 2; toidu rostimine kiipsetusplaa-
dil

Lisage vedelikku. Pédrake liha poole
kUpsetusaja méddudes.

~ 130 min

Linnuliha &

P18 | Kana, terve

1-1,5kg;
varske

/? E 2; &J 200 ml; vormiroog kiipse-
tusplaadil

Kasutage oma lemmikvdirtse. P66rake
kana poole kipsetusaja méddudes, et
saavutada Uhtlane pruunistumine.

~ 60 min

P19 | Pool kana

0,5-0,8 kg

/? E| 3 ; kuipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.

~ 40 min

P20 | Kanarind

180 - 200 g
tikid

/'? E E] 2; vormiroog traatrestil

Kasutage oma lemmikvirtse. Praadige li-
ha paar minutit kuumal pannil.

~ 25 min

P21 Kanakoivad,
varsked

/‘? E‘ 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kip-
setage neid kauem.

~ 30 min

P22 | Part, terve

2-3kg

/P E 2; toidu rostimine traatrestil
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
réstimispannile. Pé6rake parti poole kiip-
setusaja moéddudes.

~ 100 min

P23 | Hani, terve

4-5kg

/? E| 2; ahjupann
Kasutage oma lemmikvdrtse. Pange liha

sugavale kipsetusplaadile. Poérake ha-
ne poole kupsetusaja méddudes.

~ 110 min

B

Muu

P24 | Pikkpoiss

1 kg

/'? E| 2; traatrest

Kasutage oma lemmikvdrtse.

~ 60 min

@A Kala
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P25 Te_r\{e kala, 0,5-1kg /? |E| 2 : kiipsetusplaat ~ 30 min
grillitud kala kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lem-
mikvirtse ja -Urte.
P26 | Kalafilee B E E 3; vormiroog traatrestil 20 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Magusad kiipsetised/magustoidud % 2
P27 | Juustukook - B2, 28 cm lantikéiv metallvorm 90 min
traatrestil
P28 | Ounakook - (= 2. ) 100 - 150 m; kiipsetusplaat 60 min
P29 | Ounakook B = 2; koogivorm traatrestil 40 min
P30 | Ounapirukas - B2 s 100150 mi: & 22 cmkoo- | 80 Min
givorm traatrestil
P31 | Sokolaadi- 2kg = 3 ani 30 min
koogikesed 3; ahjupann
P32 | Sokolaadi- - (= 2; ) 100 - 150 ml; muffinialus traa- | 30 Min
muffinid trestil
P33 | Patsikook B E] 2; leivapann traatrestil 50 min
Kébgiviljatoidud/lisandid & 25 7
P34 Kﬁpsgtatud 1kg |E| 2: kiipsetusplaat 50 min
kartulid Pange terved koorimata kartulid kiipse-
tusplaadile.
P35 | Viilud kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 35 min

kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake
kartulid tikkideks.

146/544




KELLA FUNKTSIOONID

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P36 G_ri!:!t“d k66- 1-15kg = 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 30 min
giviljasegu kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikviirtse. Ldigake
kodgiviljad tikkideks.
P37 | Kroketid, kiil- 0,5 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
mutatud ’
P38 | Kartulipallike- 0,75 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
sed, kiilmuta- ’
tud
Grataanid, leib ja pitsa & & &2
P39 ITasanjelnuud- 1-1,5kg E 2; vormiroog traatrestil 45 min
livorm
P40 | Kartuligratdan 1-1,5kg E| 1: vormiroog traatrestil 50 min
P41 \!l'z;irskke pitsa, _ [E E 2; &J 100 ml; kiipsetuspaberiga 15 min
ohuke vooderdatud kipsetusplaat
P42 Vélr(ske pitsa, . (1= 2; ) 100 mi; kiipsetuspaberiga | o5 min
paks vooderdatud kipsetusplaat
P43 | Quiche B E 2; kUipsetusvorm traatrestil 45 min
P44 B,a%"‘:tttfl . 0.8kg (3] 3; ) 150 mi; kiipsetuspaberiga 30 min
clabatta/sal vooderdatud kipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem ae-
ga.
P45 | Taisteraleib/ 1kg m |E| 2: [ar) 150 ml; kiipsetuspaberiga 45 min

rukkileib/tdis-
teraline must
leib leivapan-
nil

vooderdatud likiipsetusplaat/ traatrest
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8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Minutilugeja. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal.

STOP

Klpsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal ja kiipsetusreziim
|0petab t606.

@

Viivitusaeg. Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasiliikkamiseks.

0

Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju
tood.
Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Menlil, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm

2. samm 3. samm

Q)

Kellaajq muu.tm|se.l.<s sisenege menuulsse Seadke kell.
ja valige Satted, Kellaaeg.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

Vajutage: @

2. samm 3. samm

Naidikul ku- G b
vatakse: Q ) K
0:00

Q

SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
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Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N - N
( \ \\ -N- Naidikul kuva- (  \ -N-
@ takse: @
0:00

Valige kiipsetus-
reziim ja seadke

Vajutage kordu-

valt: @

STOP

Seadke kilpse-

Vajutage: OK,

temperatuur. tusaeg.
@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
Kuidas seadistada: Viivitusaeg
1. sam 2. samm 3. samm 4. samm 5.samm | 6. samm
m
Ekraanil -
Naidikul
e kuva- ‘ N \ N
( takse: ( kU\;aet?k' ( \
kella- o
aeg -
Skﬁﬁgie Jatage | START Seadke | vajutage: STOPP | Seadke | Vaiuta-
tusre- O ' aageus- oK. Ioppaeg. | ge: OK
Fiim. : 9

@ Taimer alustab kindlal algusajal péérdloendust.

9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Need salgud aitavad ara hoida ka kaldumist.
Korged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.
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Traatrest:
Likake rest restitoe juhtsoontele ja jalgige,
et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat /Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Traatrest, Kiipsetusplaat /Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

9.2 Toidusensor

Toidusensor— moddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C ”?

Ahju temperatuur. Toidu sisetemperatuur.
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Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema

— mitte kasutada vedelate

— kiipsetamise ajal peab see olema

toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke klpsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

sees.

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi-
dusensor oleks vahemalt 3/4 ulatuses toidu

Sisestage.Toidusensor ots téapselt vormiroa kes-
kossa. Toidusensor peaks ipsemise ajal plisima
Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-
kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-

ndu pdhja.

&
Tihdees e

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
5.sam | #)_ . .iutage, et seada sensori sisetemperatuur.
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6. sam OK - vajutage kinnitamiseks.

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

A

HOIATUS!

Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle vélja votate ja toidu seest eemaldate.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Lukk

See funktsioon hoiab ara kiipsetusreziimi tahtmatu muutmise.

Lilitage see sisse, kui ahi té6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui ahi on véljas — ahju ei saa sisse lUlitada, juhtpaneel on lukustatud.

N

¥

oK

QDOK — funktsiooni sisse lUlita-
miseks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

O OK _ funktsiooni vélia lilita-
miseks vajutage ja hoidke.

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mdne aja parast valja, kui kiipsetusreziim to6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.

(°c)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjaliilitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Viivitusaeg.
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10.3 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Niiske kiipsetus pdéoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

0,25 kg

pann

¥ = (B E
\ ru
(°C) (min)

Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

16 tukki pann

Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Pitsa, kilmutatud, | ahjurest 220 2 10-15

0,35 kg

Rullbiskviit klipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasva- 175 3 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 3 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pohi

Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50

PoSeeritud kala, kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | kipsetusplaat voi rasva- 180 3 25-35
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30

Poseeritud liha, kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-30
pann
Kupsised, 16 tik- | kupsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
ki pann
Makroonid, 24 kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tlkki kipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann
Soolased kondii- kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30
tritooted, 20 tukki pann
Muretaignakupsi- kipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 20-30
tukki pann
Kodgiviljad, po- kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kipsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30
sed kdogiviljad, pann
0,7 kg

11.2 Niiske kiipsetus poordohuga - soovitatavad tarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

.~

Pitsapann

Kiipsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm
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Tume, mittepeegelduv
28 cm labimdoduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamika
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimdoduga

11.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

¥ = EEH O O
B =

(°C) (min)
Vaikesed | Ulemine + Ahjuplaat | 3 170 20-30 -
koogid, alumine
20 tk kuumutus
plaadil
Vaikesed | P&6rdohk Ahjuplaat | 3 150 - 20-35 -
koogid, 160
20 tk
plaadil
Vaikesed | P&6rdohk Ahjuplaat | 2ja4 | 150 - 20-35 -
koogid, 160
20 tk
plaadil
Ouna- Ulemine + Traatrest | 2 180 70-90 -
kook, 2 alumine
vormis @ | kuumutus
20 cm
Ouna- P&6rdohk Traatrest | 2 160 70 -90 -
kook, 2
vormis @
20 cm
Tordipd- Ulemine + Traatrest | 2 170 40 - 50 Eelkuumutage ah-
hi, 26 cm | alumine ju 10 minutit.
koogivor- | kuumutus
mis
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% = X80 ©
\ ﬁ uru
(°C) (min)
Tordipd- P&6rdohk Traatrest | 2 160 40 - 50 Eelkuumutage ah-
hi, 26 cm ju 10 minutit.
koogivor-
mis
Tordipo- P66rdéhk Traatrest | 2ja4 | 160 40 -60 Eelkuumutage ah-
hi, 26 cm ju 10 minutit.
koogivor-
mis
Liivakup- | P66rdéhk Ahjuplaat | 3 140 - 20-40 -
sised 150
Liivakup- | P66rdéhk Ahjuplaat | 2ja4 | 140- 25-45 -
sised 150
Liivakip- | Ulemine + Ahjuplaat | 3 140 - 25-45 -
sised alumine 150
kuumutus
Rost- Grill Traatrest | 4 maks. | 2-3 minutit Eelkuumutage ah-
leib/-sai, Uhelt poolt; 2-3 | ju 3 minutit.
4-6tk minutit teiselt
poolt
Veiseli- Grill Ahjurest 4 maks. 20-30 Pange ahjurest
habur- jarasva- neljandale ahjuta-
ger, 6 tk, pann sandile ja rasva-
0,6 kg pann kolmandale

tasandile. Keerake
toitu poole kupse-
tusaja mé6dumi-
sel.

Eelkuumutage ah-
ju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/I HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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12.1 Juhised puhastamiseks

Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
< hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Puhastusva-

hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit. Arge ka-

sutage seda katallutilisel pinnal.

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
kaasa tuua suttimise.

A

b\

Niiskus voib kondenseeruda ahju voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise
- véhendamiseks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit tdétada. Arge jétke toi-
lgapdevane |, ohi, kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist ahju sise-
kasutamine | o, 5t pehme lapiga.

Parast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e , sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
kuid ndudepesumasinas.

¥

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi vdi

Tarvikud teravate esemetega.

12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse slivendit, et eemaldada lubjasettejaagid parast aurukiipsetust.

1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju poh- Laske 30 minuti jooksul adi- Puhastage ahjuédnsus sooja
jas olevasse slvendisse. Ka- kal lubjasettejaagid toatempe- | vee ja lahja pesuvahendiga.

sutage max 6%-list ilma lisan- ratuuril lahustada.
diteta aadikat.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kupsetustsikli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .
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1. Lulitage ahi vélja ja oodake, ku-
samm ni see on jahtunud.
2. Tdmmake ahjuresti tugede (
samm esiosa kulgseina kuljest lahti. (
3. Tommake ahjuresti toe tagaosa L T
samm kilgseina kuljest lahti ja eemal- 1/—3‘/; He
dage tugi. 0 _L ] =
(] 2 i
4. Paigaldage ahjuplaadi toed ta- %Z U
samm gasi vastupidises jarjekorras. I
Teleskoopsiinide tdkked pea- o
vad olema suunatud ettepoole. b

12.4 Kuidas kasutada: Kataluiitiline puhastus

Ahjudonsuses asuvad katalltilised paneelid. Katalllsi ajal absorbeerib see rasva.
Kataltutilise kihi laigud voi varvimuutused ei avalda méju puhastamisele.

Ahju puhastamine kataliiiitilisel meetodil

Enne kataluitilist puhastamist eemaldage koik tarvikud.

1. samm 2. samm 3. samm
Valige Meniii — / Puhastami- | Kui puhastamine I5peb, kostab K“t' ahi on ‘ahtu?“?" If“has'
o helisignaal. Ahi lilitub valja. age sisemust Niiske Ja
ne rrrr/ ja vajutage OK, pehme lapiga.
Kestus: 1 h

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi kogu peattikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/N ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.
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1. Avage uks taielikult ja leidke Ules uk-
samm se paremal poolel asuv hing.
2. Kasutage kruvikeerajat, et parem-
samm poolse hinge hoob Ules tdsta ja I6puni
keerata.
3. Leidke Ules ukse vasakul poolel asuv
samm hing.
4. Tostke vasaku hinge hoob téiesti Ules
samm ja keerake seda.
5. Sulgege ahjuuks poole peale esimes-
samm se avamisasendisse. Seejarel tdm-
make ust ettepoole ja tdstke oma ko-
halt ara.
6. Asetage uks tasasele pehme riidega
samm kaetud pinnale.
7. Votke mblemalt poolt ukseliistu (B)
samm Ulemistest servadest kinni ja suruge \
sissepoole, et vabastada kinnitusna-
ga.
8. Eemaldamiseks tbmmake ukseliistu ( N
samm ettepoole. A
9. Voétke kinni ukse klaaspaneelide Ule-
samm misest servast ja tbmmake need Uks-

haaval ettevaatlikult valja. Alustage
pealmisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.
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10. Puhastage klaaspaneele seebiveega.

samm Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Ar-
ge peske terakomplekti ndudepesu-
masinas.

1. Parast puhastamist paigutage klaas-

samm paneel ja ahjuuks tagasi kohale.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid tagasi 6i-
ges jarjekorras (A ja B). Otsige klaaspaneeli
pinnalt Ules stimbol vai kiri; iga klaaspaneel
on erinev, et teha lahtivétmine ja tagasipanek
kergemaks.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab klops.
Veenduge, et paigaldate keskmise klaaspa-
neeli oma kohale digesti.

12.6 Kuidas asendada: lamp

A HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp vdib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju pdhjale riie.
ni ahi on jahtunud.
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Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

samm

2. Puhastage klaaskate.

samm

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
samm

4. Paigaldage klaaskate.

samm

13. VEAOTSING

/I HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul pdérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Ahi ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.

Ahi ei ole digesti elektrivorku ihendatud.

Ahi ei kuumene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Ahi ei kuumene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene.

Lapselukk on valja lilitatud.

Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on vélja lilitatud.

Niiske klpsetus p66rddhuga — on sisse lulita-
tud.

Lamp ei to6ta.

Lamp on I&bi pdlenud.

Toidusensor ei toota.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.
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Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

Err C2

Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.

0:00

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse siivendist valja.

Ahjuddnsuse stvendis on liiga palju vett.

13.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimudija voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesilt asub ahjuééne raami esikiiljel. Arge

andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux
EODG6C77WYV 949499560
Mudeli tunnus EOD6C77WX 949499558
EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
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Energiatdhususe indeks 81.2

Energiatohususe klass A+

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises reziimis 0.93 kWh/tsUklis

Energiatarbimine standardtaituvusel, pé6érdéhureziimis 0.69 kWh/tsuklis

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 721

Ahju taip Sisseehitatud ahi
EOD6C77WV 33.1kg
EOD6C77WX 33.1kg

Mass
EOD6C77WZ 33.2kg
LOD6C77WZ 32.4 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse m&6temeetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

@ Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, ptiidke need ahju panna véimalikult lihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p&6rdéhuga kiipsetusreziime.
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Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jadvad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kiipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p6ordohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi voib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

15. MENUU STRUKTUUR

15.1 Meniii

O - N
— — valige, et sisestada Menuu.

Meniiii struktuur

Juhendatud kiipsetamine % Puhastamine rrrr/ Seaded @
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
( ke ke
Q ( QN O\
<)
= OK 01-015 OK
Valige Menuu "F.{.eguk-:‘.erigg
Sgeaded ’ Kinnitage satted. Valige sate. Kinnitage satted. | Vvaartust ja vaju-
' tage nuppu OK.

Seaded

o1 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
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Seaded
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - KlIdps
3 - Heli val-
jas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sees/Viljas
stopp
2 - Alarm
o7 Sisevalgustus Sees/Valjas 08 Kiirkuumutus Sees/Véljas
09 Puhastamise meelde- Sees/Valjas 010 | Wi-Fi Sees/Viljas
tuletus
011 | Automaatne kaugtoo- Sees/Valjas 012 | Tuhista vork Jah/ei
tamine
013 | Demoreziim Aktiveerimis- | O14 | Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
015 | Taasta tehaseseaded Jah/ei

16. JAATMEKAITLUS

A%
Siimboliga TP tahistatud materjalid voib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaétmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p66rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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2A2 ZKEOTOMAZTE

Euxapiatoupe 1Tou emmAéEaTe pia auakeur] Electrolux. ETAECaTe éva Tpoidv TTou XapakTnpileTal
aTTO ETTAYYEAPATIKN EPTTEIPIA KAl KAIVOTOMIO dEKAETIWY. EEUTTVO Kal KOPWO, €XEl OXeBIAATEI yIa
€0ag. ETal, 0TT0TE TO XPNOILOTIOIEITE, UTTOPEITE VO €i0TE AUXOI OTI Ba ETTITUYXAVETE OTTOUdAIA
atroTeAégpaTa KAe @opa.

KaAwaoopioate atnv Electrolux.

ETTioke@BeiTe TOV IGTOTOTTO YOG YIa Va:

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cUUBOUAEG yia Tnv eTTiAuan TTpoBANUdTwY,
TTANpoopieg €PPRIG Kal ETTIOKEUNG:

www.electrolux.com/support

KaraxwpiogeTe T0 TTpoidv gag, WAOTe VA EXETE KAAUTEPO TEPPIG:
www.registerelectrolux.com

Ayopagaete ageaoudp, avOAWaIPa Kal YVATIA avTAAAGKTIKA yIO TN GUOKEUN OAG:
www.electrolux.com/shop

MNa TePITTOTEPEG OUVTAYEG, CUUBOUAEG, eTiAuan TTPoBANPATWY, KAVTE AWn TNG
epappoyng My Electrolux Kitchen.

0 © @

£ Available on the A\, GETITON

« App Store }/’ Google Play

EZYNMHPETHZH NMEAATQN KAI ZEPBIZ

XpNOIYOTTOIEITE TTAVTA JOVO YVATIO AVTOAAGKTIKA.

Orav emkoivwveite Pe To Eouaiodotnuévo Kevipo ZEpRIg, BeRaiwBeite OT1 £xeTe SlaBETIpa Ta
akoAouBa aroixeia: Movtédo, PNC, ApiBuog aeipdg.

MTropeiTe va BPEiTe TIG TTANPOPOPIEG TTNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWV.

Mpogidotroinan / Mpoaoxn - MAnpoopieg yia TNV ac@aleia
® Ievikég TTANPOPOPIEG KAl TUPBOUAEG
MAnpo@opieg OXeTIKA We TO TTEPIBAANOV

YTTOKeITal ag aAAQYEG XWPIG TTPOEISTTOINDN.

NMEPIEXOMENA

1. NTAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA....168 2.5 EoWwTEPIKOG QUTITPOG
1.1 Ao@aAeia TTaidiwy Kail EUuTTabwv g g iepﬁlg """"""""""""""""
QATOUUWN oo 168 T ATTOPPIWN. e
1.2 TevIKEG TTANPOYOPIES YIa THV 3. ETKATAZTAZH.....coeeeereeeeee e
(oo 0)Te 7,V To SRS 169

3.1 EvToixiopog
2. OAHI'IEZ A THN AZ®QAAEIA............... 170 3.2 Z1epéwan Tou oUpvou aTo
VTOUAGTT L.

4. MEPIFPA®H MPOTONTOZ

4.1 TeVIKA ETTIOKOTINGN..eeevveeeveeeneeenn

2.1 EYKOTAGTOON.c.cceveeeeeieieae e
2.2 HAexTpIkr) gUvOean....
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My Electrolux Kitchen app
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'lA THN AZOQAAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBACTE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMEVES 00nYies. O
KGTGOKsuaoTr']g Oev €ival UTTEUBUVOG YIa TUXOV TpauuaTlopoUg
N Cnulsg TTOU €ival aTrOTa)\soucx Aaveaousvng syKaTaoTaong N
xpnons. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0ONYiES O€ Eva
QOQANEG PEPOG PE EUKOAN TTPOCROACN YIa EANOVTIKN avagpopa.

1.1 Ac@dAsia TTaIdiwV Kal EUTTAOWV ATOHWV

- H guokeun autr) ptropei va xpnaigotroinBei arro Taidia
NAIKIOG 8 ETWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEG ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN PTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME ATQOAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidid
NAIKIAg MIKPOTEPNG TwV 8 ETWV KAl ATOMA E EKTEVEIG KAl
TTEPITTAOKEG AVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA ATTO
TN OGUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.
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- Ta Taidid TTPETTEI VA ETTOTTTEUOVTAI WAOTE VA dlaag@aAileTal OTI
Oev TTaiouV PE TN TUOKEUN KAl KIVNTEG OUOKEUEG YE TO My
Electrolux Kitchen.

- QuAdaoeTe OAa T UAIKG CUOKEUOTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYPTE Ta KATAAANAQ.

- MPOEIAOMNOIHZH: Kpartdre Ta Traudid kai Ta kartoikidia wa
MOKPIA aTTO Tr) GUOKEUN OTAV AEITOUPYEI I OTavV YuxeTal. Ta
TTpo0RaacIpa pEpn BeppaivovTal Kata Tn Xpnaon.

- Eav n ouokeun diabeTel diaragn ac@aAeiag yia raidid, 8a
TTPETTEI VA EiVAI EVEPYOTTOINUEVN.

- Ta TTaudIa dev TTPETTEI VO EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal TN
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRBAEWN.

1.2 Mevikég TTANPOPOPIES YIA TRV AOPAAEIA

- H eykaraoTaon auTthg TNG CUOKEUNG KAl N AVTIKATAOTAON TOU
KOAWOIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KATOPTIOPEVO ATOO.

- Mnv XpNnOIUOTTOIEITE TN TUOKEUN TTPIV TNV EYKATACOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN doUN.

- [piv a1rd oTT0IadNTTOTE EPYATia OUVTHPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1Td TNV TTPICA.

- Edav 10 KaOAwdIO TpoQodOoaTiag £xel UTTOOTEI POBOPES, Ba
TTPETTEI VO AVTIKATAOTABEI ATTO TOV KATAOKEUAOTI], TO
E€ouaiodoTtnuévo Kevtpo ZEPPIG N Eva KaTaAAnAa
KOTAPTIOUEVO ATOMO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
QTTO TO NAEKTPIKO PEUA.

- MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwBeite 611 N ouoKkeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTTITAPA
yla TNV aTToQUYN TTBavOeTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.

- NMPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoaBAaaiya pEpn NG
Bepuaivovtal KaTa Tn Xpnan. Xpeiaetal TTpogoxn Yia va unv
ayyileTe TIG AVTIOTATEIG.

- XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO POUPVOU OTAV APAIPEITE I
EI0AYETE £CAPTAMATA 1| TKEUN.
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XpPNOIYOTTOIEITE JOVO TOV aIoBnThpa @ayntou (aiobnTrpa
BepuoKpaaiag TTUprva) TTOU CUVICTATAI VIO AUTH TN OUCKEUN.
o va aQaipeTETE TA ATNPIYUATA OXOPWYV, TTPWTA TPARALTE
TO UTTPOATIVO AKPO TOU OTNPIYHATOG OXAPAS KAl KATOTTIV TO
TTiow AKPO aTTd Ta TTAdIVA ToIXWHATA. TOTTOBETHTTE TIG
TTAEUPIKEG OXAPEG OTN BE0N TOUG, AKOAOUBWVTAG TNV
TTapatravw d1adIKagia Pe TNV avTioTpogn TeIpa.

Mn XpnOIUOTTOIEITE ATHOKABAPIOTH YIO TOV KABAPIOUO TNG
OUOKEUNG.

Mn XPNOILOTTOIEITE 1I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXMNPES
METOAAIKEG EUATPEG YIA va KABAPITETE TN YUAAIVN TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va Xapagouv TNV ETTIPAVEIQ KOI QUTO YTTOPEI
va TTPOKaAETEI Bpauan Tou yuaAlou.

2. OAHI'EZ T'IA THN AZQAAEIA

2.1 EykatdoTaon

/N NPOEIAOMOIHZH!

H eykaTaaoTaon auTng TNG GUOKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITAI JOVO aTTO KATAAANAQ
KOTOPTIGUEVO ATOWO.

AQaipEaTe OAQ Ta UAIKG TNG TUOKEUOTIAG.
Edv n ouakeun éxel utroaTtei {nuid, pnv TTPoReite gg eykaTaaTaan A xpron Tng.
AKoAouUBEiTE TIG 0dNYiEG EyKATAGTAONG TTOU TTAPEXOVTAI E TN GUTKEUN.

MavTa va TTpOTEXETE OTAV UETAKIVEITE TN GUOKEUN KaBwG gival Bapid. Na XpnaIpoTToIEiTE
TTAVTA YAVTIO Ag@OAEIAg Kal KAEIOTA TTaTToUTalal.

Mnv TpaBate Tn guokeun atmd Tn Aapn.

ToTroBeTATTE TN TUOKEUN O€ KATAAANAO Kal A0QAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
gykatdaTaong.

Tnpeite TNV eAdXIOTN amoaTaon atTo AAAEG CUTKEUEG Kal HOVADEG.

Mpiv TOTTOBETAOETE TN CUCKEUN, EAEYETE Qv N TTOPTA TOU POUPVOU AVOIYEl XWPIG TUYKPATNON.
H guakeun gival e€0TTAIOPEVN PE NAEKTPIKO aUaTNUa WUENG. MpéTTel va Aeitoupyei Pe TNV
NAEKTPIKI) TTAPOXH.

EAdyioTo Uwog vrouAatriou (EAdyioTo Uywog vTou- 590 (600) mm
AatTioU KATW OTTd TOV TTAYKO)

MAd&ToG vTouAaTtriou 560 mm

Bd6og vrouAatriou 550 (550) mm

YWog UTTpOaTIvOU PEPOUG TNG TUOKEUNG 594 mm
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Yyog miow PEPOUG TNG TUTKEUNG 576 mm
MAGTOG PITTPOCTIVOU PEPOUG TNG GUOKEUNG 595 mm
MAGTOG TTiIoW PEPOUG TNG TUTKEUNG 559 mm
Bd&6og Tng ouokeung 569 mm
Bdabog evToixiopoU TNG GUOKEUNG 548 mm
Bd6Bog pe avoixt) mopta 1022 mm
EAdyioTo péyebog avoiypatog e€agpigpol. Avolyua 560x20 mm
07O KATW PEPOG TNG TTITW TTAEUPAG

Mnkog kaAwdiou NAekTPIKAG Tpoodoaiag. To ka- 1500 mm
Awdlo gival TorroBeTnuévo atn de€id ywvia atnv TTi-

ow TTAEUpPa

Bideg ToTroBETNANG 4x25 mm

2.2 HAekTpIKR OUVOEON

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

*  OAeg ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO TTPAYHATOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO NAEKTPOAOYO.

* H guokeun TpETTEl va gival yeElwpEvn.

*  Beaiwbeite OTI OI TTAPAPETPOI ATNV TTIVOKIOA TEXVIKWVY XAPOAKTNPIGTIKWY €ival GUUBATEG WE TIG
OVOMOOTIKEG TIUEG NAEKTPIKOU PEUKIATOG TNG TTAPOXNG PEUHATOG.

*  XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA OWATA EYKATETTNUEVN TTPICA E TTPOTTATIO KOTA TNG NAEKTPOTTANEIOG.

*  Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO KOl UTTOAOVTELEG.

* [lpogéExeTe va punv TPokANBei {nuId aTo @Ig Tpo@odoaiag Kail To KaAwdIo Tpo@odoaiag. €
TIEPITITWAON TTOU TTPETTEI VO AVTIKATAGTABEI TO KAAWDIO TPOPOBOTiag TNG GUTKEURG, N
QVTIKOTAOTAON TIPETTEN va Yivel atro To E§ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpBIg pag.

*  Mnv emTpémete o€ KOAWDIA TPOPODOTiaG va BPigKovTal KOVTA i va £pXOVTAl O€ ETTOQN HE TNV
TTOPTA TNG GUOKEUNG N UE TNV ECOXT KATW ATTO TN GUOKEUN, 181aiTEPa OTAV BPITKETAI OE
AeiToupyia 1 n TopTa gival {eaTn.

* H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv UTTd TAON A HOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTE VO
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV €ival duvaTh n apaipear) TG Xwpig epyaleia.

*  ZuvdEaTE TO PIG TPOPODOCTIag aTnNV TIPICa POVOV agou £xel OAOKANPwOEi n eykatdaTaan.
MeTtd Tnv eykataaTtaan, BeRaiwdeite OTI €ival duvarn n TpodaRaan aTo QIg TPOPodOaiag.

« Edv n mpica gival xahapr), un ouvoEETE TO QIG TPOPODOTING.

*  Mnv TpaBare To KaAwdIo TPOPOdOTiaAG YIO VO ATTOCUVOETETE T GUTKEUN. Tpadre TTAvTa 1O
@IG TPOPODOTiag.

*  XPNOIYOTIOIEITE HOVO OWATEG HOVWTIKEG DIOTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIES (BIOWTEG
QOQAAEIEG AQAIPOUNEVES ATTO TNV UTTOD0XT), OIGKOTITEG OIAQUYAG PEUUOTOG KOl PEAE.
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e ZTNV NAEKTPIKA EYKATAOTAON TG CUCKEUNG TTPETTEI VO TIPORBAETTETAI HOVWTIKN diATagn Tou va
EMTPETTEI TNV ATTOTUVOEDN TNG TUTKEUNG atTd To SiKTUO PEUPATOG atrd 0AoUG Toug TTOAOUG. H
HoOVWTIKA OIATOEN TTPETTEI VO £XEI EAAXIOTN OTTOCTACN 3 MM PETAEU TWV ETTAPWV.

* AUTH N GUOKEUN TTAPEXETAI PE PIG KAl KAAWDIO Tpo@odoaiag.

KaraAAnAoi T01To1 KaAwdiou yia eykardoTaon N avTiKkaTdoTaaon yia Tnv Eupwrrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 10 TPAPa Tou KaAwdiou avaTpEETe aTN GUVOAIKN 10XV TG TTIvakidag. MTropeite etriong va
QAVOTPEEETE OTOV TTIVOKA:

ZuvoAiKn 100G (W) TuRpa KaAwdiou (mm?)
péyioTo 1380 3x0.75

péyiaoTo 2300 3x1

péyiaTo 3680 3x1.5

To kaAwdlio yeiwang (TTPAaIvo / KiTpIvo KOAwSIO) TTPETTEN va gival KOTA 2 cm JAKPUTEPO ATTO TO
KOAWDSIO PACNG Kal TO OUBETEPO KAAWDIO (UTTAE KAl KA®E KAAWDIA).

2.3 XpAaon

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTIoHOU, EYKAUPATWY Kal NAEKTPOTTANEIOG A €KpNENG.

* AuTt n guakeur TTPoopiZeTal HOVO YIA OIKIOKH XPAan (ETWTEPIKOI XWPOI).
* Mnv aAAGZeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG TUTKEUNG.

*  ®povTiagTe Ta avoiypaTta agpigpou va gival eEAeUBepa atrd eptrodia.

*  Mnv a@RVeTE TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN KATA TN AciToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN WETA OTTO KABE Xpran.

+ Tpogéxete OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG WE TN GUTKEUNR a€ AelIToupyia. MTropei va
atreAeuBepwOEi aTOG OEPOG.

*  Mnv AEITOUPYEITE TN TUOKEUN PE BPEYUEVA XEPIA 1 OTAV Eival O ETTAQPN PE VEPO.

* Mnv aokeite TriEan aTNV AVOIXTH TTOPTA.

* Mn XPNOIYOTTOIEITE TN CUOKEUN WG ETTIQAVEIQ EPYATIAG N WG ETTIPAVEIQ OTTOBAKEUANG
QVTIKEIMEVWV.

* AvOiTe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG TIPOTEKTIKA. H Xprian GuaTaTiKwy PE GAKOOAN PTTOpPEi va
ONUIOUPYAOEI £va peiypa aAKOOANG pE agpa.

*  Mnv a@rAveTte aTTiBEG 1 YUPVEG QAOYEG va €pOOUV OE ETTOQH YE TN TUTKEUN OTAV AVOIYETE TV
TOpTA.

*  Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA ) OTOIXEIQ TTOU €ival BPEYUEVA PE EUPAEKTA TTPOIOVTO
METQ, KOVTA ) TTAVW OTN GUOKEUN).

*  Mn poipaleate Tov Kwdiko TTpdaBaang Wi-Fi pe dAAoug.

& MNPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrpokANang ¢nuIAG aTn GUOKEUN.
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Ma Tnv amropuyn BAGRNG 1 ATTOXPWHATIGPOU GTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1 GAAQ QVTIKEIYEVA YETQ OTN TUOKEUN ATTEUBEIQG O€ ETTAQPN PE TO
KATW PEPOG TNG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO OTTEUBEIAG OE ETTAPN E TO KATW PEPOG TOU ETWTEPIKOU
TNG CUOKEUNG.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPO aTTeUBEiag péoa atn {eaTr GUOKEUN.

— pnv dlatnpeite Uypd TATA KOl TPOPIKA GTN GUOKEUN 0@QOU TEAEIWTETE TO POYEIPENQ.

— TTPOCEXETE OTAV APAIPEITE ) TOTTOBETEITE TO AEETOUAP.

O aTToXPWHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIQAVEIAG ) TNG ETTIPAVEING ATTO AVOEEIdWTO ATTAAI dev

€TTNPEALEI TNV ATTOd00N TNG CUOKEUNG.

XpnaiygotroinaTe éva Babu Tawi yia uypd KEIK. O1 XUHOoi @poUTwY TTPOKAAOUV AEKEDEG TTOU

MTTOPEI va gival povipol.

AUTH N OUCOKEUN TTPOOPIZETAI JOVO YIa PAYEIPIKA XPan. Aev PTTopei va xpnalpoTtroindei yia

GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIa TTAPAdEIyUa yia T B€puavan dwuaTiou.

Na poyeIpeUETE TTAVTA PE TNV TTOPTA TOU QOUPVOU KAEIOT.

Av n gugkeun €xel eykataaTabei TTiow atro va TTAQICIO ETTITTAOU (TT.X. MIA TTOPTA) GPOVTIOTE N

TTOPTA VA PNV €ival TTOTE KAEIOTAH 000 N cuakeun BpiokeTal ae Aeiroupyia. MTTopei va

OUOOWPEUTEI BEPUOTNTA KAl UYPACia g £éva KAEIGTO TTAQICIO ETTITTAOU Kal va TTPOKANBEI ¢npid

aTn GUOKEUN, TNV KATOIKia 1) To dATTed0. MnVv KAgiveTE TO TTAQITIO TOU ETTITTAOU TTPOTOU N

OUOKEUR KPUWOEI PETA TN XPAON.

2.4 QpovTida Kal Kaddpioua

/\  MPOEIAONOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, TTUpKayIidg, 1 BAARNG TNG GUGKEUNG.

Mpiv a1 TNV TTPAYUOTOTTOINGN CUVTHPNANG, ATTEVEPYOTTOINTTE TN CUCKEUN KOI ATTOOUVOEQTE
TO @IG TPOYOodOTiag amoé Tnv Tpida.

BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival kpua. YTTapxel Kivduvog Bpauang Twv Tapiwy.
AVTIKATOOTAOTE QPETQ Ta TCAUIQ TNG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {NUIA. ETTIKOIVWVAOTE PE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEpRIG.

ATTQITEITAI TTPOTOXT KATA TNV 0QAipEDN TNG TTOPTAG OTTd TN dudkeun. H opTa eival Bapid!
KaBapilete TAKTIKG TN GUOKEUN VIO VO OTTOTPATTEI N @OOPA TOU UAIKOU TNG ETTIPAVEING.
KaBapiaTe Tn guakeun e €éva uypo PHaAako Travi. XpnaiPoTroleite ovo oudETepa
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpNOIMOTTOIEITE AEIAVTIKA TTPOIOVTA, TPOUYYAPAKIO TTOU XapAdaaouy,
OIOAUTEG 1} METAAAIKA QVTIKEIUEVQ.

Av XpPNOIUOTTOIEITE TTPEI KABAPITHOU Yia PoUPVOUG, AKOAOUBEITE TIG 0dnyieg aag@aAeiag atn
OUOKeUaaia.

Mnv kaBapileTe TNV KATAAUTIKN EPAYIE ETTIGTPWAN PE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 EowTePIKOG PWTIONOG

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTTTHPO/AQUTITAPEG EVTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTAAAQKTIKOUG AQUTITAPES TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA: AUTOi OI AQUTITHPEG TTPoOopiovTal
WATE VO QVTEXOUV O€ EEAIPETIKA OUTKOAEG TUVONRKEG O€ OIKIOKEG OUOKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaieg, DOVATEIG, uypaadia r) TTPooPIfovTal v anNUATOS0TOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
TN AEITOUPYIKI KOTAOTOON TNG CUOKEUNG. Agv TTpoopifovTal yia XpHan e AAAEG EQAPHOYES
Kai dev €ival KATAAANAOI yIa TOV QWTIGUO OIKIAKWY XWPWV.
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ErKATAZTAZH

*  XpPNnOIYOTTOIEITE HOVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG TTPOBIAYPAPEG.
2.6 ZépPig

* [0 TNV ETMOKEUR TNG TUOKEUNG, ETTIKOIVWVAOTE e To E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIG.
*  XpNOIYOTIOIEITE HOVO YVAOIA OVTAAAQKTIKA.

2.7 Aréppiyn

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

*  ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV TTAPOXT PEUHATOG.

+  Koyrte 10 KOAWDIO TPOPOBOTIAG KOVTA 0T GUOKEUN KAl OTTOPPIYTE TO.

*  AQaIpEaTE TO PAVTAAO TNG TTOPTAG VIO VO OTTOTPATTEI O EYKAEITPOG TTaIdIWY 1) {WwV PJETA aTN
OUOKEUN.

3. EFKATAZTAZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpeETe aTa KEQPAAQIO OXETIKA e TNV ATQAAEI.

3.1 EvToIiXiIopo6g
A tube. /electrol
@D YouTube Loloueecomesctotex

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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NEPIFPA®H MPOIONTOZ

4. NEPIFPA®H NPOIONTOZX

4.1 levIKA €MIOKOTTNON
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Mivakag xeipiatnpiwv

H AiakomTng mpoypappatwy Bépuavang
0806vn

B Aiakomng eAéyxou

H Avriotaon

[ Ymodoxn aigbnmipa eaynTou
AauTrmpag

B Avepiompag

Bl AvayAugo Tunpa ecwTEPIKOU TOU POUPVOU
] ZmpiEn pagiou, agaipoUpevn

E Mvakida TeXVIKWY XapaKTNPIOTIKWY
H ©¢oeig pagiou

4.2 E¢apTApaTa
*  MeTaAAIKAq oxdapa
Mo payeipikd oKeUn, @OPUES YIa KEIK, WNTA.
* Tayi ynoiparog
o yAUKG Kal PTmokoTa.
* Tayi ynoiparog/ ykpiA
Mo payeipepa kal YAOIPo 1 wg Tawi yia T guAAoyn AiTroug.
*  AioOntipag @ayntou
Mo pérpnan Tou Babuou Ynaiparog Tou eaynTou.
* TnAeokomikoi Bpayioveg
Me Toug TNAEOKOTTIKOUG BPAXIOVEG, UTTOPEITE VO TOTTOBETEITE KAl VO QQAIPEITE TIG TXAPES TTIO
€UKOAQ.
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NA ENEPIrono’lHzH KAI ANMENEPIOMnoO’IHzZH TOY
OO YPNOY

5.T1A ENEPIorno’iHzH KAl ANENEPIOno’iHzH TOY

®O'YPNOY

5.1 BuBi{6pevol SI1aKOTITEG
Ma va XpNOIYOTIOINTETE TN GUOKEUT, TTECTE TOV SIAKOTITN. O SIOKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TA £EW.

5.2 Mivakag xeipioTnpiwv

Media aicOnTRPa Tivaka eAéyxou

MiéoTe TO KOU-
M

ITPEYTE TOV
S10KOTITN

@ ﬂ))

Xpovo- Tayeia
OIOKO- TPOBEP-
mng pavan

_Q.

dwrI-

dPoup-
vou

”?

auog Aig6. dayn-

ToU

OK

N

¥,

9

EmAEETE éva Tpdypappa {ETTAPOTOG VIO VA EVEPYOTTOINTETE TOV GOUPVO.

ZTPEWTE TOV OIOKOTITN TTPOYPAUHPATWY (ETTAPATOG TN BE€0N ATIEVEPYOTTOINDNG YIA VO ATTEVEPYO-

TTOINTETE TOV POUPVO.

= ‘Otav o0 SIaKOTITNG TTPOYPAPHPATWY (ETTANATOG
' HE' 3'—{ BpiokeTal aTn B€an armevepyoTroinang n oBovn
TiBeTOI O€ KATAGTAON AVAUOVNG.
~ — — Otav payeipeveTe, N 086vn epeavidel T pudpI-
= o
o =e j'—i Hja gpévn Beppokpaaia, TNV wpa Kal dAAeg d10BEal-
MEG ETTIAOYEG.
H 086vn pe Tov péyiaTo apiBuod pubuiouévwv
I'I'I-EI'I?EI'II:II'I"””‘“ AEITOUPYIG)V.
I o o o PY
h:min:s
DRTw ¥ o &
Evdeigeig 006vng
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& ¥ wl ey >»>

KAgidwpa Mayeipepa pe KaBapiopoég PuBpioeig Tayeia TpoBéppavan
BonBeia

Evdeieig

Xpovodia- Q @ @

P STOP
KOTITN:

Atropakpuopévn Asitoupyia évaeign - ei-
val SuvaTOG O XEIPITUOG TOU GOUPVOU aTrd
aTToaTaon.

Wi-Fi évdei1gn - avaBoafrivel 6tav o ¢oupvog JTtro-
pei va guvoebei ato Wi-Fi.

VD)

P~
=

H auvBean Wi-Fi eivan evepyoTroinpév. H évdeign Atmropakpuaopévn Aeiroupyia gival

QAVAUUEVN.
M1rdpa Trpododou - yia Tn Beppokpagia i Tov
XPOVO.
"EVBEIEN HAYEIPEPATOS GTOV ATHO qap
A160. daynTol évdeign YVl

6. MPIN THN NMPQTH XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO OXETIKA e TNV ATQAAEIa.

6.1 ApXIKOG KaBapIoHOG

Mpiv a1réd TNV TPWTN XPHON, KaBAPioTe TOV AOEI0 POUPVO KAl PUBHIOTE TNV WpPA:

| @

= =
@ 0:00.

PuBpiate Tov XpovodiakoTrn. Meéate

TO KOUTTI OK.
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MPIN THN NMPQTH XP'HXH

6.2 ApXIKN TTpoBépuavon

MpoBepudvere TOV AOEI0 POUPVO TIPIV ATTO TNV TTPWTN XPHON.

BApa 1 A@aipéaTe OAQ TA EEAPTANATA KOI TO ATTOGTTWHEVA OTNPIYHATA OXAPWY OTTO TOV YOUpP-

Vo.

Bna 2 PuBuiaTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn AeiToupyia: |Z|
A@ROTE TOV PoUPVO va AeItoupynael yia 1 w.

Brjpa 3 PuBuiaTe Tn péyioTtn Beppokpaaia yia Tn AeIToupyia: .
A@naTte Tov poUpvo va Asitoupynasl yia 15 AeTrTd.

@ ATTO TOV QOUPVO PTTOPEi VO avaduBei pia ogpr Kal Katrvog Katd Tn SIdpKeIa TNG TTPoBEpPavVanG.
BeBaiwBeite 611 TO dwpdTio agpideTal.

6.3 AoUppartn oUvdson =

MNa 1N oUvdean Tou POUPVOU XPEIALETTE:
* AgUpparto SikTuo e auvdean aTo dIadiKTuO.

»  KivntAj guokeur guvdedepévn aTo aguppaTo SiKTUo 0ag.

Mpaypartotroiate Awn TnG epappoyng yia kivnta My Electrolux Kitchen kai akoAou-

BApa 1
OnaTe TIg 0dnyieg yIa Ta TTOPEVA BAPOTA.

D)

Bripa 2 ZTPEWTE TOV OIAKOTITN YIA VO ETTIAECETE:

ZuxvoTnTa 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpwTOoKoANO IEEE 802.11b DSSS/ IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Méyiotn laxug EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Movada Wi-Fi NIU5-50

ZuxvétnTta Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

MpwtdéKoAAO LE: DSSS

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Méyiotn loxug
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KAOHMEPIN'H XP'HXH

Kpdrn péAn TG EE 1mou kaAuTtrTovTal a1od 1n S1atagn tng odnyiag 2014/53 / EE: BéAyio,
BouAyapia, Toexia, Aavia, eppavia, EaBovia, IpAavdia, EAAada, Iatravia, FaAAia, Kpoaria,
Itahia, Kutrpog, Agtovia, AiBouavia, AougepBoupyo, Ouyyapia, MdaAta, OAavdia, AuaTpia,
MoAwvia, MopTtoyaAia, Poupavia, ZAoBevia, ZAofakia , PivAavdia, Zoundia, NopBnyia, EABeTia,
Hvwpévo Baaikeio, Toupkia.

6.4 Adcieg xpAong AoyiouIKoU

To AoyIOUIKO OTO TTAPOV TTPOIOV TTEPIEXEI aTOIXEIa TTOU BagifovTal g€ dwpedv AOYITUIKO avoixTou
kwdika. H Electrolux avayvwpilel e euyvwpoalvn Tn cuPBOAR Twv KOIVOTHATWY avoiXToU Aoyiaui-
KOU Kall POUTTOTIKAG OTO £€PYO QVATITUENG.

o va atrokTACETE TTPOCRACN GTOV TTNYAio KWAIKA AUTWY TwV aTOIXEIWY dwpedv AoyIgHIKoU avol-
XTOU KWAIKA, TWV OTTOIWV 0l GUVOAKEG AdEING Xprang aTTaITouV dnpogicuan Kai yia va JeiTe Tig
TIARPEIG TTANPOPOPIEG TIVEUPATIKWY OIKAIWHATWY TOUG Kal TOUG ITXUOVTEG OPOUG AdEING XPHang,
emokePOeite TN dieuBuvan: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (folder NIU5).

7. KAOHMEPIN'H XP'HZH

NPOEIAOMOIHZH!
AvVOTPEETE OTA KEPANQIO TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

7.1 Tpotrog pubuiong: Mpoypduparta Bépuavong

ZEKIVAOTE TO MAYEIpEPA

Brpa 1 Bripa 2

« @ (

(i C

PubBuiare éva poypauua. PuBuioTe Tn Bepuokpaaia.

Mayeipgpa pe atpod

BeBaiwBeite 0TI 0 POUpPVOG €ival KPUOG.

BApa 1 BAua 2 BAua 3 BAua 4
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Mayeipgpa pe atpod

9

9

MpoBepudvete TOV
KEVO @ouUpvo yia 10

AeTT. yia va dn-
i °C ploupyngsi uypa-
gia.
ToTroBeTnaTE TO
FspioTs T0 GVdY)\U([)O TUAKA TOU EQWTE- PquiOTs 10 PuBpioTE T Paynto SLOV $oup-
PIKOU TOU QOUpPVOU HE VEPS TNG BPU- TIpOYPappa B plIOKPaTIaL .
ang. arpou.

@ H péyiotn xwpnTikATNTA TOU avAyAUQOU TUAPATOG TOU E0WTEPIKOU TOU oupvou gival 250 ml.
Mn yepiCeTe TO AVAYAUQO TUNO TOU ECWTEPIKOU TOU QOUPVOU KOTA TN SIAPKEIA HOAYEIPEUATOG 1)

oTav 0 oupvog eival {eaTOG.

OT1av TeEAEIWOEI TO JOYEIPEPA ME ATHO:

Brua 1

BRpa 2

BAua 3

2TPEYTE TOV OIAKOTITN TTPO-

YPOUHATWY (EOTAPOTOG OTN
B¢an amevepyoTtroinang yia
Va OTTEVEPYOTTOINTETE TOV

AV0IETE TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA.
H uypaaia Tou atreAeuBepwve-
TOI YTTOPEi VO TTPOKAAETEI EYKAU-

BeBaiwBeite 011 0 PoUpVOg
gival KpUog. AQaIPETTE TO
UTTOAOITTO VEPO aTTO TO AVA-
YAUQO TUAQ TOU ECWTEPIKOU

. paTa. .
@oupvo. TOU GOUPVOU.
7.2 Mpoypdupara
Baoikd mrpoypdupaTa
Mpéypaupa 8ép- Egappoyn
pavong
Mo wnaigo péxpl Kal g€ TPEIG BETEIG aXapwyV TaUTOXPOVA Kal Yia Enpavan
@ @aynTou. PuBuiate Tn Beppokpaagia kata 20 - 40 °C xaunAdtepa armo 6,1
@eppée Aépag yia T Aermoupyia Mavw/Katw O¢puavan.
—_— MNa ynaoipo og pia B€an axdpag.
Mavw/Kdatw Oép-
Havon
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Mpéypaupa 8ép-
pavong

Egappoyn

Ma Tnv TPoaBnkn uypaaiag Katd To payeipepa. MNa v eEaageaAion ow-
aToU XPWHATOG Kal Tpayavhg KpoUaTag KaTtd To whalpo. Na va yivel To a-
ynTO Mo {oupePO KaTa To Eavadléatapa. MNa tn diatpnan @PoUTwy f Aa-
XOAVIKWV.

Asitoupyia Mitoa

Ma yRoipo Titoag. MNa evrarikd pddioya kal Tpayavr Baan.

Kdatw Oépuavon

Ma 1o YAOIPO KEIK PE TPpayavr BAan Kal TN guvTAPNGON TPOPiHwV.

I'kpIA pe Oepuod Aé-

vvv Ma va yivouv Tpayavd Ta £ToIPa aynTa (TT.X. O TNYAVITEG TTATATEG, Ol KU-
i OWVATEG TTATATEG I T GTTPIVYK POAG).
Kartayuyuéva 1po-
@Iga
AuTn n Aeiroupyia oxedIAOTNKE yIa VO EE0IKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO WNaI-
‘Y Jo. OTqv xpr]muorrqsin: aun"] ™ Aenpupvia, n esppomaoia arto :eowraleé
Yypéc Oepudg Aé- TOU @oUpVou pTropei va 5IC((p€p£I'G1TO ™ pueulopevr) GepPOKpaolq. Xpnat-
ag JoTtrolgital n uTToAEITTOpEVN BeppoTnTa. H BEpUAVTIKN I0KUG PTTOPE va PEIW-
P B¢ei. MNa TepIgadTEPEG TTANPOPOPIEG, avaTPELTE aTO KEPAAaIo «KaBnuepivn
XPNaN», ZNUEIWTEIG OXETIKA WE: YYPOG Oepuog AEpag .
vvv Ma WARaIpo aTo YKPIA AETITWV KOUPOTIWY paynTou KaBwg Kal yia ¢puydvi-
gHa Ywyiou.
FkpIA
v Ma WARoIpo PeyAAwY PEPIBWY KPEQTOG 1 TIOUAEPIKWY PE KOKaAa O€ pia Bé-
ﬁ? an axapag. MNa ykpaTivapigua Kal yia podigua.

pa
_Q MNa va e10€ABeTe aTo Mevou: Mayeipepa pe Bonbeia, Kabapiopog, Pubpi-
—_— oelG.

Mevou

7.3 ZNMEIWOEIG OXETIKA pE: YYPOG Oepluog Aépag

AuTn n AgIToupyia XpNOIUOTTOIOUVTAV VIO CUPHOPPWAN PE TNV TAEN EVEPYEIAKNG ATTOB0O0NG KAl
TIG ATTQITATEIG YIQ TOV OIKOAOYIKO OXESIQTUO gUPGWVa e Ta TTPdTUTTa TNG EE 65/2014 kai EE
66/2014. Aokipég aupewva pe 7o EN 60350-1.
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H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival KAEITTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, £TAT WOTE
n AeiIroupyia va pn SIOKOTITETAI KAl 0 OoUPVOG va AEITOUPYEI Pe TNV uWnAGTEPN duvaTn
eVEPYEIAKNA atrddoaon.

Otav XpnOIYOTTOIEITE QUTAV TN A&IToupyia, 0 AQUTTTPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA PETA aTTO 30
OEUTEPOAETTTAL.

Ma 11g 00nyieg PayeIpéuaTog avaTpéSTe aTo KEQPAAaIO «YTTODEIEEIS Kal TUPBOUAEG» Yypog
Oeppog Aepag . lMNa yeviKEG TUATATEIG EE0IKOVOUNTNG EVEPYEING, AVOTPEETE OTO KEQAAAIO
«Evepyeiakr) AtTrodoany», E¢oikovounaon Evépyeiag.

7.4 Tpotrog puBMIoNG: Mayeipepa pe Bondeia

Mo k&GBe paynTd g€ autd TO UTTOUEVOU TTOPEXETAI TIPOTEIVOUEVO TTPOYPAMUA KAl BEpOoKpaaia.
Mrropeite va puBuigeTe Tov XpOVO Kal T Beppokpaagia Kata Tn SIAPKEIA TOU PAYEIPEUATOG.

lNa kdmola ammo Ta @aynTtd yrropeite emiong | O BaBuog oTOV OTTOI0 PAYEIPEUETAI TO PA-
VO MOYEIPEYETE ME: ynro:

*  Aig6. ®dayntou *  Aiyo ynpuévo
*  Meagaia Wnuévo
*  Kahoynpévo

Mayeipepa pe Bondeia - XpNOIPOTTOINCTE TO YIA VO TIPOETOINGOETE YPAYOPA £VA TIATO ME TIG
TPOETIAEYHEVEG PUBNiTEIG:

BApa 1 BApa 2 BApa 3 BAua 4
N |
(« Q~ (« Q~ (« Q~ ﬂ
= % 1-45 oK
EigéABeTe aTO pEVOU. EmAéETe Mayeipepa EmAéETe TO OKeEVOG. TomoBeTnaTE TO
Je BonBeia. MatraTe MiéaTe To KoupTi OK akelOg aTov (poUp\(o.
10 OK_ EmBeBaiwate Tn pub-
pion.

7.5 Mayeipepa pe Bondeia pe ocuvrayég

Aedavra
Aig6. dayntou diabéaipo. TomrobetnaTe To AIgB. PaynToUu aTo TTIO XOVTPO
/.? HUEPOG TOU OKEUOUG.
O ¢poupvog arevepyoTrolgital aTn Beppokpaaia Aigh. PaynTou TTou EXETE
pubuiael.
&J H TrogétnTa vepou yia Tn Asitoupyia atyou.
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AegavTa

()

MpoBeppdveTe TOV POUPVO TIPIV EEKIVITETE TO PAYEIPEUA.

=

Emrimedo oxdapag.

Ortav TeAeIwTEl TO TTPOYPAPMA, EAEYETE AV TO QAYNTO €ival ETOIMO.

2KeEUOG Badpog Emriredo oxdpag / A§ecoudp Aidpkeia
Bodivée &
P1 WYnro Bodivo, ~ 40 AT
Aiyo ynuévo '
P2 WnT6 BodIVG, 1-1,5kg, Vad=PY Tawi Yynoigatog
PETPIC Phpé- | PeTEg TnyavioTe TO KPEAG YIA HEPIKA AETTTA O€ ~ 50 AeTT.
vo TAxoug4 -5 | ¢va Zeatod Tyavi. TOTTOBETATTE GTOV
cm @oupvo.
P3 Yn16 Bodivo, ~ 60 Aetr
KaAoynuévo '
P4 anl(é)\q, pé- | 180 - 220 g /? |E| E 3, OKeUOC YNTINATOC OTN piE- ~ 15 Ae.
TPIA Ynuévn TO TEPAYIO, TaAAIKR OXGpa
PETES 3 TNnyaviaTe To KPEAS YIo PEPIKA AETITA OF
Traxous €va CeaTo Tnyavi. ToroBeTraTe OTOV
cm @oupvo.
P5 WYnro Bo§|v6 / 1,5-2kg /? E| 2, OKeUOC YNTINATOC OTN PETOA- ~ 120 Aerr.
olyoynpevo AIKR oxdpa
g\"“GAO“‘TP'i‘?' TNyavioTe TO KPEAS YIo PEPIKA AETITA OF
@, GTPOYYUAT], éva CeaTo Tnyavi. MNpoabéaTe uypa. To-
ig\)”pc HTTpICO- TTOBETATTE OTOV POUPVO.
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P6 Yn16 Bodivo,
Aiyo wnpévo ~ 75 Aem.
(XaunAn Bep-
Hokpagaia)
P7 Wnté BodIve, 115k /‘? E 2, 'rqtpi tpnaiuurog’
péTpia - 5 kg, XpNOIYOTTIOINATE TA QYATTNUEVA TOG UTTO-
wnuévo (xapn- PETEG XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KAl PETKOTPIULE- ~ 85 \eTT
AP maxoug4 -5 | o mTéPL. TnyavioTe To KPEAG YIa HEPIKA '
1 Beppokpa- R . . ;
oia) cm AeTTa O€ éva {eaTo Tnyavi. TOTTOBETHTTE
aTov poupvo.
P8 WYn16 Bodivo,
Kq)\otpnuévo ~ 130 Aerr.
(xapnAn Bep-
pokpaaia)
P9 DiAéTo, Aiyo
wnpévo (xaun- ~ 75 AeTr
Ay Bepuokpa- '
gia)
i i /‘? E 2, Tayi ynoiparog
P10 | ®Aéro, pétpia | 0,5-1.5kg, | Xpnaipomoiote Ta ayarmuéva oag prro-
Ynuevo (xaun- PeTES XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KAl QPETKOTPIMLE- ~ 90 \eTr.
N) Beppokpa- maxoug5-6 | o méPL. TnyavioTe To KPEAG YIa HEPIKA
gia) cm AETITA O€ €va CeaTO TnyAvl. TOTTOBETHOTE
aTov poupvo.
P11 | ®iAéTo,
kahoynpévo ~120 e,
(xapnAn Bep-
HoKkpaagia)
Mooxdpi @
P12 | Wnto MOO'XG'PI 08- ,1'5 kg, /P E 2, okeUOG YNAiPATOG OTN METAA- ~ 80 Aer.
(T.X. WHOTTAG- KOppamIa AIKiy oxépa
™) Taxoug 4 XpNOIYOTTIOINATE TA AYATTNUEVA TOG UTTO-
cm Xapikd. MpoaBéate uypd. Wnrtd oketo-
aro.
Xoipivo @ @

185/544



KAOHMEPIN'H XP'HXH

ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P13 ‘P’nr;}\g Xxoipr- 1.5-2kg /? E 2, okeUOG WNAiPaTog TTAVW aTN ~ 120 .
vog c;:gog n HETOAAIKA oxdpa
WpoTAGT lupioTe To KPEQG POAIG TTEPATEI O MITOG
XPOVOG PayEIpEPATOG.
P14 X0|p)|\v6 Lte 1,5-2kg /0? E| 2, Tawi ynoiparog ~ 215 Aerr.
TIOUAVT XPNOIYOTTOINGTE T AYATINPEVO OAG PTTA-
XOpIKaA. MupiaTe To KpEag HOAIG TTEPATEI O
HIOOG XPOVOG PAYEIPEPATOS VIO VA EXETE
£VQ OUOIOHOPYPO POJITHA.
P15 Mn'p|(6)\c(, 1- 1,'5 kg, /? E| 2, okeUOG YNAiPATOG TTAVW OTN ~ 55 Aem.
ppeokia , (pETE% 6 HETAAAIKA oxdpa
TTAXOUG S - XpNOIYOTTOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
cm XAPIKA.
P16 | MNaiddkia 2 -3 kg, |E| 3, BaBU Tawi 90 Aetr.
XPNolpo- MpoaBeaTe uypd yia va KAAUWETE TOV TTA-
Zﬁgc;znm TO £VOG OKeUOUG. MupiaTe 1o KpEag HOAIG
uiB&KIa TIEPATEI O MITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.
mayoug 2 - 3
cm
Apvi @
P17 | Mmwoim ap- 1.5-2ka. | #H 2, okevoc ynoiparog mavw om ~ 130 Aer.
VioU pe KOKa- ~ éTeg pETAAAIKA OXEpa
ha Taxous 7 - 9 MpoaBeate uypd. MNupioTe TO KPEQG PHOAIG
cm TEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.
MouAepikd &
P18 | OA6kAnpo ko- | 1-1,5kg, /22, ) 200 m, yaoTpa TAvw ato | 60 Aer.
TO6TTOUAO PPETKO Tayi ynaiparog
XpNOIYOTTIOINATE TA QYATTNUEVA TOG YTTO-
XOpIKd. [upioTe TO KOTOTTOUAO OAIG TTE-
pACEl 0 HITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG VIO
Va €XETE VA OUOIOPOPPO POdICHA.
P19 | Mio6 koTo- 0,5-0,8 kg /? E| 3, Tawi ynoiparog ~ 40 Aerr.
TouAo XpNOILOTTOINATE TA QYATTNUEVA TOG UTTO-
XOPIKA.
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P20 | ZtRBog KOTO- 180-200g /? E E 2, yaOTPQ TIAVW 0T PETAANI- ~ 25 Aetr.
TToulou TO TEPAXIO KF oxépa ’
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG YTTA-
XapIKA. TnyavioTe To KPEAG YIa HEPIKA Ae-
TITGQ 0€ éva {eaToO TNyAvi.
P21 | KortémrouAo - /? E 3, Tayi ynoiparog ~ 30 Aetr.
pTTOUTIq, PpPE- AV POpPIVAPETE TTPWTA TO UTTOUTIA, PUBHI-
oka aTe TN XapnAdTepn BepUoKpaagia kal pa-
YEIPEWTE TO TTEPICTOTEPN WPA.
P22 I'I)t\'xmq, OAS- 2-3kg /? E| 2, okeUOG YNaipaTog OTN METOA- ~ 100 Aerr.
KkAnen AIKR oxdpa
XpNOIYOTTOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
XApIKA. TOTTOBETATTE TO KPEAG OTO
akeloG wnaipatog. MupiaTte Tnv TTaTTIA
HOAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG PAYEIPEUQ-
TOG.
P23 | XAva, oA6- 4-5kg /0? E] 2, BabU Tawi ~ 110 Aerr.
kAnen XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
XapIkd. ToroBeTAATE TO KPEag ae Babu
Tayi ynaiparog. MNupiate Tn xAva PoAig
TEPATEl O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
AMa
P24 | PoA6 kipdg 1 kg /? E| 2, peTahAIKi OXEPa ~ 60 Aerr.
XPNOIYOTTOINATE T AYATINPEVO OAG PTTA-
XOPIKA.
A ygpl
P25 | Wdapi oAOKAN- 0,5-1kg /0? |E| 2, Tayi ynoiparog ~ 30 Aetr.
PO, 070 YKPIA ava gapt lepioTe TO WPap! pe BoUTUPO Kal XPNaiyo-
TTOINOTE TA AYOTTNUEVA OAG UTTAXAPIKA
KO HUPWOIKA.
P26 | Wdpi giAéro B E E| 3, yaoTpa mavw aTtn METAAAIKA 20 Aerr.
oxdapa
XpNOIYOTToINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
XAPIKA.
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
WYRo1uo YAUKWY / eTd6pTTIa % =]
P27 | Cheesecake - Ha2 %) avoIy6yEVn pdppa 28 om TTd- 90 Aerr.
VW 0Tn METOAAIKA oxXdpa
P28 | MnAémiTa - (= 2, ) 100 - 150 ml, Tayi ynoiparog | B0 AeT
P29 | Tapta piAou B E 2, pOpya yIa TTITEG TTAVW OTN METAA- 40 Aer.
NIk oxdpa
P30 | MnAomiTa ) = 2, LS 100 - 150 ml, (%) QOpua yIa 60 Aerr.
TTTEG 22 cm TTavw aTn METAAAIKN oxXdpa
P31 | Ké&k Brownies 2 kg |E| 3, BaBU Tawi 30 Aerr.
P32 | Kei Tfjfﬁns . = 2, leJ 100 - 150 ml, Tayi yia muffin 30 Aer.
ookoAarag TTavw oTn HETAAAIKA oxdpa
P33 | Kék B E 2, Tayi ePaTCOAAG TTAVW OTN METOA- 50 Aerr.
NIk oxdpa
Aaxavikd /| ZuvodeuTiKd TIdTA 2] ?53 %
P34 | Wnrég mara- 1kg |E| 2, Tayi ynoiparog 50 Aer.
TES TotoBeTNOTE OAOKANPEG TIG TTATATEG HE
TN @AoUda TTAVW ATO TAWi WNOiHATOG.
P35 | Oéreg Tkg E] 3, TOWi YnoipMaTog KAAUPPEVO PE 35 Aerr.
XapTi ynaipatog
XpNOILOTTIOINATE TA QYATTNUEVA TOG YTTO-
XapIkd. KOWTe TIG TTaTATEG OE KOPMATIA.
P36 ‘Pnri uvépl-' 1-1,5kg E| 3, Tayi YNoiPaTOg KAAUPLEVO pe 30 Aer.
KTa AaXavikd XapTi Ynoiarog
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
Xopika. KowTe Ta AaXaVIKA O€ KOPUATIA.
P37 | Kpokéreg, ka- 0,5 kg E 3, Tayi ynoiparog 25 Aemr.

TEYUYHEVEG
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P38 | Mardreg, kaTe- 0,75 kg |E| . ‘ 25 Aetr.
Wuypéveg 3, Tayi ynoiyarog
MkpaTIvépiopa, wwpi kai Titoa & & &2
P39 | Aagavia/ 1-1,5kg E] 2 v6 . AIKR . 45 Aetr.
NouvTA oTn oa , YOOTpQ TTAvWw oTn METAAAIKA OX4:
ydoTtpa
P40 I'Ianing Oyk- 1-15kg E| 1, yaoTpa Tavw aTn METOAAIKA OXA- 50 Aerr.
paTév pa
P41 | ®péokia i-
.wpu, AeTrTh Q0- . E E 2, s 100 ml; Tawi ynoiparog 15 AeTr.
un KOAUMPEVO PE XapTi WnaipaTog
P42 | Mitoca @pé-
oKIq, x(po‘\)/rpr'] _ E E| 2, &J 100 ml, Taypi ynoiparog 25 AeTT.
’ KOAUPPEVO PE XapTi WwnaipaTog
Qopn
P43 | Kig - (= 2, poppa ynoiparog mévew o pe- 45 Aerr.
TaAAIKA oxXdpa
P44 “cn:'T(b’VKéT;” 0.8kg E E 3, &J 150 ml, Tayi ynoiparog 30 A
I\Ia a'tta ; KOAUPEVO PE XapTi WnaipaTog
EUKO Wwpi XpeladeTal TTEpIgoOTEPOG XPOVOG VIO TO
AEUKO Ywi.
P45 I'If)At’;\cﬂc/:po{ 1kg [E E 2, lﬁj 150 ml, Tayi ynoiparog 45 Aemr.
olkaAng / pau- KOAUPPEVO PE XapTi WnaipaTog / HETAAAI-
PO YwHi To- Kf OXGpa
ANdoTropo oe
ToOWi @pPaTdo-
Aag

8. AEITOYPI'IEZ POAOTI'IOY

8.1 Asitoupyieg poAoyloU

AsgiToupyia poAoyiou

Egappoyn

Q

NXNTIKOG arua.

XpovopeTpntng. OTav 0 XpovodIoKOTITNG OTAPATHJEI, akoUyeTal £va
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AsiToupyia poAoyiou

Egappoyn

STOP

Xpovog payeipépartog. OTav o XpovodIakoTITNG OTAUATATEI, AKOUYETAI
éva NXNTIKG arpa Kal To TTPOYPAUpa (EGTAUATOG OTAUATA.

KaBuatépnon Evapéng. MNa avaBoAn Tng évapéng 1 / kai Tou TEAOUG Tou
HayEIPEUATOG.

XpovodIiakoTTng Aeitoupyiag. H peyiotn diapkeia ival 23 w 59 Aetr. H
AcIToupyia auTn dev €xel Kapia eTTidpaan atn AeIToupyia Tou eoUupvou.
o va vEPYOTTOINTETE KAI VO OTTEVEPYOTTOINTETE TO XPOVODIOKOTITNG
Aeitoupyiag emAEETE: Mevou, PuBpioelg.

8.2 Tpoé1TOog pUBMIONG: AciITOUpYyieg poAoyioU

Tpotrog pUBuiong: Qpa

BAua 1 BApa 2 BApa 3
] ] 1,
( | ( | _\@
MNa va aAA&geTe TNV wpa, €10€ABeTE OTO pe- . . .
voU kai emAéETe PuBpioeig, Qpa. PuByiate 10 pohor. Marare: OK.
Tpotrog puBuIoNG: XpOvouETPNTAG
BApa 1 BARpa 2 BApa 3
>V 08dvn
1, N\,
e ep@avigetal n ( Q \ K-
£vOeIgn:
0:00
PuBpioTe Tov Xpovope-
Méaore: (\_') ! Tpr]Tr']gp H Marnare: OK.

@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QPETWG TNV AVTIOTPO®N PETPNAN.

190/544




TPOMNOXZ XP'HXHZ: A=EZOYAP

Tpo1og pubuIong: XpOvog HAYEIPEMATOG

BApa 1 BApa 2 BApa 3 BApa 4
( \ i TV 086vn ( , e
< ePPavideTal n <
EvoeIgn:
0:00
EmAégTE TTRO- o .
, : PuBuiaTe Tov
VOQUHO Kal pUBpi- MiéaTe eTavel- xpévg DayeIt- Mariore: OK
. AN . .
ote m Beppokpa- | Aqupéva. O. o,
gia.
@ O XpovodIaKkoTITNG EEKIVA aPéTWG TNV QvVTIOTPOPN HETPNAT.
Tpoémog pubuiong: Kabuotépnon ‘Evapéng
BApa 1 BAipa 2 BApa 3 BAiua 4 BApa 5 BApa 6
\ e : \ e zmv \ A
( l:|/o£60_— ( 08OV ( \
N ey . EPPavi-
<paw'(£|. CeTau n
v wpa evoeign:
EmIAEE- @ aem
MéaTe ’
TE TO ENAP- ; 0y ,
To- £TTavel- = PuBuiote | Morpore: CK/O%IQ- PuBuiote | nomore:
: - v wpa TV wpa
vpapya | Anupéva. Emptne OK. hove OK,
CeaTa- QD ’ ’
paTog.

@ O XpovodIaKOTITNG EEKIVA TNV QVTIOTPOPN UETPNAON O Hia KaBopiopévn wpa évapéng.

9. TPOMNOX XP'HZHX: A=EZOYAP

9.1 Eicaywyn aieooudp
Mia pIKpr EYKOTTF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI TNV ao@AAeia. O yKOTTEG AEITOUPYOUV KOl WG

ATQAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUYWWHEVO TTACITIO YUPW aTTd TN OXAPQ TTOTPETTEI TNV OAiIcBNan
TWV HAYEIPIKWY TKEUWV ATTO QUTHV.
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MeTaAAIKA oxdpa:

ZTTPWETE TN OXAPA AvAPETa aTIG PARdOUG
0drynang Tou aTNPIYUOTOG TNG OXAPAG Kal
BeBaiwBeite OTI Ta TTOdIA €ival aTPAPUEVA
TTPOG TA KATW.

Tayi ynoiparog /Badu Tayi:
STTpwéTE TO TAWi avapeoa aTig paBdoug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwy.

MeTaAAIkq oxdpa, Tayi ynoiparog /Ba-
00 Tayi:

ZITPWETE TO TAWi avapeaa aTig paRdoug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwy Kal Tn
METAAAIKA oxapa aTIg ETTAVW PARdoug odn-
ynong.

9.2 Ai100. ®PaynToU

AI06. DaynTou- YeTpdel TN BEPUOKPATia OTO ECWTEPIKO TOU GaynTou.

Y1rdapxouv 300 BepOKPATiEG TTOU TTPETTEI VA PUBUICTOUV:

C

H Beppokpagia Tou eoupvou.

/0?

H Bepuokpaagia Tou TTUpAvVA TOU GaynToU.
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Mo koAUTEPA aTTOTEAECTHATO MAYEIPEMATOG:

Ta uAika Ba TrpéTTel va Bpi-
ogKovTal g€ Beppokpaaia dw-

JaTiou.

Mnv Tov xpnaiyotroigite pe | Kata mn SIAPKEIQ TOU JAYEIPEUATOG
uypa eaynTa. TIPETTEI VO TTAPAMEVEI JETA OTO PA-

ynTo.

Tpoétrog xpong: Aio6. ®aynrtou

BApa 1 EvepyoTtroinaTte Tov goupvo.
BAupa 2 PuBpiaTe éva TTpoypappa Kal, av Xpeladetal, Tn Beppokpaagia goupvou.
Bipa 3 Eioayayerte: Aiod. ®aynTou.

Kpéag, TToulepikd kai ydpl

FdoTpa

Eioaydyete To dkpo Tou AigB. dayntou aTo
KEVTPO TOU KPEATOG ) TOU WaploU, aTO TTIO
TTaxU pépog, av gival duvatodv. BeBaiwbeite

oTI TouhdyiaTov Ta 3/4 Tou AioB. daynTou &i-

val eviég Tou gaynTou.

Eioaydyete To dkpo Tou AigB. ®ayntou akpiBwg
aTo KEVTPO TNG yaaTpag. O AigB. dayntou Ba
TIPETTEl Va gival aTaBepoTToinuévog ae pia B€an
KOTA TN SIGPKEIA TOU payelpEPaTog. MNa va To TTe-
TUXETE, XPNOIMOTTOINATE £va aTéPeo UAIKO. Xpnal-
HOTTOINGTE TO XEIAOG TOU OKEUOUG WNAOiUATOG YIa
va aTnpigeTe TN XeipoAafn alAikovng Tou Aigb.
daynrou. H akpn Tou AigB. ®ayntou dev Ba Trpé-
TTEl VO EPXETAI OE ETTAQPH PE TOV TTATO EVOG
okeUoOUG YnaipaTtog.

BAua 4 TomroBetAaTE TO BUCpa Tou AlgB. daynTou aTnv UTTOdOXN TTOU BPITKETAI GTO PUTTPOCTI-
vo JEPOG TOU (POUpPVOU.
>1nVv 08dvn epgavidetal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: Aigb. daynTou.

Bpa 5 /'? - TMECTE VI VO OPITETE TN BEPUOKPATIia TTUPAVA TOU aIgbnTrpa.
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Bua 6 OK. migare yia emmReRaiwan.

Ortav 10 ayntd QTACEl aTN BEPUOKPATia TTOU £XETE PUBUITEI, aKOUYETAI TO anpa. MTTo-
pEeiTe VO ETTIAEEETE va DIOKOWETE 1) VA GUVEXIOETE TO payeipepa waTe va BeRaiwbeite OTI
TO QAYNTO E£XEI HOAYEIPEUTEI KAAQ.

BApa 7 AgaipéaTe To Buapa Tou AigB. daynTou ato Tnv utTodoxn Kail ByAATe To OKEUOG ATTO
TOV QOUpPVO.

MPOEIAOMOIHZH!

Y1apxel Kivduvog eykaupdtwy kabwg o Aigb. daynrtou BeppaiveTal.
Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV TOV OTTOTUVOEETE KOl TOV OQAIPEITE OTTO TO
@aynTo.

10. MPOZOETEZ AEITOYPI'IEX

10.1 KAeidwpa

AuTi n AsiToupyia atroTpérel TNV akoUoia aAAayr TnG AsiIToupyiag goupvou.

Evepyotroinate étav o @oUpvog BpiokeTal ae AeiIroupyia - To pubpIopévo TTPdypappa auveidel, o
TTVAKOG EAEYXOU Eival KAEIBWHEVOG.

EvepyoTtroinate étav o ¢oUpvog gival aTreveEPYOTTOINUEVOG - O POUPVOG OEV UTTOPET VA EVEPYOTTOIN-
O¢i, o TTivakag eAEyxou €ival KAEIOWUEVOG.

A OOK. TMEDTE TTOPATETAPEVD OoK. TMECTE TTAPATETAUEVT

@ YIQ VO EVEPYOTTOINTETE TN Ael- YIO VO aTTEVEPYOTTOINBEI.
Toupyia.

@ OK AkoUyeTal €va nxnTiIkd anpa.

@ 3x EI - avapBoaBrvel 61av To KAEidwa gival EVEPYOTTOINUEVO.

10.2 AuTtépaTn aTTEVEPYOTTOINON

MNa Aoyoug ac@aAeiag, 0 @oUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI HETA OTTO Aiyn wpa av £va TTPOYPOPHUa
CeaTapaTog Aeitoupyei kal Oev aAAAEETE TIG PUBITEIG.

(°C) @ (%)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C) @ ()

250 - péyiarto 3

H Autoparn arrevepyotroinan dev Asiroupyei pe TIg Aeitoupyieg: Pwriopdg Poupvou, Aiob.
daynTou, Kabuatépnan Evapéng.

10.3 AvepioThpag

Ortav AeiIToupyei 0 @oUPVOG, O AVEUITTAPAG WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA Yia va dIaTnpouvTal
WUXPEG Ol ETTIPAVEIEG TOU PoUpvou. Eav atrevepyoTToINaETe TOV GOUPVO, O AVEUIOTHPAG UTTOPEI
VO GUVEXIOEI va AEITOUPYE PEXPI VO KPUWOEI O POUPVOG.

11. YNOAE'IZEIX KAl 2YMBOYAEX
11.1 Yyp6g Oepuog Aépag

Mo KaAUTEPQ ATTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG TTPOTATEIG TTOU AvVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TTivaka.

¥ = B |k O
\ uuru
(°C) (min)
Aukd Ywpakia, TaWi Ynaiparog r Towi 180 2 20-30
16 KoppaTIa yia T AiTTn
Ywpuakia, 9 kou- TaWi Ynaipatog r Towi 180 2 30-40
pama yia T AiTTn
Mitoq, METOAAIKA axapa 220 2 10-15
KOTEWUYHEVN,
0,35 kg
Kéik Kopuog TOWi Ynaipatog ) Tayi 170 2 25-35
yia Ta AiTTn
Kéik brownie TaWi Ynaiparog r Toyi 175 3 25-30
yia Ta AiTTn
JOUQPAE, 6 KOPUA- | HIKPEG KEPAUIKEG POPHES 200 3 25-30
Tia age PETOANIKA axdpa
Bdan taprag amd | BabU Tawi/poppa Baong 180 2 15-25
a@PdATn ¢uun TAPTOG O€ PETAAAIKT) OXA-
pa
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¥ = B |k
\ uru
(°C) (min)

Kéik «advtourtg» okeUOG wnaipatog o€ ye- | 170 2 40-50

TaAAIKR oxapa
Yapi moog, 0,3 TaWi Ynaipatog r Toyi 180 3 20-25
kg yia Ta AiTTn
Yapi ohokAnpo, TaWi Ynaiparog r Towi 180 3 25-35
0,2 kg yia 1o AiTTn
WYapi @iAéTo, 0,3 TaWi TTiTgag og PETAAAIKN 180 3 25-30
kg axapa
Kpéag moag, 0,25 | Tawi wnaiyarog r Towi 200 3 35-45
kg yia 1o AiTTn
>ouBAdakia, 0,5 kg | Tawi wnaiyarog n Tayi 200 3 25-30

yia T AiTTn
Mmiokota, 16 TaWi Ynaiparog r Toyi 180 2 20-30
KopdaTIa yia Ta Aitrn
Makapov, 24 kop- | ToWi ynaipyatog R Tayi 180 2 25-35
paTa yia Ta AiTTn
Kéik Muffins, 12 TaWi Ynaiparog ) Toyi 170 2 30-40
KOpdTIa yia Ta AiTrn
AApupd apto- TaWi Ynaiparog f Tayi 180 2 25-30
okeudauata, 20 yia Ta AiTTn
KOMMATIO
MriokoTa BouTu- TaWi Ynaipatog r Towi 150 2 25-35
pou, 20 KoppaTIa yia Ta AiTrn
Taptdkia, 8 Kop- TaWi Ynaiparog r Towi 170 2 20-30
pama yia T AiTTn
Aaxavikd, TToge, TaWi Ynaiparog r Towi 180 3 35-45
0,4 kg yia Ta Nitrn
XopTOQAYIKA OJE- | Tawi TTTOAG g€ PETAAAIKNA 200 3 25-30

ATa

axdapa
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¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min)
Meooyeiakd TaWi Ynaiparog r Toyi 180 4 25-30

Aayavikd, 0,7 kg yia Ta AiTTn

11.2 Yypo6g Oepuog Aépag - TTpoTEIVOHEVA ageooudp

XpnaiyoTroigite akoUpa Kal pn avakAaaTikd Babid Tawid/eoppeg kai doxeia. Exouv kaAuTepn
aATTOPPOPNACN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAAGTIKA OKEUN.

 ~

Kepapikda ) — .
Tayi mitoag Mupipaxo Tayi opudia | BoBU Tayileoppa Ba-
ang TapTag
, ) Kepapiko , .
2>Koupo, urlléavaK)\ooTl ZKoUPO, N AVAKAGOTIKG Aiopérpou 8 >Koupo, pr'lécxvak)\acm
AlapéTpou 28 cm Awaperpou 26 cm cm, ‘::llrJnOUG 5 AlapéTpou 28 cm

11.3 Mivakeg HayeIpEPATOS YIO IVOTITOUTA SOKIMWV

MAnpo@opieg yia IVOTITOUTA SOKIMWV
Aokipég aupgwva pe 1o IEC 60350-1.

¥ = | EEH O @
O ] =
(°C) (Aemr.)
Mikpa Mavw/Katw Tawiwn- | 3 170 20-30 -
KEIK, 20 O¢puavan gipartog
Tepayia/
Tawyi
Mikpa Oepuog Aé- Tayiwn- | 3 150 - 20-35 -
KEIK, 20 pag gipaTog 160
Tepayia/
Tawi
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s = EEH O
B =
(°C) (AeTr.)
Mikpa Ogpuog Ag- Tayiyn- | 2kai 150 - 20-35 -
KEIK, 20 pag gipaTog 4 160
TeEpaxio/
Tawi
MnAoTTI- Mavw/Katw MeTaAAI- 2 180 70-90 -
1a, 2 Oépuavan KA axdpa
POppESG
@20 cm
MnAoTI- Oeppog At- MeTaAAI- 2 160 70-90 -
1a, 2 pag KR axdpa
PoOppEg
@20 cm
AgppaTto Mavw/Katw MeTaAAI- 2 170 40 - 50 MpoBeppdvere TOov
KEIK, O¢é¢puavan Kn axapa @oupvo yia 10 Ae-
PopuUa TTd.
yia KEIK
@26 cm
Appato Ogpuog Ag- MeTaAAI- 2 160 40-50 MpoBeppdvere Tov
KEIK, pag K axdpa @ouUpvo yia 10 Ae-
Popua TTa.
VIO KEIK
@26 cm
Agppato Ogppog At- MeTaAAI- 2 kal 160 40 - 60 MpoBeppdvere TOV
KEIK, pag Kn oxapa | 4 @oupvo yia 10 Ae-
POpua Td.
yia KEIK
@26 cm
Mrmiok. Qepuog Ag- Tayiyn- | 3 140 - 20-40 -
Z0p. pag gipatog 150
Koupou
MrioK. Oeppog Aé- Tayi yn- | 2 kai 140 - 25-45 -
Zup. pag gipartog 4 150
Koupou
Mrmiok. Mavw/Katw Tayiyn- | 3 140 - 25-45 -
Z0p. Oépuavan gipatog 150
Koupou
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\/f

= EKEHO @

(°C) (AeTr.)

Toot, 4 - | TkpIA MeTaAA- 4 HEy. 2 -3 Aemtan MpoBepudvere Tov
6 Tepaxia KA axdpa TTPWTN TTAEU- @oUpvo yia 3 Ae-

pa, 2 - 3 AeTrTa | TITA.

n delTepn

TTAeUpd
Moaoxa- kpIA MeTaAAI- 4 UEY. 20-30 TotoBeTnaTe TN
pigio K axapa HETAAAIKN) OXapa
MTTIQTEKI, Kol Tawi aTo TETAPTO ETTITTE-
6 yla 1a Ai- 80 KaI To TaWi yia
TEPAXIA, ™ Ta NiTTn gTO TPITO
0,6 kg €miTTeEdO TOU QOUp-

vou. lNupiaTte T0
@aynTo POAIG TTe-
PATEl 0 PHIOOG XPO-
VOG POYEIPEUATOG.
MpoBeppdvere TOV
@oUpVo yia 3 Ae-
TTa.

12. PPONTIAA KAl KAOAPIZMA

MPOEIAOMOIHZH!
AvOTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA pE TNV ATPAAEIQ.

12.1 ZnueIWoEIg Yia TOV KaBapIouo

Mpoiévra Ka-

Bapiopou

KaBapioTe Tnv Tpdaown Tou @oupvou P Eva HaAOKO TTavi, EaTO vepd Kal Eva
MTTIO OTTOPPUTTAVTIKO.

XpnaipotroinaTe éva didAupa Kabapiopou yia va KaBapioeTe TIG HETAAAIKEG ETTI-
PAVEIEG.

KaBapioTe Toug AekEDEG e Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO. Mn TO XPNOILOTTOINTETE
OTIG KOTAAUTIKEG ETTIQAVEIES.
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KaBapidete T0 e0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xprian. H auaagwpeuan Ai-

=¢. TTOUG 1) GAAWV UTTOAEIMPATWY UTTOPEI VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.
CI Mrropei va axnuaTioToUVv CUUTTUKVWHEVOI OTHOI OTO ECWTEPIKO 1) aTA TCAMIA TNG
TTOPTAG TOU PoUpvou. A va JEIWTETE TN CUPTTUKVWAN UdPATUWY, OPATTE TOV
Ko®nuepivi @ouUpvo va Aeitoupynael yia 10 AeTITd TTpIv a1To TO payeipepa. Mnv amodnkeUeTe
Xprion @aynTo aTov GoUpVo Yia TTEPITTOTEPO aTTO 20 AETITA. ZKOUTTICETE TO ECWTEPIKO
TOU QOUPVOU WE €va HOAOKO TTavi JETA atrd KABe Xpnan.
KaBapidete 0Aa Ta aegoudp peTd atrd KABE Xpran Kal GQAVETE TA Va OTEYVW-
P gouv. XpnaIPoTToIEiTe £€va paAakd Travi, XAIapo vepd Kal €va ATTIO aTTopPUTTAVTI-
W KO. Mnv kaBapideTte Ta afegoudp ae TTAUVTHPIO TTIATWV.
; Mnv kaBapileTe Ta avTIKOAANTIKG AEETOUAP XPNTIMOTTOIWVTAG ITXUPA KaBapIaTI-
Ageooudp

KA A aixUnpd avTiKEipeva.

12.2 Tp61rO0G KABAPIONOU: AVAYAUPO TUHNO ECWTEPIKOU TOU

poupvou

KaBapiaTe To avayAu@o TUAPO TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU YIA VA APAIPETETE KATAAOITTA
AAATWYV PETA TO PaYEIPEUD PE OTO.

BApa 1 BApa 2 BApa 3
Pigre: 250 ml Aeukd UdI aTo Apnate 1o £USI va dlaAlael Ta KaBapioTe To egwTEPIKO TOU
avAyAUQO TURHA TOU ECWTEPI- KaTaAoITa aAdTwy g€ Beppo- (poupvou pe (eaTod vEPO Kal
KOU TOU @oupvou. Xpnaipo- kpaaia epIBaAAovTog yia 30 HaAOKO TTaVi.
troimate EUdI 6% Xwpig TTPO- AeTrTd.
agBeTa.

MNa 1n Aermoupyia: SteamBake kaBapileTe Tov Poupvo KABe 5 - 10 KUKAOUG PaYEIPEPATOG.

12.3 Tpoé1mog agaipeong: ZTnPiyyaTa oxapwyv

AQaIpETTE TA TNPIYHATO OXAPWYV VIO va KABapioeTe TOV oUpVO.

BApa 1 2BACTE TOV POUPVO KOl TTEPIUE-

VETE VA KPUWOEL.
BAua 2 TpaBngte TOo PTTPOCTIVO TUAKA {
TOU OTNPiyHaTog OXapwy yia va
TO ATTOOTIACETE OTTO TO TTAQIVO
TOiXWHA.
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BApa 3 TpaBn&Te TO TTIoW AKPO TOU |

aTNPIYHOTOG OXAPWYV OTTO TO 1/—%?
TTAQIVO TOIXWHA KAl AQAIPETTE 0 _L |
TO. () ‘2 —

BAua 4 TotroBeTAOTE TA ATNPIYPATA
axapwv, akoAoubwvTtag Tnv TTa-
paravw S1adIKagia Pe TNV avTi-
aTpon aeipa.

O1 Treipol oTePEWANG Twv TnAe-
OKOTTIKWYV BPaxIOVWY TIPETTEI VA
eival aTpaypévol TTPogG Ta EYTT-
POG.

Y
I

12.4 Tpétrog xpriong: KataAuTikég KaBapiopog

YTTApYOouUV KATAAUTIKOI TTIVOKEG OTO ETWTEPIKO TOU GOUPVOU. ATTOPPOPA Ta AiTrn KaTd TN
OIApKeIa TNG KATAAUGONG.
O1 KNAIdEG i 0 ATTOXPWHATITUOG TNG KATAAUTIKAG ETTIATPWANG OeV £TTNPEALEI TOV KABAPITHO.

KaBapioTe TOV oUpVO PE KATAAUTIKO KOBAPIOHO

A@aipéaTe OAA TA AEETOUAP TTPIV ATTO TOV KATAAUTIKO KOBapIgud.

BApa 1 BARpa 2 BAua 3

Ortav Kpuwael 0 Poupvog,
KaBapioTe TO ECWTEPIKO TOU
@oUpVoU g £va Uypd UaAa-

KO Travi.

EmAéére Mevoo — / KaBapi- Ortav TeAeiwael 0 KABAPITUOG,

akouyeTal To aRpa. O eoupvog
apog rrrr/ kai méare OK. apnvel.

Aldpkeia: 1 w.

12.5 Tpoétmog agaipeong kai TotroféTnong: Mopra

H mopTa TOU PoUpvou diabETel Tpia TCApIa. MTTOPEITE VA aQAIPETETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU Kal
Ta ECWTEPIKA TCAPIA YIa va Ta kaBapioeTe. AlaBAaTe 0AOKANPEG TIG 0dNYiEG OXETIKA e TNV
«A@aipean Kal EYKATAGTAAN TNG TTOPTAGY, TIPOTOU APAIPETETE TA TCAMIAL.

MPOZOXH!

Mn XPnOIMOTTOIEITE TOV POUPVO XWPIG Ta T¢AIA.
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

BApa 1 AvoigTe TTANPWG TNV TTOPTA KAl EVTOTTI-
aTe TOV PEVTEDE aTn OegId TTAEUPd TNG
TTOPTAG.

BApa 2 XpnaipoTtroinaTe éva karaaidl yia va
AVOONKWOTE KAl VO OTPEWETE TTANPWG
TOV HOXAO TOU PEVTEDE TNG DEEIAG
TTAEUPAG.

BAua 3 EvToTTigTe TOV PJEVTEDE OTNV APICTEPN
TTAEUPd TNG TTOPTAG.

BAua 4 AvoonNKWwAaTe Kal GTPEWPTE TTARPWG TOV
HOXAO TOU apIOTEPOU PEVTETE.

BApa 5 KA€iaTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI
N p€ON TNG TTPWTNG B€aNG avoiypa-
TOG. ZTN GUVEXEIQ, AVOTNKWATE Kal
TPABRAETE TNV TTOPTA TTPOG TA EUTTPOG
KaI aQaIpETTE TNV ATTO TNV £5pa TNG.

BAipa 6 TotmoBeTAOTE TNV TTOPTA ETTAVW TE éva
atTraAo TTavi Kal g€ aTaBepr) ETIQAVEIQ.

BApa 7 Kparnate 1o TAdigio Tng opTag (B) W

aTOo TTAVW AKPO TNG TTOPTAG KAl OTTO \
TIG BUO TTAEUPEG Kal OTTPWETE TO TTPOG
Ta PECA VIO VO ATTACPAAITTEI TO KAITT.

BAipa 8 Tpafn&te To TACiTIO TNG TTOPTAG TTPOG ( N
TO EYTTPOG YIA VO TO OQPAIPETETE. A

BApa 9 Kparnate Ta T¢apia TG TOPTAG aTTO
TNV ETAVW TTAEUPA TOUG Kal TPaRNETE
TO TTPOTEKTIKA TTPOG Ta £EW éva TTPOG
¢va. ApxiaTe atrd To emavw T¢AapI. Be-
BaiwBeite 611 TO T¢I ONITBaivEl EVTE-
AWG EKTOG TWV GTNPIYHATWV.
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

BAipa

VTAPIO TTIATWV.

KaBapioTe Ta T¢apia pe vepo Kal ga-
10 TToUVI. ZKOUTTIOTE TTPOTEKTIKA Ta T{A-
pia. Mnv TTAEveTe Ta TCAMIA OTO TTAU-

BApa

MeTd TOV KABOPITUO, TOTTOBETHOTE TQ
1 T¢ApIO Kal TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

TOU.

TCAPI OTIG UTTOOOXEG OWATA.

BeBaiwBeite 611 Ta T¢ApIa @oupvou (A kai B)
£XOUV ETTAVOTOTTOOETNOEI e TN CWaTR TeIpd.
AvalntraTe To aUPBoAo/TNV eKTUTTWHEVN {W-
vn aTo TTAGI Tou T¢apiou, KaBe T¢api gival dia-
(POPETIKO WATE VA €ival EUKOAOTEPN N OTTOCU-
vappoAdynan kai guvappoAdynan.

Otav To1mo0eTNBOUV CWOTA, TO TTAQICIO TNG
TTOPTAG KAVEl KAIK KaBWG ag@aAilel atn Béon

BeBaiwBeite OTI £XETE EYKATACTATEI TO PETAIO

12.6 Tpoétrog avrikatdoTaong: AQuUTTTAPAS

/I NPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog nAekTpoTrAngiag.
O Aautrmpag ptropei va gival (eaTog.

Mavere TaVTA TOV AQUTTTAPO AAOYOVOU HE £Va TTAV, VIO VO OTTOTPEWETE TO KAWIHO
UTTOAEIMPATWY AITTOUG ETTAVW GTOV AQUTTTHPA.

MpoToU aVTIKOTOOTHOETE TOV AQUTITAPA:

Brjua 1

Brua 2

Brua 3

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO.
MepipéveTe va KPUWOEI O
@oupvog.

ATTOOUVOETTE TOV GOUPVO OTTO
TO pEUa.

TotroBeTAOTE £va TTAVI GTO KA-
TW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
@oupvou.
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ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

Micw AaptrTApag
BApa 1 ZTPEWTE TO YUGAIVO KAAUPUA Y VO TO AQOIPETETE.
BApa 2 KaBapioTte 10 yuaAivo kGAuppa.
BApa 3 AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA JE KATAAANAO AQUTTTHPO avOEKTIKO TN BEPPOTNTA £WG
300 °C.
BAua 4 To1roBeTATTE TO YUGAIVO KGAUPQ.

13. ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

MPOEIAOIMOIHZH!

AvVOTPEETE OTA KEQANQIO TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

13.1 Ti va KAVETE QV...

Ma TEPITITWOEIG TToU Oev TTEPIAAUBAVOVTAI O€ QUTOV TOV TTiVAKA, ETTIKOIVWVATTE HE TO

E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIg.

O @oupvog dev evepyoTroigiTal i} Sev BeppaiveTal

MpéRAnpa

EAéygre €dv...

Agv PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE N VA AEITOUP-
YAOETE TOV QOUPVO.

O @oupvog gival waTd ouvdedEPEVOG OTNV
NAEKTPIKH TTOPOXN.

O @oupvog dev TTpoBepuaiveTal.

‘Exel ammevepyotroindei n autoparn armmevepyo-

Troinan.

O @oUpvog dev TTPOBEPUAIVETAI.

Aev €xel kaegi N aopaAeia.

O @oupvog dev TTpoBepaiveTal.

Eivar amevepyotroinpévo 1o «KAeid. aag. yia
Tad.».

ESaptApara

MpoBAnua

EAéygre gdv...

O AapTmrmrpag givar oBnaTog.

H Aermoupyia Yypog Oepudg AEpag - gival evep-
YOTTOINUEVN.

O AaptrTripag dev AIToupyei.

O AauTITAPAG EXEI KOEI.
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ENEPIrEIAK'H AITOAOzH

ESapthipara

O AigB. ®aynTou dev AEITOUPVYEI. To Buapa Tou AigB. PaynTou €xel el0ayOei TTAN-
PWG TNV UTTOBOXN.

Kw?dikoi cpdAparog

ZTnv 006vn gu@avideral n €voeign... EAéygre €dv...

Err C2 Agaipégare To Buapa Tou AiIgB. PaynTou aTrd
TNV utrodoxn.

0:00. Y1mp&e pia diakoTrr| peupaTog. PuBuiaTe Tnv
wpa.

Av n 086vn epgavidel vav KwdIkd aEAAPOTOG TToU Oev BPIOKETAI OE QUTOV TOV TTIVAKQ, ATTEVEPYO-
TTOINATE KOl EVEPYOTTOINATE TNV ACPAAEIQ TOU TTTITIOU YIa VA KAVETE ETTAVEKKIVNAN GTOV QoUpvo. Av
0 KWAIKOG 0@AApaTog eTTavaAn®Bei, emkoivwvnaTe pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRIG.

KaBapiouog
Mpo6BAnpa EAéySre €dv...
To vepo dlappéel aTTO TO AVAYAUPO TUAUA TOU YTTapxel TAPaA TTOAU vEPO GTO AVAYAUPO TUAKO
€0WTEPIKOU TOU POUPVOU. TOU ECWTEPIKOU TOU pOUPVOU.
13.2 Aedopéva ZépRig

Edv dev ptTOpEiTeE Va QVTIUETWTTIOETE TO TTPORANMA POVOI TOG, ETTIKOIVWVHJTE PE TOV
QVTITTPOOWTTO pagr 1o E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEppig.

Ta amapaitnTa aToIXEIa YIa TO KEVTPO TEPPRIG BpiokovTal aTNV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XAPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKida TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI GTO PTTPOCTIVO TTAQIGIO OTO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU. MnVv a@aipeiTe TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XAPAKTNPIGTIKWY OTTO TO
E0WTEPIKO TOU POUPVOU.

oG OUVIOTOUHE VO ONUEIWOETE TO OXETIKA OTOIXEIO ESW:

Moviého (MOD.) | e

Kwdikog Tpoiovtog (PNC) | e

ApiBpOG aeIpdG (SINL)
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ENEPIrElIAK'H AIMTOAOzH

14. ENEPIEIAK'H AITOAOZH

14.1 NMAnpo@opieg NMpoidvrog kai DUAAo MAnpoopiwyv Mpoidvrog*

Ovopa TpopunBdeuTnh Electrolux
EOD6C77WV 949499560
. . EOD6C77WX 949499558
AVayvwpIoTIko povieAou EODBC77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Aciktng Evepyeiakng Amodoang 81.2
Tagn evepyelokng amédoang A+

KaravdAwan evépyeiag Pe TUTTOTTOINPEVO QOPTIO, KATA TN
gupBaTikh AeIToupyia

0.93 kWh/kUkAo

KatavdAwan evépyeiag PE TUTTOTTOINPEVO QOPTIO, KATA TN
Aeitoupyia pe utroBondnan avepiaTipa

0.69 kWh/kUkAo

MARBog BaAapwv

Mnyn) BepudmTag

HAekTpIKN evEPYEIQ

Oykog 721

TUTTOG POUPVOU Evroixigopevog ®oupvog
EOD6C77WV 33.1 kg
EOD6C77WX 33.1kg

Maca
EOD6C77WZ 33.2kg
LOD6C77WZ 32.4 kg

10 TTPOTUTTO STB 2477-2017, Mapaptrpata A kai B.

MNa v Oukpavia cUpewva Pe Tov kavoviapo 568/32020.

* MNa v Eupwtraiki Evwon aupgwva pe Toug Kavoviapoug Tng EE 65/2014 kai 66/2014.
Na TN Anpokparia Tng Aeukopwaiag aUppwva pe To TTpoTutro STB 2478-2017, Mapaptnua G Kai

H 16¢n evepyelakng amodoang dev 10xUel yia TN Pwaia.

aTpoU Kal YKpIA - MéBodor pétpnang Tng £1midoang.

EN 60350-1 - OIKIaKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG payelpépaTog - Mépog 1: Mayelpeia, @oupvol, ¢oupvol
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AOMH MENOY

14.2 ESoikovOunon evépyelag

O @oUpvog diabéTel duvaTdTNTEG TTOU CUPBAAAOUV OTNV £EOIKOVOUNTN EVEPYEIAG
KOTA TN OIAPKEIQ TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEUATOG.

BeBaiwbeite 0TI n TTOPTA TOU OUPVOU gival KAEIOTH EVW 0 oUPVOGS BpigkeTal ag Aeitoupyia. Mnv
QVOIYETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU GUXVA KOTA TN SIAPKEID TOU POYEIPEPATOG. AIOTNPEITE KOBAPO
TO AAOTIXO TNG TTOPTAG KAl BeRaiwOeiTe OTI €ival KOAG aTEPEWPEVO OTN BTN TOU.

XpnaipoTroigite PETAAAIKA PayEIPIKA TKEUN VI VO BEATIWOETE TNV £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

Ortav eival eQIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TOV POUPVO TTPIV TO YAYEIPEUQ.

OTav JayeIpeUETE PEPIKA PAYNTA TN YOPA, PNV APrVETE va TTAPEADEI peydAo Xpoviko SidaTtnua
METAEU TOU YNaipaTOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTrote gival EQIKTO, XPNOIUOTIOINTTE TIG AEITOUPYIEG PAYEIPEUATOG PE AEPA VIO VO EEOIKOVOUNTETE
EVEPYEIQ.

YtroAgimropevn 8epudTnTa

O avepiaTpag kal o AauTTRpag eEakoAouBouv va Aeitoupyouv. OTav aTrevePYOTTOIEITE TOV
@OoUpPVOo, N 000VN guPavidel TNV UTTOAEITTOPEVN BepPOTNTA. MTTOPEITE VO XPNCIKOTTOINTETE TN
BeppdTNTa YIa va diatnproeTe {EGTO TO AyNTO.

Ortav n dIGpKeIa PayeIPEPOTOG gival peyaAuTepn atro 30 AeTTTd, PEIWaTE TN BEpPoKpaaTia Tou
@oupvou aTo eAAXIaTO 3 - 10 ATTTa TTPOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H uttoAemmopevn
BepPOTNTA ETWTEPIKA TOU POUPVOU Ba gUVEXITEl TO payeipepa.

XPNOIYOTTOINOTE TNV UTTOAEMTOUEVN BEPUOTNTA VIO VO (eOTAVETE GAAO GayNTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciog Tou @aynTou

EmAéEeTe TN xaunAdTePN duvaTr pUBUIoN BEPUOKPATIAg yIa Vo XPNOIUOTIOINTETE TV
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA Kal va SIaTNPATETE (aTO TO PayNnTO. H £vOEIEn UTTOAEITTOPEVNG
BeppoTnTag A N Beppokpaaia epgavidetal atnv 00ovn.

Mayeipepa ge TOV AQUTITAPA ATTEVEPYOTTOINHMEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITAPA KATA TN SIGPKEIX TOU PAYEIPEUOTOG. AVOIYETE TOV HOVO OTAV TOV
XPEIOETTE.

Yypog Oepuédg Aépag

A&iToupyia TTou oXeSIATTNKE VIO VO EEOIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEUQ.

Otav XpnOIYOTIOIEITE QUTAV TN AEITOUPYia, O AQUTTTHPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPATA PETA aTTO 30
OeuTePOAETTTA. MTTOpEITE Va avaweTe Tov AapTTipa Eavda aAAd auTnh n evépyela Ba PEIwWaEl TNV
TTPOTOOKWEVN £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

15. AOM'H MENOY

15.1 Mevou
QN = . |
— - €MAEETE yia eigaywyr) Tou Mevou.
Mevou doun
Mayeipepa pe Bonbeia % KaBapiopdg rrrr/ PuBpioeig @
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BApa 1 BApa 2 BApa 3 BApa 4 BApa 5
VIH D H
=& oK 01-015 oK

EmAéETE TO Me-

EmReBaiwarte Tn

EmAEETE TN PUB-

EmReBaiwarte Tn

PuBuiaTe Tnv TI-
JnA Kai TTaTtnaTe

vou, PuBypiceig. puBuIan. pion. puBuIan. oK
PuBpioeig
o1 Qpa ANayn 02 | QwrevotnTa OB6- 1-5
vng
03 | Hyxor NAAKTpWV 1 - Hxnmiko 04 | Evraon BouBntn 1-4
anua
2 - KAk
3 - Atrevep-
yotroinan
fixou
05 Aig6. ®aynrou Evép- 1 - Zuvayep- 06 XpovodiakomTng Ael- | Evepyotroin-
yeia MOG Kai Sia- Toupyiag an / amevepyo-
KOTTN TToinon
2 - Zuvayep-
pog
o7 Pwrigpog doupvou Evepyorroin- 08 | Taxeia TpoBEppav- Evepyotroin-
an / arevep- an an / atrevepyo-
yotroinan moinan
09 YTmevOuuion Kabapi- Evepyotroin- | O10 | Wi-Fi Evepyotroin-
agpou an / atevep- an / amevepyo-
yotroinan TT0inoN
011 | Aeiroupyia pe TnAexel- Evepyotroin- | O12 | Améppiyn diktiou Nai / Oxi
pPITUO an / atevep-
yotroinan
013 | Aerroupyia Demo Kwdikog 014 | 'Ekdoan AoyiguIKOU ‘EAeyxog
EVEPYOTTOIN-
ang: 2468
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PubBuioeig

015 | Emava@opd 0AwV Twv Nai / Oxi
pubpicewv

16. NTEPIBAAAONTIKA OEMATA

A%
AvVaKUKAWOTE Ta UANIKA TTOU PEPOUV To GUHBOAO LO. ToTroBeTraTE Ta UNIKA GUOKEUAaTiag as
KOaTAAANAa doxeia yia avakUKAwan. ZUPBAAETE aTNV TTPOATACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG
avOPWITIVNG UYEIOG AVOKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG TUOKEUES. Mnv

QATTOPPITITETE PE TA OIKIOKA ATTOPPIPUATA GUTKEUEG TTOU PEPOUV TO GUUBOAO E EmoTpéyTe TO
TTPOIOV aTNV TOTTIKI) 0OG HOVADQ OVOKUKAWGNG 1 ETTIKOIVWVATTE PE T ONUOTIKI apxn.
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TARTALOM

GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux készliléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a

benne foglalt tudas a siker garanciaja.

Udvézdljiik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

informaciok kérése:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

® Q@

Regisztralja termékét a meég kivalobb szolgaltatasokeért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:

] sectro Tovabbi receptekért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My Electrolux

Kitchen applikaciot.

Z Available on the A\, GETITON
« App Store b/’ Google Play

R

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkdzponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

AN Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
® Altalanos informacidk és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 212
1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6
személyek biztonsaga....................... 212
1.2 Altalanos biztonsag...................... 213

2. BIZTONSAGI UTASITASOK.......c.ccocnvenee. 214
2.1 Uzembe helyezés........................ 214
2.2 Elektromos csatlakozas............... 215

2.3 Hasznalat........ccccoveveniieiieaeens 216

2.4 Apolas és tisztitas....................... 217

2.5 Belsd vilagitas.........c.ccoeeeereennennn 217
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2.6 Szerviz......

2.7 Artalmatlanitas

3. UZEMBE HELYEZES........ccoceeesreevereeeanns

3.1 Beépités....

3.2 A sutd rogzitése a
konyhaszekrényhez..............c.ccceee...

4, TERMEKLEIRAS........ccoererererrereererennenes

4.1 Altalanos attekintés............coco......

4.2 Tartozékok




TARTALOM

5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA......... 220 11. HASZNOS TANACSOK ES
5.1 Visszahtzhato gombok................ 221 JAVASLATOK.......rreecceeesrccnee e eccmee e e 238
5.2 Kezel6panel........cccccoeeeveevncnnnnn. 221 11.1 Konvekcios levegé (nedves)......238
6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT............. 222 11.2 Konvekeics levegd (nedves) -
o ajanlott tartozekok...................ceo. 239
6.1 Kezdet! tIS"ZtItaS...’..: ...................... 222 11.3 Etelkészitési tablazatok a
6.2 Kezdeti elomelegités........ s 222 bevizsgalé intézetek szaméra............ 240
6.3 Vezeték nélkili kapcsolat = ....... 223 12, APOLAS ES TISZTITAS............cooomn.... 242
6.4 Szoftver licencek 4 o,
) 12.1 Tisztitassal kapcsolatos
7. NAPI HASZNALAT......ccoeererrineeeeeeens MEGIEGYZESEK ... 242
7.1 Siit6funkciok bedllitasa................ 224 12.2 Hogyan tisztitsa: Sttoter
7.2 SGBFUNKCIOK. ... 225 MElYEAESE. ... e 243
7.3 Megjegyzések a Konvekcios |eveg(’j 12.3 HOgyan tavolitsa el: Polctartok . 243
(nedves) funkcidhoz...............ccco........ 226 12.4 Hasznalata: Katalitikus tisztitas 243
7.4 Elére programozott siités 12.5 Eltavolitas es
DEAINASA. oo 226 visszaszerelés: Ajtd.......ccccevveieernns 244
7.5 El6re programozott sUtés 12.6 HOgyan Cserélje: Lémpa ............ 246
receptekkel. ... 227 13. HIBAELHARITAS........cocoeeerrerrrrrrrenrs 246
8. ORAFUNKCIOK........corvererenremrenreereenenes 232 13.1 Mi a teendd, Na.....ooeeoo. 247
8.1 Orafunkeiok...........cocovurvereercerennnns 232 13.2 A szerviz szamara szikséges
8.2 Orafunkciok bedllitasa................. 233 adatok........oiiiiic, 248
9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK?234 14. ENERGIAHATEKONYSAG................... 248
9.1 Tartozékok behelyezése.............. 234 14.1 Termékre vonatkozé informaciok és
9.2 HUShGMErd SZENZor..................... 235 Termekismertets®.......... I
10. TOVABBI FUNKCIOK ..o 237 14.2 Energiatakarékossag
104 Funkcizar. ... 237 15. A MENU FEI:EPITESE ..........................
10.2 Automatikus kikapcsolds........... 237 154 Menti...iiiiiii,
10.3 HGtéventilator..........cccceevveeen. 238
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BIZTONSAGI INFORMACIOK

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

o~
o

-

[{] Etectrolux

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatot, hogy sziikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd
felnbttek, illetve megfelel6 tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készullék biztonsagos hasznalatara, és megertik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé felUgyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulek
kdzelében.
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- Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel My
Electrolux Kitchen.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa
tavol a készuléktdl mikodés kdozben, és mikodés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd
részei felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

- Ha a halozati kabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon eld.

. FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djén meg
arrél, hogy a készUlék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutést.

. FIGYELMEZTETES: Hasznalat kézben a késziilék és az
elérhetd részek nagyon felforrosodhatnak. Legyen évatos,
hogy ne érjen a fltéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

- Kizarolag a készilékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.
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- A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét, majd a
hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gbézt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparéeszkdozt a
sut6ajté Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/N FIGYELMEZTETES!
A késziléket csak képesitett személy helyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.
* Ne helyezzen Gzembe, és ne is hasznaljon sérult készlléket.
» Tartsa be a készllékhez mellékelt izembe helyezési Utmutatdban foglaltakat.

» A keészulék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(it és zart labbelit.

» Soha ne huzza a késziléket a fogantyujanal fogva.

+ A késziléket az lzembe helyezési kdvetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tdbbi készlléktdl és egységtol.

* A készilék felszerelése elétt ellendrizze, hogy a sitd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

+ A készilék elektromos hitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mUkaodtetni.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 590 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Késziilék ellilsé részének magassaga 594 mm
Készulék hatulso részének magassaga 576 mm
Készllék ellls6 részének szélessége 595 mm
Késziilék hatulso részének szélessége 559 mm
Készuléek melysége 569 mm
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Késziilék beépitett mélysége 548 mm
Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatsé oldal al- 560x20 mm

jan elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszisaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Rogzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/N FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerelének kell elvégeznie.

* A készuléket kotelezd foldelni.

» Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon haldzati elosztdkat és hosszabbito kabeleket.

+ Ugyeljen a halozati csatlakozédugo és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halozati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

+ Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne kerlilienek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készllék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készilék
mikaodik, vagy ajtaja forrd.

» Afeszilltség alatt allé és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell régziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az lizembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halézati csatlakozodugot a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a haldzati dugasz Gzembe helyezés utan is
kdénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a haldézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot
hozza.

» A készulék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halozati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugot. A kabelt mindig a csatlakozodugonal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést alkalmazzon: haldzati tulterhelésvedd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), féldzarlatkioldot
és védobrelet.

+ Az elektromos késziiléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos halézatrél. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

» Ez a készlilék halozati csatlakozokabellel és dugasszal keril szallitasra.
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Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhatoé vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szereplé dsszteljesitményt. Hivatkozhat
a tablara is:

Osszteljesitmény (W) Vezeték keresztmetszet (mm?)
maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A féldel6 (zdld/sarga) vezeték 2 cm-rel hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és barna
vezeték).

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és robbanasveszély.

» Ez a készllék kizarolag haztartasi (beltéri) célokra hasznalhaté.

* Ne véltoztassa meg a készulék miszaki jellemzéit.

+ Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat ne zarja el semmi.

» Mdukddés kdzben ne hagyja felugyelet nélkil a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikoddés kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forro levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikoddtesse a késziiléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a késziléket munka- vagy tarolofeliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kdzelében, amikor kinyitja az
ajtot.

» Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a késziilékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

+ Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne ossza meg masokkal.

/N FIGYELMEZTETES!
A késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

» A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megelézéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kozvetlenul a készulék sutbéterének aljara.

— ne tegyen aluféliat kdzvetlenll a készulék siitdterének aljara.
— ne engedjen vizet a forrd késziilékbe.
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— afbézés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készllékben.

— a tartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezédése nincs hatassal a késziilék
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a siitéshez. A
gylimolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

A késziilék kizardlag ételkészitési célra szolgal. Tilos barmilyen mas célra, példaul helyiség
fitésére hasznalni.

Sités kdzben a siit6 ajtajat mindig tartsa csukva.

Ha a késziléket butorlap (pl. ajtd) mogott helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készllék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mdgott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a késziilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/N FIGYELMEZTETES!

Személyi sérulés, tliz vagy a készulék karosodasanak veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készlléket, és hlizza ki a halézati csatlakozdédugoét a
csatlakozoéaljzatbol.

Ellenérizze, hogy lehlilt-e a késziilék. Maskiilonben fennall a veszély, hogy az tiveglapok
eltérnek.

A sutdajto sérilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen ovatos, amikor az ajtot leszereli a késziilékrdl. Az ajté nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket, hogy elkerilje a feliilet karosodasat.

A késziiléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert hasznaljon. Ne
hasznaljon surolészert, suroloszivacsot, oldoszert vagy fém targyat.

Amennyiben sit6tisztitd aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.
Ne tisztitsa tisztitdszerrel a katalitikus zomancréteget.

2.5 Belsé vilagitas

/N FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!

A termékben talalhato izz6(k)ra és a kiilon kaphaté pétizzokra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készilékekben fennalld
szélséseéges fizikai feltételeknek, mint példaul hdmérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a késziilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

Kizarélag az eredetivel megegyez6 miszaki jellemzdkkel rendelkez6 lampat hasznaljon.

2.6 Szerviz

A készllék javitasat bizza a markaszervizre.
Csak eredeti potalkatrészeket hasznaljon.
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2.7 Artalmatlanitas

/A FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

» Valassza le a készlléket ez elektromos halézatrol.
* A készllék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy kedvenc allatok
késziilékben rekedését.

3. UZEMBE HELYEZES

/A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

=

Eé HH&

H B

KezelSpanel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
Kijelzé

B Vezérlsgomb

B Ftobetét

A Hushémérd szenzor csatlakozdja
Lampa

B Ventilator

Bl Sutstér mélyedése

] Polctarto, eltavolithato

tEl Adattabla

tH Polcpoziciok

4.2 Tartozékok

* Huzalpolc
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, sitéedényekhez.
+ Siitoétalca
Tortakhoz és suteményekhez.
+  Mély tepsi
Sitemények és husok sitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
+ Huashémérod szenzor
Az ételek sitési folyamatanak ellenérzéséhez.
* Teleszkopos siitésin
A teleszkopos polctartok segitségével konnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a
polcokat.
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5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

5.1 Visszahuzhat6é gombok

A készlilék hasznalatahoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Kezel6épanel

" e ix . Forgassa el a
Kezel6panel érzékelémezoi Nyomja meg gombot
Q- e
S S R o)
Sitd e oK
P Gyors fel- L Hushémeérd
1d6zitd e vilag-
fltés o szenzor
itas
Valasszon ki egy sutéfunkcioét a siité bekapcsolasahoz.
A sit6 kikapcsolasahoz forditsa a sitéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.
- - Amikor a sitéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
' }E’ 4 zetbe forgatja, a kijelzd készenléti allapotba

1ép.

Fézéskor a kijelzé megjeleniti a bedllitott h6-
mérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
kezésre allo kiegészitd funkcidkat.

[vD)
o
(M}
A
g0
i

A kijelzd a maximalis szamu beallitott funkcio-

°BBEEERAE; " | |~
Q :s

sToP @ o 3 "“/ @

it
(O

=

&
Q

/

Kijelz6 visszajelz6i

@ ¥ wl © >»>

Funkciézar El6re programo- Tisztitas Beallitasok Gyors felflités
zott sités
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1d6zitdé <
. S g
visszajel a @ ©
z6i:
Wi-Fi visszajelzé - villog, amikor a suté a Wi-Fi- Taviranyitas visszajelzé - a sit6 tavveze-
halézathoz csatlakoztathato. relhetd.
= =
- >
Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva. Taviranyitas bekapcsolva.
Folyamatjelz6 sav - a hémérséklet és az id6 sza-
mara.
Gézben f6zés visszajelzo I<h)
Hashéméré szenzor visszajelzé /‘?

6. AZE

LSO HASZNALAT ELOTT

A\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az ures sitét, majd allitsa be a pontos idét:

g

| @

o =<
L 5
_ ) 00:00 érték lathato
Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt:
oK

6.2 Kezdeti elébmelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

1. lépés

Vegyen ki a stitébél minden tartozékot és kivehetd polctartot.

2. lépés

Allitsa be a maximalis hdmérséklet ennél a funkciénal: Ii\
Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.
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Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siitot.

3. lépés

Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: .

Hagyja 15 percig m(kodni a sitét.

ve legyen.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-

6.3 Vezeték nélkiili kapcsolat =

A sit6 csatlakoztatésahoz az alabbiak szlikségesek:
* Vezeték nélkiili haldézat internet kapcsolattal.

* A vezeték nélkili halézathoz csatlakoztatott mobil eszkoz.

802.11g/n OFDM

1. lépés | Toltse le a mobilos alkalmazast My Electrolux Kitchen, és kdvesse az utasitasokat a
kovetkez6 |épésekhez.
2. lépés . . oL L i -
A valasztdgombot forgassa el az alabbiak kivalasztasahoz: = funkciot.
Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

Max. teljesitmény

EIRP < 20 dBm (100 mW) | EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi-modul NIU5-50

Bluetooth frekvencia

2400 - 2483,5 MHz

Protokoll

LE: DSSS

Max. teljesitmény

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Az EU tagallamai, és az orszagok, amelyekre a 2014/53/EU iranyelv rendelkezései
vonatkoznak: Ausztria, Belgium, Bulgaria, Ciprus, Csehorszag, Dania, Egyesiilt Kiralysag,
Esztorszag, Finnorszag, Franciaorszag, Goérogorszag, Hollandia, Horvatorszag, irorszag,
Lengyelorszag, Lettorszag, Litvania, Luxemburg, Magyarorszag, Malta, Németorszag,
Norvégia, Olaszorszag, Portugdlia, Romania, Spanyolorszag, Svajc, Svédorszag, Szlovakia,
Szlovénia, Torokorszag.
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6.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan alkotoelemeket tartalmaz, melyek ingyenes és nyilt forra-
su szoftveren alapulnak. Az Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert megalkoté és a
robotikai k6zésségeknek a fejlesztési projektben valé hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és nyilt forrasu szoftverkomponensek forraskédjahoz
(melyek licencfeltételei megkovetelik a kbzzétételt), és hogy megtekintse ezek teljes korl szerzdi
jogi adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjik, latogassa meg a http://electrolux.opensoftware-
repository.com (NIU5 mappa) weboldalakat.

7. NAPI HASZNALAT

/N FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

7.1 Sutoéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

1. lépés 2. lépés

(' ('

B C

Allitson be egy siitéfunkciét. Allitsa be a hémérsékletet.

Go6zoléses fozés

Ellendrizze, hogy lehiilt-e a suté.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
O (O
Melegitse el az
Ures sutét 10 per-
&) °C cig, hogy parat
hozzon létre.

Tegye az ételt si-

. . mea Allitsa be a g6- Allitsa be a tébe.
Csapvizzel toltse fel a sutétér mélye- el e s PR
" z6lés sutdfunk- hémérsékle-
déset. ciot tet
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Go6zoléses fozés

@ A sitétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne t6ltson vizet a sttétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a suté forro.

Amikor a gézben siités befejezédik:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
s s o 4 . . Y Ellendrizze, hogy lehlilt-e a
A siité kikapcsolasahoz for- Ovatosan nyissa ki az ajtot. A on e e o
) o s o ) e suté. Tavolitsa el a sutétér
ditsa a sltéfunkciok gombjat kiszabaduld para égési sérllést . f A
. A bemélyedésébdl a maradék
kikapcsolt helyzetbe. eredményezhet. vizet
7.2 Siitéfunkciok
Hagyomanyos siitéfunkciok
Siutéfunkcio Alkalmazas
Sités egyszerre maximum harom siitdszinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
@ kal alacsonyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Alsé + felsé sités ese-
Hélégbefavas, | ©"
nagy héfok
— Egy sltészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.
Also + felsé siités
(n) Nedvesség hozzaadasa a stités soran. Megfelel6 szin és ropogos kéreg
\/] elérése sltés kozben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gyi-
SteamBake molcsok vagy zoldségek tartositasahoz.
@ Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogos alju ételek készitéséhez.

Pizza funkcio

Ropogos alju slitemények készitéséhez és étel tartésitasahoz.

Also siités
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Siité6funkcio Alkalmazas
vvv Készételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
* gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
I A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6zés soran. A
‘Y funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémeér-
o . | séklettdl. A készulék a maradékhét hasznalja fel. A fltési teljesitmény le-
Konvekcios levegd csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
(nedves) S } R 9 P s
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcids levegé (nedves) funkciot.
vvv Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritos készitéséhez.
Grill

Nagy sllt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas sutéséhez egy
polcszinten. Csében sitéshez és piritashoz.

<4

Infrasiités

Belépés a Menube: Elére programozott sutes, Tisztitas, Beallitasok.

HIb)

7.3 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és ¢koldgiai kialakitasra vonatkozé kdvetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sitdajtot sttés kdzben be kell csukni, hogy a funkcid ne legyen megszakitva, és hogy a sité
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcié hasznalatakor a siutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cimii fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
,Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

7.4 El6re programozott sités beallitasa

Az almenulben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt funkcio és hémérseéklet. F6zés kozben
médosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz- | Az étel megf6zottségének szintje:
nalhatok:

*  Huashéméré szenzor * Véres
»  Kozepes
« Jol atsltve
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Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

tasokkal:
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
VR o
E i 1-45 oK

Lépjen be a menibe.

Valassza a Elére
programozott sutés
funkciot, majd nyomja

meg a OK gombot.

Valassza ki az ételt.
Nyomja meg ezt: OK.

Helyezze az ételt a
sutébe. Erésitse meg
a beallitast.

7.5 Elére programozott siités receptekkel

Magyarazat

Hushdmérd szenzor rendelkezésre all. Szurja a Hishé6méré szenzor

hegyét az étel legvastagabb részébe.

Amikor a Hishéméré szenzor a beallitott hémérsékletet elérte, a siitd ki-

kapcsol.

El

A G6zolés funkciohoz sziikséges vizmennyiség.

=

Sités el6tt melegitse el a sutét.

=

Polcszint.

Amikor a funkcio véget ért, ellendrizze, hogy elkésziilt-e az étel.

Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

Id6tartam

Marha &
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légbefuvas, kis
héfok)

Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P1 Marhasiilt, B
véresen 40 perc
P2 | Marhasiilt, ko- | | 1Ok 4 APB2 sitstica =50
zepes -ocmvas- | A hist néhany percig sisse el6 serpe- perc
tag darabok | nygben. Helyezze a siitébe.
P3 Marhasiilt, jol ~ 60 perc
atsiitve P
P4 Steak, kozep- 18%' 22bo Ig- tdn|= 3; slitéedény a huzalpolcon ~ 15 perc
es gs ara (t’ » | A hust néhany percig siisse elé serpe-
cm vastag ny&ben. Helyezze a siitbe.
szeletek
PS M:“I:I;ah'aslt 1.5-2kg /P E 2; sttéedény a huzalpolcon ~ 120 perc
suit’ p’ar.ok A hust néhany percig susse €l serpe-
(rr_ur}olse"gll( a nyében. Ontsén hozza folyadékot. He-
ray, 1610 ke- lyezze a siitébe.
rekpecsenye,
vastag daga-
do)
P6 Marhasiilt,
véres (hélég- B
befuvas, kis 75 perc
héfok)
P7 | Marhasiilt, ké- L7 E| 2 sutdtalca
s, | 1-1.5kg;4 | Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
zepes (h6lég ja kedvenc fliszere . -8
befavas, kis - 5 cm vas- egyszerlien s6zza, és szorja meg frissen 5 perc
« tag darabok | &rolt borssal. A hust néhany percig siisse
héfok) by . L
el6 serpenyében. Helyezze a sutébe.
P8 Marhasiilt, jol
atsiitve (h6- ~ 130 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P9 Filé, véres
(héléegbefuvas, ~ 75 perc
kis héfok)
_ . /‘? E 2; siit6 talca
U 0,5-1,5kg; - " .
P10 | File, kozepes | "o Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
(hSlegbefivas, vastag dara- | egyszerlien s6zza, és szorja meg frissen | ~ 90 perc
kis héfok) bok 8rolt borssal. A hist néhany percig siisse
el6 serpenydben. Helyezze a siitébe.
P11 | Filé, jol atsiit-
ve (hélegbefu- ~ 120 perc
vas, kis héfok)
Borju @
P12 | Borju siilt (pl. 08-15kg; /‘? E 2; sutéedény a huzalpolcon ~ 80 perc
lapocka) 3 cmbv?(stag Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén
arabo hozza folyadékot. Lefedve siisse.
Sertés @ @
P13 Sertés silt 1.5-2kg /P E 2; sttéedény a huzalpolcon ~ 120 perc
tarja vagy la- A siités félidejében forditsa meg a hust.
pocka
P14 | Ropogoésra pi- 1,5-2kg /? E| 2 siité talca ~ 215 perc
rLl_troét sertés, Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a hust, hogy
egyenletesen piruljon.
P15 | Karaj, friss 1-15kg 5 /‘? E 2; sutéedény a huzalpolcon ~ 55 perc
- 6 cm vas- Hasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2 -3kg; E| 3: mély tepsi 90 perc
nyers, f -3 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag fedje az edény aljat. A siités félidejében
araj forditsa meg a hust.
Barany @
P17 | Csontosba- | 15-2kg;7 | #D[ . siitsedény a siité talcan ~ 130 perc
ranycomb t- 9 Zm Vss'k Ontsdn hozza folyadékot. A siités félide-
ag darabo jében forditsa meg a hust.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
Szarnyasok &
P18 | Egészcsirke f1'- 1.5kg; AP 2; ) 200 mi; tiizalio edény a ~ 60 perc
rss siit6 talcan
Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8kg /) |E| 3 - siité talca ~ 40 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
P20 | Jércemell 180-200g- | A9 E E 2; t(izall6 edény a huzalpol- ~ 25 perc
os darabok con
Hasznalja kedvenc flszereit. A hust né-
hany percig susse el6 serpenydben.
P21 | Csirkecomb, - /0? E| 3: siité talca ~ 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csOkkentse a hdmérsékletet, és hosz-
szabb ideig f6zze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg /? E 2; stitéedény a huzalpolcon ~ 100 perc
en Hasznalja kedvenc flszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sités félidejében
forditsa meg a kacsat.
P23 | Liba egész- 4-5kg /? E| 2: mély tepsi ~ 110 perc
ben Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a mély hussité tepsibe. A siités féli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1kg /) E 2: huzalpolc ~ 60 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
& Hal
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg /0? E| 2 - siité talca ~ 30 perc
grillezve halankeént Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc flszereit.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P26 | Halfile B E E 3; tlzallo edény a huzalpolcon 20 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Edes felfujtak / desszertek Th7 £3
P27 | Saijttorta B E| 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - (=1 2; ) 100 - 150 mi; siité talca 60 perc
P29 | Almas pite - E 2; piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite - [H2; ) 100- 150 mi; &J 22 cmees pi- | 6O Pere
teforma a huzalpolcon
P31 | Csokoladés 2 kg E 3; mély tepsi 30 perc
siitik ’
P32 Cs"f’;‘_°'édés - (= 2; s 100 - 150 mi; muffinsiité tepsi 30 perc
muttin a huzalpolcon
P33 Ve'knis siite- B E 2; kenyérsiité forma a huzalpolcon 50 perc
mény
Zéldséges ételek / kéretek @ 8 F
P34 | Tepsis burgo- 1 kg E| 2 siitd talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
suto talcara.
P35 | Hasabburgo- 1kg (2] 3. siits talca siit6papirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 | Grillezett ve- 1-15kg E| 3; siito6 talca sitépapirral bélelve 30 perc

gyes zoldség

Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a z6ldsegeket.
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sti/ rizs / bar-
na kenyér ke-
nyérsiité for-
maban

pirral bélelve / huzalpolc

Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P37 | Krokett, 0,5kg |E| 3: siitd talca 25 perc
gyorsfagyasz- ’
tott
P38 | Hasabburgo- 0,75 kg |E| 3: siitd talca 25 perc
nya, gyorsfa- ’
gyasztott
Felfajtak, kenyér és pizza = & &
P39 | Lasagna/ 1-1,5kg E 2- tiizall6 edé huzalool 45 perc
Nudlifelfajt ; tizallé edény a huzalpolcon
P40 ;Bﬂtjltrgonyafel- 1-15kg E] 1; tGzall6 edény a huzalpolcon 50 perc
P41 | Plzzafriss, ) (515 2; kea) 100 m; siits talca sitopa- | 15 perc
vekony pirral bélelve
P42 Piz:a friss, _ E E 2; lﬂ 100 ml; siité talca sitépa- 25 perc
vastag pirral bélelve
P43 | Quiche ) E| 2; sutés sitéformaban a huzalpol- 45 perc
con
Pa4 Eatst’etltliclia’- 0.8 kg (4] 3; e 150 mi; siits talca sitspa- 30 perc
ka a’reher pirral bélelve
enyer A fehér kenyérhez tbb idd sziikséges.
P45 | Teljes kidrlé- Tkg B 2; ) 150 mi; siits talca sitspa- | 45 Perc

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok

Orafunkcié

Alkalmazas

Q

Percszamlalo. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.
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Orafunkcié Alkalmazas

F6zési id6. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a siuté-

stop funkcid leall.

@ Késleltetési id6. A sutés elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-
tetése.

@ Mikodésidézitd. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio nincs hatassal

a sutdé mikodéseére.
A MUkddésidézitd funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-
kat: Menu, Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Nl Q0 t

Az id6 mddositasahoz Iépjen a menlbe, ) ) 0K _
majd valassza ki a Beallitasokban a Pon- Allitsa be az orat. Nyomja meg: funkci-
tos id6 lehet6séget. ot.

Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés 2. lépés 3. lépés
A kijelz6n a ( |
NP 2 P NP
n= kovetkezd lat- \ n=
hato: C%
0:00 érték lat-
hato.

Nyomja meg: O funk- Allitsa be Percszamlalo | Nyomja meg: OK funkci-
ciot. értéket. ot.

A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
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Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. 1épés 2. lépés
\,
Q‘ _‘?_
Valassza ki a sii- Nyomja meg

téfunkciot, majd
allitsa be a hé-

tébbszor a ko-
vetkez6t: @

3. lépés

A kijelzén a
kovetkez6 lat-
hato:
0:00 érték lat-

Nb

hato.

STOP

A sitési id6 be-

Nyomja meg: OK

allitasa. funkciot.
mérsékletet. funkciot.
A @ id6zit6é azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
Hogyan allitsa be: Késleltetési ido
1. 1é- 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés 6. lépés
pés
NV . | A kijeI- \ |

ON Akiek | (Y | na | (ON | F

< z6 az j <) - <)

ontos kovetke-
Po 26 latha-
idét mu- to:
Nyomja tatja. L

Valasz- - @ - N Allitsa -
sza ki a med tOb-k-) START Allltsg b’e Nyomja CJ,LFTA' be a be- Nyom!a

. sz0r a ko- az elindi- OK LLITAS foinza meg:
fs“tko'. vetkezét: tas ido- | Meg: aozes oK

unkci- o i6 idépont-
ot. O funkei- pontjat. funkciot. jgt. funkciot.
ot.

A @ id6zit6 a kezdés beallitott id6pontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korlli magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.
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Siitéracs:

CsUsztassa be a huzalpolcot a polcvezetd
sinek kozé, és lgyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.

Siit6 talca /Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polcvezet6 sinek
kozé.

Siitéracs, Suté talca /Mély tepsi:
Tolja a talcat a polctarté vezetdsinjei és a
vezet6sinek feletti huzalpolc kozé.

9.2 Hishéméro szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hémérsékletet az étel belsejében.

Két homérsékletet kell beallitani:

C

A sité hémérséklete.

/0?

A maghémérsékletet.
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A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavalok legyenek szo-
bahémeérsékletliek.

Ne hasznalja folyékony al-
lagu ételekhez.

Sutés kdzben az érzékelbének vé-
gig az ételben kell maradnia.

Hogyan hasznalja: Hishéméro szenzor

1.1épés | Kapcsolja be a sitét.

2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a stté hémeérsekletét.

3.lépés | Helyezze be: Hishémérd szenzor funkciét.

Hus, szarnyas és hal

Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushémérd szenzor hegyét a hus
vagy a hal kézepébe, lehetbleg a legvasta-
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus-
héméré szenzor legaldbb 3/4 része az étel
belsejében legyen.

Nyomja a Hushé6méré szenzor hegyét pontosan a
z6ldség/hus felfijt kozepébe. A Hishémérd
szenzor maradjon a sités alatt stabilan, ugya-
nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
jon egy szilard hozzavalot. A siitéedény peremé-
vel tdmassza ala a Hushémérd szenzor szilikon
fogantyujat. A Hishémérd szenzor hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.

ﬁ :
o~  —

=N\

4. lépés | lllessze a Hishéméré szenzor dugaszat a sité elején 1évé aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.

5. lépés /? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémeérsékletét.

6. lépés

OK - nyomja meg a megerdsitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhat6. Dénthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.
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a stébol.

7.1épés | Huzza ki a Hishé6mérd szenzor dugaszat a csatlakozéaljzatbol, majd vegye ki az ételt

A\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszeély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forro lehet. Le-
gyen 6vatos, amikor kihizza és eltavolitja azt az ételbdl.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a siitéfunkcio véletlen modositasat.

Ha a suté mikodése kézben kapcsolja be, a beallitott sutés tovabb folytatddik, azonban a kezel6-

panel lezar.
Ha kikapcsolt siiténél kapcsolja be, a siité bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezelépa-
nel lezar.
N2 Nyomja meg és tartsa nyomva @OK - nyomja meg és tartsa
a @OK gombot a funkcioé be- nyomva a kikapcsolashoz.
kapcsolasahoz.
(\DOK Hangjelzés hallhato.

@ 3x EI felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siité bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy siitéfunkcié mikadik, és a

kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.

(°C)

@ ()

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem miikddik az alabbi funkciokkal: SUté vilagitas, Hishémérd

szenzor, Késleltetési id6.
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10.3 Hiitéventilator

Amikor a siité Gzemel, a hitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a siitd
feltletét. Amikor kikapcsolja a sitét, a hitéventilator tovabbra is miikodni fog, amig a suté le
nem hl.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Konvekcioés levegd (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepl6 ajanlasokat.

¥ = (SN
\ uru
(°C) (perc)
Edes roladok, 16 sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
db ca
Péksitemény, 9 sutétalca vagy csepptal- 180 2 30-40
db ca
Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15
gyasztott, 0,35 kg
Keksztekercs sUtétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca
Csokoladés site- | sltétalca vagy csepptal- 175 3 25-30
mény ca
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon
Piskéta tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskotatorta sitéforma huzalpolcon 170 2 40-50
Parolt hal, 0,3 kg sutétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca
Hal egészben, sutétalca vagy csepptal- 180 3 25-35
0,2 kg ca
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny® huzalpol- 180 3 25-30
con
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (perc)

Parolt hus, 0,25 sutétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16 ca

db

Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sitétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca

Sos aprosiite- sutétalca vagy csepptal- 180 2 25-30

mény, 20 db ca

Teasutemény sutétalca vagy csepptal- 150 2 25-35

omlés tésztabol, ca

20 db

Kosarka, 8 db sUtétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca

Parolt zoldségek, sitétalca vagy csepptal- 180 3 35-45

0,4 kg ca

Vegetarianus om- | pizzaserpeny6 huzalpol- 200 3 25-30

lett con

Mediterran zold- sUtétalca vagy csepptal- 180 4 25-30

ségek, 0,7 kg ca

11.2 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatiikroz6 felliletl edények.
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 ~

Bogrés siite-

Pizzaserpenyd Siitéedény meny Tortasiité forma
Sotét, nem visszatik- Sotét, nem visszatlikrozd Kera”?'a i Sotét, nem visszatik-
M . 8 cm-es atmé- M
rozd felllettel felllettel M rozd felllettel
e N ré, 5 cm ma- e e
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd 28 cm-es atmérd

gassag

11.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

X B = EB8OC |©®

(°C) (perc)

Aprosii- Alsé + felsd Sitétalca | 3 170 20-30 -
temény, sités

20 db/

tepsi

Aproési- Hélégbefu- Sutétalca | 3 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160

20 db/ héfok

tepsi

Aprosi- Hélégbefu- Sutétalca | 2 és 150 - 20-35 -

temény, vas, nagy 4 160

20 db/ héfok

tepsi

Almaspi- | Also + felsd Huzal- 2 180 70-90 -
te, 2 for- sltés polc

ma, atm-

éré: 20

cm
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¥ B = EBOC |®
\ i uru
(°C) (perc)

Almaspi- | Hoélégbefu- Huzal- 2 160 70-90 -
te, 2 for- vas, nagy polc
ma, atm- héfok
éré: 20
cm
Piskota Alsé + felsd Huzal- 2 170 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm sutés polc sutét 10 percig.
kerek si-
téforma-
ban
Piskota Hélégbefu- Huzal- 2 160 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm véas, nagy polc sutét 10 percig.
kerek sii- | hé&fok
téforma-
ban
Piskota Hélégbefu- Huzal- 2eés 160 40 - 60 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy polc 4 sutét 10 percig.
kerek sii- | hé&fok
téforma-
ban
Linzer Hélégbefu- Sitétalca | 3 140 - 20-40 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Hélégbefu- Sutétalca | 2 és 140 - 25-45 -

vas, nagy 4 150

héfok
Linzer Alsé + felsd Sitétalca | 3 140 - 25-45 -

sltés 150
Toast ke- | Grill Huzal- 4 max. 2 -3 perc Melegitse el6 a
nyer, 4 - polc egyik oldal; 2 - | sut6ét 3 percig.
6 db 3 perc masik

oldal
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¥ B = EBEO @
\ i uru

(°C) (perc)
Marha- Grill Huzal- 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
hds ham- polc és polcot a negyedik
burger, 6 csepptal- szintre, mig a
db, 0,6 ca csepptalcat a har-
kg madik szintre. A

sUtési ido félidejé-
ben forditsa meg
az ételt.
Melegitse el6 a
sutét 3 percig.

12. APOLAS ES TISZTITAS

A

FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sut6 elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.
A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.
Tisztitosze- A szennyezddéseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el. Ne juttassa azt a ka-
rek talitikus fellletekre.
A A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
= Y[ maradvany tlizet okozhat.

L]

Napi haszna-

A nedvesség lecsapddhat a késziiléken vagy az ajto Uveglapjain. A paralecsa-
pbédas csokkentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig lizemeltes-
se a slitét. Ne tarolja az ételeket tébb, mint 20 percig a sttében. Minden hasz-

lat nalat utan puha térléruhaval tordlje szarazra a suté belsejét.
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e, haval, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-
W kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
A A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
Tartozékok

éles targyakkal.
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12.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér mélyedése
Gobzben sutés utan tisztitsa ki a siitétér bemélyedésébdl a lerakodott vizkémaradvanyokat.

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Ontsén 250 ml fehér ecetet a 30 percig hagyja kornyezeti Egy puha kend&vel és meleg
sutétér mélyedésébe. Legfel- hémérsékleten, hogy az ecet vizzel tisztitsa meg a sltéte-
jebb 6%-o0s, adalékoktol men- | feloldja a vizkémaradvanyo- ret.
tes ecetet hasznaljon. kat.
Az alabbi funkcional: SteamBake 5 - 10 siitési ciklusonként takaritsa ki a sitét.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctarték

A st6 tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1.1épés | Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

2. lépés | Huzza el a polctarto eliilsé ré-
szét az oldalfaltol.

3. lépés | Huzza el a polctartd hatuljat az |

oldalfaltol, majd vegye ki. 1 ———r
3/; ‘

\

T

4. 1épés | A polctartokat a kiszereléssel

ellentétes sorrendben tegye %ﬁ L
vissza. P~
A teleszkopos sitdsineken ta- @,%H’ ‘ % (
lalhaté tartocsapok elére nézze-

nek.

71313

12.4 Hasznalata: Katalitikus tisztitas

A sitétérben katalitikus panelek talalhaték. Ez magaba szivja a lerakddé zsiradékot a katalizis
koézben.

A katalitikus bevonat elszinez6dése vagy a rajta megjelend foltok nincsenek hatassal a
tisztitasra.

Sutétisztitas katalitikus tisztitassal

A katalitikus tisztitas el6tt tavolitson el minden tartozékot a sitébdl.

1. lépés 2. lépés 3. lépés
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Sutétisztitas katalitikus tisztitassal

Valassza a Menl ——/ Tisztitas S . Miutan a siit leh(ilt, ned-
» . . A tisztitas végén hangjelzés . o

wl funkeiét, majd nyomja meg hallhato. A siit6 kikapcsol ves, puha ruhaval tisztitsa
' ’ meg a sutéteret.

a OK gombot.

Id6tartam: 1 6.

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sitéajtoban harom iveglap talalhato. A siitd ajtaja és a belsd liveglapok a tisztitashoz
kivehetdk. Az Giveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajto eltavolitasa és visszaszerelése” c.
rész 6sszes utasitasat.

A VIGYAZAT!
Ne hasznalja a sutét az tveglapok nélkil.

1. 1épés | Nyissa ki telijesen az ajtot, és keresse
meg az ajt6 jobb oldalan 1évd zsanért.

2. lépés | Egy csavarhuzéval emelje fel és telje-
sen forditsa el a jobb oldali zsanér-
kart.

3.1épés | Keresse meg az ajto bal oldalan lévd
zsanért.

4. lépés | Emelje meg és forditsa el teljesen a
bal oldali zsanéron 1évé kart.

5. lépés | Csukja vissza félig a siit6ajtot az elsd
nyitasi pozicioig. Ezutan emelje fel és
huzza elére, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

6. lépés | Helyezze az ajtét egy stabil felliletre
leteritett puha ruhara.

244/544



APOLAS ES TISZTITAS

7. lépés

Tartsa meg két oldalon az ajto felsé
szélénél Iévé B diszlécet, majd nyom-
ja befelé a tomitésrogzitd kapocs kiol-
dasahoz.

8. lépés

Hulzza elére a diszlécet az eltavolitas-
hoz.

9. lépés

Egyenként fogja meg az ajté liveglap-
jait a fels® széluknél fogva, és ovato-

san huzza ki 6ket. A felsd tveglappal
kezdje. Ugyeljen arra, hogy az iiveg-

lap teljesen kicsusszon a sinbdl.

10. lé-
pés

Tisztitsa meg az iveglapokat moso-
gatészeres vizzel. Ovatosan széritsa
meg az ajté Uveglapjait. Az Giveglapo-
kat tilos mosogatogépben tisztitani.

11. lé-
pés

A tisztitas utan tegye vissza az lveg-
lapokat és a sutdajtét a helyére.
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Ugyelien arra, hogy az liveglapokat (A és B)
megfelelé sorrendben tegye vissza. Ellenériz-
ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kiildnb6zéképpen
néz, igy a szét- és dsszeszerelés konnyebb.
Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattano
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsd Uveglapot meg-
felel6en helyezte-e az agyazatba.

12.6 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forro lehet.

A zsirmaradék raégésének elkertlésére mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

A sutovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés

3. lépés

meg, mig a suté lehdl.

Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sitét a haldzati alj-

zatbol.

Tegyen egy kendét a siitétér
aljara.

Hats6 lampa

1.lépés | Az uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba.

2. lépés | Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. 1épés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

4. lépés | Szerelje fel az livegburat.
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13. HIBAELHARITAS

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szerepl6 barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A siit6 nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a sttét.

A sutét megfeleléen csatlakoztatta az elektro-
mos hal6zathoz.

A sité nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A sité nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A slité nem melegszik fel.

A Gyerekzar ki van kapcsolva.

Alkotoelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A sutdvilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiegett az izzo.

Nem mikdédik a Hishéméré szenzor funkcid.

A Hushéméré szenzor dugasza teljesen be van
nyomva az aljzatba.

Hibakédok

A kijelzén a kovetkezo lathato:

Ellendrizze, ha...

Err C2

Kihtuzta a Hishémérd szenzor dugaszat az alj-
zatbol.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idot.

duljon a markaszervizhez.

Ha a kijelzén olyan hibakdd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban lévé kismegszakitét a sutd Ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, for-
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Tisztitas
Probléma Ellenérizze, ha...
A viz kifolyik a sutétér bemélyedésébdl. Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyediil a problémara, forduljon a markakereskedéhéz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellls6 keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sutdéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC) | e

Sorozatszam (S.N.) | s

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékre vonatkozo6 informaciok és Termékismertet6*

Gyartd neve Electrolux
EOD6C77WV 949499560
A készulék azonositéjele EODEC77WX 949499558
) EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+
Villamosenergia-fogyasztas normal adag és als6 + fels® 0.93 kWh/ciklus
sités mellett
Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és légkeve- 0.69 kWh/ciklus
réses sités mellett
Sutéterek szama 1
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Héforras Villamos energia
Hanger6 721
Sit6 tipusa Beépithetd siité

EOD6C77WV 33.1kg

EOD6C77WX 33.1kg

Témeg
EOD6C77WZ 33.2 kg

LOD6C77WZ 32.4 kg

* Az Eurdpai uni6é szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek - 1. rész: Tartomanyok, sutdk, gézsiték és
grillezék - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

@ A st tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kdzben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Féem féz6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerilje a sit6é eldmelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések kozotti sziinet legyen a lehetd legrovidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékhé

A siitévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sutét, a kijelzé jelzi a
maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel cstkkentse a
siité hédmérsékletét a minimum értékre. A siitében levé maradékhd tovabb folytatja a sitést.

A maradékh6t mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-bedllitast. A maradékhd visszajelzé vagy a hdmeérséklet
megjelenik a kijelzén.
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Siités kikapcsolt siitévilagitassal
Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sutés soran.
E funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés csdkkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

15. A MENU FELEPITESE

15.1 Menii

Nl

— - valassza ezt a Menl-re lépéshez.

A Menii felépitése

Elére programozott sutés ¥ Tisztitas mr/ Beallitasok @
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
\, N,
( \ AL ‘ AL
= OK 01-015 OK

Vélassza a Me-

Allitsa be az ér-

nii. Beallitasok Erésitse meg a Valassza ki a Erésitse meg a teket, majd
PRy beallitast. beallitast. beallitast. nyomja meg a
lehetésegeket.
OK gombot.
Beallitasok

o1 Pontos id6 Médositas 02 Kijelzd fényerd 1-5
03 Nyomogomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmezteté hang- | 1-4

zés erd

2 - Kattanas

3 - Hang ki-

kapcsolva
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Beallitasok
05 Hushéméré szenzor - 1 - Riasztas 06 Mikodésidézité Be/Ki
miveletek és ledllas
2 - Riasztas
o7 Sité vilagitas Be/Ki 08 Gyors felfiités Be/Ki
09 Tisztitas emlékeztetd Be/Ki 010 | Wi-Fi Be/Ki
011 | Automatikus tavmi- Be/Ki 012 | Halozat elejtése Igen / Nem
kodtetes
013 | Demo lzemmod Aktivalo kéd: | O14 | Szoftver verzid Ellenérzés
2468
015 | Osszes bedllitas torlé- | Igen / Nem
se

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

a7 .
A TO kdvetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A E tilto
szimbolummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a késziiléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélgjusies produktu, kas jau vairaku gadu
desmitu aprvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjaufigs un stiligs, radits, nemot vera
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat but drosi, ka sanemsiet izcilus rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekiésanas padomus,
lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

.
KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
@ Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA.......c.coreeenne. 254 2.7 LikvidéSana............ccccevuvvvvvennnn... 259
1.1 Bé&rnu un neaizsargatu personu 3. UZSTADISANA.......ocoreeecererereeeeceresenenes 259
‘:rgs\'/t.’a“_"'_"'_"a““:'_g """""""""""""" 3. 1EDUVE. oo 259

-4 VISparga arosiba..........coooeeveenee 3.2 lerices nostiprinasana pie virtuves
2. DROSIBAS NORADIJUML...... mebelém.........cccceeeeeeiin. ....260

4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS ... 260

2.1 Uzstadidana................

gg E_'ets"?gums elektrofiklam... 4.1 Vispargjs parskats....................... 261
w9 LIBIOSANA. o 4.2 Piederumi...........cooovvveeoeerere. 261

2.4 Aprupe un tifsana.........cccceeeeueeeen.

2.5 leks$gjais apgaismojumes....

2.6 Servisa izveélne............cccceeeeunnnnns
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5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN
1ZSLEGSANA. ... ieeeeerreeeetrreeeeesseseensasseaes 261

5.1 legremdéjamie regulatori............. 262
5.2 Vadibas panelis.........cc.c.ccceuveeenn. 262
6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 263
6.1 Sakotnéja tirisana............cc.cc....... 263
6.2 Sakotn€ja uzkarsésana............... 263
6.3 Bezvadu savienojums B 264
6.4 Programmaturas licences............ 265
7. 1IZMANTOSANA IKDIENA....................... 265
7.1 KarséSanas funkcijas iestatiS$ana.265
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DROSIBAS INFORMACIJA

HT

l:l E] Electrolux
— B

My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmanto$anas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no idz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericem My Electrolux
Kitchen.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.
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. UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. lerices
pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrofikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

- BRIDINAJUMS! Pirms lampas maini$anas parliecinieties,
vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu elektrosSoku.

- BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.

. Stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tinSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.
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2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» leveérojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta, kas atbilst uzstadisanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericem piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bus iespéjams brivi atvért cepeskrasns durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeseéSanas sistemu. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priek$puses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvésanas dzilums 548 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1022 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skruves 4x25 mm
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2.2 Pieslegums elektrotiklam

A BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.
Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un drosu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi piek|at.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turetajiem
izskrivéjami drosinataji), zeméjuma nopludes automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

tabulu:

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot

Kopéja jauda (W)

Vada Skérsgriezums (mm?)

maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas kabelis) jabat par 2 cm garakam neka fazes un
neitralajiem kabeliem (zilas un briuinas krasas kabeli).

2.3 Lietosana

& BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.
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« Siierice ir paredzéta tikai izmanto$anai majas apstaklos (iekstelpas).

* Nemainiet §1 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

* |zslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izpliSana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tdeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

* Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam personam.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:
— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;
— nelejiet tdeni karsta ierice.
— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.
— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai neriséjosa teérauda krasas maina neietekme ierices darbibu.

+ Mitram kdikam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

« Siierice paredzéta tikai &diena gatavosanai. lerici aizliegts izmantot citiem noltkiem,
pieméram, telpu apsildei.

* Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam cepeskrasns durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices

darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuveétas mébeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

/N BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
* Regulari firiet ierici, lai noverstu virsmas materiala nolietoSanos.
» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.
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+ Jalietojat cepeSkrasns tiriSanai paredzéetus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.
* Netiriet katalitisko emaljas parklajumu ar mazgasanas lidzekliem.

2.5 lekséjais apgaismojums

A BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoSo lampu (lampam) un atseviSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.6 Servisa izvélne

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
« Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 LikvidesSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainosanas vai nosmaksanas risks.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu ierapties iericé un tur sevi
ieslegt.

3. UZSTADISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 lebave
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Vispareéjs parskats

LI

Lo —lo

?@?@?@?
UI

S)
\

..
:
m

&

Eé Hﬂﬁ

=
8

Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

B Vadibas regulators

H Sildelements

A Termozondes kontaktligzda
Lampa

B Ventilators

EX Tilpnes reljefs

] Plaukta atbalsts, iznemams
tl Tehnisko datu plaksnite

tH Plauktu imeni

4.2 Piederumi

* Restots plaukts
Ediena gatavo$anas traukiem, kilku un cepesu formam.
+ CepsSanas panna
Kudkam un cepumiem.
* Grila/cepeSpanna
Konditorejas izstradajumu un cepesu cepSanai vai ka panna tauku savaksanai.
» Partikas sensors
Lai noteiktu édiena gatavibas pakapi.
* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, pannas var ielikt un iznemt vieglak.
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5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Vadibas panelis

Vadibas panela sensora taustini

Pagrieziet re-

Piespiediet gulatoru

@ R))

. Atra uz-
Taimers .
silSana

Ap-
gai-
smo-
jums
(lam-
pa)

”?

Termozonde

|

OK

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu cepeskrasni.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeskrasni.

D)}
u
L
XL

Kad karséSanas funkcijas parslégtas pozicija
Izslégts, displejs darbojas gaidstaves rezima.

D)
o
[
A
&
o

GatavoSanas laika displejs att€lo iestafito tem-
peraturu, diennakts laiku un citas pieejamas ie-
spéjas.

GED E?EEEEZ»DEMO
A

Displejs ar maksimalo iestatito funkciju skaitu.

Displeja indikatori
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&

%

wl

e

>»>

BlokéSana GatavoSanas pa- Tirsana lestatijumi Atra uzsilsana
ligs
Taimera in- N
dikatori: D STOP C/ @

Wi-Fi indikators — mirgo, kad cepeskrasnij var iz-

veidot Wi-Fi

savienojumu.

Talvadiba indikators — cepeskrasnij ir

pieejama talvadiba.

Wi-Fi savienojums ir ieslégts.

-

Talvadiba ir ieslégta.

VD)

Progresa josla — temperatirai vai laikam.

Gatavosanas ar tvaiku indikators

Termozonde indikators

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

A

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakot

néja tirisana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

g

)

N

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

00:00

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

1. solis

Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.
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leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

2.solis | |octatiet maksimalo temperataru funkcijai: a

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3. solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minates.

@ lepriekSejas uzkarsésanas laika no cepesSkrasns var izdalities aromats un dumi. NodrosSiniet
telpa ventilaciju.

6.3 Bezvadu savienojums =

Cepeskrasns savienojuma izveidoSanai nepiecieSams talak minétais.
» Bezvadu fikls ar interneta savienojumu.
» Bezvadu tiklam pieslégta mobila ierice.

1. solis Lejupieladéjiet mobilo lietotni My Electrolux Kitchen un izpildiet noradijumus turpmaka-

jiem soliem.
2. solis Pagrieziet parslégu, lai atlasitu: f
Frekvence 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 — 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokols IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Maksimala jauda EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi modulis NIU5-50
Tehnologijas Bluetooth frekvence 2400 - 2483,5 MHz
Protokols LE: DSSS
Maksimala jauda EIRP <4 dBm (2,5 mW)

ES dalibvalstis, uz kuram attiecas Direktiva nr. 2014/53/ES: Apvienota Karaliste, Austrija,
Belgija, Bulgarija, Cehijas Republika, Danija, Francija, Griekija, Horvatija, Igaunija, Italija, Trija,
Kipra, Latvija, Lietuva, Luksemburga, Malta, Niderlande, Norvégija, Polija, Portugale, Rumanija,
Slovakija, Slovénija, Somija, Spanija, Sveice, Turcija, Ungarija, Vacija, Zviedrija.
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6.4 Programmatiiras licences

Saja izstradajuma nodrosinata programmatiira satur komponentus, kas balstiti bezmaksas un at-
vérta pirmkoda programmatura. Electrolux pateicas par atklata pirmkoda programmataras un ro-
bottehnikas aprindu sniegto ieguldijumu Si projekta izstradé.

Lai pieklutu pirmkodam, kura pamata ir Sie bezmaksas un atvérta pirmkoda programmaturas kom-
ponenti, kuru licences nosacijumos ir noteikts publiceSanas pienakums, ka art lai aplikotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemeérojamos licences nosacijumus, lidzu apmekl€jiet vietni http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (mape NIU5).

7. 1IZMANTOSANA IKDIENA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Saciet gatavot eédienu

1. solis 2. solis.

(' ('

B C

lestatiet karséSanas funkciju. lestatiet temperataru.

Gatavosana ar tvaiku

Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis

( \ ( \ lepriek$€ji uzkarsé-
jiet tukSu cepes-

krasni 10 minates,

o,
W) C lai taja rastos mi-
trums.
] ] levietojiet édienu
Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar Iekstat|_eE vaka | ostatiet tem- cepeskrasni.
oo arsésanas -
krana udeni. " peratdru.
funkciju.
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Gatavosana ar tvaiku

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepeskrasns tilp-
nes reljefu gatavosSanas laika vai kameér cepeskrasns ir karsta.

Kad beidzas gatavosanas ar tvaiku cikls,

1. solis. 2. solis 3. solis.
pagrieziet karséSanas funkci- | Uzmanigi atveriet durvis. No ce- I_’arlle_cmletl_es, I_(a cepes
b T “Lo= T krasns ir atdzisusi. Izlejiet at-
ju regulatoru pozicija izslégts, peskrasns izplustoSais mitrums A .l =
AR S R likuSo Gdeni no cepesSkrasns
lai izslégtu cepeskrasni. var izraisit apdegumus. : )
tilpnes reljefa.

7.2 Karsésanas funkcijas

Standarta karsésanas funkcijas

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

)

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai idz pat tris plauktu limenl. les-
tatiet temperatiru par 20—40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsé-

. Sana.
Karsésana ar ven-
tilatoru
—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarse-
Sana
(\) Mitruma pievienoSanai gatavoSanas laika. Pareizas krasas un kraukski-
/] gas virskartas iegiSanai cepSanas laika. Suliguma pieskirSanai édienam
tkartot zsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservésanai.
SteamBake atkartotas uzsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservéSana

Picas funkcija

Picas cepSanai. Kartigai apbraninasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Apakskarsésana

Kiku ar kraukskigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

hoad
*
Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
ditas pankicinas) panaksanai.

7

\'d

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavos$anas laika. lzmantojot
$o funkciju, temperatlra cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestafitas

¢
. temperatiras. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas j var sa-
Ventilatora kars. ar | cperatiras. fiex antots atlikusais siitu _S“ S _dsa as Ja':'du "a sa
mitrumu mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietosana” snieg-
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.
vvv Planu produktu grileSanai un maizes grauzdésanai.
Grils

<44

Infratermiska grilée-

Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cepSanai viena
plaukta imeni. Sacepumu pagatavoS$ana un apbruninasana.

Sana
~—
I~

lzvélne

Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, Tirisana, lestatijumi.

7.3 leslegtas piezimes: Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabit aizvértam cepsanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsledzas péc 30 sekundem.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala "leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupiSana”.

7.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram edienam Saja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperatira. Gatavo$anas laika jus
varat regulét laiku un temperaturu.
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Dazus édienus var gatavot ari ar:

Ediena sagatavotibas pakape:

¢ Termozonde

* Pusjéls
» Vidéjs
« Labiizcepts

Gatavosanas paligs — izmantojiet to, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma

iestatijumus:
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
DYy R f
E ¢ 1-45 oK

Atveriet izvélni.

Atlasiet GatavoSanas
paligs. Nospiediet
oK.

Atlasiet édiena veidu.

Nospiediet OK.

levietojiet édienu ce-
peskrasni. Apstipri-
niet iestatijumu.

7.5 Gatavosanas paligs ar receptém

Apziméjumi

”

pieejams Termozonde. levietojiet Termozonde édiena biezakaja dala.
Cepeskrasns automatiski izslédzas, kad ir sasniegta iestatita Termozonde

temperatira.

)

Udens daudzums tvaika funkcijas darbinasanai.

[

Pirms édiena gatavo$anas uzkars€jiet tukSu cepeskrasni.

=

Plaukta imenis.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

ligums

Liellopu gala =
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P1 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ 40 min
jels
P2 | Liellopu galas | 1-1,5kg; 4- | #?[=]2; cepama paplate _
cepetis, vidéji 5cmbiezi | paris mindtes apcepiet galu karsta pan- ~ 50 min
izcepts gabali na. levietojiet to cepeskrasn.
P3 Liellopu galas
cepetis, pilni- ~ 60 min
ba izcepts
P4 Steiks, vidéji 180-220 g /'? E E 3; cepamais trauks uz resto- ~ 15 min
izcepts Skeles; 3cm | o plaukta ’
biezas Paris mindtes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasni.
P5 Cepta / saute- 1,5-2 kg /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
ta gala (aug- plaukta
S,t;ka IabgTa Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
n m_a:js, ciska, na. Pievienojiet $kidrumu. levietojiet to
pavédere) cepeskrasni.
P6 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ .
jéls (I8na gata- 75 min
voSana)
P7 Liellopu galas = 2; cepama paplate o
cepetis, vidgji 1-1,5 kg; 4— Izma_ntOJlietvs_a\_/as_ |ecn?n|tal_<e_15 garsv_le_las 85 min
izcepts (I6na 5 cm biezi vai V|enk_ar3| pleV|_er_101|e_t s_all un svaigi
gatavogana) gabali maltus piparus. P_arls I‘.nInL.J.teS apcepliet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P38 Liellopu galas krasnl.
cepetis, pilni-
ba izcepts (le- ~ 130 min

na gatavosa-
na)
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Ediena veids Svars Plaukta Iimenis / papildpiederumi ligums
P9 Fileja, pusjéla
(lena gatavo- ~ 75 min
Sana)
/? E 2; cepama paplate
P10 | Fileja, vidaji 0,5-1,5 kg; Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas
izcepta (I6na 5-6 cm biezi | Vai vienk_éréi pievi_er_]ojie_t s_éli un svaigi ~ 90 min
gatavosana) gabali maltus piparus. Paris minutes apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P11 | Fileja, pilniba krasnl.
izcepta (lena ~ 120 min
gatavoSana)
Tela gala @
P12 Te!? ga!as ce- 0,8-1 5 kQ? /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 80 min
petis (pieme- 4 cm biezi plaukta
ram, plecs) gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cukgala @ @
P13 | Cikas kakla 1.5-2kg 7?5 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
vai pleca ce- plaukta
petis Gatavo$anas laika vidu apgrieziet galu
otradi.
P14 | Plucinata cuk- 1,5-2 kg /0? |E| 2 cepama paplate ~ 215 min
gala GZT Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.
P15 | Mugura, svai- 1-1.5 kQ? 5__ /? E| 2; cepamais trauks uz restota ~ 55 min
ga 6 cm biezi plaukta
gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
P16 | Cukgalas ribi- | 2-3 kg; iz- E| 3; cepama panna 90 min
nas Iman;o%etje- Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas
a|§, R 9? apaksu. GatavoSanas laika vidu apgrie-
planas cuk- | ziet galu otradi.
galas ribinas
Jéra gala @
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Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

ligums

P17

Jéra kaja ar
kaulu

1,5-2 kg; 7-
9 cm biezi
gabali

/? E 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika
vidu apgrieziet galu otradi.

~ 130 min

Putnu galaCZ

P18

Vesela vista

1-1,5 kg;
svaiga

/? E 2; &J 200 ml; sautéjamais

trauks uz cepamas paplates

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.

~ 60 min

P19

Vista, puse

0,5-0,8 kg

/? E 3 ; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

~ 40 min

P20

Vistas kratina

katram ga-
balam 180-
2009

/'? E E] 2; cepamais trauks uz resto-
ta plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na.

~ 25 min

P21

Vistas stilbini,
svaigi

/'? E 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas,
iestatiet zemaku temperatdru un gatavo-
jiet tas ilgak.

~ 30 min

P22

Pile, vesela

2-3 kg

/? E 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
Sanas laika vidu apgrieziet pili otradi.

~ 100 min

P23

Zoss, vesela

4-5 kg

/? E 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja paplatée. Gata-
vosanas laika vidu apgrieziet zosi otradi.

~ 110 min

Cits

P24

Galas rulete

1kg

/‘? E 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

~ 60 min
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
&= Zivis
P25 | Vesela zivs, 0,5-1 kg ka- /0? E] 2 ; cepama paplate ~ 30 min
grileta tra zivs Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet sa-
vas iecienitakas garSvielas un garsau-
gus.
P26 | Zivs fileja B ][] 3; saut&juma trauks uz restota 20 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Saldumi / deserti % ==]
P27 | Siera kika . E 2; @ 28 cm kukas veidne uz resto- 90 min
ta plaukta
P28 | Abolu kika - = 2; lsJ 100-150 ml; cepama paplate 60 min
P29 | Abolu tarte B E 2; piragu veidne uz restota plaukta 40 min
P30 | Abolu pirags - [H 2; b 100-150 mi: & 22 cm piragu | 80 Min
veidne uz restota plaukta
P31 | Braunijs 2 kg E 3. cepama panna 30 min
P32 Sol;_ol_édes B E 2; &J 100-150 ml; mafinu veidne uz 30 min
matini restota plaukta
P33 | Kekss ° = 2; kéksa veidne uz restota plaukta 50 min
Darzeni / piedevas @ h
P34 | Krasni cepti 1kg E] 9. = I 50 min
Kartupe|i ; cepama paplate

Novietojiet veselus nemizotus kartupelus
uz cepamas paplates.
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P35 | Daivinas kg E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 35 min
mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 de“éti j_auktie 1-1.5kg E| 3; cepama paplate parklata ar cepa- 30 min
arzenl mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 | Kroketes, sal- 0,5 kg |E| . = = 25 min
datas 3; cepama paplate
P38 | Kartupeli, sal- 0,75 kg E| . = = 25 min
dati 3; cepama paplate
Sacepumi, maize un pica & & &
P39 | Lazanja/na- 1-1.5kg (=] 2. sautsjuma trauks uz restota 45 min
delu sace- plaukta
pums
P40 | Kartupelu sa- 1-1.5kg E 1; sautéjuma trauks uz restota 50 min
cepums plaukta
P41 SI"_a‘!ila pica, _ E E 2; &J 100 ml; cepama paplate 15 min
plana parklata ar cepamo papiru
P42 ‘;’_Vaiga pica, . (4] 2; ) 100 mi; cepama paplate 25 min
leza parklata ar cepamo papiru
P43 | Kiss B E 2; cepama veidne uz restota plaukta 45 min
P44 | Bagete / ¢aba- 0,8 kg m E| 3. o 150 ml; cepama paplate 30 min

ta / baltmaize

parklata ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P45 Visu(\‘/eildu 1kg E E 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate 45 min
graudu / ru- parklata ar cepamo papiru / restotais
dzu / tumsa plaukts
maize visu

veidu graudu
maizes veid-
né

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

[3 Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

GatavoS$anas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un

stop partrauc darboties karsésanas funkcija.
@ Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik§ana.
@ Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. ST funkcija neie-

kombinacija.

tekmé cepeskrasns darbibu.
Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaiti$ana, atlasiet: Izvélne, lestatijumi

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
1,
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni i OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .
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lestatiSana. Laika atgadinajums

1. solis

2. solis. 3. solis.

N

e piucudll BN ) (e
0:00
Q

lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums g Nospiediet OK.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
NP . - N
( \ -N- Displeja re- ( A\ -N=
@ dzams Q
0:00
. . STOP
atIaS|fet ';a[ses"‘" Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- OK
nas funkciju un « . iedi
temperatjﬂru. toti O, Sanas laiku. Nosplediet =
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
NP ma jau- . .
( \ “F na ies- ( \ e Displeja ( \ e
tafita redzams
dien- i
nakts @ paR-
Atlasiet o laika TRAUKT
karsg- | Nospiediet verji)a. lestatiet Nospie- lestatiet | Nospie-
danas atkartoti & sakuma - OK beigu lai- | ¢
funkci- O. SAKT laiku. diet 1. ku. diet 1.
ju.
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lestatiSana. Atliktais starts

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

9.1 Piederumu ievietoSana

Neliela iedobe aug8pusé palielina drosibu. Sis iedobes novérs arf trauku sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem slidét.

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas batu vér-
stas uz leju.

Cepama Paplate /Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate /Cepa-
ma panna:

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta vadotnes stieniem un restota plaukta &

uz vadotnes stieniem augstak.
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9.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatlru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C

Cepeskrasns tem

peratira.

”?

ediena iek$é&jo temperaturu.

Labakam gatavosanas rezultatam:

ediena sastavdalam jabat is-

tabas temperatura.

Neizmantojiet to Skidru
édienu pagatavoSanai.

édiena.

Gatavo$anas laika tam ir japaliek

Funkcijas Termozonde izmantosana

1. solis lesledziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.
3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis

Sautéjums teriné

levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen-

tra, vélams pasa biezakaja

jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos

édiena.

tas vieta. Gada-

cepama trauka apaksai.

levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-
tra. Ceps$anas laika Termozonde jabit stabili no-
vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to
cieta édiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-
zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties

&
2)
7]
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4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama paSreiz€ja temperatira: Termozonde.

5. solis. /'? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$€jo temperataru.

6.solis | Nospiediet OK, lai apstiprinatu izvéli.

Edienam sasniedzot iestatito temperatiiru, atskanés skanas signals. Jis varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet &dienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Blokésana

S1iespéja novérs nejausas izmainas cepeskrasns funkcija.

leslédziet to cepesSkrasns darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.

leslédziet to laika, kad cepeSkrasns ir izslegta — cepeskrasni nevar ieslégt, vadibas panelis ir blo-
kéts.

NV Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu

@OK, lai ieslégtu funkciju. @OK, lai izslegtu funkciju.
Atskan signals.
oK

Mirgo @ 3x IE'] kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegsSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
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(°C)

@ (h)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),

Termozonde, Atliktais starts.

10.3 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. |zslédzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeskrasns

atdziest.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = B kO
\ uuru
(°C) (min.)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
16 gabali panna
Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna
Pica, saldéta, restots plaukts 220 2 10-15
0,35 kg
Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna
Sok. kékss ar cepama paplate vai dzila 175 3 25-30
riekstiem panna
Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Biskvitkukas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25

ga pamatne uz restota plaukta

Biskvitkuka ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 2 40 - 50

dijumu tota plaukta

Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35

kg panna

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila | 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gaba- | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

li panna

Makaruni, 24 ga- cepama paplate vai dzila | 180 2 25-35

bali panna

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila | 170 2 30-40
panna

Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 25-30

gabali panna

SmilSu miklas ce- | cepama paplate vai dzila 150 2 25-35

pumi, 20 gabali panna

Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila 170 2 20-30
panna

Darzeni, vartti, cepama paplate vai dzila 180 3 35-45

0,4 kg

panna
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¥ = B X O
\ uru
(°C) (min.)
Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 25-30
plaukta
Vidusjuras darze- | cepama paplate vai dzila 180 4 25-30

ni, 0,7 kg

panna

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

 ~

Picas panna

Cepsanas trauks

Auglu piraga forma

Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs

Tumsa, neatstarojo$a
26 cm diametrs

Keramikas
8 cm diametrs,
5 cm aug-
stums

Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs

11.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.

¥ B = EEH O @
\ i uru
(°C) (min.)
Kucinas, Augs./ Cepsa- 3 170 20-30 -
20 papla- | Apakskarsé- | nas pan-
te Sana na
Kdicinas, Karsésana Cepsa- 3 150 - 20-35 -
20 papla- | ar ventilato- nas pan- 160
te ru na
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¥ B = EBEO @
N B v
(°C) (min.)

Kucinas, Karsésana Cepsa- 2un 150 - 20-35 -
20 papla- | ar ventilato- nas pan- | 4 160
te ru na
Abolu pi- | Augs./ Restots 2 180 70-90 -
rags, 2 Apakskarsé- | plaukts
veidnes Sana
@20 cm
Abolu pi- Karsésana Restots 2 160 70-90 -
rags, 2 ar ventilato- plaukts
veidnes ru
@20 cm
Biskvit- Augs./ Restots 2 170 40-50 leprieks$ uzsildiet
kuka, ki- | ApaksSkarsé- | plaukts cepeskrasni 10
kas veid- | Sana mindtes.
ne @26
cm
Biskvit- Karsésana Restots 2 160 40 -50 leprieks$ uzsildiet
kika, ku- | ar ventilato- plaukts cepeskrasni 10
kas veid- | ru mindtes.
ne @26
cm
Biskvit- Karsésana Restots 2un 160 40 - 60 leprieks uzsildiet
kUka, ku- | ar ventilato- plaukts 4 cepeskrasni 10
kas veid- | ru mindtes.
ne J26
cm
SmilSu Karsésana Cepsa- 3 140 - 20-40 -
mikla ar ventilato- nas pan- 150

ru na
SmilSu Karsésana Cepsa- 2un 140 - 25-45 -
mikla ar ventilato- nas pan- 4 150

ru na
Smilsu Augs./ CepSa- 3 140 - 25-45 -
mikla ApaksSkarsé- | nas pan- 150

$ana na
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X B = EB O ©®

(°C) (min.)
Karst- Grils Restots 4 maks. 2-3 minutes leprieks uzsildiet
maize, 4 plaukts viena puse€; cepeskrasni 3 mi-
- 6 gabali 2-3 minutes nates.
otra pusé

Liellopa Grils Uzresto- | 4 maks. | 20-30 Novietojiet restoto
burgers, ta plauk- plauktu cepes$-
6 gabali, ta un dzi- krasns ceturtaja [i-
0,6 kg laja ce- ment un dzilo ce-

pespan- pesSpannu tresaja

na imeni. Gatavosa-

nas laika apgrie-
ziet édienu uz otru
pusi, kad pagajusi
puse no atveléta
laika.

leprieks uzsildiet
cepeskrasni 3 mi-

nutes.
12. KOPSANA UN TIRISANA
/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
12.1 Piezimes par tiriSanu
< Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemeérkta silta Gdent ar sau-

dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas skidumu.

Tirisanas

[idzekli Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli. Neklajiet to uz kataliti-

skajam virsmam.
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-

A
— VY|

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréeku.

L]

LietoSana ik-

Cepeskrasns iekSpuse vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mitrums. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarsejiet tukSu cepes-
krasni 10 minUtes. Neuzglabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. No-

diena susiniet cepeskrasns ieksieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.

Y Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
,i/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta siltd ddent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
W Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem
rumi vai asiem priekSmetiem.

12.2 Ka tirt? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar tvaiku.

1. solis. 2. solis 3. solis.
lelejiet cepeskrasns tilpnes Laujiet etikim iz8kidinat kal- Tiriet cepeskrasns tilpni ar sil-
reljefa 250 ml etika. Lietojiet kakmens nogulsnes 30 minu- tu Gdeni un mikstu dranu.

bezpiedevu etiki, kura koncen- | tes istabas temperatura.
tracijas imenis neparsniedz

6 %.

Funkcijai: SteamBake tiriet cepeskrasni ik péc 5-10 gatavoSanas cikliem.

12.3 Ka iznemt: Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un no-
gaidiet, ldz ta ir atdzisusi.

priek$€jo dalu nost no sanu sie-

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu £
nas.
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3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu- |

guréjo dalu nost no sanu sienas 1/—%(
un iznemiet to. 0 .L ]

4. solis Uzstadiet plauktu balstus, vei-
cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

Teleskopisko vadotnu fiksato-
riem jabut vérstiem ierices
priek§puses virziena.

o
i

12.4 Lietosana Katalitiska tiriSana

Cepeskrasns iekSpusé atrodas katalitiskie paneli. Ta absorbé taukus katalizes laika.

Traipi vai krasas maina uz katalitiska parklajuma neietekmé tiriSanas kvalitati.

Cepeskrasns tiriSana, izmantojot katalitisko tiriSanu

Pirms katalitiskas tiriSanas iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

1. solis. 2. solis 3. solis
) [ — . Beidzoties tirisanas ciklam, at- Kad cepes$krasns ir atdzi-
Atlasiet Izvélne ==/ TiriSana L o= ) e
skan signals. Cepeskrasns iz- susi, izfiriet tas iekSpusi ar
rm/ un nospiediet OK. sleédzas. mitru mikstu draninu.

llgums: 1 st.

12.5 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. CepesSkrasns durvis un ieks€jo stikla paneli var nonemt,
lai tos nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas un uzstadisanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznem3anas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lidz galam un atrodiet
labas puses durvju engi.

2. solis Izmantojiet skravgriezi, lai paceltu
un atliektu lidz galam labas puses en-
ges sviru.
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3. solis

Atrodiet engi pa kreisi no durvim.

4. solis

Paceliet un pagrieziet pilniba kreiso
engu sviru.

5. solis

Daléji aizveriet cepeskrasns durvis,
lidz tas atrodas pirmaja atvérSanas
pozicija. Tad paceliet un pavelciet uz
priekSu un izceliet durvis ara.

6. solis

Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
kas uzklata uz stabilas virsmas.

7. solis

Satveriet durvju apmali (B) durvju
augsejas malas abas pusés un spie-
diet uz ieksu, lai atbrivotu spraudna
blivi.

8. solis

Pavelciet durvju apmali uz priek$u, lai
to izceltu.

9. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to aug-
§éjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar augs€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslidé-
tu ara no balsta pilniba.

10. so-
lis

Notiriet stikla pane|us ar tiriSanas lidz-
ekliem. Uzmanigi noslaukiet stikla pa-
nelus. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgasanas masina.

11. so-
lis

Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus
un cepeskrasns durvis.
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Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedu-
mu stikla panela mala; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadiSana un iznemsana
butu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-
jumi nokliksk.

Parliecinieties, ka vidéjais stikla panelis ligzda
ir uzstadits pareizi.

12.6 Ka nomainit: Lampa

& BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgai-
diet, ldz cepeskrasns ir atdzi-
Susi.

Atslédziet cepeskrasni no
elektrotikla. nu.

leklajiet uz tilpnes gridas dra-

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis Uzlieciet stikla parsegu.
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13. PROBLEMRISINASANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma

Parbaudiet, vai:

Nevar ieslégt vai lietot cepeSkrasni.

Cepeskrasns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst.

Izdedzis droSinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst.

Bérnu droSibas funkcija ir izslégta.

Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligz-
da.

Kladu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no
kontaktligzdas.
00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet

diennakts laiku.
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Klidu kodi

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klldas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar
autorizéto servisa centru.

Tirisana

Probléma Parbaudiet, vai:

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek tdens. Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
tdens.

13.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas cepeskrasns iekSpusé uz priek$€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns iekSpusé
esoSo tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.) | e

Izstradajuma numurs (PNC) | e

Sérijas numurs (S.IN.) s

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa*

Razotaja nosaukums Electrolux
EOD6C77WV 949499560
Modela identifikacija EODECT7WX 949499558
’ ) EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+
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Energijas patérin$ ar standarta devu, tradicionalais re- 0.93 kWh/cikla

Zims

Energijas patérin$ ar standarta devu, piespiedu ventilaci- 0.69 kWh/cikla

jas rezims

Tilpnu skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Tilpums 721

Cepeskrasns veids lebuveéjama cepeskrasns

EOD6C77WV 33.1kg

EOD6C77WX 33.1 kg
Masa

EOD6C77WZ 33.2 kg

LOD6C77WZ 32.4 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices €diena gatavosanai. 1. dala: Plitis, cepeSkras-

nis, tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupisana

@ Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
maltites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvértam. Gatavo$anas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive batu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeSkrasni pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas nolika izmantojiet gatavoSanas funkcijas.
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Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izslédzot cepesSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. Jus varat izmantot atliku$o siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minltes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 minutes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikuSais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepesSkrasns apgaismojumu

GatavosSanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu $T darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

ON — o
— — atlasiet, lai ievaditu lzvélne.

lzvélne struktira

Gatavo$anas paligs % Tirnsana rrrr/ lestatijumi @
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
1, N
( \ AL ‘ AL
— G OK 01-015 OK
. _ o o _ o Pielagojiet vérti-
Atlasiet Izvelne, Apstipriniet ies- Atlasiet iestatiju- Apstipriniet ies- bu un nospiediet
lestatijumi. tatijumu. mu. tatijumu. oK
lestatijumi
o1 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
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lestatijumi
03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signala ska- 1-4
stiens Jums
2 — klikskis
3 — skana
izslegta
05 Termozonde darbiba 1 — skanas 06 Laika skaitiSana lesléegt/Izslégt
signals un
stop
2 — skanas
signals
o7 Apgaismojums (lampa) | leslégt/ 08 | Atra uzsilsana lesléegt/Izslégt
Izslégt
09 TirSanas atgadina- leslegt/ 010 | Wi-Fi leslegt/Izslégt
jums Izslegt
011 | Automatiska attalinata leslegt/ 012 | Aizmirst tiklu Ja/Ne
ekspluatacija Izslégt
013 | Demonstracijas reZims | Aktivizacijas 014 | Programmatiras Parbaude
kods: 2468 versija
015 | Nodzést visus iestatiju- | Ja/Né
mus

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

2%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu L. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar So simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag
ir remonta:

www.electrolux.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
Electrolux Kitchen programeéléje.

Z Available on the A\, GETITON
« App Store b/’ Google Play

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

<] 2
HoO®

[spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA..........cccrrurne 295 2.4 Priezidra ir valymas..................... 300
2.5 Vidinis apSvietimas
2.6 Aptarnavimas............

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy

SAUGA. ..t 295 S
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 296 2.7 Salinimas........ooooovvvevniivvrririi.
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS oo 297 3. IRENGIMAS.........cooeirrerrrereree e
: 3.1 [rengimas balduose..................... 301
2.1 [rengimas........ceevveeeeeenieeeeeanenn 297 2 D ;
22 lEIekgtros prijungimas 208 3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo.302
2.3 Naudojimas.......cccoveereeenieeaieeens 299
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4. GAMINIO APRASYMAS..........cccceverrmene. 302
4.1 Bendroji apzvalga.......c.cccccvvveennn. 302
4.2 Pagalbiniai reikmenys................. 303
5. KAIP |[JUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 303
5.1 [stumiamos rankenélés................ 303
5.2 Valdymo skydelis.............ccceuee. 303
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,..... 304
6.1 Pirminis valymas.............cccceeenee 305
6.2 Pirminis pasildymas............c....... 305

P~
=

6.3 Belaidis rySys
6.4 Programinés jrangos licencijos.... 306

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS..........cccecuenne 306
7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 306
7.2 Kaitinimo funkcijos............ccceeuuee. 307
7.3 Pastabas matysite Drégnas
konvek. kepimas..........cccocovveiiiiieene 309

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas....309
7.5 Kepimo vadovas su receptais......310

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS.........cooeunee.. 315
8.1 Laikrodzio funkcijos..................... 316
8.2 Kaip nustatyti
Laikrodzio funkcijos........cccccevuvveennnnns 316

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL........cccceeeuene 317
9.1 Priedy jstatymas.........ccccceeverns 317
9.2 Maisto termometras..................... 318

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS...........ccc... 320
10.1 UzZraktas........cooevvvveiiienieeiiees 320
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SAUGOS INFORMACIJA

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcija. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinciy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Butina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais su My
Electrolux Kitchen.
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- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams biiti
Salia prietaiso jam veikiant arba véstant. Prietaiso dalys
naudojimo metu gali stipriai jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj leidZziama keisti tik
gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezitros centrui arba
panasios kvalifikacijos asmenims — antraip gali kilti elektros
pavojus.

- |SPEJIMAS! Norédami i§vengti galimo elektros smagio,
pasirtpinkite, kad pries$ keiCiant lempute prietaisas buty
iSjungtas.

. |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$ orkaités
traukite ir | jg dékite mtivedami karsciui atsparias pirstines.

- Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

- Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia patraukite
lentynos atramos priekj, o po to galg nuo Soniniy sieneliy.
|dékite lentynos atramas atvirkScia tvarka.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
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- Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

A\ ISPEJIMAS!

Sj prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas.
* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.
» Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite

apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.

* Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

* |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.

+ Bdtina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.

+ Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros maitinimo

Saltinio.
Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekines dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugarélés apacioje
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Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés desiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/A ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jzemintg saugujj elektros lizdag.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamuyjy laidy.

+ Bukite atsargus, kad nesugadintuméte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebuty arti prietaiso dureliy arba nisos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. [sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg bty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

+ Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

+ Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), Zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kistuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)

iki 1380 3x0.75
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Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 2300 3x1
iki 3680 3x15

|[zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi biti 2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai (mélynas
ir rudas).

2.3 Naudojimas

/\  ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio arba sprogimo pavojus.

Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti tik vidaus salygomis.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.

Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

Atidarydami dureles pasirtipinkite, kad Salimais nebuty kibirksciy ar atviros ugnies Saltiniy.
Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

Nesidalykite savo ,Wi-Fi* slaptazodziu.

/\  ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmeés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj prietaisa.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargis montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti. Naudokite prietaisg tik pagal paskirt],
pavyzdziui, nenaudokite prietaiso kambariui Sildyti.

Maistg visuomet ruoskite su uzdarytomis orkaités durelémis.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada bity atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie gali
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pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziuira ir valymas

A ISPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kiStuka i$
elektros tinklo lizdo.

+ Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstes.

» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités j jgaliotajj
techninés priezilros centrg.

» Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévejimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotes pateikty saugumo nurodymy.

» Nevalykite katalizinio emalio plovikliais.

2.5 Vidinis apSvietimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputes turi atlaikyti ekstremalias fizines salygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.6 Aptarnavimas

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias atsargines dalis.

2.7 Salinimas

ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

+ IStraukite maitinimo laido kiStukg i§ maitinimo tinklo lizdo.
» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.
+ ISimkite dury uzraktg, kad vaikai arba naminiai gyvunai nejstrigty prietaise.

3. IRENGIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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3.1 Jrengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
EYouTube wormecomees

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

i
®
ZW
o mEm

Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Valdymo skydelis (ekranas)
B Valdymo rankenélé

B Sildymo elementas

[ Maisto termometro lizdas
Lemputé

B Ventiliatorius

EJ |duba vandeniui

] Lentynos atrama, iS§imama
tE Verciy lentelé

tH Vietos lentynoje
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4.2 Pagalbiniai reikmenys

Grotelés

Prikaistuviams, pyragy formoms, kepimo skardoms.

Kepimo skarda

Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepimo indas

Kepimui ir skrudinimui arba riebaly surinkimui.

Maisto termometras

Skirtas matuoti, kiek maistas yra iSkepes.

IStraukiami bégeliai

Naudojant iStraukiamus bégelius, galima lengviau jstatyti ir iStraukti lentynas.

5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelis
Valdymo skydelio jutikliai La"‘g::ge“”s' Pas;‘ek':z;a"'
-O)- 1
> 'Q als ( \
ﬂ Orkai- /0? <)
@ Greitas tés Mai OK
) ) o aisto ter-
Laikmatis ikaitini- ap-
e mometras
mas Svieti-
mas

Noredami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj, kad iSjungtuméte orkaite.

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
1234 nélé | iSjungimo padet], valdymo skydelis issi-
jungia.

. ,))

Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
pasirinktg temperatura, paros laikg ir kitas gali-
mas parinktis.

D)
o
(]
A
&
o
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_ Valdymo skydelis su pasirinktu didziausiu gali-
hI L’ ] IEBF"» PEme mu funkcijy skai¢iumi.
& [ o |

h:min:s

QDo se /&

sToP

Valdymo skydelio indikatoriai

& ¥ ol ey >»>

Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas
Laikmacio
indikato- Q L & @
riai:
WiFi rysys indikatorius — mirksi, kai orkaite gali- Nuotolinis valdymas indikatorius — orkai-
ma prijungti prie ,Wi-Fi*. te galima valdyti nuotoliniu budu.
= =
- [>]
WiFi rySys ry8ys jjungtas. Nuotolinis valdymas yra jjungta.

Progreso juosta — temperaturai arba laikui.

Kepimo garuose indikatorius ({D)

Maisto termometras indikatorius /‘?

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

ON
= e | g | @
W 00:00

Nustatykite laikg. Paspauskite OK,

6.2 Pirminis pasildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-
mas

2-as Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E]

veiks- | pajikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i_z:(s Nustatykite maksimalig temperatiirg funkcijai: @
‘rlrzss- Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirtpinkite, kad patalpa
bty védinama.

6.3 Belaidis rysys =

Jei norite prijungti orkaite, Jums reikés:

* internetinio belaidzio rysio;

« mobiliojo prietaiso prijungto prie belaidzio tinklo.

1-as Atsisiyskite mobiligjg programg My Electrolux Kitchen ir vadovaukités nurodymais.
veiks-
mas

2-as
veiks-
mas

Pasukite rankenéle, kad pasirinktuméte =.
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Daznis 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokolas IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maksimali galia EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi modulis NIU5-50

,Bluetooth” daznis 2400-2483,5 MHz

Protokolas LE: DSSS

Maksimali galia EIRP <4 dBm (2,5 mW)

ES valstybés narés, kuriose galioja Direktyva 2014/53/ES: Vokietija, Airija, Austrija, Belgija,
Bulgarija, Cekija, Danija, Estija, Graikija, Graikija, Ispanija, Italija, Jungtiné Karalysté, Kipras,
Kroatija, Latvija, Lenkija, Lietuva, Liuksemburgas, Malta, Nyderlandai, Norvegija, Portugalija,
Prancuzija, Rumunija, Slovakija, Slovénija, Suomija, Svedija, Sveicarija, Turkija.

6.4 Programinés jrangos licencijos

Sio gaminio programinés jrangos elementai yra atvirojo kodo ir nemokami. Electrolux* dékoja atvi-
rojo programinio kodo ir robotikos bendruomenéms uz jy indél;.

Atvirojo programinio kodo licencijy, publikavimo ir autoriy teisiy salygas rasite adresu http://elec-
trolux.opensoftwarerepository.com (NIU5 katalogas).

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas
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Gaminimo pradzia

9

B

9

C

Pasirinkite kaitinimo funkcija.

Nustatykite temperatura.

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvesusi.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-|arsn\;§|ks- 4-as veiksmas.
o) o)

IS anksto pakaitin-

kite tusciag orkaite

(&) °C 10 min., kad padi-

déty drégme.
|dékite maistq j or-
; kaite.
Pripildykite orkaités vidaus jdubg van- Ng§tgtyk|te Nustatykite
s kaitinimo ga- _
deniu i$ Ciaupo. ) = temperatura.
rais funkcija.

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba
kai orkaité yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto ruosimo garuose ciklui:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

pasukite kaitinimo funkcijy Atsargiai atidarykite dureles. IS-
rankenéle | iSjungimo padétj, siverzusi dregme gali sukelti nu-

kad isjungtumeéte orkaite.

degimus.

Patikrinkite, ar orkaité atve-

susi. Pasalinkite likusj van-

denj i$ orkaités vidaus jdu-
bos.

7.2 Kaitinimo funkcijos
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Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperaturg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

Drégmei padidinti ruoSiant maistg. ISgauti tinkama spalva ir traskig plutele.
Skirta pasSildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzo-
véms konservuoti.

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maistg.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytéms ar rytietiSkiems suktinukams).

N

Si funkcija ruosiant maistg padeda taupyti energijg. Naudojantis $ia funk-
cija temperatura orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-

Terminis kepintu-
vas

— klinis karstis. Kaitinim li lim mazinti. Daugiau informacijos rasit
Drégnas konvek. inis karstis. Kaitinimo galig gaul a sumazinti. -auglau informacijos rasite
kepimas skyriuje ,Kasdienis naudojimas®, Pastabos apie: Drégnas konvek. kepi-
mas.

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.

Grilis

vvw Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti

Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

P~
/=

Meniu

Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

7.3 Pastabas matysite Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas*, ,Energijos taupymas“.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperattra.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatira.

ti naudodami:

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gamin-

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

¢ Maisto termometras

* Lengvai iskeptas

« Vidutiniskai iSkeptas

» Gerai iSkeptas

Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas.

9

0

%

9

1-45

N

5

OK

Atverkite meniu.

Pasirinkite Kepimo
vadovas. Paspauskite

oK.

Pasirinkite patiekalg.
Paspauskite OK.

| orkaite jdekite patie-
kalg. Patvirtinkite
nustatyma.
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7.5 Kepimo vadovas su receptais

Paaiskinimas

”?

Maisto termometras galima. |kiskite Maisto termometras storiausioje pa-

tiekalo vietoje.

Pasiekus nustatytg Maisto termometras temperatiirg orkaité iSsijungs.

L)

Vandens kiekis gary funkcijai.

[

Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.

=

Lentynélés lygis.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
Jautiena &
P1 Jautienos
kepsnys, ~ 40 min
lengvai iSkep- '
tas
P2 | Jautienos 1-1,5 kg; 4- VA= P? kepimo padéklas
kep.sr_iys,_v.lv- 5cm storio | Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje ~ 50 min.
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite  orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- ~ 60 min.
rai iSkeptas
P4 | Kepsnys, vi- 180-220 g A2 [8][= 3; patiekalo kepimas ant vie- | ~ 15 min.
dutiniskai is- vienas ga- linés lentynélés
keptas balqs; 3_crvn_ Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
i}:i”o griezi- | yeptuvéje. |dekite | orkaite.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Trukmé

P5

Jautienos
kepsnys /
troskinys (ant-
rekotas, Slau-
nies kepsnys,
storas pasléps-
nis)

1,5-2 kg

/? E 2; patiekalo kepimas ant vieli-
nés lentynélés

Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. Prideéti skyscio. |dekite | orkai-
te.

~ 120 min.

P6

Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep-
tas (kepimas
Zemoje tempe-
ratiroje)

P7

Jautienos
kepsnys, vi-
dutiniskai is-
keptas (kepi-
mas Zzemoje
temperatiroje)

P8

Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas
(kepimas ze-
moje tempera-
taroje)

1-1,5 kg; 4-
5 cm storio
gabalai

/? E 2; kepimo padéklas

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius arba paprasciausiai pasudykite ir
pabarstykite Svieziai maltais pipirais. Mé-
sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. |dékite | orkaite.

~ 75 min.

~ 85 min.

~ 130 min.

P9

Filé, lengvai
iSkepta (kepi-
mas zemoje
temperaturoje)

P10

Filé, vidutinis-
kai iSkepta
(kepimas ze-
moje tempera-
tdroje)

P11

Filé, gerai is-
kepta (kepi-
mas zemoje
temperatiroje)

0,5-1,5kg;
5-6 cm sto-
rio gabalai

/‘? E] 2; kepimo padéklas

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius arba paprasciausiai pasudykite ir
pabarstykite Svieziai maltais pipirais. Me-
sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuveje. |dékite | orkaite.

~ 75 min.

~ 90 min.

~ 120 min.

Vergiena &
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P12 | Versienos 0,8-1,5 kg; /? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 80 min.
kepsr_iy_s (pvz., | 4cm st_orlo nés lentynélés
nugariné) gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
Kiauliena @ @
P13 Kiaulizpo_s 1.5-2kg Vold= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min.
spl:an ines nés lentynélés
ar aknugarl- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
nes kepsnys mésg apverskite.
P14 F.’Iééytos kiau- 1,5-2 kg /? E 2. kepimo padéklas ~ 215 min.
lienos LTC Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘lu'gz:\.riné, 1-1.5kg; :5_ /‘? E| 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 55 min.
Sviezia 6 cm storio nés lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P16 | Sonkauliukai 2-3 kg; nau- E 3; gili keptuve 90 min.
9,0 k't,e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
glus r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
N cm storio trukmeés, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1,5-2kg; 7- VA= 2; patiekalo kepimas ant kepimo | ~ 130 min.
su kaulu 9 cm storio padéklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésg apverskite.
Paukstiena &
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Trukmé

P18

Visas visciu-
kas

1-1,5 kg;
SvieZias

/? E 2; lﬁj 200 ml; kepkite patiekalg
kepimo padékle

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.

~ 60 min.

P19

Vis¢€iukas, pu-
sé

0,5-0,8 kg

/‘? E] 3 ; kepimo padéklas
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.

~ 40 min.

P20

Visciuko kra-
tinélé

180-200 g
vienas ga-
balas

/? E E 2; kepkite patiekalg ant vieli-
nés lentynélés

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésg kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuvéje.

~ 25 min.

P21

Viséiuky Slau-
nelés, atvés.

/'? E 3; kepimo padéklas

Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zemesne temperaturg ir kepkite
ilgiau.

~ 30 min.

P22

Visa antis

2-3 kg

/? E 2; patiekalo kepimas ant vieli-
nés lentynélés

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |[dekite mésg | kepimo indg. Pragjus
pusei maisto gaminimo trukmeés, antj ap-
verskite.

~ 100 min

P23

Visa zgsis

4-5kg

/2 2; gili keptuve

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dékite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmes,
Z3gsj apverskite.

~ 110 min.

Kita

P24

Mésos vynio-
tinis

1 kg

/?H 2; vieliné tentynéle
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.

~ 60 min.

&A Zuvis
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P25 | Zuvis, kepta .0’5_1, kg ME-2 . kepimo padéklas ~ 30 min.
ant grot. viena zuvis | Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
mégstamiausiais prieskoniais ir Zolele-
mis.
P26 | Zuvies file B E E| 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min.
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldiis kepiniai / desertai @ =]
P27 | Surio pyragas . E 2; @ 28 cm uzverziama kepimo for- 90 min.
ma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - (=] 2: s 100-150 mi; kepimo padék- 60 min.
gas las
P29 | Obuoliy tor- . = 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min.
tas les
P30 | Obuolly pyra- - E 2: b 100-150 mi: & 22 em pyra- 60 min.
gas go forma ant vielinés lentynélés
P31 | Sokoladiniai 2 kg E| 3; gili keptuve 30 min.
sausainéliai ’
P32 i‘°|'(‘°,'a|:"f‘iai - (=] 2: lea) 100-150 mi; keksiuky padék- 30 min.
eksiukal las ant vielinés lentynélés
P33 Py_raga_s su B E| 2; pyragas ant vielinés lentynélés 50 min.
priedais
Darzovés / Garnyrai @ 2‘53 *
P34 ‘If:;atos bul- 1 kg E| 2: kepimo padéklas 50 min.

Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P35 | Bulviy skite- 1kg (=] 3; kepimo padékle su kepimo popie- | 39 Min-
es riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skiltelémis.
P36 | Ant grilio ke- 1-1.5kg | [2]3; kepimo padékle su kepimo popie- 30 min.
pintos darzo- riumi
ves Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite darzoves.
P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg = kepimo padéklas 25 min.
tai ’
P38 | Saldytos bul- 0,75 kg = kepimo padéklas 25 min.
vytés ’
Gratinas, duona ir pica &7 & &
P39 | Lazanija {ma- 1-1.5kg E| 2; kepkite patiekalg ant vielinés len- 45 min.
karony uzke- tynélés
pélé
P40 tBl_ll\_li"! ploks- 1-15kg | [=]1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min.
ainis tynélés
PA1 | SvieZia pica, ) (][ 2; ) 100 mi; kepimo padekle 15 min.
plona su kepimo popieriumi
P42 ét‘"eiia pica, . [4][= 2; ) 100 mi; kepimo padekle 25 min.
stora su kepimo popieriumi
P43 Plilr;a‘gas »Qui- B E 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min.
che nélés
Pa4 P_rart:cfziékal- 0.8 kg E E 3; L 150 ml; kepimo padékle 30 min.
%!Sb 1 o/nl:aaslt su kepimo popieriumi
Clabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona
P45 Xis;)_grfé- kg = 2; L) 150 ml; kepimo padékle 45 min.
0 /juoda su kepimo popieriumi / ant vielinés len-
duona su tynélés
priedais
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitini-
mo funkcija iSsijungs.

@

Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-
baigos laika.

©)

Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funkcija orkaités veikimui jta-
kos neturi.
Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

R

Nl T

laikas®.

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros Nustatykite laikrod;. Paspauskite OK

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

5

Paspauskite: @

2-as veiksmas 3-as veiksmas

Valdymo sky-

delyje matysi- [' \ e
te: <)
0:00

Q

Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas 4-as veiksmas.

N N Valdymo sky- \ NG
( \ delyje matysi- ( \
te:
0:00
Pasirinkit_g k_aitini- Spauskite pakar- stop Nustatyk_itg
mo funkcijg ir tem- ) maisto gaminimo | Paspauskite OK.
peratra. totinai: 1=/, laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
NP matysi- . skydely- .
( \ Nz te nau- ( \ N je maty- ( \ e
jai nus- site:
tatytg i
paros @ su-
Pasirin- laikg Nustat STAB- | Nustat
kite kai- | Spauskite & vustaty- DYTI ustaty- Pa-
e Kartoti- kite palei- | Paspaus- kite pa- .
tinimo pakartoti PRA- dimo lai - OK bai spauski
funkci- nai: O DETI imo fa- kite . aigos te OK
ia s ka. laika. :

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy jstatymas

Mazas jlenkimas virSuje padidina sauguma. Sie jlenkimai taip pat apsaugos nuo apvirtimo.
Aukstas krastas aplink lentynas neleidzia prikaistuviams nuslysti nuo lentynos.
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Vieliné lentynélé:

Iés yra nukreiptos Zemyn.

|stumkite groteles tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy ir jsitikinkite, kad koje-

kreipiamujy laikikliy.

Kepimo padéklas /Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos atramos

lus prikaistuvis:

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas /Gi-

|stumkite skardg tarp lentynos atramos ir
groteliy kreipiamujy laikikliy.

9.2 Maisto termometras
Maisto termometras — maisto temperattrai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C

Orkaités temperatura.

/0?

Temperatira patiekalo viduje.
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Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati

- nenaudokite skystiems

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-

kambario temperaturos. patiekalams. duje.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as lijunkite orkaite.

veiks-

mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

veiks-

mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiks-

mas

mésa, paukstieng ar zuvj Uzkepélés

Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras
galg storiausioje mésos gabalo ar zuvies da-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-
mometras buty patiekalo viduje.

|kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio
vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi islik-
ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-
le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

-
7

=SS

4-as |kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
veiks- Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
mas.
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‘51:::5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatirg.
mas.
6'?:: OK - paspauskite, kad patvirtintumeéte.
veiks- Pasiekus nustatytg temperatira pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto
mas ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
7-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaites.
velks | T A ISPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kistuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

liunkite orkaitei veikiant — nustatyta gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis uzsirakins.
liunkite, kai orkaité iSjungta — orkaité nejsijungs, valdymo skydelis uzsirakins.

5

oK

Paspauskite @OK, kad jjung-
tuméte funkcija.
Suveiks garsinis signalas.

@OK — paspauskite ir palaiky-
kite, kad iSjungtumeéte.

@ 3x EI — mirksés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°C)

@ (val.)

30-115

12.5

120 - 195

8.5
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(°C)

@ (val.)

200 - 245

5.5

iki 250

3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto

termometras, Atidétas paleidimas.

10.3 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiSkai, kad orkaités pavirsiai iSlikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.

11. PATARIMAI

11.1 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautuméte geriausius rezultatus.

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Kavos bandelées, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda
Pica, $aldyta, grotelés 220 2 10-15
0,35 kg
Biskvitinis vynioti- | kepamoji skarda ar su- 170 2 25-35
nis renkamoji skarda
Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30
sainéeliai renkamoji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy
Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25
das liy
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoiji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg | picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda

Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
renkamoji skarda

Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Sméliniai sausai- kepamoiji skarda ar su- 150 2 25-35

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoiji skarda ar su- 170 2 20-30
renkamoji skarda

Darzoves, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45

ant nedidelés ug-
nies, 0,4 kg

renkamoji skarda
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L © | O
\ uru

(°C) (min.)
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
Vidurzemio juros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30

darzoves, 0,7 kg

renkamoji skarda

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

 ~

Picos kepimo indas

Kepimo indas

Keraminiai in-
deliai

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé kait-
lenté
8 cm skers-
mens, 5 cm
aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms

Patikros pagal IEC 60350-1

standarta.

Y = EEHO |
O ] =y

(°C) (min.)
Pyragai- Apatinis + Kepimo 3 170 20-30 -
ciai, 20 virSutinis skarda
vienety kaitinimas
padékle
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¥ = | EEH O @
O ] =
(°C) (min.)
Pyragai- Karsto oro Kepimo 3 150- 20-35 -
¢iai, 20 srautas skarda 160
vienety
padékle
Pyragai- Karsto oro Kepimo 2ir4 150- 20-35 -
¢iai, 20 srautas skarda 160
vienety
padekle
Obuoliy Apatinis + Groteles 2 180 70-90 -
pyragas, virsutinis
2 kepimo | kaitinimas
formos
@20 cm
Obuoliy Karsto oro Grotelés 2 160 70-90 -
pyragas, | srautas
2 kepimo
formos
@20 cm
Biskuviti- Apatinis + Groteles 2 170 40-50 |kaitinkite orkaite
nis pyra- virSutinis 10 minudiy.
gas, @26 | kaitinimas
cm pyra-
go forma
Biskviti- Karsto oro Grotelés 2 160 40-50 |kaitinkite orkaite
nis pyra- srautas 10 minudiy.
gas, 926
cm pyra-
go forma
Biskuviti- Karsto oro Grotelés 2ir4 160 40-60 |kaitinkite orkaite
nis pyra- srautas 10 minugiy.
gas, D26
cm pyra-
go forma
Trapios Karsto oro Kepimo 3 140- 20-40 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
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¥ B = EBOC |®
\ i uru
(°C) (min.)
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140- 25-45 -
teslos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140- 25-45 -
teSlos virSutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Groteles 4 daug. 2-3 minutes |kaitinkite orkaite 3
tis, 4-6 pirma puse; 2— | minutes.
vienetai 3 minutés ant-
ra pusé
Mésainis | Grilis Grotelés 4 daug. 20-30 Dékite groteles ant
su jautie- ir suren- orkaités ketvirtojo
na, 6 kamoji lygio, o surenka-
vnt., 0,6 skarda majg skardg — ant
kg treciojo lygio. Ap-
verskite maisto
produktg praéjus
pusei numatyto
gaminimo laiko.
|kaitinkite orkaite 3
minutes.
A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
12.1 Pastabos dél valymo
< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Valymo prie- Démes valykite Svelniu plovikliu. Ploviklio nenaudokite kataliziniams pavir§iams.
monés
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Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali

A e
= Y| sukelti gaisrg.
| I Dregme gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo ploksciy. Kon-
— densavimuisi sumazinti prieS gaminimg mazdaug 10 minuciy pakaitinkite orkai-
Kasdienis te. Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minugiy. Po kiekvieno naudojimo
naudojimas | jzxj,ostykite ertme minkéta Sluoste.
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
e, minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti
W negalima .
Priedal Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy
riedai

daikty.

12.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités vidaus jduba, kad pasSalintuméte kalkiy likucius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| iduba jpilkite 250 ml baltojo Palaukite 30 min., kol actas i§- | ISvalykite jdubg Siltu vandeniu

acto. Naudokite ne stipresnj tirpdys likusias kalkiy nuosé- sudrékinta minksta Sluoste.
nei 6 % acta be priedy. das jprastos temperaturos
aplinkoje.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip pasalinti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol

veiks- atvés.

mas

2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.

mas
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3-ias Lentynos atramos galine dalj
veiks- patraukite nuo $oninés sienelés
mas ir jg iStraukite.

4-as |dékite lentynos atramas at-
veiks- virkS¢ia tvarka.

mas IStraukiamy bégeliy atraminiai

kaisciai turi buti atsukti j prieki.

|

i

12.4 Kaip naudoti: Katalitinis valymas

Viduje yra jrengtos katalitinés sienelés. Katalitinés metu jos sugeria riebalus.
Démés ant katalitiniy sieneliy ar spalvos pakitimai poveikio valymo kokybei neturi.

ISvalykite orkaite naudodamiesi katalizés funkcija

Pries katalizinj valyma iSimkite i$ orkaités visus priedus.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

Pasirinkite Meniu ==/ Valymas
rrrr/ ir paspauskite OK.

Valymui pasibaigus igirsite sig-
nalg. Orkaite iSsijungs.

Orkaitei atvésus iSvalykite
vidy drégna minksta Sluos-
te.

Trukmé: 1 val.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelése yra trys stiklo plokstés. Galite nuimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,

kad nuvalytuméte jas. PrieS nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas”.

DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo plokS¢iy.

1 veiks- | Iki galo atidarykite dureles ir raskite
mas lanksta deSinéje dureliy puséje.

2 veiks- | Atsuktuvu iSkelkite ir iki galo pasukite
mas desSinés puseés lanksto svirtele.
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3 veiks- | Raskite dureliy kairéje puseje esantj

mas lanksta.

4 veiks- | Pakelkite ir iki galo pasukite svirtele,

mas esancig ant kairiojo lanksto.

5 veiks- | Pusiau uzdarykite orkaités dureles iki

mas pirmos atidarymo padéties. Tada pa-
kelkite, patraukite j priekj ir iSimkite
dureles i$ jy lizdo.

6 veiks- | Padékite dureles ant minkstu audiniu

mas uztiesto stabilaus pavirSiaus.

7 veiks- | Laikydami dureliy apdailg (B) uz abie-

mas ju pusiy dureliy virdutiniy kampuy, pa-
spauskite j vidy ir atleiskite fiksavimo
tarpiklj.

8 veiks- | Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir

mas nuimkite ja.

9 veiks- | Laikykite dureliy stiklo plokstes uz jy

mas virSutinio krasto ir atsargiai jas vieng
paskui kitg iStraukite. Pradékite nuo
virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad
stiklas buty visiSkai iStrauktas i$ atra-
my.

10 Nuvalykite stiklo plokstes vandeniu ir

veiks- muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo

mas plokstes. Neplaukite stiklo plok&¢iy in-
daplovéje.

1 Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir

veiks- orkaités dureles.

mas
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Atkreipkite démesj, kad stiklo plokstes (A ir B)
sudétuméte tinkama eilés tvarka. Patikrinkite,
ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos stiklo
plokstés Sono yra kitoks, kad baty lengviau
ardyti ir vel surinkti.

Tinkamai jdejus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidurine stiklo
plokste | savo vieta.

12.6 Kaip pakeisti: Lemputé

A |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmés apacioje patieskite
orkaité atves. mo tinklo. skudurelj.

Galiné lemputé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
veiks-
mas

2-as Nuvalykite stiklinj gaubtel].
veiks-
mas
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veiks-
mas

3-ias Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C karsc€iui atsparia lempute.

4-as Uzdékite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas

13. TRIKCIY SALINIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 K3 daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis

Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti.

Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista.

ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Orkaité nejkaista.

ISjungtas vaiky saugos uzraktas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lempute isjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lempute neveikia.

Perdege lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kisStukas yra iki galo jkiStas
i lizda.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...
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Klaidy kodai

Err C2 Jus istraukéte Maisto termometras kistukg i$
lizdo.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite
paros laika.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jjungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj ap-
tarnavimo centra.

Valymas
Triktis Patikrinkite, ar...
IS vidinés jdubos iSteka vanduo. Vidinéje jduboje per daug vandens.

13.2 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos bdtina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Duomeny lentele rasite orkaitéje, ant priekinio remo. Nenuimkite duomeny lentelés
nuo orkaités vidaus.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.) | e

Gaminio numeris (PNC) |

Serijos numeris (S. N.) | e

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
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EOD6C77WV 949499560
Modelio svmuo EODBC77WX 949499558
y EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Energijos efektyvumo indeksas 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+
Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant 0.93 kWh/ciklui

jprastu rezimu

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant ven- | 0.69 kWh/ciklui
tiliatoriaus rezimu

Ertmiy skaicius 1

Karsc¢io Saltinis Elektra

Tdaris 721

Orkaités rusis Integruojama orkaite

EOD6C77WV 33.1kg

EOD6C77WX 33.1 kg
Masé

EOD6C77WZ 33.2 kg

LOD6C77WZ 32.4 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G prieda; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités, garinés or-
kaités ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkciju, kurios kiekvieng dieng ruoSiant maistg padés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maista orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
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Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.
Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaités i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite

likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karscio maisto gaminimo
procesas toliau tesis.
Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams pasildyti.
Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperattira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apsSvietimg iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.
Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.
Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu

Y

— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.

Meniu struktira

Kepimo vadovas ‘/3

Valymas mr/

Nustatymai @

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

h

=&

N

¥

oK

N

01-015

N

¥

oK

Nl

Pasirinkite Me-
niu, Nustatymai.

Patvirtinkite nus-
tatyma.

Pasirinkite nus-
tatyma.

Patvirtinkite nus-
tatyma.

Pasirinkite reiks-
me ir paspauski-

te OK.
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Nustatymai
o1 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Maisto termometras 1 - signalas 06 Laikmatis liungta / 8-
veiksmas ir sustabdy- jungta
mas
2 - signalas
o7 Orkaités apSvietimas lijungta / is- 08 Greitas jkaitinimas liungta / is-
jungta jungta
09 Priminimas apie valy- lilungta / i8- 010 | WiFirysys liungta / i8-
ma jungta jungta
011 | Nuotolinis valdymas ljungta / i8- 012 | Atsijungti nuo tinklo Taip / ne
jungta
013 | Demonstracinis rezi- Aktyvavimo 014 | Programinés jran- Tikrinti
mas kodas: 2468 gos versija
015 | Atkurti visus nustaty- Taip / ne
mus

16. APLINKOS APSAUGA

A%
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas $iuo zenklu TO. ISmeskite pakuote | atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei Zzmoniy sveikatg

ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite 8] gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietnos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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MYSLIMY O TOBIE

Dzigkujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest on owocem dziesigcioleci doswiadczen

i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnosc uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w $wiecie marki Electrolux

Przejdz na naszg witryne internetowa:

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:
www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
urzgdzenia:

www.electrolux.com/shop

Wiecej przepiséw, wskazdéwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My
Electrolux Kitchen.

#2  Available on the A\, GETITON
@& AppStore »‘ Google Play

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowaé ponizsze dane:
Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazéwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE 2.3 Sposo6b uzywania............c.cccceee 341
BEZPIECZENSTWA........oooeereeereeerrereanees 337 2.4 Konserwacja i czyszczenie.......... 342
2.5 Oswietlenie wewnetrzne.............. 342

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i oséb o
ograniczonych zdolnosciach ruchowych,

sensorycznych lub umystowych......... 337
1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa.. 338 3. INSTALACJA.......
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE 3.1 Zabudowa
BEZPIECZENSTWA.......coeerereeeeeereeeresseeenenas 339 3.2 Mocowanie piekarnika do szafki.. 344
2.1 Instalacja......ccoeeevvieiiiiiiece, 339
2.2 Podtgczenie elektryczne.............. 340
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4. OPIS URZADZENIA...........ccoereeeereeeneene 344
4.1 Ogdlne informacje.............c..c....... 345
4.2 WypOSazeni€........cccueeeeancueenannnnns 345
5. WLACZANIE | WYLACZANIE
PIEKARNIKA........oorreee e 345
5.1 Chowane pokretta sterujace........ 346
5.2 Panel sterowania...........ccccceenee. 346
6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 347
6.1 Czyszczenie wstepne.................. 347
6.2 Wstepne nagrzewanie................. 347

=

6.3 Potgczenie bezprzewodowe
6.4 Licencje na oprogramowanie....... 349

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 349
7.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 349
7.2 Funkcje pieczenia...........c.cccuueee.. 350
7.3 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny..........ccceeveunnen. 351
7.4 Jak ustawi¢:
Gotowanie wspomagane................... 351
7.5 Gotowanie wspomagane
Z PrZepiSAMi....ccccueeeeeiiiieeeeeiieee e 352
8. FUNKCJE ZEGARA.........ccceinennneenans 358
8.1 Funkcje zegara...........cccovveeennenn. 358
8.2 Jak ustawic: Funkcje zegara........ 358
9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............ 359
9.1 Wkiadanie akcesoriow................. 360
9.2 Termosonda..........ccceeeevveeeeennnnnn. 360
10. DODATKOWE FUNKCJE............cceeurene 362
10.1 Blokada.........cccceeiiiiiiiiiiice, 362
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10.2 Automatyczne wytgczanie......... 362

10.3 Wentylator chtodzgcy................. 363
11. WSKAZOWKI | PORADY..........c..ccooue... 363

11.1 Termoobieg wilgotny.................. 363

11.2 Termoobieg wilgotny —

zalecane akcesoria .........ccocceeevveennnn. 365

11.3 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajgcych testy. 365

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 367

12.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 367
12.2 Sposoéb czyszczenia: Wneka

KOMOTIY.. ..o 368
12.3 Sposéb wyjmowania: Prowadnice
blach .....oceiiiii 368
12.4 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie
katalityczne ..o 368
12.5 Sposéb demontazu i montazu:
DIZwi...ooooiiiiiiiicee 369

12.6 Sposdéb wymiany: Oswietlenie... 371
13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 371

13.1 Co zrobi¢, gdy......ccooeeveeeiineennnn. 372
13.2 Informacje serwisowe................ 373

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....373

14.1 Informacje o produkcie i karta

Produktu™........eveiiiiiee e 373
14.2 Oszczedzanie energii................ 374
15. STRUKTURA MENU..........ccccevrrrinenne 375
15.1 MenU....cooviiiiiiiiee e 375



INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania
W przysztoSci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 8. roku
zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych bgdz nieposiadajgce
odpowiedniej wiedzy i dodwiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z tego urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
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niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem i
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My Electrolux Kitchen.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposdb.

. OSTRZEZENIE: Nie pozwalaé dzieciom i zwierzetom
zbliza¢ sie do pracujgcego lub stygnqcego urzadzenia.
Podczas pracy urzgdzenia niektére jego elementy mocno
sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogélne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Aby unikngé porazenia pradem, przed
przystgpieniem do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby unikngé
kontaktu z elementami grzejnymi.
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Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriéw lub naczyn
nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowac¢ wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy odciggngé¢
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od bocznych
Scianek. Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.

Nie czyscic¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowa¢ wytacznie wykwalifikowana osoba.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.

Nie instalowac¢ ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzadzenia.

Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzgdzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

Nigdy nie ciagng¢ urzadzenia za uchwyt.

Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania
instalacyjne.

Zachowaé minimalne odstepy od innych urzgdzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.
Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki (minimalna wysoko$¢ 590 (600) mm
szafki pod blatem)

Szerokos$¢ szafki 560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm

Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
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Wysokos¢ tylnej czesci urzadzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzadzenia 559 mm
Gtebokos¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos$¢ czesci urzagdzenia do zabudowy 548 mm
Gtebokos$é z otworzonymi drzwiami 1022 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewodd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne powinien wykonaé wykwalifikowany elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac¢ wytacznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokonac¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani przebiegac¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

Podiaczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
tatwo dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagna¢ za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze ciggna¢
za wtyczke sieciowg.
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Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytacznikéw obwodu zasilania: wytgcznikow
automatycznych, bezpiecznikow topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajgcy odigczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

Urzadzenie wyposazono w przewod zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodéw przeznaczonych do montazu lub wymiany w krajach europejskich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy podanej na tabliczce znamionowej. Mozna rowniez
zapozna¢ sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekréj przewodu (mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

Przewod ochronny (zielony/zotty) musi by¢ o 2 cm dtuzszy od przewoddw fazowych i
neutralnych (niebieskie i brgzowe przewody).

2.3 Spos6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem pradem lub
wybuchem.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego (wewnatrz pomieszczen).
Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.

Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Whytaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Zachowacé ostroznos¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢ do
uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwaé urzadzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia. Stosowanie sktadnikow zawierajgcych alkohol moze
powodowaé zmieszanie alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

Nie nalezy udostepniac¢ innym osobom hasta do swojej sieci Wi-Fi.
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OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:
— Nie umieszczaé naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczynh ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéw nalezy zachowac ostroznose.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie zastosowan kuchennych. Nie wolno urzadzenia

stosowac do innych celéw, np. do ogrzewania pomieszczenia.

Zawsze gotowac przy zamknietych drzwiach piekarnika.

Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno

zamykac¢ drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci

wewnatrz zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub

podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

Upewni¢ sig, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia nalezy zachowac¢ ostroznos¢. Drzwi sg ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej szmatki. Stosowac wytacznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikédw ani metalowych
przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikdw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu detergentéw.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/N OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca o$wietlenia w urzgdzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy oswietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos¢) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzadzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczeh domowych.
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+ Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.6 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
* Nalezy stosowac wytagcznie oryginalne czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia w
urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

3.1 Zabudowa
A tube. /electrol
@D YouTube omyomnecomewctso

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

1
|
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(*mm)
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

=

Eé HH&

H B

Panel sterowania

H Pokretio wyboru funkcji pieczenia

Wyswietlacz

B Pokretlo sterowania

H Grzatka

[ Gniazdo termosondy

Lampa

B Wentylator

El Wneka komory

] Prowadnice blach, wyjmowane
] Tabliczka znamionowa

B Poziomy umieszczania potraw

4.2 Wyposazenie

* Ruszt

Do ustawiania naczyn, form do ciast oraz do pieczenia mies.

+ Blacha do pieczenia ciasta
Do pieczenia ciast i ciastek.
+ Gleboka blacha

Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do zbierania skapujgcego ttuszczu.

* Termosonda

Do mierzenia stopnia upieczenia potrawy.

* Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie akcesoriow.
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5. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

5.1 Chowane pokretta sterujace

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisng¢ pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Panel sterowania

Pola czujnikéw panelu sterowania Nacisngé Ob'::;'tropo'
-0 e

ol VIR
O Szybkie ;ngt- Vli OK
) enie
Timer nagrze- . Termosonda

wanie pie-

karni-
ka

Wybra¢ funkcje pieczenia, aby wtaczy¢ piekarnik.

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytgczenia, aby wytgczy¢ urzadzenie.

Gdy pokretto wyboru funkcji piekarnika znajdu-
je sie w potozeniu wytaczenia, wyswietlacz
przechodzi do trybu czuwania.

D)}
X

o Podczas pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie
=88 ustawiona temperatura, aktualna godzina i inne
dostepne opcje.

)
U

Wyswietlacz z maksymalng liczbg ustawionych
funkgiji.
9

GED E?EEEEO»DEMO
Q :

Wskazniki na wyswietlaczu
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&

¥ wl © >»>

Blokada Gotowanie Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
wspomagane
Wskazniki N
timera: D sTop C/ @

Wskaznik Wi-Fi — miga, gdy mozna podtaczy¢ pie- | Wskaznik Operacje zdalne — mozna zdal-

karnik do Wi-Fi. nie sterowac piekarnikiem.
= =
- [>]
Potaczenie Wi-Fi jest wigczone. Operacje zdalne jest wi.

Pasek postepu — dla temperatury lub czasu.

Wskaznik pieczenia parowego (‘\'lb

Termosonda Wskaznik Vi

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSsT

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

RZEZENIE!

6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ pusty piekarnik i ustawi¢ czas:

%

¢ o
Ve =
e 00:00

Ustawi¢ czas. Nacisna¢ przycisk

oK.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1

Wyjaé z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.
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Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: E

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: .

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sig nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

6.3 Potaczenie bezprzewodowe *

Do podtgczenia piekarnika wymagane sa:
+ sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem internetowym,
* urzgdzenie mobilne potaczone z siecig bezprzewodowa.

Krok 1 Pobierz aplikacje mobilng My Electrolux Kitchen i postepuj zgodnie z instrukcjami do-
tyczgcymi kolejnych krokow.

Krok 2 Obrécié¢ pokretto, aby wybraé: f

Czestotliwos¢ WLAN 2,4 GHz WLAN 5 GHz

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maks. moc EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modut Wi-Fi NIU5-50

Czestotliwo$¢ Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokot LE: DSSS

Maks. moc EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Kraje cztonkowskie UE objete postanowieniem dyrektywy 2014/53/UE: Belgia, Bulgaria,
Czechy, Dania, Niemcy, Estonia, Irlandia, Grecja, Hiszpania, Francja, Chorwacja, Witochy,
Cypr, totwa, Litwa, Luksemburg, Wegry, Malta, Holandia, Austria, Polska, Portugalia, Rumunia,
Stowenia, Stowacja, Finlandia, Szwecja, Norwegia, Szwajcaria, Wielka Brytania, Turcja.
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6.4 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera elementy oparte na oprogramowaniu open source. Elec-
trolux w petni uznaje wkfad otwartych spotecznosci i spotecznosci robotyki w rozwo;.

Aby uzyskac¢ dostep do kodu zrodtowego tych bezptatnych i otwartych elementéw oprogramowa-
nia, ktérego warunki licencji wymagajg publikacji oraz do wgladu w petne informacje dotyczace
praw autorskich i warunkow licencji, zapraszamy na witryne: http://electrolux.opensoftwarereposi-
tory.com (folder NIU5).

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Rozpoczecie pieczenia

Ustawic funkcje pieczenia. Ustawi¢ temperature

Gotowanie na parze:

Upewnic¢ sie, ze piekarnik ostygt.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

(ON (ON
Q @ Nagrzewac pusty

piekarnik przez 10
&) °C minut w celg wy-

tworzenia wilgoci.
Umiesci¢ potrawe

Ustawi¢ funk- i w piekarniku.
i N . Ustawi¢ tem-
Napetni¢ wneke komory wodg z kranu. cje pieczenia
perature
parowego.
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Gotowanie na parze:

@ Maksymalna pojemno$¢ wneki komory wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy napetnia¢
podczas trwania pieczenia lub gdy piekarnik jest goracy.

Po zakonczeniu pieczenia parowego:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Ob_r_oc_lc pOKF.QﬂO wybc_>ru . Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wy- Upewnic sig, ze piekarnik
funkcji pieczenia w potozenie . - . )
. . dostajgca sie para moze wywo- ostygt. Usung¢ pozostatg
wyfaczenia, aby wytgczy¢ X ) .
. ta¢ poparzenia. wode z wneki komory.
urzgdzenie.

7.2 Funkcje pieczenia

Standardowe funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

)

Termoobieg

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
ci. Ustawi¢ temperaturg o 20-40°C nizsza niz dla funkcji Gorna/dolna
grzatka.

Goérnaldolna grzat-

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

ka
(n) Do zwiekszenia wilgotnosci podczas pieczenia. Do uzyskania odpowied-
\I/ niego koloru i chrupigcej skorki podczas pieczenia. Do zapewnienia so-
SteamBake czystosci podczas odgrzewania. Do pasteryzowania owocow i warzyw.

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
chrupigcym spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos-
ci.
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

vV~ Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
i kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrupkosc.

Potrawy mrozone

I Funkcja zapewnia oszczedno$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
‘Y wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie rozni¢ od temperatury
— . ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniej-
Termoobieg wil- ] : S " . . -
otny szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
9 dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.
vvv Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vov Do pieczenia duzych kawatkdéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-
Y ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
_@ Aby przejs¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.
Menu

7.3 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzgdzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z
normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytacza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki i porady”. Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnos¢ energetyczna,” Oszczednos$¢ energii.

7.4 Jak ustawié: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Czas i temperature mozna regulowaé podczas pieczenia.

Do przygotowania niektorych potraw mozna | Stopien wypieczenia potrawy:
réwniez uzy¢ funkcji:

* Termosonda » Lekko wypieczone
+ Srednio wypieczone
» Dobrze wypieczone
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Gotowanie wspomagane — umozliwia szybkie przygotowanie potrawy z domysinymi usta-

wieniami:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
x x ) i
E \/\9 1-45 oK

Otworzy¢ menu.

Wybraé Gotowanie
wspomagane. Nacis-

nac OK.

Woybra¢ danie. Nacis-
nac¢ przycisk OK.

Wiozy¢ naczynie do
piekarnika. Potwier-
dzi¢ ustawienie.

7.5 Gotowanie wspomagane z przepisami

Legenda

Termosonda dostepne. Ustawi¢ Termosonda w najgrubszej czesci potra-

wy.

Piekarnik wytgcza sie po ustawieniu Termosonda temperatury.

El >

llo$¢ wody na funkcje wytwarzania pary.

=

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie nagrzac¢ piekarnik.

=

Poziom umieszczania potraw.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

Potrawa

Waga

Poziom pétki/akcesoria

Czas
trwania

Wotowina &
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P1 Pieczen wolo- ~ 40 min
wa, krwista
P2 Pieczen wolo- 1-1,5kg;
wa, $rednio kawalki?) /‘? E 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 50 min
wy;Jieczona grubosci 4 - Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka
5cm minut. Wtozy¢ do piekarnika.
P3 Pieczen wolo-
wa, dobrze ~ 60 min
wypieczona
P4 Stek., srednio 180-220 g /0? E E 3; brytfanna na ruszcie ~ 15 min
wypieczony nf StZtUKQ; Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka
plaslry o minut. Wtozy¢ do piekarnika.
grubosci 3
cm
P5 Pie/c(:‘zer'\ woto- 1,5-2kg /? E 2: brytfanna na ruszcie ~ 120 min
“'Iab uzzonka Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka
(Zeberka, ok- minut. Dodac¢ ptyn. Wiozy¢ do piekarnika.
ragta, gruba
powierzchnia)
P6 Pieczen wolo-
wa, lekko wy- _ .
pieczona (wol- 75 min
ne gotowanie)
P7 Pieczen wolo-
wa, $rednio 1-1,5kg; /'? E 2 blacha do pieczenia
wypieczona kawatki o Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu ~ 85 min
(wolne gotowa- | grubosci 4 - soli i $wiezo zmielonego pieprzu. Pod-
nie) 5cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut. Wiozy¢ do piekarnika.
P8 Pieczen wolo-
wa, dobrze
wypieczona ~ 130 min

(wolne gotowa-
nie)
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P9 Filet, lekko
wypieczony ~ 75 min
(wolne gotowa-
nie)
_ . /? E 2 blacha do pieczenia
P10 | Filet, srednio | 02~ 15 KG: | T tbionveh ub ‘
o ;eczon kawatki o zy¢ ulubionych przypraw lub po prostu
yp y grubosci 5 - soli i Swiezo zmlelonego.pleprzu.. Pod-. ~ 90 min
(wolne gotowa- 6 cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nie) nut. Wiozyé do piekarnika.
P11 Filet, gotowy
(wolne gotowa- ~ 120 min
nie)
Cielecina @
P12 | Pieczen ciele- | 0,8-1,5kg; /0? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 80 min
Ea (np. fopat- kaV\t’)a"f' ° 4 Wykorzystaj ulubione przyprawy. Dodaé
a) g:: oscl ptyn. Pieczen przykryta.
Wieprzowina @ @
P13 | Karczek wie- 1,5-2kg /0? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 120 min
prilc:wy lub fo- Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
patka pieczenia.
P14 | Szarpana wie- 1,5-2kg /) E] 2 blacha do pieczenia ~ 215 min
przowina PNT Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obroci¢
migso po uptywie potowy czasu piecze-
nia, aby uzyskac¢ rownomierne przyru-
mienienie.
P15 | Schab, swiezy 1-1,5kg; /0? E] 2; brytfanna na ruszcie ~ 55 min
gl:jg\é as”él' g ) Wykorzystaj ulubione przyprawy.
6 cm
P16 | Zeberka 2-3 kg; uzyc E 3 gleboka blacha 90 min
gurbowylt(:h Doda¢ ptyn, aby zakry¢ dno naczynia.
ZEDerex o Obréci¢ migso po uptywie potowy czasu
grubosci 2-3 pieczenia.
cm
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Jagniecina @
P17 | Udziec ia!?l"ie' 1.5-2 I.(g; M H 2; brytfanna na blasze do pie- ~ 130 min
cy z koscia kawatki o czenia
grugosm 7- Doda¢ ptyn. Obroci¢ mieso po uptywie
cm potowy czasu pieczenia.
Drob &
P18 | Caly kurczak | 1-1,5kg; 2 H 2: e 200 mi; naczynie zarood- ~ 60 min
swiezy porne na blasze do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obrocic
kurczaka po uptywie potowy czasu pie-
czenia, aby uzyskac rownomierne przy-
rumienienie.
P19 Polc’)kwki kur- 0,5-0,8kg /? E 3 : blacha do pieczenia ~ 40 min
czaka Wykorzystaj ulubione przyprawy.
P20 | Piers kurcza- 180-200 g /? E |E| 2: naczynie zaroodporne na ~ 25 min
ka na sztuke ruszcie
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pod-
smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut.
P21 Il(Jdk’a kurcza- - /7 3 blacha do pieczenia ~ 30 min
a, swieze Jesli najpierw zamarynowano udka z kur-
czaka, ustawi¢ nizszg temperature i sma-
zy¢ je diuzej.
P22 | Kaczka, cata 2-3kg /) |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 100 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na brytfannie. Obroci¢ kaczke
po uptywie potowy czasu pieczenia.
P23 | Ges, cata 4-5kg /? E| 2. gleboka blacha ~ 110 min

Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na gtebokiej blasze do piecze-
nia. Obréci¢ ges po uptywie potowy cza-
su pieczenia.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Inne
P24 | Pieczen mies- 1 kg /? E| 2 ruszt ~ 60 min
na Wykorzystaj ulubione przyprawy.
X Ryby
P25 | Cataryba, 05-1kgna | #[, : blacha do pieczenia ~ 30 min
grillowana rybe Napeij rybe mastem i uzy¢ swoich ulu-
bionych przypraw i ziot.
P26 | Filet rybny B [E E 3; naczynie zaroodporne na rusz- 20 min
cie
Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Stodkie wypieki / desery |mwd=—
P27 | Sernik . E 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm 90 min
na ruszcie
P28 | Szarlotka - (= 2 lu4) 100-150 mi blacha do piecze- | 60 Min
nia
P29 Ivaarta jabtko- B E 2; forma do ciasta na ruszcie 40 min
P30 | Szarlotka . = 2; lasJ 100 - 150 ml; %) forma do 60 min
ciasta 22 cm na ruszcie
P31 | Brownie 2 kg E| 3 gteboka blacha 30 min
P32 salbzczki cze- ) = 2; 124 100 - 150 m; taca na muffinki 30 min
oladowe na ruszcie
P33 | Ciasto bo- B E 2 blacha do chleba na ruszcie 50 min
chenkowe

Warzywal/dodatki o ?ﬁg ?%
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P34 P_ieczc_me_ 1kg E] 2; blacha do pieczenia 50 min
Zlemniaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pie-
czenia.
P35 | Cwiartki Tkg (2] 3; blacha do pieczenia wylozona 35 min
papierem do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroi¢
ziemniaki na kawatki.
P36 Gl_'illowane 1-15kg E 3; blacha do pieczenia wytozona 30 min
mieszane wa- papierem do pieczenia
rzywa Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroié
warzywa na kawatki.
P37 | Krokiety, mro- 0,5 kg E| 3 blacha do pieczenia 25 min
zone
P38 | Pommes, 0,75 kg E 3: blacha do pieczenia 25 min
mrozone '
Zapiekanki, chleb i pizza © & &
P39 | Zapiekanka z 1-15kg E 2; naczynie zaroodporne na ruszcie 45 min
lasagna/
makaronem
P40 | Zapiekanka 1-15k9 | [21: naczynie zaroodporne na ruszcie 50 min
ziemniaczana
Pa1 | Pizza Swieza, . (4= 2; ) 100 mi; blacha do piecze- | 45 min
cienka nia wytozona papierem do pieczenia
P42 Piz:’a swieza, [4](=] 2 ) 100 ml blacha do piecze- ]
gruba - nia ciasta wytozony papierem do piecze- 25 min
nia
P43 | Quiche - (=] 2. forma do pieczenia na ruszcie 45 min
Pa4 g?g;e:ra/lg' 0.8kg [E E 3; lﬁj 150 ml; blacha do piecze- 30 min
IyI?:hTelf 1a- nia wytozona papierem do pieczenia

Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P45 C_hlel? ;t)e#/n_o-t ke ][= 2; L) 150 ml; blacha do piecze- 45 min
zlarnisty / zyt- nia wytozona papierem do pieczenia /
ni / ciemny ruszt
petnoziarnisty
w formie chle-
ba
8.1 Funkcje zegara
Funkcja zegara Zastosowanie
Q Minutnik. Gdy uptynie czas pieczenia, emitowany jest sygnat dzwieko-
wy.

Czas pieczenia. Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie

STOP sygnat dzwiekowy i funkcja pieczenia wytaczy sie.
@ Opdznienie. Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia
@ Stoper. Maksymalna wartos¢ 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wptywu na dziatanie piekarnika.
Aby wigczy¢ i wytaczyé Stoper, wybrac¢: Menu, Ustawienia.

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1 Krok 2 Krok 3

(' (' @

Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy
przej$¢ do menu i wybra¢ Ustawienia, Ak- Ustawianie zegara Nacisnaé: OK.
tualna godzina.
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Jak ustawié¢: Minutnik
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Na wyswietla-
e czu widoczne \ s
jest wskaza- ( \
nie:
00:00
D Ustawianie funkcji Minut-
Nacisngc: QD nik ! Nacisngc: OK,
® Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawic¢: Czas pieczenia
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( \ Na wyswietla- ( \
N/ ; N/
\ -N- czu widoczne A\ -N-
@ jest wskaza- C@
nie:
00:00
V_vybraé_ fUnk(‘:[JQ NaCiSnaé kilka- STOP Ustawié czas OK
pieczenia i usta- (N i ; Nacisngg¢: .
wié temperature. krotnie: (O, pieczenia.
@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawi¢: Opoznienie
Krok 1 Krok 2 Na wy- Krok 3 Krok 4 Na wy- Krok 5 Krok 6
Swietla- Swietla-
‘ e czu po- ‘ M czu wi- M
( jawi sie ( doczne ( \
wskaza- jest
nie ak- wskaza-
tualnej nie:
Wybra¢ | Nacisnaé | godziny ic o Ustawi¢ | Nacis-
funkcie | kilkak a“t_ @ Ustawic | Nacisnag: @y czas za- .
iecze- e czas roz- OK koncze- nas:
P nia nie: ©. START | poczecia. : STOP nia oK,
@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.
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9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

9.1 Wktadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wystepy stuzg
takze jako zabezpieczenie przed wypadnieciem. Wysoka krawedz wokét rusztu zapobiega
Zsuwaniu si¢ naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
ni¢ sig, ze nozki sg skierowane w dot.

Blacha do pieczenia ciasta /Gleboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta /Gte-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy- _@

zszym poziomie.

9.2 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy.
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Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika.

”?

Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mie¢ tem-
perature pokojowa.

Nie uzywac d

ptynnych.

o potraw Podczas pieczenia musi pozosta¢

w potrawie.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawic funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby

Zapiekanki

Wiozy¢ koncowke Termosonda w srodek
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub-
szg czes¢. Upewni€ sie, ze co najmniej 3/4

Termosonda znajduje sie w potrawie.

Umiesci¢ koncowke Termosonda dokfadnie w
srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym

celu wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej kon-
systencji.Za pomocg krawedzi naczynia do pie-
czenia podpierac silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncoéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.

N\

S

ﬁ :

Krok 4

Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazan

Podtaczyé Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.

ie obecnej temperatury: Termosonda.
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Krok 5

/'? — nacisnag¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6

OK - nacisng¢, aby potwierdzic.
Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna
wytgczyé piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wy-

pieczenia potrawy.

Krok 7 Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyjgc potrawe z piekarnika.

A

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje

sie gorgca. Nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Blokada

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji piekarnika.

Wiaczy¢ funkcje, gdy dziata piekarnik — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel ste-
rowania jest zablokowany.
Wigczy¢ funkcje, gdy piekarnik jest wytaczony — nie mozna witaczyc¢ piekarnika, panel sterowania
jest zablokowany.

N

¥

oK

®OK - nacisng¢ i przytrzymac,
aby wigczy¢ funkcje.

Rozlegnie sie sygnat dzwieko-
wy.

@OK - nacisngc i przytrzymac,
aby ja wytgczy¢.

@ 3x EI - miga, gdy wtgczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wytaczanie
Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata

funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°c)

@ (godz.)

30-115

12.5

120 - 195

8.5
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(°C)

@ (godz.)

200 - 245

5.5

250 — maksimum

3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: O$wietlenie piekarnika,
Termosonda, Opo6znienie.

10.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzgcy
dziata do czasu ostygniecia piekarnika.

11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = -
\ ru
(°C) (min)
Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Butki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 30-40
ta lub gteboka blacha
Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15
0,35 kg
Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 170 2 25-35
towa ta lub gteboka blacha
Brownie blacha do pieczenia cias- | 175 3 25-30
ta lub gteboka blacha
Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie
Biszkoptowy forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25
spod tarty
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Biszkopt krolowe;j naczynie do pieczeniana | 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, blacha do pieczenia cias- | 180 3 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia cias- | 180 3 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 blacha do pieczenia piz- 180 3 25-30

kg Zy na ruszcie

Migso z wody, blacha do pieczenia cias- | 200 3 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szasztyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- | 200 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35

szt. ta lub gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-30

20 szt. ta lub gteboka blacha

Kruche ciastecz- blacha do pieczenia cias- | 150 2 25-35

ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Warzywa, z wo- blacha do pieczenia cias- | 180 3 35-45

dy, 0,4 kg ta lub gteboka blacha

Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 25-30

rianski

Zy na ruszcie
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¥ = 5§ | O

(°C) (min)
Warzywa $ro- blacha do pieczenia cias- | 180 4 25-30
dziemnomorskie, ta lub gteboka blacha
0,7 kg

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac¢ naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 ~

. Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
. . Szkto .
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- . . W ciemnym kolorze,
Srednica: 8
matowa towa om. WYSokosé: matowa
$rednica: 28 cm $rednica: 26 cm Wy ’ $rednica: 28 cm

5cm

11.3 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacje dla osrodkéw przeprowadzajacych testy
Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

\/é/ =] P « E
\ C] ru
(°C) (min)
Ciastka, Goérna/dolna | Blacha 3 170 20-30 -
20 sztuk grzatka do pie-
na bla- czenia
sze ciasta
Ciastka, Termoobieg | Blacha 3 150 - 20-35 -
20 sztuk do pie- 160
na bla- czenia
sze ciasta
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3¢ = B0 |0
B =
(°C) (min)

Ciastka, Termoobieg Blacha 2i4 150 - 20-35 -
20 sztuk do pie- 160
na bla- czenia
sze ciasta
Szarlot- Gorna/dolna | Ruszt 2 180 70-90 -
ka, 2 fo- grzatka
remki
@20 cm
Szarlot- Termoobieg | Ruszt 2 160 70-90 -
ka, 2 fo-
remki
@20 cm
Biszkopt, | Goérna/dolna | Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac wstep-
foremka grzatka nie piekarnik przez
do ciasta 10 minut.
@26 cm
Biszkopt, | Termoobieg Ruszt 2 160 40 -50 Nagrzewac¢ wstep-
foremka nie piekarnik przez
do ciasta 10 minut.
@26 cm
Biszkopt, | Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac¢ wstep-
foremka nie piekarnik przez
do ciasta 10 minut.
@26 cm
Butka Termoobieg | Blacha 3 140 - 20-40 -
maslana do pie- 150

czenia

ciasta
Butka Termoobieg | Blacha 2i4 140 - 25-45 -
maslana do pie- 150

czenia

ciasta
Butka Gorna/dolna | Blacha 3 140 - 25-45 -
maslana grzatka do pie- 150

czenia

ciasta
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¥ = EEHO |
O ] =
(°C) (min)

Tosty, Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minuty Nagrzewac wstep-
4-6 szt. pierwsza stro- nie piekarnik przez

na; 2-3 minuty 3 minut.

druga strona
Burger Grill Ruszt i 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
wotowy, ociekacz czwartym pozio-
6 szt., mie, a ociekacz na
0,6 kg trzecim poziomie

piekarnika. Obro-
ci¢ produkt w poto-
wie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac wstep-
nie piekarnik przez
3 minut.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZ

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

ENIE!

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Umy¢ przéd piekarnika migkka sciereczkg zwilzong ciepta wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczyscié metalowe powierzchnie.

Srodki czy-
szczace

Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu. Nie stosowa¢ go na powtoke
katalityczna.

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-
brudzehn moze skutkowac¢ pozarem.

[

Codzienne
uzytkowanie

Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skraplac¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamia¢ piekarnik
na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw
w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu osuszy¢ komore miekkg
Sciereczka.
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Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
<y Do czyszczenia nalezy uzyé migkkiej $ciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
— kiem tagodnego detergentu. Nie myc¢ akcesoriow w zmywarce.

c24
Do czyszczenia akcesoriéw z powtoka zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
Wyposazenie | uzywac Sciernych srodkow czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

12.2 Sposéb czyszczenia: Wneka komory

Oczys¢ wneke komory, aby usung¢ osad z kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wila¢: 250 ml octu spirytuso- Pozostawi¢ ocet w temperatu- | Wyczysci¢ komore cieptg wo-
wego do wneki komory. Uzy¢ rze pokojowej na 30 minut, da z miekkg szmatka.
octu maks. 6%, bez zadnych aby rozpuscit osad z kamie-
dodatkow. nia.

W przypadku funkcji: SteamBake czys$ci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach
Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,
az ostygnie.

Krok 2 Odciagna¢ przednig czes¢ pro-
wadnic blach od bocznej $cian-
ki.

Krok 3 Odciagna¢ tylng cze$¢ prowad- |

nic blach od bocznej $cianki i k‘l\b{é
wyjaé je. ; NIyl |

1T

2 i
Krok 4 | Zamontowaé prowadnice blach %1 -
w odwrotnej kolejnosci. >~
Kofki ustalajgce prowadnic tele- @,%H: %
skopowych muszg by¢ skiero-
wane do przodu.

12.4 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie katalityczne

W komorze znajduja sie panele katalityczne. Pochtania ttuszcz podczas procesu katalizy.
Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej nie maja wptywu na dziatanie funkgcji czyszczenia.
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Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia katalitycznego

Przed czyszczeniem katalitycznym wyjg¢ wszystkie akcesoria.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wybraé Menu ==/ Czyszcze-
nie mT/ i nacisna¢ przycisk OK.

Po zakonczeniu czyszczenia
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Piekarnik wytaczy sie.

Gdy piekarnik ostygnie, wy-
czysci¢ komore migkkg wil-
gotng szmatka.

Czas trwania: 1 godz.

12.5 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie trzy szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna
wymontowaé do wyczyszczenia. Przed przystagpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznaé
sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!

Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Otworzy¢ catkowicie drzwi i znalez¢
zawias po prawe;j stronie drzwi.

zawiasie.

Krok 2 Za pomoca Srubokreta unies¢ i catko-
wicie obroci¢ dzwignig przy prawym

drzwi.

Krok 3 Znalez¢ zawias po lewej stronie

Krok 4 Podnies¢ i catkowicie obréci¢ dzwig-
nie przy lewym zawiasie.
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Krok 5 Przymkna¢ drzwi piekarnika do poto-
wy, do pierwszej pozycji otwarcia. Na-
stepnie unoszac i pociagajac drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

Krok 6 Umiesci¢ drzwi na stabilnej powierz-
chni przykrytej miekkg szmatka.

Krok 7 Chwycié¢ z obu stron gérng listwe
drzwi (B) i nacisng¢ do $rodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

Krok 8 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby jg zdjac.

Krok 9 Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawe-
dzie i ostroznie wyjmowac je po kolei.
Zaczac od gornej szyby. Upewni¢ sie,
ze szyba catkowicie wysunie si¢ z
prowadnic.

Krok 10 | Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Doktadnie wytrze¢ szyby do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 11 | Po umyciu zamontowac szyby i drzwi
piekarnika.
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montazu i montazu.
no byto styszalne kliknigcie).

umieszczono w mocowaniu.

Umiesci¢ szyby (A i B) we wiasciwych miejs-
cach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzic¢
symbol/nadruk na boku szyby; kazda z szyb
wyglada inaczej, aby utatwi¢ procedure de-

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powin-

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szybe prawidtowo

12.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac ja przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytaczyé piekarnik. Odcze-
ka¢, az piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasila-
nia.

Umiesci¢ $ciereczke na dnie
komory.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odpowiednig do piekarnika i odporng na dziatanie wyso-
kiej temperatury (do 300°C).

Krok 4 Zamontowac klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum

serwisowym.

Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa sie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika ani nim stero-
wac.

Piekarnik podtaczono prawidtowo do zrédia za-
silania.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wylaczono funkcje samoczynnego wylaczenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wyltaczona jest blokada uruchomienia.

Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata oswietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wi.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona
do gniazda.

Kody btedow

Na wyswietlaczu widoczne jest wskaza-
nie...

Sprawdzi¢, czy...

Err C2

Wyjeto wtyczke Termosonda z gniazda.

00:00

Nastapita przerwa w zasilaniu. Ustawianie ak-
tualnej godziny
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Kody btedéw

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i po-
nownie wigczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ piekarnik. Jesli kod btedu pojawi
sie ponownie, nalezy skontaktowa¢ sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

Czyszczenie

Problem Sprawdzi¢, czy...

Woda wyptywa z wneki komory. Do wneki komory wlano za duzo wody.

13.2 Informacje serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) | e

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux
EOD6C77WV 949499560
Oznaczenie modelu EOD6C77WX 949499558
EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa efektywnosci energetycznej A+
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Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie 0.93 kWh/cykl
tradycyjnym

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie z | 0.69 kWh/cykl
termoobiegiem

Liczba komor 1

Zrédta ciepta Zasilanie elektryczne
Pojemnosé 721

Typ piekarnika Piekarnik do zabudowy

EOD6C77WV 33.1kg

EOD6C77WX 33.1 kg
Masa

EOD6C77WZ 33.2 kg

LOD6C77WZ 32.4 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzgdzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Ros;ji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czes¢ 1: Elektryczne
kuchnie, piekarniki, piekarniki parowe i opiekacze — Metody badan cech funkcjonalnych.

14.2 Oszczedzanie energii

@ Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajgce oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy jego drzwi sg prawidtowo zamkniete. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbaé, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzaé energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skraca¢ przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.
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Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziataé. Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzigki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem

Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$¢ energii.

15. STRUKTURA MENU
15.1 Menu

QN =
— — wybraé, aby przej$¢ do Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane % Czyszczenie nn/ Ustawienia @
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
\, N,
( \ A ‘ A
=& OK 01-015 OK
i . » | . . » Ustawi¢ warto$¢
Wybra¢ Menu, Potwierdzi¢ us- Wybra¢ ustawie- Potwierdzi¢ us- i nacisnaé przy-
Ustawienia. tawienie. nie. tawienie.

cisk OK,
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Ustawienia
o1 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnosc wyswietla- 1-5
cza
03 Dzwieki przyciskow 1 - Sygnat 04 Gtosnosc¢ sygnatu 1-4
dzwiekowy
2 — Kliknie-
cie
3 — Dzwigk
wytgczony
05 Termosonda Dziatanie | 1-Alarmii 06 Stoper WHh. / Wyt
zatrzymanie
2 — Alarm
o7 Oswietlenie piekarnika | Wi / Wyt 08 Szybkie nagrzewa- WH. / Wyt
nie
09 Przypomnienie o Wi, / Wyt 010 | Wi-Fi WH. / Wyt
czyszcz.
O11 | Automatyczny pracaw | Wt / Wyt 012 | Zapomnij sie¢ Tak / Nie
trybie sterowania zdal-
nego
013 | Tryb demonstracyjny Kod aktywa- 014 | Wersja oprogramo- Sprawdzanie
cji: 2468 wania
015 | Zresetuj wszystkie us- Tak / Nie
tawienia

16. OCHRONA SRODOWISKA

2%
Materiaty oznaczone symbolem Lo nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sig z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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NE GANDIM LA DVS

V& multumim cé ati achizitionat un produs Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la
dumneavoastra. Pentru a va asigura ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea
unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati site-ul nostru pentru:

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
« App Store >/‘ Google Play

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numéar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

& Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta

@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS

1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA....... 379

1.1 Siguranta copiilor si a

persoanelor vulnerabile..................... 379
1.2 Informatii generale despre
SIQURANTA. ..o 380
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA............ 381
2.1 Instalarea.........cccoceevveencecnincenn. 381
2.2 Conexiunea la reteaua electrica.. 382
2.3 Utilizarea...........cc.ccoe.ee. ....383
2.4 Ingrijirea si curatarea................... 384

2.5 lluminarea interioara.................... 384
2.6 Service.........cooviiiiiiiii 384
2.7 Gestionarea deseurilor dupa
incheierea ciclului de viata

al aparatului..........ccocoeeviiiniiie, 384
3. INSTALAREA.........rrrreremee e 384
3.1 Tncorporarea..........c.ccccevvevevnnnn.. 385

3.2 Fixarea aparatului de mobilier..... 386
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4. DESCRIEREA PRODUSULUL................. 386
4.1 Prezentare generala.................... 386
4.2 Accesoriile........cccoveeviciiieniieen 387
5. CUM SE PORNESTE $I SE OPRESTE
CUPTORUL.....ccciiirrer et 387
5.1 Butoane de selectare retractabile 387
5.2 Panou de comanda......................
6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE
6.1 Curatarea initiala.................
6.2 Preincalzirea initiala
6.3 Conexiune Wireless = ................ 389
6.4 Licentele software....................... 390
7. UTILIZAREA ZILNICA...........ceeeeeeeneee. 390
7.1 Modul de setare: Functii de
TNCAIZIre ..o 390
7.2 Functii de gatire..........c..cccceeene 391

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed.392
7.4 Modul de setare: Gatire asistata..393

7.5 Gatire asistata cu retete.............. 393
8. FUNCTIILE CEASULUL........ccouvmrrennens 399
8.1 Functiile ceasului......................... 399
8.2 Modul de setare: Functiile
CEASUIUILL....cveiiiiiicic e 399

9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORIL.... 400

9.1 Introducerea accesoriilor
9.2 Senzor de gatire.........ccceevvveennn.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE..........ccccu...
10.1 Blocare.........oouvvevevceieeeeeeeeeeeeees
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

HT
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My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My Electrolux
Kitchen.
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

- Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat cand este in functiune sau cand se raceste.
Partile accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.

- Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de Centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate
sau a pune in interior accesorii sau vase.

- Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

A AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

+ Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.

* Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide f4ra oprelisti.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

Inaltimea minima a dulapului (In&ltimea minima a 590 (600) mm
dulapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
inaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnél'gimea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 548 mm
Adancimea cu usa deschisa 1022 mm
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560x20 mm
Deschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm

este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

+ Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

+ Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutarii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie inlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

» Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

+ Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:
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Putere totala (W) Sectiunea cablului (mm?)
maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde / galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cele de
faza si de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

+ Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic (la interior).

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

* Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

 Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand méinile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

+ Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

» Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

* Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte In aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.
— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

+ Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

» Folositi o cratitd adanca pentru prajiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

» Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea camerei.
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+ Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului inchisa.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula Tn spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

« Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

+ Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este grea!

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Curatati aparatul cu o lavetd moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

» Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminarea interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

+ Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

+ Folositi exclusiv becuri cu a