—CGASTROBACK.

Navod k pouZiti Automaticka pekarna 42823

Pred pouzitim si prosim peclivé prectéte vSechny pokyny a upozornéni, které
jsou uvedeny v navodu, ktery jste obdrzeli k vyrobku. Zapnéte zafizeni a

dodrzujte vSechna varovani, které jsou uvedeny v uzZivatelské ptirucce!
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Vazeny zakazniku!

Jsme radi, Ze jste se rozhodli pro novy Gastroback Design Brotbackautomat Plus! Vase nova pekdrna vam
nabizi s minimalnim Usilim Cerstvé, voriavé pecivo a kolace. Dokonce i dZzem a jogurt Ize pfipravit velmi
jednoduse. Pomoci volitelného pfislusenstvi Art.Nr. 96910, si dokonce muzete vykouzlit zmrzlinu.

Zkuste nové recepty dle vasi osobni chuti. Prectéte si prosim pozorné nasledujici pokyny. MuzZete tak
nejrychleji vyuzit vyhody vasi nové pekarny. Pfejeme vdm mnoho spokojenosti s vasi novou pekarnou .
Vas Gastroback GmbH



Popis pristroje
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1. Viko - s rukojeti, okénko, vétraci Stérbiny, zasobnik na prisady a seznam programu

2. Okénko

3. Zasobnik na prisady - uvolni béhem prednastavenych pecicich programi 1-9 automaticky prisady
do kontejneru tésta

4. Hnétaci ¢epel s nepfilnavym povrchem (neni viditelna v kontejneru na tésto )

5. Ovladaci prvky

6. Kontejner na tésto s neprilnavym povrchem - s drzadlem pro snadné vyjmuti.

7. Skfif z nerezové ocele

8. Prostor pece spojka hnétace - pfi provozu tésta zasobniku je zde bezpecné zajistén (nejsou viditelné)

9. Gumové nozicky - pro bezpecnéjsi stani na hladkém povrchu

10. Napdjeci kabel (neni viditelny)

PFislusenstvi A
11. Odmérna nadoba : =

12. Odmérka - se znackami 5 ml (¢ajova Izicka)
a 15 ml (polévkova lzZice)
13. Hacek pro vytahnuti hnétaciho haku
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Ovladaci prvky

LCD displej s nasledujicimi symboly:
(A) Volba mnozstvi chleba:
velky ( 1000 g), stfedni (750 g) nebo maly (do 500 g)
(B) doba dokonceni v minutach
(C) symbol pro volbu zhnédnuti chleba:
svétly, stfedni nebo tmavy
(D) Vybrané cCislo programu
(E) ikona presypacich hodin, kdyzZ je naprogramovan
zpozdény start
(F-1) symbol a Cislo aktudlné bézici faze programu:
zamichat / hnist, odpocinout / kynuti, topeni, peceni,
udrzovani tepla, ukonceni programu,
(M) ikona kli¢, kdyzZ je klavesnice zamknuta

Tlacitka - staci lehky dotek prstu:

(A) MENU - vyberte pozadovany program

(B) WEIGHT (vdha) - vybere pozadované mnozstvi chleba

(C) BURNING COLOR (zhnédnuti) - nastavi poZzadované
zhnédnuti

(D) + TIME a - TIME - zpoZdéni programu peceni nebo
¢asu zpracovani

(E) BAKE (Peceni) - vyvola pfimo program peceni (16)

(F) MIX (mix) - vyvola program mix (12)

(G) START / STOP - start, pozastaveni nebo zruSeni programu

(H) NASTAVENI - vyvolani programu 17 (doméci)

DlleZité bezpecnostni informace
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Prosim prectéte si vSechna varovani a pokyny, které jsou dodavany s jednotkou peclivé a upiné, a
uschovejte tuto prirucku pro pozdéjsi poufZiti. Pristroj pouZivejte pouze zplisobem v ném stanovenym pro
Ucely popsané (zamyslené pouziti). Jakékoliv jiné poufZiti, zejména zneuziti maze zpUsobit Skody na
majetku, vaznému zranéni prostrednictvim nebezpecnym elektrickym napétim, ohné, a pohyblivymi
¢astmi. Provadéjte se zafizenim pouze prace, které jsou popsany v tomto ndvodu. Tento navod k obsluze je
dlleZitou soucasti pfistroje. Nepostupujte jednotku bez téchto pokyni tretim osobam. Opravy a
technickou udrzbu na jednotce nebo napajeciho kabelu muize provadét pouze autorizované servisni
stfedisko. Obratte se prosim na svého prodejce. Pfistroj pouZivejte pouze domacnosti.



Vseobecné bezpecnostni pokyny:

Prosim, prectéte si pred pouzitim zatizeni veSkera ozndmeni a instrukce, které jsou dodavany s pristrojem

peclivé a uschovejte tento navod pro budouci pouZiti. Pfistroj pouzivejte pouze zpisobem v ném

stanovenym a pro Ucely popsané . Jakékoliv jiné pouziti, zejména zneuZiti mizZe zpUsobit Skody na majetku,
vazné zranéni nebezpeclnym elektrickym napétim, vysokou teplotou a ohném.

Provadéjte na pristroji pouze prace, které jsou popsany vtomto navodu.

Pfistroj splfiuje pravni predpisy, které jsou pro oznaceni CE zavazné.

Tento navod k obsluze je dlleZitou soucasti pristroje. Nepostupujte jednotku bez téchto pokyna tretim

osobam.

Opravy a technickd udrzba na zafizeni musi byt provadény vyhradné autorizovanym servisnim strediskem.

Nikdy nenechavejte spotiebic bez dozoru, pokud je v provozu.

* Tento spotiebic¢ neni uréen pro déti, télesné nebo mentalné postizené osoby, jakozZ i osoby, které nemaji
zadné zkusenosti,

» Pouze pro vnitfni pouziti a pro pouziti v domacnosti. NepouZivejte ani neponechavejte pfistroj venku
nebo ve vihkém nebo mokrém prostredi. Zatizeni neni vhodné pro pouZziti v lodich nebo vozidlech.
Pouzivejte pouze soucasti, prislusenstvi a nahradni dily pro zafizeni poskytované a doporucené
vyrobcem. Poskozené nebo nespravné dily a prislusenstvi se mGze béhem provozu, tavit, deformovat a
zpUsobit prehrati a poskozeni majetku a zranéni osob.PouZiti prislusenstvi, které neni doporucené
vyrobcem zatizeni mlze zpUsobit nehodu.

» Pravidelné kontrolujte, zda komponenty a pfislusenstvi, jakoZ i napajeci kabel spotiebice nejsou
poskozeny (napfiklad deformace, zména zabarveni, trhliny, koroze kontakt( zastrcky...). Nikdy
nepouzivejte pristroj v ptipadé, Ze soucasti jsou posSkozené nebo nefunguji podle ocekavani, nebo v
pfipadé, Ze pristroj byl vystaven k prehtati nebo nadmérné zatézi (priklad: pad, uder, vlhkost). V takovém
pfipadé vytahnéte zastrcku ze zasuvky a nechte pfistroj na autorizované servisni dilné. Nikdy se
nepokousejte opravovat spotirebi¢ sami.

» Opravy a udrzba zafizeni smi provadét pouze autorizovana servisni stfediska. Pouzivejte pouze soucasti,
nahradni dily a prislusenstvi, které jsou poskytovany a doporucené vyrobcem pro tento ucel, aby se
zabranilo opareni a nebezpedi prehrati, ohné nebo elektfiny.

» Nenechte spotrebic¢ bez dozoru, pokud je dosazitelné pro malé déti. Ujistéte se, Ze malé déti nemohou
strhnout zafizeni za kabel. UdrZujte pfistroj vzdy na Cistém, suchém misté kde nemrzne, kde neni pfistup
malych déti. Nepokladejte tézké nebo tvrdé predméty na zaftizeni.

» Umistéte jednotku na snadno pfistupny, rovny, suchy, tepelné odolny a dostatecné stabilni pracovni
povrch. BEhem provozu nenechdvejte zadné cenné a citlivé objekty v blizkosti zatizeni, aby se zabranilo
poskozeni kapkami oleje.

« Nikdy neumistujte jednotku na okraji pracovni plochy.. Vytvorte dostatek mista na pracovni plose pro
dobrou cirkulaci vzduchu: minimdalné 30 cm na kazdé strané. Neinstalujte jednotku pod previslé police
nebo zavésna svitidla. Nepokladejte ru¢niky nebo ubrousky pod ani na pfistroj: Nebezpeci pozaru!

» Pouzivejte pfistroj pouze pro normalni mnozstvi v domdcnosti. Vypnéte pfistroj ihned odpojte napajeci
kabel ze zasuvky pokud dojde k poruse pti provozu (napft.: prehrati).

» Tento pfristroj neni uréen pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenym vnimanim nebo snizenymi
fyzickymi nebo mentdlnimi schopnostmi, nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud nejsou pod
dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost. Nikdy nedovolte détem hrat si se spotrebi¢em,
soucastmi nebo obalovym materidlem! Vzdy skladujte pfistroj na misté Cistém, suchém, kde nemrzne,
nepfistupném pro malé déti. Nikdy nenechdvejte bez dozoru ptistroj nebo jeho soucasti, pokud jsou v
dosahu pro malé déti.



Nepokladejte pristroj nebo jeho ¢asti do trouby nebo nestavte na nebo v blizkosti silnych zdrojl tepla a
horké plochy (napft.: topeni, pec, ohen). Nikdy nepouzivejte komponenty zafizeni pro jiné ucely. Pred
zapnutim se ujistéte, Ze je zarizeni smontované a Uplné a spravné zapojeno dle pokynl uvedenych v
tomto navodu. Neaplikujte pfi praci s pristrojem nikdy nasili.

Nikdy nepokladejte na topné plochy, jakékoli cizi predméty (napr. rucniky, kuchyriské ndacini), kdyz je
zatizeni pripojeno k napdjeni. Nikdy nepouzivejte tvrdé nebo ostré predméty pro praci s pfristrojem
(napf. noze, vidlicky, kovova skrabka).

Neprepliujte nddobku tésta. V opacném pfripadé hrozi, Ze kapalné tésto preteCe a hrozi prehtati a
nebezpedi Urazu prostiednictvim elektrické energie. Nikdy neplite vice nez 750 g a vidy se ujistéte, Ze
zasobnik je na vnéjSich stranach Cisty a suchy predtim, nez date ho date do pekarny. Utfete vzdy ihned
rozlité kapaliny. Pokud by kapalina dostala do pekarny, pak okamzité vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Nechte pfistroj vidy vychladnout pred cisténim pristroje. Horké tekutiny mizZou vytéct a zpUsobit vazné
popaleniny nebo poskozeni majetku. Nedrzte pfistroj za napajeci kabel, pokud jej chcete presunout.
Otevrete a zaviete viko opatrné a bez pouziti sily.

Nadoba na led, spojky a michaci lopatky nikdy nepokladejte na horké povrchy (Priklady: trouba, sporak
nebo topeni) nesmi prijit do styku s horkymi tekutinami. Jinak se tyto doplinky mohou roztavit,
deformovat nebo kbelik na led mize dokonce prasknout a zpUsobit vazné zranéni a poskozeni. Pouzijte
nadobu led, spojku nebo michaci lopatku vyhradné s programem 15 (zmrzlina). Chrante svoje ruce
rukavicemi, kdyz vyndavate nadobu na led z mrazaku! Nikdy se nedotykejte nadoby na led s vlihkou
pokozku poté, co byl v mrazdku. V opacném pripadé vase pokozka okamzité prfimrzne a utrpite vazna
zranéni a omrzliny.

Nikdy nenechdavejte spotiebi¢ bez dozoru, pokud je zapojen napajeci kabel do zasuvky ve zdi. Vidy
odpojte napdjeci kabel z elektrické zasuvky a pockejte, az pfistroj Uplné vychladne pred premisténim
pfistroje, nebo Cisténim nebo instalaci, a pokud nechcete pouzivat zafizeni. Nepokladejte tézké nebo
tézké predmeéty na pristroj nebo jakékoliv jeho ¢asti.

NepouzZivejte na pfristroj a jeho soucasti a prislusenstvi abrazivni Cistici prostfedky nebo tvrdé predmeéty
(ptiklad: draténku). Nikdy nepouzivejte agresivni Cistici prostiedky (priklad bélidlo).

Nikdy nedistéte pfristroj nebo soucasti jednotky v mycce na nadobi.

Nenechavejte prischnout jidlo na zafizeni. Spotrebic Cistéte po kazdém poufZiti podle pokynd uvedenych
v tomto navodu (viz:> Péce a Cisténi <). UdrZujte pfistroj a jeho ¢asti v Cistoté.

Bezpecnostni opatreni pri praci s elektfinou

Pristroj je elektricky vyhrivan a mlzZe byt pripojen pouze k zasuvce se spravnymi oznacenimi (220-240V,
50/60 Hz AC) je mozné pfipojit. Umistéte pristroj na pobliz zasuvky.

Zasuvka musi byt chranéna minimalné 10 A. Kromé toho by méla byt zdsuvka chranén proudovym chranic
(RCCB), jehoz vypinaci proud by nemél byt vy3si nez 30 mA. Pokud si nejste jisti, obratte se na elektrikare.
Nepfipojujte pristroj k prodluzovacimu kabelu, aby se zabranilo nebezpeci vzniku pozaru.

Nenechte spottebic bez dozoru, pokud je zapojen napdjeci kabel. Odpojte napajeci kabel ze zasuvky,
pokud pfistroj nepouzivate, premistujete, nebo chcete-li zafizeni vydcistit.

Pouziti prodluZovacich kabell se nedoporucuje. Pokud prestoZe chcete pouZit prodluzovaci kabel,
pouzivejte pouze prodluzovaci kabel s ochrannym uzemnénim, bezpecnostni zastrckou a bezpecnostni
zasuvky pro napajeni alespon 2 000 watt(.

Zachazejte s kabelem opatrné vzdy. Rozbalte kabel vidy zcela pfed uvedenim ptistroje do provozu. Nikdy
nepokladejte pristroj na napdjeci kabel. Nenechte kabel viset pres okraj pracovni plochy. Nikdy netahejte za
kabel, nelamejte kabel, nemackejte. Udrzujte kabel daleko od horkych povrchi. Ujistéte se, Ze nikdo na
napajeci kabel neslape anemizZete o néj zakopnout. Uchopte za kryt zastréky, pokud chcete vytahnout.

Nikdy neponofrujte pristroj nebo kabel do vody nebo jinych tekutin. Nikdy nelijte tekutiny do nebo na
zatizeni nebo kabel. Nepracuje s mokryma rukama. Pfistroj nikdy necistéte tlakovou myckou nebo
podobnym zatizenim. 5



Vysoké teploty - nebezpeci popaleni

Pristroj je urcen pro peceni chleba a kolacl a pro pripravu dZzemu a jogurtd. Pfistroj se zahriva elektricky a
muze tedy zpUsobit vazné popaleniny pfi nespravné manipulaci. VZdy méjte na paméti, aby nedoslo ke
zranéni a poskozeni.

e Kromé potravin mGzou byt velmi horké kontejner, viko a vnéjsi strany pfistroje béhem provozu a po
urcitou dobu po vypnuti.

e Nikdy béhem nebo kratce po provozu, se nedotykejte svym télem nebo predméty citlivymi na teplo.
Béhem provozu a po urcitou dobu poté se dotykejte pouze rukojeti a ovladacich prvka.
Davejte pozor na horkou paru a kondenzat, aby nedoslo k opareni, kdyzZ otevrete viko.
Pokud je to nutné, chrante vase ruce chiiapkou.

» Nikdy premistujte pFistroj nebo komponenty, kdyz jsou stale horké. Vzidy pockejte, az pristroj a vSechny
jeho komponenty vychladnou pred transportem nebo Cisténim jednotky.

e | kdyZ je spravné zavieny kryt mizZe béhem provozu a béhem nékolika minut po vypnuti dojit k Gniku
pary. To plati zejména pro vzduchové stérbiny ve viku. Pod vikem se horka zkondenzovana voda
muze shromaZdovat a pfi otevirani vika okapat.
Davejte pozor na horké pary a kondenzat, aby, abyste se nespalili, pfi otevieni vika.

¢ VVZdy vyjméte nadobu na tésto z pristroje pred plnénim slozek. Nikdy nevkladejte vic nez uvedené
v receptech v této brozure. Celkova mnozstvi vSech sloZzek nesmi byt nikdy vyssi nez 750 g! Jinak mizou
slozky nebo tésto uniknout do topnych téles a zpUsobit prehrati, pozar a zranéni elektfinou.

* Nepokladejte pfristroj v blizkosti horlavin a horlavych materiala (priklad: lih, benzin, camping plyn)
a silné alkoholické napoje. Teplo alkohol a benzin odpafi a velmi rychle se tvofi zapalna smés,
ktera pri styku se zdroji zapaleni (napft, svicka, hofici cigareta, topné prvky v jednotce) mlze vést
k vzplanuti a mlzZe zpUsobit a vazné zranéni nebo skody.

Pohyblivé casti - nebezpeci poranéni

Vzdy odpojte napajeci kabel ze zasuvky po poufziti a pred otevienim vika jednotky, aby nedoslo ke zranéni
pohyblivymi ¢astmi hnétace. Nikdy nestrkejte své ruce, vlasy, obleceni nebo jiné predméty (priklad: utérky,
pfibory) do kontejneru na tésto nebo prostoru pece, kdyz je zatizeni ptipojeno k napdjeni. Pfipojte zatizeni
k elektrické siti pouze pokud je nddoba na tésto radné uzamcenad spojkou hnétace.

Neprilnava vrstva

Nadoba tésto a hnétaci hak jsou opatieny nepfilnavou vrstvou. To zabrani ulpivani potravin na povrchu.

Prostfednictvim potravin mizZe dojit k mirnému zabarveni, to ale nema vliv na funkci natéru.

® Pfed prvnim pouzitim potrete nepfilnavou vrstvu kouskem masla nebo margarinu velikosti hrasku.
Pak mizZete nadbytecny tuk odstranit.

* NepouzZivejte komponenty v pripadg, Ze nepfilnavy povlak je poskrabany nebo se sloupne v dlisledku
prehrati.

® Pouzivejte pouze kuchynské nacini ze dreva nebo tepelné odolné plasty pro praci se zatizenim.
NepouzZivejte tvrdé nebo ostré predméty, aby nedoslo k poskrabani nebo porezani neprilnavych povrcha.
Vyrobce nenese odpovédnost pokud nepftilnavy povrch byl poskozen nedoporucenymi cizimi predméty.
NepouzZivejte Cisti¢ na trouby, non-stick spreje nebo podobné prostiedky.

* Non-stick povlak nadoby a hnétaci hak lze snadno distit. Nikdy nepouzivejte abrazivni nebo agresivni myci
prostiedky a pomucky. Vycistéte potazené komponenty mékkym hadfikem nebo houbickou
nebo kartacem na nadobi z mékkého plastu a horky praci roztok.



Technické udaje

Model »Design Brotbackautomat Advanced«
Art.Nr. 42823

Napajeni 230 - 240 V Wechselstrom, 50/60 Hz
PFikon 550 W

Délka kabelu 115cm

Hmotnost 4,63 kg

Rozméry 34,8cmx 27,6 cm x 30,5 cm
Kapacita kontejneru na tésto Max. 1000 g

Nadoba na zmrzlinu - rozméry Pramér 14,2 cm, vyska 12 cm
Nadoba na zmrzlinu - kapacita Max. 0,7 litru

Schvdleni c €

Funkce vasi nové pekarny

S vasi automatickou pekarnou muzete péct chleba a kolace dle svého osobniho vkusu. MUzZete také pouzit
hotové smési na peceni nebo vyvyjet své vlastni recepty. Kromé toho umi tato pekarna hnist tésto pro
téstoviny, pizzu nebo sendvice. Kromé toho mUlZete pouzit k uviznuti zafizeni varit dzemy (JAM program,
viz: "Ptiprava Jam") vyrabét jogurt (program Jogurt, viz "Pfiprava jogurtu") a ptipravovat zmrzlinu (program
Ice Cream; viz: "Pfiprava zmrzliny"). Pro tyto Ucely je uloZeno v zafizeni 18 rGznych programu je. M{iZete
také spustit proces peceni zpozdény ¢asovacem. To znamena, Ze chléb se upece Cerstvy, kdykoli to budete
chtit. Viz: "Casovac".

Dulezité: NepouZivejte pristroj k suseni nebo k uchovavani potravin nebo jinych predmétu.

Pracovni prostredi
Zarizeni pracuje bez problém0 v Sirokém rozmezi teplot. Nicméné, velikosti chlebl se méni kdyz okolni
teplota kolisa ptili§ mnoho. Doporucujeme pokojovou teplotu +15° Caz + 34 ° C.

Funkce tlacitek
Pokazdé, kdyz se dotknete tlacitka, ozve se pipnuti. Staci se klice jen lehce dotknout.
Tlacitka maji nasledujici funkce:

Tlacitko Funkce

MENU Vybere pozadovany pecici program (vychozi je: 1). V horni ¢asti LCD displeji se zobrazi Cislo
programu. Zobrazi se seznam dostupnych programd, je vytistén vlevo na viku. Pokazdé,
kdyZ se dotknete tohoto tlacitka se pfistroj prepne na dalsi Cislo programu a zazni signal. Po
zobrazeni Cisla programu 17 Cislo se znovu objevi 1.

START Tlacitko START / STOP spusti aktualné zvoleny program, zastavi béZici program nebo ho
PAUSE zrusi. To ukondi funkci peceni. Pro zruseni programu, podrzte tlacitko po dobu asi 3 sekund,
STOP dokud nepipne.

DaleZité: Po zruseni programu budou vymazany vSechna nastaveni. Nelze obnovit dfive
bézici program. Pokud chcete, aby program zastavit pro doplnéni dalsi pfisady, staci kratce
klepnout na toto tlacitko. Alternativné mlzete v tomto pripadé vytahnout napajeci kabel na
maximalné 10 minut ze zasuvky.




Tlacitko Funkce

BURNING Vybere zhnédnuti chleba: lehké, stfedni, tmavé. Vychozi: stfedné symbol aktualné

COLOR vybraného zhnédnuti se objevi v dolni ¢asti obrazovky LCD. Toto nastaveni je k dispozici pro
programy 1 az 9.

WEIGHT Vybere celkové mnoiZstvi pouzité k pfipravé. Aktualni nastaveni se zobrazi na LCD obrazovce
nahore. Vyberte ...
* 1000 g - v pripadé, Ze je celkové mnozZstvi slozek do 1000 g (1 kg).
e 750 g - pokud jste naplnili mezi 500 g a 750 g (vychozi).
® 500 g - pokud jste naplnili do 500 g.
Tip: Pokud zvolite chybnou ¢astku, pak chléb neni zcela propeceny nebo je pfilis suchy a
tmavy. V pripadé, Ze chléb neni zcela propeceny, pak pouzijte program Bake (16) a dopecte
chleba. Viz: "prodlouZeni ¢asu peceni". Toto tlacitko Ize pouZit pouze u programut 1 az 9.

+TIME Pomoci téchto tlacitek nastavite ¢as dokonceni.

- TIME e U program(l 1-9, 12, 14 a 17 si mUZete naprogramovat ¢ekaci dobu, zvoleny program
nezacne okamzité. V tomto pripadé bude blikat ikona pfesypacich hodin na LCD displeji.
Viz: "Poutziti ¢asovace"
e U programl 11, 13, 15 a 16 si mlZete nastavit ¢as zpracovani. V tomto pfipadé zobrazeni
¢asu zacne blikat na obrazovce LCD a je nutné nejprve potvrdit pomoci tlacitka START /
STOP, nez budete moci provést dalsi nastaveni a spustit program.
e U programu 10 (Jam, dZzem) nelze nastavit ¢asy a tyto tlacitka jsou neaktivni. Doba na LCD
obrazovce indikuje kdy se program ukonci. Proto minimalni a maximalni zavisi na aktualné
zvolenéM programu. Chcete-li zvolit tuto funkci, nejprve vyberte pozadovany program
(Menu), mnozstvi (WEIGHT) a zhnédnuti (BURNING COLOR). Poté nastavte cas.
Tip: Pokud nechate prst na tlacitku, pak na¢asovani bézi po kratké prodlevé automaticky,
dokud nesundate prst z tlacitka.

BAKE Toto tlacitko otevie program 16 peceni primou cestou. Staci klepnout na tlacitko a potom
na tla¢itko START / STOP pro spusténi programu peceni (16).
Dalezité: V tomto programu nelze pouzit ¢asovac. V tomto pfipadé tlacitky + TIME a -time
nastavite ¢as peceni. Vychozi: 30 minut.

MIX Toto tlacitko vyvold Program 12 (Mix) pfimou cestou. Staci klepnout na tlacitko a poté na
tlac¢itko START / STOP a program12 (MIX) se spusti.

SETTING S timto tlacitkem zvolite pfimo program 17 (domaci, vlastni). Pokud je program 17 jiz

zobrazen, miZete timto tlac¢itkem nastavit kazdou fazi programu. Cislo a odpovidajici ikona
se objevi na LCD displeji a mlZete nastavit poZzadovanou dobu pro kazdou fazi programu.
Pouzijte +TIME a - TIME. Viz "Vytvoreni vlastniho programu peceni"

Programy pekarny

Mdzete zvolit poZzadovany program pomoci tlaéitka MENU. Cislo vybraného programu se objevi na LCD
displeji. Doba peceni zavisi na zvoleném programu. (Viz:> Programové udaje <)

Program ¢. | Nazev Funkce
1 BASIC BREAD Pro bily a smiSeny chléb z pSenice nebo zitné mouky. Chléb dostane
pevnou konzistenci. Nastavte stupen zhnédnuti BURNING COLOR.
2 FRENCH BREAD Pro lehké chleby z jemné mouky. Za normalnich okolnosti, je chléb

vzdusny a dostane krupavou klirku. Neni vhodny pro recepty, kde je
pouzito maslo, margarin nebo mléko.




WHOLE WHEAT

Pro kvasinkové chleby s minimalné 50% podilem celozrnné mouky.
Chléb je vyzivnéjsi, protoze otruby, klicky, pupeny a zrna se melou s
celozrnné mouky. Bochniky jsou hnédé az tmavé hnédé (pokud je
pouzita pouze celozrnna mouka) a jsou zdravéjsi a aromatictéjsi nez
chléb vyrobeny z bilé mouky. Chléb je vSak pevny a tézsi.

SWEET BREAD

Pro chleby se specialnimi pfisadami (Priklad: ovocné stavy, strouhany
kokos, rozinky, susené ovoce, ¢okoldda nebo cukr).
Vzhledem k delSimu ¢asu kynuti je chleba lehky a vzdusny.

RICE BREAD

Pokud pouzivate ryzovou mouku, tésto udrzuje konzistenci
kolacového tésta. Pri peceni pak vytvori tenci, mékci kirku nez
normalni pSenicny chléb.

GLUTEN FREE

Slozky pro bezlepkovy chleba jsou jedine¢né. Pfestoze se jedna o
kvasinkovy chléb, tésto je obecné vlhéi a vice jako livanec. Kromé
toho je ddleZité ne moc silné michdni nebo hnéteni. Cas je kratky, ale
vzhledem k vysokému obsahu vody je doba peceni delsi. VSechny
slozky musi byt pridany na zacatku provadéni programu.

QUICK BREAD

Casy pro hnéteni, kynuti a peceni jsou zde nejkratsi.
Nicméné, ziskate tak zvlasté hruby chléb.

FRUIT BREAD

S timto nastavenim se chléb pece normalné. Suché, nelepivé kousky
ovoce a ofechl, miZete naplnit do prostoru pro prisady, ktery se
automaticky otevre ve spravném case. Velmi vlhké, lepkavé
ingredience (Priklad: pomerancova kira, cerstvé ovocné kusy) viozZte
pfimo do tésta, jakmile se ozve signdl. Tak budou slozky rovhomérné
zapecené do chleba.

CAKE

Pomoci tohoto programu pec¢eme kolace se sodou a nebo praskem
do peciva. Po hnéteni se tésto pece okamzité.V tomto programu, neni
mozné ménit hmotnost.
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JAM

Tento program se pouZiva pro vareni marmelady a ¢atni. Hnétaci
¢epel micha ingredience béhem peceni automaticky. Vysledkem je
vynikajici doplnék k cerstvé upecenému chlebu. V tohoto programu
nemuzZete provadét zadné dalsi upravy.

11

DEFROST

Ohriva prostor trouby a hygienicky rozmrazi potraviny bez prehftivani.
MuUZete nastavit ¢as zpracovani pomoci tlacitek +TIME a -TIME.
Casovac neni k dispozici. Tla¢itka BURNING COLOR a WEIGHT jsou
neaktivni.

12

MIX

S timto programem jsou ingredience jednoduse jen zamichany (bez
¢asu na kynuti). Tésto se nepece. Tento program poufZijte pro
pfipravu smési na peceni. Casovac neni k dispozici. Tlaéitka BURNING
COLOR a WEIGHT jsou neaktivni.

13

KNEAD

Pouze pro hnéteni ponékud tvrdsiho tésta(bez ¢asu na kynuti). Tésto
se nepece. PouZijte tento program pro pripravu tésta na pizzu,
téstovin nebo sendvi¢l. MlzZete nastavit ¢as zpracovani pomoci
tla¢itek +TIME a -TIME. Casova¢ neni k dispozici. Tla¢itka BURNING
COLOR a WEIGHT jsou neaktivni.

14

DOUGH

Pomoci tohoto programu muzete hnist kynuté tésto a nechat kynout.
Tésto se nepece. Vezméte tésto po ukonceni programu ze zafizeni.
Program pouzivejte, napriklad pro sendvice, pizzy nebo nudle.
Tlacitka BURNING COLOR a WEIGHT jsou neaktivni.




15

ICE CREAM

Tento program slouzi vyhradné k vyrobé zmrzliny s nddobou na
zmrzlinu. Viz "Ptiprava zmrzliny". Pomoci tlacéitek +TIME a -TIME
mazete zvolit dobu zpracovani: 20, 25 nebo 30 minut. Casova¢ neni k
dispozici.

16

BAKE

Pomoci tohoto programu muzete dopéct chleby, které jsou pfilis
svétlé nebo nepropecené (bez ¢asu na hnéteni nebo kynuti). Mizete
také rozdélit pripravené tésto po hnéteni a kynuti a s timto
programem upéct vytvarované tésto po ¢astech. MlzZete nastavit cas
zpracovani pomoci tlacitek +TIME a -TIME. Casova¢ neni k dispozici.

17

HOMEMADE

Tento program je vyhrazen pro vas vlastni pecici program.
Viz "Vytvoreni vlastniho programu peceni"

18 Joghurt

Pomoci této funkce si mlzete udélat z ¢erstvého mléka a ¢istého

jogurtu svUj vlastni jogurt.

Nékteré programy (1-9) spusti zvuk pipani béhem programu a zasobnik na pfisady se automaticky otevre.
Pokud vas recept pridani dalSich ingredienci poskytuje (napf. ovoce nebo ofechy), pak byste méli naplnit
suché, rozdrcené slozky pred spusténim programu do zasobniku na pfisady a mouku nebo velmi vihké,
lepkavé prisady po pipani dat co nejdfive pfimo do kontejneru na tésto. Chcete-li zrusit aktudlni program
nebo funkci ohfivani, poté stisknéte a podrzte na 3 sekundy tlacitko START / STOP, dokud se neozve
dlouhé pipnuti. Odpojte napdjeci kabel ze zasuvky, pokud chcete vypnout napdjeni upiné.

Programova data

Faze programu Symbol Standard nastavitelné meazi
michani / hnéteni 1 () 0:15 0-30 min
odpodiva 1 == 0:03 0—-30min
michéni / hnéteni 2 C) 0:20 0-30min
odpociva 2 N 0:10 0-30min

D
michani / hnéteni 3 (') 0:00 0-25min
kynuti 1 . 0:42 0-60 min

D
kynuti 2 o 0:40 0-60 min

D
kynuti 3 - 0:00 0-60 min

D
peceni kL] 0:30 0-80 min

D zhnédnuti stfedni svétlé, stfedni, tmavé
ohtivani 1:00 0-60 min

W
ovladani ¢asovace ﬁ az 15 hodin




Funkce ohrevu

Po ukonéeni programu peceni se ptistroj automaticky prepne na dobu 60 minut do funkce ohtevu. Teply
vzduch cirkuluje uvnitf trouby. chléb tedy zlstava teply a nebude vihky. Funkci ohfevu muzete kdykoliv
zrusit. Podrzte tladitko START / STOP, dokud neuslysite zvukovy signal.

Pamétova funkce

Aktudlné vybrany program bude pokracovat normalné, pokud vase zafizeni po vypadku elektrického
proudu (az do maximalné 10 minut), bude opét pripojeno do elektrické sité. Teprve po asi 10 minutach se
vSechna nastaveni vymazou.

Poznamka: Pokud je proces peceni zcela prerusen stisknutim tla¢itka START / STOP (tladitko drzite po dobu
delsi nez 3 sekundy), pak se vSechny dfive zvolené nastaveni vymazou a program peceni neni spustén. V
tomto pripadé je nutné pristroj znovu nastavit (viz "Tipy pro dosazeni nejlepsich vysledkd"). Pro kratké
preruseni (priklad: ptidat prisady, tésto oddélit od okraje nddoby tésto), odpojte napdjeci kabel ze zasuvky
nebo klepnéte na tlacitko Start / Stop jen kratce, zpracovani se zastavi po dobu maximalné 3 minuty.
Davejte pozor na to, Ze pfristroj bez dalSiho povelu po 3 minutach provozu, automaticky spusti znovu
program.

Vlastni program - nastaveni

Programova pozice HOME MADE (¢.17) je vyhrazen pro vas vlastni pecici program. Naprogramovat lze
libovolny ¢as pro kazdou etapu programu. Chcete-li preskocit fazi programu, zadejte 0:00. Jednotlivé etapy
programu pekarny jsou uvedeny v tabulce vyse (viz: "Programova data"). Pouzitim programu HOME MADE,
mUzZete realizovat své vlastni specialni pecici napady.

Dulezité: Vase nastaveni se vrati na vychozi nastaveni (viz: "Program Data"), kdyzZ jste odpojili pfistroj vice
nez 10 minut od napajeni.

1. Stisknéte tlacitko SETTING pro ptimé vyvolani programu HOME MADE. Program ¢islo 17 a nastaveni ¢asu
zpracovani celého programu se objevi na LCD displeji.

2. Stisknéte tlacitko SETING pro prepnuti na prvni fazi programu. Symbol a Cislo faze programu se objevi
na LCD displeji. Vychozi délka této faze programu bude blikat.

3. Pomoaoci tlacitek +TIME a -TIME nastavte pozadovanou dobu trvani.

4. Pokud pozadovana hodnota blikd na LCD displeji, stisknéte tlacitko SETTING pro prepnuti do dalsi faze
programu.

5. Opakujte kroky 3 a 4, aZ nastavite vSechny faze programu, od prvni faze hnéteni az do maximalni doby
trvani stanovené pro funkci zahfivani. Poté se cela doba zpracovani vaseho programu se objevi na
LCD displeji.

Tip: KdyzZ stisknete béhem programovani na tla¢itko START / STOP, pfistroj ihned ukonci programovani a

zobrazuje celkovy ¢as zpracovani vaseho programu.

6. Nyni muZete tlacitkem START / STOP, program spustit.

Tip:Stejné jako u vétsiny ostatnich programi vasi pekarny, muizete svij vlastni vytvoreny program spustit s

¢asovym zpozdénim. Nejprve ukoncete programovani fazi programu. Kdyz se celkova doba zpracovani

programu objevi na LCD displeji mUzZete nastavit pomoci +TIME a -TIME cas, kdy si prejete dokondit peceni.

Ikona presypacich hodin blika na LCD displeji a indikuje, Ze ¢asovac je nastaven.

Pouziti casovace

Casovac¢ umozfiuje spustit proces peceni s ¢asovou prodlevou predem nastavenou. Zobrazeny ¢as vidy
odpovida poctu hodin a minut na dokonceni procesu a muze byt maximalné 15 hodin (zobrazeni: 15:00).
Minimum pro ¢asovac je doba ktera odpovida dobé zpracovani aktualné zvoleného programu. Pokud je
nastaven Casovac, pak se symbol presypacich hodin objevi na LCD displeji. 11



POZOR: U programi 11, 13, 15 a 16 neni ¢asovac k dispozici.

Jednotlivé faze zpracovani programu peceni nelze ménit u program( 1-9, 12, 14, 17. Stroj je ceka jen

vhodnou dobu pred tim, nez zacne vybrany program. Proto je zvlasté dllezité si uvédomit, ikonu

presypacich hodin na LCD displeji, aby nedoslo k prehrati slozky.

POZNAMKA: Pokud jste nastavili éasova¢, méli byste dat viechny ingredience do zasobniku na tésto nebo

do zasobniku na pfisady (nahrubo nasekané otechy, celozrnné obiloviny) pred spusténim programu. V

tomto pripadé vsak nejdrive nafezte nebo nasekejte ovoce a ofechy na malé kousky.

Nepouzivejte ¢asovac, pokud jste vlozili netrvanlivé potraviny (priklad: vejce, mléko, smetana nebo syr).

Kvalita téchto potravin bude trpét, pokud nebudou v chladnicce.

1. Nejprve vyberte pozadovany program pomoci tlacitka MENU. Nastavte mnozstvi chleba (tlacitko
WEIGHT) a zhnédnuti (tlacitko COLOR). Viz "Zahdjit proces peceni".

2. Pomodci tlacitek +TIME + a -TIME nastavte pozadovany cas, kdy bude chléb hotovy. LCD displej vidy
zobrazuje ¢as do konce. Pokud je nastaven ¢asovac, pak bude blikat symbol presypacich hodin na LCD
displeji.

Tip: Nastaveny cas zahrnuje dobu peceni zvoleného programu. Po uplynuti nastaveného ¢asu bude

pripraven v pekarné chleba a mlZete ho servirovat po kratké dobé chlazeni.

3. Stisknéte tladitko START / STOP pro spusténi casovace. Pfesypaci hodiny a dvojtecka blika na displeji.
Zbyvajici ¢as na dokonceni je odpocitavan. Vas Cerstvy chléb bude pripravena v nastaveném case.
KdyZ neodstranite chléb z pekarny, bude jesté hodinu v teple (viz: "Funkce udrzovani teploty").

Zamek klavesnice

MuzZete zamknout klavesnici, abyste zabranili nechténé aktivaci funkci. Stisknéte soucasné tlacitka WEIGHT
a BURNING. Zazni zvukovy signdl a na LCD obrazovce se objevi symbol klice. Poté pfistroj nereaguje pri
stisku jednotlivych tlacitek. Kdyz budete opét potrebovat kldvesnici, musite ji nejdfive odemknout.
DuleiZité: Pokud zamknete klavesnici, tlacitko START / STOP prestane reagovat!

Pro odemknuti kldvesnice stisknéte soucasné tlacitka WEIGHT a BURNING. Zazni zvukovy signal a z LCD
obrazovky zmizi symbol klice.

Tipy pro dosazeni nejlepsich vysledkt

Nasledujici tipy vdm pomohou dosahnout nejlepsich vysledka.

¢ Nikdy nepouzivejte vétsi mnozstvi neZ je uvedené v receptech v této brozuie! Celkové mnoistvi vSech
slozek nesmi byt nikdy vice nez 1 000 g. V opac¢ném piipadé by mohlo tésto pretéci pres okraj
kontejneru na topné prvky a vznitit se, nebo zpulsobit zkrat.

e Chcete-li ziskat dobry chleba, je nutné odméfit ingredience co nejpresnéji. | malé odchylky od uvedenych
mnozstvi by mohly mit vliv na vysledky. Méli byste méfit tekuté slozky (voda, mléko, olej) pomoci
odmérky nebo méfici lZice. V pfipadé méreni oleje, pak méfici nddoba musi byt zcela sucha pred
naplnénim olejem. Pevné pfisady (mouka, cukr, ofechy a jiné) byste méli vazit na kuchyriské vaze.

e \VVlozte ingredience do kontejneru tésta v poradi, ve kterém se objevuji v receptech v této pfirucce.
Obecné plati: Za prvé, kapaliny, cukr, stil a aroma, Pak priddme mouku a nakonec drozdi.

Ujistéte se, Ze drozdi neni ve styku se soli nebo kapalinami.

e \V ramci programU peceni 1-9 se ozve kratké pipnuti po hnéteni tésta. Zasobnik na prisady se pak se
automaticky otevie. Chcete-li pridat slozky, které nelze pridat do zdsobniku (velmi mokré nebo lepkavé
ingredience nebo prasek), potom kratce otevrete viko a tyto ingredience vlozte pfimo do nadoby
na tésto.

* Nedavejte ovoce pfilis brzo do nddoby na tésto, protoze se vyparuje ovoce pfi pfilis dlouhém hnéteni.
Pockejte na signal.
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e MUZete zvolit opozdény start zvoleného programu. Vyuzijte ¢asovac (viz:> PouZit ¢asovac <).
V tomto ptipadé byste méli pred zahajenim programu dat vSechny ingredience do kontejneru tésta
a ovoce a orechy pred vloZzenim nakrdjet, nebo rozdrtit.
* Nepouzivejte ¢asovac, pokud jste vlozili netrvanlivé potraviny (priklad: vejce, mléko, smetana nebo syr).
Kvalita téchto potravin bude trpét, pokud nebudou v chladnicce.
® Pro pfipravu kynutého tésta (napfiklad na chléb) by vSechny slozky mély byt v pokojové teploté,
aby umoznily kvasinkdm vhodné podminky.
® Po upeceni bude chléb zahtivan po az 1 hodinu. Tento chléb nebude pfilis vihky. Vyjméte radéji chléb

z pfistroje.

® Oplachnéte nadobu na tésto teplou vodou ihned poté, co jste vyndali chléb. Tim se zabrani, aby zbytky
potravin prischly na hnaci hridel a hnétaci hak by na hnaci htideli zlistal prilepen.
e Pokud vyjmete hnétaci hak z jednotky po dokonceni procesu hnéteni, pak chléb zlistane po upeceni

neporusen.

e Pokud jste zastavili néktery z pecicich programd béhem zpracovani neumysiné (Priklad: pfi pfidavani
pfisad, nebo odstranéni hnétaciho haku) pak mlzete pouzit program MIX nebo DOUGH a pokracovat
programem BAKE k dokonceni peceni. Doba peceni viz udaje v tabulce. Vyberte program BAKE a
pozadovanou dobu nastavte tlacitky TIME + a TIME- (viz:> prodlouzeni doby peceni <).

Ingredience na chleba

Chlebova mouka

Chlebova mouka obsahuje mnoho lepku. Je tedy velmi flexibilni a mlzZe udrZovat tvar
chleba. Vzhledem k tomu, Ze obsah lepku je vyssi nez u normalni mouky, miZete upéci
vétsi chleba s lepsi konzistenci. Chlebova mouka je hlavni slozkou pro peceni chleba.

Normalni mouka

Normalni mouka neobsahuje pedici prasek. Mlze byt pouZita pro kratké peceni chleba
(Rychly chléb).

Celozrnna
mouka

Celozrnna mouka se mele z celych zrn. Obsahuje slupky a lepek. Tato mouka je tézsi a
vyZivnéjsi, nez normalni mouka. Tato peciva jsou obvykle mensi. Tuto mouku je proto
lepsi smichat v mnoha receptech s chlebovou moukou, aby se dosahlo nejlepsich
vysledkd.

Tmava pSenicéna
mouka

Tmava pSeniéna mouka (také oznacované jako "hruba mouka"), obsahuje mnoho
vldken a odpovida celozrnné pseniéné mouce. Chcete-li ziskat velky chléb, musi byt ve
smési s vysokym podilem chlebové mouky.

Smés na peceni

Tato mouka jiz obsahuje prasek do peciva a pouziva se pro kolace.

Kukuti¢na a
ovesna mouka

Tyto mouky jsou pridavany do hrubého chleba s cilem zlepsit chut a texturu.

Cukr

Cukr je dulezity pro sladkou chut a barvu chleba. Je také pouZivan jako potrava pro
kvasinky. Vétsinou se pouziva bily cukr. Hnédy cukr, praskovy cukr a cukrova vata se
pouzivaji pro specifické ucely.

Kvasnice

Metabolismus kvasnic produkuje oxid uhlicity, ktery chléb nakypfuje.

Nicméné, kvasinky potfebuji sacharidy z cukru a mouky jako potravu.

Zmérte drozdi podle nasledujicich pravidel:

1 IZice suSeného drozdi = 3 ¢ajové Izicky suSeného drozdi =15 ml

1 ¢ajova lzicka suseného drozdi =5 ml

Drozdi, musi byt skladovano v chladniéce, protoze kvasinky zemfou v disledku
vysokych teplot. Pfed pouzitim drozdi, byste méli zkontrolovat datum vyroby a datum
platnosti. Po pouziti zbylé kvasnice vratte okamZité do chladnicky. V pfipadé, Ze chléb
se nevykyne, je to obvykle v disledku kvasinek. NiZe je popsan zpuUsob, ktery vam
umozni zkontrolovat, zda vase drozdi je svézi a aktivni:




* Nalijte % Salku teplé vody (45-50 ° C) do odmérky.

e Dejte 1 IZicku bilého cukru do vody a zamichejte. Nasypte 2 IZicky drozdi do vody.

e Postavte odmérku asi 10 minut na teplém misté. Nemichejte vodu.

® Po 10 minutach vytvorena péna vyplni asi 1 Salek. V opacném pripadé jsou kvasnice
mrtvé nebo neaktivni.

sul Sul zlepsuje chut chleba a barvu kdrky. Nicméné stl déla kvasinky také neaktivni.
Proto nepouzivejte nikdy pfilis§ mnoho soli v receptu. Chléb bude bez soli vétsi.

Vejce Vejce mohou zlepsit texturu chleba a délat chléb vyzivnéjsi a vétsi. Vejce musi byt bez
skorapky.

Tuk, maslo a Tuk déla chléb mékké a zvysuje trvanlivost. Pevné tuky (maslo), byste méli roztavit a

olivovy olej pak nechat mirné vychladnout, nebo nakrdjet na malé kousky.

Prasek do peciva | Prasek do peciva se pouziva pro velmi rychle upeceny chléb (Ultrarychla chléb) a
moucniky, protoze nevyzaduje ¢as pro kynuti. Chemickym procesem, se vyrabi v tésté
oxid uhlicity. Formy oxidu uhli¢itého tvori bubliny v tésté a ¢ini chléb mékdi.

Soda Soda odpovida prasku do peciva, a mlze byt také pouZita spolecné s praskem do
peciva.

Voda a jiné Voda je jednou ze zakladnich sloZzek. Obecné plati, Ze voda by méla mit teplotu mezi

kapaliny 20° Ca 25° C, Voda mUzZe byt nahrazena c¢erstvym mlékem nebo ve smési vody a 2%

suseného mléka. Takto se prichut a barva mlze zlepsit. Nékteré recepty také pouzivaji
ovocnou $tavu pro zlepseni chuti. Pfiklad: stavy z jablka, pomerance, citronu a dalsi.

Pfed prvnim pouzitim

VAROVANI:

Nikdy nedovolte, aby si malé déti hrali s pFistrojem, jeho souc¢astmi nebo obalovym materidlem!

KdyzZ zapnete pfistroj poprvé, mize vzniknout néjaky kour a mirny zapach spaleniny. To je normalni a trva

jen kratce. Zajistéte dobré vétrani.

1. Vyjméte zafizeni a vSechny dily z obalu.

Ujistéte se, Ze vSechny soucasti jsou pfitomny a nepoSkozené (viz:> Popis pfistroje <).

2. Odstrante pred pouzitim naprosto veskeré obaly a propagacni materialy ze zafizeni.

Neodstranujte vystrazny Stitek a typovy Stitek pfistroje. Ujistéte se, hlavné, Ze Zadné cizi predméty (napf.
baleni) nezlstali v nadobé na tésto nebo v prostoru pece. Odlepte ochrannou fdlii, ktera je na displeji.

VAROVANI - elektrické napéti
Vypnéte pfistroj vidy zcela OFF (Tlacitko Start / Stop, uslysite pipnuti), odpojte napéjeci kabel ze zasuvky
a pockejte, az se motor zcela zastavi a ochladi pred ¢isténim pfistroje.

Nikdy télo pfistroje, nddobu na tésto, nebo napajeci kabel neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.
Nikdy nevkladejte zafizeni nebo jeho komponenty, nebo napadjeci kabel do mycky na nadobi.

3. Vy¢istéte piistroj a jeho komponenty pied prvnim pouzitim a po del$im skladovani (viz "Udrzba a

cisténi").

4. Ujistéte se, Ze vnéjsi strany kontejneru tésta jsou Cisté a zcela suché a zamknout prazdnou nadobu na
tésto do komory trouby (viz "Provoz"). Vyberte funkci BAKE (peceni, Cislo 16) a nechte pfistroj pracovat
po dobu asi 10 minut. BEhem ohrevu, mlze dojit k mirnému zapachu paleni a trochu koufre.

To je normalni.

5. Vypnéte jednotku (tlac¢itko START / STOP na 3 vtefiny), odpojte napajeci kabel ze zasuvky a nechte
vychladnout na pokojovou teplotu. Vycdistéte znovu nadobu na tésto a prostor pece.

6. Dejte trochu masla nebo margarinu na utérku a potrete jim proti pfipdleni nepfilnavy povrch nddoby
na tésto a hnétaci ¢epel. Tim se vytvofi pred pouzitim ochrana proti pfipaleni.
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Provoz

VAROVANI: Méjte o¢i oteviené a po celou dobu davejte pozor, aby pfistroj a viechny jeho komponenty a
prislusenstvi nabyly pfistupné pro malé déti. VSe nova pekarna je elektricky vyhtivana a topna télesa jsou
béhem provozu velmi horka. Nenoste k zafizeni, pokud bude pracovat, horlavé nebo vybusné kapaliny
nebo plyny (napriklad alkohol nebo propan butanové lahve, plynové zapalovace atd.). Umistéte zafizeni na
misto, které nema teplo citlivé povrchy, aby se zabréanilo prehrati a vyhnéte se nebezpedi vzniku pozaru a
elektfiny.

Pracovni plocha musi byt dostatecné velka, pevnag, stabilni, sucha, rovna a Cista. Nikdy nestavte pftistroj na
Sikmé plochy, aby pristroj nespadl. Nepokladejte ru¢niky nebo ubrousky nad nebo pod jednotku, aby
nevzniklo nebezpedi ohné, prehrati nebo Urazu elektrickym proudem. 11
Zaluzie na téle pfistroje, stejné jako ovladaci prvky, nesmi byt blokovany. Ujistéte se, Ze kaZzda strana ma
dostatecnou vzdalenost (alespon 30 cm), od okraje pracovni plochy a dalSich objektd. Nechte alesporn 1 m
volného prostoru nad zafizenim.

Vzdy se ujistéte pred uvedenim do provozu, Ze ¢asti zatizeni nejsou poskozené a jsou zcela suché

(viz:> Obecné Zabezpeceni <). Nikdy nepouzivejte poskozené nebo nevhodné komponenty zafizeni,
vyhnete se zranéni a Skoddm. Také se ujistéte, Ze komora pece a zvlasté topné prvky jsou absolutné Cisté a
suché. Dokonce i mala cizi télesa na topnych télesech mizou zpUsobit prehrati béhem provozu nebo
zpUsobit zkrat, a tim i vznik poZaru!

PouZivejte pristroj pouze pro peceni chleba nebo kolacd a pro vyrobu dezertd, dZzema a jogurt( podle
pokynl uvedenych v tomto navodu. Pristroj neni vhodny pro suseni nebo skladovani potravin nebo jinych
materiald. Nikdy nedavejte vice nez celkem 1 000 g tésta do zasobniku! Zkontrolujte recept podle toho. V
opaéném pFipadé mlzZe tésto ze zasobniku pretékat, na topna télesa. Ulomky a zbytky potravin na topnych
télesech se béhem provozu miZou vznitit, nebo zpUsobit elektricky zkrat.

Pfiprava

1. Pripravte siingredience. Zmérte pozadované slozky podle vaseho receptu.

Budte opatrni, nikdy nedavejte vice nez 1 000 g (vSechny ingredience dohromady) do pekarny na chléb.
Zkontrolujte, zda tomu vas recept odpovida.

Chcete-li pridat otfechy, ovoce nebo jiné pevné prisady, méli byste je nakrajet, nebo nadrtit.

Tip: MUZete pouZit pro méreni dodavanou odmérku.

2. Postavte stroj na stabilni podlozku, s teplu odolnym povrchem v minimalni vzddlenosti 30 cm od okraje
pracovni plochy jinych objektd.

DULEZITE: Nadoba na tésto je uzamé&ena p¥i provozu na spojce hnétace.
Nikdy se nepokousejte vytahnout kontejner nasilim ze zafizeni, aby se zabranilo Skodam.

3. Ujistéte se, Ze komora pece a vnéjsi strany kontejneru tésta jsou suché a Cisté pred vlozenim zasobniku
na tésto do komory trouby. Dokonce i drobné necistoty mizZou karbonizovat béhem provozu a zpUsobit
zapach spaleniny a dokonce i oheri!

4. Otevrete viko a umistéte zasobnik na tésto do komory trouby. Otocte zasobnik ve sméru hodinovych
rucicek pro zamknuti zasobniku na spojce. Bo¢ni stény nddoby musi byt rovnobézné s vnitfnimi sténami
komory pece a kontejneru by se nemél viklat.

5. Dejte trochu margarinu nebo oleje na vareni na hnaci hiidel v kontejneru na tésto. Poté vlozte hnétaci
hak na hnaci hridel do tésta zasobniku a zasurite hnétaci hak smérem dolQ.

6. Naplnite ingredience podle receptu ve spravném poradi do kontejneru tésta. Obecné: nejdrive kapaliny,
pak cukr, stl a latky urcené k aromatizaci. Potom vlozte mouku. Na samém konci date drozdi.

Tip: Ujistéte se, Ze drozdi neni v kontaktu se soli nebo kapalinami.
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7. Ujistéte se, Ze vnitini klapka zasobniku na pfisady je uzaviena. Stisknéte vnitfni klapku v krytu dozadu,

dokud nezapadne. Zaviete viko.

Dulezité: Nedavejte zadné lepivé nebo velké kusy do zasobniku tak, aby nedoslo k zablokovani vnitini
klapky zasobniku na pfisady. Nevkladejte Zzadné praskové potraviny. Mokré a praskové potraviny
davejte radéji pfimo do kontejneru na tésto. Udélejte to, kdyz zazni signal.

8. Zasobni na prisady je idedlIni pro pridavani celych zrn (naptiklad Inéné, sezam) a nahrubo nasekanych

orech. Pristroj otevre vnitini klapku zasobniku automaticky v pravy Cas, takze je slozky spadnou do
kontejneru tésta. Otevrete Soupdatko zasobniku a naplnite tyto ingredience. Zaviete poté Soupatko.

Spustte proces peéeni

DULEZITE: Nechte spotiebi¢ vychladnout dfiv, neZ spustite nové peceni. Pokud displej po za¢atku nového
programu ukazuje H: HH, znamena to, Ze teplota v prostoru pece je stdle pfiliS vysoka. Poté okamzité
vytahnéte napdjeci kabel ze zasuvky a otevrete viko do ptistroje, aby se ochladit na pokojovou teplotu.

1. Pfipravte pristroj na peceni, jak bylo popsano vyse a zaviete viko.

2. Zapojte napajeci kabel do vhodné elektrické zasuvky. Zazni signdl. LCD obrazovka se rozsviti modre
a zobrazi program Cislo 1. Kromé toho také vychozi nastaveni (doba zpracovani,zhnédnuti a objem)
tohoto peciciho programu.

Tip: Kldvesy reaguji na nejjemnéjsi dotek. Staci klepnout pomoci prstu. Pfi kazdém zadani zazni signal.

Jména a Cisla program jsou vytistény na krytu jednotky. Klavesy pfistroje jsou neaktivni, pokud jsou ve

spojeni s funkci zvoleného programu nepouzivany, pristroj pracuje v programu nebo klavesnice je

uzamcena (viz: "zamek kldvesnice "). Probihajici programy, musite nejprve dokoncit pomoci tlacitka

START / STOP, neZ budete moci vytvaret nové zaznamy.

3. Klepnéte na tlac¢itko MENU, dokud se neobjevi pozadované Cislo programu (viz: "Programy pekarny").

4, Stisknéte tlacitko COLOR, dokud se Sipka na levé strané LCD displeje neukaze pozadované zhnédnuti:
svétlé, stfedni, tmavé.

5. Tlac¢itkem WEIGHT (vaha) vyberte celkové mnozstvi vSech ingredienci: 500 g, 750 g nebo 1000 g.

6. Potom mUZete nastavit ¢asovac, jak je poZzadovano, pokud pekarna okamzité nespusti proces peceni.
Pomoci funkce ¢asovace, muzZete odlozit peceni az o 15 hodin (viz:>Casovac <).

Dulezité: Pokud se po zahajeni programu peceni zobrazeni na LCD displeji (H:HH, EEOQ ),
pak okam?zité odpojte napdjeci kabel ze zasuvky. Informujte se v kapitole Redeni problémd.

7. Pak mlZete spustit zvoleny pecici program tlac¢itkem START / STOP. Na LCD displeji blika ¢as zpracovani
a symbol aktudlni operace. Program automaticky provadi riizné operace. V tomto Case reaguje na dotek
pouze tlacitko START / STOP Mizete pfes okénko ve viku vasi pekarny sledovat proces.

Je normalni, Ze okénko je béhem peceni docasné zamlzené.

Tip: MUZete otevrit viko pristroje béhem hnéteni, napfiklad, pridat dalsi slozky. Nicméné, pokud mozno
viko by mélo zlistavat uzaviené. To plati zejména pro peceni, protoZe chléb po otevreni vika spadne.

POZOR - pohyblivé ¢asti!

8. Program mizete pozastavit kdykoliv. Sta¢i kratce stisknout tlagitko START / STOP. Cas bude blikat na
LCD displeji. Po 3 minutach pristroj program znovu automaticky spusti.

MuzZete také kdykoli zcela zrusit bézici program. Podrzte prst na cca 3 sekundy na tlacitku START / STOP
dokud nezazni pipnuti. VSechny aktualné spusténé funkce jsou zruseny a budou ztraceno aktualni
nastaveni.
Béhem provozu nikdy neodstranujte kontejner tésta, nebo jakékoliv predméty (naptiklad |Zici) nestrkejte
do kontejneru tésta, kdyz je zafizeni pripojeno k napajeni. Mohlo by dojit ke zranéni a poskozeni
hnétacim ustrojim.
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9. Pokud vyjmete hnétaci ¢epel po poslednim hnéteni tésta z kontejneru, pak dostanete neporuseny chléb
po upeceni. Upozornujeme, Ze zarizeni mize automaticky provést nékolik pauzy mezi fazemi hnéteni.
MUZete odstranit prazdné opustit hnétaci hak béhem druhé faze.

Tato faze je oznacena symbolem Dy a poctem fazi. 2a. Odpojte napdjeci kabel ze zasuvky.
Dulezité: preruseni dodavky elektrického proudu nesmi trvat déle nez 10 minut, jinak pristroj prerusi
zvoleny program.

Chcete-li odstranit hnétaci hak z chleba po hnéteni:

a) Odpojte napdjeci kabel ze zasuvky.
DuleZité: Doba odpojeni nesmi byt delSi nez 10 minut nebo dojde ke zruseni zvoleného programu.
b) Otevrete viko pfistroje a vyjméte zdsobnik s téstem ven.
Méli byste jste si nejprve posypat ruce s moukou. Vyjméte hnétaci hak z tésta.
c) Vlozte zasobnik s téstem zpét do zatizeni a zavrete viko.
d) Zapojte napajeci kabel zpét do zasuvky. Pokracuje program peceni.
POZOR - Horka para: nebezpedi popaleni!
Vétracimi otvory ve viku mdze unikat horky vzduch a kondenzace.
Nikdy nedrzte ruce, pfimo nad jednotkou, béhem peceni.

10. Pecici program a funkci udrzovani teploty mizZete kdykoli zrusit. Stisknéte tlacitko START / STOP,
dokud neuslysite pipnuti.

Tip: Po vypnuti pfistroje, méli by jste méli kontejner s chlebem vyjmout, protoze chléb by byl diky
kondenzatu vihky a mékky.

11. Zkontrolujte, zda chléb ma pozadovanou strukturu a zhnédnuti. Pokud chléb neni peceny dostatecné,
pak mUZete pouZit dopeceni s programem BAKE jesté nékolik minut. Viz: Prodluzte dobu peceni.

12.V pfipadé, zZe chléb je plné pecené, vyjméte chléb z pekarny.

Vyjméte zastrcku ze zasuvky. Chrante své ruce kuchyriskymi rukavicemi a otevrete viko pekarny.
Horka para muze uniknout pod krytem. Vyjméte zdsobnik na tésto ze zafizeni.
Otocte rukojeti nadobu proti sméru hodinovych rucicek, az jej Ize snadno odstranit.
13. Postavte kontejner na povrch tepelné odolny a nechte mirné vychladnout.
Dulezité: NepouZivejte tvrdé Ci ostré predméty, pro vyjmuti chleba z nddoby na tésto.
Neprilnavy povlak kontejneru by mohl byt poskozen. Nikdy nefezejte chleba v kontejneru, aby nedoslo
k poskozeni nepfilnavého povrchu. Vyjméte chleba vzidy nejdfive z kontejneru, nez jej budete krajet.

14. Vyjméte chléb, napfriklad stérkou po stranach zasobniku. Tfeste kontejnerem dokud chléb nevypadne.

15. Oplachnéte kontejner teplou vodou ihned po odebrani chleba. Tim se zabrani pfilepeni hnétaciho haku
na hnaci hfidel v kontejneru.

16. Nechte chleba pted fezanim po dobu 15 aZz 30 minut vychladnout. Ujistéte se, Ze hnétaci lopatka jiz
neni v chlebu, chcete-li krajet chléb. Pokud je to nutné, vyjméte hnétaci hdk pomoci dodaného hacku.
Myslete na to, Ze chléb je mozna jesté horky.

Tip: Zbyly chleba mlze byt uloZzen v dobfe uzavieném plastovém sacku nebo plastové nadobé pfi pokojové

teploté az do 3 dn(. KdyZ date nadobu s chlebem do lednice, mizZete mit chléb az 10 dnd. Prosim, méjte na

paméti, Ze domdaci chléb neobsahuje konzervacni latky, a proto nemuze byt uchovavan déle.

Zvyste dobu peceni

V pripadé, Ze chléb neni dostatecné peceny nebo jste program nechténé predcasné ukoncili, pak si mizete
zvolit dalsi dobu peceni az o0 1,5 hodiny. Nechte chléb v pekarné a zavrete viko.

DulezZité: Nez budete moci vytvorit nové zadani, budete potifebovat ukoncit bézici program nebo funkci
oteplovani. Stisknéte tladitko Start / STOP, dokud se neozve pipnuti (cca 2 sekundy).

Tip: Pro dopeceni upeceného chleba nebo moucniku je ¢asto nutné jen nékolik minut. Spustte program
Bake (Peceni, Cislo 16) a zvolte ru¢né pozadovanou dobu vareni. Podrzte tlacitko START / STOP, dokud se
ozve zvukovy signal (asi 3 sekundy). 17



Dulezité: NeZ budete moci vytvaret nové zadani, musite zrusit spustény program nebo funkci oteplovani.

PodrzZte prst na tlacitku START / STOP aZ se ozve pipnuti (cca 3 sekundy).

1. Klepnéte na tlac¢itko BAKE (Peceni, Cislo 16). Vychozi doba peceni 30 minut (0:30) se objevi na
LCD displeji.

2. Pomoci tlacitek +TIME a -TIME nastavte pozadovanou dobu peceni. MUzZete nastavit dobu peceni
od 10 minut do 1% hodiny (1:30) v krocich po 5 minutach.

3. KdyZ pozadovany ¢as vareni blika na LCD displeji, stisknéte tlacitko START / STOP a potvrdte nastaveny
¢as peceni.

4. Pekdrna ohfiva prostor pece po nastaveny ¢as. Po akustickém signdlu a pekarna automaticky prepne
na funkci ohfivani.

Pfiprava dzemu
S programem Jam ( Cislo 10), mUZete udélat chutné marmelady a ¢atni.
VAROVANI: Nikdy nepFeplriujte nddobu na tésto. V opaéném piipadé by mohla smés ovoce pretéci do
topnych téles a vznitit se. Naplite vzdy nejdfive ovocné pyré, a potom nasypte Zelirovaci cukr.
1. Nejprve si pfipravte ingredience. Umyjte ovoce a odstrante vSechny nejedlé ¢asti (skorapky, stopky,
kvéty, semena). Nadrtte ovoce. Zvazte ovocné pyré na kuchynské vaze.
2. Vlozte hnétaci hadk na hnaci hfidel do nddoby na tésto.
3. Naplnte pak pyré z ovoce opatrné do kontejneru tésta. Je nutné, aby vnéjsi strany kontejneru zlstaly
Cisté a suché.
Tip: Pokud pouZivate ovoce, které obsahuji kyselin (Pfiklad: jahody, broskve, tresné), pak si mizZete
usnadnit a urychlit proces Zelirovani, pokud pfidate 1 Izicku citrénové stavy do pyré.
4. Odvazte zelirovaci cukr podle ndavodu na obalu, nasypte cukr do ovoce.
5. Zkontrolujte, Ze vnéjsi strany kontejneru jsou Cisté a suché a vlozte kontejner do pfistroje.
Otocte kontejner ve sméru hodinovych ruci¢ek a zajistéte jej v pfistroji. Zavrete viko spotrebice.
6. Zapojte napdjeci kabel do zasuvky a vyberte pomoci tlacitka MENU program Jam (¢.10).
Pomoci tohoto programu nemUzZete provadét zadné dalsi Upravy.
POZOR: Béhem provozu a jistou dobu po ném jsou vnitini strany zafizeni, jakoz i kontejner a jeho obsah
velmi horké. Také vnéjsi strany spotrebice mohou byt horké. Dotykejte se zafizeni pouze na rukojeti a
ovladacich prvcich. Chrante své ruce, kdyz budete kontejner vyjimat ze zafizeni. Vylivejte horky obsah
kontejneru velmi opatrné.
7. Stisknéte tlacitko START / STOP pro spusténi programu. Pockejte, az je program ukoncen a zazni signal.
8. Chranite své ruce chniapkami, otocte kontejner proti sméru hodinovych rucicek, aby se uvolnil.
Pak vyjméte kontejner ze zafizeni.
9. Naplnte dzem jesté horky do Zaruvzdornych nddob. Nechte ho vychladnout.
Tip: V zavislosti na druhu ovoce mize trvat Zelirovaci proces nékolik hodin.

Pouziti nadoby na zmrzlinu

VAROVANI: Nddoba na zmrzlinu obsahuje chladici kapalinu a je uréen pro pouziti v chladniéce & mrazniéce.
Nikdy nadobu, vrtuli nebo spojku nedavejte na horké povrchy, nelijte horké tekutiny, nemyjte v mycce na
nadobi! Nikdy nepouzivejte nddobu na led s pecicim programem nebo programem JAM. Pouzivejte
nadobu na led, vrtuli a spojku vyhradné s programem 15 (zmrzlina). Po zahtati chladici kapaliny v nddobé
by mohla silné expandovat a lopaty by mohly prasknout a zpUsobit vazné zranéni a hmotné skody! Kromé
toho se plastové dily mohou roztavit a deformovat.

Prosim, méjte na paméti, Ze nadoba je velmi chladn3, kdyz ji vyndate z mrazaku. Chrarite své ruce
rukavicemi.

Nedotykejte se nadoby v Zddném pfipadé mokryma rukama po ochlazeni v mraznicce!

Ruce by okamzité pfimrzly na povrch a utrpély tézké omrzliny a zranéni. 18



Specialni nadoba obsahuje chladivo, které Ize ukladat v nizké teploté po dlouhou dobu. Dejte ji nejdrive na
nékolik hodin (ptres noc) do mrazaku. Postavte kbelik kolmo na rovny povrch v mrazaku.

Teplota v mrazni¢ce by neméla byt nizsi nez -18 ° C, Kbelik by mél byt vidy ve svislé poloze, otvorem
smérem nahoru a ne dold, nebo naklonén na stranu.

Tip: Nadoba je dostatecné vychlazena, pokud neni slySet Splouchavy zvuk chladiva pfi tfepani (maximalné
po dobu 16 hodin).

Nadoba na zmrzlinu je univerzalni:

e MUzZete po mnoho hodin uchovat chladné napoje (priklad: limonada vino).

e MUZete udrZet ledové kostky, nebo drceny led.

e MUzZete ji také pouZit pro pripravu zmrzliny.

Tip: Vlozte nddobu na zmrzlinu pfes noc do mrazdku a pouzijte ji druhy den.

Pfiprava zmrzliny

Ptiprava ingredienci

Dulezité: Neplnte nadobu na zmrzlinu vice neZ do poloviny (asi 300 az 350 ml). V opacném pripadé muze

obsah pti michani pretéci. zachyceny ve hmoté vzduchovych bublin. Upravte podle toho recept.

1. Kdyz pouzijete pfi pripravé zmrzliny naslehany Zloutek, pak bude zmrzlina mékka a jemna.

Naslehejte Zloutky s cukrem spolecné do pény. Pouzivejte krystalovy nebo rafinovany cukr, protoze
tento cukr se rozpousti snadno.

2. Zahtejte mléko v hrnci do mirného varu. Za intenzivniho michani pfidavejte mléko po malych davkach
do naslehaného Zloutku s cukrem. Nepfidavejte mléko pfilis rychle, protoze Zloutek by jinak ztuhl a byl
hrudkovity.

3. Zahftivejte smés do mirného varu. Smés se necha ochladit a vychladnout v chladnicce pfi teploté + 5 ° C.

4. Slehejte vychlazenou $lehacku do tuha ve vychlazené nadobé. Pak se smichd se studenou smési
vajec / mléka.

5. Chcete-li vytvofit vasi vlastni zmrzlinu, vmichejte podle chuti rozdrcené zralé ovoce, ovocné stavy, jemné
sekané prazené ofechy nebo mandle, vanilku, nugat, rozpusténou ¢okolddu nebo v malém mnozZstvi
mléka rozpustte instantni kavu. Dochutte podle potfeby dalsimi prichutémi.

6. Hotovou smés vlozte do vymrazené nadoby na zmrzlinu do chladni¢ky. Smés by méla mit maximalni
teplotu+5°C.

Zmrazeni zmrzliny
7. Nadoba na zmrzlinu by méla byt udrzovana po dobu maximalné 16 hodin v mrazaku. Ujistéte se, Ze
teplota mraznicky je dostatecné nizka (ne vSak vice nez 18 ° C). Nadoba je dostatecné vychlazena,
pokud neni slySet Splouchavy zvuk pfi zatreseni.
8. Pripravte ingredience pro receptu, jak je popsano vyse, a vychladte pfisady v chladnicce pfi teploté
asi+5°C
9. Vlozte nddobu na zmrzlinu do pekarny. Otacenim spojky ve sméru hodinovych rucicek ji uzamknéte
v komofre pece. Spojka musi stat pevné a nesmi se naklanét, nebo kyvat.
10. Chrarite svoje ruce rukavicemi a vyjméte nadobu na zmrzlinu z mrazéku. Polozte kbelik na spojku
a otocte ve sméru hodinovych rucicek tak, aby se bezpecné uzamkla do spojky.
Vlozte michaci lopatky na hnaci h¥ideli v nddobé.
11. Pfipojte pristroj ke zdroji napajeni a vyberte pomoci tlacitka MENU program Ice Cream (zmrzlina €. 15).
12. Zvolte pomoci tlacitek +TIME a -TIME dobu michani po svém receptu Zobrazeny ¢as bude blikat na LCD
displeji. MUzete si vybrat 20, 25 a 30 minut. Stisknéte tlacitko START / STOP pro potvrzeni nastaveného
Casu.
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13. Klepnéte znovu kratce na tlacitko START / STOP pro spusténi programu.
Dulezité: Nikdy nedavejte horké slozky do nadoby na zmrzlinu.
Vsechny ingredience by mély mit pfi naplnéni teplotu chladnicky.
14. Jakmile rotuji michadla, promichejte kratce predchlazené ingredience a pomalu je naplrite do nadoby
na zmrzlinu. Zavrete viko pekarny a ¢ekejte, dokud neuplyne nastaveny ¢as a zazni signal.
15. Odpojte pristroj ze zasuvky a otevrete viko. Chrante své ruce rukavice proti chladu.
Otocte nddobu proti sméru hodinovych ruci¢ek a vyjméte ji ven.
Dulezité: Nikdy neskrabejte tvrdymi nebo ostrymi predméty v nadobé na zmrzlinu. Nikdy nepouzivejte silu.
Poufzijte plastovou |Zicku nebo gumovou stérku pro odstranéni zmrzliny z nddoby.
16. Vyjméte zmrzlinu plastovou IZicku z nddoby. Vycistéte nddobu na zmrzlinu po kazdém pouziti
(viz "Udrzba a ¢isténi").
Tip: KdyZ chcete mit zmrzlinu o néco tuzsi, pak ji nechte pred spotiebou asi pll hodiny v mrazaku.
Zmrzlinu mazZete uchovat aZ 1 tyden ve vzduchotésné uzaviené nadobé v mrazaku.

Pfiprava jogurtu

Pro vyrobu jogurtu z mléka mizZete pouZzit program 18 YOGHURT. Vse, co potrebujete, je mléko a trochu
zraly jogurt. Nejjednodussi zplsob, pro vyrobu jogurtu, je pouZzit priimyslové vyrabény jogurt.

To je proto, Ze pro pfipravu je zapotiebi Zivych jogurtovych kultur. Nachazi se v kazdém jogurtu.
Vyhnéte se aromatickym a barevnym jogurtlim, pouZijte vidycky pfirodni jogurt. Pro pfipravu jogurtu,
je nejvhodnéjsi H-mléko, Cerstvé mléko musi byt prevarené kvali zabiti cizich bakterii.

Misto kravského mléka mulzete pouzit také jind mléka, jako je séja, kozi nebo ovéi mléko.

1. Naplnite pfiblizné 1 litr mléka do kontejneru na tésto. Poté vlozte asi 100 ml jogurtu.
Smés dobre promichejte.
Tip: cukr, smiSené ovoce a / nebo jiné slozky, méli jste méli pridat az do hotového jogurtu.
POZOR: Ujistéte se, Ze mate zvoleny program 18 YOGURT. V opacném pfipadé by mohlo vafici mléko
pretéci na topna télesa a zplsobit nebezpedi vzniku pozaru a elektriny.

2. Poté zavrete viko kontejneru. Zatlacte drzak krytu dolG az viko zaklapne. Zvolte program 18 YOGURT.
3. Nastavte podle potreby tlacitky +TIME a -TIME poZadovany ¢as na pfipravu. Ve vychozim nastaveni je
doba pripravy 8 hodin. Pfi kazdém stisknuti se doba pfipravy zméni o 30 minut. Obecné plati, Ze ¢im

delsi doba, tim vice je krémovy jogurt.
4. Spustte program stisknutim tlacitka START / STOP. Akusticky signal indikuje, kdy je program ukoncen.
5. Nechte vychladnout hotovy jogurt a pak slijte kapalinu (syrovatku) z povrchu.
Tip: Nevyhazujte slitou syrovatku. Pridejte dle chuti trochu cukru, nebo ovocné $tavy.
Ziskate osvézujici napoj.
6. Skladujte jogurt v lednici.
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Re3eni problémi

Pokud by pfi praci se vyskytly problémy, pak zde najdete reseni. Vice informaci pro zpracovani vaseho jidla
Ize nalézt v kapitole: > Tipy pro dosazeni nejlepsich vysledk( ".

Problém

Moiné pficiny

Reseni problému

Kour vychazi z
ventila¢nich otvord.

Zbytky z vyroby se odpafi pfi
prvnim ohtevu.

Pfisady se dostaly pti naplnéni
kontejneru tésta do topnych
téles.

Do zasobniku na pfisady jste
naplnili vihké nebo jemné
mlety slozky.

To je normalni. Pfed prvnim pouzitim zapnéte
program BAKE 16 s prdzdnou nadobou na tésto
po dobu 10 minut.

Okamzité odpojte napajeci kabel ze zasuvky a
nechte vychladnout. Vycistéte komoru trouby a
vnéjéi strany kontejneru tésta (viz "Udrzba a
¢isténi"). Davejte pozor, abyste neznedistili
potravinami prostor trouby.

Okamzité odpojte napajeci kabel ze zasuvky a
nechte vychladnout. Vycistéte komoru trouby a
vnéjéi strany kontejneru tésta (viz "Udrzba a
¢isténi"). Zasobnik je uréen pouze pro rozdrcené
a suché prisady. Mokré, lepkavé a praskové
prisady vkladejte pfimo do nddoby na tésto.

Spodni klirka chleba
je prilis tvrda, nebo
prilis silna.

Nechali jste chléb pfilis dlouho
v pristroji ve funkci udrzovani
teploty.

Po konci peceni se ozve pipnuti. Vyjméte chleba z
pfistroje.

Chléb jde velmi
obtizné vyjmout z
nadoby na tésto.

Hnétaci Cepel je prilepena k
hnacimu htideli.

Vyjméte chléb a nalijeme horkou vodu do
nadoby tésta. Nechte nddobu a hnétaci ndz po
dobu asi 10 minut namocené a potom opatrné
vyCistéte. Pred dalSim pouZitim potiete trochou
stolniho oleje nebo maziva hnaci htidel pred
pfipojenim hnétaciho haku.

Slozky nejsou
stejnomérné
promichany nebo je
chléb Spatné
peceny.

Vybrany program je
nevhodny.

Otevreli jste béhem programu
nékolikrat kryt.

Tésto je pfilis tuhé.

Hnétaci Cepeli je pfFilis obtizné
pohybovat.

Zvolte vhodny program (viz: "Programy
pekarny").

Vyhnéte se otevirani vika béhem posledni faze
kynuti a béhem peceni.

Dejte do vaseho receptu trochu vice tekutin.

Otocte hnétaci hak rukou. Hnétaci hak se ma
lehce otacet. Nechte hnist pristroj bez tésta.
Pracuje hnétaci hak bez problém(? Pokud tomu
tak neni, obratte se na autorizovany servis znacky
GASTROBACK.

Tésto neni
uhnétené, i kdyzZ je
motor v chodu.

Hnétaci lopatky, nebo nadoba
na tésto nejsou spravné
nainstalovany.

Tésto je prilis tuhé, suché
nebo je ho pfilis mnoho.

Ujistéte se, Ze hnétaci hak a nadoba na tésto jsou
spravné vlozeny do zafizeni.

Nikdy neplrite vice nez 1000 g. Pridejte trochu
vice tekutiny. Zkontrolujte svij recept.




Chléb je vihky a
meékky.

V pfipadé, ze chléb vychladne
v pfistroji, mdze zvlhnout diky
kondenzaci vody.

Nenechavejte chleba zchladnout v pfistroji.
Vyjméte ho v€as a udrzujte napriklad v boxu na
chléb.

Tésto vytéka z
nadoby na tésto.

Pouzili jste prilis mnoho
tekutiny a drozdi.
Tésto je proto tekuté.

Naplnili jste pfilis mnoho
tésta.

Okamtzité odpojte napajeci kabel ze zasuvky a
nechte vychladnout. Vyjméte nddobu na tésto z
pristroje a vycistéte dukladné nadobu i prostor
pece(viz: "Udrzba a ¢i$téni").Pouzijte méné
tekutiny, aby tésto bylo pevnéjsi. Nikdy neplnite
vice nez 1000 g.

Chleba tlaci béhem
peceni na viko.

Naplnili jste pfilis mnoho
tésta.

V tésté je pfrilis mnoho drozdi,
nebo teplota v mistnosti je
prilis vysoka.

Celkové mnozstvi dohromady je maximalné 1000
g pro vSechny slozky. Upravte recept timto
zpUsobem.

Provérte pouzité mnoistvi. NepouzZivejte pti
pokojové teploté nad 34 ° C.

Chléb je pfilis maly a
nekyne.

Z4dné nebo malo drozdi.

Kvasinky nejsou ucinné.

Program pro kvasnicovy
chleba jste pouzili pro pecivo s
praskem do peciva nebo
sodou.

Zkontrolujte pfidané mnoZstvi kvasnic.
Nepouzivejte staré drozdi. Voda by méla byt jen
vlaina, ale nad 15 ° C Ujistéte se, Ze kvasnice

neprichazi do styku se soli.

Pouzijte vhodny program.

Chléb se srazi
béhem peceni.

Pouzitd mouka je nevhodna.

Kvasnice jsou moc aktivni,
nebo teplota v mistnosti je
prilis vysoka.

PFilis mnoho vody déla tésto
prilis mékké.

Pouzijte vhodny typ mouky pro chleba nebo
moucnik.

Drozdi je nejlepsi pouzivat pfi teplotach okolo
20°C.

Snizte mnozstvi vody ve vasem receptu.

Chléb je prilis tézky
a tvrdy.

PFilis mnoho mouky nebo
nedostatek vody.

PFilis mnoho ovoce nebo prilis
mnoho celozrnné mouky.

Snizte mnozZstvi mouky, nebo pridejte vice vody.

Snizte mnozstvi, nebo dejte vice kvasinek.

Chléb je uvnitt duty.

PFilis mnoho vody, nebo
drozdi, nebo zadna sul.

Teplota vody je pfilis vysoka.

Snizte mnozstvi kvasinek a vody. Pokud je to
nutné, pridejte trochu soli.

Ujistéte se, Ze voda je pouze vlazna.

Pro sladké pecivo a
kolace je kara prilis
silnd a tmava.

RGzné recepty délaji velky
rozdil pri peceni. Kira je
zpravidla tmavsi s cukrem.

Je-li kdra pfilis tmava, stisknéte asi 5-10 minut
pred koncem programu, tlacitko START /STOP na
3 sekundy. Nechte pecivo pfi uzavieném viku
vychladnout asi 20 minut v komofre pece.




Bé&hem peciciho
programu vypadne
proud.

-V pfipadé, Ze vypadek napajeni netrva déle nez
10 minut, pfistroj aktivni program zpracuje po
zapnuti az do konce.

- Je-li vypadek napajeni delsi nez 10 minut, pak
budete muset zacit znovu.

Rozinky, ¢okolada,
ovoce a podobné
slozky jsou
rozdrceny.

Ingredience, které maji zGstat v celych kusech,
byste méli vloZit do tésta po zaznéni zvukového
signalu. V opacném pripadeé jsou tyto slozky
rozdrceny béhem hnéteni.

Nelze aktivovat
Casovac. Tlacitka

+ TIME a -TIME
nereaguji. Nezobrazi
se ikona presypacich
hodin.

Kldvesnice je zamknuta.

Vybrali jste program JAM.

Je-li kldvesnice uzamcena, na LCD obrazovce se
objevi symbol klice. V tomto pfipadé stisknéte
tlacitka WEIGHT a BURNING COLOR soucasné pro
odemknuti klavesnice.

Pfi programu JAM (10) nejsou mozné zadné dalsi
zmény. Pouze tlac¢itka MENU a START / STOP jsou
k dispozici.

Cas blikd na LCD
displeji. Pristroj
nereaguje na vase
zadani.

Pozastavili jste aktudlni
program.

Mate zvoleny program 11, 13,
15 nebo 16.Pfistroj ocekava
nastaveni doby zpracovani.

Dotknéte se tlacitka START / STOP pro
pokracovani programu. Pfistroj automaticky
pokracuje ve zpracovani programu pfiblizné po 3
minutdach.

Nastavte poZzadovany ¢as zpracovani pomoci
tlacitek +TIME a -TIME a kratce klepnéte na
tlacitko START / STOP pro potvrzeni.

Neobvykla hlaseni na displeji.

Problém

Mozna pficina

Reseni

H: HH
(po startu programu)

Teplota je pfilis vysoka.

OkamZzité stisknéte START / STOP a odpojte
napajeci kabel ze zasuvky.

Pak otevrete viko a nechte pfistroj vychladnout
pred dalSim pouzitim.

E: EO
(po startu programu)

Teplotni senzor selhal.

Dejte pfistroj do autorizovaného servisu k
oprave.

Péce a cisténi

POZOR - nebezpeci popaleni

Vzdy se ujistéte, Ze zafizeni je mimo dosah malych déti!

Pfed pfemisténim zatizeni, nebo ¢isténim vzdy vypnéte pfristroj (tlacitko START/ STOP po dobu asi
3 sekundy) , odpojte napajeci kabel ze zasuvky a vyckejte, dokud jednotka nevychladne (minimalné 20
minut). Nikdy nehybejte pfistrojem béhem provozu.
Povrch nadoby na tésto a hnétaci hak jsou vybaveny nepfilnavym povlakem. Nikdy neskrabejte nebo
nefezte na nepfilnavou vrstvu. Nikdy nepouzivejte agresivni chemické latky (napt. bélidla, Cistice trouby)




Cisténi povrchd nikdy neprovadéjte ostrymi nebo tvrdymi predméty (napt. draténky), aby nedoslo k
poskozeni. Kromé toho, ¢astice brusiva by mohly vniknout dovnitf spotrebice a zpUsobit nebezpedi
prehrati, ohné a elektriny.

Chranite pristroj proti sttikajici vodé. Nikdy nelijte kapaliny na, nebo do zafizeni, nebo na napajeci kabel,
ani je neponorujte do kapalin, aby se zabranilo poskozeni, nebo zranéni elekttinou.

Nikdy zatizeni nebo jeho dily nemyjte v mycce!

Nikdy nepouzivejte nasili!

Demontaz

1. Vypnéte jednotku (tladitko START / STOP pfriblizné 2 sekundy), vytahnéte zastrcku ze zasuvky a pockejte,
az pristroj uplné vychladne (az 20 minut).

2. Vyjméte nadobu na tésto ven z trouby. Otocte nadobu proti sméru hodinovych rucicek, dokud ji nebude
mozné zvednout snadno.

UPOZORNENI: PF¥i ¢i$téni pouZijte teplou mydlovou vodu. Zachazejte se sou¢astmi tohoto zafizeni se

zvySenou opatrnosti. To plati zejména pro vnitini klapku prostoru na pfisady, silikonové tésnéni v komore

pece a topnymi elementy.

3. Vycistéte vnitfek trouby vihkym, ne kapajicim hadfikem nebo houbickou. Odstrarite peclivé vSechny
stfikance a drobky. Davejte pozor, aby nedoslo k poskozeni bilého silikonového tésnéni a topnych téles
ve spodni ¢asti prostoru pece. Také se ujistéte, Ze hadfik nepousti Zadna vldkna nebo jiné Castice které

by zlstavaly na topnych télesech.

4. Vycistéte viko a vnitrek prostoru pro prisady vlhkym hadfikem. Budte obzvlasté opatrni, aby nedoslo
k poskozeni zavésl na vnitini klapce prihradky. PouZijte k ¢isténi maly, mékky kartacek.

5. Otrete vSechny vnéjsi povrchy skfiné a napdjeci kabel s mékkym, vlhkym hadrem. Poté vysuste vSechny
dily Cistym hadrikem.

6. Odstrante hnétaci hak z kontejneru tésta. V pripadé, Zze nemUze byt vytazen z hnaciho hridele,
pak nalijte trochu teplé vody do kontejneru tésta. Pockejte asi 30 minut, az zbytky zméknou.

Pak zkuste to znovu.

7. Vycistéte vSechny povrchy kontejneru na tésto a hnétaci ¢epel s teplou mydlovou vodou a mékkym
kartackem nebo mékkym hadrikem. Vycistéte peclivé hnaci htidel, ktery vy¢niva smérem dovnitf ze dna
nadoby tésta. Hnaci hiidel musi byt uplné hladka a leskla. V opacném pripadé se hnétaci ¢epel rychle
a pevné prilepi ke hrideli.

Tip: Otvor v hnétaci ¢epeli musi byt uvitt zcela Cisty a hladky. Spalené zbytky tésta pfilepi po upeceni

hnétaci ¢epel na hnaci htidel tak, Ze je to velmi tézko resitelny problém.

8. Uchopte hnétaci hak po vycisténi proti svétlu, aby jste zjistili, zda je vnitfek otvoru zcela Cisty a bez
necistot. V ptipadé, Ze otvor v hnétacim haku nebo hnaci htidel jsou Spinavé, potom namocte nékolik
minut v horké vodé se saponatem a odstrante zbytky pak peclivé utérkou.

9. Peclivé osuste vsechny komponenty. Nechte jednotku (s otevienym vikem) a vSechny casti oschnout
% hodiny na vzduchu, kde jsou mimo dosah malych déti.

Tip: Po vycisténi byste méli sestavit zafizeni, aby se zabranilo, Ze komponenty mohou byt poskozeny,

ztraceny nebo byly v prasném prostredi.

Dulezité: Ujistéte se pred instalaci, Ze vSechny komponenty jsou Cisté a suché. Zvlasté komora pece

a vnéjsi strany kontejneru tésta musi byt cisté a Uplné suché, jinak vihkost a cizi télesa by mohly
vniknout do topnych téles a vést k rizikim zplsobenym prehfatim a elekttinou.

10. VloZte hnétaci ndZ na hnaci hfidel v nadobé tésta.

11. Vlozte nadobu na tésto do komory pece zatizeni, az zapadne celd dolll. Poté otacejte nadobou na tésto
ve sméru hodinovych rucicek pro zajisténi.

12. Zavrete viko spotrebice.
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Vycistéte nddobu na zmrzlinu

POZOR: Nikdy nadobu na led, vrtuli nebo spojku nedavejte na horky povrch, neponorujte do horkych

tekutin, nemyjte v mycce na nadobi! Chladici kapalina v nddobé na zmrzlinu by mohla expandovat pfi

zahrati a nadoba by mohl prasknout a zpUsobit vazné zranéni a hmotné skody! Kromé toho se plastové dily

mohou pti zahrati roztavit a deformovat.

Nadoba na led mizZe byt extrémné chladna. Chrarite své ruce rukavicemi pred dotykem s nadobu, aby se

zabranilo vaznym omrzlinam.

Nepouzivejte nadmérnou silu. Nddoba na zmrzlinu a spojka je uzamcena uvniti komory pece pfi provozu.

1. Chrante své ruce rukavicemi pred dotykem s nddobou na zmrzlinu. Vyjméte nadobu ven z pekarny,
otocte ji proti sméru hodinovych ruci¢ek. Zvednéte nddobu nahoru ven z prostoru pece. Vyprazdnéte
nadobu Uplné. Otocte spojku nadoby proti sméru hodinovych ruci¢ek a vyjméte spojku také z pfistroje.
Vytdhnéte michaci noze z nadoby na zmrzlinu.

2. Umyjte nddobu na zmrzlinu, michaciho nozZe a spojku ve vlazné mydlové vodé s mékkym kartackem
na nadobi nebo mékkym hadrikem.

3. Peclivé osuste vsechny komponenty. Nechte je cca pll hodiny oschnout na vzduchu, kde jsou mimo
dosah malych déti.

Skladovani

Nikdy nenechavejte malé déti hrat si s pfistrojem nebo jeho komponenty. varovani. Pfistroj, viko, nddoba
na tésto a topna télesa jsou béhem provozu velmi horkd. Pokud nechcete pfistroj pouzivat, vytahnéte
napajeci $filiru ze zasuvky a vyckejte, dokud jednotka nevychladne. Vy¢istéte pristroj (viz "Udriba a
¢isténi") a vSsechny komponenty pred skladovanim, aby se zabranilo prischnuti zbytk({ potravin na
jednotce, hnétacim haku a hnaci htideli. Nedrzte pristroj béhem premistovani za napajeci kabel nebo

za viko.

UdrZujte zafizeni a vSechny jeho soucasti vidy v Cistém, suchém a nezamrzajicim misté, kde je chranéno
pred nadmérnym zatizenim (paddem, narazem, vlhkem, mrazem, pfimym slune¢nim svétlem) a mimo dosah
malych déti. Nepokladejte tézké nebo tvrdé predméty na zafizeni nebo jeho soucasti.

Zachazejte s napdjecim kabelem s opatrnosti. Napajeci kabel nesmi byt nikdy zlomeny nebo zauzlovany.
Netahejte nebo netrhejte nikdy kabelem. Nenechte napdjeci kabel viset.

Uchopte pristroj dole za kryt a postavte ji na Cisty, pevny povrch, ze kterého nemuUze spadnout. PoloZte
napdjeci kabel volné kolem jednotky.

Nikdy soucasti nebo pfislusenstvi nepouzivejte k jinym ucellim nez k praci s timto zafizenim. Udrzujte
soucasti a prislusenstvi zatizeni vidy spolecné se spotiebi¢em. Sestavte zatizeni pro skladovani vidy
nejlépe dohromady (viz: "Udrzba a ¢isténi"). Komponenty jsou tak chranény pred poskozenim, ztratou

a prachem.
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Pokyny pro likvidaci

Zarizeni a obaly musi byt zlikvidovdn v souladu s mistnimi predpisy pro likvidaci elektronickych
mmm vyrobkl a obalovych materiali. Obratte se na mistni firmu pro likvidaci odpadu.
Nevhazujte elektrické spotrebice jako netridény komundini odpad. Pokud jsou elektrické spotrebice
likvidovany nekontrolované, mizZe dojit k uniku nebezpecnych latek do podzemnich vod a tim i vstoupi do
potravniho fetézce, nebo fléry a fauny. Zivotni prostfedi miZe byt otrdveno béhem rozpadu pro mnoho let.
Pri koupi nového vyrobku, je proddvajici ze zdkona povinen pfijmout staré spotrebice k likvidaci zdarma.

Zaruka:

Zarucujeme, Ze vsechny GastroBack elektrickd zafizeni, jsou bez vad v dobé ndkupu. Prokazatelné vyrobni
nebo materidlové vady budou vyménény nebo opraveny v zakonné Ihité bezplatné. Ndrok kupujiciho na
zaruku neplati, pokud poskozeni pristroje bude v disledku nesprdavného zachdzeni, pretizeni nebo chyby
instalace. Jestlize ndsledoval technicky zdsah tretich osob bez naseho pisemného souhlasu, tak se
reklamace ihned rusi.

Seznam autorizovanych servist naleznete na strankdch www.cultstore.cz

Dovozce: Emgeton Technology s.r.o
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