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Navod k obsluze




Viaveni zakaznici,

pfed pouZitiw spotfebide je nutné si pozorné pleist névod k obsluze.

PRIPOJENI

Spotfebit musi byt plipojen ao. Nmmcia. ﬂa&.‘
odpovidat 0dajim na identifikacnin Stitku spoire!
CE.

POPIS SPOTRERICE

1 viko

. fritovaci urnec (nédoba na k)

3 regulater ieploty o .
4 ryska s oznzZenim maximalnei biadiny plnéni
rvska § oznatenim minimaini bladiny pinéni
oplasten; -

prstenec na ppevadni widligek

kontrolka provozu

fritavaci ko3

fchyt fritovacihe kude

koniroika teploty
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BEZPECNOSTNI UPOZORNEN]

» Fritézu nezapinejte, pokud v ai neni tuk € olej!

Snotiebic uvedeny do provezu musi byt pod statym dobledem. \ .
o b o e, zda spotfebi¢ vietné plisiuScostvi nevykazuje

« Pied uvedenim do provozu proveft

ma chrandny koatakt. Sifové napét musi
bite. Spotfebié spiftue zavaznc smmérnice

mamky poskozeni, jeZ by machio obrozit jeho funkénost. Pokud spottebid napf. spadl

na zem, mohlo pfeste doj
pripadé spotfebil neuvadgjte do provozu.

dojit k podkczeni. kieré neni ~nEjskn viditelne. Ani v tomto

{ timrn, zda neni podkozena. Pukud objevite zavadn,

o Pravideing kontrolujte pffvodnd &
spotfebié neuvadéjte do provozi.

i& umist? izolov: ~vatel diazku Nestavte ho
o Spotfebid umistéte na rovnoy, tepelnd izolovanou omyvateinou po b

pod zavésné policky, primo ke sténé &i do rohu.
bezprostfedni blizd

vznitit.

. 7 beznrostiedni lizkosti spotfebife odstrafite predmety, které by ¢

¢ mohly snadne

+  Tuhy tuk (v kostkich) nikdy nerozpouitEjte piime ve fritéze. “Topné télese, ktere

v takovém pfipad® peni ponotend v tuku, se mie rozehfat na piil
i i v 3ol )
fuk by s¢ mohl snadno vzaitit. Mimo te by mohlo astomaticky doiitk @

proti prehfatt, a tedy vypnuti spotfebiCe.

vysokou wplotu a
act ochrany

[

Vicekrat pouzity olej se milZe pii pichiati vznitit. V takovém piipad? vytahnéte vid
ze zasuvky a zaviete viko fritézy, aby se udusiy plameny. Do rozpileného &
hericiho tuku nikdy nelijte vodu!

Fritézu nikdy nepiendSejte. pokud je horka (nebezpetné pii klopytnutil), Vrouci iet
miize zplhsobit tézké popdleniny. -

POZOR! Nékter¢ Casti spotfebice mohou byt velmt horke a z vika mize vystupovat
péra — nebezpe€i vzniku popalenin!

Do nadoby s rozpalenym tukem nesahejte.

Do rozpaleného tuku ncvklddejte umeélohmotné Kuchyiiské nafini. Horky ole
nepiclévejte do umglohmotnych nadob.

Spotebi¢ nezapinejte, pokud neni ve fritéze nasazeny fritovaci hmec. Samosiatné
topné {Eleso mimo fritovaci hrnec neuvadéjte do provozu.

Privodni 3iilira se nesmi dotykat horkych &asti spoticbice ani volné viset pres hranu
pracovni plochy.

Po pouziti vytihnéte vidlici pfivodni Sidiry ze zasuvky. Rovnéz pii porude
provozu a pied kaZdym &5ténim je nutné vytahnout vidlici ze zisuvky.

Vidlici nevytahuijte ze zasuvky za pfivodni $idru, vZdy uchopte zastriku.

Spotiebi¢ te urlen k pouZiti v interiérach, nepouZivejte ho ve volné peirodé.

Osoby (vietnd déti), které nejsou na zakladé svych fyzckych, smyslovych &i
duchovnich schopnosti, pfip. pro nedostatecnou zkuSenost schopny bezpeén€ pouzivat
tento spotfebic, by ho nemély bez dozoru a fadného vysvétleni podaného odpovédnon
osobou uvadét do provozu.

Déti st nejsou vedomy nebezpedi, ktera mohou vzniknout pH  manipulaci
s elektrospotiebili, proto je nesméji obsluhovat ani st s nimi hrat

Pii nespravné obsluze spotebite nepiebira vyrobee zodpovédnost za piipadné Skody
Spotrebi¢ je uréen k pouZiti v domacnostech, nikoli k Zivnostenskym déeliim.

Opravy spotiehife smi provadét jen odbomny persondl, nebof je nuiné dodrzovat
dezpecnostni predpisy, 2by se predeslo dalSimu poSkozeni spotfebice. TotéZ plati i pro
vyménu privodni 3ilry. Pokud Va$ clekirospoticind vykazme zéivadu, obratic se
prosim ra technicky servis dovozce (adresa uvedena na Zarucnim listu).

OCHRANA PROTI PREIRATI

Pokud je ve fritéze nedostatetné mnoZstvi tuku, ochrana proti pfehfiti automaticky vypnc
topné teleso. Spotfebit poté nechejte zchladnout a doplite mnoZstvi oleje/tuku. Pokud se
spotfebil znovu vypne, prestoZe je v ném jiz dostatedné mnozstvi oleje/tuky, spotiebic znovu
neuvadéite do provozu a nechte ho pfezkouset odborniky.

PRED PRVNIM POUZITIM

Spotichid cmyjte dle pokynii v oddile ,, Cisténi™.

FRITOVACI HRNEC (NADOBA NA TUK)

MnoZstvi oicje/tuku v hmei pied zahiatim by se mélo pohybevat v rozmezi vyznacenén
ryskami pro miniméatni a maximélai hladiou plnéai.



Rozdil mezi hranici minima a maxima Gini cca 470 ml.

ivat kvahini olej vréeny na fritovini {lze ho rozehiét na vysokou teplotu)
ize nalit max. 950 ml oleje. vZdy dodrZujle hranici maxima oznatenocu

pislulnou ryskou

Tuhy tuk v kostkach:

Tuhy tuk nikdy nerozpouitéjte p¥imo ve fritéze. Pevné kostky lze ve fritovacim hrnci
rezpoustét jen v pfipade, Ze tuk dopliujete a pavodni hladina rozpusiéncho tuku se nachazi
alespod v rovai minima. K naplnéni fritovaciho kofe je poticba cca 950 g tuku. Tuk
rozkrdjejte na mendi kosticky a roztavte je v samostainém hraci, Tuk ptilis nezahtivejte, aby
nehrozilo riziko vzniku popélenin pfi prelévani rozpusténého tuku do fridzy. P¥ ploéni
dodr7u;te hranict maxima

NI fritovdni pouZive'l. jen Cisty rosthny olej/tuk. Je nutné ho rozpalit asi na 220 °C & pfitom
musi zistat chut'e . neutrdlim Nikdy nepouzivejte kembinaci riznych druhi tukn.

¢ neutrélni. Nesmi prskat @ nesmi s¢ 2 néj koufit Oleje a Zivediné tuk isou

FRIFOVACT KOS

tiovac kos umoziiye snadné vyjmuti fritovancho polomu Max lze najednou pripravit

CCHYT FRITOVACIHO KGOS
Pl upeviiovant achytu k fritovacim: kodi stlacte iichyt v jeho ptedni &asti (v prohnuiém
miist) @ nasudite ho na plifek na fritovacim kodi. Uchyt se musi zacvaknout do postrannich
atvort plisku.

Pri sunddvani Geliyt opét stlatte v ichoe piedni Sasti a vysuite ho z plisku na fi itovacim kosi,

OBSLUHA

¢ 7e¢spolfebile vyjmdte fritovaci ko§ pomoci achytu.

* Do fiitovactho hroce nalijte olejtuk v mnoZstvi, aby dosahovalo \ rysce pro znaceni
maxima

¢ Do pfisludnych zavesi pfipadné upevnéte viko a zaviete jej

+  Vidlei piivodni Satiry zasusite do zasuvky. Rozsviti se kontrolka provoza.

* Pomoct termostatu nastavte poZadovanou teplotu. Rozsviti sc kontrolks teploty.

» Do fritovacibo kose vloZte potraviny urené k fritovéni (max. 200 g}.

e Na fritovaci ko3 upevnéte uchyl

R —

fritovaci ko§ viozie do fritovaciho hmce.

s Zavicte viko
¢ Jakmile je pokrm hotovy. otolte regulatorem teploty 2p&t do v¥chozi pozice a o
vike.
¢ Fritovaci ko§ pomoci Gichytu zvednéte z hmice a nechte nad bracem okapat tuk
Hetovy pokrm vioZte do servirovaci misy nebo pfimo na talife.
* Vidy po dokonéeni fritovani otodte regulatorem teploty do vychozi pozice a vidlici
pfivodni 3adry vytihnéte ze zisuvky.
Fondue
* Ze spotichice vyimeéte fritovaci ko§ pomoci uchytu.
*  Otevite viko a oddélte ho od spotfebice - vytahnéte ho smérem nahoru.
« Do fritovsciho hmce nalijte tuk & vyvar &% k rysce 3 oznatenim maxima.
« Do hmee nevkladejte syr ani cokoladu!
* Nasad'te prstence pro uchyceni vidlicek.
= Vidhoi ptivodni $atry zasufite do zasuvky. Kozsviti se kontrolka provozu
{ regulaloru teploty nastavie pozadovanou teplotu. Rozsviti se kontrolka

s Pomoct
tepioty

* Pokud je na fritéze nasazeny prstenec pro uchyceni vidlicek, nemontujte jiz viko.
Mohto by dojit k prehfati prstence.

¢ Jakmile je dos*7ena mastavena icplota. kontroika teploty zhasne Priprava fondue

kouskd masa pocitejte s dubou asi 134 az 3 minuty, pokud
pouZivate tuk. @ cca 31 minuty pfi pouZiti vivarn,
vy ctolte reguldterem ieploty do vichoz{ pozice a vidlic

RADY A TIPY - FRITOVANI

Pokrmy, které se pH pHpravé volng pobybuii v rozpaleném tukw. jsou chutné 2 snadn
stravitelné. Pory fritovaného masa se diky vysoké teplot€ okamzité uzaviow, proto mase
nevsakne fuk a zéaroven nepusti vastni s€avu. Zivotns dilezits bilkoviny, vitaminy a mineraly

jsou zachovany

DREJTE TECHTO POKY,

* Ve fritéze pouZivejte jen sty rosthinny tuk. Neché se rozpalit asi na 220 °C a ziistane
chut'ové neutralni,

¢ Nikdy nekombinujtc rizné druhy tuku.

» Opakovang pouzity tuk nezlepditc phidimim ewsivého tuku Naopak, nevy tuk
zakrétko rovné2 drati svoji kvalitu.

*  Peuaviny vklddané do fritovaciho hmce dobie osuste, aby se tuk nenapénil. Zmrazené
potraviny nechte pfedem rozmrazit. Vihkest snizuje kvalitu tuku, Je zapotiebi ho
Castéjt ménit.

»  Cheele-ii dosahnout optimalniho vysiedku, dodrzujte spravnou teplotu. Pokud tuk neni
dostatecné rezpaleny, fritované potraviny ho vice vsiknou. Proto potraviny vkladejte
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do fritovaci kofc az tehdy, kdy? je tuk dostatecn€ rozpaieny. Pokud je tuk rozpaleny
prili3, utvofi se rychle kiirka, aviak uvnitf zistane pokrm syrovy.

s Zmrazené nebo siln® zchlazené potraviny nejprve jednou aZ dvakrat kratce ponoite do
rozpaleného tuku. o . -

» Nefritujte pili§ velké mnoZstvi potravin najednouv. Pokrn musi vtuku plavat a
jednotlivé kousky by do sebe pemély naraZet.

e Pokud smaZite obalované pokrmy, trojobal dobie pfitlacte, ua? piebytecné mnoZstvi
oklepejte.

+ Opakované pouZity tuk, ktery je tfeba vymenit, poznate podle toho, ¢ je tmavy, husty,
je neptijemn citit 2 snadoe se zpZni.

e Vicekrat pouZity tuk s ﬁav&SﬁE zbytky pofravin se¢ muZe snadno vzaitit. Tuk
pravidelné vym¥iujte, asi po 34 pouziti. Doba pouZitetnosti pochopiteln€ zavisi na
tom, co a v jakém mnoZstvi fritnjete.

o Tuk lze poutivat défe. pokud ho po pouziti prefiltrujete.

« Tuk ize uchovavat ptimo v uzavieném fritovacim hrnci na chladném miste.

CISTENI A UDRZBA

e Pied &idténim vytahndte vidlict ze zasuvky a spotfebic nechte zchladnout.

e Spotichit ani piivodni $fiitra se z bezpetnostnich divodi nesmi ponofit do vody ant
myt pod proudem tekouci vody.

= Po pousiti opatrn prelijte zchladly, aviak je3té tekouc tuk (napf. pomoci nabéracky)
do varné nadoby. Tuk pfelijie pfes savy papir vioZeny do tepeln€ odolné nafevky &
fritovaciho kose, aby se piefiltroval.

s Pouzity tuk nevylévejte do vylevky kuchyfiského diczu.

o Fritovaci hrpec neiprve vytiete papirovon kuchyiiskou w _Sc a pot¢ ho om ﬁa
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pavihCenym hadfikem s piidavkem &isticibo prostfodku.

suchou utérkeu.

e Ve viku je umistén tukovy filtr. Po nékolikerém pouZiti fritézy je potfeba filtr vyménit.
Oteviete viko vmr&%b. na filtr 2 filtr vyjm&te. Novy filtr Ize objednat prostiednictvim
zakaznického servisu no<omnn piimo u vyrobee. Na patfitné misto vioZie novy filtr a
uzaviete viko.

e Fritovaci kog. iichyt ko, prstenec na uchyceni vidli¢ek a vidlicky ize po pouZiti umyt
v horké vode.

e Spotfebil zvngjsku otfete vihkym hadiikem.

» Nepouivejte hrubé Cistici prostiedky, které by mohly povrch spotfebite poSkrabat.
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NAHRADNI DILY A PRISLUSENSTVI

Mahradni dily a pfisludenstvi lze zakoupif prosifednictv, servisu dovozce
{kontakt viz Zarucni list) piimo ze skladu gowcc
LIKVIDACE

VyslouZilé spotfebite odevzdejte k ekologické likvidaci.



