TESLA SlowCook S300



Vazeny zakazniku,
dékujeme, ze jste si vybral TESLA SlowCook S300.

Pfed pouZitim elektrickeho pomalého hrnce si prosim dikladn@ prottéte pravidla
bezpetného pouzivani a dodrzujte vSechna bézna bezpetnostni pravidla.

o tento uzivatelsky navod si uschovejte

e  spravné pouzivani pristroje vyrazné prodlouZi jeho Zivotnost

e dodrzujte pravidla uvedena v tomto navodu, pro snizeni rizika poSkozeni
elektrickeho pomalého hrnce nebo pro pfipad vaSeho zranéni

DULEZITE BEZPECNOSTI UPOZORNENI
TENTO VYROBEK JE URCENY POUZE PRO POUZITI V DOMACNOSTI.

Tento pfistroj je slozité elektromechanické zafizeni, vénujte prosim pozornost ttmto pokyntm:

o  Prettéte si viechny pokyny. Nespravné pouZziti miize mit za nasledek télesné zranéni nebo
poSkozeni majetku.

e  Pred Cisténim odpojte kabel ze zasuvky a nechte zafizeni vychladnout.

o  Pri sundavani poklice pouzivejte kuchyhské rukavice nebo utérku a davejte pozor na unikajici
paru.

o  Pokud v dusledku padu zpozoruijete inik vody ze zafizeni nebo poSkozeni zafizeni, pfestante
zafizeni pouzivat.

o  Nikdy nenechavejte napajeci kabel viset z kuchynske linky, dotykat se horkych povrchli ani ho
nenechavejte zamotany, pfiskfipnuty nebo stlateny.

o  NepouZzivejte zafizeni s poskozenou $htirou, v pfipadé pokud pomaly hrnec nefunguje spravng
nebo byl poSkozen jakymkoli zpisobem. Vratte pomaly hrnec servisnimu oddgleni TESLA pro
kontrolu, opravu nebo pro elektricke a mechanické nastaveni.

e  Abyste predeSli irazu elektrickym proudem, varte pouze v dodavané vnitfni odnimatelné nadobé
na vareni.

o POZOR! V priibéhu vareni a pfi otevieni horniho vika miize dojit k vertikalnimu niku horkeé pary.
Plast, nadoba a kovové tasti pfistroje se pfi jeho chodu zahfivaji! Budte opatrni!

e Nepokladejte pomaly hrnec na povrchy, které by se mohly vlivem vysokych teplot poSkodit.
Doporutujeme, abyste pod zafizeni umistili izolatni podloZku nebo stojanek a pfedesli tak
pripadnému po3kozeni povrchu.

o Pouziti pfidavnych pfislusenstvi, které vyrobce spotfebite nedoporutuje, miize zpuisobit zranéni.

Pfi premistovani pomalého hrnce postupujte opatrné z divodii velmi horké kapaliny. Nedotykeijte

se horkych povrchl. Vzdy pouzivejte rukojeti hrnce.

Pfi pouZiti pomalého hrnce v blizkosti déti je nutna duikladna kontrola.

Nedoporutuje se, aby déti samostatné pouzivaly pomaly hrnec.

Nepouzivejte toto zafizeni k jinemu nez urenému pouziti.

Nepouzivejte tento spotfebit k fritovani.

Nepouzivejte venku.

Nepouzivejte pomaly hrnec v pfili$ teplem, praSném nebo vihkém prostiedi.



e  Poklice pomalého hrnce je vyrobena z tvrzeného skla. Vzdy zkontrolujte, zda poklice neni praskla
nebo jinak poSkozena. Jestlize je sklenéna poklice poskozena, nepouzivejte ji, mohla by se
roztfistit.

o Nedotykejte se tasti, které jsou pfipojeny do elektrické sité, pokud mate mokré ruce.

e Neopravujte pomaly hrnec, vystavujete se tak nebezpeti poranéni elektrickym proudem a ztraté
zaruky.

e Uchovavejte jej z dosahu hoflavych a tékaviych latek.

e V/yrobce a dovozce do Evropské Unie neodpovida za $kody zplisobené provozem pfistroje jako
napf. poranéni, opafeni, pozar, zranéni, znehodnoceni dalSich véci apod.

DULEZITE INFORMACE 0 NAPAJECIM KABELU

Abyste sniZili riziko (razu elektrickym proudem, nepokouSejte se upravovat konektor kabelu zadnym
zpusobem. Délka napajeciho kabelu snizuje riziko zapleteni nebo zakopnuti o napajeci kabel. Pokud
zafizeni nepouzivate delSi dobu, odpojte jej od sité.

NEPOUZIVEJTE TOTO ZARIZENI S PRODLUZOVAGIM KABELEM.
P¥ipojte napajeci kabel pfimo pouze do elektrické zasuvky na 230 V.

Nekteré povrchy kuchyhskych linek a stolll nejsou uzptisobeny tomu, aby vydrzely del$i vystaveni
vysokym teplotam vznikajicim p¥i pouziti zafizeni. Nepokladejte zahtaté zafizeni na povrchy, které by
se mohly vlivem vysokych teplot poSkodit. BEhem prvniho pouziti zafizeni se miize objevit mirny kout
a zapach. Jedna se o bézny stav u vSech zahfivajicich se zafizeni, ktery po nékolika pouZitich vymizi.

POZOR! Aby nedoslo k irazu elektrickym proudem, NIKDY NEVARTE BEZ VNITRNI ODNIMATELNE
NADOBY NA VARENI!

Pred prvnim pouzitim

1. Opatrné rozbalte programovatelny pomaly hrnec a vyGistéte jej.

2. Vnitfni varnou nadobu a sklenénou poklitku je mozné umyvat v mytce na nadobi, pfesto
doporucujeme tyto tasti umyvat ru¢né.

3. Uijistéte se, Ze vnitfek pomalého hrnce neni zne€istény a odstrante pfipadné necistoty.

Prvni pouziti

1. VloZte suroviny pro vareni do vnitfni nadoby a pfikryjte ji sklenénou poklickou. Pfi vafeni polévky
nebo zeleniny nechejte dostatetny prostor pod poklickou.

2. Pripojte pomaly hrnec do zasuvky 230 V.

3. Zvolte jeden z rezimui ,,High - Vysoka teplota (98°C, 4 - 5 hodin vafeni)“,,Low - Nizka teplota
(90°C, 8 - 10 hodin vareni)“ nebo ,Warm - UdrZovani teploty, 70°C* pfed podavanim jidla,
nepouzivejte k ohfivani potravin).

4. Po dokonteni vafeni otoCte prepinat do polohy ,,0ff - Vypnuto“.

UPOZORNENI: Vnitini hrnec na vatreni poklitkou je bezpetné pouzivat v troubé (bez sklenéné
poklicky). Maximalni nastavena teplota ohfevu trouby nesmi prekro¢it 180°C.

o  Privareni zeleniny a masa, vlozte dolu do hrnce nejdfive zeleninu, poté maso a dal$i suroviny.
e  Privareniv rezimu ,High - Vysoka teplota“ sledujte prubgh vareni, protoze nékteré polévky
mohou zatit pénit. Nezapomeite, ze casté zvedani poklitky prodlouzi tas vareni.



Pred vafenim zmrazenych potravin vzdy pfilejte jeSté teplou tekutinu.

Po ukongeni procesu vafeni opatrné lehce nadzvédnéte sklenénou poklitku. To umozni, aby para
unikla pred vyjmutim vnitfniho varného hrnce z téla pomalého hrnce (zakladny).

Vyjméte vnitini hrnec, odpojte sitovy napajeci kabel a nechte pomaly hrnec vychladnout.

Po @ipIném vychladnuti vyEistéte pomaly hrnec, viz ,,Pokyny pro cisteni“.

UPOZORNENI: Behem vareni bude télo pomalého hrnce (zakladna) velmi tepla. Pfi manipulaci s
pomalym hrncem proto pouzivejte rukavice.

Tipy pro pomalé vareni

Vizhledem k povaze pomalého vareni maso nezhnédne, jako kdyby se vafilo na panvi nebo

v troubg. Pfed pomalym vafeni neni nutné maso nebo driibez osmazit, ale miizete to provést,
pokud vam maso takto vice chutna.

Osmazeni mletého hovéziho masa, slaniny a klobasy pred pomalym vafenim miize byt Zadouci,
pokud chcete odstranit pfebytetny tuk z masa. Maso by mélo byt do vnitfniho hrnce vlioZeno tak,
aby se nedotykalo sklenéné poklice.

Libové maso jako napfiklad kufeci Ci vepfova panenka se vafi rychleji nez vlaknité a tutné maso
jako hovézi plecko nebo veptfové raminko. Vafeni masa s kosti prodlouzi dobu vafeni oproti masu
bez kosti.

Vyvarujte se otevirani pomalého hrnce béhem vareni, protoze to zplisobi znacné ztraty tepla a
pary. Pokud musite hrnec pfesto oteviit, provedte to co mozna nejrychlej$im zplisobem.
Nakrajejte maso na mensi kousky, pokud ho vafite spoletné s pfedvafenymi potravinami, jako
jsou fazole, ovoce Ci zelenina (houby, na kostitky nakrajena cibule, lilek nebo nadrobno nakrajena
zelenina).

Behem pomalého vareni si maso a zelenina zachovaji vice $tavy nez v pfipadé traditniho vareni.
Nekteré potraviny jako napfiklad mrkev, brambory a fepa vyzaduji del$i vafeni nez maso, proto je
nakrajejte na men&i kousky predtim nez je ptidate k masu. Ujistéte se, Ze jste je poloZili na spodni
stranu vnitfniho hrnce a zalejte je kapalinou.

NejpIngjsi chuti pfi pomalém vareni dosahnete pfidanim nedrcenych bylinek a kofeni.

Fazole musi ipIné zméknout, nez je bude mozné kombinovat se sladkymi nebo kyselymi jidly.

P¥i vafeni v pomalém hrnci nezapomente, ze tekutiny se v ném nevytvareji stejng, jako je obvyklé
pfi klasickem vafeni. Snizte mnoZstvi tekutiny v receptu, ktery neni urcen pro pomaly hrnec.
Vyjimkou z tohoto pravidla jsou polévky a rize.

Pamatujte, Ze tekutiny mohou byt kdykoli pfidany pozdgji.

Pokud na dokongeni vafeni obsahuije jidlo stale pfiliS tekutin, pokratujte ve vafeni dalSich 30
minut. Zkontrolujte vysledek kazdych 15 minut. Po uplynuti 30 - 45 minut se mnozstvi kapaliny
Snizl.

Cerstvé mlétné vyrobky (mléko, kysanou smetanu nebo jogurt) pfidavejte az tésné pred
servirovanim na stul.

RyZe, nudle a téstoviny se nedoporutuji vafit po dlouhou dobu. Uvarte je samostatng a pfidejte je
do pomalého hrnce az na poslednich 30 minut.



Pokyny pro cisteni
Po kazdém pouziti:

Odpojte napajeci kabel ze zasuvky ve zdi, poté z pomalého hrnce a nechte jej ipIné vychladnout.
Omyijte sklenénou poklitku a vniténi hrnec v teplé, mydlové vode.
Pokud se potraviny pfilepi na vnitfni hrnec, nechte je odmotit v teplé vodé.

houbitkou.
Nikdy nepouzivejte k Cisténi abrazivni prostredky.
e  Pokud pomaly hrnec nepouzivate, ulozte jej na suchém misté.

SLEDUJTE NAS NA INTERNETU

Linked [}

(1 Tube|

TECHNICKA PODPORA
Potfebujete poradit s nastavenim a provozem TESLA SlowCook S300?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu

ZARUCNI OPRAVA
Pro zarutni opravu kontaktujte prodejce, u kterého jste TESLA produkt zakoupili.

Zaruka se NEVZTAHUJE pfi:

pouZiti ptistroje k jinym Gcelim

nedodrzeni ,DULEZITYCH BEZPECNOSTNICH UPOZORNENI“ uvedenych v uzivatelském manualu
elektromechanickém nebo mechanickém po$kozeni zplisobeném nevhodnym pouzitim

$kodé zplisobené prirodnimi Zivly jako je voda, oheh, staticka elektfina, prepéti, atd.

$kodé zplisobené neopravnénou opravou

netitelném sériovem Cislu pfistroje


http://www.tesla-electronics.eu/
https://www.facebook.com/TeslaElectronicsEU/
https://youtu.be/nuHmyDjHJ90
https://www.instagram.com/teslaelectronicseu/
https://twitter.com/tesla_czsk
https://www.linkedin.com/in/tesla-electronics-eu-a0427b16b/

PROHLASENI 0 SHODE

My, INTER-SAT LTD, org. slozka, prohlaSujeme, Ze toto zafizeni je v souladu se zakladnimi pozadavky
a dal$imi pfisluSnymi ustanovenimi norem a ptedpisti relevantnich pro dany typ zafizeni.

c € Tento produkt splivuje pozadavky Evropské Unie.

Pokud je tento symbol pFeskrinutého koSe s kolem pfipojen k produktu, znamena
to, Ze na produkt se vztahuje evropska smérnice 2002/96/ES. Informujte se prosim
0 mistnim systému separovaného shéru elektrickych a elektronickych virobku.
Postupujte prosim podle mistnich predpist a staré virobky nelikvidujte v bézném
— domacim odpadu. Spravna likvidace starého produktu pomaha predejit
potencialnim negativnim disledkiim pro Zivotni prostfedi a lidské zdravi.

Vizhledem k tomu, Ze se produkt vyviji a vylepSuje, vyhrazujeme si pravo na ipravu uzivatelského
manualu. Aktualni verzi tohoto uzivatelského manualu naleznete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Design a specifikace mohou byt zménény bez predchoziho upozornéni, tiskové chyby vyhrazeny.



Vazeny zakaznik,
d’'akujeme, ze ste si vybral TESLA SlowCook S300.

Pred pouzitim elektrického pomalého hrnca si prosim dokladne pretitajte pravidla
bezpetného pouzivania a dodrziavajte vSetky bezné bezpetnostné pravidla.

o tento uzivatel'sky navod si uschovajte

e spravne pouZivanie pristroja vyrazne pred[Zi jeho Zivotnost

o dodrzujte pravidla uvedené v tomto navode, pre znizenie rizika poSkodenia
elektrickeho pomalého hrnca alebo pre pripad vasho zranenia

DOLEZITE BEZPECNOST UPOZORNENIE
TENTO VYROBOK JE URCENY LEN PRE POUZITIE V DOMACNOSTIACH.

Tento pristroj je zloZité elektromechanicke zariadenie, venujte prosim pozornost tymto pokynom:

o  Pretitajte si vSetky pokyny. Nespravne pouzitie mdze mat za nasledok telesné zranenie alebo
poSkodenie majetku.

o  Pred Cistenim odpojte kabel zo zasuvky a nechajte zariadenie vychladnit.

e  Priskladani pokrievka pouZzivajte kuchynské rukavice alebo utierku a davajte pozor na unikajicu
paru.

e Akvdosledku padu spozorujete unik vody zo zariadenia alebo poSkodenie zariadenia, prestante
zariadenie pouzivat.

e Nikdy nenechavajte napajaci kabel visiet z kuchynskej linky, dotykat sa horiicich povrchov ani ho

nenechavajte zamotany, pomliazdena alebo stlaceny.
e Nepouzivajte zariadenie s poSkodenou $niirou, v pripade ak pomaly hrniec nefunguje spravne

alebo bol poskodeny akymkolvek spdsobom. Vratte pomaly hrniec servisnému oddeleniu TESLA

pre kontrolu, opravu alebo pre elektrické a mechanické nastavenie.
e Aby ste predisli Urazu elektrickym pridom, varte len v dodavanej vnitorné odnimatelné nadobe
navarenie.

e POZOR!V priebehu varenia a pri otvoreni horného veka moze dojst k vertikalnemu tniku horiicej

pary. Plast, nadoba a kovoveé Casti pristroja sa pri jeho chode zahrievaji! Budte opatrni!

e Nekladte pomaly hrniec na povrchy, ktoré by sa mohli vplyvom vysokych tepldt poskodit.
Odporitame, aby ste pod zariadenie umiestnili izolatnii podlozku alebo stojan a prediSli tak
pripadnému poSkodeniu povrchu.

e Pouzitie pridavnych prislu$enstva, ktoré virobca spotrebita neodporiica, mdze sposobit zranenie.

e Neumiesthujte pomaly hrniec na plynovy horak, elektricky horak alebo do vyhrievanej rury.
Pri premiesthovani pomalého hrnca postupuijte opatrne z dovodov velmi horiice kvapaliny.
Nedotykajte sa horiicich povrchov. Vzdy pouzivajte rukovate hrnca.

Pri pouziti pomalého hrnca v blizkosti deti je nutna ddkladna kontrola.

Neodporita sa, aby deti samostatne pouzivali pomaly hrniec.

Nepouzivajte toto zariadenie k inemu nez zamyslané pouzitie.

Nepouzivajte tento spotrebiC na fritovanie.

Nepouzivajte vonku.

Nepouzivajte pomaly hrniec v prili§ teplom, prasnom alebo vihkom prostredi.



e  Pokrievka pomalého hrnca je vyrobena z tvrdeného skla. Vzdy skontrolujte, &i pokrievka nie je
prasknuta alebo inak poskodena. Ak je sklenena pokrievka poSkodena, nepouzivajte ju, pri pouziti
by sa mohla roztriestit.

e Nedotykajte sa tasti, ktoré sii zapojené do elektrickej siete, ak mate mokré ruky.

e Neopravujte pomaly hrniec, vystavujete sa tak nebezpetenstvo poranenia elektrickym priadom a
strate zaruky.

e Uchovavajte ho z dosahu horlavych a prchavych latok.

e V/yrobca a dovozca do Europskej Unie nezodpoveda za Skody spdsobené prevadzkou pristroja ako
napr. poranenie, obarenie, poziar, zranenie, znehodnotenie dalSich veci a pod.

DOLEZITE INFORMACIE 0 NAPAJACOM KABLI
Aby ste zniZili riziko Urazu elektrickym priidom, nepokiSaijte sa upravovat konektor kabla ziadnym
spdsobom. DIZka napajacieho kabla znizuje riziko zapletenia alebo zakopnutia o napajaci kabel.

NEPOUZIVAJTE SPOTREBIC S PREDLZOVACIM KABLOM ALEBO NAPAJACIM ADAPTEROM.
Pripojte napajaci kabel priamo iba do elektrickej zasuvky na 230 V.

Niektoré povrchy kuchynskych liniek a stolov nie sii prispdsobené tomu, aby vydrzali dih$ie vystaveni
vysokym teplotam vznikajiicim pri pouZiti zariadenia. Nekladte zahriate zariadenie na povrchy, ktoré by
sa mohli vplyvom vysokych teplot poskodit. Potas prvého pouZitia zariadenia sa mdze objavit mierny
dym a zapach. Ide o bezny stav u vSetkych zahrievajiice sa zariadenie, ktory po niekolkych pouzitiach
vymiznil.

POZOR! Aby nedoslo k arazu elektrickym priidom, NIKDY NEVARTE BEZ VNUTORNEJ
ODNIMATELNEJ NADOBY NA VARENIE!

Pred prvym pouzitim

1. Opatrne rozbalte programovatefny pomaly hrniec a vyCistite ho.

2. Vnitorn varni nadobu a sklenenou pokrievku je mozné umyvat v umyvatke riadu, napriek tomu
odporiitame tieto casti umyvat rucne.

3. Uistite sa, ze vnitro pomalého hrnca nie je znetisteny.

Prvé pouzitie

1. VloZte suroviny pre varenie do vnitornej nadoby a prikryte ju sklenenii pokrievkou. Pri vareni
polievky alebo zeleniny nechajte dostatotny priestor pod pokrievkou.

2. Pripojte pomaly hrniec do zasuvky 230 V.

3. Zvolte jeden z rezimov ,High - Vysoka teplota (4 - 5 hodin varenia)*, ,Low - Nizka teplota (8 - 10
hodin varenia)“ alebo "Warm - Udrziavanie teploty“ pred podavanim jedla, nepouzivajte na
ohrievanie potravin).

4. Po dokonteni varenia ototte prepinat do polohy ,,0ff - Vypnuté®.

UPOZORNENIE: Vniitorn{ hrniec na varenie je bezpetné pouzivat v riire (bez sklenenej pokrievky).
Maximalna nastavena teplota ohrevu riiry nesmie prekrotit 180°C.

e  Privareni zeleniny a masa, vlozte dole do hrnca najskor zeleninu, potom maso a dalSie suroviny.

e  Privareniv rezime ,High - Vysoka teplota“ sledujte priebeh varenia, pretoze niektoré polievky
mozu zatat penit. Nezabudnite, Ze casté zdvihanie pokrievky predIZi tas varenia.

e  Pred varenim zmrazenych potravin vzdy prilejte eSte tepli tekutinu.



e  Po ukonteni procesu varenia opatrne mierne nadvihnite sklenenti pokrievku. To umozni, aby para
unikla pred vybratim vnitorného varného hrnce z tela pomalého hrnca (zakladne).

o \lyberte vnitorné hrniec, odpojte siefovy napajaci kabel a nechajte pomaly hrniec vychladnit.

e  Po Uplnom vychladnuti vy€istite pomaly hrniec, vid' ,,Pokyny pre Cistenie*.

UPOZORNENIE: Pocas varenia bude telo pomalého hrnca (zakladha) velmi tepla. Pri manipulacii s
pomalym hrncom preto pouZzivajte rukavice.

Tipy pre pomalé varenie

e V/zhladom na povahu pomalého varenie maso nezhnedne, ako keby sa varilo na panvici alebo v
rire. Pred pomalym varenie nie je nutné maso alebo hydinu osmazit, ale mdzete to urobit, ak
vam maso takto viac chuti.

e  Opetenie mleteho hovadzieho masa, slaniny a klobasy pred pomalym varenim moze byt Ziaduce,
ak chcete odstranit prebytotny tuk z masa. Maso by malo byt do vniitorného hrnca viozené tak,
aby sa nedotykalo sklenené pokrievky.

e  Chudé maso ako napriklad kuracie ¢i bravéova panenka sa vari rychlejSie ako vlaknité a tucné
maso ako hovadzie pliecko alebo bravtové ramienko. Varenie masa s kostou predfzi dobu varenia
oproti masu bez kosti.

e \Vlyvarujte sa otvaraniu pomalého hrnce pocas varenia, pretoze to sposobi znatné straty tepla a
pary. Ak musite hrniec napriek tomu otvorit, urobte to to mozno najrychlejsim sposobom.

o  Nakrajajte maso na menSie kiisky, ak ho varite spolotne s predvarenym potravinami, ako s
fazul'a, ovocie €i zelenina (huby, na kocky nakrajana cibula, baklazan alebo nadrobno nakrajana
zelenina).

e Potas pomalého varenia si maso a zelenina zachovajii viac $tavy nez v pripade tradi¢ného
varenia.

e Niektoré potraviny ako napriklad mrkva, zemiaky a repa vyzaduji dihSie varenie ako maso, preto
je nakrajajte na menSie kiisky predtym ako ich pridate k masu. Uistite sa, ze ste ich poloZili na
spodni stranu vnitorného hrnca a zalejte ich kvapalinou.

e NajplnSie chuti pri pomalom vareni dosiahnete pridanim nedrcenych byliniek a korenia.

e Fazula musi ipine zmaknit, nez ich bude mozné kombinovat so sladkymi alebo kyslymi jedlami.

e  Privareni v pomalom hrnci nezabudnite, ze tekutiny sa v hom nevytvarajii rovnako, ako je
obvyklé pri klasickom vareni. Znizte mnozstvo tekutiny v recepte, ktory nie je urteny pre pomaly
hrniec. Vynimkou z tohto pravidla sii polievky a ryze.

e  Pamatajte, e tekutiny moZzu byt pridané kedykolvek neskor.

e VatSina receptov, ktoré vyzadujil nevarené maso a zeleninu, vyzaduje priblizne varenie 6 - 8
hodin pri nizkej teplote.

e  Cerstvé mlietne vyrobky (mlieko, kyslli smotanu alebo jogurt) pridavajte az tesne pred
servirovanim na stol.

e Ryza, rezance a cestoviny sa neodporiitajii varit po dlhii dobu. Uvarte je samostatne a pridajte
ich do pomalého hrnca az na poslednych 30 minit.



Pokyny pre tCistenie
Po kazdom pouziti:

e  Odpojte napajaci kabel zo zasuvky v stene, potom z pomalého hrnca a nechajte ho tplne
vychladnit.

e Umyte skleneni pokrievku a vniitorny hrniec v teplej, mydlovej vode.

e Ak sa potraviny prilepi na vnitorné hrniec, nechajte ich odmotit v teplej vode.

e Vniitorné a vonkajsiu tast zakladnej jednotky vyGistite makkou, mierne navlhtenou handritkou
alebo hubkou.

e  Nikdy nepouzivajte na Cistenie abrazivne prostriedky.

e Ak pomaly hrniec nepouzivate, ulozte ho na suchom mieste. Umiestnite vniitorni nadobu do
zakladne a priklopte pomaly hrniec pokrievkou, ktorli mdZete zabalit do makkej handricky.

SLEDUJTE NAS NA INTERNETE

Linked [}

You([T)

TECHNICKA PODPORA
Potrebujete poradit s nastavenim a prevadzkou TESLA SlowCook S300?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu

ZARUCNA OPRAVA
Pre zarutni opravu kontaktujte predajcu, u ktorého ste TESLA produkt zakupili.

Zaruka sa NEVZTAHUJE pri:

pouziti pristroja na iné ucely

nedodrzani ,DOLEZITYCH BEZPECNOSTNYCH POKYNOV* uvedenych v uzivatefskom manuali
elektromechanickom alebo mechanickom po$kodeni spdsobenom nevhodnym pouzivanim
Skode spdsobenej prirodnymi Zivlami, ako st ohei, voda, staticka elektrina, prepatie atd’.
Skode spdsobenej neopravnenou opravou

netitatelnom sériovom €isle pristroja



http://www.tesla-electronics.eu/
https://www.facebook.com/TeslaElectronicsEU/
https://youtu.be/nuHmyDjHJ90
https://www.instagram.com/teslaelectronicseu/
https://twitter.com/tesla_czsk
https://www.linkedin.com/in/tesla-electronics-eu-a0427b16b/

VYHLASENIE 0 ZHODE
My, INTER-SAT LTD, org. slozka, prehlasujeme, ze toto zariadenie je v siilade so zakladnymi

poziadavkami a dal$imi prisluSnymi ustanoveniami noriem a predpisov relevantnych pre dany typ
zariadenia.

c € Tento produkt splia poziadavky Europskej Unie.

Ak je tento symbol pretiarknutého koSa s okolo pripojeny k produktu,
znamena to, Ze na produkt sa vztahuje europska smernica 2002/96/ES.
Informujte sa prosim o miestnom systéme separovaného zberu elektrickych a
elektronickych vyrobkov. Postupujte prosim podla miestnych predpisov a
— staré vyrobky nevyhadzuijte v beznom domacom odpade. Spravna likvidacia

starého produktu pomaha predist potencialnym negativnym vplyvom na
Zivotné prostredie a fudské zdravie.

Vzhladom k tomu, Ze sa produkt vyvija a vylepSuje, vyhradzujeme si pravo na ipravu uzivatelskeho
manuéalu. Aktualnu verziu tohto pouzivatelskeho manualu najdete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Dizajn a $pecifikacie mdzu byt zmenené bez predchadzajiceho upozornenia, tlatové chyby vyhradené.



Drogi Kliencie,
Dzigkujemy za wybranie TESLA SlowCook S300.

Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytac zasady hezpiecznego uzytkowania i przestrzegaé
wszystkich powszechnych zasad hezpieczenstwa.

Przed uzyciem doktadnie przeczytaj cata instrukcje obstugi.

Zachowaj te instrukcje obstugi.

Witasciwe uzytkowanie urzadzenia znacznie wydtuzy jego zywotnoSé.

Przestrzegaj zasad zawartych w niniejszej instrukcji, aby zmniejszy¢ ryzyko uszkodzenia
elektrycznego wolnowaru lub obrazen ciata.

WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
TEN PRODUKT JEST PRZEZNACZONY WY+ACZNIE DO UZYTKU
DOMOWEGO.

To urzadzenie jest ztozonym urzadzeniem elektromechanicznym, nalezy pamigtac o nastgpujacych
kwestiach:

Przeczytaj wszystkie instrukcje. Niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowat obrazenia ciata lub
uszkodzenie mienia.

Przed czyszczeniem odtacz przewod zasilajacy i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Podczas zdejmowania pokrywy uzywaj rekawiczek kuchennych lub Sciereczki, aby uniknaé
wydostawania sig pary.

Jesli zauwazysz wyciek wody lub uszkodzenie urzadzenia w wyniku upadku, przestah korzystat z
urzadzenia.

Nigdy nie pozwol, aby przewod zasilajacy zwisat z szafki kuchennej, nie dotykat goracych
powierzchni ani nie pozostawiat go splatanego, Scisnigtego lub Scisnigtego.

Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem, jesli wolnowar nie dziata prawidtowo lub
zostat w jakikolwiek sposob uszkodzony. Wyslij wolnowar do Dziatu Serwisu TESLA w celu
kontroli, naprawy lub regulacji elektrycznej i mechaniczne;.

Aby uniknat porazenia pradem, gotuj tylko w dostarczonym wyjmowanym naczyniu do
gotowania.

UWAGA! Podczas gotowania i gdy gorna pokrywa jest otwarta, goraca para moze wydostawat
sie pionowo. Obudowa, pojemnik i metalowe czgSci urzadzenia nagrzewaja sig podczas pracy!
Nie umieszczaj wolnowaru na powierzchniach, ktore moga zostac uszkodzone przez wysokie
temperatury. Zalecamy umieszczenie maty izolacyjnej pod maszyna, aby zapobiec mozliwemu
uszkodzeniu powierzchni.

Uzywanie akcesoriow niezalecanych przez producenta urzadzenia moze spowodowac obrazenia.
Zachowaj ostrozno$¢ podczas przenoszenia wolnowaru ze wzgledu na bardzo goracy ptyn. Nie
dotykaj goracych powierzchni. Zawsze uzywaj uchwytow do garnkow.

W przypadku uzywania wolnowaru w poblizu dzieci wymagana jest dodatkowa ostroznosc.

Nie zaleca sig, aby dzieci korzystaty z wolnowaru samodzielnie.

Nie uzywaj tego urzadzenia do celow innych niz jest przeznaczone.

Nie uzywaj tego urzadzenia do gtebokiego smazenia.



e Nie uzywaj na zewnatrz.

e  Nie uzywaj wolnowaru w cieptym, zakurzonym lub wilgotnym otoczeniu.

e  Pokrywa wolnowaru jest wykonana ze szkta hartowanego. Zawsze sprawdzaj, czy pokrywa nie
jest peknigta lub uszkodzona. Jesli szklana pokrywa jest uszkodzona, nie nalezy jej uzywat,
poniewaz moze cig zranit.

Nie dotykaj czgsci, ktore sa podtaczone do sieci, gdy masz mokre rgce.

Nie naprawiaj wolnowaru, poniewaz moze to spowodowat porazenie pradem i utratg gwarancji.
Nie uzywaj wolnowaru z mokrymi rgkami lub stopami.

Trzymat z dala od tatwopalnych i lotnych substancii.

Producent i importer do Unii Europejskiej nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
dziataniem urzadzenia, takie jak obrazenia, oparzenia, pozar, obrazenia, uszkodzenia innych
rzeczy itp.

WAZNE INFORMACJE NA TEMAT KABLA ZASILAJACEGO

Aby zmniejszyt ryzyko porazenia pradem, nie probuj w zaden sposob modyfikowat ztacza kabla.
Dtugost przewodu zasilajacego zmniejsza ryzyko zaplatania sig lub potknigcia o przewod zasilajacy.
Odtacz urzadzenie, gdy nie jest uzywane.

NIE UZYWAJ TEGO URZADZENIA Z PRZEWODEM PRZEDt UZAJACYM.
Podtacz przewod zasilajacy bezposrednio do gniazdka elektrycznego 230 V.

Niektore powierzchnie szafek kuchennych i stotow nie sa zaprojektowane tak, aby wytrzymywat
dtugotrwate dziatanie wysokich temperatur generowanych przez uzytkowanie sprzgtu. Nie stawiaj
goracego sprzetu na powierzchniach, ktore moga zostat uszkodzone przez wysokie
temperatury.tagodny dym i zapach moga pojawit sig podczas pierwszego uzycia urzadzenia. Jest to
normalne w przypadku wszystkich urzadzeh ogrzewajacych, ktore znikaja po kilku zastosowaniach.

UWAGA! Aby uniknat porazenia pradem, nigdy nie gotuj bez wewnetrznego pojemniku do
gotowania!

Przed pierwszym uzyciem

1. Ostroznie rozpakuj wolnowar i wyczy$¢ go.

2. Wewnetrzny garnek do gotowania i szklang pokrywke mozna my¢ w zmywarce do naczyh, ale
zaleca sig reczne mycie tych czesci.

3. Upewnij sig, ze wnetrze wolnowaru nie jest brudne i usun wszelkie zabrudzenia.

Pierwsze uzycie

1. UmieSC sktadniki do gotowania w wewngtrznym pojemniku i przykryj je szklang pokrywa.
Pozostaw przestrzeh pod pokrywa podczas gotowania zupy lub warzyw.

2. Podtacz wolnovar do gniazdka 230 V.

3. Wybierz jeden z trybow ,,High - Wysoka temperatura“ (4 - 5 godzin gotowania), ,Low - Niska
temperatura® (8 - 10 godzin gotowania) lub ,Warm - Utrzymywanie temperatury®.

4.  Po zakohczeniu gotowania ustaw przetacznik w pozycji ,,0ff - Wyfaczy€*.



UWAGA: Wewnetrzny garnek do gotowania mozna bezpiecznie uzywaé w piekarniku (bez szklanej
pokrywy). Maksymalna temperatura piekarnika nie moze przekraczaé 180°C.

Podczas gotowania warzyw i migsa najpierw wtoz warzywa, a nastgpnie migso i inne sktadniki do
garnka.

Podczas gotowania w trybie ,, Wysoka temperatura® obserwuj postgp gotowania, poniewaz
niektore zupy moga zaczat sig pienic. Pamigtaj, ze czgste podnoszenie pokrywki wydtuza czas
gotowania.

Zawsze dodawaj ciepty ptyn przed gotowaniem mrozonek.

Po ugotowaniu delikatnie ostroznie unie$ szklang pokrywe. Umozliwi to wydostawanie sig pary
przed wyjeciem wewnegtrznego garnka z korpusu wolnowaru (podstawy).

Wyjmij pojemnik wewnetrzny, odtacz przewod zasilajacy i poczekaj, az pojemnik ostygnie.

Po schtodzeniu wyczyst wolnowar, patrz ,Instrukcja czyszczenia“.

UWAGA: Podczas gotowania korpus wolnowaru (podstawa) bedzie bardzo ciepty. No$ rekawice
podczas pracy z wolnowarem.

Wskazowki dotyczace powolnego gotowania:

Ze wzgledu na naturg powolnego gotowania migso nie robi sig brazowe, tak jak gotowane na
patelni lub w piekarniku. Smazenie migsa lub drobiu przed powolnym gotowaniem nie jest
konieczne, ale mozesz to zrobit, jesli bardziej ci sie spodoba.

Pieczenie mielonej wotowiny, boczku i kietbasy przed wolnym gotowaniem moze by¢ pozadane,
jesli chcesz usunat nadmiar ttuszczu z migsa. Migso nalezy umiescic w wewngtrznym garnku,
aby nie dotykato szklanej pokrywy.

Chude migso, takie jak kurczak lub poledwiczka wieprzowa, gotuje sig szybciej niz migso
wiokniste i ttuste, takie jak wotowina lub wieprzowina. Gotowanie migsa z koscia wydtuzy czas
gotowania.

Unikaj otwierania wolnowaru podczas gotowania, poniewaz spowoduje to znaczne straty ciepfa i
pary. Jesli nadal musisz otworzy¢ pulg, zrob to tak szybko, jak to mozliwe.

Pokroj migso na mniejsze kawatki po ugotowaniu razem z gotowanymi potrawami, takimi jak
fasola, owoce lub warzywa (grzyby, pokrojona w kostke cebula, baktazan lub drobno posiekane
warzywa).

Migso i warzywa zachowuija wigcej soku podczas gotowania powolnego niz tradycyijne.

Niektore potrawy, takie jak marchew, ziemniaki i buraki wymagaja dtuzszego gotowania niz
migso, dlatego przed dodaniem do migsa pokroj je na mniejsze kawatki. Upewnij sig, ze
umiescite$ je na spodzie wewnetrznego garnka i przykrytes ptynem.

Aby osiagnat petnig smaku podczas powolnego gotowania, dodaj zmiazdzone ziofa i przyprawy.
Fasola musi catkowicie zmigkczy€, zanim bedzie mozna ja potaczyt ze stodkimi lub kwasnymi
potrawami.

Podczas gotowania w wolnym naczyniu nalezy pamigtac, ze ptyny nie sa wytwarzane w taki sam
Sposob, jak tradycyjne gotowanie. Zmniejsz iloS€ ptynu w przepisie, ktory nie jest przeznaczony
dla wolnowaru. Zupy i ryz sa wyjatkiem od tej reguty.

Pamigtaj, ze ptyny mozna dodawat w dowolnym momencie.

Wigkszos¢ przepisow wymagajacych niegotowanego migsa i warzyw wymaga okoto 6 do 8
godzin gotowania na niska temperatura.

Dodaj Swieze produkty mleczne (mleko, Smietana lub jogurt) tuz przed podaniem na stole.

Nie zaleca sig gotowania ryzu, i makaronu przez dtugi czas. Gotuj je osobno i dodaj do



wolnowaru na ostatnie 30 minut.

Instrukcje czyszczenia

Po kazdym uzyciu:

Odtacz przewod zasilajacy od gniazdka Sciennego, a nastgpnie od wolnowaru i pozwbl mu
catkowicie ostygnat.

Umyj szklang pokrywke i pojemnik wewnetrzny w cieptej wodzie z mydtem.

Jesli jedzenie przylega do garnka wewngtrznego, namocz go w cieptej wodzie.

Wyczyst wnetrze i obudowe podstawy migkka, lekko wilgotna Sciereczka lub gabka.
Nigdy nie uzywaj sciernych srodkow czyszczacych.

Przechowuj wolnowar w suchym miejscu, gdy nie jest uzywana.

NAPRAWY GWARANCYJNE
W celu naprawy gwarancyjnej skontaktuj sig ze sprzedawca, u ktorego zakupiono produkt TESLA.

Gwarancja NIE OBEJMUJE:

uzywanie urzadzenia do innych celow niz zostato zaprojektowane

nieprzestrzeganie ,Waznych instrukcji bezpieczehstwa“ w instrukcji obstugi

uszkodzenia mechaniczne spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem

szkody spowodowane przez naturalne elementy, takie jak ogieh, woda, elektryczno$¢ statyczna,
przepigcie i tak dalej

szkody spowodowane przez nieautoryzowana naprawe

uszkodzenie plomby gwarancyjnej lub nieczytelny numer seryjny urzadzenia

DEKLARACJA ZGODNOSCI

My, INTER-SAT LTD, org. slozka, oSwiadczamy, ze to urzadzenie jest zgodne z zasadniczymi
wymaganiami i innymi odpowiednimi postanowieniami norm i przepisow dotyczacych danego typu
urzadzenia.

C E Ten produkt jest zgodny z wymogami Wspolnoty Europejskiej.

Gdy ten przekreslony symbol pojemnika na $mieci jest dofaczony do produktu,
oznacza to, ze produkt ten objety jest dyrektywa europejska 2002/96 / WE.
Proszg zapoznat sig z lokalnym systemem selektywnej zbiorki produktow
elektrycznych i elektronicznych. Postepuj zgodnie z lokalnymi przepisami i nie

| wyrzucaj starych produktow razem ze zwyktymi odpadami domowymi.

Prawidfowa utylizacja starego produktu pomaga zapobiega¢ potencjalnym
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego.

W miarg rozwoju i ulepszania produktu zastrzegamy sobie prawo do modyfikowania instrukcji obstugi.
Zawsze mozesz znalezt aktualng wersjg instrukcji na stronie www.tesla-electronics.eu.

Projekt i specyfikacja moga ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia, btedy w druku zastrzezone.



Tisztelt Vasarlo!

Kodszonjiik, hogy a TESLA SlowCook S300 lassii fozoedényt valasztotta.

A késziilek hasznalatha vétele eldtt olvassa el és mindig tartsa be a biztonsagi

eldirasokat.

Mieldtt bekapcsolna a készilleket, olvassa el figyelmesen a hasznalati itmutatot.

Orizze meg a hasznalati iitmutatot kesobbi felhasznalasra.

A készilek megfeleld hasznalata meghosszabbitja a hasznalati idejét.

A kesziilek meghibasodasanak és a seriilesek elkeriilesének érdekében mindig
tartsa be a hasznalati atmutatoban leirtakat.

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK
A KESZULEK KIZAROLAG OTTHONI FELHASZNALASRA ALKALMAS

A 1626 bonyolult elektromechanikus késziilek, kérjiik mindig tartsa be az alabbi eldirasokat:

Olvassa el az bsszes utasitast. A késziillek nem megfeleld hasznalata sériileshez vagy anyagi
karokozashoz vezethet.

Tisztitas elott hiizza ki a tapkabelt &s hagyija kihiIni a késziileket.

A fedél leemelésekor g6z csapodhat ki, hasznaljon sutokesztylit vagy konyharuhat.

Ha a készlléek leesett &s megsériilt vagy ha a belsejébdl viz szivarog, ne hasznalja a f6zot.

A halbzati kabelt ne hagyja lelogva, 0sszegabalyodva, becsipdve, 6sszenyombdva és tartsa tavol
a forro feluletektol.

Ne hasznalja a készilléket ha a tapkabel sériilt, ha nem miikddik megfeleloen vagy ha barmilyen
modon sériilt. A meghibasodott készilleket vigye vissza a hivatalos TESLA markaszervizbe
atvizsgalasra, javitasra vagy beéllitasra.

Az aramiités elkerillese &rdekében a késziiléket ne hasznalja a fozoedény nélkil.

VIGYAZAT! Hasznalat kdzben a fedél leemelésekor az edénybol forro goz tavozik. A készilékhaz,
a fozbedeény és a fem alkotoelemek atforrosodnak! Legyen ovatos.

Ne hasznalja a készilléket olyan felilleten amit a magas homeérséklet karosithat. Az ilyen feliiletet
védje hoallo szigeteldlappal vagy a f6z6t tegye allvanyra.

A gyarto altal nem javasolt kiegészitok hasznalata balesetveszélyes lehet.

A foz6edényt bvatosan mozgassa amikor nagyon meleg folyadék van benne.

Ne érintse meg a forro felileteket. Mindig hasznélja a foganty(t.

Jarjon el fokozott dvatossaggal, ha a késziileket gyerekek kozeleben hasznalja.

Gyerekek nem hasznalhatjak a készuléket felndtt feliigyelete nélkul.

A terméket csak rendeltetésszeriien hasznalja.

A készilleket ne hasznalja olajsiitoként.

Ne hasznalja szabadban.

Ne hasznalja a készilleket meleg, poros vagy paras kornyezetben.

A 16206 fedoje edzett iveghdl készilt. Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy nincs megrepedve, nem
serilt. Serult fedd hasznalata tilos, mivel az széttorhet.



e A halbzatra csatlakoztatott készileket nedves kézzel megérinteni tilos.

o Ne probalkozzon a készillék javitasaval, mivel az aramiités veszélyes lehet &s a jotallas
elvesztésével jar.

e  Tartsa tavol tlizveszélyes &s illekony anyagoktol.

e  Agyarto és az EU viszonteladd nem felel a berendezés hasznalata miatt keletkezett karokért
(sérilesek, megeéges, tiiz, mas targyakban okozott karok, stb.).

FONTOS INFORMACIOK A HALOZATI KABELROL

Az aramiités kockazatanak elkerilese érdekében ne probalja meg a kabelcsatlakozot barmilyen modon
modositani. A rovidebb tapkabel csokkenti a beakadas vagy kihiizas kockazatat. Huizza ki a késziileket a
konnektorbol, ha nem hasznalja.

A KESZULEKET NE HASZNALJA HOSSZABBITO KABELLEL.
Csatlakoztassa a tapkabelt kdzvetlenill egy 230 V-o0s dugaszoloaljzatba.

Bizonyos konyhapultok és asztallapok nem allnak ellen huzamosabb ideig a késziilekek muikodése
kozben termelddd honek. A felhevillt készilleket ne tegye olyan feluletre amit a magas homéerséklet
megrongalhat. Az els6 bekapcsolaskor enyhe fiist és égett szag tapasztalhato, ez természetes jelenség
hot termeld készlekek esetében, ami par hasznalat utan megsziinik.

FIGYELEM! Az aramiités elkeriilese erdekében SOHA ne hasznalja a fozokesziileket a kiveheto
részek nelkil!

Az els6 hasznalat elott

1. Ovatosan csomagolja ki a késziileket és tisztitsa meg.

2. A belst fozbedeny és az iivegfedd mosogatogépben is tisztithato, de ajanlott ezeket inkabb kézzel
tisztitani.

3. Bizonyosodjon meg, hogy a készillek belseje tiszta, szennyezddés mentes.

Elst hasznalat

1. Helyezze a fozési 6sszetevoket a belsd tartalyba, és fedje le egy Uiveg fedéllel. Hagyjon elegend®
helyet a fedél alatt a leves vagy zoldségek fozéséhez..

2. Csatlakoztassa a lassi tlizhelyet a 230 V-os aljzathoz.

3. Valassza ki a kdvetkezok egyikét ,High - Magas homérséklet (98°C, 4 - 5 ora fozés)“,,Low -
Alacsony homerséklet (90°C, 8 - 10 fozés) “ vagy ,Warm - Melegen tartas“ (70°C az étkezés
elott, ne hasznélja az étel melegitéséhez).

4. Afozeés utan forditsa a kapcsolot ,,0ff - Ki“ allasba.

FIGYELEM! A bels0 fozoedenyt biztonsagosan lehet hasznalni a suitdben (az ivegfedeél nélkil). A
siitd maximalis homérsékleti alapértéeke nem haladhatja meg a 180°C-ot.

e  Z0ldségek és hiis fozésekor eldszor a zoldségeket tegye a belsd edénybe, majd a huist és az
egyéb vsszetevoket.

e  HIGH - Magas htmérséklet izemmodban néha ellentrizze a fozés folyamatat, mivel nemelyik
levesfajta felhabzik. Ne feledje, hogy a fedél gyakori emelgetése megnoveli a fozési idot.

e  Fagyasztott ételek fozése elott az edénybe toltson meleg folyadékot.

o  Afozés utan dvatosan emelje fel az ivegfedelet és lassan engedie ki a gozt.



Ezutan vegye ki a fozedeényt, hiizza ki a tapkabelt &s hagyja lehiiini a késziileket.
Miutan a készulék teljesen kihiilt, tisztitsa meg a , A késziilek tisztitasa“ szerint.

FIGYELEM: fozés kozben a készillekhaz alja nagyon meleg lesz. Hasznaljon siitokesztyiit, ha a
készillekhez ér.

Tippek a lassil fozéshez

Lassl fozés kozben a hiis felulete nem barnul meg, iigy mint amikor serpeny6ben vagy siitében
készitik el. A lassii fozés eldtt a hiisféleket nem szilkséges megsiitni, de megteheti, ha gy
kivanja.

Lassii fozés el6tt a hisokbol egy kis siitéssel el lehet tavolitani a felesleges zsirmennyiséget (pl.
daralt marhahis, szalonna, kolbasz, stb.) A hiisokat igy helyezze a f6z6edénybe, hogy azok ne
erjenek az ivegfedélhez.

A sovany hiisok, pl. csirke vagy bélszin, stb. gyorsabban fonek meg mint a rostos, zsiros hiisok.
A csontos hiisok fozési ideje altalaban hosszabb, mint a csont nélkiilieké.

Fozés kozben csak szilkség esetén nyissa ki a f6zot, mivel ez jelends hbveszteséget okoz. Ha
mégis szilkséges kinyitni, ezt a lehetd leggyorsabban tegye.

Szeletelje fel a hiist, ha azt egyiitt késziti mar elore kezelt alapanyagokkal pl. bab, gyiimolcs,
gomba, szeletelt hagyma, padlizsan, aprora vagott zoldség, stb.

Lassl fozés esetében a hiisok és zoldségek tobb nedvességet tartanak magukban, mint a
hagyomanyos fozés soran.

Egyes alapanyagok, mint pl. a sargarépa, burgonya, répa elkészitése tobb idot vesz igénybe, mint
a hiisokeé, ezért a zoldségeket célszerli felapritani &s a fozoedény aljara tenni, folyadékkal
felonteni.

Az &tel izesitésehez hasznaljon dsszeziizott gyogynovenyeket és fliszereket.

A babot meg kell fozni, ha mas alapanyagokkal egyutt készitik.

Lassl fozés soran a levek nem {igy képzodnek, mint a hagyomanyos fozés kdzben. Ezért olyan
receptek esetében amelyek nem lassi fozéshez készultek, a folyadék mennyiségét csokkenteni
kell. Kivétel ez alol a levesek és a rizs.

Fozés kozben a folyadék barmikor potolhato.

Ha a folyadékmennyiség tul nagy, novelje a fozési idot 30 perccel &s 15 percenkeént ellentrizze a
folyamatot. 30-45 perc elteltével a folyadék mennyisége csokken.

A nyers hiist és zoldségeket tartalmazo ételek megkdzelitdleg 6-8 oranyi lassi fozést igényelnek
alacsony homeérsékleten.

Az elkészillt ételeket talalhatja tejjel, tejfollel vagy joghurttal.

A rizst, tésztat, tesztaféleket nem ajanlott hosszii ideig fozni. Javasoljuk, hogy ezeket kiilon
készitse el, és az utolsd 30 percre tegye be a lassii fozbbe.

A keszillek tisztitasa

Minden hasznalat utan:

Tisztitas elott hiizza ki a halozati csatlakozot, a fozoedényt hagyja teljesen kihtlni.
Mossa le az tivegfedelet és a belst edényt meleg, szappanos vizben.

Ha az étel a bels6 edénybe tapad, aztassa meleg vizbe.

Puha, enyhén megnedvesitett ronggyal vagy szivaccsal tisztitsa meg a késziilekhazat.
A tisztitashoz soha ne hasznaljon siiroloszert.

A megtisztitott f6z06t tarolja szaraz helyen amikor nem hasznalja.



GARANCIALIS JAVITAS
A készillek garancialis javitasahoz vegye fel a kapcsolatot a TESLA viszonteladoval, ahol a késziileket
vasarolta.

A jotallas ervényeét veszti/nem terjed ki az alabbiak esetén:

a készilleket nem rendeltetésszeriien hasznaltak.

természetes kopas, elhasznalodas.

nem tartottak be a ,Fontos biztonsagi elbirasok” fejezetben leirtakat.

nem megfeleld hasznalatbol eredd elektromos vagy mechanikai karosodas.
természeti eredetil kar: viz, tliz, statikus elektromossag, tillfesziiltség stb.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Az INTER-SAT LTD, org. sloZka, ezennel kijelenti, hogy a készillek megfelel a termék tipusra vonatkozo
torvényi szabalyozasoknak és eldirasoknak.

c € Ez a termék megfelel az EU eldirasoknak.

Egy terméken vagy a csomagolasan talalhato athiizott szemeteskuka szimbolum
arra figyelmeztet, hogy a termékre a 2002/96/EC eldiras vonatkozik. Kérjiik vegye
figyelembe az elektronikai termékekre vonatkozo helyi elbirasokat és a mar
hasznalaton kivilli keszillekeket ne haztartasi hulladékként kezelje. A régi

— kéeszillekek megfeleld elhelyezése elosegiti a természetre és egészségre karos
anyagok megfelelt feldolgozasat.

A folyamatos termékfejlesztések miatt a gyarto fenntartja maganak a kezelési utmutatdo modositasanak
jogat. Naprakész verziot itt talal www.tesla-electronics.eu.

A késziilek kilalakja és jellemzoi elozetes bejelentés nélkill valtozhatnak. A szoveghen nyomdahibak
elofordulhatnak.



Spostovani kupec,
zahvaljujemo se Vam, ker ste izbrali izdelek TESLA SlowCook S$300.

Pred prvo uporabo elektricnega lonca natantno preberite pravila varne uporabe in
upostevajte vse ostale obitajne varnostne napotke.

o To navodilo shranjujte na varnem.

e pravilna uporaba aparata bo znatno podaljSala njegovo zivljenjsko dobo

e upostevajte pravila navedena v tem prirotniku, da zmanjSate tveganje za poSkodbe
elektricnega lonca ali morebitne telesne poSkodbe

POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA
TA IZDELEK JE NAMENJEN ZA UPORABO LE V GOSPODINJSTVU.

Ta izdelek je zapletena elektromehanska naprava. Posvetite prosim vet pozornosti tem napotkom:

e  Preberite vse napotke. Vsaka nepravilna uporaba lahko povzroti resne poSkodbe uporabnika ali

Skodo na izdelku.

Pred ¢iStenjem izkljutite elektritni kabel in pustite, da se stroj ohladi.

Ko odstranjujete pokrov, uporabite kuhinjske rokavice ali brisato ter pazite na uhajajoto paro.

Ce zaradi padca opazite uhajanje vode ali poskodbo naprave, prenehajte uporabljati aparat.

Nikoli ne pustajte napajalnega kabla, da visi s kuhinjskega elementa. Ne dotikajte se vrocih

povrsin in ga ne pustajte zvitega, stisnjenega ali upognjenega.

e Ne uporabljajte naprave s poSkodovano vrvico, ¢e potasni lonec ne deluje pravilno ali Ee ste ga
poprej na kakrSenkoli natin poSkodovali. Vrnite lonec za potasno kuhanje v servisni oddelek
TESLA, da ga pregledajo, popravijo ali pravilno nastavijo.

e Da preprecite elektricni udar, kuhajte samo v priloZeni odstranljivi notranji posodi namenjeni za
kuhanije.

e POZOR! Med kuhanjem in odpiranjem zgornjega pokrova lahko pride do vertikalnega uhajanja
pare. Ohi$je, posoda in kovinski deli aparata med delovanjem postanejo vroti! Ravnajte previdno!

e Lonca ne postavljajte na ogrevane povrsine, ki bi ga lahko poSkodovale z visoko temperaturo.
Priporotamo, da pod aparat postavite izolacijsko blazinico ali stojalo in s tem prepretite
morebitne poSkodbe povrsin.

e Uporaba dodatkov, ki jih proizvajalec aparata ne priporoca, lahko izdelek po$koduije.

Bodite previdni pri premikanju lonca, saj se v njem lahko nahaja vrota tekotina. Ne dotikajte se

vrotih povrSin. Vedno uporabljajte le rotaje na loncu.

Kadar so prisotni otroci, rokujte z aparatom zelo previdno.

OnemogoCtite otrokom, da uporabljajo lonec sami.

Ne uporabljajte aparata v namene, katerim ne sluzi.

Ne uporabljajte aparata za cvrtje.

Ne uporabljajte na prostem.

Ne shranjujte lonca v pretoplem, pra§nem ali vlaznem okolju.

Pokrov lonca je izdelan iz kaljenega stekla. Preglejte ali pokrov lonca ni poSkodovan, poten ali

prevet obrabljen. Ge je stekleni pokrov poSkodovan, ga ne uporabljajte, saj se lahko razpade.



e Ne dotikajte prikljutenih elektricnih delov naprave z mokrimi rokami.

e  Ne popravljajte lonca sami, ker lahko s tem povzrotite elektricni udar ali izgubite pravico do
garancije.

e  Shranjujte jo loteno, stran od vnetljivih in hlapljivih snovi.

e  Proizvajalec in uvoznik v Evropsko unijo ne odgovarjata za $kodo, ki bi jo povzrotilo delovanje
naprave, kot so poskodbe, opekline, pozar, poSkodbe, $kode na drugih stvareh itd..

POMEMBNE INFORMACIJE O ELEKTRICNEM KABLU

Da bi zmanjSali nevarnost elektricnega udara, ne posku3ajte preoblikovati kabelskega prikljutka.
Dolzina elektricnega kabla zmanjSuje tveganje zapletanja ali zatikanja (spotike). Ce aparata ne
uporabljate dalj, izkljutite vtit iz elektritne vticnice.

NE UPORABLJAJTE TE OPREME S PODALJSEVALNIM KABELOM.
Vit elektritnega kabla prikljutite samo v elektritno vtiénico 230 V.

Nekatere povrSine kuhinjskih elementov in miz niso prilagojene temu, da bi prenesli dolgotrajno
izpostavljenost visokim temperaturam, ki se spro$tajo pri uporabi aparata. Aparata ne postavljajte na
ogrevane povrsine, ki bi ga lahko poSkodovale z visoko temperaturo.

Pri prvi uporabi aparata lahko nastaja neprijeten vonj ali dim, ki izhajata iz notranjosti. To je obitajen
pojav pri vseh grelnih aparatih, ki po vetkratni uporabi izgine.

POZOR! Da prepretite elektricni udar, NIKOLI NE KUHAJTE BREZ NOTRANJEGA VSEBNIKA, KI SE
GA DA VZETI VEN!

Pred prvo uporaho

1. Previdno razpakirajte programirljiv potasi Stedilnik in ga oistite.

2. Notranjo posodo za kuhanje in stekleni pokrov lahko pomivate v pomivalnem stroju, vendar
priporotamo, da te dele perete rocno.

3. Prepritajte se, da notranjost pocasnega Stedilnika ni umazana in odstranite umazanijo.

Prva uporaba

1. Sestavine za kuhanje damo v notranjo posodo in pokrijemo s steklenim pokrovom. Ko kuhate
juho ali zelenjavo, pustite dovolj prostora pod pokrovom.

2. Prikljucite pocasi Stedilnik na 230 V vtitnico.

3. lzberite enega od natinov ,High - Visoka temperatura (98°C, 4 - 5 ur kuhanja)*, ,Low - Nizka
temperatura (90°C, 8 - 10 ur kuhanja)“ ali ,Warm - VzdrZujte temperaturo, 70°C* pred
serviranjem hrane ne uporabljajte za segrevanje hrane).

4. Ko je kuhanje kontano, obrnite stikalo v polozaj ,,0ff - Izklopljeno®.

OPOZORILO: Notranji lonec za kuhanje je varen za uporabo v petici (brez steklenega pokrova).
NajviSja nastavljena temperatura v petici ne sme presegati 180°C.

Pri kuhanju zelenjave in mesa, dajte v lonec najprej zelenjavo, nato meso in $e druge sestavine.

e Ko kuhate v natinu "High - Visoka temperatura’, nadzorujte postopek kuhanja, saj lahko nekatere
juhe zatnejo peniti. Ne pozabite, da pogosto dvigovanje pokrova podalj$uje tas kuhanja.

Pred kuhanjem zamrznjenih Zivil vedno dodajte najprej toplo tekotino.

Po kontanem kuhanju stekleni pokrov previdno dvignite. S tem boste omogo€ili uhajanje pare, $e



preden odstranite notranji lonec z ohiSja aparata (podstavka).
Odstranite notranji lonec, izkljutite elektricni kabel in pustite, da se aparat ohladi.

Ko se povsem ohladi oCistite lonec za potasno kuhanje, glej ,,Napotki za ¢iStenje“.

0POZORILO: Med kuhanjem bosta ohiSje potasnega lonca in podstavek zelo vrota. Zato pri rokovanju
z njim uporabljajte zaS€itne rokavice.

Nasveti za potasno kuhanje

Zaradi potasnega kuhanja meso ne porjavi tako, kot e bi ga kuhali v ponvi ali petici. Pred
pocasnim kuhanjem ni potrebno ocvrti mesa ali perutnine, a lahko to storite, te vam je meso bolj
v&eC.

Cvrtje mletega govejega mesa, slanine in klobas pred potasnim kuhanjem je morda bolj
priporotljivo, kadar Zelite odstraniti odvetno mastobo iz mesa. Meso bi moralo biti viozeno v
notranji lonec tako, da se ne dotika steklenega pokrova.

Pusto meso, npr. piStantje ali svinjsko meso, se kuha hitreje kot vlaknato in mastno meso, npr.
goveje ali svinjsko rame. Kuhanje mesa s kostmi podaljSuje tas kuhanja v primerjavi z mesom
brez njih.

Med kuhanjem raje ne odpirajte potasnega lonca, saj lahko s tem povzrotite znatne izgube
toplote in pare. Ce morate kljub temu odpreti lonec, to storite tim hitreje.

Meso narezite na manj$e koscke, te ga kuhate skupaj s poprej kuhano hrano, kot so fizol, sadje
ali zelenjava (npr. gobe, narezana tebula, jajcevci ali na drobno sesekljana zelenjava itd.).

Med potasnim kuhanjem meso in zelenjava zadrzujeta vet soka kot pri obitajnem kuhanju.
Nekatera Zivila, npr. korenje, krompir in pesa, se morajo kuhati dalj ¢asa kot meso. Zato jih
razrezite na manjse koStke, preden jih dodate mesu. Prepritajte se, ali ste jih pravilno poloZili na
spodnjo stran notranjega lonca in jih prelijte z vodo.

Najpopolnejsi okus lahko dosezete s potasnim kuhanjem z dodajanjem nerazrezanih zeliSt in
zatimb.

Fizol se mora skuhati do mehkega, $e preden ga lahko kombiniramo s sladkimi ali kislimi Zivili.
Ko kuhate v potasnem kuhalniku ne pozabite, da v njem tekocina ne nastaja na enak nacin kot
obitajno pri obicajnem kuhanju. Zmanjsajte kolicino tekoCine v receptu, ki ni namenjen za v
pocasni lonec. Izjeme tega pravila so juhe in riz.

Ne pozabite, da lahko tekoCine dodate kadarkoli pozneje.

V kolikor Zivilo $e vedno vsebuje prevet tekoCine pred zakljutkom kuhanja, reprogramirajte lonec
za potasno kuhanje za 30 minut. Rezultat preverite vsakih 15 minut. Po izteku priblizno 30 - 45
minut se bo kolitina vode zmanjSala.

Vetina receptov, ki zahtevajo nekuhano meso in zelenjavo, zahteva priblizno 6 do 8 ur kuhanja v
natinu »Low — Nizka temperatura.

Tik pred serviranjem na mizo dodajte sveze mlecne izdelke (npr. mleko, kislo smetano ali jogurt
itd.).

RiZ, rezanci in testenine se ne priporotajo za dolgo kuhanje. Kuhajte jih loteno in jih dodajte v
lonec za potasno kuhanje na zadnjih 30 minut.

Napotki za ¢iScenje

Po vsaki uporabi:

Izvlecite napajalni kabel iz vti€nice, nato iz potasnega lonca in pustite, da se popolnoma ohladi.
Stekleni pokrov in notranji lonec operite s toplo vodo in sredstvom za pomivanje posode.



Ce se hrana zlepi na stranice notranjega lonca, ga namocite v toplo vodo.
Notranjost in zunanjost osnovne enote o€istite z mehko, navlazeno krpo ali gobico.
Ne uporabljajte ostrih ali jedkih Cistilnih sredstev.

Kadar ne uporabljajte lonca, ga odlozite na suho mesto.

Garancija NE VELJA za:

Uporaba naprave v namen, kateremu ne sluzi

obitajna obraba

neupoStevanje ,,Pomembnih varnostnih napotkov“ v uporabniSkem prirotniku
elektromehanske ali mehanske poSkodbe, nastale zaradi nepravilne uporabe

$koda zaradi naravnih katastrof, kot so voda, pozar, statitna elektrika, prenapetost itd..
Skoda, ki nastane zaradi nepoobla$tenega popravila

serijska tevilka naprave ni Eitljiva

IZJAVA 0 ISTOVETNOSTI

Mi, INTER-SAT LTD, org. slozka, da je ta oprema v skladu z bistvenimi zahtevami in drugimi
ustreznimi dolocbami standardov in predpisov, ki se nana$ajo na vrsto opreme.

C € Ta izdelek spolnjuje zahteve Evropske unije.

X

Ce je ta simbol s pretrtanim koSem za odpadke na kolesu pritrjen na izdelek
pomeni, da je izdelek zajet v Evropsko direktive 2002/96/ES. Prosimo, da se
pozanimate za lokalni sistem lotenega zbiranja elektritnih in elektronskih izdelkov.
UpoStevajte lokalne predpise in ne odlagajte dotrajanih izdelkov med obitajne
gospodinjske odpadke. Pravilen natin odstranjevanja vaSega starega izdelka bo
pomagalo prepretiti morebitne negativne posledice za okolje in zdravje ljudi.

Glede na to, da izdelek nenehno razvijajmo in izboljSujemo, si pridrzujemo tudi pravico do sprememb
prirotnika. Posodobljeno razlicico uporabniSkega prirotnika boste nasli na www.tesla-electronics.eu.

Oblika in specifikacija se lahko spremenijo brez predhodnega obvestila.



PoStovani kupée,
hvala vam §to ste odabrali kuhalo za sporo kuhanje TESLA SlowCook S300.

Prije uporabe kuhala za sporo kuhanje pazljivo protitajte pravila sigurne uporabe i
pridrzavajte se svih uobitajenih sigurnosnih pravila.

e Satuvajte ovu uputu za korisnike.

e Pravilna uporaba znatno produzuje Zivotni vijek aparata.

o Pridrzavajte se pravila navedenih u ovoj uputi radi smanjenja rizika od oStecenja
kuhala za sporo kuhanje ili za slu¢aj da se vi ozlijedite.

VAZNA SIGURNOSNA UPOZORENJA
OVAJ PROIZVOD NAMIJENJEN JE SAMO ZA UPORABU U KUCANSTVU.

Ovo je slozeni elektromehanicki uredaj i stoga obratite pozor na ove smjernice:

ProCitajte sve upute. Nepravilna uporaba moze dovesti do tjelesnih ozljeda ili oStecenja aparata.

Prije Cistenja iskopcajte kabel iz utitnice i ostavite aparat da se ohladi.

Za skidanje poklopca upotrebljavajte kuhinjske rukavice ili krpu i pazite na paru koja izlazi.

Ako aparat padne i primijetite da je u njega uSla voda ili da se oStetio, prestanite ga upotrebljavati.

Nikada ne ostavljate kabel za napajanje da visi s kuhinjskih elemenata, dodiruje vruce povrsine ili

bude zapetljan, prignjecen ili stlaten.

e Ne upotrebljavajte aparat ako je kabel oSteten, ako ne radi ispravno ili ako je na bilo koji nacin
oStecen. Vratite kuhalo za sporo kuhanje servisnom odjelu marke TESLA radi kontrole, popravka
ili elektritcnog i mehanitkog podeSavanja.

e Da histe izbjegli ozljedu zbog elektritnog udara, kuhajte samo u prilozenoj unutarnjoj odvojivoj
posudi za kuhanje.

e POZOR! Ako za vrijeme kuhanja otvorite gornji poklopac, moZe do¢i do okomitog izlaska vrute
pare. KutiSte, posuda i metalni dijelovi aparata zagrijavaju se kada aparat radi. Budite oprezni!

e Ne stavljajte kuhalo za sporo kuhanje na povrSine koje bi se mogle oStetiti pod utjecajem visokih
temperatura. Preporutamo da ispod aparata stavite izolacijsku podlogu ili stalak i tako izbjegnete
moguce oStetenje povrsine.

e  Uporaba dodatnog pribora koji nije preporutio proizvodat aparata moze oStetiti aparat.

Pri premjeStanju kuhala za sporo kuhanje budite oprezni zbog vrlo vruce tekucine. Ne dodirujte

vruce povrSine. Uvijek upotrebljavajte rutku kuhala.

Pri uporabi kuhala za sporo kuhanje u blizini djece nuzan je povetani oprez.

Ne preporucuje se da djeca sama upotrebljavaju kuhalo za sporo kuhanje.

Ne upotrebljavajte aparat u druge svrhe od onih za koje je namijenjen.

Ne upotrebljavajte ovaj aparat za przenje.

Ne upotrebljavajte aparat vani.

Ne upotrebljavajte kuhalo za sporo kuhanje u vrlo toplom, praSnjavom ili viaznom okruzenju.

Poklopac kuhala za sporo kuhanje izraden je od kaljenog stakla. Uvijek provjerite da poklopac nije

napukao ili se na drugi natin ostetio. Ako je stakelni poklopac oStecen, ne upotrebljavajte ga jer bi

se mogao rasprsiti u komadite.



e Ne dirajte dijelove spojene na elektricnu mrezu ako su vam ruke mokre.

e Ne popravljajte kuhalo za sporo kuhanije jer se tako izlazete opasnosti od elektricnog udara i
gubitka jamstva.

e  Cuvajte ga izvan dosega zapaljivih i hlapljivih tvari.

e  Proizvodat i uvoznik u Europsku uniju ne odgovaraju za Stete prouzrotene uporabom aparata kao
§to su ozljede, opekline, pozar, rane, oStecenje drugih stvari i slicno.

VAZNE INFORMACIJE O KABELU ZA NAPAJANJE

Da biste smanijili rizik od elektricnog udara, ne pokuSavajte ni na koji nacin mijenjati konektor kabela.
Duljina kabela za napajanje smanjuje rizik od zaplitanja ili spoticanja o kabel. Ako aparat necete
upotrebljavati dulje vrijeme, iskoptajte ga iz napajanja.

NE UPOTREBLJAVAJTE OVAJ APARAT S PRODUZNIM KABELOM.
Prikljutite kabel za napajanje izravno samo u elektriénu uticnicu od 230 V.

Neke povrsine kuhinjskih elemenata i stolova nisu prilagodene duljem izlaganju visokim
temperaturama koje nastaju pri uporabi aparata. Ne stavljajte zagrijani aparat na povrSine koje bi se
mogle oStetiti pod utjecajem visokih temperatura.

Tijekom prve uporabe aparata mogu se pojaviti blagi dim i miris. To je normalna pojava kod svih
aparata koji se zagrijavaju i nestat te nakon nekoliko uporaba.

POZOR! Da ne hi doSlo do ozljede od elektritnog udara, NIKADA NE KUHAJTE BEZ UNUTARNJE
ODVOJIVE POSUDE ZA KUHANJE!

Prije prve upotrebe

1. Pazljivo otpakirajte programirljivi spor Stednjak i oCistite ga.

2. Unutarnja posuda za kuhanje i stakleni poklopac mogu se prati u perilici posuda, no savjetujemo
da te dijelove perete rutno.

3. Provjerite da unutraSnjost sporeg kuhala nije zaprljana i uklonite necistotu.

Prvo koristenje

1. Stavite sastojke za kuhanje u unutarnju posudu i prekrijte staklenim poklopcem. Kada kuhate juhu
ili povrte, ostavite dovoljno prostora ispod poklopca.

2. Spojite Stednjak na uticnicu od 230 V.

3. Odaberite jedan od natina ,High - Visoka temperatura (98°C, 4 - 5 sati kuhanja)“, ,Low - Niska
temperatura (90°C, kuhanje od 8 do 10 sati)“ ili ,Warm - OdrZavanje temperature, 70°G*“ prije
posluzivanja hrane, nemojte upotrebljavati hranu za zagrijavanie).

4. Kad je kuhanje gotovo, okrenite prekidac u polozaj ,,0ff - Iskljuteno®.

UPOZORENJE: Unutarnju posudu za kuhanje sigurno je upotrebljavati u pecnici (bez staklenog
poklopca). Najveéa namjeStena temperatura zagrijavanja peénice ne smije prekoratiti 180°C.

e  Prikuhanju povrea i mesa, najprije u posudu stavite povrte, a zatim meso i ostale namirnice.

e Prikuhanju u nacinu ,High® (visoka temperatura), pratite tijek kuhanija jer se neke juhe mogu
poceti pjeniti. Ne zaboravite, testo podizanje poklopca produljuje vrijeme kuhanja.

e Prije kuhanja smrznutih namirnica, uvijek ulijte i toplu teku¢inu.

e  Po zavr8etku kuhanja, oprezno polako podignite stakleni poklopac. Tako omogucuijete izlazak



pare prije vadenja unutarnje posude za kuhanje iz tijela kuhala za sporo kuhanje (kutista).
Izvadite unutarnju posudu, iskoptajte kabel za napajanje i ostavite kuhalo za sporo kuhanje da se
ohladi.

Kada se potpuno ohladi, o€istite kuhalo za sporo kuhanje u skladu s odjelijkom ,Upute za
tiséenje”.

UPOZORENJE: Tijelo kuhala za sporo kuhanije (kuciSte) vrlo je vruce tijekom kuhanja. Zato za
rukovanje kuhalom za sporo kuhanje upotrebljavajte rukavice.

Savjeti za sporo kuhanje

Kod sporog kuhanja meso nete poprimiti smedu boju kao $to bi poprimilo da se pete na tavi ili u
pecnici. Meso i perad ne treba preprziti prije sporog kuhanja, ali mozete to uciniti ako vam je
meso tako ukusnije.

Przenje mljevene govedine, slanine i kobasica prije sporog kuhanja moze biti poZeljno ako Zelite
odstraniti viSak masnoce iz mesa. Meso treba posloziti u unutarnju posudu tako da ne dodiruje
stakleni poklopac.

Krto meso, kao §to su pileta prsa ili svinjska pisanica, kuha se brze od vlaknastog i masnog
mesa, kao $to su goveda ili svinjska lopatica. Kuhanje mesa s kostima produljuje vrijeme kuhanja
u odnosu na meso bez kosti.

Izbjegavajte otvaranje posude za kuhanje tijekom sporog kuhanja jer to uzrokuje znatan gubitak
topline i pare. Ako posudu morate testo otvarati, napravite to Sto je brze moguce.

NareZite meso na manje komadice ako ga kuhate zajedno s prethodno obradenim namirnicama,
kao Sto su grah, voce ili povrce (gljive, na kockice narezani luk, patlidzan ili sitno narezano
povrce).

Tijekom sporog kuhanja, meso i povrte satuvat ce viSe soka nego kod klasitnog kuhanja.

Neko povrce, na primjer mrkvu, krumpir i repu, potrebno je kuhati dulje od mesa i zato ih prije
dodavanja mesu narezite na manje komadicte. Pazite da ih stavite na dno unutarnje posude i
zalijete tekucinom.

Najbolju punotu okusa kod sporog kuhanja postici tete ako zatinsko bilje i zatine dodate bez
drobljenja.

Grah mora potpuno omek3ati prije nego $to ga moZete kombinirati sa slatkim ili kiselim jelima.
Ne zaboravite da se u kuhalu za sporo kuhanje tekucina ne kuha jednako kao kod klasicnog
kuhanja. Smanijite koliCinu tekutine iz recepta ako recept nije prilagoden kuhalu za sporo kuhanje.
Juhe i riza iznimka su od ovog pravila.

Ne zaboravite da se tekutina moze dodati naknadno u bilo kojem trenutku.

Ako po dovr8etku kuhanja u jelu ostane joS dosta tekucine, programirajte kuhalo za sporo
kuhanje za jo$ 30 minuta kuhanja. Provjeravajte stanje svakih 15 minuta. Po isteku 30 - 45
minuta, koli¢ina tekucine bit te manja.

Vetina recepata u koje idu svjeze meso i povre zahtijeva priblizno 6 - 8 sati kuhanja u nacinu
»Low*" (niska temperatura).

Svjeze mlijetne proizvode (mlijeko, kiselo vrhnje ili jogurt) dodajte tek neposredno prije
posluzivanja za stolom.

Ne preporucuje se dugo kuhati rizu, rezance i tjesteninu. Skuhajte ih zasebno i dodajte u kuhalo
za sporo kuhanje u zadnjih 30 minuta.



Upute za GiSéenje
Nakon svake uporabe:

e Iskoptajte kabel za napajanje iz zidne uti€nice, zatim iz kuhala za sporo kuhanje i ostavite kuhalo
da se potpuno ohladi.

Operite stakleni poklopac i unutarnju posudu u toploj vodi u koju ste dodali deterdzent.

Ako se za unutarnju posudu zalijepi hrana, ostavite posudu da se namate u toploj vodi.
Unutarnje i vanjske dijelove aparata otistite mekom, malo navlazenom krpom ili spuzvicom.

Za tiscenje nikada ne upotrebljavajte abrazivna sredstva.

Ako ne upotrebljavate kuhalo za sporo kuhanje, pospremite ga na suho mjesto.

POPRAVAK U JAMSTVENOM ROKU
Za popravak u jamstvenom roku obratite se prodajnom mijestu na kojem se kupili svoj proizvod marke
TESLA.

Jamstvo se NE ODNOSI na:

uporabu aparata u druge svrhe

habanje uslijed redovne uporabe

nepridrzavanije ,Vaznih sigurnosnih uputa“ navedenih u korisnickom prirucniku
elektromehanicko ili mehanitko o$tetenje zbog nepravilne uporabe

Stetu koju nanesu prirodne sile kao Sto su voda, pozar, staticki elektricitet, prenapon itd.
Stetu nastalu zbog neovlaStenog popravka

netitljiv serijski broj aparata

I1ZJAVA 0 SUKLADNOSTI

Mi, INTER-SAT LTD, org. slozka, izjavljujemo da je ta oprema u skladu s osnovnim zahtjevima i
ostalim relevantnim odredbama standarda i propisa koji se odnose na vrstu opreme.

c € Ovaj proizvod zadovoljava zahtjeve Europske unije.

Ako je proizvodu pridruzen simbol prekrizene kante za smete, to znati da se na

proizvod odnosi europska direktiva 2002/96/EZ. Molimo vas da se informirate o
lokalnom sustavu odvojenog prikupljanja elektricnih i elektronitkih proizvoda.

Pridrzavajte se lokalnih propisa i ne odlazite stare proizvode u komunalni otpad.
.

S obzirom na to da se proizvod razvija i poboljSava, zadrzavamo pravo na prilagodbu korisnitkog
priru¢nika. Vazetu verziju korisnickog prirutnika uvijek cete nati na www.tesla-electronics.eu.

Dizajn i specifikacije mogu se izmijeniti bez prethodnog upozorenja. Moguce su tiskarske pogreSke.



Dear customer,
Thank you for choosing TESLA SlowCook S300.

Before using the electric slow cooker, please read the rules of safe use carefully and
follow all common safety rules.

keep this user manual

proper use of the device will greatly extend its life

observe the rules in this manual to reduce the risk of damage to the electric slow
cooker or to your personal injury

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
THIS PRODUCT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY.

This device is a complex electromechanical device, please note the following:

Read all instructions. Improper use can result in bodily injury or property damage.

Before cleaning, unplug the power cord and allow the machine to cool.

When removing the lid, use kitchen gloves or a cloth to avoid escaping steam.

If you notice water leakage or damage to the machine as a result of falling, stop using the
machine.

Never let the power cord hang from the kitchen cabinet, touch hot surfaces, or leave it tangled,
pinched or compressed.

Do not use the appliance with a damaged cord if the slow cooker is not working properly or has
been damaged in any way. Return the slow cooker to the TESLA service center for inspection,
repair or electrical and mechanical adjustment.

To avoid electric shock, only cook in the supplied removable inner pot.

CAUTION! During cooking and when the top lid is opened, hot steam may escape vertically. The
casing, the inner pot and the metal parts of the appliance become hot during operation! Be
careful!

Do not place the slow cooker on surfaces that could be damaged by high temperatures. We
recommend that you place an insulating mat or stand under the machine to prevent possible
surface damage.

Use of accessories not recommended by the appliance manufacturer may cause injury.

Be careful when moving the inner pot because of very hot liquid.

Do not touch hot surfaces. Always use pot handles.

When using a slow cooker near children, close inspection is required.

It is not recommended that children use a slow cooker separately.

Do not use this device for any other than intended use.

Do not use this appliance for deep frying.

Do not use outdoors.

Do not use a slow cooker in a warm, dusty or humid environment.

The lid of the slow cooker is made of tempered glass. Always check that the lid is not cracked or
damaged. If the glass lid is damaged, do not use it as it may shatter.



Do not touch parts that are plugged into the mains when your hands are wet.

Do not repair a slow cooker, as this may result in electric shock and loss of warranty.

Keep away from flammable and volatile substances.

The manufacturer and importer into the European Union is not liable for damages caused by
operation of the device such as injury, scalding, fire, injury, damage to other things, etc.

IMPORTANT INFORMATION ON THE POWER CORD

To reduce the risk of electric shock, do not attempt to modify the cable connector in any way. The
length of the power cord reduces the risk of entanglement or tripping over the power cord. Unplug the
device when not in use.

DO NOT USE THIS DEVICE WITH AN EXTENSION CABLE.
Connect the power cord directly to a 230 V electrical outlet only.

Some surfaces of kitchen cabinets and tables are not designed to withstand prolonged exposure to the
high temperatures generated by equipment use. Do not place heated equipment on surfaces that could
be damaged by high temperatures. Mild smoke and odor may occur during the first use of the device.

This is normal for all warming devices that disappear after several uses.

ATTENTION! To prevent electric shock, never cook without removable inner pot!
Before first use

1. Carefully unpack slow cooker and clean it.

2. The inner cooking pot and the glass lid can be cleaned in the dishwasher, but it is recommended
to wash these parts manually.

3. Make sure the inside of the slow cooker is not dirty and remove any dirt.

First use

1. Place the cooking ingredients in the inner pot and cover it with a glass lid. Leave sufficient space
under the lid when cooking soup or vegetables.

2. Connect the slow cooker to the 230 V socket.

3. Select one of the ,High - High temperature (4-5 hours cooking)®, ,Low Temperature (8-10 hours
cooking)® or ,Warm - Keep warm“ mode (before serving food, do not use to heat food).

4. When cooking is complete, turn the switch to the ,,0ff“ position.

Warning: The inner cooking pot is safe to use in the oven (without the glass lid). The maximum
oven temperature set point must not exceed 180°C.

e  When cooking vegetables and meat, put vegetables, then meat and other ingredients in the inner
pot first.

e  When cooking in ,High - High temperature” mode, observe the cooking progress, as some soups
may start to foam. Remember that raising the lid frequently will increase cooking time.

e  Always add warm liquid before cooking frozen food.

e  After cooking, carefully lift the glass lid slightly. This will allow the steam to escape before
removing the inner cooking pot from the body of the slow cooker (base).

e  Remove the inner pot, unplug the power cord and let the slow pot cool down.

e  After cooling down, clean the slow cooker, see ,,Cleaning Instructions®.



CAUTION: During cooking, the body of the slow cooker (base) will be very warm. Wear gloves when
handling a slow cooker.

Tips for slow cooking

Due to the nature of slow cooking, the meat does not turn brown as if cooked in a pan or oven. It
is not necessary to fry meat or poultry before slow cooking, but you can do it if you like it more.
Roasting minced beef, bacon and sausage before slow cooking may be desirable if you want to
remove excess fat from the meat. The meat should be placed in the inner pot so that it does not
touch the glass lid.

Lean meat such as chicken or pork tenderloin cooks faster than fibrous and fatty meat such as
beef or pork hanger. Cooking meat with bone will increase cooking time over meat without bone.
Avoid opening a slow cooker during cooking, as this will cause considerable heat and steam
losses. If you still need to open the pot, do it as quickly as possible.

Cut the meat into smaller pieces when cooked together with pre-cooked foods such as beans,
fruits or vegetables (mushrooms, diced onion, eggplant or finely chopped vegetables).

Meat and vegetables retain more juice during slow cooking than traditional cooking.

Some foods such as carrots, potatoes and beets require longer cooking than meat, so cut them
into smaller pieces before adding them to the meat. Make sure you place them on the underside
of the inner pot and cover with liquid.

To achieve the fullest taste in slow cooking, add crushed herbs and spices.

Beans must completely soften before they can be combined with sweet or sour foods.

When cooking in a slow cooker, remember that liquids are not produced in the same way as
conventional cooking. Reduce the amount of liquid in the recipe that is not designed for a slow
cooker. Soups and rice are an exception to this rule.

Remember that fluids can be added at any time.

Most recipes that require uncooked meat and vegetables require approximately 6 to 8 hours
cooking at ,Low - Low Temperature®.

Add fresh dairy products (milk, sour cream or yoghurt) just before serving on the table.

It is not recommended to cook rice, noodles and pasta for a long time. Cook them separately and
add them to a slow cooker for the last 30 minutes.

Cleaning instructions

After each use:

Unplug the power cord from the wall outlet, then from the slow cooker and allow it to cool
completely.

Wash the glass lid and inner pot in warm, soapy water.

If food sticks to the inner pot, soak it in warm water.

Clean the inside and outside of the base unit with a soft, slightly damp cloth or sponge.
Never use abrasive cleaners.

Store the slow cooker in a dry place when not in use.



WARRANTY REPAIR
For warranty repair, contact the dealer where you purchased the TESLA product.

The warranty DOES NOT APPLY to:

use the device for other purposes

normal wear

failure to observe the ,Important Safety Instructions” in the user manual
electromechanical or mechanical damage caused by improper use

damage caused by natural elements such as water, fire, static electricity, overvoltage, etc.
damage caused by unauthorized repair

DECLARATION OF CONFORMITY

We, INTER-SAT LTD, org. slozka, declare that this device complies with the essential requirements
and other relevant provisions of the standards and regulations relevant to the type of equipment.

C € This product meets the European Union requirements.

When this crossed-out wheeled bin symbol is attached to a product it means that
the product is covered by the European Directive 2002/96/EC. Please inform
yourself about the local separate collection system for electrical and electronic
products. Please act according to your local rules and do not dispose of your old

1 products with your normal household waste. Correct disposal of your old product
helps to prevent potential negative consequences for the environment and human
health.

Due to the fact that the product is being developed and improved, we reserve the right to edit the user
manual. The latest version of the this user manual can always be found at www.tesla-electronics.eu.

Design and specifications are subject to change without notice, print errors reserved.



