GENESIS 11

E-310 GBS - 5-310 GBS - E-410 GBS - S-410 GBS

LAREGISTRUJTE SE iz dnes

Objevte radost z grilovani: Zaregistrujte sviij plynovy gril GENESIS Il a ziskate specialni
obsah, ktery z Vas udéla skutecného mistra grilovani.

Registrace je snadnd, budeme potfebovat pouze odpovedi na par otazek. Za méné jak
dvé minuty aktivujete své unikatni WEBER-ID, a tim ziskate pfistup k obrovské spousté
védomosti a rad ze svéta WEBER. Nechte se inspirovat.

TELEFON MOBIL E-MAIL ONLINE

Husus
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Ponechejte si tuto priruc¢ku uzivatele grilu pro pripad, Ze ji budete nékdy potrebovat,

peclivé si ji proctéte, a pokud budete mit jakékoliv otazky, kontaktujte nas klidné jiz dnes.
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DileZité bezpeénostni
informace

Slova NEBEZPECI, VAROVANI a UPOZORNENI
jsou v tomto privodci pro majitele pouzivana,
aby upozornila na ddlezité a nutné informace.
Proctéte si tyto informace a ridte se jimi, pokud
nechcete ohrozit bezpecnost osob ¢i majetku.
Nize najdete definice kazdého ze slov.

A POZOR: Oznacuje nebezpeénou &i riskantni
situaci, ktera, pokud se ji nevyhnete,
zplsobi jisté smrt nebo vazna zranéni.

A\ VAROVANI: Oznacuje nebezpecnou ¢i
riskantni situaci, kterd, pokud se ji nevyhnete,
mdze zplsobit smrt nebo vazna zranéni.

A UPOZORNENI: Oznacuje nebezpeénou ¢i
riskantni situaci, kterd, pokud se ji nevyhnete,
muze zplsobit lehka nebo stredné tézka
zranéni.

A POZOR

Pokud citite plyn:

* Vypnéte privod plynu
ke spotrebici (grilu).

e Uhaste jakykoliv otevieny
plamen.

e Otevrete poklop.

e Pokud zapach neustava,
drzte se dale od spotrebice
(grilu) a urychlené zavolejte
svému dodavateli plynu nebo
privolejte hasice.

AVAROVANI
Neskladujte ani nepouzivejte
benzin nebo jiné horlavé
tekutiny nebo plyny v blizkosti
tohoto (grilu) nebo v blizkosti
jinych spotrebicu.
Nepripojena plynova lahev
pripravena pro budouci vyuziti
by neméla byt skladovana
v blizkosti tohoto (grilu) nebo
jakéhokoliv jiného spotrebice.

POUZIVAT POUZE VE VENKOVNIM PROSTREDI.

PRED POUZITIM SPOTREBICE PRECIST NAVOD.

UPOZORNENI PRO 0SOBU PROVADEJICI
MONTAZ: Tento navod zanechejte pro uzivatele.

UPOZORNENI PRO UZIVATELE: Ponechejte si
tento navod pro pripad budouci potieby.

Montaz a sestaveni

A POZOR: Tento gril neni uréen pro pouzivani uvnitr
nebo na rekreacnich vozidlech nebo lodich.

A VAROVANI: Gril nepouzivejte a2 do chvile, kdy budou
vSechny soucastky na svém misté, a gril bude podle
navodu spravné slozeny.

A VAROVANI: Nevélefiujte ani nezasunuijte tento model
grilu do jakékoliv predem pripravené konstrukce.

A VAROVANI: Jakékoliv Gpravy spotiebi¢e mohou byt
nebezpecné. LPG neni zemni plyn. Pfechod na nebo
snaha pouzit zemni plyn u zafizeni na LPG nebo LPG
u zarizeni na zemni plyn nejsou bezpecné a takové
jednani zrusi Vasi zaruku.

« Jakékoliv soucdstky opatrené od vyrobce peceti nesmf

byt uzivatelem nijak upravovany.

Pouzivani
A POZOR: Gril pouzivejte pouze venku v dobie
odvétravaném prostoru. Nepouzivejte v garazi, budové,

pod pristfeskem, ve stanu nebo v jiném uzavieném
prostoru, ani pod jakoukoliv horlavou konstrukci.

A POZOR: Gril nepouzivejte v Zzadném vozidle
nebo v GloZném ¢i skladovacim prostoru vozidla.
To znamen3, ale neni omezeno pouze na auta,
nakladni vozy, dodavky, minivany, sportovni vozy,
rekreacni vozidla a lodé.

A POZOR: Nepouzivejte gril ve vzdalenosti mensi nez
61 cm od hoflavych materiald. Tato vzdalenost musi
byt dodrzena ve vSech smérech - od vrcholku, zadni
strany, ale i od boka grilu.

A POZOR: V prostoru, kde varite, neméjte zadné
hoflavé plyny ani kapaliny, jako jsou benzin, alkohol,
atd., ale ani jiné hoflavé materialy.

A POZOR: Tento spotfebi¢ musi byt umistovan mimo
dosah hoflavych materiald.

A POZOR: Nedavejte na gril ochranny obal ani nic
horlavého, dokud s nim pracujete nebo dokud
je jesté horky. Stejné tak nedavejte nic do jeho
ulozného prostoru.

A POZOR: Pokud se vzniti zbytky tuku, vypnéte vSechny

horaky a zavrete poklop, dokud ohen neuhasne.

A UPOZORNENI: Piistupné ¢asti mohou byt velmi
horké. Zamezte pristupu déti.

AVAROVANI: P¥i praci s grilem pouzivejte zaruvzdorné
rukavice nebo chiiapky (které spliiuji, EN 407, stupen

zaruvzdornosti 2 nebo vyssi).

A VAROVANI: Pozivani alkoholu, léki na predpis,
lékl bez pFedpisu nebo nezakonnych drog muze
znamenat, Ze jejich konzument nebude schopen gril
spravné a bezpecné sestavit, presunovat, ukladat
nebo s nim manipulovat.

A VAROVANI: Nikdy nenechavejte gril bez dohledu
ve chvili, kdy se predehfriva, ani ve chvili, kdy ho
pouzivate. PFi pouzivani tohoto grilu budte vzdy
maximalné opatrni. PFi pouzivani grilu se rozpaluje
cela grilovaci vana.

A VAROVANI: B&éhem provozu spotiebi¢em nepohybovat.

AVAROVANI: Udrzujte elektrické kabely a pfivody
paliva mimo rozzhavené plochy.

A UPOZORNENI: Tento vyrobek pro3el bezpeénostnim
testovanim a vlastni povoleni k pouzivani pouze
v dané zemi. Prohlédnéte si specifikace pro danou
zemi, které jsou umisténé na vnéjsi strané krabice.

« Do grilu nevklddejte drevéné uhli, brikety nebo lavové
kameny.

Skladovani a/nebo nepouzivani
A VAROVANI: Po pouziti uzaviit privod paliva na lahvi
na plyn.

A VAROVANI: Plynové lahve musi byt skladovany venku
mimo dosah déti a nesmi byt skladovany v budovach,
garazich nebo v jinych uzavrfenych prostorech.

AVAROVANI: Po uréité dobg, kdy byl gril skladovan
a/nebo nebyl pouzivan, by jesté pred dalsim
pouzivanim méla byt provedena kontrola uniku
plynu a také necistot na horaku.

« Skladovani grilu uvnitr budov je povoleno pouze
v pripadé, Ze plynovou ldhev odpojite a vyjmete z grilu.
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V l t EJ t e ! Mame obrovskou radost, Ze jste se k nam pfipojili na

nasi cesté za krasami grilovani. PFi proitani této Prirucky uZivatele grilu prosim
nespéchejte, protoze diky ni bude Vas zacatek s grilovanim rychlejsi a snadngjsi.
Chceme Vas provazet po celou dobu Zivotnosti Vaseho grilu, takZe si prosim
udélejte par minut ¢as a zaregistrujte sviij gril. Slibujeme, Ze nikdy neprodame
informace o Vas Zadné jiné spolecnosti a nebudeme Vam zasilat Zadné nepotrebné
e-maily. Zaroven slibujeme, Ze budeme po VaSem boku po celou dobu Vasi cesty za
dokonalym grilovanim. Jakmile se pfihlasite o své WEBER-ID, ziskate jako odménu
za registraci praktické informace, které se Vam budou hodit pfi kazdém grilovani.

Tak pojdte s nami a pripojte se k nam na webu, pies svij chytry telefon, nebo
jakymkoliv jinym zplsobem.

Dékujeme, Ze jste si vybrali pravé WEBER. Jsme radi, Ze Vas mizeme pfivitat v nasi
rodiné WEBER.

©

ONLINE

TELEFON MOBIL E-MAIL

© Dl
<nmn

VDY MEJTE PO
RUCE NEJNOVEJS]
A NEJLEPS] INFORMACE

Nejaktudlngjsi verzi této
Prirucky uzivatele grilu je
mozné nalézt na webu.
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Grily na obrazcich v této Prirucce uzivatele grilu se
mohou v mali¢kostech lisit od grilu, ktery si koupite.
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WEBER slib

WEBER slib (dobrovolna zaruka 10 let pro EMEA)

Ve spolecnosti WEBER jsme hrdi predevsim na dvé véci: na to, ze
vyrabime grily, které dlouho vydrzi, a také na to, Ze svym zakaznikim

poskytujeme skvély servis.

Dékujeme, Ze jste si zakoupili vyrobek od spole¢nosti
WEBER. Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle
Road, Palatine, Illinois 60067 a jeho mezindrodni
obchodni pobocky (jejichZ adresy jsou uvedené na
konci této prirucky) (LWEBER") jsou hrdi, Ze dodavaji
zdkazniklim bezpecné, odolné a spolehlivé vyrobky.
Toto je dobrovolna zaruka od spolec¢nosti WEBER, kterou
Vam poskytujeme bez jakéhokoliv poplatku navic.
Obsahuje informace, které se Vam budou hodit v pripadé,
Ze se Vas vyrobek od spole¢nosti WEBER poroucha, nebo
na ném bude néjaka zavada.

Podle uplatnitelnych zédkond ma majitel v pFipadé,

Ze se jeho vyrobek porouchd, jista prava. Tato prava
mohou obsahovat pravo na nahradni spotrebic,

nebo na vyménu, snizeni kupni ceny nebo pravo

na kompenzaci. Napriklad v nékterych élenskych
zemich Evropské unie maji vyrobky ze zakona danou
dvouletou zaruku, ktera zac¢ina v den, kdy prodejce
preda vyrobek zakaznikovi. Tato a dalsi zakonna prava
pretrvavaji, i prestoze poskytujeme tuto dobrovolnou
zaruku. V praxi to znamena, Ze tato dobrovolna zaruka
poskytuje vlastnikovi dalsi dodate¢na prava, ktera
jsou nezavisla na téch, jez jsou poskytovana zakonem
danou zarukou.

Dobrovolnd zaruka od spolecnosti WEBER

Spole¢nost WEBER se zarucuje kupci vyrobku WEBER
(nebo v pfipadé kupovani darku nebo nadkupu pro
reklamni Ucely ¢lovéku, pro néjz byl vyrobek zakoupen
jako darek nebo propagacni predmét) (,Majiteli”), ze
vyrobek WEBER nebude mit zddné zavady v materidlu,
ani v konstrukci, po dobu deseti (10) let od jeho
zakoupeni, pokud bude sloZen a bude s nim zachazeno
podle Prirucky uZivatele grilu. (Pozndmka: Pokud svou
Prirucku uzivatele grilu WEBER ztratite nebo zalozZite,

je k dispozici on-line na www.weber.com). Zaruka plati
pro Evropu, Stredni vychod a Afriku (EMEA). WEBER
souhlasi s tim, Ze opravi nebo vyméni soucdstku, kterd
je vadna, pokud jde o vadu materidlu, nebo pokud jde
o chybu ve zpracovani. Pouze v pripadé, Ze nebudou
porusena omezeni, zfeknuti se odpovédnosti a vyjimky,
které najdete nize. V ROZSAHU DANEM PRISLUSNYMI
ZAKONY SE TATO ZARUKA TYKA POUZE PUVODNIHO
KUPCE VYROBKU A NENi MOZNE JI PREVEST NA

DALSI MAJITELE, KROME PRIPADU, KDY JE VYROBEK
ZAKOUPEN JAKO DAREK NEBO PREDMET URCENY PRO
PROPAGACNI UCELY, JAK BYLO VYSE ZMINENO.

Spole¢nost WEBER si stoji za kvalitou svych vyrobkd,
a proto Vam s radosti poskytne tuto dobrovolnou
zaruku na zavady grilu a jeho soucastek, pokud jde o
pouzity materidl. Zaruka se ale nevztahuje na bézné
opotrebeni ¢i poskozeni.

- ,Bézné opotrebeni ¢i poskozeni* zahrnuje nematerialni
opotrebeni a zmény vzhledu, které jsou casem
nevyhnutelné. Jde o tvorbu rzi na povrchu, skrabance/
promacknuti, atd.

Spole¢nost WEBER nicméné splni podminky této
dobrovolné zaruky, pokud gril nebo jeho soucastky
budou poskozeny, nebo budou nefunkéni z dvodu
vady materialu.

- Vady materialu" zahrnuji proreznuti nebo propaleni
nékterych soucastek, nebo jiné poskozeni a zavady,
které Vam znemozni bezpecné/spravné pouzivat Vas
gril.

Povinnosti majitele dané touto
dobrovolnou zarukou / Zamitnuti zaruky

Pokud si chcete zajistit bezproblémové vyrizeni
zaruky, je dulezité (ale ne pozadované), abyste si svij
vyrobek od spolecnosti WEBER zaregistrovali na www.
weber.com. Ponechte si prosim také svij pavodnf
prodejni doklad a/nebo fakturu jako doklad o koupi
pro vyfizeni zaruky. WEBER ddle pozaduje zaslani
fotografii véech zavad a sériového ¢isla Vaseho grilu.
To vée jesté pred vyrizenim Vasi reklamace. Tim,

Ze sivyrobek od spole¢nosti WEBER zaregistrujete,
potvrdite platnost zaruky a ziskate spojeni se
spole¢nosti WEBER pro pfipad, Ze Vs budeme
potfebovat kontaktovat.

Vyse zminéna dobrovolna zaruka je platna pouze v
pripadé, Ze majitel vénuje vyrobku dostatecnou péci
tim, ze se ridi pokyny ke slozeni, pokyny ke spravnému
pouzivani, a provadi preventivni Gdrzbu popsanou v
Prirucce uzivatele grilu. Vyjimka plati v pripadé, pokud
majitel dokaze prokdazat, ze zadvada nema nic spole¢ného
s nedodrzovanim vyse zminénych povinnosti. Pokud
bydlite na pobrezi, nebo mate sv(j vyrobek umistén
vedle bazénu, pravidelna udrzba zahrnuje omyvani a
otirdni vnéjsich povrch(, coz je blize popsano v Prirucce
uzivatele grilu.

Tato dobrovolnd zaruka skon¢i v pripadé, Zze na

vyrobku jsou nalezeny skody, poruchy, odbarvena

mista a/nebo rez, za které spole¢nost WEBER nenese
zodpovédnost v pripadé, Ze jsou zpUsobeny:

- Umyslnym a nedmyslnym 3patnym uzivanim,
Upravami, zménami, zneuzitim, vandalismem,
zanedbanim, nespravnym sloZzenim nebo montazi a
neschopnosti provadét normalni a pravidelnou udrzbu;

« Hmyzem (jako jsou pavouci) a hlodavci (jako jsou
veverky), véetné, ale ne pouze, pri poskozeni pfivodu
plynu;

« Vystavenim slanému vzduchu a/nebo zdrojam chléru,
jako jsou plavecké bazény a virivky/lazné;

«Vaznymi prirodnimi povétrnostnimi nebo jinymi vlivy,
jako jsou kroupy, hurikany, zemétreseni, viny tsunami
nebo pribojové vlny, torndda nebo silné bourky.

« Kyselymi desti a dalsimi prirodnimi faktory.

Pouzivani a/nebo montaz dill, které nejsou vyhradné

od WEBER, na svuj vyrobek od spolecnosti WEBER,

zrusi platnost této dobrovolné zaruky, a jakékoliv

Skody zpUsobené timto jednanim nejsou v ramci

této dobrovolné zaruky hrazeny. Jakékoliv Upravy

plynového grilu neodsouhlasené spole¢nosti WEBER a

neprovadéné autorizovanym technikem WEBER zrusi

platnost této dobrovolné zaruky.

Vyfizovéani zaruky

Pokud mate pocit, ze mate zavadu na soucastce,

kterad je kryta touto dobrovolnou zarukou, kontaktujte
prosim svého prodejce. V pripadé potreby mazete
také kontaktovat zédkaznicky servis spolecnosti
WEBER. Kontaktni informace naleznete na nasich
webovych strankach (www.weber.com). Spole¢nost
WEBER provede po prosetreni opravu nebo nadhradu
(podle svého uvazeni) vadného dilu, ktery je obsazen
v této dobrovolné zaruce. Pokud nebude oprava nebo
nahrada mozna, maze spoleénost WEBER zvolit
moznost (podle svého uvazeni) nahradit cely gril jinym
grilem se stejnou nebo vy$si hodnotou. Spole¢nost
WEBER Vés mUze kontaktovat, abyste dily zaslali kvali
ohledani. V takovém pripadé bude dopravu hradit
majitel. Poplatky za dopravu budou majiteli proplaceny
pouze v pripadé, ze je poskozeni nebo vada pokryta
zarukou.

Pokud budete kontaktovat svého prodejce, méjte
prosim pripravené tyto nalezitosti:

« Doklad o koupi

« Fotografie udajné vady

« Sériové Cislo vyrobku

Zieknuti se odpovédnosti

KROME ZARUKY A ZREKNUTI SE ODPOVEDNOSTI,
SEPSANYCH V TOMTO POPISU DOBROVOLNE
ZARUKY, NEEXISTUJI ZADNE DALSI ZARUKY NEBO
DOBROVOLNA PROHLASENi ZODPOVEDNOSTI ZA
SKODY, KTERE BY SPOLECNOST WEBER KROME
ZAKONEM DANYCH POVINNOSTi POSKYTOVALA.
TATO DOBROVOLNA ZARUKA TEZ NENI OMEZENA
NEBO ZRUSENA V SITUACICH NEBO PRI UPLATNOVANI
NAROKU, KDE MA SPOLECNOST WEBER ZAKONEM
DANOU ZODPOVEDNOST.

PO UPLYNUTI DESETILETE (10) DOBROVOLNE
ZARUCNI DOBY NEJSOU UDELOVANY ZADNE DALSI
DOBROVOLNE ZARUKY. ZADNE DALSI ZARUKY
UDELENE JINOU 0SOBOU, VEETNE PRODEJCE NEBO
OBCHODNIKA, AT UZ JDE 0 JAKYKOLIV VYROBEK
(JAKO NAPRIKLAD ,PRODLOUZENE ZARUCNI
DOBY“), NEMOHOU BYT VYMAHANY 0D SPOLECNOSTI
WEBER. EXKLUZIVNI OBNOVENi TETO DOBROVOLNE
ZARUKY JE POSKYTNUTO V PRIPADE OPRAVY
NEBO NAHRAZENI DiLU, NEBO DOKONCE CELEHO
VYROBKU.

V ZADNEM PRIPADE TATO DOBROVOLNA ZARUKA
NEZNAMENA, ZE BY SPOLECNOST WEBER
NAHRAZOVALA JAKYKOLIV VYROBEK VYROBKEM S
VY$Si NAKUPNI CENOU.

NAHRAZOVANI DiLU A DOPLNKU V TETO
DOBROVOLNE ZARUCE PROVADIME POUZE S

VYSE ZMINENOU PUVODNI DESETILETOU (10)
DOBROVOLNOU ZARUCNI DOBOU.

TOTO OMEZENI SE NEVZTAHUJE NA PRIPADY
UMYSLNE A HRUBE NEDBALOSTI A NA PRIPADY, KDY
DOSLO KE ZRANENI NEBO USMRCENI 0S0B, AT UZ
ZATOTO ZRANENI BYLA ZODPOVEDNA SPOLECNOST
WEBER, JEJi ZAKONNI ZASTUPCI NEBO JEDNATELE.

TATO DOBROVOLNA ZARUKA SE VZTAHUJE

POUZE NA VYROBKY POUZIVANE V SOUKROMYCH
DOMACNOSTECH A NEVZTAHUJE SE NA GRILY
SPOLECNOSTI WEBER POUZIVANE NA KOMERCNICH
AVEREJNYCH MISTECH NEBO V MISTE, KDE JE VICE
JEDNOTEK, JAKO JSOU RESTAURACE, HOTELY,
REZORTY NEBO PRONAJIMANE OBJEKTY.

WEBER MUZE CAS 0D CASU ZMENIT DESIGN SVYCH
VYROBKU. NIC Z TOHO, CO JE V TETO DOBROVOLNE
ZARUCE NAPSANO, NESMi BYT CHAPANO TAK, ZE
JE SPOLECNOST WEBER POVINNA DOPLNOVAT JIZ
VYROBENE PRODUKTY O NOVY DESIGN. TATO ZMENA
DESIGNU NEMUZE BYT CHAPANA ANI TAK, ZE BY
PUVODNI DESIGN BYL VADNY.

Pokud chcete dodatecné kontaktni informace,
podivejte se do seznamu mezinarodnich obchodnich
jednotek na konci této Prirucky uzivatele grilu.

OCHRANTE
SVOU INVESTICI

Ochranujte sv(j gril pred
pfirodnimi vlivy pomoci pevného
prémiového ochranného obalu.



GENESIS II
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A Vestavény teplomér

Vzhledem k tomu, Ze neustale budete védét, jaka

je teplota uvnitr grilu, umozni Vam to nastavovat ji
podle potreby.

B TUCK-AWAY warming rack

Udrzuje teplé jak pokrmy, tak pecivo, zatimco na rostu
dokoncujete hlavni chod. Pro snadnéjsi uskladnéni ji
sklopte, pokud ji pravé nepouzivate.

C Grilovaci rost GOURMET BBQ SYSTEM
Vyjméte kruhovy rost a preménte svj gril pomoci
panve, stojanu na dribez, pizza kamene nebo
pomoci kterékoliv jiné z mnoha moznosti, z nichz si
s GOURMET BBQ SYSTEM muzete vybirat.

D Postranni stolky s integrovanymi
hécky na nacini

Diky postrannim stolkim budete mit nadoby, koreni

a nacini vzdy po ruce. Povéste grilovaci nacini, které

budete nutné potrebovat, na hacky, abyste ho méli
vzdy priruce a aby bylo vzdy skvéle organizované.

E Kompatibilni s iGRILL 3

Termosonda pripojena k aplikaci iGRILL monitoruje
Vase jidlo od za¢atku az do konce a ukazuje Vam na
Vasem mobilnim zafizeni neustale aktualizovanou
teplotu. (PFislusenstvi se proddva samostatné.)

F Plynova lahev namontovana na strané
Montaz plynové lahve z vnéjsi strany grilu Vam k ni

umozni snadnéjsi pristup a vymeénu.

G Design otevieného voziku

Zdokonaleny design otevieného voziku poskytuje lepsi
pristup k Vasemu grilovacimu naradi.

VYSOCE VYKONNY
GRILOVAC]
SYSTEM GS4

Vysoce vykonny grilovaci systém GS4
WEIEr'2

zvysuje latku ve svété plynovych grill
HIGH PERFORMANCE

a diky nému se WEBER dostava na
Uplné jinou Uroven. Tento vykonny
grilovaci systém je zaloZen na vice

jak 65 letech zkusenosti s grilovanim,
kulinarskych znalosti a co je nejdulezitéjsi — na
neustalém naslouchani potrebam lidi, na kterych zélezi
nejvice — ¢lenl nasi grilovaci komunity. Kazda z ¢asti
systému GS4 byla navrzena tak, aby bylo snadné ji
pouzivat a abyste pfi grilovani byli naprosto spokojent.

1 ZaZehovy systém INFINITY

Zazehovy systém INFINITY je naprosto
spolehlivy. Mlzete si byt vice nez jisti,
Ze budete pokazdé moci grilovat hned
na prvni pokus.

2 Horaky

Unikatni zazeny tvar zajisti rovnomeérny prisun plynu
od predni ¢asti az do té zadni. Tim ziskate Gzasné
rovnomeérnou distribuci tepla, takze budete mit

jistotu, ze se pokrmy budou pripravovat stejnomérné,
at uz je na grilovacich rostech umistite kamkoliv.

3 Aromakolejnice FLAVORIZER BARS

NYQOIAA 13ISOUISEA

Aromakolejnice FLAVORIZER BARS z nerez oceli
maji idedlni sklon, ktery zachytava stavu z masa,
kterd koufi a sy¢i, a tim dodavaji Vasim pokrmim
tu neodolatelnou kourem provonénou chut, kterou
vSichni dobre zname.

4 Systém odvadéni tuku

Stava z masa, kterd se nevypaii na aromakolejnicich
FLAVORIZER BARS, po nich protece a je nasmérovana
pry¢ od horakl do zdchytné nadoby, umisténé pod
grilovaci vanou. Jednoduse odstrante nadobu a podle
potreby ji vyménte.




Tipy a triky

Plamen -
primy nebo neprimy
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Neprimé grilovani pouzivejte u vétsich kusd masa, které vyzaduji
dobu grilovani 20 minut a vice, nebo u jidel tak kfehkych, Ze by

je primé vystaveni Zaru bud vysusilo nebo rovnou spélilo, jako
jsou: pecené, dribezi kousky s kosti, celé ryby, jemné rybi filety,
celd kurata, krocani a zebra. Neprimé grilovani se také hodi pri

dokoncovani vétsiho mnozstvi jidla nebo kusl masa s kosti, které
byly nejprve vystaveny pfimému zaru kvali vypaleni grilovaci mrizky.

_NASTAVEN]
PRIMEHO ZARU
Pouzijte metodu primého grilovani pro malé, jemné kousky
jidla, kterym staci na pripravu méné jak 20 minut, jako jsou:

hamburgery, steaky, kotlety, kebaby, vykosténé kousky kurete,
rybi filety, korysi a nakrajena zelenina.

PFi pouzivani metody primého zaru je plamen primo pod jidlem.
Sezehne se tak povrch pokrmu, zdokonali se jeho chut, struktura
a vyte¢né zkaramelizuje, zatimco propékate jidlo i uvnitf.

Pri neprimém grilovani plsobi zdroj tepla po stranach grilovaného
pokrmu nebo jen na jedné strané. Jidlo je umisténo na grilovacim
rostu v ¢asti, pod niz neni zdroj zaru.

START/VYSOKY o O NizKY
s GRILOVACI RUKAVICE
" m Pokud si nejste jisti, méjte je pro jistotu
\ I' ) na rukou. Opravdu kvalitni rukavice
e\ STREN jsouizolované a chrani jak

EASUVAC ruku, tak predlokti,

Vyhnéte se zklamani z toho, Ze jste
spalili své jidlo. Jednoduge si nastavte
casovac. Nenf potreba nic luxusniho
- stacf, ze je spolehlivy

.

a snadno se pouziva.



Co pfi grilovani
delat a co ne

Predehfivejte pokaZdé.

Pokud nejsou grilovaci rosty dostatecné horkeé,
bude se na né jidlo lepit a pravdépodobné nebudete
mit Sanci vytvorit na ném krasnou grilovaci mrizku.
| ve chvilich, kdy je v receptu pozadovana stredni
nebo nizka teplota pro pripravu pokrmu vzdy
nejprve gril rozehrejte na maximum. Otevrete
poklop, zvyste teplotu, zavrete poklop, a potom
nechte grilovaci rost rozehrat po dobu priblizné
deseti minut nebo dokud termosonda na poklopu
nebude ukazovat 260 °C.

Nikdy negrilujte na Spinavych rostech.
Pokladanijidla na grilovaci rosty predtim, nez byly
oc¢istény, neni dobry ndpad. Prebyvajici zbytky

na rostech funguji jako lepidlo, které slepuji rosty
s Vasim novym jidlem. Pokud se chcete vyhnout
ochutndvani véerejsiho jidla v dnesnim pokrmu,
ujistéte se, ze veskeré nacini je dokonale ocisténé.
Jakmile jsou rosty predehraté, pouzijte Stétiny

z uslechtilé oceli grilovaciho kartace a oCistéte si

a vyhladte plochu na vareni.

V pribéhu zahfivani od grilu
neodchazejte.

Predtim, nez gril podpalite, ujistéte se, ze vse,

co potfebujete, mate na dosah ruky. Nezapomente
na své bezpodminec¢né nutné grilovaci nacini,
okofenéné a olejem potrené jidlo, prelivy nebo
omacky a ¢isté misky pripravené na jiz hotové jidlo.
Pokud byste museli neustale odbihat do kuchyné,
nejenze prijdete o vSechnu zdbavu pfi grilovani, ale
zaroven riskujete, Zze své jidlo spalite. Francouzsti
kuchafri tento stav nazyvaji .mise en place" (coz
znamena: byt na misté"). My tomuto stavu fikdme:
byt pfitomen”.

Nechejte trochu volného

prostoru na roStu.

Pokud na grilovaci rosty nalozite pfilis mnoho jidla,
omezi to Vasi pohyblivost. Nechte alespon jednu
Ctvrtinu grilovacich rostd prazdnou, ¢imz kolem
kazdé casti pokrmu vznikne spousta prostoru,
takze se k nim snadno dostanete se svymi klestémi
a budete je moci libovolné posunovat po rostu.
Grilovani nékdy obsahuje nutnost chvilkovych
rozhodnuti a je tfeba mit moznost presunout jidlo
z jednoho mista na jiné. Takze si vzdy doprejte
dostatek mista pro svou praci.

SnaZte se co nejméneé otevirat poklop
béhem grilovéni.

Poklop na Vasem grilu ma za Ukol vice, nez jen
ochranu proti desti. Jeho nejdalezitéjsi funkci je
nenechat dovnitr vniknout prilis vzduchu a nenechat
unikat zar a kour. Jakmile je poklop zavreny, grilovaci
rosty se rozpali, grilovani trva kratsi dobu, jidlo je
vice provonéné kourem a vzniceni odkapavajiciho
tuku neni tak casté. Tak na néj dejte poklop!

Otacejte pouze jednou.

Co muze byt lepsiho, nez stavnaty steak

s vypalenou grilovaci mrizkou a se spoustou krasné
zkaramelizovanych kouskd? Klicem k tomu, abyste
dosahli téchto vysledku, je udrzet své jidlo na jednom
misté. Nékdy mame tendence otacet nase jidlo jeste
predtim, nez dosahne pozadované barvy a chuté.
Témér ve vsech pripadech ale plati pravidlo, Ze byste
své jidlo méli za dobu grilovani otoCit pouze jednou.
Pokud s nim manipulujete az prilis, také jisté presprilis
otevirate poklop, coz zplisobuje dalsi rizné problémy.
Jednoduse poodejdéte od grilu a ddvérujte mu.

Poznejte, kdy je tieba zkrotit plameny.

propecenost jidla, je pomoci kapesni termosondy.
Tento tenky maly drahocenny nastroj Vam pomdaze
rozpoznat tu chvili, kdy bude Vase jidlo dokonalé.

Nebojte se experimentovat.

Jesté v 50. letech znamenalo grilovani jedno: maso

(a opravdu jediné maso) opélené nad otevienym
plamenem. V soucasné dobé kuchari pracujici na
svych dvorcich nepotfebuji kuchyni, aby vytvorili
plnohodnotny pokrm. Pouzivejte svij gril pro pripravu
grilovanych predkrmd, pfiloh, ale i pro pripravu
dezertl. Zaregistrujte svij gril a ziskejte specialni
obsah s informacemi, které Vas budou inspirovat pfi
grilovani. Radi bychom se k Vam pfipojili pfi Vasich
dobrodruzstvich s grilovanim.
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Optimalizujte
prostor na grilu

Pomoci ohfivaciho roétu TUCK-AWAY
(warming rack)

Vyuzijte ohrivaci rost a udrzujte s jeho pomoci
jidlo stale teplé, nebo ho slozte, kdyz ho pravé
nepouzivate.

Pokud chcete ohfivaci rost slozit, lehce ho
nadzvednéte a otoc¢te smérem dold. Pri manipulaci
se stojankem pouzivejte Zaruvzdorné rukavice
nebo chiapky (které spliuji, EN 407, stupen
zaruvzdornosti 2 nebo vys$si).
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Dilezité informace
o pfipojkach LPG a plynu

Co je to LPG?

Zkapalnény ropny plyn, kterému se také rika LPG

nebo LP plyn, je hoflavé latka vyrobend z ropy, ktera
se pouziva jako palivo pro Vas gril. Pfi mirné teploté,
tlaku a neni-li stlacen v nadobé, ma plynné skupenstvi.
Ale priobvyklém tlaku uvniti nadoby, jako je plynova
ldhev, je LPG tekuté. Jak lahev vypousti tlak, tekutina
se jednoduse vyparuje a stavd se z ni plyn.

Tipy pro bezpetné zachazeni

s plynovymi ldhvemi LPG

+ Vadné nebo zrezivélé ldhve LPG mohou byt
nebezpecné a mély by byt ¢as od ¢asu zkontrolovany
dodavatelem kapalného propanu. Nikdy nepouzivejte
lahev s poskozenym ventilem.

« | kdyZ se muze zdat, Ze je Vase plynova lahev LPG
prazdnd, mlze v ni byt stale plyn a ldhev by podle toho
méla byt prevazena a skladovana.

« Lahev LPG musi byt namontovana, prevazena
a skladovana ve svislé zabezpecené poloze. S plynovymi
lahvemi by se nemélo hazet a také by se s nimi nemélo
zachazet hrubé.

« Nikdy neskladujte ani nepfevazejte plynové ldhve
s LPG pri teploté dosahujici 50°C (lahev bude az pfilis
horkd na to, abyste ji mohli drZet rukama).

PoZadavky na plynové lahve s LPG
« Pouzivejte lahve s minimalnim obsahem 3 kg

a maximalnim obsahem 13 kg.
Co je to regulator?
Vas plynovy gril je vybaven reguldtorem tlaku, coz je
zarizeni ke kontrole a udrzovani rovhomérného tlaku
plynu v lahvi, zatimco je z ni vypoustén plyn.

PoZadavky na regulator a na pfivod

« Ve Spojeném kralovstvi musi byt tento gril vybaven
reguldtorem odpovidajicim smérnici BS 3016, kterd
udava priblizny vystup na 37 milibart.

« Délka hadice nesmi prekrocit 1,5 metru.

- Dejte pozor, aby se na hadici nevytvoril uzel.

« Nahradni regulator a hadice musi odpovidat specifikaci
spolec¢nosti Weber-Stephen Products LLC.

GENESIS II Ventil hofaku - rozméry a informace o spotiebé

ROZMERY OTVORU PRO VENTIL HORAKU
Zemé Kategorie plynu Modely se 3 hofaky Modely se 4 hofaky

Ceska republika, Cina, l3g/p (30 mbar nebo 2,8 kPa) Hlavni horaky 1,02 mm Hlavni hordky 0,98 mm
Dénsko, Estonsko, Finsko,
Hongkong, Indie, Island,
Izrael, Japonsko, Jihoafricka
republika, Korea, Kypr,
Litva, Loty$sko, Madarsko,
Malta, Nizozemsko,

Norsko, Rumunsko, Rusko,
Singapur, Slovenska
republika, Slovinsko,
Svédsko, Turecko

Belgie, Francie, Irsko, Italie, 13, (28-30/37 mbar) Hlavni hordky 0,94 mm Hlavni horaky 0,91 mm
Lucembursko, Portugalsko,

Recko, Spanélsko, Spojené

kralovstvi, Svycarsko

Polsko I35 (37 mbar) Hlavni horaky 0,94 mm Hlavni hordky 0,91 mm
Némecko, Rakousko 138/» (50 mbar) Hlavni hordky 0,86 mm Hlavni hordky 0,82 mm
INFORMACE 0 SPOTREBE
Modely se 3 hofaky Modely se 4 hofaky
11,4 kW Propan 14,1 kW Propan
13,2 kW Butan 16,4 kW Butan
815 g/h Propan 1007 g/h Propan
961 g/h Butan 1193 g/h Butan

ADULEZITE: Doporucujeme, abyste svou hadici
privodu plynu u svého plynového grilu ménili
kazdych pét let. V nékterych zemich mlze
platit poZzadavek, podle néhoz se hadice musi
ménit castéji, nez jednou za pét let, vtom
pripadé ma prednost tento zakonny pozadavek
této zeme.

Pro vyménu hadice, regulatoru a ventilu

kontaktujte pracovniky zakaznického
servisu pro svou oblast. Kontaktni informace
naleznete na nasich webovych strankach.
Prihlaste se na weber.com.




MontaZ plynové lahve na LPG
a kontrola uniku plynu

Pfipojte regulator k plynové lahvi na LPG
1) Zkontrolujte, jestli jsou véechny regulacni knofliky
hofakd v pozici O vypnuto. Zkontrolujte je zatlagenim
a oto¢enim ve sméru hodinovych rucicek.

Zjistéte typ Vaseho regulatoru a pripojte ho

k plynové lahvi na LPG podle spravného navodu

na pripojeni, které se lisi podle typu.

Poznédmka: Zjistéte, jestli jsou ventil plynové ladhve

na LPG a packa regulatoru zavrené jesté predtim,

nez je pripojite.

2

Pripojeni provedete ota¢enim ve sméru
hodinovych rugiéek (A)

Nasroubujte regulator na plynovou lahev otacenim
tésnéni ve sméru hodinovych rucic¢ek (a). Umistéte
regulator tak, aby ventila¢ni otvor (b) sméfoval dolu.
Pripojeni provedete ota¢enim proti sméru
hodinovych ruéi¢ek (B)

Nasroubujte reguldtor na plynovou ldhev otdcenim
tésnéni proti sméru hodinovych rucicek.

Pripojte otocenim paky a zapadnutim do spravné
pozice (C)

Otocte packou reguldtoru (a) ve sméru hodinovych
rucicek do polohy vypnuto. Tlacte regulator

na ventil plynové ldhve, dokud reguldtor nezapadne
do spravné pozice (b).

PFipojte zasunutim objimky (D)

Ujistéte se, ze packa regulatoru je v poloze vypnuto
(a). Posunte objimku regulatoru nahoru (b). Stlacte
regulator dold na ventil plynové lahve a udrzujte tlak.
Posunite objimku dold a tim ji zaviete (c). Pokud se
regulator nezaklapne, opakujte postup jesté jednou.

Pozndmka: Obrdzek regulatoru ukdzany v tomto manudlu
se nemusi shodovat s reguldtorem, ktery pouZivate

u svého grilu, kvili odlisnym specifikim pro urcitou
zemi nebo pro urcitou oblast.

Umisténi plynové lahve na LPG

Velikost a tvar lahve urcuji, jestli je umisténa na drzak
nebo je postavena na zem.

1) Pokuste se rozpoznat typ plynové ldhve na LPG
a ridte se vhodnym navodem pro jeji umisténi.
Umisténi drzaku (E)
Otocte lahev tak, aby otevirani ventilu bylo nato¢eno
dopredu. Zvednéte plynovou ldhev a umistéte ji
na drzak. Upravte prezku, aby pevné obepinala
plynovou ldhev.

Umisténi na zem (F)

Umistéte plynovou ldhev na zem pred spodni
skrinku na pravé strané grilu. Otocte lahev tak,
aby otevirdni ventilu bylo natoceno dopredu.
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Co je myS$leno kontrolou tniku plynu?
Jakmile ldhev s LPG sprévné pripojite, musite
bezpodminecné provést kontrolu pripadného Uniku
plynu. Kontrola uniku plynu je spolehlivym zptsobem,
jak ovérit, jestli plyn po pripojeni plynové ldhve
neunikd ven. Nasledujici spoje by mély byt otestovany
pokazdé, kdyz lahev znovu naplnite a pripojite:
« Spoj v mistech, kde je regulator pripojen k lahvi.
« Spoj, kterym je hadice privodu plynu pripojena
k bezpecnostnimu tlakovému ventilu.
* Spoj, kterym je bezpecnostni tlakovy ventil pripojen
ke zvlnénému privodu plynu.

Kontrola dniku plynu

1) Namocte tésnéni mezi lahvi a regulatorem mydlovym
roztokem pomoci rozprasovace, stétce nebo hadru.
Mydlovy roztok si mdzete vyrobit sami rozpusténim
20 % tekutého mydla v 80 % vody nebo muzete roztok
zakoupit v obchodé s instalatérskymi potrebami.

Rozpoznejte typ svého reguladtoru. Zapnéte privod
plynu otocenim ventilu plynové lahve proti sméru
hodinovych rucic¢ek (G) nebo pohnutim pakou
reguldtoru do zapnuté polohy (H).

N

A POZOR: Nepouzivejte ke kontrole uniku plynu
otevreny plamen. Ujistéte se, Ze v misté, kde
unik plynu kontrolujete, nejsou zadné jiskry
ani plameny.

A POZOR: Unik plynu by mohl zpisobit pozar
nebo dokonce vybuch.

A POZOR: Pokud odhalite unik plynu, s grilem
nemanipulujte, ani s nim nepracujte.

A POZOR: Pokud vidite, citite nebo slysite
syceni plynu unikajiciho z lahve s kapalnym
propanem:

1. Odejdéte od této lahve s kapalnym propanem.
2. Nesnazte se tuto zavadu sami opravit.
3. Uvédomte hasice.

A POZOR: Predtim, nez odpojite regulator, vzdy
zavrete ventil plynové lahve. Nepokousejte se
odpojit regulator plynu a hadici nebo jakékoliv
jiné plynové tésnéni, dokud se s grilem
pracuje.

A POZOR: Neskladujte nahradni plynové lahve
s LPG pod nebo pobliz tohoto grilu. Nikdy
plynovou lahev nenapliujte vice, nez na 80 %.
Pokud tato varovani neuposlechnete, mize to
zplsobit smrt nebo vazna zranéni.




3) Pokud vidite na nékterém ze spojd bublinky,

dochdzi k uniku plynu:

a) Pokud k Uniku plynu dochazi ve spoji regulatoru
a lahve, nebo ve spoji hadice a regulatoru (1),
vypnéte pfivod plynu. GRIL V ZADNEM PRIPADE
NEPOUZIVEJTE. Kontaktujte pracovniky
zdkaznického servisu pro svou oblast pomoci
kontaktnich informaci, které naleznete na nasich
webovych strankach.
Pokud k uniku plynu dochazi v jakémkoliv
ze spoju na obrazku (J), dotdhnéte tento spoj
hasakem a jesté jednou ho zkontrolujte pomoci
mydlového roztoku. Pokud stale dochdzi k dniku
plynu, vypnéte privod plynu. GRIL V ZADNEM
PRIPADE NEPOUZIVEJTE.
Pokud k uniku plynu dochazi v jakémkoliv
ze spoju na obrazku (K), vypnéte pfivod plynu.
GRIL V ZADNEM PRIPADE NEPOUZIVEJTE.
Pokud odhalite Unik plynu, kontaktujte pracovniky
zakaznického servisu pro svou oblast. Kontaktni
informace naleznete na nasich webovych
strankach.

=2

o
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Pokud se neobjevi zadné bubliny, provadéni
kontroly uniku plynu je kompletni:

a) Vypnéte pfivod plynu a omyjte spoj vodou.
POZNAMKA: Protoze jste provedli kontrolu uniku plynu za
pouziti mydlového roztoku, mohly by spoje zrezivet, proto
byste vsechny spoje méli po kontrole omyt vodou a otrit.

Dodate¢né preventivni kontroly uniku

plynu

Nasledujici spoje by mély byt otestovany pokazdé,

kdyz nadrz znovu naplnite a pripojite:

«Spoj u reguldtoru a v mistech, kde je regulator
pripojen k lahvi (1).

Postupujte podle pokynu v odstavci ,Kontrola tniku plynu®,

Odpojte regulator od plynové lahve

1) Zjistéte, jestlijsou ventil plynové lahve a packa
regulatoru Uplné zavrené.

2) Odpojte regulator.

(@
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Vase uplné prvni grilovani

KdyzZ zapalujete poprvé svij gril
Predtim, nez budete poprvé grilovat, rozehrejte gril na
maximalni teplotu a 20 minut nechte poklop zavreny.

Pokazdé, kdyz grilujete
Udrzba po kazdém jidle

Plan Gdrzby po kazdém jidle obsahuje nasledujici
jednoduché, ale velmi dilezité pokyny, které byste
vzdy pred grilovanim méli provést.

Zkontrolujte tuk

Vas gril obsahuje systém odvadéni tuku, ktery odvadi

tuk pry¢ od jidla do jednordzovych tacki. Béhem

vareni je tuk odvadén do vysouvaci nadoby na tuk a do

jednorazové hlinikové misky, kterd je do této nadoby

zasazend. Abyste predesli pozaru, je tfeba tento

systém vycistit pred kazdym grilovanim.

1) Ujistéte se, Ze je gril vypnuty a Ze jiz vychladl.

2) Vyjméte vysouvaci nadobu na tuk vysunutim z grilu (A).
Pomoci plastové skrabky odstrante prebytecny tuk.

3) Vyjméte zachytnou naddobu stlacenim jeji pojistky (B).
Zjistéte, jestli v jednorazové misce, kterd je zasazena
do vysouvaci zachytné nadoby, neni nadbytecné
mnozstvi tuku. V pripadé potreby vyjméte
jednorazovou nadobu a vymeénte ji za novou.

4) Znovu vratte na své misto véechny soucasti.

Zkontrolujte hadici

Pravidelnd kontrola hadice je bezpodminecné nutna.

1) Ujistéte se, ze je gril vypnuty a ze jiz vychladl.

2) Zkontrolujte, jestli na hadici nejsou praskliny,
odérky nebo zarezy (C). Pokud zjistite, Ze je hadice
jakkoliv poskozend, gril nepouzivejte, dokud ji
neopravite.

Pfedehfivani grilu

Predehrivani grilu je velmi dlleZité pro Uspésné

grilovani. Predehrivani zajisti, Ze se jidlo nebude

prichytdvat k rostu, a rozpali rost dostate¢né na to, aby
se do pokrmu vypalila grilovaci mrizka. Zaroven diky
nému spalite zbytky dfive pripravovanych jidel.

1

2

Otevrete poklop grilu.

Podpalte horaky svého grilu podle ndvodu v této
Prirucce uzivatele grilu.

Zavrete poklop.

Gril predehrejete tak, ze vSechny horaky date do
polohy START/HIGH @na dobu priblizné 10 az 15
minut, nebo dokud teplomér nebude ukazovat 260
°C (D).

ESRNC)

Cisténi grilovaciho rostu

Po predehrati bude mnohem jednodusi odstranovani

jakychkoliv necistot a zbytk( z posledniho grilovani.

Vycisténé rosty Vam také zajisti, Ze se jidlo nebude

lepit k rostu.

1) Ocistéte rosty pomoci grilovaciho kartace se
Stétinami z uslechtilé oceli ihned po tom, co gril
predehrejete (E).

GRILOVACI RUKAVICE

Pokud si nejste jisti, méjte je pro jistotu
na rukou. Opravdu kvalitni rukavice

jsou izolované a chranf jak
ruku, tak predlokti.

A POZOR: Nedavejte na vysouvaci nadobu na tuk
nebo na grilovaci vanu hlinikovou félii.

A POZOR: Zkontrolujte vysouvaci nadobu
na tuk a zachytnou misku pred kazdym
pouzitim. Odstrante prebytecny tuk, abyste
se vyhnuli pozaru zplisobenému vznicenim
nashromazdéného tuku.

A VAROVANI: P¥i praci s grilem pouzivejte
zaruvzdorné rukavice nebo chiiapky (které
spliuji normu, EN 407, stupen zaruvzdornosti
2 nebo vy3si).

A VAROVANI: Kartaé¢ na ¢isténi rostd pravidelné

anebo neni prilis opotfebeny. Pokud na
grilovacich rostech nebo na kartaci najdete

doporucuje zakoupit novy kartac na ¢
rosta se stétinami z uslechtilé oceli vidy na
zacatku kazdé grilovaci sezony.

A VAROVANI: Pokud zjistite, Ze je hadice jakkoliv
poskozena, gril nepouzivejte, dokud ji neopravite.
Vymeénte ji jediné za nahradni hadici WEBER.

A VAROVANI: Udrzuijte vétraci otvory kolem nadrze
v Cistoté a odstranujte nahromadéné necistoty.




Podpalovani grilu

PouZivani elektronického zaZehového

systému pfi podpalovani grilu

Kazdy regulacni knoflik ovlada jeden horak a kazdy

z hordkd se zapaluje samostatné. Zacnéte zapalovat

horaky zleva doprava. Vsechny horaky by pri

predehrivani mély byt zapalené, ale pri grilovani to
samozrejmé neni nutné.

1) Otevrete poklop grilu (A).

2) Zkontrolujte, jestli jsou véechny regulaéni knofliky
hotakd v poloze O OFF. Zkontrolujte je oto¢enim ve
sméru hodinovych rucicek (B).

Pozndmka: Je dalezité, aby vsechny regulacni knofliky
hordki byly v poloze O OFF predtim, nez zapnete
plynovou ldhev s LPG.

w

Zapnéte privod plynu otoc¢enim ventilu plynové lahve
proti sméru hodinovych rucicek nebo pohnutim
pakou reguladtoru do polohy ON v zavislosti na
Vasem spoji z regulatoru do plynové lahve.

Lol

Zacnéte hordkem, ktery je nejvice vlevo. Stlacte
regula¢ni knoflik a otoCte jim proti sméru
hodinovych ruci¢ek do @ polohy start/high(C).
Stlacte a drzte tlacitko elektronického zazehu (D).
Uslysite tikani.

&)

S

Zkontrolujte, Ze je hordk zapaleny tim, Ze se
podivate pres grilovaci rosty a pres pllkruhovy
vyrez v aromakolejnicich FLAVORIZER BARS.
Pokud se hordk nezapali, otocte kontrolnim
knoflikem hofdku do polohy O OFF a pockejte pét
minut predtim, neZ se plyn rozptyli, a bude opét
mozné se znovu pokusit o podpaleni.

~

o)

Pokud se hordk zapali, opakujte kroky 4 az 6 a zapalte
i zbyvajici horaky.

-Pokud se hordk nepodari zapalit pomoci elektrického
podpalovani, podivejte se do sekce POMOCI PRI
PROBLEMECH. Tam najdete navod, jak podpalit gril
pomoci sirky a jak zjistit, kde se ukryva skutecny problém.

-K'uhaseni horaka

1) Zatlatte na kazdy z regulacnich knoflikd horaka,
a potom jimi otoCte ve sméru hodinovych rucicek
az do polohy O OFF.

2) Vypnéte privod plynu na LPG plynové Lahvi.

A VAROVANI: Béhem podpalovéni méjte otevieny
poklop.

A VAROVANI: Béhem podpalovani anebo béhem
grilovani se nad gril nenaklanéjte.

A VAROVANI: Kazdy horak je tieba zapalit
samostatné stisknutim tlacitka elektronického
zazehového systému.

A VAROVANI: Pokud se Vam prvni hot'dk nepodafi
podpalit do ctyr vteFin, otocte regulacni knoflik
horaku do polohy OFF. Pockejte pét minut, nez
se plyn rozptyli, a potom opakujte podpalovaci
proces.

IUBAIZNOg
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CiSténi a udrzba
Cisténi vnitiku grilu
V pribéhu let se mize vykon grilu zhorSovat, pokud
ho nebudete pravidelné a peclivé udrzovat. Nizsi
teploty, nerovnomérné rozlozeny zar a jidlo lepici se
na grilovaci rosty — to vSe jsou znamky toho, zZe jste
neprovedli dostatecnou Udrzbu. Jakmile bude Vas gril
vypnuty a vychladly, za¢néte Cisténim vnitrku od horni
¢asti az doll. Peclivé celkové ocisténi je doporuceno
alespon dvakrat do roka. Pokud gril pouzivate ¢asto,
bylo by lep&i ho peclivé Cistit jednou za Ctvrt roku.
Cisténi poklopu
Cas od ¢asu si budete moci povéimnout vlotek
.podobnych barvé", které budou na vnitfni strané
poklopu. Béhem pouzivani se tuk a kour pomalu méni na
uhlik a ten se hromadi na vnitrni strané Vaseho poklopu.
Tento nashromazdény uhlik se casem zacne loupat a
bude silné pripominat loupajici se barvu. Tyto usazeniny
nejsou toxické, ale pokud nebudete poklop pravidelné
Cistit, mohou tyto ¢astecky padat na Vase jidlo.
1) Odstrante zuhelnatély tuk z vnitini strany poklopu
pomoci kartace na cisténi rostl se stétinami
z nerez oceli (A). Pokud chcete minimalizovat
hromadéni uhliku do budoucnosti, mizete poklop
otfit papirovou utérkou vzdy po grilovani, kdyz je
gril stale jesté teply (ne horky).
CiSténi grilovacich rosta
Pokud jste cistili grilovaci rosty tak, jak jsme doporucili,
zbytky jidel by na Vasich rostech mély byt jen minimalneé.
1) Jakmile rosty date do grilu, oCistéte zbytky jidla
z grilovaciho rostu pomoci kartace na cisténi rostd
se Stétinami z nerez oceli (B).
2) Vyjméte grilovaci rosty a dejte je na stranu.

Cisténi aromakolejnic FLAVORIZER BARS

Aromakolejnice FLAVORIZER BARS zachytavaji
odkapavajici tuk, ktery kouri a Skvari se, a tim dodavaji
jidlu neodolatelnou chut. Tuk, ktery se nevyparina
aromakolejnicich FLAVORIZER BARS, je odveden pryc
od horakl. Diky tomu budete predchdazet vzniceni
nashromazdéného tuku uvnitr grilu a také chranit
horaky pred zanesenim.

1) Oskrabejte aromakolejnice FLAVORIZER BARS
pomoci plastové Skrabky (C).

2) Pokud je to zapotrebi, oCistéte aromakolejnice
FLAVORIZER BARS pomoci kartace na ¢isténf
rostd se $tétinami z nerez oceli.

3) Vyjméte aromakolejnice FLAVORIZER BARS
a polozte je na stranu.

Cisténi horakid

Dveé ¢asti hordka, které jsou klicové pro optimalni
vykon, jsou vstupy (malé vyvysené otvory po celé délce
horakd) a ochrana proti hmyzu/pavoukdm na koncich
horaku. Udrzovani téchto ¢asti v Cistoté je podminkou
pro bezpecné fungovani grilu.

Cisténi otvort hofaka

1

Pouzijte Cisty kartac na ¢isténi rostl se Stétinami
z nerez oceli k oCisténi vnéjsku horakd tim,

Ze okartacdujete horni ¢ast otvord horakua (D).

2) Béhem ocistovani hor'dkl se snazte neposkodit
zadzehovou elektrodu, tak ze budete prejizdét
karta¢em kolem ni a ne po ni (E).

Cisténi sitky proti hmyzu

1) Najdéte konce horakl na spodni strané panelu
s ovladanim, kde se spojuji s ventily.

2) Ocistéte sitku proti hmyzu na kazdém horaku
pomoci kartace s jemnymi stétinami (F).

NAHRADNI DILY

Pokud potfebujete ndhradni dily,
kontaktujte prodejce ze svého okoli,

nebo se pfihlaste na web weber.com.

A VAROVANI: Vypnéte sviij gril a pockejte, nez
kompletné vychladne, abyste mohli zacit
s Cisténim.

A VAROVANI: Béhem &asu se mize na
aromakolejnicich FLAVORIZER BARS vytvaret

nanos necistot vytvarejici drsny povrch.

Pri manipulaci s grilem doporucujeme nosit
rukavice. Necistéte aromakolejnice FLAVORIZER
BARS nebo grilovaci rosty ve dfezu, mycce na
nadobi nebo v troubé se samostatnym cisténim.

A VAROVANI: Kdyz o¢istujete horaky, nikdy
k tomu nepouzivejte kartac, ktery jste predtim
pouzili pro oéisténi rostd. Nikdy do otvort
hofakl nevkladejte ostré predméty.

A UPOZORNENI: Nepokladejte sougastky grilu
na postranni stolky, protoze by mohly poSkrabat
barvu nebo povrchy z uslechtilé oceli.

A UPOZORNENI: K ¢isténi svého grilu
nepouzivejte zadné z nasledujicich véci:
abrazivni lesténky nebo barvy na uslechtilou
ocel, Ci prostredky obsahujici kyseliny,
mineralni lih nebo xylen, Cisti¢ na trouby,
abrazivni €istici prasky (do kuchyné) nebo

abrazivni houbicky na cisténi.



Cisténi tepelnych deflektort

Tepelné deflektory, které jsou umisténé pod

horaky, umoznuji zaru, aby se pfi pripravé pokrmu

rovnomeérné rozlozil po celé grilovaci vané. Pokud

budete tepelné deflektory pravidelné Cistit, zlepsite
tim vykon svého grilu.

1) Oskrabejte tepelné deflektory pomoci plastové
Skrabky (G).

2) Pokud je to zapotrebi, olistéte tepelné deflektory
pomoci kartace na ¢isténi rostd se Stétinami z
nerez oceli.

3) Vyjméte tepelné deflektory a odloZte je stranou.

Cisténi grilovaci vany

Prohlédnéte grilovaci vanu, jestli v ni nékde nenf

nashromazdény tuk nebo zbytky jidla. Prilisné

nahromadéni zbytkl nebo tuku mdze zpusobit pozar.

1) Pouzijte plastovou $krabku k tomu, abyste se
zbavili zbytkd ze stran a ze dna grilu, a nechte je
propadnout otvorem na dné grilovaci vany (H).

Timto otvorem se necistoty dostavaji do vysouvaci
nadoby na tuk.

Cisténi systému odvadéni tuku

Systém odvadeéni tuku se sklada z naklonéné vysouvaci
nadoby na tuk a z jednorazové hlinikové misky. Tyto dily
byly navrzeny tak, aby se daly snadno vyjmout, ocistit

a vymeénit; coz je opravdu dulezité pro kazdou pripravu

grilu. Navod na udrzbu systému odvadéni tuku je mozné
najit v ¢asti UDRZBA PO KAZDEM JIDLE.

Cisténi grilu zvenku

Vnéjsi ¢ast Vaseho grilu mize obsahovat nerez ocel,
porceldnem smaltované povrchy a také plastové

povrchy. WEBER doporucuje nasledujici metody ¢isténi
podle druhu povrchu, ktery praveé Cistite.

Cisteni povrchi z nerez oceli

Nerez ocel ocistite pomoci netoxického Cistice na
nerez ocel nebo pomoci lesténky, kterd je urcend pro
cisténi venkovnich vyrobku a grild. Pouzijte hadrik z
mikrovldkna a Cistéte po sméru textury nerez oceli.
Nepouzivejte papirové utérky.

Poznamka: Neriskujte, Ze své povrchy z nerez oceli
poskrabete hrubymi pastami a pripravky. Pastami neni
mozné nerez ocel Cistit, nebo dokonce lestit. Pokud je
pouzijete, barva kovu se zméni, protoZe odstranite hornf
chromovou ochrannou vrstvu.

Cisténi nabarvenych, porceldnem
smaltovanych povrchi a plastovych dill

Nabarvené, porceldanem smaltované povrchy a
plastové dily Cistéte teplou mydlovou vodou a
papirovymi utérkami nebo hadrikem. Po setreni
povrchU je jesté omyjte, a poté osuste.

Cisténi vnéjsku grily, ktery se nachazi

v neobvyklém prostredi

Pokud je Vas gril vystaven nepriznivym povétrnostnim
podminkam nebo jinym neobvyklym vlivim, méli
byste vnéjsek Cistit Castéji. Kyselé desté, chemikalie
z bazénu a slana voda mohou zplisobovat, Ze se na
povrchu zaéne objevovat rez. Umyjte vnéjSek svého
grilu teplou mydlovou vodou. Nasledné ho oplachnéte
a peclive osuste. Navic byste méli jednou za tyden
natrit povrchy z nerez oceli specialnim Cisticim
prostredkem, ktery Gcinné bojuje se rzi na povrchu.

9d
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HLINIKOVE MISKY

Idedlni pro zasazeni do zachytné
nadoby, aby bylo uklizeni jesté
snadnéjsi a pohodlngjsi.

TERMOSONDA

PrestoZe je toto zafizeni malé a relativné
nenakladné, je bezpodminecng nutné
pro snadné zjiSténi vnitfni teploty
masa pfi grilovani.

GRILOVACI
KARTAC

Nezbytné nacini, pokud chcete grilovat.
Staci jednou rychle pejet po horkych
rostech a budete mit jistotu, Ze se
zbytky jidel z pfedchoziho grilovanf
nebudou prichytavat k dnesnim
pokrmdm.
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ReSeni problému krok za krokem
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GRIL NELZE PODPALIT
PRIZNAK

s u

- Hofdk neni moZné zapalit, pfestoZe se fidite navodem na zapéleni elektronického zaZehového systému v sekci ,Pouzivéni

v této Pfirucce uZivatele grilu.
PRICINA

RESENI

Problém je v pfivodu plynu.

Pokud gril neni mozné podpélit, prvnim krokem ke zjisténi priciny je zjistit, jestli do horakd proudi plyn.

Abyste to ovérili, ridte se ndvodem nize s ndzvem ,Podpaleni grilu pomoci sirky".

Pokud se Vam gril nepodari podpalit ani pomoci sirky, ridte se resenim problému krok za krokem - privod

plynu — které najdete na dalsi strané.

Problém je v elektronickém zazehovém systému.

Pokud gril neni mozné podpalit, prvnim krokem ke zjisténi priciny je zjistit, jestli do horakd proudi plyn.

Abyste to ovérili, ridte se ndvodem nize s nazvem ,Podpaleni grilu pomoci sirky".

Pokud se Vam gril podafi podpalit pomoci sirky, ridte se navodem, ktery najdete nize, s nazvem

.Kontrola soucastek elektronického zazehového systému”.

Zjistovani, jestli do hofaku proudi plyn,
pomoci sirky
1) Otevrete poklop grilu.

2) Zkontrolujte, jestli jsou véechny regulaéni knofliky
hot'akl v poloze OFF O. Zkontrolujte je oto¢enim ve
sméru hodinovych rucicek.

Pozndmka: Je dilezité, aby vsechny regulacni knofliky
horaki byly v poloze O OFF predtim, ne? zapnete
plynovou léhev s LPG.

w

Zapnéte privod plynu otoc¢enim ventilu plynové lahve
proti sméru hodinovych rucicek nebo pohnutim
pékou regulatoru do polohy ON v zavislosti na Vasem
spoji z reguldtoru do plynové lahve.

Eal

Zacnéte hordkem, ktery je nejvice vlevo. Dejte
zapalku do drzaku na zapalky a skrtnéte. (Drzak na
zapalky je umistén pod stolkem na pravé strané.)
Dostarite se se zapalenou sirku pres grilovaci rosty,
kolem aromakolejnic FLAVORIZER BARS a pfilozte
ji vedle hotdku (A).

Zatlacte regulacni knoflik a otocte jim proti sméru
hodinovych rugi¢ek do polohy € START/HIGH.
Zkontrolujte, Ze je hordk zapdleny tim, ze se
podivate pres grilovaci rosty a pres palkruhovy
vyrez v aromakolejnicich FLAVORIZER BARS.
Pokud se horak nezapali do 4 vtefin, otoCte
regula¢nim knoflikem hoféku do polohy O OFF

a pockejte pét minut na rozptyleni plynu, a potom
bude opét mozné se znovu pokusit o podpaleni.
Pokud nebudou Uspésné ani dalsi pokusy, ridte se
pokyny pfi problémech s privodem plynu na dalsi
strance.

ol
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Pokud se horédk zazehne, problém je v zdzehovém
systému. Ridte se pokyny v ndvodu s ndzvem
.Kontrola soucastek elektronického zdzehového
systému”.

9

Nahradte drzak na zapalky tim, ze je umistite pod
pravy postranni stolek (B).

Kontrolovani soucastek elektronického
zaZehového systému

Po stisknuti tlacitka zaZehu byste méli slySet cvakani.
Pokud cvakani neslysite, zkontrolujte baterii, potom
zkontrolujte draty.

Kontrola baterie

Pokud jde o baterii, ktera zasobuje energii Vas

zadzehovy modul, je tfeba zkontrolovat tri potencionalni

problémy:

1) Nékteré baterie maji kolem sebe plastovy ochranny
obal. (Nesplette si tento plastovy obal s etiketou
samotné baterie.) Zkontrolujte, Ze jste tento

plastovy obal pred vlozenim sundali

2) Ujistéte se, Ze je baterie spravné vlozena do boxu
na baterie (C).

3) Pokud je baterie stara, vyménte ji za novou.

Kontrola dratd

Je tfeba zkontrolovat hlavné dvé potencidlni moznosti

poruchy:

1) Zkontrolujte, zda jsou zdZehové kabely bezpec¢né
pripojeny k terminaldm na tlacitku zapalovani pod
panelem s ovladanim.

2) Ujistéte se, ze jsou zazehové kabely spravné
pripojeny k zdzehovému modulu. Kabelové svorky
jsou rozdélené podle barev, aby odpovidaly
svorkam na zazehovém modulu. Pocet kabell je
u rdznych modell odlisny.

Kontrola uzemnéného kabelu

Modely 310, 315 a 435 maji uzemnény kabel pripojeny

k drzéku rozdélovace. Mlzete to vidét, kdyz se

podivate pod panel s ovladanim (D):

1) Zkontrolujte, zda je uzemnény vodi¢ radné
pripevnény pomoci Sroubu.
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PRIVOD PLYNU
PRIZNAK

- Gril nedokdze dosdhnout poZadované teploty nebo distribuuje Zar nerovnomérné.
- Jeden nebo vice hofakd neni mozZné zapalit.
- Prestoze je kontrolni knoflik hotaku v pozici VYSOKY, plamen je maly.

- Plameny nejsou po celé délce hofaku.

- Plamen na hotaku je nepravidelné pferuSovany a nestaly.

PRICINA

V nékterych zemich jsou regulatory opatreny
zarizenim s aktivovanym ,omezenim pratoku plynu”,
Tato bezpecnostni funkce vestavéna v regulatoru
zamezuje pratok plynu v pripadé Uniku. V nepozornosti
¢i omylem mizete tuto bezpecnostni funkci aktivovat,
aniz by doslo k Uniku plynu. Typicky se to stava,

kdyz zapinate privod plynu na plynové lahvi s LPG
ajeden nebo vice kontrolnich knoflikl nejsou v poloze
VYPNUTO. Také se to mlze stat v pripadé, ze privod
plynu z plynové lahve s LPG zapnete az pfilis rychle.

Plynova lahev s LPG je bud témér nebo Uplné prazdna.
Palivova hadice je bud ohnutd nebo zauzlovana.

Otvory horakl jsou zanesené necistotami.

PRIZNAK

RESENI

Vypnéte zarizeni .omezujici pratok plynu” tim,

Ze zavrete ventil plynové ldhve s LPG a otocite
kontrolnf knofliky hofaku do polohy O VYPNUTO.
Pockejte pét minut, aby se nahromadény plyn
rozplynul, potom zkuste gril znovu zapalit, ridte se
ndvodem v sekci .Pouzivani”.

Doplnte plynovou lahev.
Narovnejte ji.

Ocistéte otvory hordku. Podivejte se na nadvod
s nazvem ,Cisténi otvor( hordkd"

- Je citit plyn a navic plameny hofaku jsou ZIuté a nedostate¢né hieji.

PRICINA

Sitka proti hmyzu na horacich je zanesena.

PRIZNAK

- Zapach plynu a/nebo tichy sy¢ivy zvuk.
PRICINA

Vnitfni gumové tésnéni ve ventilu plynové ldhve s LPG
by mohlo byt poskozené.

RESENI
Vy¢istéte ji. Navod najdete pod nazvem .Cidténi sitky
proti hmyzu" v sekci péce o vyrobek. V této sekci se

také podivejte na obrazky a informace o spravném
tvaru plamene a o siti proti hmyzu.

RESENI
Zkontrolujte gumové tésnéni a zjistéte, jestli neni
poskozené. Pokud ano, vratte nddrz mistnimu prodejci.

TUK V GRILU (Sloupava se barva a dochazi ke vzniceni zbytki)

PRIZNAK

- Na vnitini strané poklopu to vypada, jakoby se sloupévala barva.

PRICINA
Platky, které vidite, jsou nahromadéné vypary
z grilovani, které ¢asem zuhelnatély.

PRIZNAK

RESENI
To se Cas od ¢asu stava, kdyz svuj gril pouzivate.

Neznamena to v Zadném pripadé zavadu na grilu.
Ocistéte poklop. Nahlédnéte do sekce ,Péce o vyrobek”.

- Pii grilovani a zahfivani se mi stdv4, Ze ohen najednou a pouze na chvili vzplane

vice, nez je obvyklé.
PRICINA
Nechali jste v grilu zbytky z posledné vareného jidla.

Vnitrek grilu je treba peclivé ocistit.

RESENI

Vzdy rozehrejte gril na 10 az 15 minut
na maximalni teplotu.

Ridte se nadvodem v sekci nazvané ,Cisténi a udrzba"
a oCistéte gril uvnitr odshora az dold.

Spravny tvar plamene hofaku

Horaky na Vasem grilu byly v tovarné vyrobené
tak, aby meély idedlni smésici vzduchu a plynu.
Pokud horaky funguiji tak, jak maji, uvidite
specificky tvar plamen(. Jejich $picky ¢as od ¢asu
zasviti zluté (A), nize uz jsou svétle modré (B)

a pfechdzi az do tmavé modrého plamene(C).

Ochrana proti hmyzu

Zapalovaci vzduchové otvory hoi'dkl (D) jsou
opatreny siti z uslechtilé oceli, kterd ma zabranit
pavoukdm a jinému hmyzu v tom, aby si uvnitr
horakl spradali sité a stavéli hnizda. Na této
ochrané proti hmyzu se mGze hromadit prach
nebo necistoty, a tim je zamezen pristup kysliku
k horakdm.

(1)

ZAVOLEJTE
NA ZAKAZNICKY
SERVIS

SE

w801y Bz oIy nwajqold Jus

A VAROVANI: Nepokousejte se opravovat sougastky slouzici k pienosu plynu, spalovani plynu, podpalovani
nebo konstrukéni dily, aniz byste kontaktovali oddéleni zakaznického servisu spolecnosti Weber-Stephen
Products LLC.

A VAROVANI: Pokud pfi opravach & vyménach nebudete pouzivat vyhradné dily od spoleénosti Weber-
Stephen, vSechny Vase ochranné zaruky budou zruseny.

Pokud stale mate jakékoliv problémy,
kontaktujte pracovniky zakaznického
servisu pro vasi oblast. Kontaktni
informace naleznete na nasich
webovych strankdch
weber.com.
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Pruvodce grilov
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Privodce grilovinim

Typ

Tloustka/Vaha

Priblizna doba grilovani

A HOVEZI MASO

tloustka 19 mm

4 az 6 minut nad primym vysokym zarem

Steaky: New York strip,
porterhouse, rib-eye,
T-bone a filet mignon (svickova)

14 az 18 minut 6 az 8 minut grilujte nad primym vysokym zarem, potom 8 az 10 minut na
nepfimém vysokém zaru

45 az 60 minut 15 minut nad primym strednim zérem, potom 30 az 45 minut na stfednim

Svitkova 1,3az1.8kg R
nepfimém zaru
Py VEPROVE MASO
Klobasa: Cerstva 85¢g 20 az 25 minut nad primym nizkym zarem

10 az 12 minut 6 minut grilujte nad primym vysokym Zarem, potom 4 az 6 minut na neprfimém
vysokém zaru

Svickova

0,454 kg 30 minut 5 minut nad primym vysokym zarem, potom 25 minut na stfednim neprimém zaru

DRUBEZ

Kufeci prsa: bez kosti, bez kize 170 az 226 g 8 az 12 minut nad primym strednim zarem

36 az 40 minut 6 az 10 minut nad primym nizkym zarem, potom 30 minut na strednim
neprimém zaru

60 az 70 minut na nepfimém stiednim Zaru

Krocan: cely, bez nadivky 4,5 az 5,4 kg 2 az 2 a pal hodiny na nepfimém strednim Zzaru

/- MORSKE PLODY

Ryby, filety nebo steaky:
platys, chnapal cerveny,
losos, kanic, mecoun a tunak

tloustka 6,3 az 12,7 mm 3 az 5 minut nad primym strednim zarem

30 az 45 minut na neprimém strednim Zaru

Krevety 42549 2 az 4 minuty nad prfimym vysokym Zarem
}’L ZELENINA

Chrest 12,7 mm v praméru 6 az 8 minut nad primym strednim zarem
ve slupce 25 az 30 minut nad primym strednim zarem

KUkUFICe ............................................................................................................................
bez slupky 10 az 15 minut nad prfimym stfednim zarem
Siitake nebo Zampiony 8 az 10 minut nad primym strednim zarem

Houby ............................................................................................................................
Zampiony portobello 10 az 15 minut nad prfimym stfednim zarem
rozkrojend na pllku 35 az 40 minut na neprimém strednim zaru

cibule ............................................................................................................................
platky 12,7 mm 8 az 12 minut nad primym strednim zarem
celé 45 az 60 minut na neprimém strednim zaru

Brambory ............................................................................................................................

platky 12,7 mm 9 az 11 minut povarit po dobu 3 minut, potom grilovat 6 az 8 minut nad primym strednim zarem

Typy masa, tloustky, vahy a doba grilovani, které jsou vyse zminéné, maji slouzit jako navod. Dobu pfipravy pokrmu ale mohou ovlivnit faktory, jako jsou nadmorska

vyska, sila vétru a také venkovni teplota. Dvé orientacni pravidla: Grilujte steaky, rybi filety, vykosténé kousky kurete a zeleninu pomoci metody primého grilovani po dobu
napsanou v tabulce (nebo az do pozadovaného propeceni), otacejte pouze jednou v poloviné ¢asu vyhrazeného pro grilovani. Grilujte pecené, celd kurata, kusy dribeze

s kosti, celé ryby a silnéjsi kusy masa pomoci metody nepfimého grilovani po dobu uvedenou v tabulce (nebo dokud kapesni termosondou nenaméfite uvniti pokrmu
pozadovanou teplotu). Doba pripravy hovéziho a jehnéciho masa pouzivé Gdaje pro stiedni propeceni, pokud neni uvedeno jinak. Pfedtim, nez pec¢ené, vétsi kusy masa,
tlusté platky masa a steaky narezete, nechte je 5 az 10 minut odleZet. BEhem této doby se vnitini teplota masa zvysi o 5 az 10 stupnd.

NEZAPOMENTE SE ZAREGISTROVAT

= &

webher.com



Nahradni dily
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GENESIS II E-310 GBS - 5-310 GBS

GENESIS II E-410 GBS - S-410 GBS
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AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 242 89 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283090
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. sr.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INDIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31202 623978
service-nl@weber.com

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935844 055
service-es@weber.com

Sériové Cislo

] Pro budouci potfeby napiste
sériové ¢islo Vaseho grilu do
policka nahore. Sériové cislo
\ je umisténé na informacni
cedulce v zadni Casti, v pravé
¢asti rdmu grilu.

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

inffo@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 934 5700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

@ @ weber.com

Slovo Bluetooth® a loga jsou registrovanymi achrannymi zndmkami spolecnosti Bluetooth SIG, Inc. a jakéhokoli pouZivani téchto zndmek

spolecnosti Weber-Stephen Products LLC se Fidi podle sjednané licence. Ostatni ochranné znamky a obchodni nazvy patfi prislusnym vlastnikim.

© 2018 Navrzeno a vyrobeno spole¢nosti Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.



