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Véazeny zakazniku,

do rukou se Vam dostavganev opdtna vnitnim keramickym povrchem odolnym protidod a
pripalovani, silnym dnem a velmi elegantni nerezowdwjeti. Nepilnavy keramicky material bez pouziti
PFOA a PTFE (nevypaji se Zadné toxické latkyigprehrati) teplotré vysoce odolny. Vhodné pro
elektrické, plynové, sklokeramické a indulk sporaky. Snadné udrzbaiaténi. 3 roky zaruka.

Navod k pouziti:

Vyrobky jsou odolné i teplotam do 260°C — nadimé vysoké teploty mohou pak jiz poSkodit vas
vyrobek

Nadobi vzdy umyjte v teplé véde saponatem, aby jste odstranili veSketéstay. Vyrobek oplachtte a
osuste. Naslearpotete kapkou oleje pro zachovani kvality povrchu.iRspu utrkou odstréte
piebyte&ny olej (oSetujte takto vyrobek pravidetna udrZujte tak nadobi v perfektnim stavu).

Ujistéte se, Ze velikost plotynky sporaku odpovida vedikeaSeho vyrobku a neni SirSi neZ okraje nadobi,
¢imZ zabranite nadtmé oZehnuti wjSiho povrchu - vZdy stavyuZit pro véeni mirny plamen.

Vrstva ceramic je odoln&wi vysokym teplotam, ale dopatujeme ji nepettivat, pokud je nadobi
prazdné. Nikdy nenechavejte nadobi na @ldiez dozoru. fed @isténim nechte nadobi vystydnout.
Pro odstraéni lehkych skvrn po wani (fipaleni) nechte nadobi od®ibv horké vod se saponatem a
nasledsg utrete dosucha #ikym hadrem. V fipad skvrn v panvi nebo hrnci ééjte trochu bilého octu a
potom umyjte BZnym zmisobem. Tyto skvrny vSak v Zadnéiigadt nesniZuji vlastnosti produktu.

Na keramicky povrch nepouzivejte kovovéinda nekrajejte jidlo ostrymitpdnety v nadobi.

Nadobi s vrstvou ceramic se snadno udrzujetd pxi ruénim myti pouZivejte pouzedkké hadry a
houbtky, které neposkrabou dany povrch. NepouZivejtesagni chemické produkty. Myti v nige na
nadobi je mozné — pozor v3ak na tvrdost vody aifqui#is agresivnickisticich progiedki, které mohou
vést ke ztrat negilnavych vlastnosti.

Pro zachovani dlouhé Zivotnosti vyrobku, zachadzejtadobim opatina snazte se neposkrabat jeho
povrch.

Bezpecnostni upozornéni:

Vlivem vysoké teploty (nad 260°C) muze dojit k poSkozeni plastové rukojeti nddoby nebo vika, napf.
pfi umisténi rukojeti do blizkosti hotaku, Zhavici spiraly, stény trouby apod. Pfi pouZiti ostrych
kovovych nastroji muze dojit k poskozeni (poskrabani, profiznuti) povrchu (napf. naz, vidlicka). Pfi
pouziti drsnych a agresivnich Cisticich prostfedk( mlze dojit k poskozeni povrchu (napf¥. Ziravé
prostfedky na cisténi trub). Pfi neopatrné manipulaci mlze dojit k poskozeni povrchu (otlu¢enim).
Tyto ,,stopy” nemaji sebemensi vliv na kvalitu pfipravy jidla ani celkovou Zivotnost nadoby, pouze
je narusen esteticky vzhled. Vlivem nastaveni vysoké teploty zdroje tepla, mGzZe dojit k poskozeni
povrchu (spaleni).

Ekologie:
Dle velikosti produktu, jsou na vSech vyrobcich vytistény znaky material( pouzitych na vyrobu baleni,
komponent( a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Spravnou likvidaci tohoto



produktu pomzZete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencidlnich
negativnich dopad( na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coZ by mohly byt disledky

nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyZzadejte od mistniho uradu nebo nejblizsiho
sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu

s narodnimi predpisy udéleny pokuty. Igelitovy sac¢ek odkladejte mimo dosah déti, nebezpeci
uduseni.

Kupujici byl seznamen s funkci a se zachazenim s vyrobkem.

EN

Dear customer,

pan with an inner ceramic surface that is resisigatnst abrasion and baking on, with a thick lseska
very elegant stainless steel handle. Non-sticknaieranaterial without the use of PFOA and PTFE (no
toxic substances are emitted when overheatedjstivaty heat resistant. Suitable for electric, ggess
ceramic and induction cooking stoves. Easy maimtemand cleaning. 3-year warranty

Operating instructions:

1.) The products are resistant against temperatfings to 260°C — however excessively high tempeest
may damage your product

2.) Always wash the cookware in hot water usingdgnt in order to remove all food residues. Rarsa
dry the product. Then wipe with a drop of oil toimain the quality surface. Use a paper towel toaee
excess oil (treat your product in this way to kéep perfect condition).

3.) Ensure that the size of the hotplate on theestorresponds to the size of your product anditlignot
wider than the edge of the cookware. This will grehe exterior surface from overheating - ithisay's
sufficient to use a gentle flame for cooking.

4.) The ceramic layer is resistant against higlpenatures, however we recommend that you do noheaé
it when the cookware is empty. Never leave the e@ok on a hotplate without supervision. Allow the
cookware to cool down before cleaning it.

5.) To remove light stains after cooking (bakedstains), leave the cookware to soak in hot wat#r wi
detergent and then wipe dry using a soft clotthéfpot or pan becomes stained, heat up some whégar
and then wash as usual. These stains have no effeloe properties of the product.

6.) Do not use metal cooking utensils on the ceramiface or cut food using sharp objects inside th
cookware.

7.) Cookware with the ceramic layer is easy to tad@inand clean. When cleaning by hand use only soft
wipes and sponges that will not scratch the surfaoenot use aggressive chemical products. It $sibte to
wash the cookware in a dishwasher — however aanid Water and excessively aggressive cleaning sigent
which could lead to the loss of the cookware's siick property.

8.) To ensure that the product serves you for g tione, treat the cookware with care and try nati@tch its
surface.

Warranty:
This product is covered by a 3-year warranty.
The warranty covers only product defects or po@rafion caused by manufacturing defects. It doés no



cover defects caused by the incorrect use of theuat.

Safety notice:

High temperatures (above 260°C) may damage thé@tendle or lid of the cookware , e.g. when the
handle is placed near the burner, glowing filamewén wall, etc. The use of sharp metal utensilg ma
damage (scratch, cut through) the surface (e.¢e Kioirk). The use of coarse or aggressive cleaagents
can damage the surface (e.g. caustic pipe cleagjeqts). Negligent handling may lead to surfaceadgm
(chipping). These "footprints" do not have theldégt effect on the quality of the prepared foodarothe
lifetime of the cookware, they only affect its dmtic appearance. Through the effect of high teatpes of
the heat source, the surface may be damaged (Burned

Ecology:

Depending on the size of the product, all prodhetge marks printed on them denoting the matered fir
the production of the packaging, component andsseees, as well as their recycling. Correct diapof
this product helps save valuable natural resowrndsprevents damage to the environment caused by
improper waste disposal. Ask your local authoritiesollection facility for more details. In accartte with
national regulations penalties may be imposedhferincorrect disposal of this type of waste. Kelystic
bags out of the reach of children, danger of satiioo.

The purchaser was informed about the function amdiing of the product.

SK

Vazeny zakaznik,

do ruk sa vdm dostava panvica vybavena vnatornyramkiekym povrchom odolnym proti oderu a
pripal’ovaniu, hrubym dnom a i elegantnou antikorovou rukof@u. Neprfnavy keramicky materidl
bez pouzitia PFOA a PTFE (nevyparuju sa ziadnekeéxiatky pri prehriati), teplotne vysoko odolny.
Vhodné pre elektrické, plynoveé, sklokeramické aukithé sporaky. Jednoducha udrzbastenie. 3 roky
zaruka

Navod na pouzitie:

1.) Vyrobky su odolné v teplotam do 260 °C — nadmerne vysoké teploty ngidtom uz poskodivas
vyrobok

2.) Riad vzdy umyte v teplej vode so saponatom,saydstranili vSetky kestoty. Vyrobok oplachnite a
osuste. Nasledne potrite kvapkou oleja na zachevarality povrchu. Papierovou utierkou od#tea
prebyt@ny olej (oSetrujte takto vyrobok pravidelne a ug&tek riad v perfektnom stave).

3.) Uistite sa, Ze W&og platne spordka zodpovedd’kesti vaSho vyrobku a nie je SirSia neZ okrajeujad
¢im zabranite nadmernému opaleniu vonkajSieho povrctdy stéi vyuZit' na varenie mierny plame

4.) Vrstva ceramic je odolnd &iosrysokym teplotam, ale odpaf@me ju neprehrievaak je riad prazdny.
Nikdy nenechavaijte riad na platni bez dozoru. Rgstenim nechajte riad vychladhu

5.) Na odstranenie slabSich &kyo vareni (pripaleni) nechajte riad odinios horucej vode so saponatom a
nasledne utrite dosucha mékkou handrou. V pripada & panvici alebo hrnci ohrejte trochu bieleho actu
potom umyte beznym spésobom. Tieto Skvrny v3alkagdridim pripade nezniZuju vliastnosti produktu.

6.) Na keramicky povrch nepouZivajte kovovéinie a nekrajajte jedlo ostrymi predmetmi v riade.



7.) Riad s vrstvou ceramic 8ahko udrZuje disti, pri riktnom umyvani pouZivajte iba mékké handry a
hubky, ktoré neposkriabu dany povrch. Nepouzivajeesivne chemické produkty. Umyvanie v unikea
riadu je moZné — pozor v3ak na tvrtleedy a pouZzitie prilis agresivnyélstiacich prostriedkov, ktoré mézu
vied’ k strate nepfnavych vlastnosti.

8.) Na zachovanie dlhej Zivotnosti vyrobku, zaoliz#gte s riadom opatrne a snazte sa neposkrjaha
povrch.

Zéaruka:

Na tento vyrobok sa ¥ahuje zaruka 3 roky.

Zéaruka sa wahuje iba na chyby vyrobkii zIé fungovanie zaptinené vyrobnymi chybami. Nezata
chyby sp6sobené nespravnym pouzivanim vyrobku.

Bezpe&nostné upozornenia:

Vplyvom vysokej teploty (nad 260 °C) mbze dbspoSkodeniu plastovej rukovati nadoby alebo vekay.
pri umiestneni rukovati do blizkosti hordka, Zeaaej Spiraly, steny rary a pod. Pri pouZiti ostrkbeového
n&inia moZe dojs k poSkodeniu (poskriabaniu, prerezaniu) povrctap{nndz, viditka). Pri pouZziti
drsnych a agresivnydiistiacich prostriedkov méZe d&j& poSkodeniu povrchu (napr. Zieravé prostriedky
nadistenie rar). Pri neopatrnej manipulécii méze d&poSkodeniu povrchu (é#nim). Tieto ,stopy*
nemaju najmensi vplyv na kvalitu pripravy jedla eglkovu Zivotnog nadoby, iba je naruSeny esteticky
vzhrad. Vplyvom nastavenia vysokej teploty zdroja tepteze dojs k poSkodeniu povrchu (spéleniu).

Ekolégia:

Pod’a va’kosti produktu su na vSetkych vyrobkoch vydaé znaky materiadlov pouZzitych na vyrobu balenia,
komponentov a prisluSenstva, ako aj ich recykl&peavnou likvidaciou tohto

produktu pomdZete zachaveenné prirodné zdroje a poméahate prevencii paibrych negativnych
dopadov na Zivotné prostredidwadské zdravieio by mohli by désledky

nespravnej likvidacie odpadoalSie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho Gdbo najblizSieho
zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohtohdr odpadu méZu Iy stlade

s narodnymi predpismi udelené pokuty. Igelitovéckoeodkladajte mimo dosahu deti, nebezgpestvo
udusenia sa.

Kupujuci bol oboznameny s funkciou a so zaobchédzanvyrobkom.

PL

Szanowny Kliencie,

gratulujemy zakupu patelnia z ceramigzrowierzchri wewretrzng odporrg na starcie i przypalenie, z
grubym dnem i niezwykle eleganckim nierdzewnym ugiem. Nieprzywierajcy materiat ceramiczny
PFOA i PTFE (dagrodowiska nie uwalniajsi¢c zadne toksyczne opary) o wysokiej odpdidermicznej.
Nadaje s} do wytku na kuchenkach elektrycznych, gazowych, naaplytceramicznych i indukcyjnych.
Wygodne w ayciu, fatwe w czyszczeniu. 3-letnia gwarancja.

Instrukcja obstugi:

1.) Naczynia g odporne na temperatudo 260°C — zbyt wysoka temperaturazedoprowadi do ich



uszkodzenia.

2.) W celu usuricia wszelkich zanieczyszazenaczynia naley my¢ w gomcej wodzie z dodatkiem ptynu
do naczyt. Naczynia trzeba najpierw optuka nasfpnie wysuszy. Warto konserwow@naczynia smarag¢
je kilkoma kroplami oleju (naczynia pozostay swiethym stanie po diugie lata).

3.) Naley uwazac, by rozmiar palnika/ptyty byt dopasowany do rozmidna naczynia. W przeciwnym
wypadku mae dog¢ do odbarwienia zewtrznej powierzchni naczyniazrédio ciepta powinno by
ustawione ndredni wartcsc.

4.) Powloka ceramic jest odporna na wysokie tentpgrajednak nie zalecamy jej podgrzewania przy
pustym naczyniu. Podczas gotowania nie wolno zaatavaczynia bez nadzoru. Przed umyciesezynia
nalezy odstaw¢ do ostygnjcia.

5.) Mocno zabrudzone naczynia ngi@dmoczy w gorcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia natzy
Naczynie nalgy nastpnie wytrz& do sucha mkka sciereczly. Plamy mana usuné, ogrzewajc najpierw
w naczyniu niewielk ilos¢ biatego octu, a naginie umywajc go w zwykty sposéb. Plamy tezadnym
wypadku nie obriaja jakasci produktu.

6.) Do naczy z powtokami nieprzywieragymi nie naley stosowé metalowych akcesoriow. Nie wolno
kroi¢ pokarméw znajdagych s¢ w naczyniu ostrymi przedmiotami.

7.) Naczynia z powtakceramic g tatwe w czyszczeniu, jednak w celu unigaia ewentualnych zarysowa
nalezy stosowa wytacznie mekkie gabki i scieraczki. Nie wolno stosowagresywnyclrodkow
czyszcacych. Naczynia te mima my w zmywarkach — trzeba jednak bgod uwag twarda¢ wody i nie
stosow@ agresywnyclrodkow czyszczeych, ktore moglyby spowodowaitrat wiasciwosci
nieprzylegajcych.

8.) Aby wydhwy¢ okres aytkowania naczy, nalery postugiwa si¢ z nimi z dua ostraznoscia,
zapobiegajc tym samym ewentualnym zarysowaniom.

Gwarancja:

Produkt ten olatty jest 3-letny gwarancj.

Gwarancja dotyczy tylko wad i uszkodzpowstatych wskutek wad fabrycznych. Gwarancjaofiejmuje
wad i uszkodzé spowodowanych przez niewtawe wytkowanie wyrobu.

Wskazowki bezpieczstwa:

Wskutek przegrzania (temperatury ponad 260°Canmjp¢ do uszkodzeniagczki z tworzywa lub

pokrywki, np. przez umiejscowienieazki w bliskaci palnika, spirali grzejnegciany piekarnika itp. Na
skutek stosowania ostrych akcesoriow metalowychentimj¢ do uszkodzenia (zarysowania, zadrapania)
powierzchni (np. nzem, widelcem). Stosowanie agresywnyobdkow czyszczcych mae spowodowa
uszkodzenie powierzchni (np. stosowam@lkowzracych przeznaczonych do czyszczenia piekarnikdw).
Na skutek nieostémego manipulowania egciami naczyt maze dog¢ do uszkodzenia ich powierzchni.
Powstate w ten sposdlady nie maj jednakzadnego wpltywu ani na jaké przygotowywanych pokarmow,
ani nazywotnci¢ naczy. Zrodio ciepta ustawione na zbyt wysokartai¢ maze spowodowéauszkodzenie
powierzchni.

Ochronasrodowiska:

Wszystkie produkty zostaly oznaczone symbolami ratev stosowanych w produkcji opakoiya
poszczegdllnych nac#ty akcesoridw jak rowniesymbolami recyklingu. Wkeiwa utylizacja eliminuje
negatywne wpltywy ziomowanego produktusnadowisko naturalne oraz zdrowie. Szczegétowe mfmje



mozna uzyské w urzdzie gminnym lub w najhliszym punkcie zbiorki surowcow wtérnych. Zgodnie z
obowiyzujacymi przepisami, niewkziwa utylizacja odpadow nie by karana. Foliow toreble nalery
trzymat poza zasigiem dzieci, aby nie stwargayzyka uduszenia.

Kupujacy zapoznat i z wyzej wymienionymi wskazdwkami.
HU

Kedves ugyfél, a serpetikarcolasnak és odaégésnek ellenallédledsamia felulettel van ellatva, G
aljjal és elegans nemesacél fogantylaval. Tapadéssaragy tinek ellendllé keramia anyag PFOA és
PTFE hasznélata nélkul (nem szabadul fel semmilyeikus anyag melegitésnél). Megféleillany-, gaz-
és Uvegkeramia és indukcios@dtoz. Konnyi tisztitas és karbantartas. 3 év jotallas.

Hasznalati Utmutato:

1.) A termék Bnek ellenalld 260°C-ig — a nagyobbfbkok mar karosithatjak a terméket

2.) Az edényt mindig mossa el meleg mosogatdszgzeen, hogy eltavolitsa a szennjeeseket. A
terméket Oblitse le és széritsa meg. Azutan tol®kgy csepp olajjal a felllet ndisegének megzéséhez.
Papirtorbvel tavolitsa el a folosleges olajat (rendszerésgmigy a terméket és az edényt tartsa tokéletes
allapotban).

3.) Gywzédjon meg, hogy dizhely mérete megfelel a termék méretének és nelessbd mint az edény,
amivel elkerlli a kuls felllet talzott felmelegedését - mindig eléghadshez mérsékelt lang hasznalata.
4.) A ceramic felllet ellendll a nagyitek, de nem javasolt talheviteni, ha az edény #elsa se hagyja az
edényt a sidn fellgyelet nélkul. Tisztitas@t az edényt hagyja kiini.

5.) A fézés utani enyhe foltok (odaégés) eltavolitAsdhadanyt hagyja forr6 mosogatdszeres vizben azni
és azutan tordlje szarazra lagy ronggyal. Serfimy vagy fazékban Iévfoltok esetén melegitsen fel egy
kis fehér ecetet és azutan mossa meg a szokasasm nifxkk a foltok semmilyen médon nem cstkkentik a
termék jellemit.

6.) A tapadasmentes fellleten ne hasznaljon fékbeéket és ne vagjon rajta éles targyakkal.

7.) A ceramic feluldt edény kdnnyen tisztan tarthato, kézi mosasnal légpkrongyot és szivacsot
hasznéljon, amelyek nem karcoljdk meg a felll®tethasznéljon aggressziv vegyi termékeket. Lehetség
mosogatogépben mosas — azonban lgyeljen a viz ksag#@re és a tul aggressziv tisztitoszerek
hasznalatara, amelyek a tapadasmentesség elvésikigriéatjak.

8.) A termék hosszu élettartamanak Gregséhez az edényt 6vatosan kezelje és igyekeeren n
megkarcolni a fellletét.

Jétallas:

Erre a termékre 3 év jétallas vonatkozik.

A jotéllas csak a termék hibaira vagy gyartasi mbatti rossz ikbdésére vonatkozik. Nem vonatkozik a
helytelen hasznalat miatti termékhibakra.

Biztonsagi figyelmeztetések:
A nagy léfok kdvetkeztében (260°C folott) sérulhet az edéiignyag fogantydja vagy a fédpl. a
fogantyu siif, izzospiral, siftfal sth. kdzelébe helyezésével. Eles fém targyakinaatanal sériilhet



(karcolas, vagas) a felllet (pl. késsel, villavBIirva és aggressziv tisztitoszer (pl. mar6 hatisil,
tisztitdsara hasznalt szer) hasznalatanal sérilfetiilet. Ha ovatlanul kezeli, sérilhet a feliflgédéssel).
Ezeknek a ,nyomoknak" nincs hatasuk az étel elkésefe, se az edény élettartamara, csupan azlesztét
hatas csokken. A nagytokbedllitas hatdsara sértlhet a fellilet (megégés).

Megsemmisités:

A termék mérete szerint minden terméken megtaldlhasomagolas, részelemek és tartozékok késztséh
hasznalt anyagok jelei és az Ujrahasznositasfdlermék helyes megsemmisitésével segit niegehz
élokornyezetre és emberi egészségre kockazatos lgheteészélyek kialakuldséat, amelyek a hulladék
helytelen kezelésével adddhatnanak. A tovabbieésabl a helyi 6nkormanyzati hivatal vagy a
legkdzelebbi hulladékdit6é hely ad tdjékoztatast. Ezen hulladékfajta helytetegsemmisitése a helyi
eléirasokkal dsszhangban birsaggal stjthaté.i@nmgag zacskot tegye gyermekikévol, megfulladas
veszélye.

A vasarlé meg lett ismertetve a termék funkcidj@amkezelésével.

RU

YBaxxaeMblil IOKYIATelb,

BBI JIEP)KUTE B pyKax CKOBOPOJA C KEpaMHUECKOW BHYTPEHHEH MOBEPXHOCTBIO, YCTOWYMBOM K aOpa3suBHOMY
W3HOCY U MPUIIEKAHUIO MPOAYKTOB, C TOJICTHIM OCHOBAHUEM U 3JIETAHTHOM PYKOSITKON U3 HEpKaBeroIIEeH
cranu. [IpoTHBOIPHUrapHbIi KepaMuIecKuii MaTepuai 6e3 ucrnomnb3oanus [IOOK (mephTopoxraHoBoii
kucnotel) u [ITO®D (monuterpadropatuicHa) (pu neperpeBe He BBIICISAETCS HUKAKUX TOKCHYHBI BEIIECTB)
MOBBIIIEHHOM XapOCTOMKOCTH. I10IXONNT AJI NCIIOIB30BaHUs HA JIEKTPUUECKUX, Ta30BBIX,
CTEKIIOKePaMUIECKUX U WHAYKIIMOHHBIX IUTHTaX. [IpocTOe TeXHIMUECKOEe 00CITy)KIBAHUE U OYUCTKA.

Iapantus 3rona.
WHCTpyKIMH 1O 3KCITyaTalliH:

1) Ora nocyna ycroiiunBa K BO3AeHCTBIIO TeMiepaTypsl 10 260°C —HO CIHIIIKOM BBICOKHE TEMIIEPATYPHI
MOTYT HaHECTH BPEJ] U3EITHIO

2.) Bcerna moiite mocyay B ropsiueii BoJie ¢ HCIOJIb30BaHUEM MOOIIETO CPEACTBA JUIS TOTO, YTOOBI YAaTUTh
octatku enpl. CIIOJIOCHUTE U BHITPUTE HACYXO MOCYly. 3aTeM KallHUTE HEMOI'O PaCTUTEIBHOTO Macia,
9T00BI COXPAHHUTh KAYECTBO OBEPXHOCTHU. VICIONB3yiiTe OyMaXkHOE TOJOTEHIIE, YTOOBI YIATUTh U3THIIKH
Macia (yxaxuBas 3a OCy0H TaKUM 00pPa30M MO3BOJIUT COXPAHUTH €€ B XOPOIIEM COCTOSIHHM).

3) Yoenutech B TOM, YTO pa3Mep HATPEBATEIIs HA IUIUTE COOTBETCTBYET Pa3Mepy MPOAYKTa, a HEe HIUpPE
HIDKHEH TOBEPXHOCTH IMOCY/BL. DTO TO3BOJIHUT U30€XKATh IEPErpeBa BHENTHEH TOBEPXHOCTH - IOCTATOYHO
BCer/la UCIIOJIb30BaTh YMEPEHHBIA HArpeB Ha IUTUTE.

4) AuTunpurapHasi IOBepXHOCTh Kepamuueckuii Xynflon ycroiturBa k BO3IeHCTBUIO BBICOKHX TEMIIEPATYD,
HO MBI pEKOMEHIYET He IieperpeBaTh ee eciii nocyza mycra. Hukorna He octapisiite nocyny Ha miute 0e3
npucMoTpa. [lepen TeM, Kak IPUCTYIUTh K YXOAY 32 MOCYAOH, MOJ0XKIUTE, TOKa OHA MOJTHOCTHIO OCTHIHET.
5) Yto0bI yaaauTh CBETIIbIE MATHA, KOTOPHIC MOSBIISOTCS [IOCIIE MPUTOTOBJICHHS MUK (HAraphbl) OCTaBbTE
MOCYy OTMOKATh B PacTBOPE ropsveii BOAbI ¢ MATKUM MOIOIIUM CPEACTBOM U 3aTEM BBITPUTE HACYXO
MSTKOH caneTkoil. Eciu Ha KacTproie Hitr CKOBOPO/IE MOSBIIIHCH MIATHA, HATPEUTE UX C OEIBIM YKCYCOM U

HpOMOfITe OOBIYHBIM CIIOCOOOM. DTH IIATHA HE BIMSIIOT Ha KAY€CTBO U30CIHNA.



6) He ucronp3yiite MeTaUIMUYECKIE IPUOOPHI ISl aHTHIIPUTapHBIX MOBEPXHOCTEH U HE COCKpeOaiiTe
OCTaTKH €/1bl C IOCYIbl C IOMOILBIO OCTPBIX MPEIMETOB.

7) 3a ocymoii ¢ aHTUITPUTapHBIM MOKPBITHEM Kepamudeckuit Xynflon nerko yxaxusars u ouniiats. [Ipu
yXO/Ie 32 MOCYAOH UCTIOIB3YHTE TOIBKO MATKUE CAI(ETKH UK TYOKH, KOTOPBIE HE NApanaroT OBEPXHOCTb.
He ucnone3yiiTe arpeccUBHbIE XUMHUKATBI. DTY IOCYAY MOXKHO MBITh B IOCYZOMOEYHON MalllMHE, HO
n30eraiTe HCIOIb30BaHMS )KECTKON BOJIBI U CHIIBHOJICHCTBYIOIIMX YHCTSIIUX CPENCTB, KOTOPHIE MOTYT
MOBPEAUTH AHTUIIPUTAPHOE MOKPHITHE.

8) UtoObI u3zienue CIYKUIO BaM J0JIr0, aKKypaTHO 00palaiiTech ¢ HUM U HE [apanaite aHTHIIPUTapHOE

IOKPBITHUE.

lapanTus:

Ha sToT npoaykT pacnpocTtpansercs: 3JICTHsS rapaHTusl.

JaHHast rapaHTHsI PacpOCTPAHICTCS TOIBKO Ha Je(eKThI M3AENUs WIH HEYIOBICTBOPUTEIHLHON paboTol B
pe3ynbrare aeekToB nponsBoacTBa. OHA HE PACIIPOCTPAHACTCS HA HEMPABIIHHOE UCTIOE30BAHUE

U3 ACIINA.

[Ipenynpexaenue:

Beicokue temmneparypsi (Bbiiie 260°C)MOryT moBpeIuTh MIACTUKOBYIO PYUKY MM KPBIIIKY HOCY/IBL,
HaIpUMep €CII pydKa HaXOJUTCS OKOJIO HarpeBaTelIbHON MMOBEPXHOCTH, JIaMIT HaKaJIMBaHUsA, CTEHKA M€Yl U
T.11.. VIcrob30BaHue OCTPhIX METATUYECKUX MPUOOPOB (HAPUMED, HOXKA, BUJIKK), MOKET TIOBPEIUThH
(mouapamnarh WK Ipope3aTh) MOBEPXHOCTh. MICmop30BaHie aOpa3UBHBIX UK arpeCCUBHBIX YMCTSIIIHX
cpeacTB (HampuMep, KayCTUYECKUX CPEJICTB sl OYMCTKU TPYO) MOXKET ITPUBECTH K MTOBPEIKICHUIO
noBepxHocTy. HebpexxHoe obpatenue (Hanmpumep, ¢ KPBIIIKONH) MOXKET IPUBECTH K [TOBPEKICHUIO
MOBEPXHOCTH (Harmpumep, K 00pa30BaHMIO CKOJIOB). DTH "Clie/bl" HUKAK HE BIHMSIOT HA KAYECTBO
MPUTOTOBJICHUS ITUIIY, U HA CPOK CITY>KOBI OCY/IbI, OHH JINIIb YXYAIIAI0T BHEITHUH BHJ. Beicokast

TeMIIEepaTypa OT UCTOYHUKA TCIIJIa MOXKET MMPUBECTU K MMOBPEKACHUTIO ITIOBEPXHOCTHU (O6pa3OBaHI/I}O Harapa).

OKoJIorus.

B 3aBucuMocTH OT pa3Mepa, Ha BCeX MPOIYKTaX UMEETCSI MApKUPOBKA C YKa3aHHEM MaTepHANIOB, KOTOPHIE
HCTIOJIb30BAITUCH JIJISl U3TOTOBJICHUS YIIAKOBKH, MPOIYKTA U €r0 AJIEMEHTOB, a TaKKe HH(pOpMALUs 00 X
yrru3anun. Haiexkarnias yTriai3anys 3Toro H3ISus [IOMOTaeT COKOHOMUTD IICHHBIE IPUPOIHBIC
pecypchl B peAOTBpaIaeT HAHECEHUE yIepOa OKpYKaloIlel cpeie OT HeMPaBHIbHOW yTriu3anuu. s
MOTYYEHHsI JOMOTHUTEIHLHON HHPOPMAIIMU 00PATUTECh K MECTHBIM BJIACTSIM WU Ha COOPHBIA MyHKT. B
COOTBETCTBHU C 3aKOHOJIATEIBCTBOM KaXKIOH CTpaHbI, HEMPABIIbHAS YTHIM3ALHUs TAKAX OTXOJIOB MOXKET
MPUBECTHU K MTPAPHBIM CAaHKIUAM. XPaHUTE IMOJUITUICHOBBIC TAKETH B MECTAX, HEJOCTYITHBIX JIJIsI JeTEH,

BO M30C)KaHUE OIACHBIX CI/ITyaIII/II\/'I 1 yAyHICHUS.

[Mokymarens ObL1 HHPOPMHUPOBAH O HYHKIUSIX JAHHOTO U3JCIHSI U MPABHIaX OOPAICHUS C HAM.

HR

Postovani,

tava s unutarnjom keratikiom povrSinom otpornom na grebanje i zagorijevadgdelim dnom te
elegantnim rtkama od nefidlajucegcelika. Keramiki neprijanjajiti materijal bez sastojaka PFOA i PTFE
(u sluaju pregrijavanja nema emisija toksih tvari) koji je vrlo otporan na toplinu. Priklad za



elektricne, plinske, staklokeratkie i indukcijske Stednjake. Jednostavno odrZaviafiggenje. 3-godiSnje
jamstvo

Upute za uporabu:

1.) Proizvod je otporan na temperature do 260°Giutle, previsoka temperatura moZe oStetiti svoj
proizvod

2.) Posde uvijek operite toplom vodom i deterdZentom kalstebuklonili sve ostatke hrane. Proizvod
isperite i osuSite. Zatim ga prebriSite s nekoldapi ulja kako biste odrzali kvalitetu povrSines&k ulja
uklonite papirnatim ubrusima. Takete proizvod odrzZati u savrSenom stanju.

3.) Velitina grijate plaie na Stednjaku treba odgovarati #igli proizvoda i ne smije biti Sira od ruba
posuia. Time se sprj@va pregrijavanje vanjske povrSine. Za kuhanjesjgeki dovoljno upotrijebiti slabi
plamen.

4.) Keraméki sloj otporan je na visoke temperature.ddtm, prepordujemo da ga ne pregrijavate kada je
posuie prazno. Posie na grij&oj plo¢i nikad ne ostavljajte bez nadzora. PEigenja prEekajte da se
posuie ohladi.

5.) Kako biste nakon kuhanja uklonili z&pee ostatke hrane, ostavite ptesuada se nanta u toploj vodi s
deterdZzentom, a zatim isperite i obriSite mekonokrpAko se lonac ili tava zapeku ili na njima pijetite
mrlje, zagrijte u njima malo bijelog octa, a zatiperite kao i oliino. Te mrlje nemaju utjecaja na svojstva
proizvoda.

6.) Na keramikoj povrsini nemoijte rabiti metalni pribor ni rezaamirnice oStrim predmetima unutar
posuda.

7.) Posde s keramiikim slojem jednostavno je za odrZzavanggStenje. Prilikom ri@nogciséenja
upotrijebite samo meke krpe i spuzve koje ne gmrSinu. Nemoijte rabiti agresivne kemijske prodeo
Posule se moZe prati u perilici pada Metutim, izbjegavajte tvrdu vodu te agresivna sredgtudscenje
koja mogu uzrokovati gubitak svojstva neprijanjanja

8.) Kako bi vas proizvod sluZio dugo vremena, sujes postupajte paZljivo i pazite da ne ogrebete
povrsinu.

Jamstvo:

Prozvod je pokriven tromje&eim jamstvom.

Jamstvo obuhv@a samo kvarove ili neispravan rad uzrokovan nedstau proizvodnji. Ne obuhva
kvarove nastale zbog nepravilne upotrebe proizvoda.

Sigurnosne napomene:

Visoke temperature (iznad 260°C) mogu ostetititptas ruku ili poklopac posda, primjerice prilikom
postavljanja ritke blizu plamenika, Zarne niti, stijenkec¢pee itd. Upotreba oStrog metalnog pribora (npr.
noza, vilice) moze oStetiti (ogrebati, razrezatiyy$inu. Gruba ili agresivna sredstvaci&tenje mogu
oStetiti povrSinu (npr. sredstva za odStopavangidi sl.). NepaZljivo rukovanje moze uzrokovati
oSt&enje povrSine. Takva o$tnja nemaju nikakvogcinka na kvalitetu pripremljene hrane ni na vijek
trajanja posda, ve& samo na njegov izgled. PovrSina se moZe oStediidrjeti) od temperature grja

plocai sl.

Ekologija:



Svi proizvodi imaju oznake materijala upotrijebifeza ambalaZu, dijelove i pribor, kao i za njihovo
recikliranje. Pravilno odlaganje ovog proizvoda @ u duvanju dragocjenih prirodnih resursa te
sprjggava Stetu po okoli§ uzrokovanu nepravilnim odlaganptpada. Za viSe pojedinosti obratite se
lokalnim nadleznim tijelima ili prikupljaliStu otpka. Sukladno drzavnim propisima, za nepravilno
zbrinjavanje ove vrste otpada mogu sedizkazne. Plastne vreice drZite izvan dohvata djece jer postoji
opasnost od gusenja.

Kupac je informiran o funkciji ovog proizvoda i gj@voj uporabi.

Sl

Spostovana uporabnica, uporabnik,

Ponev z notranjo keratitio povrsino, ki je odporno proti abraziji in sprijanju prismojene hrane z
debelim dnom in zelo elegantnimiegem iz nerjavéega jekla. Keranini material, ki prepréuje

sprilemanje ne vsebuje PFOA in PTFE (ob pregrevaagiajajo nestrupene snovi), je zelo odporen proti
vrocini. Primerna za elektthe, plinske, steklo-keraiftie in indukcijske Stedilnike. Enostavno vzdrZevanje
in ¢is¢enje. 3-letna garancija

Navodila za uporabo:

1.) 1zdelki so odporni proti temperaturam do 260-°& pozor: dosti viSje temperature lahko poskqgduje
izdelek.

2.) Za odstranjevanje vseh ostankov jedi umivajiieifjsko posodo vedno v Wiovodi, ki ste ji dodali
sredstvo za pranje. Posodo splaknite in jo posuSdéo jo obriSite s krpo, na katero ste kapnilioraja,
saj tako ohranjate kakovost povrsine. Za odstramjgvodvénega olja uporabite papirno brésa(s posodo
vedno ravnajte na ta &ia, saj bo tako vedno v odliem stanju).

3.) Zagotovite, da bo velikost grelne pleda Stedilniku ustrezala velikosti izdelka in eSiyrSa, kot je
zunanji rob kuhinjske posode. Tako boste préjpgregrevanje zunanje povrsine - za kuhanje zages
da posodo segrevate na zmernem plamenu.

4.) Plast iz keramike je odporna proti visokim temgturam; priporéamo pa, da sklede ne pregrejeteje
prazna. Kuhinjske posode nikoli ne page brez nadzora na grelni pto®redcis¢enjem pdakajte, da se
kuhinjska posoda ohladi.

5.) Za odstranjevanje manjSih ostankov jedi po kjuh§rismojeni ostanki), pustite namakati kuhimjsk
posodo v vréi vodi, v kateri je sredstvo za pomivanje posodadto jo obriSite do suhega z mehko krpo.
Ce so v loncu ali ponvi prismojeni ostanki jedi, sgte v posodi bel kis in z njim umijte posodo kot
obicajno. Prismojeni ostanki ne vplivajo na lastnastielka.

6.) Na keramini povrSini ne uporabljajte kovinskih pripoti@v ali, ko reZete v posodi, ne uporabljajte
ostrih predmetov v njej.

7.) Kuhinjsko posodo s plastjo keramike, ki prépie sprijemanje, je enostavno vzdrZevattistiti. Ko
posodcistite ra:no, uporabljajte le mehke krpe ali gobe, ki ne bpdaskale povrsine. Ne uporabljajte
agresivnih kenginih izdelkov. Kuhinjsko posodo lahko pomivate tugiomivalnem stroju - vendar pa se
morate izogibati uporabi trde vode in pretiranoeagmih sredstev z&Scenje, ki bi lahko povzréla
izgubo lastnosti posode proti sprijemaniju.

8.) Da bi zagotovili dolgotrajno uporabo, morataulinjsko posodo ravnati skrbno in prefitiepraske na
povrsini.



Garancija:

Za ta izdelek dajemo 3-letno garancijo.

Garancija pokriva le okvare na izdelku ali slabtmdanje zaradi napak med izdelavo. Ne pokriva paagk
povzratenih z nepravilno uporabo izdelka.

Varnostna opozorila:

Visoke temperature (¢ekot 260 °C) lahko poSkodujejo plasti rocaj ali pokrovko kuhinjske posode, npr.
¢e postavite r&aj v blizino gorilnika, Zarilne niti, pece itd. Ko uporabljate ostre kovinske pripatke,
lahko poskodujete (opraskate, prereZete) povr$ipo £ nozem, Zlico. Z uporabo grobih ali agredivni
sredstev z&iScenje lahko poSkodujete povrsino (npr. jedlstila zac¢iS¢enje cevi). Malomarno ravnanje
lahko poskoduje povrSino (odrgnine). Te "sledi" ajomnobenega vpliva na kakovost pripravljene hrane
niti na Zivljenjsko dobo kuhinjske posode, kvatgovidez posode. Zaradi vpliva visoke temperatina v

toplote se lahko poSkoduje povrSina (oZganine).

Ekologija:

Odvisno od velikosti izdelka imajo vsi izdelki retjene oznake, ki oztajejo uporabljen material za
izdelavo

paketa, sestavnih delov in opreme ter njihovo fieaikje. Pravilno odstranjevanje med odpadke prip@m
k varevanju z dragocenimi naravnimi viri in prepuge poSkodovanje okolja, ki ga povZeonepravilno
odstranjevanje med odpadke. Z& pedrobnosti vpraSajte pri lokalnih oblasteh aliljetju za zbiranje
odpadkov. Za nepravilno odlaganje odpadkov te yestahko v skladu z drzavnimi predpisi dédma
denarna kazen. Plastih vret ne imejte v dosegu otrok, nevarnost zadusitve.

Kupec je bil seznanjen o funkciji in uporabi izdzlk

DE

Lieber Kunde,

pfanne mit keramischer Innenoberflache, die abriglo anbrennfest ist mit einem dicken Boden eim seh
eleganten Edelstahlgriffen. Antihaft-Keramikmateahne Anwendung von PFOA und PTFE (bei
Uberhitzung werden keine toxischen Substanzenientjftdas sehr warmebestandig ist. Geeignet fir
Strom-, Gas-, Glaskeramik- und Induktionsherdechigi Pflege und Reinigung. Drei Jahre Garantie

Betriebsanweisungen:

1.) Die Produkte sind bestéandig gegen Temperattoerbis zu 260°C - allerdings kénnen bermaRig
hohe Temperaturen lhr Produkt beschadigen.

2.) Reinigen Sie das Kochgeschirr immer in heil3emsd&r mit Reinigungsmittel, um alle
Lebensmittelriickstande zu entfernen. Spiilen urakhen Sie das Produkt ab. Dann mit einem Tropfen Ol
abreiben, um die hochwertige Oberflache zu pflegerwenden Sie ein Papiertuch, um das Uberschussige
Ol zu entfernen (behandeln Sie Ihr Produkt so, eimes perfekten Zustand zu wahren).



3.) Stellen Sie sicher, dass die Grol3e der Hetdpdaif dem Ofen der GroR3e Ihres Produkts entspuintht
dass es nicht breiter als die Kante des Kochgesdbtr So wird eine Uberhitzung der auReren Obeint
verhindert - zum Kochen reicht immer eine leichienfime aus.

4.) Die Keramikschicht ist bestéandig gegen hohepematuren; allerdings empfehlen wir, diese nicht zu
Uiberhitzen, wenn das Kochgeschirr leer ist. LaSSerdas Kochgeschirr nie unbeaufsichtigt auf einer
Herdplatte. Lassen Sie das Kochgeschirr vor demigge abkihlen.

5.) Um leichte Flecken nach dem Kochen (eingebeaRtgcken) zu entfernen, weichen Sie das
Kochgeschirr in heillem Wasser mit Reinigungsmétielund reiben es dann mit einem weichen Tuch
trocken. Wird der Topf oder die Pfanne fleckig, &tvheil3en Essig aufwarmen und normal spilen. Diese
Flecken haben keine Auswirkungen auf die Eigensehafes Produkts.

6.) Verwenden Sie keine Kochutensilien aus Meiaflider Keramikoberflaiche und schneiden Sie im
Inneren des Kochgeschirrs keine Lebensmittel niizep Gegenstanden.

7.) Das Kochgeschirr mit Keramikbeschichtung igtHezu pflegen und zu reinigen. Bei der Reinigung
von Hand nur weiche Tlcher und Schwamme verwerdierdie Oberflache nicht zerkratzen. Verwenden
Sie keine aggressiven Chemieprodukte. Es ist ntiiglias Kochgeschirr in einer Spilmaschine zu remig
- allerdings sollten hartes Wasser und tUbermafigeagive Reinigungsmittel vermieden werden, die zum
Verlust der Antihafteigenschaft des Kochgeschiitgdén kénnen.

8.) Um sicherzustellen, dass Sie lange Zeit Freudgem Produkt haben, sollten Sie das Kochgeschirr
sorgfaltig verwenden und seine Oberflache nichiknagzen.

Garantie:

Dieses Produkt hat eine Garantie von drei Jahren.

Die Garantie deckt nur Produktdefekte oder einail@mgliche Funktion ab, die aus Herstellungsfehlern
resultieren. Sie deckt keine Defekte ab, die deinb inkorrekte Nutzung des Produkts verursachtiarer

Sicherheitshinweis:

Hohe Temperaturen (oberhalb von 260°C) kdnnen tistikgriff oder Deckel des Kochgeschirrs
beschadigen, z.B. wenn sich der Griff in der NadeHkerdplatte, des Gluhfadens, der Ofenwand usw.
befindet. Der Gebrauch spitzer Metallutensilienrkdie Oberflache (z.B. Messer, Gabel) beschadigen
(zerkratzen, durchschneiden). Die Nutzung grobkj@mnoder aggressiver Reinigungsmittel kann die
Oberflache beschéadigen (z.B. dtzende Rohrreinigérg nachlassige Behandlung kann zu
Oberflachenschaden fihren (Absplittern). Diese dbaldlicke" haben weder Auswirkungen auf die
Qualitat der zubereiteten Lebensmittel noch auldigensdauer des Kochgeschirrs, sie beeinflussen
lediglich sein asthetisches Erscheinungsbild. DdietrAuswirkungen hoher Temperaturen der
Warmequelle kann die Oberflache geschadigt werderannt).

Okologie:

In Abhangigkeit von der GrolRe des Produkts wurdienRxodukte mit einer Kennzeichnung versehen, auf
der das fur die Produktion der Verpackung verwendidterial angegeben ist. Die korrekte Entsorgung
dieses Produkts hilft beim Einsparen wertvolletinather Ressourcen und vermeidet Umweltschaden, di
durch eine unsachgemalfie Abfallentsorgung entstéinagen Sie bei den Kommunalbehérden oder bei
einer Sammelstelle nach weiteren Details. Gemé&Bmnadér Vorschriften konnen Strafen fir die nicht
ordnungsgemalfe Entsorgung dieser Abfallart vermremgeden. Achten Sie darauf, dass Plastiktiitert nich
in die Hande von Kindern geraten, Erstickungsgefahr



Der Kaufer ist Uber die Funktion und Gber den Ungganit dem Produkt informiert.

FR

Cher client,

Poéle avec revétement intérieur en céramiquedsistant a I'abrasion et la cuisson, avec une$ghase
et une élégante poignée en acier inoxydable. C§radnti-adhésive et trés résistante sans PFOARE P
(aucune émission de substance toxique en cas deasiifie). [déale pour les plaques de cuisson
électriques, a gaz, vitro-céramiques et a inductntretien et nettoyage faciles. Garantie 3 ans

Instructions sur l'utilisation :

1.) Le produit résiste a des températures allaofa 260°C - de trés hautes températures peuvent
cependant 'endommager.

2.) Lavez toujours les éléments a l'eau chaude édwvegtergent afin de bien retirer tous les résidus
d'aliments. Rincez et essuyez. Passez ensuiteoutie gl'huile sur les surfaces pour maintenir tpualite.
Utilisez un papier absorbant pour retirer le susluile (effectuez cette opération pour conserae
produit en parfait état).

3.) Assurez-vous que la taille de la plaque chatéfaorrespond a la taille du produit et que |lgpan‘est
pas plus large que le récipient. Ceci permet @glatsurchauffe des surfaces extérieures. llrégé@mble
d'utiliser une petite flamme pour cuisiner.

4.) La couche en céramique résiste aux hautes tampgs, nous vous recommandons cependant ne pas la
faire surchauffer a vide. Ne laissez jamais lepiéait sur une plague de cuisson sans surveilldmigsez
refroidir le produit avant de le nettoyer.

5.) Pour retirer les petites taches aprés la cui@saces de cuisson), laissez le récipient trerdpes de
l'eau chaude avec du détergent puis essuyez-leuavettiffon doux. Si le faitout ou la poéle sorutés,
faites chauffer du vinaigre blanc a l'intérieurivde les nettoyer comme d'habitude. Ces taches
n'impactent pas les propriétés du produit.

6.) N'utilisez pas d'ustensiles en métal sur léaseren céramique et ne coupez pas de nourriture a
I'intérieur avec des objets tranchants.

7.) Les éléments de cuisine avec une couche emiggra sont tres faciles a entretenir et a nettayas
du nettoyage a la main, utilisez des éponges ettis/douces qui ne rayent pas les surfaces.idéatpas
de produits chimiques agressifs. |l est possiblider la cocotte au lave-vaisselle. Cependantezles
eaux trop dures et les agents de nettoyage tr@ssitg qui pourraient réduire I'anti-adhérenceadaulface
intérieure de la cocotte.

8.) Afin de garantir que le produit dure longtempanipulez-le avec précaution et ne rayez pas ses
surfaces.

Garantie :

Ce produit est couvert pas une garantie de 3 ans.

La garantie ne couvre que les défauts ou le mafwmaidsionnement du produit dus a un défaut de
fabrication. Elle ne couvre pas les défauts proesquar une utilisation incorrecte du produit.



Consignes de sécurité :

Les hautes températures (supérieures a 260°C) peevdommager la poignée en plastique ou le
couvercle, si la poignée est placée prés d'undm(déun filament incandescent, de la paroi du faar
exemple. L'utilisation d'ustensiles en métal (cause fourchettes) peut endommager (rayer, troaer) |
surface. L'utilisation de produits de nettoyageeasifs peut endommager les surfaces (produits de
nettoyage caustiques). Une manipulation négligpaete endommager les surfaces (ébrécher). Les
"empreintes” n'ont aucun impact sur la qualitéadedurriture cuisinée ou sur la durée de vie dientiént
de la batterie de cuisine. Elles n'impactent qgstHétique. L'effet de hautes températures peut
endommager les surfaces (brdlure).

Ecologie :

En fonction de leur taille, tous les produits sétiquetés pour indiquer la matiére utilisée poar le
matériaux d'emballage, les composants et les asoeset la facon de les recycler. La mise eu rebut
correcte de ce produit aide a préserver les resssmaturelles précieuses et évite I'impact ennenrental
provoqué par une mise au rebut inappropriée. Deemoahseil a vos autorités ou centres de collecte
locaux pour en savoir plus. Conformément a la réglgation nationale, des amendes peuvent étre
appliquées en cas de mise au rebut incorrecte typeele produits. Eloignez les sacs en plastigse d
enfants, ils représentent un risque d'étouffement.

L'acheteur a été informé du fonctionnement et dadaipulation du produit.

IT Gentile cliente,

padella con superficie interna in ceramica altamessistente alle abrasioni e alle bruciature,bzse
molto spessa e impugnatura estremamente elegeateiaio inox. Materiale in ceramica antiaderente
senza l'utilizzo di PFOA e PTFE (senza emissiorsosianze tossiche in caso di surriscaldamento)
altamente resistente al surriscaldamento. Indjpatainita di cottura elettrici, a gas, in vetrooeica e a
induzione. Facile manutenzione e pulizia. 3 anmjadanzia

Istruzioni per I'uso:

1.) | prodotti resistono a temperature fino a 260P@tavia, temperature eccessivamente elevate
potrebbero danneggiarli

2.) Lavare sempre le pentole in acqua bollentedetersivo per rimuovere tutti i residui di cibo.
Sciacquare e asciugare il prodotto. Quindi streéiran una goccia d'olio per mantenere una supedic
qualita. Utilizzare carta da cucina per rimuovéskd in eccesso (eseguire questo trattamentorsdlgpto,
per mantenerlo in perfetto stato).

3.) Assicurarsi che la dimensione della piastrd@uello corrisponda alla dimensione del prodetiche
non sia piu larga del bordo delle pentole. Questo@imento impedira il surriscaldamento della sfigie
esterna - € sempre sufficiente utilizzare una fiandelicata per la cottura.

4.) Lo strato in ceramica resiste a temperatuneatde tuttavia si consiglia di non sottoporre a
surriscaldamento le pentole vuote. Non lasciaressiaza sorveglianza le pentole su una piastra.calda
Prima di pulire le pentole, attendere che si rdffiro.



5.) Per rimuovere le macchie leggere dopo la catfenacchie di cottura), lasciare le pentole in atfonio
acqua bollente con detersivo e quindi asciuganeuropanno morbido. Se la pentola o padella si hacc
scaldare dell'aceto bianco e quindi lavare consel#gb. Queste macchie non hanno alcun effette sull
proprieta del prodotto.

6.) Non utilizzare utensili da cucina in metalldl@superficie in ceramica, né tagliare gli aliment
utilizzando oggetti taglienti all'interno delle pele.

7.) La cura e la pulizia delle pentole con stratoéramica sono facili. Se si pulisce a mano zatilie
esclusivamente panni e spugne morbide, che nofingréd superficie. Non usare prodotti chimici
aggressivi. E possibile lavare le pentole in lawasgtie; evitare tuttavia I'acqua dura e agenpulizia
eccessivamente aggressivi che potrebbero detemrimperdita della proprieta antiaderente dellegien
stesse.

8.) Per garantire la durata del prodotto nel tertyadtare le pentole con cura e cercare di norfigraé la
superficie.

Garanzia:

Questo prodotto € coperto da una garanzia di 3 anni

La garanzia copre esclusivamente i difetti del pttmdo un funzionamento inadeguato causato datidifet
fabbricazione. Non copre i difetti causati dallimtio non corretto del prodotto.

Awviso di sicurezza:

Le temperature elevate (superiori a 260°C) potnebtanneggiare la maniglia in plastica o il copérch
della pentola, ad esempio se si colloca la manigdiao al bruciatore, a filamenti incandescentjaaeti
del forno, ecc. L'utilizzo di utensili acuminatiinetallo (ad esempio coltelli e forchette) puo daygiare
(graffiare, tagliare) la superficie. L'uso di agetitpulizia abrasivi o aggressivi puo danneggiare
superficie (ad es. agenti caustici per pulire Eature). L'utilizzo improprio puo danneggiare lpestdicie
(scheggiature). Queste "impronte” non hanno il mmeffetto sulla qualita del cibo preparato néasull
durata delle pentole, influiscono soltanto sulkdtpestetico. Per effetto della temperatura etedetla
sorgente di calore, la superficie potrebbe essamaaefygiata (bruciata).

Ecologia:

A seconda delle dimensioni del prodotto, tuttioghtti riportano marchi stampati che indicano iteniale
utilizzato per la produzione della confezione, @@nponenti e degli accessori, nonché informaziohi s
loro riciclo. Lo smaltimento corretto di questo gotto contribuisce a salvare preziose risorse akter
previene danni all'ambiente causati dallo smaltbmeon corretto. Si invita a rivolgersi alle autariocali
o allimpianto di conferimento per ottenere maggiettagli. In conformita con le normative nazianal
possono essere inflitte sanzioni per lo smaltimeto corretto di questo tipo di rifiuti. Teneredaste di
plastica lontano dalla portata dei bambini: pedatil soffocamento.

L'acquirente € stato informato sulla funzione mtelalita di utilizzo del prodotto.

ES
Estimado cliente:



Sartén con superficie interior de ceramica, resista la abrasion y las incrustaciones, de bassgry
mango muy elegante de acero inoxidable. Materidinoizo antiadherente, no contiene PFOAyY PTFE
(sustancias no téxicas que se emiten con el rdeatémto), muy resistente al calor. Adecuada pkaeap
de coccidn eléctricas, de vitroceramica, gas edcidu. Facil limpieza y mantenimiento. 3 afios de
garantia.

Instrucciones de uso:

1.) Aungue el producto puede resistir temperatdealsasta 260 °C, una temperatura excesivamente alta
podria dafarlo.

2.) Lave siempre el utensilio con agua calientetgeente para eliminar todos los restos de alimsent
Aclare y seque. Después pase una bayeta con umd@ateite para conservar la calidad de la sojeerfi
Con una toalla de papel, elimine el exceso deeaesto ayudara a conservar la bateria en pedstado.
3.) Compruebe que el tamafio del hornillo en lagtazincida con el tamafio del utensilio y que no
sobresalga del borde del utensilio. De esta fowitard que se sobrecaliente la superficie exteymque
basta una ligera llama para cocinar.

4.) Aunque el recubrimiento de ceramica es resisteias altas temperaturas, se recomienda no
sobrecalentar el utensilio cuando esté vacio. Ndafaun utensilio de cocina en un hornillo sin
supervision. Espere a que se enfrie el utensitiesate lavarlo.

5.) Para eliminar las manchas ligeras despuésdaiescdincrustaciones), ponga a remojar el utemefh
agua caliente con detergente y séquelo con unaabstyave. Si aparecen manchas en una cacerolgi, sar
caliente un poco de vinagre blanco y lave comoodéuenbre. Estas manchas no afectan a las propiedade
del utensilio.

6.) No utilice utensilios de cocina metalicos enegubrimiento ceramico ni corte los alimentos
directamente sobre el mismo utilizando objetosdék.

7.) El utensilio con recubrimiento cerdmico es rfagjl de limpiar y mantener. Para limpiar a martdice
Unicamente bayetas y esponjas suaves que no pis@eara superficie. No utilice productos quimicos
agresivos. Aungue este utensilio es apto para &illag, debe evitarse el agua dura y los deteegemiy
agresivos, ya que podrian afectar a las propiedadesiherentes del utensilio.

8.) Para que el utensilio dure mucho tiempo, wateh cuidado y trate de no arafar la superficie.

Garantia:

Este producto cuenta con una garantia de 3 afios.

La garantia solo cubre los defectos del produdts problemas de funcionamiento derivados de un
defecto de fabricacion. No cubre los problemasionados por el uso incorrecto.

Aviso de seguridad:

Las temperaturas elevadas (superiores a 260 °Cjgpadafiar el mango o la tapa del utensilio (gieje
coloca cerca de un fogon, un filamento incandescédmpared del horno, etc.). Los utensilios déneoc
metalicos y afilados, como cuchillos o tenedoresdrian dafiar el recubrimiento (perforaciones yasjrt
También los productos de limpieza agresivos o aspgareden dafar la superficie (como limpiatuberias
causticos). Lo mismo cabe decir de un manejo nexgfigg que puede astillar la superficie. Estas rsarca
solo afectan a su estética; no merman ni la caligads alimentos preparados ni la vida util dedgeria.
Una temperatura muy alta de la fuente de calorgogedmar la superficie.



Ecologia:

Dependiendo de su tamafio, todos los productosillestampada una marca donde se indica el material
utilizado en la fabricacion del embalaje, las pieydos accesorios, asi como su reciclaje. La care
eliminacion de este producto contribuird a ahoradipsos recursos naturales y a evitar dafios alomed
ambiente causados por una eliminacion negligetide. Ras informacion a su Ayuntamiento o centro de
recogida de residuos. Algunas leyes nacionalessarcla eliminacion incorrecta de este tipo delress.
Mantenga las bolsas de plastico fuera del alcaadesthifios; existe peligro de asfixia.

El comprador ha sido informado de como utilizaranipular el producto.
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Viyrobce/ Producer: FAST €R, a.s.; Cernokostelecka 2111,100 00 Praha 10,Czech Republic



