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Gratulujeme

vam k zakoupeni vaseho nového stolniho mixéru BL 4010.

n GRATULUJEME



Uvédomujeme si, jak dulezitd je bezpecnost, a proto jiz od
pocatecniho konceptu az po samotnou vyrobu myslime predevsim na
vasi bezpecnost. Presto vas ale prosime, abyste pfi pouziti elektrickych
zatizeni byli opatrni a dodrzovali nasledujici pokyny:

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY K POUZITi VASEHO STOLNIHO
MIXERU BL 4010

[T PRECTETE SI VSECHNY INSTRUKCE PRED POUZITIM
| A ULOZTE NAVOD PO PRIPADNE POUZITi V BUDOUCNU.

Pfed uvedenim pfistroje do
provozu si prectéte viechny
pokyny a uloZte si je pro
pfipadné dalsi pouziti.

Pfed prvnim pouzitim
odstrante z mixéru viechny
reklamni Stitky/etikety.

Z davodu vylouceni rizika
zaduseni malych déti
odstrante ochranny obal
zastrcky sitového kabelu
tohoto spotrebice a bezpecné
jej zlikvidujte.

Mixér nestavte na okraj
pracovni plochy nebo stolu.
Ujistéte se, Ze je povrch
pracovni desky ¢i stolu rovny,
Cisty, suchy a Ze na ném nejsou
zbytky potravin apod. Vibrace
béhem provozu mohou
zpUsobit pohyb pfistroje.

Nestavte mixér na horky
plynovy nebo elektricky sporak
ani do jeho blizkosti, pfipadné
do mist, kde by se dotykal
horké trouby.

Pred pouzitim mixéru se vzdy
ujistéte, Ze je spravné sestaven.
Pouzivejte vyhradné nadobu

a viko dodavané s mixérem.
Pfed uvedenim mixéru do
provozu se vzdy ujistéte, Ze je
viko k nddobé mixéru fadné
pfipevnéné.

Béhem provozu nenechavejte
mixér bez dozoru.

Mixér vzdy nejdfive vypnéte
pomoci tlacitka na ovladacim
panelu. Nasledné odpojte
napajeci kabel mixéru od
zdroje energie. Nez budete
mixér presouvat, nebo pokud
ho uz nebudete pouzivat nebo



nez ho budete rozebirat, Cistit
nebo skladovat, se presvédcte,
Ze je vypnuty a odpojeny od
zdroje energie a Ze motor

a noze jsou zcela zastaveny.
Mixér nepouzivejte nepretrzite
pfi velkych davkach po dobu
delsi nez 10 sekund. Mezi
kazdym pouzitim nechte
motor alespon 1 minutu
odpocinout.

Recepty v tomto navodu

k obsluze neobsahuiji velké
davky.

Pokud se potraviny zaseknou
okolo nozd v mixéru, tlac¢itkem
® na ovladacim panelu mixér
vypnéte. Nasledné odpojte
napajeci kabel mixéru od
zdroje energie. NeZ sundate
nadobu z téla pfistroje,
presvédcte se, ze motor

a noze jsou zcela zastaveny.
Nez budete pokracovat

v mixovani, stérkou potraviny
uvolnéte nebo promichejte.
Nepouzivejte prsty, protoze
noze jsou velmi ostré.

Béhem provozu mixéru dbejte
na to, aby vase ruce, prsty,
vlasy ¢i obleceni, stejné jako
stérky a jiné kuchynské nacini
byly v dostatecné vzdalenosti
od nadoby mixéru. Nikdy

nevkladejte prsty, ruce ani
kuchyniské nacini dovnitf
nadoby mixéru bez toho, ze
byste predtim odpojili pristroj
od elektrické zasuvky.

e Budte velmi opatrni pfi
manipulaci s nozovou
jednotkou, nebot noze jsou
velmi ostré. Spatné zachazeni
s nozi muze vést ke zranéni.

e Béhem provozu nesundavejte
nadobu z téla pfistroje.

e Mixér pouzivejte vyhradné pro
pfipravu jidel a/nebo népoju.

e Nespoustéjte mixér do
provozu bez potravin nebo
tekutin v nddobé mixéru.

e V mixéru nezpracovavejte
horké ani vielé tekutiny.
Nechte je pfed nalitim do
nadoby mixéru vychladnout.

e Nevystavujte nadobu mixéru
extrémnimu horku nebo
chladu, napfiklad tim, ze byste
umistili studenou nadobu do
horké vody nebo naopak.

e P¥istroj udrzujte v Cistoté.

Viz kapitola Pece a ¢isténi.

VAROVANI

MIXER NEPOUZIVEJTE
NEPRETRZITE PRI VELKYCH
DAVKACH PO DOBU DELSI NEZ
10 SEKUND.



DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY PRO POUZIVANI VSECH
ELEKTRICKYCH ZARIZENI

Pristroj je uren jen pro domaci
pouziti.

Pred pouzitim zcela odvinte
napajeci kabel.

Neponofujte privodni kabel,
zastrcku privodniho kabelu ani
zakladnu motoru do vody ani
jiné tekutiny.

Privodni kabel nenechavejte
viset pres okraj stolu nebo
pracovni desky, dotykat

se horkych ploch nebo se
zamotat.

Tento spotiebi¢ neni uréen

pro osoby (v€etné déti) se
snizenou fyzickou, smyslovou
nebo mentalni schopnosti
nebo osoby s omezenymi
zkuSenostmi a znalostmi,
pokud nad nimi neni veden
odborny dohled nebo

podany instrukce zahrnujici
pouZziti tohoto spotfebice
osobou odpovédnou za jejich
bezpecnost.

Déti by mély byt pod dozorem,
aby se zajistilo, Ze si se
spotrebi¢em nebudou hrat.

Tento spotrebi¢ mohou
pouzivat déti ve véku 8 let

a starSi a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti

a znalosti, pokud jsou pod
dozorem nebo byly pouceny

0 pouzivani spotfebice bez-
pecnym zpusobem a rozumi
pfipadnym nebezpecim. Déti
si se spotifebicem nesméji hrat.
Cisténi a udrzbu provadénou
uzivatelem nesméji provadét
déti bez dozoru.
Doporucujeme provadét pra-
videlnou kontrolu spotrebice.
Spotiebi¢ nepouzivejte, je-li
jakkoli poskozen nebo je-li
vadny napajeci kabel nebo za-
strcka. Veskeré opravy je nutné
svéfit nejblizSimu autorizova-
nému servisnimu stredisku.
Jakoukoli jinou udrzbu kromé
bézného Cisténi je nutné svérit
autorizovanému servisnimu
stredisku.

NepouZivejte tento spotiebic
k jinym Gceldm, nez pro které
byl navrzen. Neprovozujte jej
ve vozidlech, na lodich ani
venku.



e Zdlvodu zajisténi zvysené

bezpecnosti pfi pouzivani
elektrickych spotfebicu je
doporuceno nainstalovat

do pfislusného elektrického
obvodu proudovy chranig,
jehoz provozni svodovy proud
nepfesahuje 30 mA. Instalace
proudového chranice je
doporucena za ucelem snizeni
rizika opareni nebo jiného
Urazu horkou vodou, kterd by
mohla vystiiknout v pfipadé
prasknuti topného ¢lanku.

Pokud je vase domacnost
timto chrani¢em jiz vybavena,
povazujte toto upozornéni

za bezpredmétné. Potiebné
informace si vyzadejte u svého
elektrikare.

Z bezpecnostnich dtvodu
doporucujeme zapojit Catler
mlynek pfimo do vlastniho
elektrického obvodu,
oddéleného od ostatnich
spotrebic¢l. Nedoporucujeme
pouzivat rozdvojku ani
prodluzovaci kabel.

VAROVANI:
SPOTREBIC NEPROVOZUJTE NA NAKLONENEM
POVRCHU A NEPREMISTUJTE HO, JE-LI ZAPNUTY.

VAROVANI:
ZAPOJENA SITOVA ZASTRCKA MUSI ZUSTAT SNADNO
DOSTUPNA PRO SNADNE ODPOJENI.

VAROVANI:
POUZE PRO DOMACI POUZITi. NEPONORUJTE DO VODY.
PRED POUZITiM ZCELA ODVINTE NAPAJECI KABEL.

VAROVANI:

BLIKAJICi TLACITKA OZNACUJi PRIPRAVENOST
SPOTREBICE. VYVARUJTE SE JAKEHOKOLIV KONTAKTU
S NOZI NEBO POHYBLIVYMI CASTMI.

VAROVAN:i: : : )
OCHRANA PROTI PRETIZENI - VSECHNA TLACITKA JSOU
ROZSVICENA.

UCHOVEJTE NAVOD NA BEZPECNEM MISTE.

n VASE BEZPECNOST NA PRVNIM MISTE




. Vnitini vicko s odmérkou

Muizete jej vyjmout pro pridani

ingredienci béhem mixovani.

Lisovaci trn

Slouzi k odstavnovani citrusovych plodi

pfimo do nadoby mixéru.

Viko

Vybaveno praktickym oteviracim

mechanizmem.

. 1.5 nadoba na mixovani z Eastman
Tritanu™, BPA fee

Odolna proti narazu, rozbiti a vhodna pro

myti v mycce.

Mini Kinetix” systém nozt a nadoby

Kopiruje tvar zékladny nddoby, proto

zadné potraviny neuviznou a budou vzdy

dobre zpracovany. Stfedové noze jsou

zoubkované pro zajisténi extra vykonu

sekdni a vnéjsi noze zajistuji Kinetix pohyb.

Ochrana proti pretizeni
Tepelna pojistka ochrany motoru
s moznosti resetu.

. Tlacitko Pulse

Kratké impulzni zpracovéni pfi vysokém
vykonu.

H. Program Smoothie
Specialni program mixéru pro pfipravu
smoothie a ndpoju.

I. Tlacitko Auto clean
Tlacitko programu smoothie slouzi
rovnéz jako funkce automatického
cisténi. Oplachnuti a vysuseni okamzité
po umyti (bez namaceni).

J. 4 elektronické rychlosti
Maximalizuji ovladani pro zpracovani
rznych ingredienci, od pomalého
mixovani az po mixovani s maximalni
rychlosti.

Kopolyester Eastman Tritan™

Nadoba mixéru je vyrobena z kopolyesteru
Eastman Tritan™; jedna se o tvrdy, BPA fee
polymer pouzivany pfi vyrobé domacich
spotrebicl, které mohou slouzit i pro
extrémni pouziti a byt umyvény v mycce
nadobi. Vyrobky vyrobené z Tritanu™ jsou
odolné proti ndrazu a rozbiti a zlstavaji Cisté
a odolné i po stovkach mycich cyklt v mycce
nadobi.
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UPOZORNENI:
PRED SPUSTENIM MIXERU SE UJISTETE, ZE
JEVIKO SPRAVNE NASAZENO NA NADOBE.

VAROVANI:

NEZPRACOVAVEJTE HORKE POTRAVINY.
NESPOUSTEJTE MIXER BEZ RADNE
NASAZENEHO ViKA.

ZAPNUTI/VYPNUTI
Tlacitko ON|OFF slouzi k pfepnuti spotiebice
do reZimu pfipraven.

Tlacitko CANCEL
Slouzi k vymazani jakékoliv funkce.

RUCNI NASTAVENI

Regulace rychlosti

Spotrebi¢ je vybaven 4 elektronickymi
rychlostmi od nejpomalejsi MIX po
nejrychlejsi LIQUIFY.

Rychlost MIX slouzi ke smichani
choulostivych potravin s funkci prelozeni

a je vhodna pro smichéni tekutych a sypkych
ingredienci.

Rychlost LIQUIFY je nejrychlejsi nastaveni a je
idedlni pro rozdrceni ingredienci pro pfipravu
koktejlli a jinych ndpojd o jemné strukture.

Tlacitko PULSE

Funkce PULSE je idedlni pro zpracovani
potravin v kratkych intervalech pfi vysokém
vykonu. Potraviny rovnéz v nadobé rotuiji.

Lisovaci trn

Pfed nasazenim lisovaciho trnu vyjméte
vnitfni vicko. Rysky na vnéjsim okraji
lisovaciho trnu umistéte tak, aby obé byly
v Uhlu 90° od oka na viku. Otocte trnem

ve sméru hodinovych rucicek, az se ryska
dotkne,BLEND" Pokud ryska ukazuje
,BLEND’, bude vylisovand stava zlUstévat ve
viku a lisovaci trn spolu s vikem bude slouzit
jako maly odstavriovac. Pokud posunete
rysku na,JUICE", bude vylisovana $tava
stékat pfimo do nadoby mixéru. Pro sejmuti
lisovaciho trnu postupujte v opacném
poradi.

PREDNASTAVENE PROGRAMY

PROGRAM SMOOTHIE (60 sekund)

Tento program je specidlné navrzen, aby
smichal a provzdusnil zmrzlé a tekuté
ingredience. Funkce SMOOTHIE ma
jedine¢nou techniku zpracovavani, které
mixuje husté ingredience pfi nizsi rychlosti,
postupné rychlost zvysuje, jak houstnou
ingredience béhem zpracovavani. To se
opakuje nékolikrat béhem programu
SMOOTHIE. Potraviny v nadobé rovnéz
rotuji, aby bylo dosazeno maximalniho
provzdusnéni a krémové struktury.

PROGRAM AUTOMATICKEHO CISTENI
(60 sekund)

Slouzi k odstranéni vétsiny ingredienci ze
stén a nozového systému nadoby mixéru.
Pridejte 2 $alky (500 ml) teplé vody s trochou
saponatu, stisknéte tlacitko automatického
cisténi. Pro dlikladnéjsi ¢isténi, lepivych
nebo hustych ingredienci, pfidejte V2 Izicky
tekutého prostfedku na myti nadobi.
Nejlepsich vysledkl ¢isténi dosdhnete,
pokud budete nddobu ¢istit ihned po pouziti.
Namaceni mze poskodit povrch nadoby,
zvlasté pokud byly zpracovavany citrusové
plody. Po omyti pfipravkem, oplachnéte
Cistou vodou a nechte zcela uschnout.



Nadoba a viko

Abyste udrzeli nddobu Cistou a zabranili jste

zasychéni potravin na nozovém systému

a nddobé, dodrzujte nasledujici kroky co

nejrychleji po pouziti:

+  Opléchnéte potraviny z nddoby a vika.

+  Pridejte 500 ml teplé vody a stisknéte
tlacitko AUTO CLEAN. Husté nebo lepivé
ingredience vyZzaduji extra Cistici silu,
proto pfidejte nékolik kapek tekutého
saponatu.

« Vyplachnéte nddobu a viko anebo umyjte
oddéleni v teplé mydlové vodé pomoci
mékké houbicky nebo kartace na lahve.

«  Po cisténi se ujistéte, Ze jste odstranili
vsechny ingredience z nddoby.

« Je velmi ucinné cistit nddobu ihned po
pouziti.

Citrusy

Vystaveni nadoby stavou z citrust mlize
ovlivnit ¢istotu a Zivnost nddoby. Po omyti
pfipravkem, oplachnéte Cistou vodou

a nechte zcela uschnout.

Nenamacejte.

Motorova zakladna

Otfrete Cistou zlehka namocenou utérkou,
poté otrete dosucha. Odstrante pfipadné
necistoty z pfivodniho kabelu.

Cistici prostiedky

Nepouzivejte draténky nebo hrubé cistici
prostiedky na nadobu na mixovani, nastavce
na $lehdni a hnéteni, mohli byste nendvratné
poskodit povrch. Pouzivejte pouze vodu

s trochou kuchyriského prostfedku na myti
nadobi a mékkou utérku.

Mycka nadobi

Nadoba mixéru a viko mohou byt myty

v mycce nadobi na standardni myci cyklus.
Nadobu umistéte do dolniho kose, zatimco
viko s vnitfnim vickem by mélo byt vloZzeno
do horniho kose.

Skvrny od potravin a zapach

Potraviny se silnym vini, jako jsou cesnek,
ryby nebo néktera zelenina (mrkev), mohou
zanechat nepfijemny zdpach nebo skvrny
na nddobé mixéru nebo viku. Abyste je
odstranili, namocte nddobu mixéru a viko
asi na 5 minut do teplé mydlové vody. Poté
omyjte neutralnim pfipravkem v teplé
vodé, fadné oplachnéte a vytrete dosucha.
Uchovavejte nddobu s nenasazenym vikem.

Ulozeni

Ulozte mixér ve vodorovné poloze

s nasazenou nadobou na motorové zékladné
nebo vedle ni. Nepokladejte zadné predméty
na né. Nechte vzduch volné proudit

a nenasazujte viko na nadobu.



RADY ATIPY

Pokud je objem (béhem zpracovani) pod
rysku maximélniho mnozstvi, mGzete pro
pfidani ingredienci (napf. olej/tekutinu)
vyjmout vnitfni vicko a tyto ingredience
pfidat, zatimco je mixér v chodu.

Dbejte zvysené opatrnosti, pokud je
objem zpracovavanych potravin vétsi
nebo je konzistence piilis husta, potraviny
mohou vzniklym otvorem sttikat ven.
Spoustéjte mixér pouze na pozadovanou
dobu - nezpracovavejte ingredience pfilis
dlouho.

Pouzijte funkci PULSE, kdyz jsou
potraviny pfilis husté nebo hrubé, abyste
zajistili rovnomeérné zpracovavani.
Neprekracujte rysku maximalniho
mnozstvi potravin, zvlasté pfi pridavani
potravin a tekutin do nadoby mixéru.
Ingredience se mohou pfilepit na

stény nddoby mixéru. Vypnéte mixér

a odpojte privodni kabel od sitové
zasuvky. Pomoci plastové stérky otrete
vnitini stény mixéru a poté pokracujte ve
zpracovavani.

Pokud béhem zpracovavéni zaznamenate
vlhkosti nebo kapky vody na horni ¢asti
motorové jednotky, vypnéte mixér

a odpojte privodni kabel od sitové
zasuvky. Sundejte nadobu mixéru, otrete
zakladnu motoru suchou utérkou nebo
papirovou utérkou.

Pro zastaveni mixovani nebo programu
SMOOTHIE stisknéte tlac¢itko CANCEL.
Pokud je mixér v chodu po 120 sekund
(nebo 60 sekund v programu SMOOTHIE),
automaticky se vypne. Jednd se
bezpecnostni prvek ochrany motoru.
Rychlost nebo funkci mizete kdykoliv
zménit, i kdyz je mixér v chodu. Stisknéte
tlacitko pozadované rychlosti nebo
programu a mixéru okamzité zméni své
nastaveni.

Maximalni mnozstvi ledovych kostek,
které je mozné zpracovavat v mixéru je

8 - 10 ze standardniho tacku na led.

CO DELAT A NEDELAT

CO DELAT

Pouzivejte kombinaci rychlosti a funkce
PULSE pro dikladnéjsi zpracovavani
potravin.

Pouzijte program SMOOTHIE pro
zpracovavani ovoce, zmrzliny a jogurtu
do hustého smoothie, krému nebo
mlécnych koktejlu.

Pouzijte funkci PULSE pro potraviny, které
vyzaduji kratké impulsivni zpracovavani
pfi vysokém vykonu, jako je sekani
orechi nebo ledu.

Pfi zpracovavani napojl s kostkami ledu
nebo mrazenym ovocem pouzijte funkci
PULSE.

Zpracovavani hustych smési je efektivnéjsi,
kdyz je nadoby jenz'/, az'/, pIna.

CO NEDELAT

Nepouzivejte kovové nécini, nebot by
mohla ponicit nozovy systém nebo
nadobu.

Nezpracovévejte husté smési déle nez
10 sekund. Pfi béZzném zpracovavani
nepouzivejte mixér déle nez 1 minut
najednou. Pokud potiebujete mixér
pouzivat delsi dobu, vypnéte jej a
zamichejte ingredience pred opétovnym
spusténim. Timto chranite motor pred
poskozenim a rozbitim.

Mixér neni vhodny pro hnéteni tésta
nebo ptipravu bramborové kase.

P¥i zpracovani teplych ingredienci
nevkladejte do nadoby vice jak 2 salky
najednou.

Nezpracovavejte horké nebo vafici
ingredience. Nechte potraviny
vychladnout, nez je vlozite do nadoby
mixéru. Timto se chrénite proti
nahodnému opareni od pary, kterd mize
uniknout pfi odstranovani vika.

Pokud zpracovéavate teplé ingredience,
polozte pres viko maly rucnich a drzte jej
pevné.



TABULKA MIXOVANI

Syrova Oloupana 2009 CHOP | Rychlost 2 10-30s
zelenina a nakrajend
na 1,5 - 2cm kousky.
Orechy Odstranite skofapku. | 200 g CHOP | Rychlost 2 10-20s
Strouhanka Nakréjejte na kostky | 100 g Tlacitko PULSE 40-50s
o velikosti 2 cm.
Susenky Rozpdllené. 1259 Tlacitko PULSE 50-60s
Slehacka Pridejte cukr nebo 300 ml MIX | Rychlost 1 30-40s
vanilky, pokud je a PULSE
tfeba.
Smoothie Mléko, nakrajené Max 800 ml SMOOTHIE 60s
ovoce, jogurt,
zmrzlina
Omacka z Celé bobulové 2509 BLEND | Rychlost 3 10-30s
Cerstvého ovoce, nakrajené
ovoce mékké ovoce jako
broskve.
Bylinky Pouze listky 1 Salek CHOP | Rychlost 2 10-15s
Rozmixovand | Pokojova teplota. 800 ml BLEND | Rychlost 3 30-50s
polévka
Dresink Olej, ocet nebo 250 ml BLEND | Rychlost 3 15-20s
citrénova stava,
koreni.
Led Maximalné Tlacitko PULSE 60s
8- 10 kostek
ledu

Tato tabulka uvddi pouze orientacni idaje.

POZNAMKA

TIPY K POUZITI VASEHO STOLNIHO MIXERU BL 4010



ODSTRANOVANi PROBLEMU

Motor se nespustil

nebo noze nerotuji.

Zkontrolujte, zda je napajeci kabel zapojeny do zasuvky.
Zkontrolujte, zda jsou tlacitka ON|OFF a vybrana funkce /
rychlost sviti.

Pokud v3echna tlacitka najednou blikaji, fidte se instrukcemi
o pretizeni nize.

Potraviny jsou
nerovhomeérné
zpracovany.

To se muze stat, pokud je potravin v nadobé mixéru prilis
mnoho. Vyzkousejte mensi mnozstvi a opakujte proces,
pokud je to nutné.

Ingredience jsou pfilis velké. Vyzkousejte nakrdjet je na
mensi kousky. Nejlepsich vysledk( doséhnete, pokud budou
ingredience nakrajeny na cca 2cm kousky.

Potraviny jsou
nasekany na pfilis
jemno nebo jsou
vodnaté.

Vyzkousejte krat$i dobu zpracovéavani. Pouzijte tla¢itko PULSE
pro lepsi ovladani.

Potraviny se lepi na
noze a nadobu.

Smés je ptilis husta. Pfidejte trochu vody anebo pouzijte nizsi
rychlost.

Mixér je pretizen
(vSechna tlacitka
blikaji).

Vas mixér je vybaven ochrannou pojistkou proti pretizeni,
aby nedoslo k poskozeni motoru. Odpojte privodni kabel ze
sitové zasuvky a nechte vychladnout asi na 15 minut. Jakmile
mixér vychladl, budete jej moci znovu pouzivat.
Doporucujeme zpracovdvat mensi mnozstvi nebo nakrdjet
ingredience na mensi kousky.

ODSTRANOVANI PROBLEMU




Recepty



SNIDANOVE SMOOTHIE
2 porce

INGREDIENCE

250 ml chlazeného pomerancového dzusu

250 g cerstvych jahod, bez stopek

'/, 1Zicka nastrouhané pomerancové kiry

1-2 polévkové Izice ovesnych vliocek

2 velké Izice mrazeného ovocného jogurtu

PRIPRAVA

1. Vlozte vSechny ingredience do nadoby
mixéru a nasadte viko. Zpracovévejte na
program SMOOTHIE, dokud program sam
neskonci.

MANGOVE SMOOTHIE S KOKOSEM
A LIMETKOU
4 porce

INGREDIENCE

'/, limety

400 ml vychlazeného polotu¢ného

kokosového mléka

130 g vanilkového jogurtu

1 velké mango, nakrajené na kousky

1 Izicky citrénové kiry, nasekané na jemno

5 kostek ledu

PRIPRAVA

1. Pomoci odstaviiovace na citrusy
odstavnéte limetu.

2. Pridejte zbyvajici ingredience a pouZzijte
program SMOOTHIE, dokud sdm
neskondi.

LIMETOVY CRUSH S MATOU
2 porce (1 standardni ndpoj na porci)

INGREDIENCE

2 limety, oloupané a nakrajené na 8 &asti
16 - 20 listkd cerstvé maty

60 ml cukrového sirupu

60 ml bilého rumu nebo vodky

8 stiedné velkych kostek ledu

250 ml perlivé vody

PRIPRAVA

1. Pomoci funkce PULSE kratkymi impulsy
zpracovavejte vsechny ingredience,
dokud nejsou nasekany nahrubo.

CUKROVY SIRUP
Asi 1/, 3alku (375 ml)

INGREDIENCE

220 g bilého cukru

250 ml vody

PRIPRAVA

1. Do hrnce nasypte cukr a pfidejte vodu,
zahfivejte na mirném ohni za stalého
michani, dokud se cukr zcela nerozpusti.

2. Privedte k varu a poté snizte vykon
a varte jesté asi 5 minut.

3. Stédhnéte z ohné a nechte zcela
vychladnout. Prelijte do vzduchotésné
nadoby a uchovavejte v chladni¢ce do
pouZziti.

MARGARITA
2 porce (2 standardni ndpoje na porci)

INGREDIENCE

3 limety, rozpUlené

60 ml tequily

60 ml Cointreau

60 ml cukrového sirupu

12 kostek ledu

PRIPRAVA

1. Odstavnéte limety pfimo do nadoby
mixéru.

2. Pridejte zbyvajici ingredience a nasadte
viko.

3. Pouzijte program LIQUIFY (rychlost 4),
dokud se ingredience fddné nespoji a led
neni rozdrceny. Pouzijte funkci PULSE,
pokud je tfeba.

4. Podavejte ve sklenici se slanym okrajem.



HUMMUS
Asi 1 3alek

INGREDIENCE

1 citrén

400g konzerva cizrny, oplachnuté a osusené

2 strouzky cesneku, rozptlené

2 Izice tahini

1 Izice teplé vody

1 Izice mletého kminu

Sul a Cerstvé mlety pepi na dochuceni

Extra olivovy olej, na ozdobu

Sladka paprika, na ozdobu

Cerstvy turecky chléb, na podavani

PRIPRAVA

1. Odstavnéte citron piimo do nadoby
mixéru.

2. Pridejte cizrnu, ¢esnek, tahini, vodu
a kmin do nddoby mixéru a nasadte viko.

3. Pouzijte program BLEND (rychlost 3),
dokud nebude smés hladka. Otfete
strany navody pomoci stérky, pokud je to
nutné. Okorente dle chuti.

4. Prendejte hotovy hummus do dézy.
Zakéapnéte olivovym olejem a posypte
sladkou paprikou. Podavejte s tureckym
chlebem.

MRKOVY DIP SE SYREM FETA
Asi 1 salek

INGREDIENCE

500 g mrkve, nakrajené na asi 1,5cm kousky
2 Izice olivového oleje extra virgin, trocha
navic na ozdobu

Sul a pepf, na dochuceni

'/, Sélek pfirodniho feckého jogurtu

3 Izi¢ky jable¢ného octa

1 strouzek ¢esneku, rozplleny

1 IZice Cerstvé nakrajenych listk(i koriandru,
trocha navic na ozdobu

11/, 1zicky mletého kminu

'/, 1zicky mletého zazvoru

Spetka mletého chilli nebo kajenského pepfe
S0l a cerstvé mlety pepf na dochuceni

50 g syru feta, nakrajeného na kostky
Kfupavy pita chléb, na podavani

PRIPRAVA

1. Predehfejte troubu na 170°C bez
horkovzduchu (150°C s horkovzduchem).
Na plech rozlozte pecici papir.

2. Kousky mrkve rozlozte na plech.
Zakapejte olivovym olejem a fadné
promichejte. Okofente soli a pepfem.
Pecte asi 50 minut do zméknuti, asi
v poloviné doby peceni obratte. Nechte
stranou asi 10 minut vychladnout.
Pfendejte mrkve do nddoby mixéru.

3. Pridejte olivovy olej, jogurt, ocet, Cesnek,
koriandr, kmin a zazvor do nddoby
mixéru a nasadte viko.

4. Pouzijte program BLEND (rychlost 3),
dokud nebude smés hladka. Otrete
strany nadvody pomoci stérky, pokud je to
nutné. Okorente dle chuti.

5. Prendejte hotovy dip do dézy. Zakryjte
potravinovou félii a nechte vychladnout
asina 1 hodinu.

6. Tésné pred podavanim pfimichejte
do dipu polovinu mnozstvi syru feta.
Posypte druhou polovinou syru feta,
zakapejte olivovym olejem a ozdobte
koriandrem. Poddvejte s kiupavym pita
chlebem.



MAJONEZA
Asi 1 3alek

INGREDIENCE

'/, citrénu

2 zloutky

1 Izicka dijonské hofcice

1 1zi¢ka soli

1 sélek oleje z hroznd nebo jemného
olivového oleje

PRIPRAVA

1. Odstavnéte citron pfimo do nadoby
mixéru.

2. Pridejte zloutky, hof¢ici a stil do nadoby
mixéru a nasadte viko.

3. Poutzijte program MIX (rychlost 1) asi na
30 sekund nebo do uplného smichani.

4. Zatimco je spustén program MIX
(rychlost 1), pomalu pfidavejte olej skrz
otvor ve viku po vyjmuti vnitiniho vicka,
dokud smés nezhoustne, bude to trvat
asi 1 minutu.

5. Prendejte do vzduchotésné nadoby
a uchovévejte v chladnicce asi 1 tyden.

Variace

Ceasar dresink:

«  Poutzijte cely citrén.

«  Nepouzivejte sul.

«  Pridejte 1 Izici Worcesterové omécky, 3-4
ancovicky a 2 strouzky cesneku spolu se
Zloutky a hoi¢ici.

- Déle pokracujte podle receptu. Okoferite
soli a peprem.

Aioli z restovaného cesneku:

«  Odkrojte horni ¢ast z 1 hlavy ¢esneku
a zabalte do alobalu. Pecte v predehiaté
troubé na 200 °C asi 30 minut, nebo
dokud ¢esnek nezmékne.

«  Zatimco ¢esnek chladne, pfipravte
si majonézu, ale bez hof¢ice.
Strouzky cesneku vyjméte z hlavy
a pridejte do majonézy pii pouziti
programu MIX (rychlost 1).

PESTO OMACKA
Asi 17/, 3alku

INGREDIENCE

2 salky pevné svazanych listkd bazalky

(asi 1 velky svazek)

2 strouzky cesneku, rozpllené

2 Izicky citronové Stavy

40 g piniovych ofiskd, oprazenych

60 g nastrouhaného syru parmezan

125 ml olivového oleje

Sul a cerstvé mlety pepft na dochuceni

PRIPRAVA

1. Vlozte vSechny ingredience v pofadi, jak
je uvedeno vyse, do nddoby mixéru
a nasadte viko.

2. Zvolte program CHOP (rychlost 2), dokud
nejsou ingredience na jemno nasekany
a smés neni témér hladka. Otiete strany
navody pomoci stérky, pokud je to nutné.
Okorente dle chuti.
Prelijte do vzduchotésné naddoby
a uchovavejte v chladnicce do pouziti.



BRAMBOROVA POLEVKA S PORKEM
4 porce

INGREDIENCE

40 g masla

1 Izice olivového oleje

2 porky, omyté a nakrdjené na jemno

750 g brambor, nakrajenych nahrubo

1 I kuteciho vyvaru

Sul a pepf, na dochuceni

Cerstvé nasekana pazitka, na podavani

PRIPRAVA

1. Ve velkém hrnci ohfejte maslo a olej,
pridejte porek a opékejte za stalého
michani asi 3 - 4 minuty, dokud
nezmékne. Pridejte brambory a vyvar.
Privedte k varu, poté snizte rychlosti
a varte zakryté poklickou asi 20 minut,
dokud brambory nezméknou.
Sejméte z plotny a nechte polévku
vychladnout na pokojovou teplotu.

2.V mensich davkach rozmixujte polévku
v nadobé na program MIX (rychlost 1),
az bude hladka.

3. Nalijte zpét do hrnce. Okofente
a zahfivejte na mirném ohni, az bude
polévka tepla.

4. Podavejte s nasekanou pazitkou.

THAJSKA POLEVKA SE SLADKYMI
BRAMBORAMI
4 porce

INGREDIENCE

2 |zice oleje

1 velka cibule, nasekand

2 strouzky Cesneku, nasekané

1-2 |Zice cervené kari pasty

1 kg oloupanych a nakrajenych sladkych

brambor

1 I kufeciho vyvaru

270 ml kokosového mléka

Sul a Cerstvé mlety pepit na dochuceni

Cerstvé nasekany koriandr, na podéavani

PRIPRAVA

1. Ve velkém hrnci zahfejte olej, pridejte
cibuli, ¢esnek a kari pastu a opékejte
za stalého michani asi 4 az 5 minut,
dokud cibule nezmékne a kari pasta se
nerozvoni.

2. Pridejte sladké brambory a vyvar
a privedte k varu. Snizte teplotu a za
obcasného michéni vafte asi 25 minut,
dokud nebudou brambory mékké.
Sejméte z plotny a nechte polévku
vychladnout na pokojovou teplotu.

3. Vmensich davkach rozmixujte polévku
v nddobé na program MIX (rychlost 3),
az bude hladka.

4. Vratte rozmixovanou polévku zpét
do hrnce a pridejte kokosové mléko.
Okofente a zahfivejte na mirném ohni,
az bude polévka tepld. Podavejte
s nasekanym koriandrem.



MALINOVY CHEESECAKE
8 porce

INGREDIENCE

250 g maslovych susenek bez pfichuti
125 g nesoleného masla, rozpusténé

200 ml zakysané smetany, ma mit pokojovou
teplotu

150 g krupicového cukru

1 1zicka vanilkového extraktu

3 vejce

500 g krémového syra, ma mit pokojovou
teplotu, nakrajeny na kousky

125 g Cerstvych nebo mrazenych malin

PRIPRAVA

1. Predehfejte troubu na 160 °C bez
horkovzduchu. 20cm dortovou formu
vylozte pecicim papirem.

2. Vlozte polovinu mnozstvi susenek do
nadoby mixéru a nasadte viko. Pomoci
funkce PULSE rozdrtte susenky
a prendejte do misy. Opakujte ten samy
proces s ostatnim mnozstvim susenek.

3. Pridejte rozpusténé maslo a dobfre
rozmichejte. Smés masla a susenek
rozprostrete po dné a stranach dortové
formy. PouZzijte sklenici pro snadnéjsi
upéchovani smési po dné a po strandch
dortové formy.

Nechte v chladni¢ce asi 10 minut.

4. Do nadoby vlozte zakysanou smetanu,
cukr a vejce a nasadte viko. Pouzijte
program LIQUIFY (rychlost 4) asi na
30 sekund nebo do Uplného smichani.

5. Pridejte polovinu krémového syru
a nasadte viko. Pouzijte program LIQUIFY
(rychlost 4) asi na 30 sekund nebo do
uplného smichani.

6. Pridejte zbyvajici krémového syru
a nasadte viko. Pouzijte program LIQUIFY
(rychlost 4) asi na 30 sekund, dokud
nebude smés hladka, nezpracovévejte
vsak pfilis dlouho.

Syrovou smés nalijte do dortové formy

a posypte malinami. Vlozte dortovou
formu na pecici plech a pecte v
predehraté troubé asi 50 - 60 minut.
Stfed cheesecaku by se mél zlehka tFast,
ten pak ztuhne ve chladnicce.

Vypnéte troubu. Nechte cheesecake

v troubé s dvifky mirné otevienymi asi

2 hodiny, nebo dokud zcela nevychladne
(tim zabranite moznému popraskani).
Preneste vychladly cheesecake pfendejte
do chladnicky.



POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material odloZte na misto urcené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

3

Tento symbol na produktech anebo v priivodnich dokumentech znamen4, ze pouzité elektrické a elektronické
vyrobky nesmi byt pridany do bézného komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci predejte
tyto vyrobky na ur¢ena sbérna mista. Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo jinych evropskych
zemich mUzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu. Spravnou
likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahéte prevenci potencialnich
negativnich dopadd na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace
odpadu. Dal$i podrobnosti si vyzadejte od mistniho ufadu nebo nejblizsiho sbérného mista. Pfi nespravné
likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého prodejce nebo
dodavatele.

Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potiebné informace
o spravném zpusobu likvidace od mistnich Gfad( nebo od svého prodejce.

Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni pozadavky smérnic EU, které se na néj vztahuiji.

Zmény v textu, designu a technickych specifikaci se mohou ménit bez pfedchoziho upozornéni a vyhrazujeme si pravo
na jejich zménu.

Cestina je pdvodni verze.
Adresa vyrobce: FAST CR, a.s., Cernokostelecka 1621, Ri¢any CZ-251 01.

Copyright © 2015, Fast CR, a.s. Revision 08/2015
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E Catler:

[ doo seriES -

RADE TOOLS

Z davodu neustalého zdokona-
lovéni designu a dalSich vlast-
nosti se mdze vami zakoupeny
vyrobek mirné lisit od vyrobku
uvedeného na obrazcich v tom-
to navodu.

Z dévodu neustéleho zdoko-
nalovania dizajnu a dalSich
vlastnosti sa méze vami kiipeny
vyrobok mierne |isit od vyrob-
ku uvedeného na obrézkoch
v tomto navode.

A folyamatos fejlesztések ko-
vetkeztében az On altal meg-
vasarolt készilék kivitele vagy
mUszaki jellemz6i kis mérték-
ben eltérhetnek a hasznalati
utmutatdban leirtaktol.

ELECTRONIC BLENDER
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