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1. Tento odstaviiovac je ur¢en pouze k pouziti v domacnosti.

2. Pred zatatkem pouzivani odstaviiovace si peclivé piectéte tento navod.

3. Po piecteni uchovejte tento navod na pfistupném misté.

4. Specifikace vyrobku za icelem zlep3eni kvality se mohou ménit bez predchoziho upozornéni.

5. Uchovejte si Gc¢tenku a zérudni list a kontaktujte vaseho prodejce, pokud potiebujete servis nebo chcete

uplatnit zaruku.



A Bezpecnostni opatreni

Varovani Pii nedodrzeni pokynt na titku se mizete zranit.

Nezapojujte a nevypojujte napajeci kabel mokryma rukama.

Pouzivejte pouze s nhapajenim 220-240V.

Nedodrzeni pokynu maze zpUlsobit elektricky Sok, pozar nebo
nedostatecny vykon spottebice. Pfipojeni k jinému napéti mlze
snizit zivotnost motoru nebo zhorsit jeho fungovani.

Bezpecéné zapojte napadjeci kabel do zasuvky.
Pfi nedodrzeni pokynu muize dojit k Urazu elektrickym proudem
nebo k pozaru.

Kabel nasilim neohybejte, nezavazujte, ani za néj netahejte.
Nedavejte ho do blizkosti zdroje tepla, napfiklad k plynovému
sporaku. Nepokladejte na néj tézké predméty, nezasouvejte ho
do uzkych prostor ani ho nevyménuijte.

Muzete kabel poskodit a zpUsobit pozar nebo utrpét Uraz
elektrickym proudem.

Nepokousejte se odstaviiovaé¢ demontovat nebo opravovat.
Nevkladejte cizi pfedméty, napfiklad ntiz nebo Sroubovak,

do spoji nebo otvortl v motorové zakladné odstaviiovaée. Pri
nedodrzeni téchto pokynl muze dojit k Urazu elektrickym proudem,
k pozaru nebo selhani odstaviovace. Pokud potiebujete zarucni
nebo pozérucni servis nebo opravu, kontaktujte servisni stfedisko.

Pokud je napdjeci kabel poskozeny, nezkousejte ho opravovat
nebo ménit sami. Kontaktujte servisni stredisko.

Pfi nedodrzeni pokynu muze dojit k irazu elektrickym proudem
nebo k pozéru.

Zabrante kontaktu motorové ¢asti s vodou. Ujistéte se, Ze do
vypinace nevnikd voda nebo cizi predméty.
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Nesahejte na vypina¢ mokryma rukama. Pii nedodrZeni pokyn(
muze dojit k Urazu elektrickym proudem nebo k pozéru.

Pro vasi bezpecnost zkontrolujte, zda je zasuvka uzemnéna
(pouzivejte pouze uzemnénou zasuvku). Nesmi byt uzemnéna
do plynového potrubi, plastového vodovodniho potrubi nebo
telefonniho vedeni. Pii nedodrzeni téchto pokyn( muze dojit k
urazu elektrickym proudem nebo k pozéru, k selhdni odstaviiovace
nebo vybuchu.

Nikdy nerozebirejte odstaviiovaci dily a nestrkejte do
nasypky nebo vyvodu $tavy prsty nebo cizi piedméty, kdyz je
odstaviovaé spustény. Pii nedodrzeni téchto pokynu se miizete
zranit nebo poskodit odstaviiovac.

Neumistujte vyrobek v dosahu déti. Dohlédnéte na to, aby si s
vyrobkem nehraly déti. Déti mohou do vyrobku nedmyslné strcit
nebo ho prevrhnout a zranit se, zplsobit poskozeni nebo selhani
vyrobku.

Pied za¢atkem pouzivani odstaviiovaée se seznamte se
zplsobem pouzivani. Fyzicky nebo dusevné nemocné osoby,
které nejsou seznameny s provozem odstavriovace, by nemély
odstavnovac pouzivat bez dozoru.

Nespoustéjte vyrobek bez nasazeného drzdku sita.
Pfi nedodrzeni pokynu se miizete zranit nebo zpUsobit selhani
odstaviovace.

Nespoustéjte odstaviiovaé, pokud neni sestavena odstaviiovaci

komora fadné pripevnéna k motorové casti. Pii nedodrzeni téchto
pokyn( se miZzete zranit nebo zplsobit selhani odstaviiovace.



A Bezpecnostni opatreni

Varovani Pii nedodrzeni pokynt na stitku se mizete zranit.

Pokud dochazi k tniku plynu, napfiklad z plynového potrubi,
oteviete okna, mistnost dobie vyvétrejte a nesahejte na
napdjeci kabel. Pii nedodrzeni téchto pokyni se mlizete zranit,
zpUsobit selhani odstavnovace nebo pozar.

Nestrkejte prsty nebo cizi pfedméty do otvoru, do kterého se vsunuje
bfidel Sneku. Nikdy nezasouvejte jidelni htilky, Izici apod. do vyvodu

Stavy/odpadu. Pii nedodrZenitéchto pokyntl se m{izete zranit nebo zpUisobit
selhani odstaviovace.

Nepouzivejte jidelni htilky, Izici nebo jiné cizi pfredmeéty k upéchovani
surovin v nasypce. K péchovani pouzivejte vyhradné doddvané
péchovadlo. Pi nedodrzeni téchto pokynti se mizete zranit nebo zpUsobit
poskozeni odstavriovace.

Nehybejte motorovou ¢asti spotiebice ani nerozebirejte nebo
nesestavujte odstavriovaci komoru nebo dily, kdyz od$taviiovaé bézi. Pii
nedodrZenitéchto pokynt se miizete zranit nebo zplsobit zavadu spotiebice.
Nejprve spotfebic zastavte a vypojte napajeci kabel.

Béhem pouzivani davejte pozor, aby ndsypka nevtahla véci, které mate
na sobé, napiiklad kravatu, dlouhé rukavy, ndhrdelnik, Satek atd. Pri
nedodrzenitéchto pokyntl se mUzete zranit, zplisobit zavadu nebo poskozeni
odstavriovace.

Umistéte vyrobek na rovny povrch na organizovaném misté, kde ho
budete pouzivat. Pii nedodrzeni téchto pokynti se mizete zranit nebo
zpUsobit selhani odstaviiovace.

Nevystavujte vyrobek silnym ndraziim a nepoustéjte ho na zem.
Pii nedodrzeni pokynC mtize dojit k Urazu elektrickym proudem, k pozéru

nebo poskozeni odstaviiovace.

Pokud vyrobek vyddva neobvyklé zvuky, nadmémé se zahfiva nebo se
z néj kouri, okamzité ho prestarite pouzivat a kontaktujte vaSeho
prodejce.

Zapach vychdzejiciznového vyrobku prirozené zmizi po nékolika pouzitich.

Pokud spotfebic nepouzivate, vypojte napdjeci kabel ze zasuvky
uchopenim za zastrcku.

Tahanim za kabel se miZete zranit, utrpét Uraz elektrickym proudem nebo
ZpUsobit poZar.

Necistéte dily vodou o teploté vyssi nez 80 °C. Dily neddvejte do mycky,
susicky, mikrovinky atd. Pii nedodrzenitéchto pokynt miize dojit

k deformaci dilCl.

Spotrebic vazi piiblizné 5 kg. Pfi pfesouvani ho pevné drzte obéma
rukama za motorovou ¢ast. Pokud ho budete zvedat za odStavriovaci
komoru nebo ho drZet jinak nedbale, mlize dojit k padu odstaviiovace nazem
ajeho poskozeninebo kvasemu Urazu.

Tento spotiebic je uréen pouze pro pouziti v domdcnosti. Nepouzivejte ho
ke komerénim uéelim.
Neodstavriujte velké mnozstvi surovin najednou. Mizete poskodit dily.

Nespoustéjte oditaviiovac se zaklapnutou zatkou vypusti $tavy. Stava se
mUiZe dostat do motoru. Ztku zaviete az po ukonceni odstavrovani, aby pfi
rozebirani odstavriovaci komory neodkapavala Stava na stdll.

Malé otvory v plastovych dilech nejsou na zdvadu, jsou vysledkem
vyrobniho procesu.
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A Bezpecnostni opatreni

Pokyny pro efektivni od$taviiovani

V piipadeé jakychkoli surovin plati: pokud je odstaviiovac nezvlada odvadét a komora se plni
Stavou,znamend to, Ze je ucpané sito. V takovém pripadé nastavte rychlost na stuperi 4 pro

rychlé vyprazdnénikomory. Pokud to nepomiize, je treba odstavriovac rozebrat a umyt. Dily staci
jen zbézné oplachnout, aby se odstranily nejvétsi nanosy. Pak pokracujte v odstavriovani.

Jak pfipravit ovoce a zeleninu pred odstaviiovanim

Suroviny s tenkou
slupkou, stopkami
aseminky

Melouny, ananas,
granatové jablko,
pomeran¢, grep,
citron

Mango, kaki,
broskve, Svestky,
tresné, merunky

Hladkolista
petrzel, pSenicna
trava, kopriva,
fapikaty celer
Zazvor, mrkev,
cervena fepa,
fedkvicky,
brambory
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Hrusky, kiwi, jablka, hroznové vino, rajcata a okurky miizete odstavriovat
wvCetné  jadérek, seminek a slupky. Neni tfeba vykrajovat jadfince.
Odstrarite pouze stopky, u hroznového vina predem otrhejte kulicky z hro-
znu. Mrkev nenitfeba skrabat. Kiwi musi byt jesté tvrdé, neprezrélé.

Slupku nebo kiru oloupeite ¢i odiiznéte a nakrajejte duzinu na dostatené
malé kousky, aby se vesly do nasypky. U granatovych jablek odstrarite
kiiru a odstavriujte pouze zmicka. U ananasu odiiznéte kdru a tuhy stied.
U grep je lepsi odstranit i bilou duZinu (tzv. albedo), aby stava nebyla pfilis
hotka. Melouny Ize odstaviiovat i s pecickami.

Tre$né se odstavriuji snadno, ale ostatni peckovice je lepsi odstaviiovat jen
jako doplnkovou surovinu, napiiklad s mrkvi nebo jablky. Pfi samostatném
odstaviiovéni ziskite spise pyré a velkd Cast ovoce skonci v odpadni
nadobé. Pied odstavriovanim odstrarite pecky, a to i v pfipadé tiesni.
V opa¢ném piipadé hrozi vazné poskozeni dild.

Rapikaty celer neni tieba kréjet, vkladejte ho do odstaviiovace rovnou
cely. Trdvu nebo listky bylinek vkladejte po hrstech. Pokud mladou p3enici
aje¢men predem namocite do vody, dosdhnete vyssi vytéznosti.

Pfed pouzitim omyjte kofenovou zeleninu nebo brambory pod tekouci
vodou, zbavte je $piny a kaminkd. U cervené fepy odkrojte tvrdé konce.
Zézvor nakréjejte na 2 cm dlouhé kousky. Ani v jednom piiipadé neni tfeba
suroviny oskrabat.

Listova zelenina
(Spendt, vSechny
druhy listovych
salattl, polnicek)

Bobuloviny

Vyhonky jehlici

Listovou zeleninu odstaviiujte co nejdiive po sklizni nebo
nakupu. Mimé povadié listy je mozné ¢astecné rehydratovat tim,
e je pred odétaviiovanim ponoiite do studené vody. Spenat
vklddejte do odstaviiovace po hrstech, vétsi listy (kapusta, saldty)
str¢te do plniciho otvoru a dopéchujte péchovadlem.

Maliny, boriivky nebo ostruziny je obecné slozité odstavnit,
protoze pro ziskani piné sklenice je potieba Vétsi mnozstvi.
Je lepsi odstaviiovat je jako doplikovou surovinu. V mensim
mnozstvi |lze odstavriovat i rybiz. Vhazujte ho do plnici trubice i se
stopkami a nepospichejte. Vzdy pockejte, dokud se nezpracuje
predchozi vérka, teprve poté vhodte dalsi. PouZijte hrubé sito.

Vyhonky borovicového jehli¢i namocte asi na hodinu do vody a
pak je jesté mokré viozte do odstaviiovace.

Neodstaviiujte a nezpracovavejte nasledujici suroviny. Nedosdhnete
uspokojivych vysledkdl, navic nékteré mohou poskodit sito a Snek.

jakékoli prezralé suroviny
. gumova kofenova zelenina a zvadla listova zelenina
suché suroviny, jako jsou olejnata semena, susené ovoce, lusténiny, syrové
neprazené ofechy akavovazrma
obiloviny (pfistroj neni uréeny na mleti mouky)
. nevypeckované ovoce

kostky ledu

. konzervované nebo nalozené ovoce (v alkoholu, medu nebo cukru)
plodiny bez dostatecného obsahu vody véetné banand, lipovych plodd, opuncie

aaloevera

pruzné suroviny, napr. syrové maso
. koteni, jako je cerny pep. skofice, hiebicek, hrubozmna sl apod.

rozmrazené ovoce

mrazené potraviny; mrazené ovoce mizete homogenizovat, ale ne odstavriovat



Stavu spotrebujte nejlépe ihned po odstaviiovani. Tehdy mé nejlepsi

dejte do uzaviené nadoby a ulozte do lednice. Neskladujte déle nez 24
hodin.

Neodstaviiujte odpad z odstaviiovani. Neziskate uspokojivé vysledky.
Vyjimkou je mékké ovoce, které mlzete znovu odstavnit.

Ovoce a zelenina, které byly skladované v mrazaku, nejsou vhodné k

odstaviiovani ani po rozmrazeni. Ziskate malo $tavy nebo viibec Zadnou.

Takeé ovoce a zelenina, které jste méli dlouho v lednici, mohou obsahovat
méné vody a byt hiife od$tavnitelné.

Pokud odstavriujete, nespoustéjte odstaviiovaé se zaklapnutou zatkou
vypusti $tavy. Stava se mize viivem tlaku nahromadit v tésnéni motoru,
vniknout do motoru a poskodit odstaviiovaé nebo zplsobit zranéni.
Zatka slouzi proti odkapdvani zbytkt $tavy po odstaviiovani - poté, co
odeberete sklenici nebo rozebirate dily a pfenasite je do difezu. Nema
slouZit pro zadrZeni vétsiho mnoZstvi vylisované $tavy v komore.

Pokud pouzivate homogenizacni pouzdro, vkladejte suroviny do
odstaviiovace pomalu a nechte mu dostatek ¢asu na zpracovani, nez
pridate dalSi suroviny.

Nespoustéjte odstaviiovac na prazdno. Odstaviiovac zapnéte tésné
predtim, nez zacnete vhazovat suroviny. Po vhozeni posledniho kousku
ovoce ho nechte jesté chvili béZet, aby se vylisovalo maximum $tavy.

Nezasouvejte do ndsypky nic jiného nez péchovadlo. Kuchyriské
nacini se muize velice snadno namotat na $nek a hrozi prasknuti sita
nebo jinych dild.

Neprepliujte odstaviiovaé. Pied pfidanim dalSich surovin poékejte,
dokud se nezpracuiji pfedchozi suroviny. Pokud je odstavriovaé
preplnény, mize byt $tava hustsi a zplisobit zahlceni odstaviiovace.
V piipadé, Ze se vam presto povede odstaviiovaé zahltit, vyprazdnéte

komoru pirepnutim na vyssi rychlost.

Zabrarite vniknuti vody nebo $tavy do oviadaciho koleéka pro volbu
rychlosti. Miizete poskodit odstaviiovaé nebo se zranit.

Po ¢isténi mlzete nechat dily odstaviiovace volné uschnout. Pokud
chcete zabranit usazovani vodniho kamene, vysuste je hned utérkou.
Kovovou ¢ast sita je vhodné vysusit utérkou vzdy. Zabranite zandSeni

jeho otvortl vodnim kamenem a tim i snizeni vytéznosti.

Motor typu BLDC se nepfehfiva a mize bézet v nepretrzitém provozu.
Neni nutné délat pfi od$taviiovani prestavky.
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Nasypka

Vyvod odpadu

1 Dily a sestaveni @\ Ovlidaci
kole¢ko \

>

Vyvod stavy

O



Nazvy dili

@RPEO®EREEE®ERBEO®®®

Péchovadio
Motorova ¢ast
Odstaviiovacikomora

Zétka proti odkapavani' stavy,
Snek
Jemné sito
Hrubé sito
Homogeniza¢ni pouzdro

Drzék sita
Extrakéni Cepel
Tésnénidrzéku sita
Zajistovacikrouzek
Nahradni zajistovaci krouzek
Cisticikartde
Sklenice na tavu
Nédoba na odpad
Kryt ndsypky
Cednik
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Sestaveni pired odstaviiovanim

Vyberte vhodné odstaviovaci sito:

Jemné sito: Vytvaii na suroviny vétsitlak, mé vétsi vytéznost
améné odpadu. Vhodné na vétsinu ovoce a zeleniny. Pokud
se odstavriovac nezahlcuje, pouZivejte jemné sito bez obav pri
kazdém odstaviiovani a pfi vyrobé mandlového miéka.
Hrubé sito: Vétsi otvory se mékkymi nebo vidknitymi surovinami
jen tak nezanesou. Hrubé sito mUZete pouzit na bobulovité
ovoce, ananas, kiwi, mango a jiné mékké ovoce. Pokud s nim
odstavnite citrusy, ziskate Stavu s kousky duziny.

1. Nasadte odstaviovaci komoru s nasypkou na moto- 2. Zasunte sSnek do odstaviiovaci komory a poté viozte 3. Na konec sestavené odstaviiovaci komory nasadte
rovou Cast a otoCenim proti sméru hodinovych rucicek ji vybrané sito. Dodrzte polohu sita podle obrazku. Drazka drzak sita a zajistéte jej otocenim proti sméru hodinovych
bezpecné zajistéte. vyrytd na okraji sita musi smérovat nahoru, nerezovy rucic¢ek do polohy (CLOSE).

miizkovany vystupek dold.
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Sestaveni pro homogenizaci

Pfi homogenizaci se misto sita pouzivd homogeniza¢ni
pouzdro.

Homogeniza¢ni pouzdro neoddéluje stavu od duziny. Misto
toho suroviny rozmacka a smicha. Pripravite si tak zmrzlinu,
sorbet, ofechové maslo a détsky prikrm. Pfi pouziti pouzdra
zaklapnéte zatku vypusti Stavy.

1. Nasadte odstaviiovaci komoru s nasypkou na moto- 2. Zasunte snek do odstaviiovaci komory a poté viozte 3. Na konec sestavené odstaviovaci komory nasadte
rovou ¢ast a oto¢enim proti sméru hodinovych rucicek ji homogeniza¢ni pouzdro. Dodrzte polohu pouzdra podle drzik sita a zajistéte jej otocenim proti sméru hodinovych
bezpecné zajistéte. obréazku. Drazka vyryta na okraji pouzdra musi smérovat rucicek do polohy (CLOSE).
nahoru, zaslepeny vystupek dol(.
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2 Provozni pokyny

\ Ovladaci

koleéko <

Znacka spravného
nasazeni drzdku sita

Vyvod odpadu




Odstaviiovani

Pro maximalni vytéznost pouzijte jemné sito. Chcete-li
odstavriovat mékké suroviny, jako je bobulovité ovoce,
ananas, broskve atd., nebo mate chut na citrusovou
$tdvu s kousky duziny, pouzijte hrubé sito.

hrubé sito

Tip: Pokud méte radi stavu zcela bez duziny, pred
odstavriovanim polozte na sklenici na $tavu cednik,
ktery je soucasti baleni. Zachyti i pfipadnou pénu.

T v

Umistéte sklenici na $tavu pod vyvod stavy. Nadobu na odpad Dejte do plniciho otvoru malé mnozstvi surovin. Zapnéte spotfebic ovladacim koleckem.
dejte pod drzék sita. Vyvod $tavy nechte otevieny.

STOP
REV 1
/?/\i/ &

Viyberte rychlost podle tabulky na str. 16 nebo podle potieby. Malé kousky projdou nasypkou samy. Na vétsikusy, napiiklad ~ Vzdy se ujistéte, Ze je zatka vypusti Stavy zcela oteviend.
na ¢tvrtiny nakrajena jablka, pouZzijte péchovadlo. Nenitreba Pokud je zatka zaklapnut, $téva se mize dostat do motoru.
vyvijet velkou silu. Kousky surovin péchovadlem jen lehce Strana 13
piidrzuijte, aby si je Snek mohl vzit.




Homogenizace

Pouzijte homogenizacni pouzdro (Cerné sito bez
otvortl) pro zpracovani mrazeného i éerstvého
ovoce. Homogenizaci mrazeného ovoce ziskdte
zmrzlinovy sorbet, z ¢erstvého ovoce détsky
pfikrm nebo pyré. Homogenizaci ofechil ziskéte
ofechové maslo. Pouzdro vyuzijete i pfi mleti
susenych bylinek. Vice v kapitole 4 (str. 20-23).

£

Dejte nddobu pod drzak sita a zaklapnéte zatku
vypusti Stavy.

STOP

REV 1
/:/F/

Vlozte malé mnozstvi mrazeného ovoce, které jste
nechali aspon 10 minut povolit.

&

Zapnéte spotiebic ovladacim koleckem.

Vyberte rychlost podle tabulky na str. 16.
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V pfipadé potieby pouzijte péchovadlo.

Z vyvodu odpadu vyjdou homogenizované
suroviny.




Ovladaci kolecko a automaticky zpétny chod

E STOP Pouziti ovladaciho kolecka
REV 1 1. Odstavriova¢ spustite otocenim ovladaciho kole¢ka do doporucené
polohy.
2 2. Otocenim kole¢ka do polohy STOP se motor ihned zastavi.
\ 3. Podrzenim kolecka v poloze REV za¢ne motor pomalu bézet ve zpétném

chodu. PouZijte toto nastaveni k uvolnéni zaseknutych nebo nahromadénych
surovin v odstavriovaci komore pouze v piipadé, Zze nepomohl automaticky
zpétny chod.

H srop
REV

Automaticky zpétny chod

1. Pokud je odstaviiovac preplnény nebo ucpany, systém automatického
zpétného chodu sam zastavi motor a na nékolik vtefin spusti zpétny
chod, aby se odstavriovac uvolnil. Pak za¢ne znovu odstaviiovat stejnou
rychlosti jako predtim.

2. Pokud je odstavriovac stale ucpany, spusti se automaticky zpétny
chod znovu. Pokud se odstaviiova¢ neuvolni ani po nékolika pokusech,
automaticky se vypne.

3. Pokud se odstaviiovac vypne po nelspésnych pokusech o uvolnéni,
podrzte ovladaci kole¢ko v poloze REV, dokud se odstaviiovac neuvolni.

4. Jestlize selzou predchozi kroky, odstavriovac rozeberte a pred dalsim
odstavriovanim ho vycistéte.
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3 Cisténi/tipy




Umyjte odstavriovac bezodkladné po kazdeém pouZit!

1. Po odstavrovani zaklapnéte zétku proti odkapavani Stavy. Stisknéte tlacitko
pro uvolnéni odstavriovaci komory, pootocte odstavriovaci komorou po sméru
hodinovych ruci¢ek a vyndejte ji.

2. Oplachnéte zatkuy, sito, Snek a odstavriovaci komoru pod tekouci vodou. Na
sito poutZijte Cistici kartac.

3. Zlehka otfete motorovou ¢ast navihéenym nebo suchym hadiikem.
4. Pokud je nutné dukladnéjsi vycisténi, rozeberte i drzak sita (str. 18).

1. Nedotykejte se odstavriovace nebo napdjeciho kabelu mokryma rukama. Mizete poskodit odstavriovac nebo utrpét Uraz elektrickym proudem.
2. Pred sejmutim sestavené odstavriovaci komory pockejte, dokud se motor zcela nezastavi.
3. Odstavriovac vycistéte ihned po pouziti. Zaschlé zbytky Stavy mohou znemoznit rozebrani odstaviiovadi komory a zandseji otvory sita. Zanesené sito snizuje
vytéznost odstavriovace a lépe se naném daif plisnim a bakteriim. Pfi vétsim zaneseni hrozi prasknuti sita.
4. Pokud je to potieba, zlehka otfete motorovou ¢ast mékkym navihéenym hadrikem. Odstaviiovac neni 100% vodotésny a vniknuti vody miize zpUsobit Uraz
elektrickym proudem.
5. Nemyjte odstaviovac vodou, kterd ma vice nez 80 °C, ani ho nevystavujte vysokym teplotam. Necistéte ho agresivnimi nebo abrazivnimi cisticimi prostiedky,
draténkou, ostrym nacinim. Nedavejte dily odstavriovace do mycky na nadobi, vysoké teploty je mohou zdeformovat.
6. Po pouziti nechte dily volné uschnout. Pokud chcete zamezit usazovani vodniho kamene, vysuste je hned utérkou. Kovovou &st sita je idealni vysusit vzdy, aby
vodni kdmen nezanasel otvory.
7. Rozebirat drzak sita kviili jeho dikladnéjsimu vycisténi stacijen jednou za Cas. Budte opatrni, abyste se pii rozebirani drzaku sita nezranili o extrakéni cepel.
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Prstem stisknéte osu extrakéni cepele. Viyndejte zajistovaci krouzek vpredu, silikonové
tésnéni drzéku sita a extrakéni cepel. Dejte pozor,
abyste zajistovaci krouzek neztratili.

Umyjte soucéstky pod tekouci vodou a pred
sestavenim je nechte proschnout.

oM

VloZzte tésnéni zpét do drzaku sita tak, jak vidite na Nasadte zpét extrakeni cepel tak, jak je na obrazku.
obrazku — uzsi hranou smérem dovnitt. Ujistéte se,
Ze ho nevkladate obracené.
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Nasurite maly zajiStovaci krouzek na osu extrakéni
Cepele, kterd vycnivéa z drzaku sita. Pokud jste
krouzek ztratili, pouZijte ndhradni. Je pfipevnény
zespodu motorové ¢asti odstavriovace.



| kdyZ myjete odstavriovac poctive po kazdem pouZiti na dilech se postupné tvori usazeniny z vodniho kamene,
pripadné zaschlych zbytkil vidkniny. Proto je potreba ¢as od casu vyCistit dity dikiadnéji Zamérte se hlavné na
kovovou ¢dst sita, kde se vodni kdmen usazuje v otvorech a sito ucpdvd. Zamezte jeho prilisnému zaneseni tim,
Ze ho obcas zkontrolujete pohledem proti svetiu.

1. Ponoite dily na 30 minut do ni¢im nefedéného Sava na ¢isténi bazénti a studni nebo do ¢isticiho prostredku
urceného na odstavriovace.

2. Po 30 minutéach oplachnéte dily pod tekouci vodou, pfipadné odolnéjsi usazeniny setfete houbickou.

3. Savo, do kterého jste ponoiili dily, mlizete po cisténi vratit zpét do lahve a bez problém( pouzivat k ¢isténi
opakované.

Motorovou ¢ast do Sava ani Zaddného jiného cistice nikdy neponofuijte.
Nikdy nevylévejte vétsi mnozstvi Sava do WC nebo kanalizace.
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4 Doplnkové funkce



Sorbet a zmrzlina

Sorbet Ize pripravit dvéma zpusoby: z Cerstveho NEBO mrazeneho ovoce.
Ovoce vhodné pro pfipravu sorbetu: jahody, banany, bordivky, maliny, avokado
1. Sestavte odstavriovac podle pokyn(ina strané 11.

2. Pod vyvod odpadu umistéte misku nebo jinou nddobu. Tudy bude odchazet sorbet.
3. Zaklapnéte zatku vypusti stavy, abyste zamezili piipadnému nechténému tniku surovin.

Z mrazeného ovoce

Ovoce pred zmrazenim oloupejte, Zbavte ho stopek a pecek a podle potfeby nakrdjejte. Banany nakrdjejte na kolecka,

velké jahody prekrojte naptll, mango nakréjejte namensi kousky. Drobné ovoce, jako jsou borlivky a maliny, krajet
nemusite. Ovoce dejte do mrazaku a nechte zcela zmrazit.

Ovoce vyndejte z mrazéku tésné pied zpracovanim a nechte ho pii pokojové teploté cca 10 minut povolit. Nikdy
nehomogenizuijte Uplné zmrzlé ovoce, mohlo by dojit k poskozeni odstaviiovace.

Zapnéte odstavinovac a nastavte rychlost 2. Kolecka bananti a drobné ovoce vhazujte po hrstech, piipadné jemné
stlacujte péchovadlem. Jahody vhazujte po jednom kuse.

Z cerstvého ovoce

Ovoce pred homogenizaci oloupejte, zbavte ho stopek a pecek a podle potteby nakrdjejte. Banany nakrajejte na vétsi / / P
kolecka, mango namensi kousky. Jahody a drobné ovoce, jako jsou borlivky a maliny, krajet nemusite.

Zapnéte odstavriovac a nastavte rychlost 2. Kousky ovoce plynule vhazujte do odstavriovace. Viyvodem odpadu { 4 o
bude odchézet pyré. Pokud se zd4, Ze odstaviiovac nestihg, miZete prepnout na rychlost 3. s a-fi "

Pyré promichejte. V tento okamzik Ize piidat mléko, smetanu, sirup, kousky cokolady nebo strouhané ofechy.
Samotné pyré/smés nechte zmrazit.
Pred konzumacdije lepsi mrazené pyré jesté jednou zhomogenizovat. Dosdhnete tak lepsi konzistence.
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Détskeé prikrmy

1. Sestavte odstavriovac podle pokyntina strané 11.

2. Pod vyvod odpadu umistéte misku nebo jinou nddobu. Tudy bude odchazet smés.

3. Zaklapnéte zatku vypusti Stavy, abyste zamezili pfipadnému nechténému tniku surovin.
4. Zapnéte odstaviiovac a nastavte rychlost 2.

Ovocné presnidavky

Vkladejte cerstvé ovoce (napiiklad oloupand jablka zbavena jadrince, banany, jahody, kiwi) do plniciho otvoru.
Mimé stlacujte péchovadlem. Promichejte a podavejte.

Masozeleninové piikrmy

Predem uvarené suroviny nakrdjené na mensi kousky (napiiklad kureci prso, brambory, mrkev, celer a hrasek), stfidave
vkladejte do plniciho otvoru a mimeé stlacujte péchovadlem. Promichejte a podavejte.

Orechové maslo

PouZijte prazené orechy. Mohou byt i solené.

Ofechy vhodné pro piipravu masla: Zhomogenizovat Ize prakticky viechny druhy ofecht. S témi, které obsahuiji vice
oleje, to pujde [épe. Nejvhodnéjsijsou arasidy, kesu a viasské ofechy. Nezpracovévejte olejnata semenal

1. Sestavte odstavriovac podle pokyntina strané 11.

2. Pod vyvod odpadu umistéte misku nebo jinou nddobu. Tudy bude odchazet ofechové méslo.

3. Zaklapnéte zatku vypusti Stavy, abyste zamexzili pfipadnému nechténému odpadavani drobkd.

4. Orechy pred lisovanim smichejte s rostlinnym olejem. Staci 1 Izice slunecnicového oleje na kazdych 100 g ofech(.

5. Zapnéte odstaviovac, nastavte rychlost 2 a s pomoci polévkové Izice zacnéte vkladat ofechy smichané s olejem.
Vzdy plrite odstavriovac max. jednou polévkovou IZici a nepokracujte v pinéni, dokud se nezpracuje predchozi davka.

6. Vzniklou drt/pastu projedte odstaviiovacem jesté 2x az 4x, tentokrdt na rychlost 3, dokud neziskate vami poZzadovanou
(roztiratelnou) konzistenci. Pokud na za¢atku pridate vice oleje, opakované zpracovani nemusi byt potieba.
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Mandlové miéko

Na mandlove mieko si pripravte neprazené mandle. Pred zpracovdnim je namocte na 6 hodin do vody:

1. Sestavte odstavriovac podle pokynti na strané 10. Odstavriovac bude sestaven stejné jako pred
odstavriovanim. PouZijte jemné sito.

2. Pod vyvod odpadu umistéte nadobu na odpad. Tudy bude odchazet mandlova drt.

3. Pod vyvod stavy umistéte nadobu na stavu. Tudy bude odtékat mandlové miéko.

4. Mandle postupné vhazuijte do odstavriovace nastaveného narychlost 3. Pokud je tieba, pouZijte péchovadlo.
5. Ziskate mandlovou drt. Zalijte ji vodou, aby byla zcela ponoiend, a promichejte.

6. Drt, kterou jste smichali s vodou, vkladejte do plniciho otvoru s pomoci nabéracky.

7. Vysledkem je mandlové miéko.

Pokud do hotového mandlového miéka priliiete vodu z mladého kokosu, jeho chut se pfiblizi kravskému.
Mandlovou drt, kterd vam zbyla, mliZete pouZit pi peceni.

Mileti suSenych bylinek

Odstavriovac lze pouzit misto hmoZdite. Bylinky tak nadrtite daleko rychleji a efektivngji. Umletina odstavriovaci
uvolni'z bylinek vice dcinnych Idtek nez rucni drceni. Viychutnejte si caj vyrazné chuti nebo pouZijte drcené bylinky
na vyrobu prirodni kosmetiky.

Susené bylinky, které se chystdte mlit, musi jit snadno rozmélnit v prstech.

Nemelte nedokonale ususené rostliny.

1. Sestavte odstavriovac podle pokyntina strané 11. & -
2. Pod vyvod odpadu umistéte nadobu na odpad. Tudy budou odchézet mleté bylinky.

3. Zaklapnéte zatku vypusti Stavy, abyste zamezili pipadnému nechténému tiniku drobkd z bylinek.
4. Zapnéte odstaviiovac a nastavte rychlost 2. Listky pfed vhozenim do plniciho otvoru otrhavejte ze stonkd. Pokud

jsou stonky tenoucké, nemusite je odstrariovat, jen je nastiihejte na kratsi kousky. Zamezite tim jejich namotani na Snek. S



5 Reseni problému a zdvad



Nez pozddate o opravu, piectéte si prosim ndsledujici moznosti feSeni problémtl. Pokud potfebujete servis, kontaktujte prodejce, od kterého jste

odstaviiovac zakoupili, nebo servisni stfedisko. Méjte po ruce zaruénilist.

Odstaviiovac vydava divné nebo hlasité zvuky

- Je normdlni, Ze odstavriovac vydava hlasity zvuk pfi zpracovani nékterych
surovin, napiiklad mrkve nebo fepy. Pfi odstaviiovani zeli dokonce vrze.

- Postavte odstavriovac béhem pouzivéni na rovny povrch.

- Ujistéte se, Ze se do nasypky nedostaly cizi pfedméty, napiiklad malé
kaminky z kofenové zeleniny.

Odstaviiovaé produkuje malo $tavy

- Podivejte se proti svétlu, zda nejsou ucpané otvory v situ. Pokud ano,
postupujte dle pokyn(i v kapitole o ¢isténi (str. 19).

- Odstavriujte pouze Cerstvé ovoce a zeleninu. Neziskate uspokojivé

vysledky, pokud odstavriujete moucna jablka, zvadlou listovou zeleninu nebo
scvrklé citrusy. Neodstaviiujte rozmrazené suroviny.

- Mékké ovoce, jako jsou broskve a moucnd jablka, neobsahuji dostatek vody
na piipravu Stavy, vysledkem je spise pyré.

Snek se prestal otdcet

- Nepreplrujte odstaviiovac. Pokud se tak prece jen stane, funkce
automatického zpétného chodu ucpany odstavriovac sama uvolni.V pripadé
trvajicich potizi postupuijte podle pokynt na strané 15.

- Tlustsi mrkve a fepu nakréjejte na uzsi kousky (3palicky) a vkladejte je do
odstavriovace pomalu.

- Zmrazené suroviny nechte pred zpracovanim s homogenizac¢nim pouzdrem
trochu povolit.

- Pokud odstavrovac stéle nefunguje, kontaktuijte servisni stredisko.

Odstavitovac nejde spustit
- Zkontrolujte, zda je sprévné zapojena zastrcka v zasuvce.
- Pokud odstavrovac stéle nefunguje, kontaktuijte servisni stredisko.

Po celém Sneku jsou drobné Skrabance
- Drobné skrabance jsou zcela bézné, nemusi vas nijak znepokojovat. Vznikaji
pfi bézném pouzivani odstavriovace.

Odstaviiovaci komora se pfi odstaviiovani chvéje

- Mimé chvénilisovaciho sneku a odstaviiovaci komory je bézné. Je
zpUsobeno otackami motoru a nejednd se o zavadu odstaviiovace. Pii
zpracovani tvrdych surovin (mrkev, brambory) mlize byt chvéni vice patré
nez pfi odstavriovani mékkych druhli ovoce a zeleniny.
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Doporucena nastaveni rychlosti pro rizné suroviny

SUROVINA 1 2 3 4

Bobulovité ovoce

Mékké jablko

Ananas o

Broskev o

Tvrdé jablko
Mandle

(na mandlové miéko)

Mrkev

Listova zelenina/fapikaty celer

Sorbet

Lisovani oleje (viz str. 21)

Pomeranc¢ o

Rajce

Hroznové vino o
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Specifikace vyrobku

Nazev vyrobku Sana Supreme

Spotieba

o‘aéky .................. 40/65/90/1 200t/m m .....

zaminutu

De|ka |@be|u ............ 14m .....................

Mm ................... BLDC MOtor .............

Pojisu(a ................. 5A250V .................

Hnm ............... 5kg ......................

Rmymbku ...... Sﬁka 379mm ............
Délka: 198 mm
Vyska:390 mm
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