JOGURTOVAC
JG 3518, JG 3520

Navod k obsluze
Vazeni zakaznici,

pted pouzitim spotiebice je nutné, aby si kazdy uzivatel pozorné piecetl navod k obsluze.

PRIPOJENI

Spotiebi¢ je mozno pfipojit jen do chranéné zasuvky. Sitové napéti musi odpovidat udajim na identifikacnim
stitku spotiebice. Spotiebi¢ spliiuje zavazné smérnice CE.

BEZPECNOSTNI UPOZORNEN]

e POZOR! Povrch spotiebice je za provozu horky!

e Déti si nejsou védomy nebezpeci, ktera mohou vzniknout pfi manipulaci s elektrospotiebici, proto je nesméji
obsluhovat.

e  Po pouziti, pfi poruse provozu a pred kazdym ¢isténim vytahnéte vidlici ze zasuvky.

e  Vidlici nevytahujte ze zasuvky za ptivodni $ndru; tomuto ucelu slouzi zastrcka.

e Opravy spotfebice smi provadét jen odborny personal, nebot je nutné dodrzovat bezpecnostni predpisy a predchazet
dalsimu poskozeni spotiebi¢e. Totéz plati i pro vyménu piivodni $itry. Pokud Vas elektrospotiebi¢ vykazuje
zavadu, obrat'te se prosim na technicky servis dovozce (adresa uvedena na Zdrucnim listu).

e Pfi nespravné obsluze spotiebice nebo pii pouziti k jinym uceliim, nez ke kterym je spotfebi¢ uréen, nepiebira
vyrobce zodpovédnost za pripadné skody.

Popis zarizeni

1. Kryt zatizeni

2. Sklenéné nadoby
Obj. C. 3518: 7 ks
Obj. C. 3520: 14 ks



3. Casova poznamka

4. Vypina¢ /vypnouti/zapnuti
5. Kabelovy navijak

6. Typovy stitek

7. Zakladni jednotka

8. Napajeci kabel se zastrckou

POTREBNE INGREDIENCE

K pfipravé jogurtu je potfeba mléko a pro zahajeni procesu zrani Cerstvy piirodni jogurt (bez ptidavku ovoce ¢i ovocnych
§tav). Namisto jogurtu lze pouZit téZ pfirodni jogurtovou kulturu, kterou lze zakoupit v podobé prasku v prodejnach zdravé

vyzivy. V zéasadé plati, ze mtizeme pouzit jakékoli mléko. Nejvhodnéjsi je mléko homogenizované. Pokud pouzijete jiné
mléko, zahtejte ho asi na 90°C (kratce pfed bodem varu stdhnout z ohné) a poté ho nechte zchladnout asi na 40°C.

Piiprava sklenénych nadob

- Zkontrolujte, zda jsou sklenéné nadoby Cisté a suché.

- Budete potiebovat 1 - 2 ¢ajové 1zi¢ky ptirodni jogurt pro kazdou sklenici.
- Pokud pouzivate jogurt v prasku, postupujte podle pokynti vyrobce.

- Kazda sklenéna nadoba ma kapacitu asi 150 ml.

Postup
- Umistéte jogurtova¢ na misto na normalni pokojovou teplotu.
o Do kazdé sklenéné nadobky v jogurtovaci dejte 1 az 2 1zicky Cerstvého bilého jogurtu (bez ovoce a ovocnych §t'av).
e  Miéko kratce zahfejte asi na 90°C a nechte ho opét zchladnout asi na 40°C. Doba pfipravy je asi 5-6 hodin.
e  Pokud pouZijete studené mléko z lednicky, které pfedem neohfejete, doba piipravy se prodlouzi asi na 8-9 hodin.
e  MiIéko nalijte do skleni¢ek a dobie ho promichejte s jogurtem.
e  Misto Cerstvého jogurtu lze pouzit i jogurtovou kulturu v praSku. Pii davkovani se fid'te pokyny vyrobce.
- Pfipravené sklenicky postavte do ohfevné misky a nasad’te viko.
- Spotiebi¢ piipojte K elektrické siti a jogurtova¢ zapnéte pomoci piislusného spinace. Béhem doby zrani spotiebic
nepfemist’ujte.
- Jakmile uplyne doba potfebna k zrani, je jogurt hotovy.
- Spotiebi¢ vypnéte.
- Teplé sklenicky s jogurtem vyjméte ze spotiebice a nechte je vychladit v lednicce.
- Pokud chcete ptipravit ovocny jogurt, pridejte kousky ovoce hned do jesté teplého jogurtu a az poté ho dejte zchladit.
- Pro pristi pfipravu doméciho jogurtu si uchovejte malou porci praveé hotového jogurtu.
- UPOZORNENTI: Pokud bude jogurt piipraveny ponékolikaté z téze uchovavané kultury tidky, pouzijte pfisté novou
Cerstvou jogurtovou kulturu.

Cas piipravy:

- Horké mléko (37-40 ° C): 5-6 hodin

MIléko pii pokojové teploté: 8-9 hodin

- U jogurtu z rostlinného mléka, tj doba zpracovani se zvysi o cca2 hodiny.

CISELNA RADA
e Pro pfipamatovani si miZete nastavit zacatek nebo konec doby zrani jogurtu na vyznacené ciselné fadé. Dle

provedeni modelu spotiebice vyznacte ptislusny ¢asovy interval bud’ pomoci spinace dle pocétu porci, nebo pomoci
znacky na viku jogurtovace.

POKYNY K OBSLUZE

e Jogurtovaé je uzpusoben k provozu pfi normalni pokojové teploté. V mistnosti, kde probiha zrani jogurtu, by nemé¢l
byt privan a ru$ny pohyb.
RECEPTY

Poznamka: Pii ptipravé jogurtu dodrzujte rady a pokyny z predchozich kapitol.
Piirodni jogurt

- 900 ml mléka 3,5 %
- 140 g ptirodniho jogurtu 3,8 %



- Ingredience vloZte do vhodné nadoby a obsah jemné, ale dtikladné promichejte.
- Smés rovnomérné rozdélte do sklenic.

- Nasad’te vicka a pevné je ptiSroubujte.

- Sklenéné nadoby vlozte do spotiebice a nasad’te horni viko.

- Zapnéte spotiebic.

- Po zpracovani prendejte sklenice do lednice a nechte jogurt jesté chvili odlezet.

Jogurt feckého typu
- 800 ml mléka 3,5 %
- 100 ml smetany 30%
- 140 g ptirodniho jogurtu 3,8 nebo feckého jogurtu 10 %
- Ingredience dejte do vhodné misy a obsah jemné, ale ditkkladné promichejte.
- Smés zahtejte na 37 °C, ale nepiekrocte tuto teplotu.
- Smés rovnomérné rozdelte do sklenic.
- Nasad’te vicka a pevné je priSroubujte.
- Sklenéné naddoby vlozte do spotiebice a nasad’te horni viko.
- Zapnéte spotiebic.
- Po zpracovani piendejte sklenice do lednice a nechte jogurt jesté chvili odlezet.
- Pro typicky pozitek z jogurtu ,.feckého typu® lze syrovatku scedit. Do vhodného sitka vlozte bavinénou utérku, hotovy
jogurt nalijte do utérky a nechte v lednici nékolik hodin odkapat (v zavislosti na pozadované konzistenci).

CISTENI A UDRZBA

e  Pied ¢isténim vzdy vytahnéte vidlici ze zasuvky a spotiebi¢ nechte zchladnout.
e Jogurtovac se nesmi postavit ani ponofit do vody. Podle potfeby ho pouze otfete navlhcenou nebo suchou textilii.
e  Sklenicky i viko 1ze myt béznym zptisobem.

Likvidace
_ Zafizeni oznacena timto symbolem musi byt likvidovana oddélené od bézného komunalniho odpadu. Obsahuji
o] cenné recyklovatelné materialy. Spravna likvidace vyrobku vede k ochrané zivotniho prostfedi a lidského zdravi.
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== Pro bliz&i informace k likvidaci vyrobku se obratte na mistni Gfad nebo prodejce zafizeni.



